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COOEPXAHUE

ESPRESSO MACHINE BR1102

The coffee maker is intended for making «espresso»
and «cappuccino» coffee.

DESCRIPTION

OCRENODOAWN =

Removable tray

Removable tray grid

Pullout tray for small cups

Filter holder handle

«Espressox»-button for making espresso
Light indicator

«Cappuccino»-button for making cappuccino
«Latte»-button for making latte

Water tank lid

Removable water tank

. Power switch «0/I»

Cappuccinator pipe angle adjustment bar
Cappuccinator pipe

Upper lid of the cappuccinator
Milk/frothed milk supply control knob
Removable milk container

Filter retainer

Filter holder

Coffee filters

. Measuring spoon

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND COFFEE MAKER
OPERATION RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before using
the coffee maker and keep it for future reference.

» Use the coffee maker for its intended purpose only, as
specified in this manual.

» Mishandling the coffee maker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

» The coffee maker is intended for making espresso and
cappuccino coffee and warming up ready drinks. Do not
warm any other liquids.

» Make sure that the operating voltage of the coffee
maker indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

» The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with

« reliable grounding contact. In case of short circuit the
grounding reduces the risk of electric shock.

» Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

» To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the power plug to the mains socket without
grounding contact.

» In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

» If smoke appears from the unit body, unplug the unit
and take measures to prevent fire spreading.

Use and store the coffee maker at the temperature above
0°C.

Do not use the coffee maker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Never leave the plugged-in coffee maker unattended.

To avoid fire, electric shock or physical injuries, do not
immerse the power plug, the power cord or the coffee
maker body into water or any other liquids.

Do not use the coffee maker in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water.

Do not use the coffee maker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the unit in places where aerosols are used or
sprayed, and in proximity to inflammable liquids.

Place the coffee maker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power cord
hang from the edge of the table and make sure it does
not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

Do not place the coffee maker on hot surfaces.

Do not touch the power cord and the power plug with wet
hands.

Use only the coffee maker parts and accessories
supplied with the unit.

Before switching the coffee maker on, make sure that all
removable parts are installed properly.

+ Ensure that the water level in the water tank is not
below the minimal mark.

+ Do not switch the coffee maker on if the water tank is
empty.

+ To avoid getting burns by hot steam be careful when
frothing milk or warming the ready drinks.

» The filter holder surface, the cappuccinator pipe and
the cappuccinator tip can get rather hot. Be cautious
and careful when in contact with hot surfaces.

+ Do not remove the filter holder during coffee maker
operation.

+ Let the unit cool down completely before cleaning and
removing the accessories.

* Unplug the coffee maker before cleaning or when you
are not using it. When unplugging the coffee maker
hold only the power cord plug and carefully remove it
from the mains socket, do not pull the power cord —
this can lead to damage of the power cord or the socket
or cause short circuit.

+ For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

» The coffee maker is not intended for usage by children.

» Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

» Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the coffee maker operation.
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» Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or

* by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

« From time to time check the power cord and the power
plug integrity.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected, and
after it was dropped, unplug the unit and apply to the
service center.

« Transport the coffee maker in the original package.

» Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

COFFEE MAKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE USING THE COFFEE MAKER

After unit transportation or storage at low temperature,
it is necessary to keep it for at least three hours at room
temperature.
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» Unpack the coffee maker and remove all the packaging
materials.

+ Keep the original package.

» Check the delivery set.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Examine the coffee maker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the lower panel of the unit
correspond to the specifications of your mains. When
the unit is used in the mains with 60 Hz frequency, it
does not need any additional settings.

» Wipe the surface of the coffee maker body with a clean,
slightly damp cloth to remove dust.

+ Before using the coffee maker for the first time, wash all
removable parts (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20, 21) with
warm water and neutral detergent and dry them.

BEFORE USING THE UNIT
ATTENTION!

If you switch the coffee maker on and don’t perform

any actions, the coffee maker will switch off in 15

minutes. To switch the coffee maker on press any

button (5, 7, 8).

» Place the coffee maker on a steady flat heat-resistant
surface, the distance from the side walls of the coffee
maker should be at least 20 cm, and the gap above the
coffee maker should be at least 30 cm.

» Do not use the coffee maker under kitchen shelves of
cupboards. They can be damaged by the steam released
during the coffee maker operation.

* The coffee maker should be placed out of reach of small
children.

Attention! Before making coffee for the first time it is

recommended to wash the broiler, the cappuccinator lid (14)

and the milk container (16).

« Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

* Remove the lid (9), remove the water tank (10).

« Fill the tank (10) with cold water up to the maximal level
mark, install the tank (10) back to its place.

Note: the tank (10) is intended for water only, do not fill the

tank (10) with other liquids, such as milk.

« Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it, remove the cappuccinator lid (14) from the
container (16) (pic. 1). Fill the container with water up to
the maximal level mark.

Note: the cappuccinator container (16) is intended for milk

only, do not fill the container (16) with other liquids, use

water only in the cappuccinator lid (14) washing mode.

« Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to its place until the
lock clicking.

Note: after installing the container (16) with the lid (14) back

to its place always check if it is installed and fixed properly.

Set the milk supply intensity control knob (15) to the
middle position.

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise. Do not add ground coffee into
the filter (19 or 20) when preparing the coffee maker
for work.

Install the filter holder (18) into the installation place «
o » and turn the handle (4) to the right as far as it will
go « @ » (pic. 2, 3, 4).

Place a cup of suitable height and capacity of at least
300 ml on the tray grid (2).

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using
the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).
Insert the power plug into the mains socket.

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light
up and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

To switch the cleaning mode on press the
«Cappuccino»-button (7) twice.

After you finish cleaning the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

Pour the water out of the cup, take the container (16),
pull it towards yourself and remove (pic. 1), remove the
cappuccinator lid (14) from the container (16), pour the
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remaining water from the container (16). Slightly lift the
front part of the tray (1) and remove it, pour the water
out of it and install the tray (1) back to its place.

« Turn the filter holder handle (4) to the left and remove it
(pic. 2, 3, 4). Wait until the filter holder (18) cools down
completely and remove the installed filter (19 or 20)
turning it counter/clockwise. Wash the filter (19 or 20)
and install it into the filter holder (18).

« If necessary, clean the boiler and the cappuccinator lid
(14) several times.

« After cleaning the coffee maker is ready for operation.

CHOOSING THE APPROPRIATE CUP

« Before making coffee, please, select a cup of
appropriate capacity according to the table:

Drink Estimated amount of the ready
drink

Espresso: &2 one / &2double 60 mi/119 ml
Cappuccino: S one/ 6double 178 mi/355 mi
296 ml/474 ml

Latte: D one/ Ddouble

RULES OF MAKING ESPRESSO

» Use fresh-ground coffee beans or ground coffee for
«espresso» coffee makers.

» Make even and slightly tamp the ground coffee in the
filter (19 or 20), you can do it with the back side of the
measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

9
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+ Strength of ready coffee depends on the quality and
grinding degree of coffee beans.

+ If coffee is pouring out too long, this means the
coffee powder is too fine it is tamped too strongly; in
this case use coarse-ground coffee and choose the
tamping degree experimentally.

MAKING ESPRESSO
ATTENTION!

Do not remove the filter holder (18) during making
coffee.

Do not remove the filter holder (18) right after
making coffee, as there is redundant pressure
inside, wait a little before removing the filter holder
(18).

* Remove the lid (9), remove the water tank (10).

+ Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.

+ Install one of the coffee filters (19 or 20), depending
on the amount of ready coffee, into the filter holder
(18) matching the ledge on the filter (19 or 20) with
the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

+ Add the required amount of ground coffee into the
filter (19 or 20) with a measuring spoon (21) and
slightly tamp the coffee in the filter (19 or 20) with the
back side of the measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

« Install the filter holder (18) into the installation place «
o' » and turn the handle (4) to the right as far as it will go
« @ » (pic. 2, 3, 4).

» Place a cup of suitable height and capacity (see the table
CHOOSING THE APPROPRIATE CUP) on the grid (2); if
you use small cups, take the pullout tray (3) by the lower
part and pull it towards yourself, place the cups on it.

« Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

* When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

» To make one cup of espresso, use the small filter (19)
and press the «Espresso»-button (5) once; the light
indicator « = » will light up.

« To make two cups of espresso, use the larger filter (20)
and press the «Espresso»-button (5) twice; the light
indicator « & » will light up. In this case set one big or
two small cups on the grid (2 or 3).

Notes:

- if you need to switch the coffee maker off during the
espresso making, press the «Espresso»-button (5) again;

— successive making of coffee should be performed with
intervals 2-3 min.

* Remove the cup with ready drink from the grid (2 or 3).
« After you finish using the coffee maker, switch the coffee

maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«0».

» Wait until the coffee maker cools down, remove the
filter holder (18) and wash the installed filter (19 or 20).

ESPRESSO PORTION SETTING

+ During making espresso press and hold the button (5)
for 3 seconds. When the cup is filled with necessary
amount of espresso, press the button (5) again.

* Next time when you make espresso, the preset amount
of ready coffee will be poured into the cup.

Notes:

- minimal and maximal amount of espresso are specified
in the table « CHOOSING THE APPROPRIATE CUP»;

- if you need to make a lesser amount of coffee then it was
set, press the button (5) again when the cup is filled with
necessary amount of ready coffee.

Return to the factory settings

+ To return to the factory settings switch the coffee maker
off by setting the switch (11) «0/I» to the position «0».

» Press and hold the «Espresso»-button (5) and switch
the coffee maker off by setting the power switch (8)
«0/I» to the position «I».

* The coffee maker is ready for operation with the factory
settings.
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MAKING CAPPUCCINO

ATTENTION! When making cappuccino be careful to
avoid burns by outgoing hot steam.

Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.

Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it (pic. 1), remove the cappuccinator lid (14)
from the container (16).

Fill the container (16) with milk, do not exceed the
maximal level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to the installation
place until the lock clicking.

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

Add the required amount of ground coffee into the filter
(19 or 20) with a measuring spoon (21) and slightly
tamp the coffee in the filter (19 or 20) with the back side
of the measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

Install the filter holder (18) into the installation place « of'
» and turn the handle (4) to the right as far as it will go «
8 » (pic. 2, 3, 4).



12

EN

+ Place a cup of suitable height and capacity on the grid
(2) (see the table «CHOOSING THE APPROPRIATE
CUP»).

+ Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using
the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

+ Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right (in this position it produces more frothed
milk). Turn the frothed milk supply (intensity) control
knob (15) to the left (in this position it produces less
frothed milk) (pic. 8, 9).

+ Insert the power plug into the mains socket.

+ Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light
up and start flashing.

* When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

+ To make one cup of cappuccino use a small filter (19)
and press the «Cappuccino»-button (7) once; the light
indicator « & » will light up.

» To make two cups of cappuccino use a big filter (20)
and press the «Cappuccino»-button (7) twice; the light
indicator « £ » will light up.

Note: if you need to switch the coffee maker off

during the cappuccino making, press the button (7)

«Cappuccino» again.

* Remove the cup with the ready drink from the grid (2).

+ After you finish using the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

«  Wait until the coffee maker cools down, remove the filter
holder (18) and wash the filter (19 or 20).

« If there is some milk left in the cappuccinator, remove
the cappuccinator and put it in the fridge (pic. 10). If
you used all the milk during the coffee making, it is
recommended to remove and wash the cappuccinator
(see the chapter «CAPPUCCINATOR CLEANING»).

SETTING THE FROTHED MILK AMOUNT

Setting the frothed milk amount for one cup of
cappuccino:

- prepare the coffee maker for making cappuccino, as
described above;

- press the «Cappuccinox»-button (7) once. After the steam
release starts, press and hold the «Cappuccino»-button (7)
for the necessary amount of time;

- release the button (7) «Cappuccino», the coffee maker will
switch to the coffee making mode;

- the next time you make cappuccino, the frothed milk
amount will correspond to the preset operation time of the
cappuccinator.

Return to the factory settings:

- when the coffee maker is switched off with the switch (11)
«0/1», press and hold the «Cappuccino»-button (7) and
then switch the coffee maker on by setting the switch (11)
«0/1» to the position «I». The coffee maker will return to the
factory settings.

Setting the frothed milk amount for two cups of
cappuccino:

- prepare the coffee maker for making cappuccino, as
described above;

- press the «Cappuccino»-button (7) twice. After the steam
release starts, press and hold the «Cappuccino»-button
(7) for the necessary amount of time;

- release the button (7) «Cappuccino», the coffee maker
will switch to the coffee making mode;

- the next time you make cappuccino, the frothed milk
amount will correspond to the preset operation time of the
cappuccinator;

Return to the factory settings:

- when the coffee maker is switched off with the switch
(11) «0/l», press and hold the «Cappuccinox»-button (7)
and then switch the coffee maker on by setting the switch
(11) «0/I» to the position «I». The settings will be also
reset for one cup and two cups of cappuccino.

MAKING LATTE

ATTENTION! When making latte be careful to avoid
burns by outgoing hot steam.

* Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

« Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.
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Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it (pic. 1), remove the cappuccinator lid (14) from
the container (16).

Fill the container (16) with milk, do not exceed the maximal
level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16) and
install the cappuccinator back to its place until the lock
clicking.

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20) with
the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or 20)
counter/clockwise.

Add the required amount of ground coffee into the filter
(19 or 20) with a measuring spoon (21) and slightly tamp
the coffee in the filter (19 or 20) with the back side of the
measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

Install the filter holder (18) into the installation place « o' »
and turn the handle (4) to the right as far as it will go « 8 »
(pic. 2, 3, 4).

Place a cup of suitable height and capacity on the grid (2)
(see the table «CHOOSING THE APPROPRIATE CUP»).
Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

* Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right (in this position it produces more frothed milk).
Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the left (in this position it produces less frothed milk)
(pic. 8, 9).

Insert the power plug into the mains socket.
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+ Switch the coffee maker on by setting the power switch

(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light
up and start flashing.

* When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

» To make one cup of latte use a small filter (19) and
press the «Lattex»-button (8) once; the light indicator «
I » will light up.

+ To make two cups of latte use a big filter (20) anderess

the «Lattex-button (8) twice; the light indicator «
will light up.

Note: if you need to switch the coffee maker off during the

latte making, press the «Latte»-button (8) again.

* Remove the cup with the ready drink from the grid (2).

+ After you finish using the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

+ Wait until the coffee maker cools down, remove the
filter holder (18) and wash the filter (19 or 20).

« If there is some milk left in the cappuccinator, remove it
and put the cappuccinator into the fridge (pic. 10), if you

used all milk during making coffee, it is recommended
to remove the cappuccinator and clean it (see the
chapter «C CAPPUCCINATOR CLEANING»).

MAKING FROTHED MILK

* You can make necessary amount of frothed milk
anytime.

* You can use the frothed milk for making hot chocolate,
macchiato, masala tea etc.

It is important that milk for making frothed milk is fresh and
cold and without additives.

Take usual whole milk with fat status from 4% to 6%,
cream fat status is not less than 10%.

Prepare the coffee maker as described in the chapters
above, but do not add ground coffee into the filters (19 or
20).

Place a cup of suitable height and capacity on the grid (2).
Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right (in this position it produces more frothed milk)
(pic. 8).

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

Press and hold the «Cappuccino»-button (7) for 3
seconds, the indicators « & » and «&» will light up.

After making the necessary amount of frothed milk stop
the process by pressing the «Cappuccino»-button (7)
again.

Remove the cup with frothed milk and use the frothed milk
for the intended purpose.

After you finish using the coffee maker, switch the coffee
maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«O».

If there is some milk left in the cappuccinator, remove it
and put the cappuccinator into the fridge (pic. 10), if you

used all milk during making coffee, it is recommended
to remove the cappuccinator and clean it (see the
chapter «CAPPUCCINATOR CLEANING»).

CAPPUCCINATOR CLEANING

We recommend cleaning the cappuccinator after the
milk container (16) is empty.

Take the container (16) and remove it (pic. 1), remove
the cappuccinator lid (14) from the container (16).
Wash the container (16) with a neutral detergent,
remove the milk intake pipe from the cappuccinator lid
(14) and wash it, rinse all the parts, dry them and install
the milk intake pipe back to its place.

Turn the steam nozzle counterclockwise to the position
« ' » and remove it from the cappuccinator (14) body
(pic. 11), wash the nozzle.

Set the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12) in
vertical position, take the bar (12) and slightly sway, pull
the cappuccinator pipe (13) towards yourself, remove
the cappuccinator pipe (13) and wash it.

Grasp the left side and raise the silicone plug, rinse the
cappuccinator lid (14) under a warm water jet (pic. 12),
close the silicone plug.

Install the cappuccinator pipe (13) back to its place,
install the steam nozzle back to its place and turn it
clockwise to the position « l » (pic. 13).

Prepare the coffee maker as described in the chapters
above, but do not add ground coffee into the filter (19
or 20).
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Place a cup of suitable height and capacity on the grid
(2).

Fill the container (16) with water, do not exceed the
maximal level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to its place until the
lock clicking.

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right to the position « ciean ».

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

Press and hold the «Latte»-button (5) for 3 seconds, the
indicators « « and « « will light up.

After you finish using the coffee maker, switch the coffee
maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«0».

Wait until the coffee maker cools down, take the
container (16), pull it towards yourself and remove it (pic.
1), remove the cappuccinator lid (14) from the container
(16).

Pour the remaining water out of the container (16), wipe
the container with a dry cloth and dry the cappuccinator
lid (14).
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+ Before assembling make sure that the cappuccinator lid
and the container are dry. Install the cappuccinator lid
(14) on the container (16) and install the cappuccinator
on the coffee maker.
DESCALING

Scale inside the boiler affects the taste of ready coffee,
slows down the coffee making and reduces the service
life of the coffee maker.

Note that the thicker the scale, the more difficult it is to
remove, that’'s why we recommen regularly removing
scale for effective operation of the coffee maker (see
the table).

Water type Cleaning frequency

Soft (filtered) water Every 80 coffee making cycles

Every 40 coffee making cycles

Hard (tap) water

You can use special descaling agents for espresso
coffee makers or coffee machines to remove scale.
You can also use table vinegar or citric acid solution (2
teaspoons of citric acid per 1 liter of water).

Follow the instructions on the usage of the descaling
agent, pour it into the water tank (10).

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

Place a cup of suitable height and capacity on the tray grid

(2) (the cup capacity should be at least 325 ml).

Fill the container (16) with water, do not exceed the

maximal level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16) and

install the cappuccinator back to its place until the lock

clicking.

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the

cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the coffee maker on by setting the power switch

(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light up

and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light

indicator (6) will glow constantly.

To switch the cleaning mode on press and hold the

«Latte»-button (8) for 3 seconds, the indicators « & » and
» and the indicator (6) will be glowing.

After the cleaning is finished, remove the tank (10), drain

the remaining descaling solution and fill the tank (10) with

clean water. Install the tank (10) back to its place.

Pour the descaling solution out from the cup, place the

cup on the grid (2).

Once again press and hold the «Latte»-button (8) for 3

seconds to wash the boiler.

After you finish cleaning the coffee maker, switch the

coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the

position «0».

Wait until the coffee maker cools down, take the
container (16), pull it towards yourself and remove it
(pic. 1), remove the cappuccinator lid (14) from the
container (16).

Pour the remaining water out of the container (16), wipe
the container with a dry cloth and dry the cappuccinator
lid (14).

CLEANING THE COFFEE MAKER

Unplug the coffee maker and wait until it cools down
completely.

Clean the coffee maker body with a soft, slightly damp
cloth and then wipe it dry.

Do not use abrasive cleaners and solvents to clean the
coffee maker body.

You can wash the coffee filters (19 and 20) in a
dishwashing machine. Clean the openings in the filters
(19, 20) with a small brush.

Do not immerse the coffee maker body, the power cord
and the power plug into water or any other liquids.
Wash the water tank (10) and the milk container (16)
with warm water and soft detergent, then dry them.

If mineral deposits have formed in the water tank (10),
pour table vinegar into the tank (10) and rinse the tank
(10) with water after dissolving the mineral deposits.
Slightly lift the front part of the tray (1) and remove it,
pour the water out of it, remove the grid (2) from the
tray (1), wash the tray (1) and the grid (2) with water
and neutral detergent, dry them and install back to their
places.

EN

STORAGE

« Before taking the coffee maker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.

» Clean the coffee maker.

» You can place the filter holder (18) and the
measuring spoon (21) on the coffee maker body for
easy storing (pic. 14).

» Pack the coffee maker in the original package.

» Use and store the coffee maker at the temperature
above 0 °C.

« Keep the coffee maker in a dry cool place out of
reach of children and disabled persons.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution

Make sure that the mains
socket is operating by
connecting a known good
electric appliance to it.

The coffee
maker can't be
switched on

No voltage in the
mains socket.

The power plug is not
completely inserted
into the socket Disconnect the power plug
and connect it into the

socket

Water leaks from
the lower part of
the unit

The water tray is full Pour out water from the tray

Coffee leakage Loose connection of
from the filter the filter and boiler
holder gasket, ground coffee
got on the edges of
the filter

Clean the edges of the filter
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Coffee has a
foreign smell

Wrong process of
scale removal in the
boiler

Improper storage of
coffee.

See the chapters «Before
using the unit», «Descaling»
and perform them several
times

Use fresh ground coffee.

Keep coffee in a dry cool
place.

Steam doesn't

You used skimmed

Use only whole milk with fat

froth milk milk content 4-6%

Milk is not cold Use cold milk

enough Clean the cappuccinator

The cappuccinator pipe and the cappuccinator

pipe is blocked lid (see the chapter
«CLEANING THE
CAPPUCCINATOR»)

DELIVERY SET

1. Coffee maker — 1pc.

2. Coffee filter — 2 pcs.

3. Measuring spoon — 1 pc.
4. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input power: 1500 W
» Water tank capacity: 1,2 |

» Milk tank capacity: 0,7 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of
people by uncontrolled waste disposal,
after expiration of the service life of the
unit or the batteries (if included), do not
discard them with usual household waste,
take the unit and the batteries to specialized stations for
further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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ESPRESSOKAFFEEMASCHINE  [5orona: 7 8 9 10 12 4

BR1102 Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmalig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten. [

Die Kaffeemaschine ist fiir die Zubereitung von
Espresso und Cappuccino bestimmt.

BESCHREIBUNG

Abnehmbare Schale

Abnehmbares Gitter der Schale
Ausziehbare Platte fir kleine Tassen
Griff des Filterhalters
«Espressox»-Taste fiir Espressozubereitung Qoo | f ] OF
Kontrolleuchte

«Cappuccino»-Taste fur Cappuccinozubereitung
«Lattex»-Taste fur Lattezubereitung

Deckel des Wasserbehélters

10. Abnehmbarer Wasserbehalter

11. Netzschalter «0/I»

12. Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler

13. Cappuccinatore-Rohr KRt X &
14. Oberdeckel des Cappuccinatores
15. Milch-/Milchschaumzufuhrregler
16. Abnehmbarer Milchbehalter ——
17. Filterfesthalter
18. Filterhalter

19. Kaffeefilter E@@@
20. Messloffel @

COENOTRWN =

17 18 19 20 21
11 ; e e ;




Abb. 12

SICHERHEITSHINWEISE UND BEDIENUNGS-
ANLEITUNG FUR DIE KAFFEEMASCHINE

Bevor Sie die Kaffeemaschine benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-
ren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

» Benutzen Sie die Kaffeemaschine nur bestimmungsma-
Rig und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch der Kaffeemaschine kann zu ihrer
Storung fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Die Kaffeemaschine ist zum Zubereiten von Espresso
und Cappuccino, zum Aufheizen von Fertiggetran-
ken und zu keinem Erhitzen anderer Flissigkeiten
bestimmt.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Bezeich-
nungszettel angegebene Betriebsspannung der Kaffee-
maschine und die Netzspannung Ubereinstimmen.

» Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken Sie
ihn nur in eine Steckdose

* mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei einem
Kurzschluss verringert die Erdung das Stromschlagri-
siko.

* Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

» Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum An-
schlieRen des Netzsteckers an eine Steckdose ohne
Erdungskontakt bestimmt sind, um das Brandrisiko zu
vermeiden.
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Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus und wenden
Sie sich an den Ihr Hausstromnetz leistenden Dienst.
Wenn Rauch aus dem Gerategehause austritt, ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose heraus und treffen Sie
die FeuerverhinderungsmaRnahmen.

Benutzen und lagern Sie die Kaffeemaschine bei einer
Temperatur tber 0°C.

Es ist nicht gestattet, die Kaffeemaschine drauf3en zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu benut-
zen.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoRen, Stlrzen, Vibrationen
und anderen mechanischen Einwirkungen.

Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene Kaffeema-
schine nie unbeaufsichtigt.

Um Brand, Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden,
tauchen Sie den Netzstecker, das Netzkabel oder das
Gehéause der Kaffeemaschine ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten nicht ein.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine in der Nahe von Spiil-
becken, in Badezimmern und neben den Wasserbecken
oder anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

Es ist verboten, das Gerat an den Orten, wo Sprays ver-
wendet werden, sowie in der N@he von leichtentziindbaren
Flissigkeiten, zu benutzen.



24

DE

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine ebene stand-
feste Oberflache auf, stellen Sie sie an den Tischrand
nicht auf. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht herabhangt und heile Oberflachen und
scharfe Mdébelkanten nicht beriihrt.

Es ist nicht gestattet, die Kaffeemaschine auf heille
Oberflachen zu stellen.

Berlihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Kaffeemaschinen-
teile und -zubehor.

Vergewissern Sie sich vor der Einschaltung der
Kaffeemaschine, dass alle abnehmbaren Teile korrekt
aufgestellt sind.

Achten Sie darauf, dass der Wasserstand im Behalter
nicht unter der Minimalmarke liegt.

Schalten Sie die Kaffeemaschine ohne Wasser nicht
ein.

Seien Sie beim Zubereiten von Milchschaum oder beim
Erhitzen von Fertiggetrénken vorsichtig, um Verbrii-
hung durch heiRen Dampf zu vermeiden.

Die Oberflache des Filterhalters, des Cappuccinato-
re-Rohres und des Cappuccinatore- Aufsatzes kann
ziemlich heif} sein. « Seinen Sie beim Kontakt mit
heilRen Oberflachen vorsichtig und sorgféltig.

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter wahrend des
Betriebs der Kaffeemaschine abzunehmen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie
das Zubehdr entfernen und reinigen.

Trennen Sie die Kaffeemaschine vor der Reinigung oder
wenn Sie sie nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie die Kaffeemaschine vom Stromnetz abtrennen, hal-
ten Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das Netzka-
bel nicht, da es zu seiner Beschadigung und Steckdo-
senstoérung sowie einem Kurzschluss fiihren kann.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Die Kaffeemaschine ist nicht fur Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als Spiel-
zeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wah-
rend des Kaffeemaschinenbetriebs nicht beriihren.
Wahrend des Betriebs und des Abkuhlens stellen Sie
das Gerat an einen fir Kinder unzuganglichen Ort auf.
Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder ent-
sprechende Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats
nicht bekommen haben.

Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Netzkabels
und des Netzsteckers.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich qua-
lifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

+ Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

» Transportieren Sie die Kaffeemaschine nur in der
Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzugéanglichen Ort auf.

DIE KAFFEEMASCHINE IST NUR FUR DEN GE-
BRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBO-
TEN, SIE ZU INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VORBEREITUNG DER KAFFEEMASCHINE
ZUR INBETRIEBNAHME

Nachdem Sie das Gerat bei niedriger Temperatur
transportiert oder gelagert haben, miissen Sie es
mindestens drei Stunden bei Raumtemperatur aufbe-
wahren.

» Packen Sie die Kaffeemaschine aus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Prifen Sie die Komplettheit.
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* Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und Bedienungs-
empfehlungen.

+ Priifen Sie die Kaffeemaschine auf Beschadigungen;
wenn sie beschéadigt ist, schlieBen Sie sie ans Stromnetz
nicht an.

» \ergewissern Sie sich, dass die Stromversorgungspara-
meter auf der Gerateunterplatte und die Netzstrompara-
meter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-Stromnetz-Geréatebe-
trieb sind keine zusatzlichen MaRnahmen erforderlich.

» Wischen Sie das Kaffeemaschinengehause mit einem
sauberen, leicht angefeuchteten Tuch zur Staubentfer-
nung ab.

» Vor der ersten Nutzung der Kaffeemaschine spllen Sie
alle abnehmbaren Teile (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20, 21)
mit Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel
und trocknen Sie sie ab.

VORBEREITUNG ZUM BETRIEB
ACHTUNG!

Wenn Sie die Kaffeemaschine einschalten und sie nicht
betreiben, schaltet sich die Kaffeemaschine nach 15
Minuten aus. Um die Kaffeemaschine einzuschalten,
driicken Sie eine beliebige Taste (5, 7, 8).

« Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine feste, ebene und
hitzebestandige Oberflache auf. Der Abstand zwischen
den Seitenwanden des Kaffeemaschinengehauses
und anderen Gegenstanden soll mindestens 20 cm
betragen und der Freiraum Uber der Kaffeemaschine soll
mindestens 30 cm machen.
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+ Verwenden Sie die Kaffeemaschine unter
keinen Kiichenregalen oder Schrénken. Beim
Kaffeemaschinenbetrieb austretender Dampf kann sie
beschadigen.

+ Stellen Sie die Kaffeemaschine an einem fiir kleine
Kinder unzugéanglichen Platz auf.

Achtung! Vor der ersten Kaffeezubereitung ist es empfoh-

len, den Boiler, den Deckel des Cappuccinatores (14) und

den Milchbehalter (16) abzusplilen.

» \Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale
(1) und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

» Entfernen Sie den Deckel (9) und den Wasserbehalter
(10).

+ Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fllstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurtlick auf.

Anmerkung: der Behélter (10) ist nur fir Wasser be-

stimmt, es ist verboten, den Behalter (10) mit jeglichen

anderen Flissigkeiten, z. B. Milch, anzuflllen.

» Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu
sich und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel
des Cappuccinatores (14) vom Behalter (16) (Abb.

1). Fillen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Flllstandsmarke an.

Anmerkung: der Cappuccinatore-Behalter (16) ist nur

fur Milch bestimmt, es ist verboten, den Behalter (16) mit

jeglichen anderen Flissigkeiten anzufiillen; Wasser kann

nur im Spllbetrieb des Deckels des Cappuccinatores (14)

verwendet werden.

Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behalter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

Anmerkung: Uberpriifen Sie nach dem Aufstellen des Be-
halters (16) mit dem Deckel (14) immer, ob diese korrekt und
sicher befestigt sind.

Stellen Sie den Milchzufuhrregler (15) in die mittlere
Position ein.

Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter

(19 oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn. Bei der
Kaffeemaschinenvorbereitung zum Betrieb schiitten Sie
keinen gemahlenen Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.
Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem Aufstellplatz
«'» und drehen Sie den Griff (4) nach rechts bis zum
Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hoéhe und
Fassungsvermdgen von mindestens 300 ml aufs Gitter
(2) auf.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen, dabei
leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet die
Kontrolleuchte (6) konstant.

* Um den Reinigungsbetrieb zu aktivieren, driicken Sie
zweimal die «Cappuccino»-Taste (7).

» Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Reinigen
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/l» auf «O» stellen.

» Gielen Sie Wasser aus der Tasse ab, fassen Sie den
Behalter (16), ziehen Sie ihn zu sich und entfernen
Sie ihn (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16), gieRen Sie
Restwasser aus dem Behalter (16) ab, heben Sie den
Vorderteil der Schale (1) an und entfernen Sie sie,
gieRen Sie Wasser ab und setzen Sie die Schale (1)
zuriick auf.

+ Drehen Sie den Griff des Filterhalters (4) nach links und
entfernen Sie ihn (Abb. 2, 3, 4), warten Sie ab, bis der
Filterhalter (18) vollstéandig abkihlt, und entfernen Sie
das aufgestellte Filter (19 oder 20), indem Sie es im/
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, spiilen Sie das
Filter (19 oder 20) und setzen Sie es in den Filterhalter
(18) ein.

+ Falls notwendig, reinigen Sie den Boiler und den
Deckel des Cappuccinatores (14) mehrmals.

+ Nach der Reinigung ist die Kaffeemaschine
betriebsbereit.

WAHL EINES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS

Bevor Sie ein Getrank zubereiten, wahlen Sie bitte das
richtige Tassensassungsvermdgen gemaf der Tabelle:
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Getrank Ungeféahre Menge des

Fertiggetranks

Espresso: 2 einfach / &Pdoppelt 60 ml/119 ml

Cappuccino: & einfach / @ 178 ml'355 mi
doppelt

296 ml/474 ml

Latte: D einfach /Ddoppelt

ESPRESSOZUBEREITUNGSREGELN

Benutzen Sie frisch gemahlene Kaffeebohnen oder
gemahlenen Kaffee flir Espressomaschinen.

Ebnen und stampfen Sie leicht den gemahlenen Kaffee
im Filter (19 oder 20) mit der Riickseite des Messloffels
(21) (Abb. 5, 6, 7).

Die Starke des gekochten Kaffee hangt von der
Bratqualitdt und dem Mahlgrad von Kaffeebohnen ab.
Wenn der Kaffee zu lange eingegossen wird, bedeutet
das, dass der Kaffee sehr fein gemahlen oder zu stark
gestampft ist, in diesem Fall ist es erforderlich, gréberen
Kaffee zu benutzen und den Stampfgrad des Kaffees
experimentell zu wahlen.

ESPRESSOZUBEREITUNG
ACHTUNG!

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter (18) wahrend des
Kaffeemaschinenbetriebs abzunehmen.
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Entfernen Sie den Filterhalter (18) sofort nach der
Kaffeezubereitung nicht, da ein Uberdruck im Filter
geschaffen werden konnte.

+ Warten Sie einige Zeit vor dem Entfernen des
Filterhalters (18) ab.

+ Entfernen Sie den Deckel (9) und den Wasserbehalter
(10).

+ Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fillstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zuriick auf.

+ Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) abhangig
von der Menge des fertigen Kaffees in den Filterhalter
(18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter (19
oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

+ Schutten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messléffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein
und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5, 6,
7).

+ Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem Aufstellplatz
« i und drehen Sie den Griff (4) nach rechts bis zum
Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

« Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe
und Fassungsvermoégen aufs Gitter (2) auf
(siehe Tabelle <\ WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS«). Wenn Sie
kleine Tassen benutzen, fassen Sie den Unterteil der
ausziehbaren Platte (3) an und ziehen Sie ihn zu sich,
stellen Sie die Tassen darauf.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

» Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen, dabei
leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

« Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet die
Kontrolleuchte (6) konstant.

» Benutzen Sie ein kleines Filter (19), um eine einfache
Portion Espressokaffee zuzubereiten,

« und driicken Sie einmal die «Espressox»-Taste, dabei
leuchtet die Anzeige «2».

« Um eine doppelte Portion Espressokaffee zuzubereiten,
benutzen Sie das grofRe Filter (20),

+ und driicken Sie zweimal die «Espressox»-Taste (5), dabei
leuchtet die Anzeige «&» . Stellen Sie in diesem Fall eine
grolRe oder zwei kleine Tassen auf das Gitter (2) oder die
Platte (3) auf.

Anmerkungen:

- wenn die Kaffeemaschine wahrend der
Espressokaffeezubereitung ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «Espresso»-Taste (5) erneut.

- es ist empfohlen, den Kaffee nach mindestens 2-3-Minuten-
ause neu zu zubereiten.

* Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Kaffee von dem
Gitter (2) oder der Platte (3) ab.

< Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/l» auf «0» stellen.

« Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkihlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und splilen Sie das aufgesetzte
Filter (19 oder 20) ab.

ESPRESSOPORTIONENPROGRAMMIERUNG

» Bei der Espressozubereitung halten Sie die Taste (5) 3
Sekunden lang gedriickt. Wenn die gewlinschte Portion
Espresso in die Tasse gegossen ist, driicken Sie die
Taste (5) erneut.

» Bei der Zubereitung der néchsten Espressoportion
wird die programmierte Menge des Fertigkaffees in die
Tasse eingegossen.

Anmerkungen:

- die minimale und maximale Menge Espressokaffee
ist in der Tabelle «\ WAHL EINES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS« angegeben.

- Wenn eine geringere Kaffeemenge als die
programmierte Menge zubereitet werden muss, driicken
Sie die Taste (5) erneut, wenn sich erforderliche
Kaffeemenge in der Tasse eingegossen wird.

Riickschalten zu Betriebseinstellungen

* Zum Rickschalten zu Betriebseinstellungen schalten
Sie die Kaffeemaschine aus, indem Sie den Schalter
(11) «O/l» in die Position «0» umstellen.

» Halten Sie die «Espresso»-Taste (5) gedriickt und
schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (8) «0/I» in die Position «I» umstellen.

» Die Kaffeemaschine ist mit den Betriebseinstellungen
arbeitsbereit.
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CAPPUCCINOZUBEREITUNG

ACHTUNG! Bei der Cappuccinozubereitung hiiten Sie
sich vor

AustrittsheiBdampfverbriihung.

» \Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale (1)
und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

» Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fillstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurtick auf.

» Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich
und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

» Fdllen Sie den Behalter (16) mit Milch bis zur maximalen
Fullstandsmarke.

» Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behalter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

« Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

» Schitten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messloffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein
und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5, 6, 7).
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+ Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem
Aufstellplatz «'» und drehen Sie den Griff (4) nach
rechts bis zum Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

+ Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe
und Fassungsvermdgen aufs Gitter (2) auf
(siehe Tabelle « WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS»).

* Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

+ Drehen Sie den Milchschaumzufihr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum). Drehen Sie den Milchschaumzufiihr(-
intensitats-)regler (15) nach links (in dieser Position
bildet sich weniger Milchschaum) (Abb. 8, 9).

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

» Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

» Um eine einfache Portion Cappuccino zu zubereiten,
benutzen Sie das kleine Filter (19) und driicken Sie
einmal die «Cappuccino»-Taste (7), dabei leuchtet die
Kontrolleuchte «&» (6).

» Um eine doppelte Portion Cappuccino zu zubereiten,
benutzen Sie das groRe Filter (20) und driicken Sie
zweimal die «Cappuccino»-Taste (7), dabei leuchtet die
Kontrolleuchte «2» (6).

Anmerkung: wenn die Kaffeemaschine wahrend der

Cappuccinozubereitung ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) erneut.

* Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Getrank vom
Gitter (2) ab.

» Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/l» auf «0» stellen.

» Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkiihlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und splilen Sie das Filter (19 oder
20) ab.

*  Wenn sich noch Milch im Cappuccinatore befindet,
nehmen Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie
ihn in den Kiihischrank weg (Abb. 10). Wenn Milch
bei der Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde,
ist in diesem Fall empfohlen, den Cappuccinatore
abzunehmen und auszuspiilen (siehe «kREINIGUNG DES
CAPPUCCINATORES»).

MILCHSCHAUMMENGENPROGRAMMIERUNG

Milchschaummengenprogrammieren fiir eine einfache
Portion Cappuccino:

- bereiten Sie die Kaffeemaschine fir die
Cappuccinozubereitung wie oben beschrieben vor;

- driicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) einmal,
und, nachdem Dampf ausgetreten ist, halten Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) fiir eine erforderliche Zeit gedriickt;

- lassen Sie die «Cappuccino»-Taste (7)los, die
Kaffeemaschine schaltet sich im Kaffeezubereitungsbetrieb
ein;

- bei nachfolgender Cappuccinozubereitung entspricht die
Milchschaummenge der programmierten Betriebszeit des
Cappuccinatores;

Riickschalten zu Betriebseinstellungen:

- wenn die Kaffeemaschine mit dem Schalter (11) «0/I»
ausgeschaltet ist, halten Sie die «Cappuccino»-Taste
(7) gedriickt und schalten Sie die Kaffeemaschine

ein, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «I»

stellen, die Kaffeemaschine schaltet sich zu den
Betriebseinstellungen zurtick um.

Milchschaummengenprogrammieren fiir eine doppelte
Portion Cappuccino:

- bereiten Sie die Kaffeemaschine fiir die
Cappuccinozubereitung wie oben beschrieben vor;

- driicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) zweimal,

und, nachdem Dampf ausgetreten ist, halten Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) flr eine erforderliche Zeit
gedriickt;

- lassen Sie die «Cappuccinox»-Taste (7)

los, die Kaffeemaschine schaltet sich im
Kaffeezubereitungsbetrieb ein;

- bei nachfolgender Cappuccinozubereitung entspricht die
Milchschaummenge der programmierten Betriebszeit des
Cappuccinatores;

Riickschalten zu Betriebseinstellungen:
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- wenn die Kaffeemaschine mit dem Schalter (11) «0/I»
ausgeschaltet ist, halten Sie die «Cappuccino»-Taste (7)
gedriickt und schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem
Sie den Schalter (11) «0/I» auf «I» stellen, dabei werden die
Einstellungen fiir eine einfache Portion und eine doppelte
Portion Cappuccino zurlickgesetzt.

LATTEZUBEREITUNG

ACHTUNG! Bei der Lattezubereitung hiiten Sie sich vor
AustrittsheiRdampfverbriihung.

» \Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale (1)
und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

« Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fillstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurtick auf.

» Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich
und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

+ Fdllen Sie den Behalter (16) mit Milch bis zur maximalen
Fullstandsmarke.

» Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behalter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

« Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.
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Schitten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messléffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein

und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5,
6,7).

Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem
Aufstellplatz «d'» und drehen Sie den Griff (4) nach
rechts bis zum Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe

und Fassungsvermdégen aufs Gitter (2) auf

(siehe Tabelle « WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS»).

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Drehen Sie den Milchschaumzufihr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum). Drehen Sie den Milchschaumzufiihr(-
intensitats-)regler (15) nach links (in dieser Position
bildet sich weniger Milchschaum) (Abb. 8, 9).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Um eine einfache Portion Latte zu zubereiten, benutzen
Sie das kleine Filter (19) und driicken Sie einmal die
«Latte»-Taste (8), dabei leuchtet die Kontrolleuchte «

» (6).

« Um eine doppelte Portion Latte zu zubereiten, benutzen
Sie das groRe Filter (20) und driicken Sie zweimal die
«Latte»-Taste (8), dabei leuchtet die Kontrolleuchte «I
» (6).

Anmerkung: wenn die Kaffeemaschine wahrend der

Lattezubereitung ausgeschaltet werden muss, driicken Sie

die «Latte»-Taste (8) erneut.

» Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Getrank vom
Gitter (2) ab.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «0» stellen.
Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkuhlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und splilen Sie das Filter (19 oder
20) ab.
Wenn es noch Milch im Cappuccinatore gibt, nehmen
Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie ihn in
den Kuhlschrank weg (Abb. 10). Wenn Milch bei der
Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde, ist in diesem
Fall empfohlen, den Cappuccinatore abzunehmen
und auszusplilen (siehe «KREINIGUNG DES
CAPPUCCINATORES»).

Milchschaumzubereitung

Sie kénnen erforderliche Milchschaummenge zu jeder Zeit
zubereiten.

Milchschaum kann zur Zubereitung von heiler Schokolade,
Latte, Macchiato, Tee mit Gewiirzen usw. benutzt werden.
Es ist wichtig, dass Milch fiir Schaum frisch, gekihlt und
konservierungsstofffrei ist.

Benutzen Sie normale 4-6%-Vollmilch, das Sahnenfett
soll mindestens 10% betragen.

Bereiten Sie die Kaffeemaschine laut obigen
Abschnitten vor und schiitten Sie keinen gemahlenen
Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.

Stellen eine Tasse mit geeigneter H6he und
Fassungsvermdgen aufs Gitter (2) auf.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Drehen Sie den Milchschaumzufihr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum) (Abb. 8).

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Halten Sie die «Cappuccino»-Taste (7) 3 Sekunden
lang gedriickt, dabei leuchten die Anzeigen «&» und
« ».

Stoppen Sie den Vorgang, nachdem Sie erforderliche
Milchschaummenge erhalten haben, indem Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) erneut driicken.

Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Milchschaum
ab und benutzen Sie den Schaum wie vorgesehen.
Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/l» auf «O» stellen.
Wenn es noch Milch im Cappuccinatore gibt, nehmen
Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie ihn in

den Kihlschrank weg (Abb. 10). Wenn Milch bei der
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Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde, ist in diesem
Fall empfohlen, den Cappuccinatore abzunehmen
und auszuspiilen (siehe «REINIGUNG DES
CAPPUCCINATORESK«).

REINIGUNG DES CAPPUCCINATORES

Es ist empfohlen, den Cappuccinatore zu reinigen,
nachdem Milch im Behalter (16) aufgebraucht ist.

» Fassen Sie den Behélter (16) an und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) vom Behalter (16).

+ Spllen Sie den Behalter (16) mit einem neutralen
Reinigungsmittel, entfernen Sie das Milchansaugrohr
aus dem Deckel des Cappuccinatores (14), spilen Sie
es aus, spllen Sie die Teile, trocknen und setzen Sie das
Milchansaugrohr zuriick auf.

» Drehen Sie die Dampfdiise entgegen dem Uhrzeigersinn
in die Position «f» um und nehmen Sie sie aus dem
Gehause des Cappuccinatores (14) (Abb. 11), splilen Sie
die Dampfdise ab.

+ Stellen Sie den Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler
(12) senkrecht auf, halten Sie den Regler (12) und
schaukeln und ziehen Sie das Cappuccinatore-Rohr (13)
leicht zu sich, nehmen Sie das Rohr (13) ab und spiilen
Sie es aus.

» Fassen Sie die linke Seite des Silikonstopfens an
und heben Sie ihn an, spiilen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) unter Warmwasserstrahl ab (Abb.
12) und machen Sie den Silikonstopfen zu.

» Setzen Sie das Cappuccino-Rohr (13) zurlick auf, stellen
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Sie die Dampfdise zuriick auf und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn in die Position «@» um (Abb. 13).

» Bereiten Sie die Kaffeemaschine laut obigen
Abschnitten vor, aber schitten Sie keinen gemahlenen
Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.

+ Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe und
Fassungsvermdégen aufs Gitter (2) auf.

+ Fillen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Fullstandsmarke.

+ Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14)
auf den Behalter (16) auf und fixieren Sie den
Cappuccinatore auf seinem Aufstellplatz bis zum
Einrasten.

» Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

* Drehen Sie den MiIchschaumzufi]hrgintensitéts-)regler
(15) nach rechts bis zur Position « ciean ».

« Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

+ Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

« Halten Sie die «Latte»-Taste (5) 3 Sekunden lang
gedriickt, dabei leuchten die Anzeigen «I» und «D».

« Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.

+ Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkuhlt, fassen
Sie den Behélter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich und
nehmen Sie ihn ab (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel
des Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

« Giellen Sie Restwasser aus dem Behalter (16) ab,
wischen Sie den Behalter (16) mit einem trockenen Tuch
ab und trocknen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) ab.

» Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau, dass der
Deckel des Cappuccinatores (14) und der Behalter (16)
trocken sind, setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) auf den Behalter (16) auf und stellen Sie den
Cappuccinatore auf die Kaffeemaschine auf.

ENTKALKUNG

Kalkstein im Boiler beeinflusst den Geschmack des
zubereiteten Kaffees, verlangsamt die Zubereitung und
verkurzt die Kaffeemaschinenlebensdauer.

Vergessen Sie nicht, dass eine dickere Kalksteinschicht ist
schwieriger zu entfernen, und damit die Kaffeemaschine
effektiv funktioniert, ist es empfohlen, sie regelmafig zu
entkalken (siehe die Tabelle).

Wassertyp Reinigungsintervall

Weichwasser (gefiltertes Wasser) Alle 80 Kaffeezubereitungszyklen

Hartwasser (Leitungswasser) Alle 40 Kaffeezubereitungszyklen

Zum Entkalken ist es empfohlen, spezielle Mittel fur

Espressomaschinen oder Kaffeemaschinen zu verwenden.

Sie kénnen Essig oder eine Zitronensaureldsung (2
Teeloffel Saure pro 1 Liter Wasser) verwenden.
Befolgen Sie die Anweisungen zur Verwendung des

Kaffeemaschinenreinigers und gieRen Sie ihn in den
Wasserbehalter (10) ein.

Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe und
Fassungsvermdgen (von mindestens 325 ml) aufs
Gitter (2) auf.

Fillen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Fillstandsmarke.

Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14)

auf den Behalter (16) auf und fixieren Sie den
Cappuccinatore auf seinem Aufstellplatz bis zum
Einrasten.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/l» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Um den Reinigungsbetrieb zu aktivieren, halten Sie
die «Latte»-Taste (8) 3 Sekunden lang gedriickt, dabei
leuchten die Anzeigen « I » und « I » sowie die
Kontrolleuchte (6) .

Nehmen Sie den Behalter (10) nach der Reinigung
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ab, gieRen Sie die Reinigungsldsungsreste ab, gieRen Sie
sauberes Wasser in den Behalter (10) ein und setzen Sie
den Behalter (10) zurlick auf.

« Gielden Sie die Reinigungslésung aus der aufgestellten
Tasse ab und stellen Sie die Tasse aufs Gitter (2) auf.

« Halten Sie die «Latte»-Taste (8) erneut 3 Sekunden lang
gedriickt, um den Boiler abzuspllen.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Reinigen aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/l» auf «0» stellen.

* Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkiihlt, fassen
Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich und
nehmen Sie ihn ab (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

+ Giellen Sie Restwasser aus dem Behalter (16) ab, wischen
Sie den Behalter (16) mit einem trockenen Tuch ab und
trocknen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) ab.

REINIGUNG DER KAFFEEMASCHINE

< Schalten Sie die Kaffeemaschine aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und warten Sie ab,
bis die Kaffeemaschine vollstandig abkuhlt.

» Wischen Sie das Kaffeemaschinengehause (7) mit einem
weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie
es ab.

« Esist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel zur
Reinigung des Kaffeemaschinengehauses zu benutzen.

» Die Kaffeefilter (19, 20) kdnnen in einer
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Geschirrspiilmaschine gesplilt werden. Verwenden
Sie eine kleine Burste zum Reinigen der Locher in den
Filtern (19, 20).

Es ist nicht gestattet, das Kaffeemaschinengehause,
das Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.

Spulen Sie den Wasserbehalter (10) und den
Milchbehalter (16) mit Warmwasser und einem milden
Reinigungsmittel ab und trocknen Sie sie danach ab.
Wenn sich im Wasserbehalter (10)
Mineralablagerungen gebildet haben, gielen Sie Essig
in den Behalter (10) ein und splilen Sie den Behalter
(10) nach dem Auflésen der Mineralablagerungen mit
Wasser ab.

Heben Sie den Vorderteil der Schale (1) an und
entfernen Sie sie, gielen Sie Wasser ab, entfernen
Sie das Gitter (2) von der Schale (1), spilen Sie die
Schale (1) und das Gitter (2) mit einem neutralen
Reinigungsmittel ab, trocknen Sie sie und stellen Sie
sie zurlick auf.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie die Kaffeemaschine zur langen
Aufbewahrung wegnehmen, trennen Sie sie vom
Stromnetz ab und lassen Sie das Gerat abkihlen.
Reinigen Sie die Kaffeemaschine.

Zu bequemer Aufbewahrung kénnen Sie den
Filterhalter (18) und den Messloffel (21) auf dem
Kaffeemaschinengehause aufbewahren (Abb. 14).
Packen Sie die Kaffeemaschine in die

Fabrikverpackung ein.

» Benutzen und lagern Sie die Kaffeemaschine bei einer
Temperatur tber 0°C.

» Bewahren Sie die Kaffeemaschine an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

STORUNGEN, IHRE URSACHEN UND ABHILFE

Stérung Ursache Beseitigung

Stellen Sie sicher, dass
die Steckdose funktioniert,
schlieRen Sie dazu ein
genau funktionsfahiges
Elektrogerat an die
Steckdose an.

Ziehen Sie das Netzkabel
heraus und stecken Sie es
in die Steckdose ein.

Die Keine Spannung an
Kaffeemaschine der Steckdose.
schaltet sich

; ! Der Netzstecker ist
nicht ein

in die Steckdose
undicht eingesteckt.

GieRen Sie Wasser aus der
Schale ab

Wasser flieRt aus | Die Wasserschale ist
dem Unterteil der | dberfiillt
Kaffeemaschine
aus.

AusflieBen von
Kaffee aus dem
Filterhalter

Undichtes Anliegen
des Filters an die
Boilerdichtung,

der gemahlene
Kaffee wurde an
die Filterrander
verschittet

Reinigen Sie die
Filterrander

Der zubereitete Falsches Siehe Abschnitte
Kaffee hat einen Entkalkungsverfahren . .
fremden Geruch. im Boiler der «Vorbereitung zum Betrieb«

und «Entkalkung« und
fiihren Sie sie mehrmals
Der Kaffee wurde aus.

falsch aufbewahrt.

Kaffeemaschine.

Benutzen Sie
frischgemahlenen Kaffee.

Bewahren Sie den Kaffee
an einem kiihlen trockenen

Ort auf.
Dampf schlagt Sie haben Benutzen Sie nur 4-6%
Milch nicht auf. Entfettungsmilch Vollmilch.
genutzt Benutzen Sie gekiihlte
Milch ist nicht kalt Milch.
genug.

Reinigen Sie das
Cappuccinatore-Rohr
und den Deckel des
Cappuccinatores

(siehe Abschnitt
«REINIGUNG DES
CAPPUCCINATORES«).

Das Cappuccinatore-
Rohr ist verstopft.
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Geréat und die Batterien

(falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewdhnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte flr weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

LIEFERUMFANG

1. Kaffeemaschine — 1 Stk.

2. Kaffeefilter — 2 Stk.

3. Messloffel — 1 Stk.

4. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
» Stromversorgung 220-240 V, ~ 50-60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 1250-1450 W

» Fassungsvermdgen des Wasserbehalters: 1,2 |
* Milchbehalterkapazitat: 0,7 |

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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POXKOBASA KO®EBAPKA
BR1102

KodheBapka npegHasHayeHa ansa Bapku kodpe «acnpec-
CO», NPUroTOBNEHUSA Kodhe «KanyumHo», «narre»

OMUCAHUE

CEeNOoORWN 2

CbEMHbIN Noaa0H

CbémHas peluéTtka nogaoHa

BblaBvKHas nroLaska Ans ManeHbkux Yatlek

Pyuka gepxatens dounsrpa

KHonka npurotoBneHus kode acnpecco «Espresso»
CBETOBOW MHAMKATOP

KHonka npurotoBneHus kode kanyunHo «Cappuccino»
KHonka npurotoBneHus kode natre «Latte»

Kpbllka EéMKOCTV ANst BOAbI

. CbémHasa éMKOCTb Ans Boabl
. Bbiknioyatenb nutanus «0/1»
. Pyuka perynvpoBku yrna HaknoHa Tpybku kanyunHa-

Topa

. Tpybka kanyunHaTop

. BepxHsas kpbliluka kanyymHaTopa

. Perynatop nogaun Mmonoka/ MONMoOYHOW NeHKu
. CbémHasa éMKOCTb Ans MoroKa

. YpepxwuBatenb unstpa

. Oepxatenb dounstpa

. ®unbTpbl AN kode

. MepHas noxka

BHUMAHMUE!

[ins [ONONHWUTENbHOW 3aluThl B Lieny NUTaHns
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOTO
otkmodeHus (Y30) ¢ HOMUHanNbHbLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHus, He npeBblwatowymM 30 MA, Ans ycTaHOBKX
Y30 obpaTtutech k cneuuanmcry.

11
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOALNU
MO 3KCNNYATALUN KODEBAPKU

Mepen ncnonb3oBaHWeM KOheBapKU BHUMATENLHO
03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumm u
coxpaHuTe ero Ans UCMonb30BaHuA B GyayLieM.

* WcnonbayinTte KodeBapky TOMNbKO N0 €€ NPAMOMY Ha-
3HaYEHWI0, KaK U3NOXEHO B A@HHOM UHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHune ¢ kodpeBapKon MOXET
NpVBECTU K €€ Nonomke, NPUYNHEHNIO Bpeaa Nonb3oBa-
Tero UMM ero UMyLLLECTBY U He SBMNSETCS rapaHTURHLIM
cnyvyaem.

» KodbeBapka npegHa3HadeHa Anst npurotoeneHnst koge
acnpecco, Kany4uHo v natre.

* YBeaoutecb, 4To paboyee HanpspkeHue kodeBapku,
yKa3aHHOE Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeHUo
aneKkTpoceTu.

+ Bunka WHypa NUTaHWs UMEET KOHTaKT 3a3eMIeHus,
BCTaBNANTE €€ B AMEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO
HaAEXHbIN KOHTaKT 3a3emneHust. lNpn KOpoTKoM
3aMblkaHWV, 3a3eMIIEHVE CHIDKAET PUCK MOpaXeHns!
ANeKTPUYECKUM TOKOM.

+ O6paTutech k CneLmanqcTy-anekTpuky, ecrnm Bbl He

yBepeHbl B TOM, YTO BalUW PO3ETKW NPaBUMbHO ycTa-

HOBIEHbI U 3a3eMMEHbI.

Bo usbexxaHne BO3HNKHOBEHUS Noxapa 3anpeLuaeTcs

MCMOnNb30BaTh «NEPEXOAHVKNY», NpeAHasHavYeHHble Ans

NOAKMIOYEHUS BUMKW LLHYpa NUTaHWS K 3neKTpu4eckomn

poseTke, He UMEIOLLIEN KOHTaKTa 3a3eMreHus.
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Mpy NCKPEHWN B ANEKTPUYECKO po3eTKe 1 NMPUCYTCTBUN
3anaxa rapy BblHbTE BUIKY LUHypa NUTaHUSA U3 PO3eTKU

1 obpaTutech B opraHuaauuio, obcnyusaroLLyto Baly
[OMALLHIOI 3NEKTPUYECKYHO CeTb.

Mpwv nosiBNeHUn AbiMa U3 Kopryca yCTPOWCTBA BblHbTE
BUWJIKY LLIHYpa MUTaHWSA U3 3MeKTPUYECKON PO3ETKN 1
NpUMUTE Mepbl K HepacnpPOCTPaHEHNIO OTHS.
Mcnonb3yite n xpaHute kodeBapky npv Temneparype
Bbilwe 0 °C.

BanpelyaeTcs ncnonb3oBaTb kodeBapKy BHe nomelle-
HUA.

He pekomeHayeTcsi NCnonb30BaTh YCTPOWCTBO BO BPEMSI
rpossbl.

ObGeperaiiTe yCTPONCTBO OT yAAPOB, NAaAEHWI, BUGpaLmii
N MHBIX MEXaHU4YEeCKNX BO3AEWCTBUN.

He ocraensiite KocheBapKy, BKIIOYEHHYIO B CeTb, 6e3
npucmoTpa.

Bo nsbexaHvie noxapa, yaapa a1ekTpu4eckum TOKoM
MM bM3NYECcKMX NOBPEXAEHNIN HEe NOrpyxxanTe BUIIKY
LUHYpa NUTaHWS, LUHYP NUTaHWS UK KOpNyc KodeBapku B
BOAY VN Niobble Apyrne XuaKocTu.

He ncnonbayiTe kocbeBapky BOMU3M OT KyXOHHOI pako-
BWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, OKOno 6acceHoB Unu apyrux
EMKOCTEeMN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B Boay, HEMeanNeHHO BbiHbTe
BUMKY LLIHYpa NUTaH1A 13 pO3eTKW 1 TOMbKO Nocne 3Toro
[0CTaHLTe YCTPOWCTBO 13 BOAbI.

He ncnonbayite kodeBapKy B HenocpeacTBeHHON 6nu-
30CTU OT HarpeBaTenbHbIX NPUGOPOB, NCTOYHUKOB Ternna
MW OTKPbLITOrO MNaMeHu.
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3anpeLuaeTcs UCMonb3oBaTb YCTPOMCTBO B MecTax, rae
MCMonb3yTCA MW PachbINATCS a3po30oni, a Takke
BOMM3KM OT NErkoBOCNNaMeHSIOLLMXCS KNAKOCTEN.
YcTaHaBnmBanTe kodeBapKy Ha POBHYIO U yCTONYN-
BYIO NMOBEPXHOCTb, He CTaBbTe €€ Ha kpal cTona. He
[onyckaiiTe, 4Tobbl LUHYP NUTaHWS CBeLLnBascs co
cTona, a Takke cregute, YTobbl OH He Kacancsi ropsiumnx
NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He cTaBbTe koheBapKy Ha ropsiive noBepPXHOCTU.
3anpetuaeTcs npukacaTbCs K WHYPY NUTaHUS 1 BUNKe
LUIHYpa NUTaHWUS MOKPbIMU pyKamu.

Mcnonb3yiTe Tonbko Aetanu KopeBapku v NpUHaanex-
HOCTM, BXOASILLME B KOMMNIMEKT NOCTABKW.

Mepepn BknoveHeM kodeBapku ybeamTech, 4To Bce
CbeMHble [ieTanu YCTaHOBMEHbI NPaBUIbHO.

Cnepute, 4To6bl ypOBEHb BOAbl B EMKOCTM Obin He
HWXEe MUHUManbHOW OTMETKMU.

He Bkntovarite kodeapky 6e3 Boabl.

Bo n3bexxaHne nony4eHns oxora rops4mm napom
cobniogaiite 0OCTOPOXHOCTb MPU NPUrOTOBIIEHUN
MOJSIOYHOW MEHKM.

MoBepxHoCTb AepxaTens dpunbTpa, TpyoKku-kanyy4mHa-
TOpa MOXET METb AOCTaTO4HO BbICOKYIO TeMnepaTypy.
CobntogaiiTe OCTOPOXHOCTb U aKKypaTHOCTb NpK
KOHTaKTe C ropsiyMmn NOBEPXHOCTSMMU.

3anpelyaeTcs CHAMaTb AepxaTenb unbTpa Bo Bpems
paboTbl koceBapkm.

[aiiTe yCTPOWCTBY NOMHOCTbIO OCTbITb Nepes YNCTKOM U
CHATMEM NPUHAANEXHOCTEN.

«  OTkntovanTe koeBapKy OT ANEKTPUYECKON CeTU nepes
YMCTKOW MM B TOM Cryyae, eCriv Bbl 1 He NONb3yeTech.
Mpu oTkNOYEHUN KOheBapKu OT ANEKTPUYECKON CeTn
[epPXKUTECh TOMbKO 3a BUIKY LLUHYpa NUTaHWs U akkypaTHO
BbIHbTE €€ U3 3MEKTPUYECKON PO3ETKU, He THUTE 3a
LUHYP NUTaHUS — 3TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
LWUHYpa NUTaHWSI, 3NEKTPUYECKON PO3ETKN UKW BbI3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHue.

* W3 coobpaxxeHuit 6esonacHoOCTV AeTel He ocTaBnsnTe
NONM3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOMNb3yeMble B KayecTe
ynakoBku, 6e3 npucmotpa.

BHUMAHME!

He paspeluarnite geTam urpatb C NONUITUNEHOBLIMU NakeTa-
MU MU yNakoBOYHOW MNéHKoN. OnacHocTb yayLlbs!

» KodpbeBapka He npegHa3HayYeHa Anst UCNonb3oBaHWA
neTbMU.

« OcyulecTBnsTe HaA30p 3a AETbMU, YTOObI He AOMYCTUTL
1cnonb3oBaHus npubopa B kayecTBe UrPYLLKH.

* He paspeluaiiTe AeTaM npykacaTbCs K yCTPONUCTBY U K
LUHYpY NMUTaHUA BO BpeMst paboTbl kodeBapku.

* Bo Bpems paboTbl U OCTbIBAHWSA pa3MeLLaiiTe yCTpoWi-
CTBO B MeCTax, HeAOCTYMHbIX ANs AeTen.

» [laHHOe yCTPOWCTBO He NpefHa3HavyeHo AN UCMofb-
30BaHUs nuUamMm (BKnovas AeTeit) C MOHWXKXEHHbIMU
HU3NYECKUMU, MCUXNHECKUMU UM YMCTBEHHBIMN
CNOCcOBHOCTAMM, UNW NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa U
3HaAHMWIA, €CNK OHU He HaXOASTCS Mo KOHTPOMEM Unu
He MPOWMHCTPYKTUPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHUK Npubopa
JIMLOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX 6e30MacHoCTb.

+ [epuoamnyeckn npoBepsNTe COCTOSIHNE LLHYpa NMUTaHKSA
W BUTNKW LUHYpa NUTaHWS.

+ [pn noBpexaeHUn WHypa NUTaHNS ero 3ameHy, BO
n3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOANTL N3rOTO-
BUTEMb, CepBUCHas cryx6a nnu nogobHel kBanudu-
LIMpOBaHHbIN NepcoHar.

+ 3anpeLuaetcs caMoCTOATENIbHO PEMOHTVPOBaTL
npubop. He pasbuparite npubop camocTosTensHo,
npy BO3HMKHOBEHWW NioBbIX HEMCNPaBHOCTEN, a Takke
nocrne nafgeHns yCTponcTea BbIkMoyMTe Npnbop n3
3NEeKTPUYECKON Po3eTKN U 0BPaTUTECH B CEPBUCHBIN
LIeHTp.

» [lepeBo3nTe KoheBapKy B 3aBOACKON yNakoBKe.

* XpaHwuTe yCTPOWCTBO B MeCTax, HeAOCTYMNHbIX ANs
AeTein 1 Noaen ¢ orpaHNYeHHbIMM BO3MOXHOCTSMMU.

KO®EBAPKA NMPEOHA3HAYEHA TONbKO AnA
BEbITOBOIO UCMNOJNb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
UCNOJIb3OBATb KO®EBAPKY B KOMMEPYECKUX
UNnU NABOPATOPHbIX LIENAX.

NOAroTOBKA KO®EBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCMOPTMPOBKM UMW XpPaHeHUst yCTpPorCcTBa
Npu NOHWKXEeHHOW TemMnepaType Heo6XoAMMO Bhiaep-
XaTb €ro nNpu KOMHaTHOI TeMnepaType He MeHee TPEX
4acos.

+ PacnakyiiTe koeBapky 1 yaanuTe BCe ynakoBOYHbIE

marepmarnsi.
+ CoxpaHuTe 3aBOACKYH YMaKOBKY.
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MpoBepbTe KOMMNMeKTauuto.

O3HakombTeCH C Mepamy 6e30MacHOCTV U pekoMeHaauus-
MW MO 3KcnyaTauum.

OcmoTpuTe KodheBapKy Ha HanM4une NoBpeXAeHU Npn
HanMuuM NOBPEXAEHWUI He BKMoYanTe eé B anekTpuye-
CKYI0 pO3€eTKY.

Y6epnTech, YTO NapaMeTpbl HANPSHKEHNS MUTaHKS,
yKa3aHHble Ha HVDKHEN NaHenu n3aenvs, CoOoTBETCTBYIOT
napameTpam 3aneKTpuyeckoi cetu. Mpu ncnonb3oBaHUm
YCTPOWCTBA B 3NIEKTPUYECKOW ceTn YacToTon 60 My Huka-
KMX JONOMHUTENbHBLIX AEeACTBUIA He TpebyeTcs.

MpoTprTe NoBEepXHOCTL KOpryca KodeBapKu YNCTON, crner-
Ka BNaXKHOW TKaHbIO ANS yAaneHus nbinu.

Mepen nepBbIM MCNoONb30BaHMEM KOodeBapku NPOMonTe
BCe ee CbeMHbIe Yactu (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20,

21) Tennolt BoAoW ¢ HENTpanbHLIM MOKLLYM CPEACTBOM

1 npocyLunTe.

NOAroTOBKA K PABOTE
BHUMAHME!

Ecnu Bbl Bkniounnu kodeBapky U He NpousBoauTe
HUKaKMX AeWCTBUN, TO KocheBapKa OTKITIOHYUTCA Yepes
15 MUHYT, ANA BKNOYeHUs kodheBapKu HaXxxmuTe niobyro
KHonKy (5, 7, 8).

* YcTtaHoBuTe KodeBapKy Ha TBEPAYIO, POBHYIO 1 TEMMO-

CTOWKYH MOBEPXHOCTb, PACCTOSIHNE OT GOKOBBIX CTEHOK
Kopryca koheBapku [0 ApYrMx NpeaMeToB JOMKHO GbiTb
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He mMeHee 20 cm, cBOGoAHOE NPOCTPaHCTBO Haf Kodhes-
apKoW AOIMKHO BbITb He MeHee 30 cM.

* He ucnonbayiite kodeBapKy Mo KyXOHHbIMW NOSKaMm
unu wkadamu. Map, BbIxoasALmMiA BO BpeMsi paboTbl
KodpeBapku, MOXET HaHeCTN UM yLepb.

* MecTo ycTaHOBKM kodheBapku AOMKHO ObITb HegoCTyN-
HO ANS ManeHbKUx AeTen.

BHumaHue! Nepea nepBbIM NpPUrotToBneHMeM kode peko-

MeHAyeTCs NPOMbITb 6oinep, KpbILWKY Kany4nHaTtopa (14)

1 éMkocTb Ans monoka (16).

* YbeauTech, YTO CbEMHbIN NOAAOH (1), pelwéTka noaao-
Ha (2) ycTaHOBMEHbI Ha MecTo.

*  CHuMMTE KpbILLKY (9), CHUMMTE éMKOCTb ANns BoAbl (10).

* HanonHute émkocTb (10) XonogHOW BOAOW O OTMETKU
MaKC/MarnbHOro YpoBHS, ycTaHoBUTE éMKOCTb (10) Ha
MecTo.

Mpumeuanune: émkocTb (10) NpegHa3HaveHa TONMbKO Ans

BOZbI, 3anpeLuaeTcs HanonHATb éMKocTb (10) nobbimu

OPYTMMUN XUOKOCTAMU, HAanpMmep, MOMIOKOM.

» Bosbmutech 3a éMKocTb (16), NoTAHWUTE €€ no Ha-
npaenexuto kK cebe n cHumnTe ¢ EmMKocTU (16) KpbILLKY
kany4uHartopa (14) (puc. 1). HanonHute émkocTb (16)
BOAIO, O OTMETKN MaKCHMaIIbHOMO YPOBHS.

MpumeyaHue: EMKOCTb KanyyvHaTopa (16) npegHasHave-

Ha TONMbKO AN MOMOKa, 3anpeLlaeTcs HanosHATb éMKOCTb

(16) nobbIM 1 APYrUMKM XKUAKOCTSIMU, UCMIONb30BaHNe

BOAbI AOMYCTVMO TOMbKO B PEXMME NMPOMbIBKW KPbILLKM

kany4uHartopa (14).

* YcTaHoBUTE KPbILWKY kanyymHatopa (14) Ha éMKOCTb

(16), yctaHOBUTE Kany4ynMHaTOp Ha MECTO YCTaHOBKM 0
cpabaTbiBaHWs chukcatopa.
MpumeuaHme: nocne yctaHOBKV EMKOCTU (16) C KPbILLKOIA
(14) Bcerga npoBepsiTe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKN U HaféxX-
HOCTb dhmKcaumm.

* YcraHoBuTe pyyKy (15) perynsitopa MHTEHCMBHOCTU Noga-
4/ MOMOKa B CpeHee NoroxeHue.

» BcraBbre oauH 13 dunetpos Ans kode (19 nnu 20) B
Aepxatens dunerpa (18), coBMecTuB BbICTYN Ha hunstpe
(19 nnn 20) ¢ npope3bto B Aepxatene cdunstpa (18) n no-
BepHuTe unbtp (19 nnm 20) No/NpoTrB HaCOBOW CTPENKU.
Bo Bpemsi noarotoBku kodeBapku k paboTte He 3acbinanTe
MonoTbIn kode B punbtp (19 unm 20).

» YcraHoBuTe Aepxarenb dunbtpa (18) B MecTo yctaHoBKM
«firu noBepHUTe pyuKy (4) Bipaso a0 yropa « o' » (puc.
2,3,4).

* Ha peluétky (2) ycTaHOB/TE NOAXOASLLYIO MO BbICOTE U
06bEMy Yaluky, He meHee 300 mn.

» Pyukoi perynmpoBku yrna HaknoHa Tpybku kanyymHatopa
(12) HanpaBbTe TpybKy KanyymHaTopa (13) B ycTaHOBMEH-
HYIO YaLLKy.

+ BcTaBbTe BUIIKY LLUIHYpa MUTaHWA B ANEKTPUYECKYIO
poO3eTKy.

» BkniounTe kodheBapKy, yCTaHOBWB BbIKMIOYaTENb NUTaHUS
(11) «0/l» B nonoxeHue «I», npu atom 3aroputcs n byaet
mMuratb uHamkartop (6).

« Korga kodeBapka 6yaet rotoa k pabote, CBe'TOBOW
nHavkaTop (6) 6yaeT CBETUTLCA NOCTOSIHHO.

* [1nsa BKIIOYEHNS peXnMa O4YMCTKW, ABa pa3a HaXMuTe Ha
KHoMKy (7) «Cappuccino».

+ [ocne 3aBepLUeHNSt O4UCTKUN KOheBapKKM BbIKNOUNTE
eé, yctaHoBmB Bbikntoyatens (11) «0/1» B nonoxexne
«O».

* BbineliTe Bogy U3 Yallku, BO3bMUTECH 3@ EMKOCTb
(16), NnoTAHWTe e€ No HanpaeneHwuio k cebe 1 cHUMUTE
(puc. 1), cHUMUTE € EMKOCTY (16) KPbILLKY Kanyyu-
HaTtopa (14), cnevite n3 émkoctu (16) octaTku BoAbl,
crnerka NnpUNoaHUMUTE NepeaHiolo YacTb nogaoHa (1) u
CHUMUTE €ero, crieiiTe U3 Hero BoAy, yCTaHOBUTE NOAAOH
(1) Ha mecTO.

+ [loBepHuTe pyyKy Aepxatens dunstpa (4) BNeso un
CHUmUTe ero (puc. 2, 3, 4), AOXANTECH NOJHOTO OCTbI-
BaHWs Aepxarens dunbtpa (18) n BbiHbTE yCTaHOB-
neHHbI duneTp (19 nnn 20), noBepHyB ero No/nNpoTms
4acoBoii cTpernku, npomonTe unbtp (19 unmn 20) n
ycTaHoBUTe ero B Aepxatenb dunstpa (18).

* [Npv HEOb6XOAMMOCTH HECKOMNbKO pa3s NPoBeaMTE OUNCT-
Ky 6oinepa u KpbiLLKK KanyymHaTtopa (14).

+ [locne npoBeaeHns 04nCTKK, KodpeBapka rotoea K
pabore.

BbIBEOP MPABUINIbHOIO OEbLEMA YALLKUK

» [lepen npuroToBneHMeM HanuTka, noxanymncra,
BblGEpUTE NPaBUNbHbIA 06BEM YalLlKu B COOTBETCTBUU
c Tabnuue:
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Hanutok MprmepHOe KONMYEeCTBO rOTOBOMO

HanuTka

Ocnpecco: LoguHapHbiit/ 60 mn/119 mn

@naoﬁnoﬁ

Kanyuuro: € ogunapHbiin/ 178 mn/355 mn

’ABOVIHON

296 mn/474 mn
Nartre: DonmaprlW DﬂaoﬁHoﬁ

NMPABUIIA MPUTOTOBJNEHUA 3CNPECCO

Vcnonb3ayiiTe cBexemonoTble kodenHble 3€pHa nnm
MONOTbIV Kodhe, NpeaHasHavYeHHbI AN kKodeBapok
«3CMPecco».

PaspoBHsiiTe 1 cnerka yTpambyiiTe MOnoThli kode B
dunbsTpe (19 nnu 20), 3To MOXHO caenaTb 06paTHbIM
KOHLIOM MepHoii noxkw (21) (puc. 5, 6, 7).

» KpenocTb roToBoro kogbe 3aBUCUT OT kayecTBa obxapku
1 CTENeHn NoMona KoenHbIX 3epeH.

* Ecnu kode HanneaeTtcs CAULWIKOM AOMr0, 3TO O3HAYaET,
4TO Kohe O4eHb MEMNKOro MOMONa WM CIIULLKOM CUMbHO
yTpamGoBaH, B 3TOM Cny4yae Heo6X0AMMO MUCMonNb3oBaTb
Kocpe Gonee KpynHOro Nomona, v onbITHbIM NYTEM Noao-
6paTb cTeneHb TpamBoBKM Kode.
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MPUTOTOBJIEHUE KO®E 3CMNPECCO
BHUMAHMUE!

3anpeljaeTca cHuMaTh aepxartens ¢unsrpa (18) B
npotiecce NpUroToBneHus kode ycTpomcTaa.

He cHumaiite gepxarenb dunbrpa (18) cpasy xe
nocne NpUroToBneHus Kodpe, Tak Kak BHyTpu punsTpa
MOXET ObITb M30bLITOYHOE AaBrieHue, NoAoKAUTe
HEKOTopoe BpeMs, Npexae YeM CHATb AepxaTtenb
dunbrpa (18).

*  CHumUTE KpbILKY (9), CHUMUTE EMKOCTb Ans BoAbl (10).

* HanonHute émkocTb (10) xonogHoOW BOAON, HE NPEBbI-
LainTe OTMETKY MakCMMarbHOrO YPOBHSI, yCTaHOBUTE
émkocTb (10) Ha mecTo.

* YcTtaHoBuTe oguH u3 cpunestpos (19 unu 20), B 3aBUCK-
MOCTM OT 06bEMa roToBOro kodpe, B Aepxartens punb-
Tpa (18), coBmecTuB BbICTYN Ha cunbTpe (19 unu 20)
c npopesblo B Aepxartene dunsrpa (18) n nosepHute
dunstp (19 nnmn 20) No/npoTUB YacOBOW CTPENKU.

» 3acbinsTe MepHO noxkon (21) Heobxoammoe konuye-
cTBO MonoToro kodpe B dunbtp (19 nnm 20) obpaTtHowm
CTOPOHOW MepHON Noxku (21), cnerka ytpambyiite
kode B punetpe (19 unm 20) (puc. 5, 6, 7).

* YctaHoBuTe gepxatens dunstpa (18) B mecTo ycTa-
HoBKM « If'» 1 MOBEpHUTE pyuKy (4) BNpaBo A0 ynopa «
f» (puc. 2, 3, 4).

* YcTaHoBMTE Ha pelléTKy (2) NoaxoasLLyto No BbICOTE U
06béMy Yaluky (cm. Tabnuuy «BbIBOP MPABUJTBHO-

O OEBEMA YALLKW»), npu ncnonb3oBaHum maneHs-
KNX Yallek BO3bMUTECH 3@ HUXKHIOKO YacTb BbIABIKHOM
nnowaaku (3) v NoTsHMTE e€ No HanpasreHuto k cebe,
YCTaHOBWTE Ha Heé YallKu.

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B ANEKTPUYECKYHO
po3eTKy.

Bkntounte KobeBapKy, yCTaHOBUB BbIKMoYaTeNb NUTaHNS
(11) «O/1» B nonoxeHune «l», npu aTom 3aroputcs n byaet
muraTtb uHgukatop (6).

Korpa kodheBapka 6yaet rotoBa k paboTte, CBETOBON UHAOW-
kaTop (6) 6yaeT cBETUTLCA NOCTOSIHHO.

[ns npuroToBneHust ogHon nopummn kode acnpecco
ncnonbayiTe Manbin punstp (19) 1 HaxmuTe KHomky (5)
«Espresso» oauH pa3, npy 3TOM 3aroputcst CBETOBOMN
MHOMKATOP « &2 ».

[ns npuroToBneHust ABOMHON nopummn kode acnpecco
ncnonbayiite 6onbLuoi hunbTp (20) M HaXMUTE KHOMKY
(5) «Espresso» ABa pasa, Npu 3aropuTcs CBETOBON MHAN-
kaTop « & », B 3TOM Cnyyae ycTaHOBUTE Ha PELLETKY (2
unu 3) vaLky 6onbLIoro o6bEma Unu ABe ManeHbKuX.

MpumevaHusn:

- ecni Bo BpEMsI MPUTOTOBIEHNS koghe CNpPecco BO3HUKIA
HeobXxoAMMOCTb BbIKMIOYNTL NPUrOTOBIIEHNE, MOBTOPHO
HaxxmuTte KHonky (5) «Espressoy;

- NOBTOPHOE MPUroToBreHne Kode pekKoOMeHAyeTcs Npoun3Bo-
[AMTb C UHTepBanamu B 2-3 MUHYTbI.

CHMMUTE YaLLKy C MPUrOTOBMNEHHbBIM Kodbe ¢ peLétku (2
unm 3).

+ [Mocne 3aBepLueHns paboTbl kodheBapku BbIKNOYUTE
eé, yctaHoBmB Bbikntovatens (11) «0/1» B nonoxexne
«O».

» [loxgutech oCTbiBaHNSA KOdeBapKN, CHUIMUTE Aepxa-
Tenb duneTpa (18), NpomoiiTe ycTaHOBMNEHHbIA OUNBTP
(19 vnm 20).

NMPOrPAMMUPOBAHUE NMOPLIMA KO®E 3CMNPEC-
co

» Bo Bpemsi npurotoBneHns Koge acnpecco, HaxmmTe
W yaepxuaiiTe kHonky (5) B TeueHue 3 cekyHa. Korga
B YaLlKy HanbETCs HyXHas nopums kode acnpecco,
HaXxmuTe KHorky (5) eLle pas.

* Bo Bpemsi npurotoBneHus crneayroLen nopuum koge
acrnpecco B YallKy 6yaeT HanmBaTbCsi 3anporpamMmmMmnpo-
BaHHbIi 06BEM roTOBOrO Kodhe.

MpumeyaHus:

- MUHUMasbHBIA U MakcMMarnbHbIi 06bEM kodhe acnpecco,
ykasaHbl B Tabnuue «BbIEOP MPABUTbHOIO OEbEMA
YALLIKW»;

- ecnm HeobxoaVMO NPUrOTOBUTL MEHbLLUMIA 06BEM Kode,
YeM 3anporpamMMUpPOBaHHbI 06BEM, HAXXMUTE MOBTOPHO
KHOMKy (5), koraa B Yaluke 6yaeT HeoOXxoANMbIN 06bEM
roToBOro kode.

Bo3Bpart Kk 3aBOACKMM HacTponkam

+ [ins Bo3BpaTa K 3aBOACKMM HaCTPOIKaM BbIKMOUNTE
kodpeBapky, ycTaHoBMB Bblkntodatens (11) «0/1» B
nonoxexue «0».
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* HaxwmuTe n ynepxwusanTe kHorky (5) «Espresso», Bknoun-
Te KodeBapKy, yCTaHOBUB BbIkMtoyaTenb nutaHus (8) «0/1»
B NonoxeHune «I».

* KodpeBapka rotoBa k paboTte ¢ 3aBOACKUMY HACTpOKaMu.

NMPUTOTOBJIEHUE KO®E KAMYYNHO

BHUMAHMUE! Bo Bpems npurotroBneHus Koce Kkany4nHo
onacalTecb OXXOroB BbIXOASALMM ropsiyuM napom.

* Y6eamTech, 4TO CbEMHBIN NOAACH (1), pelwéTka nopaoHa
(2) yctaHoBnEHbI Ha MecTo.

* HanonHute émkocTb (10) XonogHon BoAow, He NpeBbILLai-
Te OTMETKY MaKCMMarbHOro YPOBHSI, yCTaHOBUTE EMKOCTb
(10) Ha mecToO.

* BosbMutech 3a émkocTb (16), NoTAHWUTe eé no Hanpas-
neHuio k cebe (puc. 1), cHumnTe ¢ émKocT (16) KpbILLIKY
KanyunHatopa (14).

* Hanonnute émkocTb (16) MoOnNokoMm, He npeBbiLlaiiTe
OTMETKY MaKCUMarnbHOro YpOoBHS.

+ YcTaHoBWTe KpbILWKY kanyynHatopa (14) Ha émkocTb (16),
YCTaHOBWTE Kany4uHaTop Ha MECTO YCTaHOBKW [0 cpaba-
TbiBaHWSA dukcaTopa.

* BcraBbTe oguH 13 dunbtpoB Ans kode (19 nnu 20) B
nepxatens dunstpa (18), coBMecTuB BbICTYN Ha hunstpe
(19 vnu 20) ¢ npope3bto B Aepxatene dunstpa (18) u no-
BepHuTE unbtp (19 unu 20) No/npoTrB HacoBOWN CTPENKM.

» 3acbinsTe MepHoW noxkon (21) Heobxoammoe Konuye-
cTBO MornoToro kode B ounbtp (19 nnu 20) obpaTtHon
CTOPOHOW MepHo Nnoxku (21), cnerka yTpambyiite kode B
dunetpe (19 unm 20) (puc. 5, 6, 7).
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* YcTtaHoBuTe Aepxatens dunstpa (18) B mecTo ycTa-
HOBKM « Of' » 1 NOBEPHUTE PYuKy (4) BNPaBO A0 ynopa «
85 (puc. 2,3, 4).

* YcTaHoBUTE Ha pPeLUETKY (2) noaxoasiuyto no BeicoTe U
06BbEMY Yalky (cM. Tabnuuy «BbIBOP MPABUITBHO-
O OEBbEMA YALLKW»).

+ PyyKkon perynupoBky yrna HaknoHa Tpy6ku kanyym-
HaTopa (12) HanpaBbTe TpybKy kanyyuHaTopa (13) B
YCTaHOBIIEHHYIO YaLLKy.

+ [loBepHuTE pyyKy perynsitopa (MIHTEHCMBHOCTM) noaaymn
MOJI04HO neHku (15) BnpaBo (B 3TOM NONOXeHUn
6ynet 6onbluee KONMYECTBO MOMOYHO NeHkw). Mo-
BEPHUTE PyuKy perynstopa (MHTEeHCUBHOCTM) nogaun
MOIIo4HoOM neHkw (15) BneBo (B aTom nonoxeHun byaet
MeHbLLee KONM4eCTBO MOJIOYHOM NeHkn) (puc. 8, 9).

» BcraBbTe BUKY LUHypa NUTaHWS B PO3ETKY dnekTpuye-
cKou ceTu.

+ Bkniounte kocheBapky, ycTaHOBMB BbIKMO4aTENb NUTa-
Hus (11) «O/I» B nonoxeHne «I», Nnpn aToM 3aroputcs n
6ynet muratb nHamkatop (6).

+ Korpa kodbeBapka bynet rotosa k paboTe, CBETOBOW
nHamnkaTop (6) OyayT CBETUTLCS NOCTOSAHHO.

+ [1ns npuroToBneHVsi oAHOM NopLmm Kode KanyumHo 1c-
nonbayiite manbi punsTp (19) 1 HaxKMmUTE KHOMKY (7)
«Cappuccino» oguH pas, npu 3TOM 3aropuTcsi CBETOBON
MHOMKaTop « £ ».

* [Ina npurotoBneHUst A4BOMHOM NopLmMK Kode Kany4nHo
ncnonbaynte 6onbLuoi ouneTp (20) 1 HAXKMUTE KHOMKY
(7) «Cappuccino» ABa pasa, Npu 3TOM 3aropuTcs cee-
ToBOI MHANKaTOP « & ».

MpumeuaHue: ecnu BO BpeMsi NPpUroToBrieHns kode Kany-
YMHO BO3HWKNA HEOB6XOAMMOCTb BbIKMIOYNTL MPUrOTOBNEHME,
MOBTOPHO HaXMuTe KHOMKY (7) «Cappuccinoy.

* CHMMWTE YaLLKy C NPUrOTOBMEHHBIM HAaMUTKOM C PELLETKM
(2).

» [ocne 3aBepLueHns paboTbl kOheBapKkn BbIKMIOUMTE €€,
ycTaHoBMB Bblkntoyatens (11) «0/I» B nonoxeHue «0».

» [oxauTecb ocTbiBaHWA KOpeBapku, CHUMWUTE AepxaTtenb
dunetpa (18), npomoiite dounetp (19 nnm 20).

» Ecnu B kanny4ymMHaTope ocTanocb MOMOKO, CHUMUTE Karl-
nyunHatop v y6epute ero B xonoaunbHuk (puc 10). Ecnn
BO BPEMS MPUroTOBMEHNS Kode ncnonb3oBanocs BCE
MOIIOKO, B 3TOM CIy4ae PeKOMeHAYeTCs CHATb U MPOMbITb
kanyuunHatop (cM. «HNCTKA KAMYHNHATOPAY).

NMPOrPAMMUPOBAHUE OB bEMA MOJIOYHOW
NEHKK

MporpammupoBaHus 06EMa MOSIOYHOW NEHKU ANs
oAHOM nopuum kocbe Kanny4mHo:

- nofroToBkTe KodheBapKy Arsi NPUroTOBIIEHNs! kodhe Kanmy-
UYMHO, KaK OMMCcaHoO BbILLE;

- HaXxxmuTe KHornky (7) «Cappuccino» oguH pas, nocne
Havana Bbixoga napa HaXxmuTe 1 yaepxunamnte KHomky (7)
«Cappuccino» Heobxoaumoe Bpemsi;

- oTnycTuTe KHOMKy (7) «Cappuccino», kodeBapka BKIHOYNT-
CSl B peXUM NPUrOTOBIIEHNS KOdhe;

- NpY NocreaytoLLeM NPUrOTOBREHNM Koge KamyyYnHo, 06bEM
MOIOYHO NeHKM ByAeT COOTBETCTBOBATL 3anporpaMmMmpo-
BaHHOMY BpeMeHu paBoThl kanmny4uHaTopa;

Bo3Bpart k 3aBOACKUM HacTpoWMKaMm:

- Korga KoheBapka BblKMoveHa Bblkntovatenem (11)
«0/I», HaxxmMuTe 1 yaepxwuanTe kHonky (7) «Cappuccinoy,
BKIIO4MTE KOdheBapKy, yCTaHOBMB Bblkntodatenb (11) «0/1»
B NonoxeHune «I», kodpeBapka BEpHETCS K 3aBOACKAM
HacTpounkam.

MporpammMmupoBaHusi 06 bEMa MONMOYHOWN NEHKW AnsA
[ABOWHON nopumu Kode Kany4mHo:

- NoAroToBbTe KOEBAPKY ANSt NPUrOTOBMNEHUS Kodhe
Karny4mHo, kak OrnmcaHo BblLLE;

- HaxxmuTe KHonky (7) «Cappuccino» aBa pasa, nocne
Havana BbIXoAa napa, HaXxXMUTe U yaepXXUBaTe KHOMKY
(7) «Cappuccino» Heobxoanmoe Bpemsi;

- oTAycTUTE KHOMKY (7) «Cappuccinoy», kodesapka BKIo-
YUTCS B PEXUM NPUrOTOBNEHUS KOde;

- Mp¥ NocneayrLwemM NpUroToBNeHUN Kode KanyyvHo,
06bEM MOMOYHOW NEeHkN ByaeT COOTBETCTBOBATL 3amnpo-
rpaMMmMpoBaHHOMY BpeMeHUu paboTbl kanyynHaTopa;

Bo3Bpar K 3aBOACKUM HacTpoMKam:

- koraa kodpeBapka BblkntodeHa Bbiknodatenem (11) «0/1»,
HaXMuUTe U yaepxwuaiTe kHonky (7) «Cappuccinoy, BKMo-
ynTe KodbeBapky, ycTaHoBMB Bbikntodatenb (11) «0/1» B no-
noxeHue «l», Npu aTom c6pacbIBaloTCA HACTPONKK U ANs
OfHOW NopuUMK 1 ANs ABOMHON Nopummn kode Kany4ynHo.
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NMPUTOTOBJIEHUE KO®E NNATTE

BHUMAHMUE! Bo Bpems npurotoBneHusi kode narre
onacaiTecb 0XOroB BbIXOASILLMM FOPSAYUM NapoM.

* Y6eamTech, 4TO CbEMHbIN NoAAoH (1), pewwéTka nogaoHa
(2) ycTaHoOBREHbI HAa MeCTO.

* HanonHute émkocTb (10) xonoaHoM BOAON, HE NPeBbI-
LuaiiTe OTMETKY MaKCUMasibHOrO YPOBHS, yCTaHOBUTE
émkocTb (10) Ha mecTo.

* BosbmuTech 3a émMKocTb (16), NoTAHWTe eé no Hanpas-
neHuto k cebe (puc. 1), cHUMUTE ¢ EMKOCTY (16) KPbILLKY
kanyyunHatopa (14).

* HanonHuTe émkocTb (16) MONOKOM, He npeBbIlLanTe
OTMETKY MaKCUMaribHOTO YPOBHS.

* YcTaHoBuWTE KpbILLKY kany4uHaTopa (14) Ha éMKoCTb
(16), yctaHOBMTE Kany4ynHaTop Ha MeCTO YCTaHOBKM [0
cpabaTtblBaHUsA chmkcaTopa.

« BcraBbTe oguH 13 counetpos Ansa kode (19 unn 20) B
nepxatenb gunetpa (18), COBMECTUB BLICTYN Ha unb-
Tpe (19 nnu 20) ¢ npopesbto B AepxaTene dunstpa (18)
1 noBepHuTe hunetp (19 unu 20) No/NpoTnB YacoBow
CTperku.

» 3acbinste MepHoW Noxkon (21) HeobxoaMMoe Konuye-
cTBO MoroToro kode B ounbtp (19 mnu 20), obpaTHoi
CTOPOHOW MepHOI Noxku (21) cnerka yTpambyinte kode
B ounetpe (19 unu 20) (puc. 5, 6, 7).

* YcrtaHoBuTe aepxatens dunbstpa (18) B MecTo ycTaHoB-
ku « ' » 1 noBepHUTE pyuky (4) BNpaso Ao yropa « @ »
(puc. 2, 3, 4).



RU

YcTaHoBWTe Ha pelléTky (2), noaxoasiuyto no Beicote n  MpumevaHune: ecnu Bo BpeMsl NpUrotoBneHns Kode natre

06BbEMY Yalky (cM. Tabnuuy «BbIBOP MPABUITBHO-
O OEbEMA YALLKW».

Pyykoi perynupoBku yrna HaknoHa Tpy6ku kanyym- .
HaTopa (12) HanpaBbTe TpybKy kanyyuHaTopa (13) B
YCTaHOBIIEHHYIO YaLLKy. .
MoBepHWTe pyyKy perynsatopa (MHTEHCUBHOCTW) Nofaymn
Mosio4Hol neHkw (15) BnpaBo .

(B aTOM nonoxexun byaet bonbluee KONM4ECTBO MO-
TIOYHOW NeHkn). NoBepHWTe pyyKy perynatopa (MHTeH-
CMBHOCTW) NOAa4y MOMOYHON neHku (15) Bneso (B 3ToM
nonoxexun byaet MeHblLUee KoNM4eCcTBO MOSIOYHOWM
nexku) (puc. 8, 9).

BcTtaBbTe BUIKY LWIHYpa NUTaHWS B PO3ETKY aneKkTpuye-
CcKoW ceTu.

BkntounTe kodbeBapky, yCTaHOBMB BbIKMo4aTesnb nuTa-
Hus (11) «O/I» B nonoxeHne «l», Npn aToM 3aroputcs n
6ynet muratb nHamkatop (6).

Koraa kodeBapka bynet rotosa k paboTe, CBeTOBOW
nHankatop (6) OyaeT CBeTUTLCS NOCTOSAHHO.

[nsi npUrotToBNeHust oAHOM nopuun kodge narre
ncnonbaynte manbii punetp (19)  HAXKMUTE KHOMKY
(8) «Latte» oguH pas, npy aToM 3aropuTcs CBETOBOM
unamkatop « 2 ».

[nsi npUroToBNeHust 4BOVHON nopuun kode natre
ncnonbaynte 6onbLuion punetp (20) 1 HAXKMUTE KHOMKY
(8) «Latte» nBa pasa, npu 3TOM 3aropuTCs CBETOBOMN

NHOMKaTop « ».

BO3HMKNa HEOBXOAMMOCTb BbIKIIOYUTL NPUTOTOBMEHNE,
MOBTOPHO HaXXMWTe KHOMKY (8) «Latte».

CHMMUTE YaLLKy C MPUrOTOBIIEHHBIM HaMUTKOM C PELLETKM
().

Mocne 3aBepLueHns paboTbl kOheBapKN BbIKMIOUMTE €€,
ycTaHoBMB Bblkntoyatens (11) «0/I» B nonoxeHne «0».
[oxauteck oCTbiBaHWS KOEeBapKU, CHUMUTE AepxaTerb
dunetpa (18), npomoiite dounstp (19 nnm 20).

Ecnu B kany4nHaTope 0cTanocb MOMOKO, CHUMUTE ero

1 ybepuTe Kany4mHaTop B XonoaunbHuK (puc. 10), ecnm
BO BPEMS NMPUroTOBMEHNS Kode ncnonb3oBanocs BCé
MOIIOKO, B 3TOM CIly4ae pPeKOMEHAYeTCs CHATb U MPOMbITb
kanyuuHatop (cM. «HUCTKA KAMNMYYUHATOPA»).

NMPUrOTOBNEHUE MONOYHOW NEHKMU

Bbl MoXeTe npuroToBUTH HEOBXOAMMOE KONMYECTBO
MOIOYHOW NeHkM B nioboe Bpemsi.

MonoyHas neHka MOXeT UCNonb30BaTbLCS ANs NPUro-
TOBMNEHWS ropsiyero LWokonaaa, naTTe Makkuarto, Jyasi co
cneuysiMui u T.4.

BaHo, 4To6bl MOIOKO, UCNONb3yemoe ANst NPUro-
TOBMNEHUS NEHKM, BbINO CBEXMM, OXMaXOEHHbIM 1 6e3
KOHCEpBaHTOB.

Vcnonb3yiiTe 06bl4HOE LienlbHOe MOFOKO XMPHOCTbIO OT 4
00 6%, XXUPHOCTb CNMBOK A0MmkHa BbiTb He MeHee 10%.
MoparotoBbTe KOheBapKy, Kak oNMcaHo B pasfenax Bbille,
He 3acbinanTe MonoTbin kodge B punetpbl (19 nnn 20).

YcTaHOBWTe Ha PeLLETKY (2) NOAXOASLLYIO MO BblCOTe 1
06bEMY HaLLIKy.

Py4ykoi perynupoBku yrna HaknoHa Tpy6ku kanyym-
HaTopa (12) HanpaBbTe TpybKy kanyymHaTopa (13) B
YCTaHOBIIEHHYIO YaLLKYy.

MoBepHWTe pyyKy perynsatopa (MHTEHCUBHOCTW) Nofaymn
MOMOoYHoW neHkm (15) Bnpaeo (B 3TOM NONoXeHUn
6ynet 6onbluee KONMYECTBO MOSIOYHOW NEHKW) (puc. 8).
* Bkntoumnte koeBapKy, yCTaHOBUB BbIKItOYaTENb NMUTA-
Hus (11) «O/I» B nonoxeHne «l», Npn aToM 3aroputcs n
6ynet muratb nHamkatop (6).

Koraa kodeBapka bynet rotosa k pabote, CBeTOBOW
nHAnKaTop (6) ByaeT CBETUTHLCS NOCTOSIHHO.

HaxmuTe 1 yaepxuBanTte B TedeHne 3 CeKyHZ KHOMKY
(7) «Cappuccino», Npu 3TOM 3aropsTcs UHANKATOPbI «
Sy u « Sy

Mocne nony4eHns HeobxoaAMMOro Konm4ecTsa Mo-
TIOYHOW MEHKN OCTAHOBUTE MPOLIECC, MOBTOPHO HaXaB
kHonky (7) «Cappuccino».

CHMMWTE YaLLKy C NPUrOTOBIIEHHOWN MOINOYHOW NEHKOW
W MCMONb3yNTe NEeHKY NO Ha3Ha4YeHMIo.

Mocne 3aBepLueHnsi paboTbl kodheBapku BbIKMIOYUTE
eé, yctaHoBmB Bbikntoyartens (11) «0/1» B nonoxexne
«O».

Ecnu B kany4nHaTope ocTanocb MOIOKO, CHAMWTE ero
1 ybepuTe kany4nHaTop B XONoaunbHuK (puc. 10), ecnu
BO BpEMS NPUrOTOBMNEHNS Kodhe MCnonb3oBanock BCE
MOJI0KO, B 3TOM CIly4ae PeKOMeHAYyeTCst CHATb M Npo-
MbITb KanyunHaTop (cm. «YNCTKA KAMYHUMHATOPAY).
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YUCTKA KAMYYNHATOPA

PekomeHayeTcs npoBoAMTb YMCTKY KamyunHaTopa nocne
TOro Kak B éMKOCTY (16) 3aKOHYMTCS MOMOKO.

* BosbmuTeck 3a émKocTb (16) n cHumuTe eé (puc. 1),
cHUMUTE ¢ éMKOoCTH (16) KpbILKy KanyyuHaTopa (14).

« [pomoinTe émMKOCTb (16) C UCMonNb30BaHNeM HerlTparnb-
HOrO MOIOLLEro CpeACTBa, BbIHETE U3 KPbILLIKX Karyyu-
HaTopa (14) 3abopHyto TpybKy Ans Monoka, npoMowTe
€€, onorocHUTE AeTanu, NpocyLINTe U yCTaHOBUTE
3abopHyto TPyOKy Ans MOMoka Ha MecTo.

« [loBepHUTE NPOTMB YaCOBOW CTPENKM NapoBOe COMIo B
nonoxeHue « ' » 1 BbIHLTE €ro 13 Kopnyca KanyyuHaTo-
pa (14) (puc. 11), npomoinTe napoBoe Conso.

+ YcTaHoBWTe pPyyKy perynupoBKy yrna HakrnoHa Tpyoku ka-
nyynHatopa (12) BepTukanbHo, AepXuTech 3a pydky (12),
crerka nokayvBanTte u TaHuTe Tpybky kanydymHaTopa (13)
Ha cebs, cHumuTe TpybKy (13) n npomoniTe eé.

* Bo3bMuTECH C NEBOW CTOPOHbI U NPUNOAHUMUTE CUMUKO-
HOBYIO 3armyLLKy, MPOMONTE KPbILLKY kany4ynHaTtopa (14)
nog cTpyén Ténnow Boabl (puc.12), 3akponTe CUMMKOHO-
BYIO 3armyLLKy.

* YcTtaHoBWTe Ha MmecTo TpybKy kanyyuHatopa (13), ycTa-
HOBWTE Ha MEeCTO MapoBOE COMIIO U NOBEPHUTE €ro Nno
4aCoBOW CTPEnKe B NOMOXEHUE « 8 (puc. 13).

« [NogroToBbTe KOhEBaPKY, kak ON1caHo B pasaenax
BbllLie, HO He 3acbkinanTe MonoTbIv kode B dounnbtp (19
nnu 20).

¢ YcTaHoBWTE Ha peluéTKy (2) NOAXOASLLYIO MO BbICOTE U
06bEMY YaLLKy.
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HanonHute émkocTb (16) Bogon, He npeBblwaiiTe
OTMETKY MaKCUMarbHOro YPOBHSI.

YcTaHOBWTE KpbILLKY KanyyuHaTtopa (14) Ha éMKoCTb
(16), ycTaHOBUTE Kamny4YMHaTop Ha MecTOo YCTaHOBKU A0
cpabatbiBaHNs dukcaTopa.

Pyykoi perynupoBku yrna HaknoHa Tpy6ku kanyym-
HaTopa (12) HanpaBbTe TpybKy kanyymHaTopa (13) B
YCTaHOBIIEHHYO YaLLKYy.

MoBepHUTE py4Ky perynatopa (MHTEHCUMBHOCTM) noaaqu
MOSIO4HON NMeHKM (15) BNpaBo A0 NONOXEHWUS « clean ».
BkniounTe KodbeBapky, yCTaHOBMB BbIKIo4aTeNb NUTa-
Hus (11) «0/l» B nonoxeHwue «l», Nnpn aTOM 3aropuTcs u
6yneT muratb uHamkaTop (6).

Koraa kodbeBapka 6ynet rotosa k paboTte, CBETOBOIA
nHaukaTop (6) GyaeT CBETUTLCA NOCTOSIHHO.

HaxmuTe n yoepxmvBaiTe B Te4eHne 3 cekyHz, KHOMKY
(5) «Latte», npu atom 3aropsaTcst ungukatopbl « L » n
« D ».

Mocne 3aBepLueHnst paboTbl kKodheBapkn BbIKMOYUTE
eé, ycTaHoBMB Bblkntodatens (11) «0/1» B nonoxexune
«0».

[oxanTeck ocTbiBaHUs kodheBapku, BO3bMUTECH 3a
éMmKkocTb (16), NoTAHUTE €€ No HanpaBneHuto k cebe
(puc. 1), cHumuTe ¢ émkocTu (16) KpbILLKY KanyymHa-
Topa (14).

BbinenTe octatku Bogbl n3 émkocty (16), npotpute
E€MKOCTb (16) Ccyxol TkaHblO, NPOCYLUUTE KPbILLKY
kany4uHartopa (14).

Mepepn cbopkon ybeamTech, YTO KpbiLLKa KanyynHaTopa
(14) n émkocTb (16) cyxue, ycTaHOBUTE KPbILLKY Kany-

ynHatopa (14) Ha émkocTb (16), ycTaHoBWTE KanyynHa-
TOp Ha KodpeBapky.

YOANEHUE HAKUNN

Hakunb BHYTpM Boiinepa BNUSET Ha BKyCOBble kayecTBa
NpUroTOBMEHHOro Kodbe, 3aMeansieT NPoLecc NpuroTos-
TNEHNs 1 CoKpaLLaeT cpok cryx6bl kocheBapku.
[oMHUTE, YeM Cnow Hakunu TorLie, TeM TpyaHee ero
yOoanuTb, NoaToMy Anst apcpekTuHOM paboThl kKodes-
apku pekoMeHAyeTCs perynsipHoO NpoBOAWTL yAarneHne
Hakunu (cMm. Tabnuuy).

Tvn BOABI MeproanyHOCTb O4UCTKN

Msrkas Boaa (punsTposaHHas
Bopa)

Kaxpaple 80 LmknoB Bapku kode

YKecTkasi Boaa (BogonpoBogHas
BOJa)

Kaxable 40 unknoB Bapku kode

[InA yoaneHus Hakvnm pekomMeHAyeTcs MCcnonb3oBaTh
cneunanbHble CpeacTBa ANs kodheBapok ICMPecco unm
KoheMaLLMH, MOXXHO MCMONb30BaTb CTOMOBLIN YKCYC UK
pacTBOP JIMMOHHOW KUCNOTbI (2 YaiiHble NOXKWA KUCMOTbI
Ha 1 nuTp BOAbI).

Cobntogarite MHCTPYKLMM MO UCMONb30BaHNIO CPeAcTBa
ONSA 04MCTKM KoheBapKn 1 HanewTe ero B EMKOCTb Anst
Bogbl (10).

BcraBbTe oguH 13 dunetpos ans kode (19 nnu 20) B
nepxatens dunerpa (18), coBMecTuB BbICTYN Ha hunb-
Tpe (19 nnu 20) ¢ npopesbto B aepxatene dunstpa (18)

1 noeepHuTe unetp (19 unu 20) no/npoTrB YacoBomn
CTpenku.

YcTaHOBWTe Ha pPeLLETKY (2) NOAXOASLLYIO NO BblCOTE 1
06bEMY yaLLKy (06BEM YallKkn AOoIKeH ObiTb He MeHee
325 mn).

HanonHute émkocTb (16) Bogon, He npeBblwaiiTe
OTMETKY MaKCMMarnbHOro YPOBHS.

YcTaHoBWTe KpbILLKY kanyunHatopa (14) Ha émKocTb
(16), ycTaHOBMTE Kany4YMHaTop Ha MeCTO YCTaHOBKU A0
cpabaTtbiBaHus dukcartopa.

Pyukol perynmpoBkun yrna HaknoHa Tpyoku kanyuu-
HaTopa (12) HanpaBbTe TpybKy KanyyuHaTopa (13) B
YCTaHOBIIEHHYIO YaLLKy.

BcTaBbTe BUNKy CETEBOIO LLHYpa B PO3ETKY 3neKTpu-
YecKoli ceTu.

BkniounTe KobeBapkKy, yCTaHOBMB BblkIo4aTenb NuTa-
Hus (11) «O/I» B nonoxeHne «l», Npn aToM 3aroputcs n
6ynet muratb nHamkatop (6).

Koraa kodeBapka bynet rotosa k paboTe, CBETOBOW
nHamnkaTop (6) OyaeT CBeTUTLCS NOCTOSAHHO.

[InNs BKMIOYEHNS pexunMa O4UCTKN, HaXMuUTe 1 yaep-
XuBainTe B TedeHne 3 cekyHa kHonky (8) «Lattex, npu
aTOM ByayT cBeTUTLCS MHAMKaTopbl « L » n « B » un
nHankaTop (6).

Mo OkOHYaHWUM 0YNCTKM, CHUMUTE EéMKoCTb (10), cnerite
0CTaTKM YACTALLEro pacTBopa W HanenTe B éMKOCTb
(10) uncTyto BoAy, ycTaHoBWTe émkocTb (10) Ha mecTo.
BbineinTe 13 yCTaHOBNEHHON YaLLKN YUCTALLMIA pac-
TBOp, YCTaHOBWTE YaLLKy Ha peLuéTky (2).
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« EwWweE pas HaxmuTe 1 yaepxuBanTe B TedeHne 3 cekyHA
KHOMKy (8) «Latte» ans npombiBku Boiinepa.

+ [Mocne 3aBepLUeHNs O4MCTKN KOoheBapKu BbIKMIOUUTE €€,
ycTaHoBMB BblkntodaTens (11) «0/1» B nonoxeHune «0».

» [loxautech ocTbiBaHUSA KOheBapku, BO3bMUTECH 3a
émkocTb (16), NoTAHWTe eé no HanpaeneHwuio k cebe
1 cHumunTe (puc. 1), cHUMUTE ¢ EéMKOCTM (16) KpbILLKY
Kany4nHatopa (14).

* BobineiTe octaTtku Bogbl U3 émkocTy (16), npotpute
8MKOCTb (16) Cyxol TKaHblo, MPOCYLIMTE KPbILLIKY Kanyyu-
HaTopa (14).

YUCTKA KOPEBAPKMH

«  OTkntouunTe KopeBapky, BbIHETE BUMKY LLIHYpa NUTaHUs
13 31IeKTPUYECKON PO3ETKM U AOXANUTECH MOSTHOMO OCTbI-
BaHWA KodeBapku.

» [lpoTupaiTe kopnyc KodeBapKkv MSrKoW crerka BrnaxHomn
TKaHbl0, NOCHe Yero BbITPUTE HACYXo.

+ Banpelyaetcsa ucnonb3oBaTb AN YACTKM KOpryca Ko-
heBapku abpasnBHble YNCTSILLME CPEACTBA U PacTBO-
putenu.

* ®unbTpbl Ans kode (19, 20) MOXHO NPOMbIBaTL B NOCY-
[OMOEYHON MalunHe. N YUCTKN OTBEPCTU B hunsTpax
(19, 20), ucnonbayiite HEGONbLUYHO LLIETOYKY.

« 3anpeLlyaercs norpyxartb Kopnyc kodeBapku, LWHYp
MUTaHUA 1 BUMKY LWHYpa NUTaHus B Bofdy Unu niobble
Apyrvie XuaKocTy.

« Emkoctu ans sogsl (10) 1 Mmonoka (16) npombisariTte
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TEennoi BoAow C MArKMM MOILLIMM CpeaCTBOM, nocne
Yero npocyLunTe.

» Ecnu B émkoctu ans Boabl (10) obpasosanmch
MUWHeparnbHble OTIIOXeHUs, HanenTe B émkocTb (10)
CTOMOBbIN YKCYC, NOCNE pacTBOPEHNS MUHepParbHbIX
OTNIOXEHWIA NpomoliiTe émkocTb (10) Bogo.

+ Cnerka npunogHMMuTe NepeaHioro YacTb nogaoHa
(1) n cHUMKTE ero, creWiTe U3 Hero BoAy, CHUMUTE C
nogaoHa (1) pewétky (2), npomoiite noadoH (1) n
peléTKy (2) Boaow ¢ HeMTpanbHbLIM MOLLVM Cpea-
CTBOM, NPOCYLUMTE W YCTAHOBWTE Ha MECTO.

XPAHEHUE

+ [Mpexae yem ybpaTb KopeBapky Ha AnUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIYNTE e€ OT ANEeKTPoCceTn, n Aante
YCTPOWCTBY OCTbITb.

» [lpoBeauTte YACTKY KodheBapKu.

+ [ns ynobcTBa Npu XpaHeHUn, MOXHO AepxaTenb
hunbTpa (18) 1 MepHyto Noxky (21) pacnonoxuTs Ha
Kopnyce kodeBapku (puc. 14).

* Y6epuTe koeBapKy B 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* WcnonbaynTte 1 xpaHuTe kodesBapKy Npu Temnepary-
pe Bbiwe 0 °C.

* XpaHuTe KodeBapKy B CyXOM NpoxnagHoOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANA AeTeln U NMoAen C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

HEUCMNPABHOCTHU, UX NPUYHUBI U METOAbI
WX YCTAHEHUA

HeucnpasHocTb MpuunnHa MeTop ycTpaHenus
Kodpesapka He B ceteBoii poseTke Y6eautecsb, 4To ceTeBas
BKrllo4aeTCst OTCYTCTBYET Hanpsi- poseTka paGoraer, ans

KEHMe. 9TOrO BKIKOUNTE B PO3ETKY,
3aBE/IOMO WCMPaBHBI
Burnka cetesoro
anekTponpubop.

LWHYPa He A0 KoHUa
BCTaBEHa B PO3ETKY. | BbiHbTE BUMKY LWHYpa
nUTaHNs 1 BCTaBbTe eé B
po3eTky.

Bopa sbiTekaet MoppaoH Ans BoAb! Cneitte Boay 13 noanoHa
U3 HWKHEN YacTu | nepenonHeH

kocbeBapku

YTeuka koe HennotHoe npu- Ouwnctute kpas dunsTpa
13 fiepxarens neraune cunstpa

uneTpa K yNAOTHUTENIO B

6Goitnepe, MONOTbIN
Kkocbe nonan Ha kpas
uneTpa.

MpUroToBNEHHbIN HenpasunbHbilit O6patuTech k pasgenam

Kkoce nveet npoLecc yaaneHus «[Moarotoska k paGote»,

MNOCTOPOHHUI Hakunu B Goiinepe «YpaneHue Hakunu», n

3anax KocheBapKu. BbINOMHUTE X HECKOMBKO
HenpasunbHoe pas.

XpaHeHue kode. VcnonbayiiTe cBexemMoro-

ThbliA Koche.

XpaHuTe kocbe B CyxoMm,
NpOXMnaaHoM MecTe.

Map He B3GuBaeT Bbl ucnons3osanu WcnonbayiTe TonbKo Lesnb-
MOIIoKko oBedxnpeHHoe HOE MOIIOKO, XMPHOCTbHIO
MOJI0KO. 4-6%.
Monoko HepocTaTou- WcnonbayiTte oxnaxaéHHoe
HO XOnoaHoe. MOIOKO.
Bacopwunacek Tpy6ka Ouuctute TpybKy KanyumnHa-
Kany4uHaTopa. TOpa U KPbILLKY KanyyuHa-
Topa (cM. pasgen «YUCTKA
KAMYYHMHATOPA»

KOMMNEKT NOCTABKM

1. KodpeBapka -1 wWT.

2. ®unbtp Ans Kode - 2 WT.
3. MepHasa noxka - 1 wrt.

4. WHcTpyKums -1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

» OnekTponuTaHue 220-240 B, ~ 50-60 Iy

* HomuHanbHasi notTpebnsemas MOLLHOCTb:
1500 BT

* O6bEéM émkocTu Ans Bogbl: 1,2 n

* O6bEém émkocTun Ans monoka: 0,7 n

YTUNN3AUNA

YT06bI NpenoTBpaTUTbL BO3MOXHBIA Bpes,
oKpy>atoLLelt cpefe Unu 340poBbIO J1t0-
[el OT HEKOHTPONMPYEMON yTUnusaLmm
0TXOOB, MOCIIe OKOHYaHWS CpoKa CIyX-
Emmmm  Ob' YCTPOMCTBA MMM BNIEMEHTOB NUTaHWS
(ecnu BXoaaT B KOMMMEKT), He BblGpachl-
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BaiiTe X BMecTe C OObl4HbIMU BbITOBBIMU OTXOA4aMU,
nepegaiite NpMbop v aNemMeHTbl NUTaHUs B crneuyanu-
31POBaAHHbIE NYHKTbI AMNS AanbHerWen yTunuaaumm.

OTxogpl, 06pasytoLmecs Npy yTunusauum 3genui,
nognexar obssarensHomy cbopy ¢ nocnegytowen
yTUnu3auuei B yCTaHOBIIEHHOM MOpPSiAKE.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENbHON MHopMaLm 06
yTUNM3auum JaHHOMo NpoaykTa obpaTuTech B MECTHBbIN
MyHULMNANUTET, cryx6y yTrnusaumm GbIToBbIX OTXOA0B
1N B MarasuH, rae Bol npuobpeny AaHHbIA NPOAYKT.

MpownsBoauTens coxpaHsieT 3a coboii NpaBo usme-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKMe xapakTe-
PUCTUKK, He BNUsOLLME Ha obLLMe NpUHLMMLI paboTbl

yCTpoIiCTBa, 6€3 NPeABapPUTENBHOTO YBEAOMITEHMS.

Cpok cnyx6bl ycTpoincTsa — 3 roga
[ata npov3BoACTBa ykasaHa B CepUitHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHusi kKaknx-nmbo HeucnpaBHoCTeN
CPOYHO HEOBXOAVMMO 06pPaTUTLCS B aBTOPU3MPOBAHHBIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.
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BR1102 MYUI3[I KO®EKAWHATKbIL

KodhbekanHaTKbIWw «3acnpecco» kodeciH KanHaTyFa
XKOHe «Kany4ynHo» kodpeciH a3ipneyre apHanfaH

CUNATTAMACHDI

1. Wewinmeni TabaHablk

2. TabaHAbIKTbIH LWeLlinmeni Topbl

3. LUarbiH TOoCTaranAapra apHanfaH cybipMansl
anaHwa

4. Cyari ycTafbILWbIHbIH TYTKachl

5. «Espresso» acnpecco kodeciH a3dipney 6atbipma-
Chbl

6. Kapbik MHAMKaTOpPbI

7. «Cappuccina» kany4uHo kodeciH a3ipney 6aTbi-
pmachl

8. «Latte» natTe kodpeciH azipney 6aTbipMachl

9. Cyfa apHarnfaH CblibIMAbINbIK Kaknafbl

10. AnblHGanbl cyfa apHanfaH CblibIMAbINbIK

11. Kyattanabipy ceHgipriwi «0/1»

12. TyTik Kany4ynHaTopAblH eHKeto GypbILLbIH PETTENTIH
TyTKa

13. TyTik Kany4nHaTop

14. Kany4mHaTopabliH Xofapfbl Kaknarbl

15. CyrtrilcyT kebiriH 6epy petTeriwi

16. CyTKe apHanfaH weLlinmeni cblbiMabInbIK

17. CysariHi ycTan Typfbil

18. Cyari ycTafbliLbl

19. Kodbere apHanfaH cyari

20. ©nuweriw Kacblk

HA3AP AYOAPBIHbI3!

KocbimLia KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHapIpy TisberiHae
HOMUWHanbIK icke kocbiny Torbl 30 MA acnaniTbiH
KopfFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl opHaTy YLUiH MaMaHfa XYriHiHi3.

11
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Cyp. 12

KAYINCI3OIK WWAPATIAPbI XXOHE KO®EKAMN-
HATKbILTbI NTANOANAHY BOWbIHLLA
¥CbIHbICTAP

KodhekanHaTKbIWTLI NanpanaHy anabiHoa navaa-
naHyfa 6epy XeHiHaeri HyCKaynbIfbIH MYKUAIT OKbIN
WbIFbIHbI3, O4aH KeWiH 6Gonaluakra nanganaHy ywiH
cakTan KOWbIHbI3.

+ KodekanHaTKbILWThI OCbl HycKaynblkTa 6asiHaanraHgan
OHbIH Tikenew MakcaTbl 6oibIHLIA FaHa nanganaHbIHbI3.

+ KodhekanHaTKbIWThI AypbIC KongaHbay oHbIH By3blnybl-
Ha, XeHe navaanaHyLlbiFa HEMece OHbIH MYIKiHe 3UsiH
KenTipyre aken CofFybl MyMKiH XoHe Keninaik xaraanb!
6onbin TabbinManasl.

» KodbekariHaTKbILL 3CNPECCO XKaHe Kany4nHo KoeciH
JaiiblHaayFa, AaiiblH CyCbiHAAPAbI XbINbITyFa ap-
HarnfaH, ke3 KernreH 6acka CyMbIKTbIKTapabl XbInbITyFa
TbibIM CanblHaabl.

» 3arTaHbapa KkepceTinreH kKopekanHaTKbILUThIH XXYMbIC
KepHeyi anekTp XeniCiHiH KepHeyiHe Conkec ekeHiHe
KO3 XETKIi3iHi3.

+ KyaTTaHapblpy 6aybl alwacbIHbIH xepre kocy 6ainaHbicbl
Gap,

* OHbl Xepre KoCyAblH ceHimai 6ainaHbicbl 6ap anekTp
poseTkacbiHa KOCbIHbI3. Kpicka TymbiKTany kesiHae,
Kepre KOCybl 3MEKTP TOFbl COKKbICHI KayniH TeMeHae-
Teqi.

+ Erep po3eTkaHblH AypbIC OpHATbINFaHbIHA XoHe Xepre
KOCblINybIHa CeHiMAi 6orMacaHbI3, aneKkTp-MaMaHbIHa
XKYTiHIHI3.

KZ |59

OpTTiH WhIfyblH BonabipMay YLLiH xepre kocy 6annaHbl-
Cbl )KOK 9M1EeKTp po3eTKacbliHa KOCyFa apHanfaH, kyaTTaH-
Ablpy 6aybl allacbiHbIH, «OTKI3riLITepiH» nanganaHyra
TbINbIM CanbiHaAbI.

KyWik mici )xaHe anekTp poseTkacbiHaH OT YLUKbIHbI Naiaa
bornFaH kesae, po3eTkadaH xeni 6ayblHbIH alacbiH
CybIPbIHbI3 XX8He Ci3fiiH YWiHi3aiH aneKTp xeniciHe Kbi3ameT
KOPCETETIH YMbIMFa XYTiHiHi3.

Kypbinfbl KOpnycbiHaH TYTiH LWbIKKAH Ke3ae KyaTTaHabIpy
6aybiHbIH allaCklH 3M1EKTP PO3eTKaChbiHaH LUblFapbiHbI3
XoHe OT Tapanmayra kaTbICTbl Luapanapabl KOnaaHbIHbI3.
KodbekanHatkpiwTbl 0 °C-TaH ofapbl Temnepartypasa
navaanaHblHbI3 )XoHe CaKTaHbI3.

OneKTp KohekanHaTKbIWThI YA-XaaaH TbIC Xepae namn-
AanaHyfa TbibIM canbiHagbl.

Hawisaraii kesiHae KypbliFbiHbI NaiaanaHy yCbiHbINMMan-
abl.

KypbInfFbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe 6acka
[a MexaHuKarnblk acepriepaeH cakTaHbl3.

>Kenire KocbinfaH KopekanHaTKpILWThI KAapaycbl3 Kanapl-
pMaHbI3.

OPTTiH LWbIFYbIH, 3NEKTP TOFbl COKKbICBIH Hemece n3u-
KanblK Xapakat anyabl 6onasipMay YLUiH xeni 6ayblHbIH
aLuacolH, xeni 6ayblH Hemece KoekanHaTKbILL KOPMyCbIH
cyra Hemece backa fa cyMblKTbIkTapFra 6aTbipMaHbI3.
KodbekaliHakbILWTbI ac yi pakoBMHAChIHA JKaKblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa cy
TONTBIPbIIFAH ChIMbIMAbINbIKTAPFa XaKblH XXepae nanaa-
naHb6aHbI3.
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Kypbinfbl CyFa Kynan KeTKeH xxafaavaa, aepey xeni 6a-
YbIHbIH aLlaCbIH AMEKTP Po3eTKacblHaH CypbIHpI3, coAaH
KeNiH FaHa KypbliFbiHbI CyAaH anbin WbifblHbI3.
KodhekaHaTKpILLThI XbIy KO3A4EPIiHIH, XbIbITY ac-
nanTapblHblH HEMeCe allblK OTTbIH Tikenen xaHblHaa
nanganaHbaHbI3.

KypbinfFbiHbl aapo3onbaap nanganaHbinaTelH Hemece
LIaLbIpaTLIH Xeprepae, CoHaan-ak Te3 TyTaHaTbiH
CYMbIKTbIKTapFa XakblH Xeprnepae nanganaHyfa TbibiM
canblHagbl.

KodhekalHaTKpILLTBI TEFIC XaHe TypakTbl beTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAH LWeTiHe KonmaHbI3. XKeni
6ayblHbIH YCTenaeH canbbipan TypybiHa xon 6epmeHis,
COHbIMEH Bipre OHbIH, bICTbIK 6ETTEpPMEH aHe xunhas-
[OblH ©TKIp XXVMeKTepiMeH xaHacnayblH kafaranaHbi3.
KohekalnHaTKbILWThI bICTbIK 6eTTepre KoMmaHpl3.
KyatTaHapipy 6aybl MeH KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH alla-
CblHa Cynbl KONIMEH Tuicyre TbifibIM CanbiHagbl.
XKeTkisinim XubIHTbIFbIHA KipETiH kodbekanHaTKbILL Ben-
LeKTepi MeH xababIkTapblH faHa nanganaHbiHbI3.
KothekanHaTKbIWTbI kocap angbliHaa 6apnbik weLin-
Meni GenLekTepiHiH AypbIC OpHaTbINFaHbIHA ko3
XKETKI3iHi3.

KodhekanHaTkpiwTarbl CyAblH AeHrei MUHUManabIk
6enrigneH TeMeH 6onmayblH KagaranaHp!3.

Cybl 0K KogheKarHaTKbILITbI KOCNaHbI3.

blcTbik 6ymeH Kytoai 6onapipmay yiiH cyT kebiriH Aai-
blHAAY Ke3iHAe HeMece faliblH CyCcblHAapPAb! Kbl3abIpy
KesiHae abannblk cakTaHbl3.

Cya3ri ycTarblLbIHbIH, Kany4nMHaToOp TYTIriHiH )XaHe kany-
YMHaTOP KOHAbIPMAacbIHbIH 6eTi eTe Xofapbl TeMnepa-

Typaga 6onybl MyMKiH. blcTbik 6eTTepre TuickeH kesae
YKbINTbINbIK NeH abanblk cakTaHpl3.

Cya3ri ycTarblLbiH KopekaHaTKbILL XYMbIC iCTen TypFaH
Kesfe welLlyre ThiibIM canbiHagbl.

Tasanay »aHe >abablKTapbiH LeLly anablHaa Kypbinfbl-
Hbl TOMbIFLIMEH CYbITbIHbI3.

KodbekalHaTKbILWThI Tazanay angeiHaa Hemece navaa-
naHbanTbiH GonFaH Xaraanaa, OHbl ANEKTP XKeniciHeH
axblpaTbiHbI3. KodhekaHaTKbILWThI XeniaeH axblpaTkaH
Kesae Tek KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiHaH yCTaHpI3
XoHe OHbl ANEKTP po3eTKacbliHaH abavinan LbifapbIHpI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3a — Byn KyaTTaHabipy
6aybIHbIH, 3NEKTP po3eTKaHbIH 3akbiMAaHybIHa SKenyi
Hemece KbiCKa TyWbIKTanyblH TyAbIpybl MYMKIH.
BananappplH Kayincisairi MakcaTblHAa kanTama peTiHae
KONMAaHbINaTbiH NONMATUMEH NakeTTepai kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kantama yngipiMeH oviHayra
pykcaT eTneHi3. TyHWbIFy Kayni 6ap!

KodbekaHaTkpiw 6ananapgblH nanganadybiHa apHarn-
MaFaH.

AcnanTbl OMbIHLWbIK peTiHae nanganaHbaynapsbl yLiH
Gananapgb! kagaranan oTbIpbiHbI3.

KodbekamHaTKpILL XyMbIC icTen TypraHaa 6ananapra
KyaTTaHablpy 6aybiHa XaHe KypbInfblFa TUiCyiHe Xon
BepMeHi3.

YKyMbIC KesiHae xaHe cyy Ke3iHae KypbinfbiHbl 6ananap-
[OblH KOMbl XXETNENTIH Xepre KOMbIHbI3.

+ Ocbl KypblInfbl AeHe, NCUXMKanNbIK HEeMece akbir-oi
MYMKiIHAIKTEPI TOMEHAETINreH TyNFanapabiH

+ (6ananappapl koca) HeMece onapablH Taxipubeci Heme-
ce 6inimi 6onmaca, erep onap 6aksinaHbaca Hemece
onappablH kayincisairi ywiH xayan bepeTiH TynFameH
acnanTbl nanganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH
6onmaca, onapgblH nanganaHyblHa apHanmaraH.

+ KyatTaHaplpy 6ayblHbIH, kyaTTaHablpy 6aybiHbIH aluacs!
»aHe KYPblIIfbl KOPMYCbIHbIH XafAarblH Me3riniMeH
TeKcepin OTbIPbIHbI3.

+ KyatTaHapipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyabipmay
YLWiH OHbI AalblHAAYLWbI, CEPBUCTIK KbI3BMET Hemece
6anamansb! 6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

* AcnanTbl 63 6€TiHi30eH XeHaeyre ThibIM canblHa-
abl. AcnanTbl ©3 GeTiHiI30EH XeHAEeMEHI3, Ke3-KenreH
akayrnblkTap nanaa 6onfaH kesge, coHaan-ak Kkypan
KynaraHHaH KeWiH KypbifblHbl 91EKTP po3eTKacbiHaH
axblpaTbin, KbI3MET kepceTy opTanbifbiHa xabapna-
CbIHbI3.

+ KodhekalHaTKpILWThI TEK 3aybIT kKanTamacblMeH FaHa
TacbiManaaHbI3.

* KypbinfbiHbl 6ananapapiH >keHe MyMKIHAIKTepi WeKTe-
yni agaMaapAabiH KoMbl XETNenTiH Xepae cakTaHbi3.

KO®EKANHATKbILL TEK T¥PMbICTBIK MANOANA-

HYFA APHAJIFAH, KOOEKANHATKbILITLI KOMEP-

LIMSANBIK HEMECE 3EPTXAHAIBIK MAKCATTAPOA
NAVOANAHYFA ThIAbIM CANbIHALI.
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KO®EKAMHATKbILITBI XK¥MbICKA OAMNbIH-
OAY

KypbinfbiHbI TOMEH TeMnepaTypaaa TacbiMangaraHHaH
KeliH Hemece caKTaFaHHaH KeWiH oHbl 6enme Temnepa-
TypacbiHAA YL caFaTTaH KeM eMecC YaKbIT YyCTay KaxeT.

KodhekalHaTKbILLThLI KanTamMaaH LWblFapbiHbI3 XaHe bap-
NbIK kKanTama matepuangapbiH anbin TacTaHbl3.

3aybIT kanTamacblH cakTan KOMbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy HyckaynapbiMeH
TaHbICbIHpI3.

KobekalHaTKbILLTbl 3aKbIMAAHYFa TEKCEPIHI3,
3aKbIMAaHFaH xepi 6ap 6onraH xafgaiiaa oHbl NekTp
po3eTkacblHa KOCnaHbI3.

By/bIMHbIH TOMEHTi NaHeniHae KepCeTinreH KyaTTaHablpy
KepHeyiHiH napameTpnepi anekTp XeniciHiH napameTp-
nepiHe coavikec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60
'u xuinikTeri anekTp xeniciHae nanganaHFaHaa, ewwkaH-
[ai KocbIMLLIA SPEKET KaXKeT emMec.

KodbekalHaTKbILL KOPMYCbIHbIH CbIPTKbl GETIH Tasa, WwaH-
Obl CYpTYyre apHarnfaH can AbIMKbIT MaTaMeH CYpPTiHi3.
KodbekaHaTKbILLTbl anfalukbl nanganaHy anabiHaa OHbIH
Gapnbik Welwinmeni 6enwekTepiH (1, 2, 9, 10, 14, 16,

18, 19, 20, 21) Gentapan xyy Kypansl 6ap Xbifbl CyMeH
KYbIHbI3 XKOHE KypFaTbiHbI3.
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K¥MbICKA OANBIHOAY
HA3AP AYOAPbIHbI3!

Erep ci3 kodhekalHaTKbIWTbLI KOCbIMN, elKaHAan apekeT
)acamacaHblI3, oHAa kodekanHaTKbIW 15 MUHYTTaH
KeWiH ewipineni, kodekanHaTKbIWTbI KOCY YLiH Ke3
KenreH 6aTbipMaHbl (5, 7, 8) 6acbIHbI3.

KodpekalHaTKpILWTBI KaTThl, TY3Y XaHe XblnyFa
Tesimai 6eTke opHaTbIHbI3, KodeKakHaTKbILL Kopry-

EckepTtne: cbiibiMabinbik (10) cy yLiH FaHa apHanfaH,
CbINbIMABINbIKTbI (10) ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapMeH,
MbiCarnbl CYTNEH TONTbIpyFa ThibIM CanbiHagbl.

¢ CblbIMAbINbIKTEI (16) anbiHbI3, OHbl 63 6aFbITbIHbI3Fa
TapTbIHbI3 XXaHE LUeLLin anblHbI3, CblibIMAbINbIKTaH (16)
Kany4ymHaTop KaknarbiH LueLin anbiHe3 (14) (cyp. 1). Cbii-
bIMAbINbIKTBI (16) cymeH Makcumanbl AeHren 6enriciHe
OeliH TONTbIPbIHbI3.

EckepTne: kany4nHaTop cbiibiMAbInbifbl (16) cyTke FaHa

Cyari ycTafbilwbiH (18) opHaTy opHbIHa «'» OpHaTbIHbI3
XaHe TyTKaHbl (4) OHFa kapaW TipenreHre gewiH «f»
6ypaHbi3 (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6uikTiri MeH kenemi GolbIHLWA WaK KeneTiH
TOoCTaFaHAbl opHaTbIHbI3, 300 Mn-AeH keM emec.
KanyyuHarop TyTiriH (13) kny4mHaTop TyTiriHiH kenbey
OypblLUbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbInfaH To-
CTafaHra barbITTaHpI3.

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH allacbiH 3MeKTp po3eTkacbiHa
carnblHblI3.
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X@He OHbl LeLwin anbiHbI3 (cyp. 2, 3, 4), cyari ycTafblLbl-
HbIH (18) TonbIK cankblHAAYbIH KYTIHi3 )XaHe opHaTblFaH
cy3riHi (19 Hemece 20) wWbiFapbin anbiHbI3, 0N YLUiH OHbI
carar TiniHe/kapcbl 6ypaHpI3, cy3riHi (19 Hemece 20) xybIn
XiBepiHi3 aHe OHbl Cy3ri ycTarbilublHa (18) OpHaTbIHbI3.
Kaxxet 6onraH xaraanna 6onnep MeH kany4ynHaTop
KaknarbIHbIH (14) TasanaybiH GipHeLle peT Xypri3iHi3.
Tasanayabl yprisreHHeH KeWiH, kodekanHaTKbILL >y-
MbICKa AalblH.

apHarnfaH, CbinbIMAbINbIKTbI (16) kes-kenreH 6acka cyii-

bIKTLIKTAPMEH TONThIPYFa ThiibIM carnblHafbl, kKanyyuHaTop * KyarTanpaeipy ceHaipriwin (11) «0/1» kyiiHe «I» opHa-

KaknarbIiH (14) Xyy pexvuMiHae FaHa cyabl navaanaHyfa xon ThiM, KOPEKANHATKBILLTHI KOCbIHbI3, OCbI Ke3/e UHAUKa-

6epineni. Topbl (6) >)kaHaAbl keHe XbINbINbIKTan Typaabl.

»  KodbekarHaTKbILL KyMbICKa AaiblH GonFaHaa, apblk
VHAKKaTOpbI (6) TypaKTbl XaHbIN Typaab!.

+ Taszanay pexumiH Kocy yuiH, (7) «Cappuccina» 6aTbip-
MacblH eki peT 6acblHpI3.

+ KodbekalHaTKpILWThI Ta3anay pexuMi askKranraHHaH
KeMNiH OHbl COHAIPIHI3, on YLWiH cenaipriwTi (11) «0/I»
KyMiHe «0» OpHaTbIHbI3.

+ CyT Gepy KapKbIHABINbIfb! PETTEriLUiHIH TyTKackIH (15) + TocTaraHpaafbl Cyabl TEriHi3, ChiibiMAbINbIKTaH (16)

OpTaHfbl KYIre OpHaTbIHbI3. YCTaHbI3, OHbl B3iHi3re kaparn TapTbiHbI3 XoHe LueLin

Kocpere apHariFaH cysrinepaix 6ipiH (19 Hemece 20) cysri anbiHbI3 (Cyp. 1), cblitbiMabINbIKTaH (16) kanyunHaTop

CbIHbIH XakTay kabblpranapbiHaH b6acka 3aTTapra
[eniHri kawbIKTblK 20 CM-AeH kem emec, an kodekain-
HaTKbIWTbIH, yCTiHAeri 60oc keHicTik 30 cM-aeH kem
6onmaybl kepek.

+ KodpbekalHaTKpILITLI acyinik cepenepaiH Hemece » KanyumHatop kaknafbiH (14) cbibiMabinbikka (16) opHa-
wkadprapablH acTbiHAa nanganaHbaHsl3. Kodekan- TbIHbI3, Kany4MHaTOPAbl OPHATY OPHbIHA BekiTKiLLi icke
HaTKbILWTBIH XYMbIC iCTeyi KesiHAe ofaH WbiFaTbiH Oy, KOCbINFaHFa AeniH OpHaTbIHbI3.
onapra 3anan Kentipyi MyMKiH. EckepTtne: kaknarbl (14) 6ap cbiibiMabInbIKTb (16) OpHbIHA

+ KodhekalHaTKpILUTLI OPHATY OPHBI KilLKeHTaln 6ana- OpHaTKaHHaH KeniH, apkallaH OpHaTy AYPbICTbIFbIH XaHe
napfa Kon xeTimcia 6onybl kepek. GexiTiny ceHiMainiriH TekcepiHia.

Hasap aypapbiHbI3! AnFalukel kode, a3iprey angbiHaa

6ovinepai, kany4mHaTop kaknafbiH (14) xaHe cyTke ap-

HanfaH CbINbIMAbINbIKTLI (16) XybIn xibepy ycbiHbINaabl. .

TOCTAFAHHbIH O¥PbIC KOJNIEMIH TAHOAY

CycblH 93ipney angblHAa KecTere Conkec ToCTaFraHHbIH
[ypbIC KeneMiH TaHaayblHbI3Abl 6TIHEMI3:

CycblH [aiiblH CyCbIHHbIH XKyblK MesnLuepi

Scnpecco: 2 papal & koc 60 mn/119 mn

KanyunHo: [~ npapal @ KoC 178 mn/355 mn

296 mMn/474 mn

Narre: D napa/ onc

JACMNPECCO 93IPNIEY EPEXENEPI
« XaHa yHTakTanfaH kode AaHAEpiH HemMece «3Cnpecco»

+ LWewinmeni TabaHablk (1), TabaHabIk TOpbI (2) OpbIiHAA-

pblHa OpHaTbINFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

KaknakTbl (9), cyra apHanfaH CbinbIMAbINbIKTbI (10)
LeLwin anbiHbI3.

ChlIibIMabInbIKTbI (10) Makcumanabl AeHrenre AeniH
CybIK CyMeH TONTbIPbIHbI3, ChIbIMABINbIKTLI (10) OpHbI-
Ha OpHaTbIHbI3.

yCTafblWbIHa (18) canblHbI3, 0N YLUiH Cy3riHiH (19 Hemece
20) WhbIfbIHKbINAPbIH CY3ri YCTaFbIlWbIHAarbl TinikneH (18)
coiikecTeHAIPiHi3 aHe cy3riHi (19 Hemece 20) carat
TiniHe kapai/kapcbl 6ypaHbl3. KodekaHaTKbILLITbI y-
MblCKa AanblHAAy Ke3iHae yHTakTanraH kodgeHi cyarire (19
Hemece 20) cennnexijs.

kaknafbIH (14) Wwewwin anbiHbI3, ChlibIMAbINbIKTaH (16)
Cy KanapblKTapblH TeriHi3, TabaHAbIKTbIH (1) anabIHFbl
GeniriH can KeTepiHi3 XaHe OHbI LUeLwin asnblHbI3, OH-
Aarbl CyAbl TeriHi3, TabaHabIKTbl (1) OPHbIHA KOMbIHbI3.
Cya3ri ycTarblLbIHbIH TYTKacblH (4) confa BypblHbI3

KobekaHaTKbILWbIHA apHanfFaH yHTakTanfaH KodeHi
nanganaHbiHbI3.

Cyarigeri (19 Hemece 20) yHTakTanfaH kodeHiH 6eTiH Te-
ricTen, can Tbifbl3aaHbl3, OyHbl enLeril KacbIKTbIH Tepic
xarbiMeH (21) (cyp. 5, 6, 7) icteyre Gonagbl.
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* [anblHaanfaH kodeHbIH KYLTiNir kode AsHAEPiHIH
YHTaKTany Aspexeci MeH Kyblpy canacbiHa baninaHbl-
cTbl Gonagbl.

+ Erep kode TbIM y3aK Kyibinca, 6yn koge TbiM ycak yH-
TaKTanfaHblH HeMece TbIM KaTTbl Thifbl3ganfaHbIH 6in-
nipeai, byn xaraanga ipi TapTeinFaH kodeHi nanganHy
Kepek xaHe Taxipnbeni )onmeH KodeHi Toifbizaay
[9pexeciH TaHaay Kepek.

ACMPECCO KO®ECIH 93IPNIEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Kypbinfbl kode a3ipney npoueciHae cy3ri ycTarbliLbiH (18)
LweLin anyfa TbibIM canbiHagbl.

Cyari ycTarbilblH (18) kode a3ipnereHHeH kewiH 6ipaeH
LweLin anMaHpl3, cebebi cyari iwiHae apTbik KbiCbiM 60nybl
MYMKIH, Cy3ri ycTarbllbiH (18) weLwin anmac 6ypbiH 6ipa3
YaKbIT KYTiHi3.

* KaknakTbl (9) WweLwin anblHbI3, CyFa apHanfaH CblibiM-
ObinbikTbl (10) weLin anbiHpI3.

* CobIibIMabInbIKTbI (10) Makcumanabl AeHreriaeH ac-
nanTbliHAaw eTin, Cyblk CyMEH TONTbIPbIHbI3, ChlbIM-
ObinbikTbl (10) OpHbIHA OPHATBIHBI3.

» [JaiibiH kobeHiH kenemiHe GannaHbicTbl (19 Hemece 20)
cyarinepiHiH GipiH, cy3ri ycTarbilbiHa (18) opHaTbIHpI3,
on ywiH cy3rigeri (19 Hemece 20) LWbIFbIHKbIHBI CY3Ti
ycTarblWwblHAarbl (18) TinikneH cenkecTeHAipiHi3 xxaHe
cyariHi (19 Hemece 20) carar Tini 6ovibIHLWa/Kapchl
OypaHpI3.

Onweriw KacblkneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TakTanfaH KoeHiH KaxxeTTi MenLepiH cebiHi3, enweriw
KacbIKTbIH Tepic xarbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
KodbeHi can ThiFbI3AaHbI3 (cyp. 5, 6, 7).

Cyari ycTarblLbiH (18) opHaTy OpHbIHa «f'» opHaTbIHbI3
XaHe TyTKaHbl (4) TipenreHre AeviiH OHFa kapan 6ypbiHbI3
« 8> (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) GuikTiri MeH kenemi BovibiHLWA LWaK KeneTiH
TocTaraHabl opHaTbiHbI3 (« TOCTAFAHHbLIH O¥PbIC
KONEMIH TAHOAY» kecTeciH kKapaHbl3), KiLLKeHTal To-
cTafaHfapabl NaaanaHraHaa, cyblpMarnbl anaHLwaHbIH
(3) TemeHri xafblHaH YCTaHbI3 XaHe OHbl 63iHi3re kapan
TapTbin, TOCTafaHAbl YCTiHE KOMbIHbI3.

KyaTTaHapipy 6aybIHbIH allacbiH 3neKTp po3eTKkacbiHa
canblHpI3.

Kyattangpipy cengipriwiH (11) «0/1» kyniHe «I» opHaTbIn,
KohekamHaTKbILThI KOCbIHBI3, OCbl Ke3ae nHankaTtop (6)
XaHafbl XaHe XbIMbInbIKTan Typasbl.

KodbekalHaTKbILL XyMbiCka AavibiH 6onFaHaa, xeni uHau-
KaTopbl (6) TypakTbl Xapkblpan Typagsl.

Ocnpecco kodeciHin 6ip yneciH a3ipney yLuiH Killi Cy3riHi
(19) napanaHbIHbI3 xaHe baTbipmara (5) «Espresso»
6ip pet 6acblHbI3, OCbl ke3ae Kapblk MHANKATOPbI « 2 »
XaHagbl.

Acnpecco KogdeciHiH Koc yneciH a3ipney yLiH yn-

KeH cyariHi ((20) nanganaHbiHbI3 xaHe 6aTbipMachiH

(5) «Espresso» eki peT 6acblHpI3, OCbl PETTE XapblK
nHavkaTopbl « & » xaHagpl, 6yn xarganga Topra (2
Hemece 3) Kkenemi yrnkeH Hemece eki LafbiH TocTaraHabl
OPHAaTbIHBI3.

EckepTne:

- erep acnpecco kodeciH a3sipney kesiHae asipneyai
TOKTaTy kaxeT 6onca, oHaa 6atbipmara (5) «Espresso»
Kavita 6acbiHbI3;

- kobeHi KanTanan asipney UHTepBanbIiH 2-3 MUHYT xacay
YCbIHbINaap!.

+ OasipneHreH koeci 6ap TocTaraHabl TopaaH (2 Hemece 3)
LeLin anbiHpI3.

»  KodbekariHaTKbILL XYMbICbl asiKTanfaHHaH KeniH ceHaip-
riwTi (11) «O/1» kyiiHe «0» opHaTbIM, OHbI BLLIPIHi3.

*  KodbekaHaTKbILLTbIH CankbiHAAYbIH KYTiHi3, Cyari
ycTafblWbIH (18) WweLwin anblHbI3, OpHATLIFAH CY3riHi
(19 Hemece 20) xybIn xibepiHi3.

OCMPECCO KO®ECIHIH YNIECTEPIH BAFOAPIA-
MANAY

» Ocnpecco kodeciH a3iprey kesiHae, 6atbipmaHsbl (5)
6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHA 6oMbl 6ackin ycTan TypbiHbI3.
TocTtaraHFa acnpecco KoMeCiHiH KaXXeTTi yrneci Kyn-
binFaHaa, 6aTeipmaHbl (5) Tarbl Bip peT 6acbiHbI3.

+ Ocnpecco kodeciHiH keneci yneciH asipney kesiHae,
ToCTaFaHfFa AalblH KodeHiH 6araapnamanaHfaH kenemi
KyWblnagpl.

Eckeptne:

- acnpecco KOeCiHiH MMHUManbl XaHe Makcumangbl
kenemi, « TOCTAFAHHbIH O¥PbIC KONTIEMIH TAHOAY»
KecTeciHae KepceTinreH;
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- erep kodpeHiH barmapnamanaHfaH kenemiHeH asgay
KenemiH a3ipney kaxert 6onca, AanblH KODEHIH KaKeTTi
kenemi bonfaHga, 6ateipmara (5) kanTa 6acbiHbI3.

3aybITTbIK 6GanTaynapra opany

» 3aybITTbik 6GanTaynapfa opany yLiH kodeKahHaTKbILITbI
oLwipiHi3, cenaipriwTi (11) «0/1» kyniHe «0» OpHaTbIHbI3.

» Batblpmara (5) «Espresso» 6acblHpI3 aHe 6acbin ycran
TYPbIHbI3, KOPeKaNHATKbILLTBI KOCbIHbI3, ON YLUIH KyaT-
TanabIpy ceHipriwiH (8) «0/1» kyitiHe «|» opHaTbIHbI3.

» KodbekalHaTKbILL 3aybITThIK GanTaynapmMeHxyMbIC
icteyre pavibiH.

KAMYYUHO KODECIH D3IPNIEY

HA3AP AYOAPbIHbI3! KanyunHo kodpeciH asipney
Ke3iHAe WbIFbIN XaTKaH bICTbIK 6yAaH Kynik anyaaH cak
OOnbIHbI3.

Wewinmeni TabaHaplk (1), TabaHablk Topbl (2) opbiHAA-
pblHa OpHaTbINFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3.

*  CbInbiMabInbIKTbl (10) Makcumanabl AeHreiaeH acnan-
TbIHAAN €Tin, CyblK CyMEH TONTbIPbIHBI3, ChIAbIMAbINbIKTbI
(10) opHbIHa OpHaTbIHbI3.

ChbllibiMAbINbIKTaH (16) ycaHbl3, OHbl 63 GafbITbiHbI3Fa
TapTbIHbI3 XaHe Lewin anbiHpi3 (cyp. 1), CbiibIM-
AbinblkTaH (16) kanyunHatop kaknafbiH (14) wewin
anblHpI3.

¢ CbINbIMAbINbIKTLI (16) CYTNEH TONTbIPbIHBI3, Makcumarn-
OblK AeHrei 6enriciHeH acbipMaHbI3.
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+ KanyunHatop kaknarbiH (14) cbiibiMapinblkka (16)
OpHaTbIHpI3, Kany4YnHaTOPAbl OPHATY OPHbIHA GeKiTKiLLi
icke KocblInFaHFa AeviH OpHablHbI3.

+ Kodpere apHanfaH cysrinepain 6ipiH (19 Hemece 20)
cy3ri ycrarbilwbiHa (18) canbiHbI3, on yuwiH cysrigeri (19
Hemece 20) LWbIFbIHKbIHbI CY3ri yCTaFbllWbIHAAFbI (18)
TiNiKNeH carkecTeHaipiHi3 xaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapai/kapcbl bypaHbI3.

* ©Onweriw kacblkneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TakTanfaH koeHiH KaxxeTTi MenLepiH cebiHi3, enweriw
KacbIKTbIH Tepic xarbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
KodbeHi con Thifbi3aaHbI3 (cyp. 5, 6, 7).

+ Cyari ycTafbilwblH (18) opHATy OpHbIHA « o' » opHa-
TbIHbI3 XaHe TyTKaHbl (4) TipenreHre AeliH OHFa kapan
GypbiHbia « B » (cyp. 2, 3, 4).

+ Topra (2) 6uikTiri xxaHe kenemi 6oMbIHLLIA CaKeC
KeneTiH TocTaraHabl opHaTbiHbI3 (« TOCTAFAHHbIH
[¥PbIC KONEMIH TAHOAY» kecTeciH kapaHbI3).

+ KanyyuHarop TyTiriH (13) kany4nHaTop TYTiriHiH kenbey
OypblLUbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbInFaH To-
CTafaHfa barbITTaHpI3.

* CyT kebiriH 6epy (KapKbIHAbINbIFbI) PETTETILLIHIH
TyTKacblH (15) OH xakka OypbIHbI3 (OCbl Kyiae cyT
kebiriHiH kebipek Menwepi 6onaapl). CyT kebiriH Gepy
(kapKbIHABINbIFLI) PETTEriLWiHIH TyTKacbiH (15) con xakka
BypbIHbI3 (YN KyiiHAe cyT kebiriHiH asbipak MenLepi
6onaael) (cyp. 8, 9).

+ KyatTaHaplpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkacbiHa
carnblHbI3.

Kyattanapipy cengipriwiH (11) «0/1» kyniHe «I» opHaTbIn,
KobekamHaTKbILThI KOCbIHBI3, OCbl Ke3ae NHAMKaTopb! (6)
XaHagbl XaHe XbIMbInbIKTan Typasbl.

KodbekalHaTKbILL XyMbICka AaiblH 6onFaHaa, xapblk
nHavKaTopebl (6) TypakTbl XaHbIn Typaabl.

KanyumHo kodpeciHin 6ip yneciH a3ipney yLiH WwarbIH
cy3riHi (19) nanganaHbiHbI3 XaHe 6aTbipMaHbl (7)
«Cappuccina» 6ip peT 6acblHbI3, 6yn peTTe Xapblk MHAU-
KaTopbl XaHaapbl « £ ».

KanyumHo kodpeciHiH Koc yneciH a3ipney yLUiH yikeH
cy3riHi (20) nanganaHbiHbI3 XaHe 6aTbipMaHbl (7)
«Cappuccina» eki peT 6acblHpI3, 6yn peTTe )apblk UHAN-
KkaTopbl xaHaabl « & ».

EckepTne: erep kany4nHo kodeciH a3iprey kesiHae
a3ipneyai ewwipy kaxeTTiniri TybiHAaca, 6atbipmaHsbl (7)
«Cappuccino» kKainTa 6acbiHbI3.

O3ipneHreH cycbiHbl 6ap TocTaraHdbl TOpAaH (2) wetwwin
anblHpI3.

KodbekalHaTKbILL XYMbICbI asikTanFaHHaH KeiH ceHgip-
riwTi (11) «0/l» kyniHe «0» opHaTbIN, OHbI BLUIPIHi3.
KodbekalHaTKbILLTbIH cankplHAayblH KyTiHi3, Cy3ri
ycTarbllWbIH (18) weLwin anbiHbI3, cy3riHi (19 Hemece 20)
XybIn XiOepiHi3.

Erep kannyunHatopga cyT kanfaH 6onca, kanny4uHa-
TOpAb! LUELLiN arnblHbI3 XaHEe OHbl TOHA3bITKbILLKA arbin
KoWbIHbI3 (cyp. 10). Erep kodbe asipney kesiHae 6apnbik
CYT nanganaHbinca, 6yn xafgaaa kanyvnHatopabl
LweLwin any xaHe Xyy ycbiHbinaabl («KAMNMYYUHATOPObI
TASATAY» kapaHbi3).

CYT KO©BIlHIH KOJIEMIH BAFOAPITAMANAY

Kodpe kannyumnHoHbIH Gip yneci ywiH cyT ke6iri
kenemiH 6argapnamanay:

- XOfapblga cunatTanfanan, kannyy4mHo KkodeciH asipney
YLWiH KodheKanHaTKbIWTbl AariblIHAAHbI3;

- 6aTbipmaHbl (7) «Cappuccina» 6ip peT 6acblHpI3,

Oy WhbIFybl 6acTanfaHHaH kemiH, 6ateipmaHsb! (7)
«Cappuccina» 6acblHbI3 XoHe KaXeTTi yakbIT 6ackin ycTan
TYPbIHbI3;

- 6aTbipmaHbl (7) «Cappuccina» 6ocaTbiHbI3, Kodekait-
HaTKbILW kodbe a3ipney pexvMiHe Kocbinagbl;

- KeiHHEeH Kanny4nHo KodeciH asipnereHae, cyT KebiriHiH
Kenemi kanny4uHaTopablH 6aFaapnamanaHfaH XXymMbiC
yakbITblHa Caiikec 6onaabl;

3aybITTbiK 6anTaynapra opany:

- kodbekanHaTKbILL ceHaiprineH (11) «0/I» ewipinreHae,
GaTblpmaHbl (7) «Cappuccino» 6acbiHbI3 xaHe bacbin
ycTan TypbiHbI3, KOeKanHaTKbILWTbI KOCbIHbBI3, COHAIPrLUTI
(11) «O/1» ky#iHe «I» opHaTbIHbI3, KOhekanHaTKbILW 3aybIT
6anTaynapbiHa opanagsl.

KannyuuHo KodpeciHiH Koc yneciHe cyT keb6iri kenemiH
6arpapnamanay:

- )XKOFapblga cunartTanfaHan, kannyy4mHo KodeciH asipney
YLWiH KodheKanHaTKbIWTbl AaiblHAAHbI3;

- GaTblpmara (7) «Cappuccina» eki peT 6acblHbI3,
Oy WbIFybl GacTanfaHHaH keliH 6aTbipMaHsbl (7)
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«Cappuccina» 6acbIHpI3 oHe KaXKeTTi yakplT 6ackin yctan
TYPbIHbI3;

- BaTtbipmaHbl (7) «Cappuccina» 6ocaTbiHbI3, Kodekan-
HaTKbILW KOdpe a3ipney pexunmiHe Kocbinaapl;

- KeiHHeH kany4mHo kodeciH asipnereHae, cyT kebiriHiH
Kernemi kanny4YmHaTopAblH 6araapnamanaHfFaH xXymblc
yakbITblHa calikec 6onaabl;

3aybITTbIK 6anTaynapfa opany:

- kodbekarHaTKbILL ceHaipriw (11) «0/I» apkbinbl ceHAipin-
reHpe, 6atbipmaHsbl (7) «Cappuccino» 6acbiHbI3 XxoHe
6acbin ycTan TypbiHbI3, ceHaipriTi (11) «0/I» kyiiHe «I»
OpHaThIn, KohekanHaTKbILWTbI KOCbIHbI3, OCbl PETTE Kar-
ny4rHO KodbeciHiH 6ip yneci yLiH xaHe Koc yneci yiwiH ae
6anTaynap xovbinagpl.

JIATTE KO®ECIH 93IPNEY

HA3AP AYOAPbLIHbI3! NaTtTe kodeciH asipney kesiHae
WbIFbIN XaTKaH bICTbIK 6yAaH KyWik anyaaH cak 60-
NbIHbI3.
LWewinmeni TabaHaplk (1), TabaHAbIK TOpbI (2) OpbiHAA-
pblHa OpHATBIIFAHBIHA KO3 XeTKi3iHi3.

*  CbInbIMapNbIKTI (10) Makcumanabl AeHregeH acnan-
ThlHAAW €TiM, CyblK CYMEH TONTbIPbIHbI3, ChINbIMALIBIKTHI
(10) opHbIHa OpHaTbIHbI3.

ChbilibiMAbINbIKTaH (16) ycaHbI3, OHbl ©3 6afbITbiHbI3Fa
TapTbIHbI3 XaHe LueLin anbiHbI3 (Cyp. 1), CbiibIM-
AbinbIkTaH (16) kany4nHaTtop kaknarbiH (14) wewin
anbiHpI3.
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CbINbIMABINGIKTEI (16) CyTNeH TONTbIPbIHbBI3, MakcUmarn-
OblK AeHren 6enriciHeH acbipmaHpI3.

KanyynHatop kaknarbiH (14) cbiibiMapbinblkka (16)
OpHaTbIHpI3, Kany4nHaTOPAbl OPHATY OPHbIHA GeKiTKiLLi
icke KoCbInFaHFa AeiH OpHaTbIHpI3.

Kodpere apHanfaH cyarinepain 6ipiH (19 Hemece 20)
cy3ri ycrarbilwbiHa (18) canbiHbI3, on yuwiH cy3rigeri (19
Hemece 20) LWbIFbIHKbIHbI CY3ri yCTaFbllWbIHAAFbI (18)
TiniKNeH carkecTeHAipiHi3 xaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapaii/kapcbl bypaHbI3.

Onweriw kacelkneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TakTanfaH KoeHiH KaxxeTTi MenLepiH cebiHi3, enweriw
KacbIKTbIH Tepic xarbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
KodbeHi con Thifbi3aaHbI3 (cyp. 5, 6, 7).

Cya3ri ycTarbilblH (18) opHaTy OpHbIHA « o' » opHa-
TbIHbI3 X8He TYTKaHbl (4) OH Xakka TipenreHre gewiH
GypaHbiz « B » (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6mikTiri xaHe kenemi 60MbIHLLIA LWIaK KeneTiH
TocTaraHabl opHaTbiHpI3 (« TOCTAFAHHbLIH O¥PbIC
KONEMIH TAHOAY» kecTeciH kapaHbI3).

KanyyuHatop TyTiriH (13) kany4nHaTop TyTiriHiH kenbey
OypblLUbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbInFaH To-
CTafaHra barbITTaHpI3.

CyT kebiriH 6epy (kapKbIHABIIbIFbI) PETTErILLiHIH
TyTKacblH (15) OH xakka OypbIHbI3 (OCbl Kyiae cyT
KkebiriHiH kebipek Menwepi 6onaapl). CyT kebiriH Gepy
(KapKbIHABINbIFLI) PETTEriLWiHIH TyTKacbiH (15) con xakka
BypbIHbI3 (DY KyiiHAe cyT kebiriHiH asblipak MenLepi
6onagael). (cyp. 8, 9).

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH allachiH 3MeKTp po3eTkacbiHa
canblHblI3.

» Kyattangpipy cengipriwiH (11) «0/1» kyniHe «I» opHaTbIn,
KopekaHaTKbILThI KOCbIHBI3, OCbl Ke3ae nHamkaTtop (6)
XaHabl XaHe XbIMbInbIKTan Typasbl.

*  KodbekaiHaTKbILL XyMbiCKa AaiblH GonFaHaa, xeni MHAK-
KaTopbl (6) TypakTbl Xapkblpan Typaasl.

» JlaTTe kodbeciHiH Bip yneciH a3ipney yLiH WaFbIH Cy3riHi
(19) napanaHbiHbI3 xaHe baTbipmara (8) «Latte» 6ip pet
BacbiHbI3, 6yn petTe xapblk nHankatopbl «I» xaHaabl.

» JlaTTe KOeCiHiH KOC yNeciH a3ipney YLUiH YNKeH Cy3riHi
(20) napanaHbiHbI3 xaHe (8) «Latte» 6aTbipmachIH
eki peT 6acblHbI3, Byn peTTe xapblk MHaMkaTops! « I »
XaHagbl.

Eckeprtne: erep natTte kodeciH asipney kesiHae asipneyai
TOKTaTy KaXeTTiniri TybiHaaca, 6yn xaraanaa 6atbipmaHbl
(8) «Latte» Kavita 6acbiHbI3.

O3ipneHreH cycbiHbl 6ap TocTaraHAbl TOpPAAH (2) wewin
arnbiHbI3.

* KodbekaHaTKbILL XyMbICbl asiKTanfaHHaH KeniH CeHaip-
riwTi (11) «0/l» kyniHe «0» opHaTbIN, OHbI BLUIPIHi3.
KodekalHaTKbILLTbIH cankblHAaybIH KYTiHi3, CY3ri
ycTafbilwbiH (18) wewin anbiHpI3, cy3riHi (19 Hemece 20)
XKybIn XiOepiHi3.

« Erep kany4ymHaTopaa CyT Karnca, OHbl LWeLLin anbiHpi3
XaHe KanyynHaTopabl TOHa3bITKbIWka (cyp. 10) anbin Kow-
bIHbI3, erep kode a3ipney kesiHae bapnblk CyT naviaana-
Hblnca, 6yn xaraaraa kanyvynHaTopabl WeLlin any xeHe
Xyy ycbiHbinagel («KAMMYYNHATOPObI TASATIAY»
KapaHpi3).

CYT KOBIl'H 93IPNEY

Ci3 kaxeTTi Menwepgaeri cyT kebiriH ke3 KenreH yakpiTta
asipnen anachbi3.

CyT kebiri bICTbIK LLOKONaz, NaTTe MakkuaTto, Aamae-
yiwTepi 6ap Lwa xsHe T.C.C. d3ipney yLiH nangana-
HbINybl MYMKIH.

KebikTi a3ipney yLiH naaanaHbinateliH CyT 6anfbiH,
CYbITbINFAH X9He KOHCePBaHTCbI3 60Mybl MaHbI3AbI.
Kagimri Karimarbl anblpblniMaraH, Mannbinbifbl 4-TeH
6%-Fa geviHri cyTTi KongaHbIHpBI3, Kineren MannbinbiFbl
10%-paH kem 6onmayra Tuic.

Xorapblgarbl Tapaynapaa cvnatTansaHgan, kodbekan-
HaTKbIWTbI AalblHAAHbI3, YHTaKTanFaH KodeHi cyarire
(19 Hemece 20) canmaHbI3.

Topra (2) 6uikTiri >keHe kenemi 6oMbIHLIA LLaK KeneTiH
TOCTaFaHAbl OPHATbIHBI3.

KanyunHarop TyTiriH (13) kany4nHaTop TyTiriHiH kenbey
OypbILLUbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbinfaH To-
CTafaHfa barbITTaHpI3.

CyT kebiriH 6epy (kapKbIHABIIbIFbI) PETTErILLiHIH TYTKa-
cblH (15) OH xakka 6ypbiHbI3 (OCbl KyiiHAe CYT KebiriHiH
MerLuepi kebipek 6onagbl) (cyp. 8).

KyatTtaHgblpy cengipriwwiH (11) «0/I» kyniHe «I» opHa-
ThiM, KOEeKaHaTKbILITbI KOCbIHbI3, OCbl Ke3ae HAVKa-
Top (6) >kaHaAbl )XaHe XbIMNbINbIKTan Typaabl.
KodbekanHaTKbILL XyMbiCka AavibiH 6onFaHaa, xxeni
MHAMKaTopsbl (6) TypakTbl XxapKbipan Typaabl.
Batbipmanbl (7) «Cappuccina» 6acblHpbi3 xaHe 3
cekyHa 6ovibl 6ackin ycTan TypbiHpI3, Oyn peTTe nHam-
karopriapsl «&» xere «» xavagel.
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CyT KebiriHiH KaXeTTi MenLepi anbiHFaHHaH KewiH
6aTbipmaceklH (7) «Cappuccina» kanTta 6ackin, npouecTi
TOKTaTbIHbI3.

B3ipneHreH cyT kebiri 6ap TocTaraHabl LEeLin anbiHbI3
XoHe KebiKTi TaranbiHbl GoiblHLLIA NaaanaHbiHbI3.
KodbekalHaTKbILL YMbICbI asikTarnFaHHaH KeiH ceHgip-
riwTi (11) «0/I» kyiiHe «0» OopHaTbIN, OHbI BLUIPIHI3.

Erep kanyunHaTopga CyT Kanca, OHbl LeLwin anblHbl3 )XeHe
Kany4YnmHaTopAbl TOHA3bITKbILKA (cyp. 10) anbin KOMbIHbI3,
erep kode a3ipney kesiHae 6apnblk CcyT nanganaHbinca,
Oyn xaffanaa kanyymHaTopAabl LELin any XeHe Xyy yCbl-
Hbinaabl («<KAMMYYUHATOPAObI TASANAY» kapaHbI3).

KAMYYUHATOPObI TA3APTY

ChblfibiMabInbikTa (16) cyT BiTKEHHEH KEWiH, KanyYnHaTopFa
Tasanay Xyprisy ycbiHbinagbl.

ChblfibiMAbINbIKTaH (16) yCTaHpI3 XeHe OHbI LUeLLin anbiHbI3
(cyp. 1), cbliibiMAbINbIKTaH (16) kKany4YMHaTop KaknarbiH
(14) wewin anbiHpI3.

ChbilibiMAbINbIKTE (16) GerTapan xyy KypanblH naigana-
Ha OTbIPbIM XybIbIN XiBepiHi3, kany4rHaTop kaknarbiHaH
(14) cyTke apHanFfaH TapTKbILW TYTIKTi WbIFAPbIHbI3, XYybIM
XiBepiHi3, GenLekTepiH WanblHbI3, KENTIPIHI3 XaHe cyTke
apHanfaH TapTKbILL TYTIKTi OpPHbIHA OPHATbIHbI3.

By wwymeriH kyitiHe «d™ caraT TiniHe kapchl GypbIHbI3
XHe OHbl Kany4mnHaTop KopnycblHaH (14) WbiFapbiHbI3
(cyp. 11), By LwyMeriH >ybIn xiGepiHi3.

KanyumHatop TyTiriHiH kenbey GypbillblH peTTey TYTKaCbIH
(12) TiriHeH opHaTbIHbI3, TyTKadaH (12) ycTaHbl3, can
LuanKaHpl3 XeHe kanyymHaTop TyTiriH (13) esiHisre kapai
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TapThIHbI3, TYTIKTi (13) WeLLin anbiHbI3 )XaHe OHbl XYybIn
XiGepiHi3.

CUINMKOH ThIfFbIHABI COM KafblHaH YCTaHbI3 XaHe
KeTepiHKIpeHi3, kany4nHaTop kaknarbiH (14) Xbinbl cy
arblHbl acTblHAA XybIN Xi6epiHi3 (cyp. 12), cunukoH
ThIFbIHABI XXabblHbI3.

KanyynHarop TyTiriH (13) opHbIHa OPHaTbIHBI3, Oy
LUYMETriH OpHbIHA OPHATbIHBI3 X8HEe OHbI caFaT Tini
6omblHLLIA KYRiHE «» OypbIHBI3 (Cyp. 13).
Xorapblgarbl Tapaynapaa cunatTansaHaan, kodekan-
HaTKbIWTbI AalblHAaHbI3, Bipak yHTaKTanfaH kodeHi
cyarire (19 Hemece 20) canmaHbI3.

Topra (2) 6mikTiri xaHe kenemi 60MbIHLLIA LWaK KeneTiH
TOCTaFaHAbl OPHATbIHBI3.

CbINbIMAbINGIKTEI (16) CyMeH TONTbIPbIHbI3, Makcuman-
Obl AeHren 6enriciHeH acbipMaHbI3.

KanyynHatop kaknarbiH (14) cbiibiMapbinblkka (16)
OpHaTbIHpI3, Kany4nHaTOPAbl OPHATY OPHbIHA GeKiTKiLLi
icke KocCbInFaHFa AeiH OpHaTbIHpI3.

KanyyuHatop TyTiriH (13) kany4nHaTop TyTiriHiH kenbey
OypblLLbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbInFaH To-
CTafaHra barbITTaHpI3.

CyT kebiriH 6epy (kapKbIHABIbIFbI) PETTErILiHIH TYTKa-
CblH (15) OH »akka KyhiHe AeWiH «ciean» BYPbIHbI3.
KyatTtanabipy cengipriwwiH (11) «0/I» kyniHe «I» opHa-
ThiM, KODEeKaNHATKbILITBI KOCbIHbI3, OCbl Ke3fe UHAUKa-
TOp (6) >kaHaabl XaHe XbINbINblKTan Typaabl.
KodhekanHaTKpIL XyMbICka AaiibiH GonFaHaa, xeni
MHAMKaTopbl (6) TypakTbl XapKbipan Typaabl.

« BatblpmaHbl (5) «Latte» 6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHn 6oMbl
6achin TypbIHbI3, 6yn pette «P» xoHe «IP» nHaukaTopna-
pbl XaHagpl.

*  KodbekaiHaTKbILL XyMbICbl asiKTanFaHHaH KeniH ceHaip-
riwTi (11) «0/I» kyiiHe «0» OopHaTbIN, OHbI BLUIPIHi3.

*  KodbekalHaTKbILITBIH CankblHAaybIH KYTiHi3, CblibIM-
ObINbIKThl (16) yCTaHbI3, OHbI ©3iHi3re kapaw TapTbiHbI3
XoHe LWelLwin anbiHbI3 (cyp. 1), cbibiMAbINbIKTaH (16)
Kany4mHaTop kaknarbiH (14) wewin anbiHpI3.

* CoblnbiMapinbIkTaH (16) kanablk cyabl LWeLin anbliHpl3,
CbINbIMABINGLIKTI (16) KypFak MataMeH CypTin anbiHbI3,
Kany4ymHaTop kaknarbiH (14) KypFaTbiHbI3.

* JKuHap angblHga kanyymHaTtop kaknafbl (14) xeHe Cbi-
bIMABINbIK (16) Kyprak, eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3, kany4un-
HaTop kaknafblH (14) cbiibiMAbINbIKka (16) opHATBIHBI3,
Kyny4vMHaTopabl kodekaHaTKbILLIKa OPHATbIHBI3.

KAKTbI KETIPY

Bonnep iwinaeri kak a3iprneHreH kodeHiH Aamaik canacbiHa
acep eTeqi, asipney

npoueciH 6asiynatagbl keHe KogeKkanHaTKbILLTbIH XXYMbIC
icTey Mep3iMiH KbickapTagbl.

KakTblH KabaTbl kaHLWanbIKTbl kanbiH 6onca, CoHWanbIKTbl
OHbl KO0 KMbIH BonaTbiHaH, ecTe cakTaHbl3 COHAbIKTaH
KodpekanHaTKbILUThIH TUiIMAI XXyMbIC iCTeyi YLIiH Me3riniMeH
KaKTbl KETIpin OTbIpy YCbIHbINaAbl (KECTEHi KapaHbl3).

CyTbIH Typi TasanaypablH Mepsimainiri

Kymcak cy (cy3rineH eTkeH cy) Kodbe KanHaTyablH ap 80 uukrbl

Kepmek cy (CyKyBbIpbIHbIH Cybl) Kodbe KanHaTyablH op 40 uuknbl

KakTbl X010 YLLiH 3cnpecco KodekanHaTKbITap MeH
KobemalLumHernepre apHarFaH apHaiibl kypangapap!
naiipanaHy yCbiHbINazbl, ac CipkecyblH HemMece NIMMOH
KbILLKbINbIHbIH, €PITIHAICIH (1 MUTpP cyFa 2 wai Kacblk
TNIMMOH KbILWKbINbI) Nanganadyra ga 6onagbl.
KodbekanHaTKbILLThI Ta3apTy GovblHLLA Kypanabl
naiiganaHy HyckaynblfbiH OpbIHAAHbI3 )XOHE OHbI CyFa
apHanfaH cbiibiMabinbikka (10) KybIHbI3.

Kodpere apHanfaH cysrinepain 6ipiH (19 Hemece 20)
cya3ri ycTarbilwbiHa (18) canbiHbI3, on yuwiH cysrigeri (19
Hemece 20) LWbIFbIHKbIHBI CY3ri YCTaFbIlWbIHAAFbI (18)
TiMiKNeH carkecTeHAIpiHi3 xaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapai/kapcbl OypaHbI3.

Topra (2) 6uikTiri MeH kenemi GolbIHLIA LWakK KeneTiH
TOoCTaraHabl (TocTaraH kenemi 325 mn-geH a3 6onmaysbl
KaXXeT) OpHATbIHbI3.

ChIibIMAbINbIKTbI (16) CyMeH TONTbIPbIHbLI3, Makcuman-
Obl AeHren benriciHeH acblpMaHbI3.

KanyunHarop kaknarbiH (14) cbinbiMapinbikka (16)
OpHaTbIHbI3, Kany4nHaTopAbl OpHATY OpHbIHA BekiTKiLwi
icke KoCblInFaHFa AeiH OpHaTbIHpI3.

KanyunHarop TyTiriH (13) kany4nHaTop TYTiriHiH kenbey
OypbILLbIH peTTey TyTkacbiMeH (12) opHaTbIFaH To-
cTaraHra 6afbITTaHbI3.
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YKeni GaybIHbIH alacbiH ANEKTP po3eTKachlHa casbiHbI3.
Kyattangpipy cengipriwiH (11) «0/1» kyniHe «I» opHaTbIn,
KohekaHaTKbILThI KOCbIHbBI3, OCbl Ke3ae nHamkartop (6)
aHabl XKeHe XbIMbInbIKTan Typagbl.

KodbekalHaTKbILL XyMbICka AavibiH 6onFaHaa, xeni uHan-
KaTopbl (6) TypakTbl Xapkbipan Typaasl.

Tasanay pexuMiH icke Kocy yLiH, 6aTbipmaHbl (8)
«Latte» 6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHA 6oibl 6ackin ycTan
TYPbIHBI3, OCkl keaae nHamnkatopnap «» xeHe «D» XoHe
nHavikatop (6) >xaHbin Typaabl.

Tasanayabl 60nFaHHaH COH, CbiibiMAbINbIKTEI (10) Wwewwin
anblHbI3, TazanarbIl epiTiHAIHIH KanablKTapblH TeriHi3
XaHe cbinbiMAapbINbIkka (10) Tasa cy KyiblHbI3, CbIibIM-
AbinbIkThl (10) OpHBIHA OPHATBIHbI3.

OpHaTblinFaH TocTaFaHHaH Ta3anarbllw epiTiHAiHI TeriHi3,
TOCTaraHAbl TOpFa (2) OpHaTbIHbI3.

Borinepai xybin xi6epy yLwiH 6aTeipmaHbl (8) «Lattex»
Tarbl Aa 6acblHbI3 xaHe 3 cekyHA 6okl Gackin ycTan
TYPbIHBI3.

KobekanHaTKbILLTbI Tazanay askranfaHHaH KeniH oHbl
CeHAIpIHi3, on ywwiH ceHaipriTi (11) «0/1» kyiiHe «0»
OpPHAaTbIHBI3.

KobekalHaTKbILLTbIH cankbiHAAybIH KYTiHi3, CbIibIM-
ObINbIKThl (16) yCTaHbI3, OHbI ©3iHi3re kapaw TapTbiHbI3
XaHe LeLin anbiHpI3 (Cyp. 1), cbiibiMabInbIKTaH (16)
Kany4ymHaTop kaknarbiH (14) weLlin anbiHpI3.
ChblfibiMAbINbIKTaH (16) Kanaplk Cyabl WeLwin anbiHbI3,
CbINbIMABINBIKTLI (16) KypFak MaTaMeH CypTin anbiHbI3,
Kany4mHaTop kaknarbiH (14) KypFaTbiHbI3.
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KO®EKAWHATKbILTLI TA3ANAY

» KodpekanHaTKpILWThI OLWLIPIHI3, KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH,
allacblH 3MNEKTP PO3eTKachbiHaH LbIFAPbIHbI3 XaHe
KOoheKanHaTKbILUTLIH TOSbIK CyblFaHbIH KYTiHi3.

+ KodpekanHaTKpILL KOPMNYCbIH CaM AbIMKbIN MaTamMeH
CYPTIHi3, COAaH COH KypFaTbIM CYpPTiHi3.

» KodpekanHaTkpIWThl Tasanay yLliH abpasuBTi XyFbiLl
3aTTapibl HeMece epiTKiluTepAi nanganaHyfra ThiibiM
canblHagpbl.

» Kodpere apHanfaH cysrinepai (19, 20) biabIC XyaTblH
MalunHee xyyra 6onagbl. Cyarinepgeri (19, 20)
TecikTepai TasapTy YLUiH, YIKEH eMeC KbIMLIaKTbl
nanganaHbiHbI3.

» KodbekaliHaTKpILL KOPMYCbIH, KyaTTaHabIpy GaybiH xaHe
KyaTTaHapIpy 6aybiHbIH allackiH CyFa HeMece Ke3-Ken-
reH 6acka CyibIKTbIKTapFa canyfa ThilibIM CanblHagbl.

+ Cyra (10) xaHe cyTke (16) apHanfaH CblibiMAbINbIKTaP-
bl XKYMCaK XYFbILL 3aTbl 6ap Xblbl CyMEH XYbIHbI3,
CofaH KemiH KypraTblHbI3.

» Erep cyra apHanfaH cbibiMabinbikta (10) MyuHepangpbik
weriHainep Tysinin kanca, colnbiMapinbikka (10) ac cip-
KeCyblH KyMblHpbI3, MUHEpanabl Ty3aap epireHHeH KeniH
CbINbIMABINBIKTLI (10) CymeH XybIn xibepiHia.

* TabaHapbiKTbiH (1) angpiHFbl 6eniriH cen keTepiHi3 xaHe
OHbl LUeLin anbiHpI3, 0AaH cyabl TeriHi3, TabaHabIKTaH
(1) Topab! (2) weLwin anbiHbI3, TabaHAbIK (1) NeH Topabl
(2) GeviTapan Xyfbil 3aTbl 6ap CyMeH XybIHbI3, Kypfa-
TbIHbI3 XX8HE OpHbIHA OPHATbIHBI3.

CAKTANYbI

* KodbekaHaTKbILWTbI y3akK yakbIT 60ibl cakTayFa anbin Kon-
Mac BypbIH, OHbl ANEKTP XEMICiIHEH aXbIpaTbIHbI3, XKoHe
KYPbINFbIHbI CYbITbIHbI3.

» KodbekalHaTKbILL TasanayblH XYPrisiHis.

* blHrannel 6ony ywiH caktay 6apbiCbiHAa CY3ri YCTarblLLbl
(18) MeH enwieriw KacbIKTbl (21) kodeKaHaTKbILL KOpry-
cblHa Kotora Gonagbl (cyp. 14).

* Kodbe kaHaTKbILTLI 3aybITThIK kanTamara asnbin KONbIHbI3.

» KodekanHatkpiwTbl 0°-AeH XofFapbl TeMnepaTtypaga
navganaHblHbI3 )XoHe CaKTaHbI3.

* KodbekaHaTKbILTLI CankblH XaHe Kyprak xepae, 6ana-
napablH XeHe MyMKiHAiri wekTeyni agamaapabiH Konbl
KETNENTIH Xepae cakTaHbl3.

AKAYINbIKTAP, ONAPAbIH CEBENTEPI MEH OJIAPAbI
)KOIO SOICTEPI

Akaynblktap Cebebi Koto agici
KodpekarHaTkbILL Keni poseTkacblHaa Keni poseTkacb! )yMbIC
Kocblnmanab! KepHey XoK. iCTEMNTIHIHE KO3 XETKI3iHi3,

. of yLiH angblH-ana poseT-
Keni 6aybiHbIH, v Al P
Kagara icTen TypraH anekTp
awackl poseTkara
o acnanTbl KOCbIHbI3.
COHpIHa AeiliH
canblHbaraH KyaTtTanabipy 6ayblHbIH
alackIH WbIFAPbIHbI3 XaHE
OHbl PO3ETKaFa KOChIHbI3.
Kodbekait- Cyra apHanfaH TabaHabIKTarbl Cyabl Terin
HaTKBILUTBIH, TabaHzblk TonbIN TacTaHI3.
TemeHri GeniriHeH | KeTkeH.
cy afanbl

Cyari Cya3riHiH ThifbI3bl- Cy3riHiH X1eKTepiH
yCTarblllbIHaH [aTKbIWKA TIFbI3 Xa- | TadanaHel.

Kodhe afapbl 6bicnaybl Golinepae
yHTaKTanfsaH koe
Cyari XnekTepiHe
TUreH.
Ba3ipneHreH KodbekatHaTKbILLTbIH, «KyMmbicka aanibiHABbIKY

KocheHiH 6eTeH BonnepiHaeri kakTbl «KakTbl xoto» GenimaepiH
vici 6ap KeTipy yaepici aypbic KapaHbl3, XaHe onapabl
emec. BipHelLe peT opblHAAHbI3.

Kodbe aypbic cakran- YKaHa yHTakTanfaH kodeHi
MaFaH. naaanaHbiHei3.

KodbeHi kyprak, cankbiH
Kepfie CaKTaHbI3.

Tek Kanmarbl aiiblpbin-
MaraH, Mannbinblfbl 4-6%
CYTTi FaHa KonaHbIHbI3.

By cyTTi kenip- Ci3 maiibl
witnenai alblpbinFaH cyTTi
nainnanaHabIHbI3.

CyT XeTKinikTi TYypae
cybifaH emec.

CybITbINFaH cyTTi nanga-
NaHbIHbI3.

KannyunHatop TyTiri
Gitenin kanabl.

Kannyunxatop TyTiri MeH
Kanny4nHaTop kaknarbiH
Tas3apTbiHbI3 («KAMMY-
UYMHATOPLbI TASAPTY»
6eniMiH kapaHbi3)
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« Cyfa apHarnfaH cbliibIMAbInbIK kenemi: 1,25 n
¢ CyTTiH CbliibIMAbINbIFbLI0,7 1N

KOOErE ACbIPY

KanablktapabliH 6akbinanbar nangara acelpyblHaH KopLuaFaH
opTafa Hemece agamaapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTipmey
YLWiH, KypanablH HeMece KyaTTaHAblpy aNeMeHTTepiHiH (erep
XUHaFbIHa Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH KeniH
onapapl aaeTTeri TYypMbICTbIK KanaplkTapMeH Bipre Tacta-
MaHbI3, acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy aneMeHTTepiH oaaH api
Keere acblpy yLiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHia.

ByvibiMaapapl kegere acblpy kesiHae nanga 6onatbiH
kanabikTap 6enrineHreH TapTin GolbIHLLIA Keneci nanaara
acblpbnaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuUHayFa aTaapl.

BepinreH eHiMAi kagere acblpy Typanbl KOCbIMLLIA akna-
paTTbl any yLiH XeprinikTi MyHULMNanuTeTKe, TYPMbICTbIK
kanablkTapabl Nangara acbipy Kbl3MeTiHe Hemece OCbl eHIMAI
caTbIn anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbl

1. KodekanmHaTkbiw — 1 OH.

2. Kodpere apHanfaH cy3ri— 2 aH.
3. ©nuweriw Kacblk — 1 gH.

4. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKANDBIK CUNATTAMATIAPDI

» OnekTp KyaTtTaHablpybl 220-240 B, ~ 50-60 'y
* HomuHangbl TyTbiHY KyaTbl: 1250-1450 BT

OHaipyLWi anablH-ana eckepTycia, KypanabiH av-
3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbI MEH OHbIH Xarmbl XXyMbIC
yCTaHbIMaapblHa 8cep eTNENTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-
ManapblH ©3-repTy KyKbifbiH ©63iHe kanablpazb.

KypanpabiH Kbi3aMeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH kyHi cepuanblk HOMIpPAE KOPCETINreH.

KaHpaw aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xaraania agepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK opTanblkka XYriHy Kepek.
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