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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACia, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis aukSCiausios
kokybés moderniausig technologijg, liksite patenkinti. Todél prie$ naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadovg ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadovg. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija. 5

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairds modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojimg.

|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy keliancias situacijas ir sglygas.

/&\ Jspéjimas dél elektros smagio.
é |spéjimas dél gaisro pavojaus.
ii |spéjimas dél jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.
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ﬂSvarbﬁs nurodymai ir jspéjimai dél saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar

materialinés zalos pavojy. Nesilaikant

Siy instrukeijy bet kokia prietaiso

garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trukumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisa, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo

prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos prizidréty
suaugusieji.

e Niekada prietaiso nestatykite ant

grindy su kilimine danga. Tokiu
atveju del nepakankamos oro
tekmes po prietaisu elektrings
dalys gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

e Remonto ir techninés priezitiros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo

centro atstovai. Gamintojas nera

atsakingas uz zalg, kilusig dél

darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
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asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. Pries
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové néra
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris
nera jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!



Atliekant montavimo, techninés
priezitros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo bati atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
blty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.

Naudokite tik skyriuje , Techniniai
duomenys® nurodytg jungiamajj
kabelj.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima baty
visiskai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirSius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti
elektros jungCiy, nes jos gali bti
pazeistos.

Neprispauskite jungiamujy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo vir§ jkaitusiy
pavirSiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

Esant gedimui, iSjunkite prietaisg
ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugiklj.

Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klase yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

Prietaisas ir jo prieinamos dalys
jkaista naudojimo metu. Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Neleiskite
jaunesniems nei 8 mety amciaus
vaikams buti prie prietaiso, jeigu
nuolat jy nepriziurite.
Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi del alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukStai temperaturai, alkoholis
garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.

Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
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NeSildykite orkaitéje maisto o
skardinese ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedékite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaités
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.

Orkaites dureliy stiklo nevalykite
Siurksciu abrazyviniu valikliu ar
aStriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduzti .
Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

Kaip tinkamai ant begeliy uzdéti
grilio groteles ir skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant bégeliy. Jstumkite
grilio groteles arba riebaly
surinkimo skardg tarp 2 skersiniy
ir, pries dédami ant jy maista,
patikrinkite, ar jie yra stabilus (Zr.
toliau esantj paveikslel)).

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo
priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

Orkaités rankena néra skirta
rankSluosciy dziovinimui.
Nekabinkite ranksluosciy, pirstiniy
ar panasiy tekstiles gaminiy, kai
veikia grilio funkcija ir durelés yra
praviros.

Dédami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet muvékite
Silumai atsparias pirstines.
[tieskite kepimo popieriy j puoda
ar patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudekite ant jo
maista ir jdéekite viska j jkaitintg
orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, issikiSancius
iS skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaites
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus,
kai temperatura yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaites
pagrindo.

Noredami iSvengti elektros
smugio, pries pakeisdami
lempute jsitikinkite, kad prietaisas
iSjungtas.

Neprizitrimas maisto gaminimas
ant kaitlentés su riebalais ar
aliejumi gali buti pavojingas ir
sukelti gaisrg. NIEKADA
negesinkite gaisro vandeniu, bet



iSjunkite prietaisg ir tada
uzdenkite liepsng, pvz., dangciu
arba gesinimo apdangalu.

Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty
ant maisto gaminimo pavirsiy.
Jei pavirSius jtrikes, prietaisg
iSjunkite, kad nepatirtuméte
elektros smagio

Prietaisas neskirtas dirbti su
iSoriniu laikmacCiu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Gary slegis, kuris susidaro del ant
viryklés pavirSiaus arba puodo
dugno esancios dréegmes, gali
priversti puoda judeti. Todél
puody dugnai ir virykles pavirSius
visuomet turi bati sausi.
Naudokite tik maisto gaminimo
prietaiso gamintojo sukurtas arba
prietaiso gamintojo naudojimo
instrukcijoje nurodytas tinkamas
apsaugas arba apsaugas,
jrengtas prietaise. Naudojant
netinkamas apsaugas, gali jvykti
nelaimingy atsitikimy.

Norédami uztikrinti gaminio apsaugg
Nnuo gaisro:

KiStukg j elektros lizdg privaloma
jKisti taip, kad nekilty kibirkSciy.
Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, o taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.

] elektros lizdg jokiais budais
negalima kisti drégno arba
suSlapusio kiStuko.

Numatytoji naudojimo paskirtis

Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

Sis prietaisas skirtas tik maistui
gaminti. Prietaiso negalima
naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo grotelemis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dziovinti ir
patalpoms Sildyti.

Gamintojas neatsako uz jokig zalg,
patirtg netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

Naudojimo metu pasiekiamos
dalys gali labai jkaisti. Neleiskite
prie jy buti mazameCiams
vaikams.

Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

Elektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.
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e VirS prietaiso nelaikykite daikty,

kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy sedéti.
Prietaisas gali apvirsti arba gali
buti sugadinti dureliy vyriai.

Seno gaminio iSmetimas

WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

Sis gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).
Sis gaminys paZenklintas elektros ir elektroninés
jrangos Kasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i§ aukStos kokybés medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad
elekiros ir elekironikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos
savivaldybéje.
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RoHS direktyvos atitiktis:

Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg
(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direkiyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medziagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medZiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medziagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSruSiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



P Bendra informacija
Apzvalga

1 Priekinés durelés 7 Degiklio ploksteé

2 Rankena 8 Ventiliatoriaus variklis (uz plieno plokstés)
3 Apatinis stalGius 9 Lemputé

4 Skarda 10 Grilio Sildymo elementas

5 Grilio grotelés 11 Lentynos padeétis

6 Valdymo skydelis

12 3 5 6 7 9

1 |spéjamoji lemputé 7 Vienos grandinés kepimo ploksté Priekinis
2 Termostato lemputé deSinysis

3 Funkeijy parinkimo rankenglé 8 Pailginta kepimo ploksté Galinis deSinysis
4 Vienos grandinés kepimo plok$té Galinis kairysis 9  Termostato rankenelé

5 Dviejy grandiniy kepimo ploksté Priekinis kairysis

6 Skaitmeninis laikmatis
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Komplek rin 4. Grilio grotelés
piekto bur'nys Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali buti ne tro$kinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
isi vartotojo vadove apraSyti priedai. bégeliu.

1. Vartotojo vadovas

2. Orkaités kepimo skarda
Naudojama pyragaiciams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

3. Kepimo skarda pyragui
Naudojama teSlainiams, pavyzdziui, sausainiams
arba pyragai¢iams kepti.
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Techniniai duomenys

BENDRA INFORMACIJA

18orinial matmenys (aukSlis / plotis / gylis

tampa/daZnis

Bentrosios energijos sanaudos

Saugiklis

L aldlo tipas/ skerspjivis

VIRYKLI

2 degikliai

Galinis kairysis

Matmenys

Energila

Priekinis kairysis

Malmenys

Energija

Priekinis desinysis

Matmenys

tnerglia

Galinis deSinysis

Matmenys

Energija

ORKAITE/GRILIS

Pagrindiné orkaité Daugiafunkcé orkaité

Vidaus lempute 1525 W

Grilio energijos sanaudos 2.2 kW

" Bendroji informacija: Elektriniy orkaiciy energijos sanaudy techningje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / [EC 60350-1 standarta. Sie dydZiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- Iétas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcija, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo

y!
| BENDRAINFORMADIA. . .. . . . . . .
850 moy600 mn/600 mm
220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
99 kW
min. 16 Ax3/32A
HOSW-EG S5t 5mm /3405 mm

Vienos grandinés kepimo plokste
140 mm

1200 W

Dviejy grandiniy kepimo ploksté
2101120 mm

2200/750 W

Vienos grandines kepimo plokste
180 mm

10 W

Pailginta kepimo plokSté
170265 mm

1500/2400 W

funkcija.
Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiCiami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. gauti esant laboratorinéms salygoms,
— — ) vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Sioje instrukcijoje nurodytos savybes yra prietaisy sgnaudos ir reiksmeés gali skirtis
schemiSkos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.
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E Irengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanciais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uZ Zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

artotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruo8ima Siam gaminiui.
PAVOJUS:
Sis prietaisas turi biti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant | galiojancius vietos dujy ir (arba)
elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacijg, apZilrékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries$ jrengiant

Siekiant uztikrinti, kad po Siuo gaminiu likty batinas
tarpas orui cirkuliuoti, rekomenduojame statyti §j
gaminj ant kieto pagrindo, kad jo kojelés nestovéty ant
jokiy kilimy ar minkStos kiliminés dangos.

Virtuvés grindys turi buti pakankamai tvirtos, kad
iSlaikyty prietaiso svorj ir papildoma svorj: virtuvés
reikmenis, kepimo indus ir maisto produktus.

£
e
=T T
£ i
£ L3 |
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
— ft——————————
=) N ”

e §j prietaisg galima naudoti spintelése bet kurioje
puséje, bet, kad vir§ kaitvietés likty maziausiai
400 mm tarpas, tarpas tarp prietaiso ir Soninés
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sienos, sienelés ar aukstos spintelés turi bati
bent 65 mm.

o §jprietaisg galima statyti ir atskirai. Vir3 viryklés
privaloma palikti maziausiai 750 mm tarpg.

e (*) Jeigu vir§ viryklés bus montuojamas
gartraukis, Zr. gartraukio gamintojo instrukcijg
dél tinkamo montavimo aukscio (min. 650 mm).

e Sis prietaisas atitinka 1 klasés prietaisy
reikalavimus, t.y., jj galima statyti galine ir viena
Sonine sienele prie virtuvés sieny, virtuvés baldy
arba bet kokio dydzio jrenginio. IS Kitos pusés
virtuvés baldas ar jrenginys gali buti tik tokio
paties dydzio arba mazesnis.

e Bet koks prie Sio prietaiso esantis virtuvés baldas
privalo bati atsparus Silumai (bent iki 100 °C).

Apsauginé grandiné

Prietaisas turi bati apsaugotas, kad neapvirsty,

pritvirtinant jj dviem su orkaite pateiktomis

apsauginémis grandinémis.

Pritvirtinkite kabliukg (1) tinkamu varztu prie virtuvés

sienos (6) ir uzkabinkite apsauging granding (3) ant

kabliuko, naudodami fiksavimo mechanizmg (2).

Stabilumo kabliukas

Fiksavimo mechanizmas

Apsauginé granding

Tvirtai pritaisykite granding prie viryklés galinés
pusés

Viryklés galiné pusé

6 Virtuves siena

B w N =

[&]

Stabilumo grandiné turi biti kuo trumpesné,
kad apsaugoty virykle nuo pasvirimo j priek], j
Sonus ir jstrizai.
Stabilumo granding virykléms, kuriose néra angos
grandings laikikliui jkabinti.




Jrengimas ir prijungimas
Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose deél prijungimo numatytas taisykles.

mNestatykite $io buitinio prietaiso prie $aldytuvo
ar Saldiklio. Sio prietaiso skleidziama $iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.
e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.
e  Prietaisg batina statyti tiesiai ant grindy. Jo
negalima statyti ant pagrindo ar stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.
pgadinamos durelés, rankenos ar vyriai.

Elektros jvadas

Prijunkite §j gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu, kaip nurodyta techniniy
duomeny lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi,
ir be jo, jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko
kvalifikuotas elekirikas. Misy bendrové néra atsakinga
uz jokig zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

PAVOJUS

Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
igaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.

Gamintojas néra atsakingas uZ Zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.

PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy

prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smlgio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
Maitinimo tinklo duomenys turi afitikti ant prietaiso
esancioje kategorijos plokSteléje nurodytus duomenis.
Kategorijos plokgtelee pamatysite arba atidaree dureles
arba apatind dangta, arba ji bus ant galinés prietaiso
sienelés, priklausomai nuo prigtaiso modelio.
Sio gaminio maitinimo laidas privalo atitikti techniniy
duomeny lenteléje nurodytus parametrus.

PAVOJUS:
Prie$ pradédami bet kokius elektros prijungimo!

darbus, iSjunkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Maitinimo kabelio prijungimas
1. Maitinimo laidas su $iuo buitiniu prietaisu
nepateikiamas, maitinimo laidg prie buitinio

prietaiso privalo prijungti jgaliotasis asmuo, kuris
parinks laidg pagal lentele (Techniniai duomenys,
puslapis 11), remdamasis jusy namo elektros
instaliacija, vadovaudamasis laidy jungimo
schema.
Jeigu nejmanoma i$ maitinimo tinklo iSjungti visy poliy,
iSjungimo prietaisai (saugikliai, grandinés apsaugos
jungikliai, kontaktoriai) turi bati prijungti paliekant bent
3 mm tarpelius tarp konkakty; visi poliai turi bati Salia
(bet ne vir) viryklés, atsizvelgiant j IEE reglamentus.
Nesilaikant Sio nurodymo gali kilti naudojimo problemy
ir gaminio garantija nebegalios.

Rekomenduojama papildoma apsauga,
panaudojant elektros grandinés
pertraukiklj.

2. Atsuktuvu atidarykite iSvady bloko dangtj.

3. Tieskite maitinimo laidg per laido spaustuka,
esantj po iSvadu, ir pritvirtinkite maitinimo laidg
prie pagrindinio korpuso jtaisytu varztu per laido
spaustuka.

4. Prijunkite laidus pagal pateiktg schema.
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3NAC 380/400/415V

2NAC 380/400/415 V.

5. Sujunge laidus, uzdarykite jvado bloko dangtj.

6. Nuteiskite maitinimo kabel; taip, kad jis nesiliesty
prie gaminio ir nebuty suspaustas tarp gaminio ir
sienos.

Saugos sumetimais, maitinimo kabelis
neturi bati ilgesnis nei 2 metrai.
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Pristumkite prietaisg prie virtuvés sienos.
Orkaités kojeliy reguliavimas

Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judéti. Sios pavojingos sitacijos
galima iSvengti tinkamai iSlyginuts ir
subalansavus prietaiso aukst.
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Savo paiy saugumui pastatykite prietaisg tiesiai,
reguliuodami keturias apacioje esandias kojeles,
sukdami jas kairén arba deSinén, kad prietaisas
baty sulygintas su stalvirSiu.

Galutinis patikrinimas

1. Prietaisg vel prijunkite prie elektros tinklo.

2. Patikrinkite elekiros veikima.

Busimas transportavimas

e |8saugokite originalig prietaiso déZg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant dézés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.

14/LT

Norédami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.
Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neSkite jj
ik vertikalioje padétyje.

pZiurekite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
apgadintas gabenimo metu.




B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti &

bumm prietaisg ir taupyti energija.

Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Silumg.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepty.

e (Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau blty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaigg.
Neatidarykite orkaités dureliy.

e AfSildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

e Kepimui naudokite puodus/keptuves su danggiais.

Nenaudojant danggiy, energijos sgnaudos gali
padidéti iki 4 karty.

e  Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkamg pagal
prikaistuvio, kurj naudosite, dugno dya.
Visuomet parinkite tinkamo dydzio prikaistuvius
patiekalams ruosti. Didesniems prikaistuviams
reikia daugiau energijos.

e Gamindami ant elekiriniy kaitlenciy, batinai
naudokite prikaistuvius plokSciais dugnais.
Puodai storais dugnais uztikrina geresnj Silumos
laidumg. Taip galite sutaupyti iki 1/3 elektros
energijos.

e Indai ir prikaistuviai privalo atitikti kaitinimo vietos
dydj. Indy arba prikaistuviy dugnai neturi buti
mazesni uZ kaitvietés skersmen;.

e Kaitinimo vietos ir prikaistuviy dugnai privalo bati
Svarus. Purvas sumazins Silumos perdavimg i$
kaitinimo vietos puodo dugnui.

e Gamindami ilgai, iSjunkite kaitinimo vietg 5 arba
10 minuciy iki gaminimo laiko pabaigos. Taip
galite sutaupyti iki 20 % elekiros energijos,
naudodami likusig Siluma.

Naudojant pirma karta
Laiko nustatymas

tliekant nustatymus, ekrane zybcios
atitinkami simboliai.

Pirma kartg junge orkaite, norédami nustatyti laikg,
spauskite mygtukus /. Patvirtinkite nuostatg,
paliesdami simbolj , ir palaukite 4 sekundes,
neliesdami jokiy kity mygtuky, kol nuostata bus
patvirtinta.
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Nustatymo mygtukas

UzZrakto simbolis

LaikrodZio simbolis

Signaly garsumo simbolis
Ekonominio rezimo simbolis
Didinimo mygtukas

MaZinimo mygtukas

Laiko pyrago simbolis

Ispéjimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbalis
11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas

0 N OO BwWw N

©

Jeigu pradinio laiko nenustatysite, laikrodis
prades veikti nuo 12:00 ir bus rodomas
simbolis . NustaCius laikg, simbolis dings.

Dingus elektros tiekimui, esamo laiko
nustatymai iSsijungia. Laika reikia nustatyti is
naujo.

Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinangiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar

kempine, tuomet sausai nuSluostykite.
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Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet
iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po
gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaité

1.

2.
3.
4

IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Pasirinkite padétj ,Statinis*.

Parinkite didziausig grilio galinguma; 7r. Kaip
naudoti elektring orkaitg, puslapis 19.

Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
ISjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elektring orkaitg,
puslapis 19
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Orkaiteé su griliu

1.

w

IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Parinkite didziausig grilio galinguma; 7r. Kaip
naudoti grilj, puslapis 24.

Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
ISjunkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 24

Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai
visiSkai normalu Butinai gerai iSvédinkite
patalpa, kad joje nelikty dumy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvépti damy ir jy
skleidZiamo kvapo.
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E Kaip naudoti Sia virykle

Bendroji informacija apie maisto
gaminima

Aliejumi nepripildykite daugiau nei
tre¢dalio keptuves. Kaitindami aliejy
kaitvietés nepalikite be priezidros. Dél

perkaitusio aliejaus gali kilti gaisras.
Niekuomet nebandykite gaisro
gesinti vandeniu! Aligjui uzsidegus,
uzdekite jj audiniu gaisrui gesinti ar
drégnu skuduréliu. ISjunkite kaitviete,
jei tai padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

e Prie$ kepdami maisto produktus, visada
kruopSciai juos nusausinkite ir létai dékite j
kar$tg aliejy. Prie$ kepimg butinai visiSkai
atSildykite uzSaldytus maisto produktus.
Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite prikaistuvio.

Puodus ir keptuves ant kaitlentés dékite taip, kad

jy rankenos nebaty vir$ kaitvieCiy ir nejkaisty.

Ant kaitlentés nedékite nesubalansuoty ir lengvai

virstangiy indy.
e Nedekite tusciy indy ir prikaistuviy ant jjungty
kaitvieciy. Jie gali buti sugadinti.

e |aikant jjungtg kaitvietg be indo ar prikaistuvio,
gaminys gali sugesti. Pabaige gaminti, iSjunkite

kaitvietes.

e Gaminio pavir§ius gali bati jkaites, todél nedékite

ant jo plastikiniy ir aliumininiy indy.

Jeigu tokios medziagos istirpty, nedelsdami
nuvalykite pavirsiy.

Tokiuose induose nereikéty laikyti ir maisto
produkty.

e Naudokite tik prikaistuvius arba indus plokSciais

dugnais.

e | prikaistuvius ir indus dékite tinkamg maisto
produkty kiekj. Tuomet nereikes bereikalingai
valyti, nes patiekalai neiSbégs.

Nedékite ant kaitvieCiy puody arba keptuviy
danggiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie baty kaitvieciy

viduryje. Jeigu norite perkelti priekaistuvj ant

kitos kaitvietes, pakelkite ir padékite jj ant

kaitvietés, 0 ne traukite jj pavirSiumi.
Patarimai dél stiklo keramikos kaitlenciy

e Stiklo keramikos pavirSius yra atsparus karSciui ir

dideliems temperatury skirtumams.

Ant stiklo keramikos pavirSiaus nelaikykite jokiy
daikty; nenaudokite jo vietoje pjaustymo lentos.
Naudokite keptuves ir puodus tik lygiais, glotniais
dugnais. AStrus kraStai subraizo pavirsiy.
Nenaudokite aliumininiy puody ir keptuviy.
Aliuminis gadina stiklo keramikos pavirsiy.

I$siliejes maistas gali
sugadinti stiklo
keramikos pavirSiy ir
sukelti gaisra.

Nenaudokite puody su
jdubusiais arba
iSgaubtais dugnais.

Naudokite keptuves ir
puodus tik lygiais
dugnais. Tokie puodai
uztikrina geresnj
Silumos perdavimg.

Jei puodo dugno
skersmuo per mazas,
prarasite dalj energijos.

Vienos grandinés kepimo ploksté 14-16cm
Dviejy grandiniy kepimo ploksté 21-23/12-
14cm

Vienos grandinés kepimo ploksté 18-20cm
Pailginta kepimo ploksté 17-19/26-28cm yra
rekomenduojamo skersmens puody, kuriuos
reikia naudoti ant atitinkamy degikliy, sarasas.
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PAVOJUS:
Saugokite kaitviete, kad ant jos kas nors
nenukristy. Net ir tokie mazi daiktai kaip

druskiné gali sugadinti kaitvietg.
Nenaudokite jskilusiy kaitvieCiy. Pro Siuos
jskilimus gali pratekéti vanduo ir gali sukelti
tfrumpajj jungima.
Jei pavirdius baty sugadintas (pvz., yra
matomy jskilimy), nedelsiant i§junkite
prietaisg, kad sumaZintumete elektros smigio
rizika.
Stiklo keramikos kaitlentéje jrengta naudojimo lemputé
ir kaitvietés likutings Silumos jspéjimo indikatorius.
Kaitvietés likutinés Silumos jspéjimo indikatorius rodo
jjungtos kaitvietés buseng; iSjungus kaitviete, jis
tebedvieCia. Kai kaitvietés temperatira sumazéja tiek,

kad jg galima liesti ranka, jspéjimo indikatorius uzgesta.

Kaitvietés jspéjimo indikatoriaus zybCiojimas néra
gedimas.
jungtos greitai kaistancios stiklokeraminés
kaitvietés skleidzia rySkia Sviesa. NeZiurékite
jdémiai | rySkia lemputg.

Stiklokeraminiy kaitvieéiy jjungimas
Stiklokeramines kaitvietes valdykite kaitvieCiy
mygtukais. Sukite kaitvietes rankenéle j atitinkama
padétj, kad buty nustatytas reikiamas maisto
gaminimo lygis.

Maisto 1 2—3 4—6
gaminimo
lygis

Sildymas | Viimas, Kepimas
SHlumos Kepinimas
palaikymas
Maisto 1 2
gaminimo
lygis

Sildymas | Virimas, Kepimas,
SHlumos Kepinimas
palaikymas
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Stiklokeraminiy kaitvieciy iSjungimas

Pasukite kaitvietés rankenéle j iSjungimo (virSuting)

padeét.

Keliy daliy kaitvie¢iy naudojimas

Keliy daliy kaitvietés leidzia gaminti maistg naudojant

skirtingo dydzio prikaistuvius ant tos pacios kaitvietés.

Jiungus Sias kaitvietes, pirmiausiai jjungiama viding

kaitvietés dalis.

1. Norédami pakeisti kaitvietés skersmenj, pasukite
valdymo rankenéle pagal laikrodzio rodykle.

2. Kaitvietés skersmens spinduliui pasikeitus,
pasigirs spragtelgjimas.

Keliy daliy kaitvie¢iy iSjungimas

1. Norédami iSjungti kaitviete, sukite rankenéle pries
laikrodZio rodyklg j virSuting padétj. Visos
kaitvietés dalys bus iSjungtos

12 3 2 1
1 1 padétis
2 2 padeétis
3 3 padétis

Keliy daliy kaitvieciy 2 ir 3 padetys
atskirai neveikia.




E Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bukite atsargus, nes pro
jas gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veidg ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

Geriausiai iSnaudokite groteliy vietg.
Kepimo forma dékite groteliy viduryje.

Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi buti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visavita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuiy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e MésaiiSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minudiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminama Zuvj reikéty
déti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, 7uvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir neblina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepama

mésa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svoganus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su
vieling lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg zemesniame lygyje, kad
j ja nuvarvéty riebalai. | kepimo skarda pripilkite
fruputj vandens, kad jg bity lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uzsiliepsnoti.

Kaip naudoti elektring orkaite
Temperatiros ir veikimo rezimo parinkimas

1 2

1 Funkcijy parinkimo rankenéle

2 Termostato rankenélé

1. Funkcijy rankenéle nustatykite norimg darbo
reZima.

2. Temperatiros rankenéle nustatykite norimg
temperaturg.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperattiros ir palaiko

jg. Sildymo metu lieka degti temperaturos lemputé.

Elektrinés orkaités iSjungimas

Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j

iSjungimo (virSuting) padétj.

Svarbu tinkamai padeti vielines groteles ant vieliniy

groteliy. Vielinés grotelés privalo buti jdétos tarp

groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.

Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.

Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies

link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis

veikty veiksmingiausiai.
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Veikimo rezimai

Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jusy

prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos.

Tradicinis kepimas

—_— Veikia abu Sildytuvai — ir virSutinis, ir

apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir

— i$ virSaus, ir i$ apacios. Tinka,
pavyzdziui, tortams, pyragai¢iams
arba tortams ir troSkiniams te$loje
kepti. Kepkite jdéje tik vieng skarda.

Apat. Sildymas

Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka
picoms kepti ir paskesniam patiekaly
— apskrudinimui i§ apacios.

Apatinis/vir§utinis kaitinimas su ventiliatoriumi

= Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo

% elementai ir ventiliatorius (galinéje

— sienelgje). Ventiliatorius tolygiai
paskirsto karstg org orkaitéje. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.

Veikia su ventiliatoriumi
Orkaité neSyla. Veikia tik apatinis
'a% ventiliatorius (galingje sieneléje).
Tinkama uz8aldytam granuliuotam
maistui létai afitirpdytis kambario
temperaturoje ir iSkeptam maistui
atvésinti.

Vent. Sildymas

Ventiliatorius labai greitai ir tolygiai

orkaitéje paskirsto karstg org, kurj
jSildo galinis Sildytuvas. Kepant
patiekalus, pravartu pasirinkti tinkamo
lygio lentynas; daugeliu atvejy
orkaités i$ anksto pasSildyti nereikia.
Tinkama kepti jdéjus kelias skardas.
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"3D" funkcija

= Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir kaitinimas ventiliatoriumi
— (galingje sieneléje). Patiekalas tolygiai

ir gretai kepamas i$ visy pusiy.
Kepkite jdéje tik vieng skardg.

Stiprus grilis

NAA Veikia orkaites virSuje esantis didysis

grilis. Kepimo grotelés tinkamos kepti

didelj mésos kiek].

e Dékite dideles arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Nustatykite maksimalig
temperaturg.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite
patiekalg.

Grilis+vent.
N Kepimo drilyje efektas néra toks
C% stiprus, kaip naudojant didij grilj.

e Dekite mazas arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Nustatykite norimg temperaturg.
e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite

patiekalg.
Orkaités laikrodzio naudojimas

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

Nustatymo mygtukas

UzZrakto simbolis

LaikrodZio simbolis

Signaly garsumo simbolis
Ekonominio rezimo simbolis
Didinimo mygtukas

MaZinimo mygtukas

Laiko pyrago simbolis

Jspéjimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbalis
11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas
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Maksimalus kepimo laikas, kurj galima
nustatyti, yra 5 val. ir 59 min.
Dingus elekiros tiekimui, programa

atSaukiama. Privalote i§ naujo uZprogramuoti

orkaitg.

tliekant nustatyma, ekrane Zybéios atitinkami
simboliai. Truputj palaukite, kol nustatymai
pradés veikti.

Jeigu nustatytas kepimo laikas, pradéjus kepti
bus rodomas likgs laikas.

Jeigu nepasirinkta jokia kepimo nuostata,
paros laiko nustatyti nejmanoma.

Gaminimas nustatant gaminimo laika

galite nustatyti, kad orkaité baty iSjungta: nustatykite

laikmatyje kepimo laikg ir nurodytam laikui pasibaigus,

orkaité bus iSjungta.

1. Pasirinkite kepimo funkcija.

2. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys gaminimo laiko
simbolis .

3. Nustatykite kepimo laikg, spausdami mygtukus /.

» » Nustacius kepimo laika, ekrane bus nuolat

rodomas simbolis ir laiko juosta.
|dékite indg j orkaite ir nustatykite temperattrg
temperatiros nustatymo rankenéle. Prasidés
kepimas.

» Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaliné kepimo

laiko atskaita ir Svie€ia visos laiko juostos simbolio

dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias

dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies

simbolis uzgesta. Todél galite lengvai suprasti, kiek dar

laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.

Gaminimo pabaigos laiko nustatymas vélesniam

laikui

Nustate laikmatyje kepimo laikg, kepimo pabaigos

laikg galite nukelti vélesniam laikui.

1. Pasirinkite kepimo funkcija.

2. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys gaminimo laiko
simbolis .

3. Nustatykite kepimo laikg, spausdami mygtukus /.

» » Nustacius kepimo laika, ekrane bus nuolat

rodomas simbolis .

4. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys gaminimo
pabaigos laiko simbolis .

5. Norédami nustatyti kepimo pabaigos laikg,
spauskite mygtukus /.

» Nustacius kepimo laikg, ekrane bus nuolat rodomas
simbolis , simbolis ir laiko juosta. Kepimui prasidéjus,
simbolis dings.
|dékite indg j orkaite ir nustatykite temperattrg
temperatiros nustatymo rankenéle. Prasides
kepimas.

» Orkaités laikmatis automati$kai nustato kepimo

pradZios laika, atimdamas kepimo trukme i$ jusy

nustatymo kepimo pabaigos laiko. Atéjus kepimo
pradzios laikui, jjungiamas parinktas darbo rezimas ir
orkaité jSildoma iki nustatytos temperaturos.

Nustatytoji temperatira orkaitéje palaikoma iki pat

kepimo laiko pabaigos.

» Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaliné kepimo

laiko atskaita ir Svie€ia visos laiko juostos simbolio

dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias
dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies
simbolis uzgesta. Todél galite lengvai suprasti, kiek dar
laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.

7. Pasibaigus kepimo procesui, ekrane pasirodo
praneSimas ,End“ (pabaiga) ir pasigirsta
jspéjamigji garso signalai.

8. |spéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Norédami i§jungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtukg. Jspéjamasis garso
signalas nutils ir bus rodomas esamas laikas.

ei i8sijungus garso signalui paspausite bet
kokj mygtukg, orkaité vél prades veikti.
Pasukite temperatros ir funkcijos nustatymo
rankenéles j padetj ,0" (i§jungta), kad
iSjungtumeéte orkaitg ir nutilus jspéjimo signalui
ji vél nepradéty veikti.

Mygtuky uzrakto funkcijos jjungimas

Jiunge mygtuky uzrakto funkcijg, galite neleisti

naudotis orkaite.

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

» Ekrane bus rodoma ,,OFF* (i$jungta).

2. Jeigu norite jjungti mygtuky uzrakto funkcija,
paspauskite .

» Kai mygtuky uzrakto funkcija veikia, ekrane rodoma

,0n“ (jungta) ir Sviecia simbolis .

jungus mygtuky uzrakto funkcija, orkaités
mygtukai neveikia. Dingus elektros tiekimui,
mygtuky uZrakto funkcija nebus atSaukta.

Norédami i§jungti mygtuky uZzrakto funkcija,

palieskite

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

» Ekrane pasirodys ,0n“ (jungta).

2. I8junkite mygtuky uzrakto funkcijg, paspausdami
mygtuka .

21/LT



» I8jungus mygtuky uzrakta, ekrane bus rodoma
,OFF“ ISUUNGTA).

Zadintuvo nustatymas

Sio gaminio laikmatj galite naudoti ne tik kepimo
programoms nustatyti, bet ir kaip jspé&jimo arba
priminimo priemone.

Zadintuvas neturi poveikio orkaites funkcijoms. Jis
naudojamas tik kaip jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis
pravercia, kai reikia priminti, kad po tam tikro laiko
reikia apversti orkaitéje kepamg patiekalg. Pasiekus
nustatyto laiko pabaigg, pasigirs laikmacio jspéjamasis
garso signalas.

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

Maksimalus jspéjimo signalo laikas gali
bati 23 val. ir 59 min.

2. Nustatykite jspéjamojo garso signalo trukme,
spausdami mygtukus /.

Garso signalo, dienos laiko, ekrano
Sviesumo ir temperaturos funkcijy
mygtukai turi bati padétyje O (OFF /
ISJUNGTA).

» Nustacius garso signaly skambgjimo laikg, Svies

Zadintuvo simbolis ir ekrane bus rodoma, kada

suskambes garso signalai.

3. Nustatytam laikui pasibaigus, pradés Zybcioti
Zadintuvo laiko simbolis ir pasigirs garso signalai.

Zadintuvo i$jungimas

1. |spéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Norédami i§jungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtuka.

» |spéjamasis garso signalas nutils ir bus rodomas

esamas laikas.

spéjamojo garso signalo atSaukimas

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis , kad
galétumete atSaukti jspéjamajj garso signalg.

2. Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka tol, kol
ekrane pasirodys, 00:00".

Ekrane bus rodomas Zadintuvo skambéjimo
laikas. Jeigu bus nustatytas ir Zadintuvo, ir

kepimo laikas, bus rodomas trumpesnis laikas.
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Garso signaly skambéjimo tono keitimas

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

2. Nustatykite norimg jspéjimo garso tong,
spausdami mygtukus /.

3. Jusy nustatytas tonas netrukus bus suaktyvintas.

» Pasirinktas skambeéjimo tonas ekrane rodomas kaip

,0-01%, ,b-02° or ,b-03“.

Dienos laiko keitimas

Noredami pakeisti pirmiau nustatytg paros laikg:

1. Lieskite tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

2. Nustatykite paros laikg, spausdami mygtukus /.

3. Jusy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.

Taupymo rezimas

Nustate orkaités kepimo laikg, naudodami taupymo

rezimg, galite taupyti energijg.

Veikiant Siam rezimui, kepti baigiama naudojant likusig

orkaités temperatura, iSjungus kaitinimo elementus

kepimo laikui dar nesibaigus.

Taupymo rezimo nustatymas

1. Lieskite simbolj tol, kol ekrane pasirodys simbolis
€co (taupymo rezimas).

» Ekrane bus rodoma ,,OFF* (i$jungta).

2. |junkite taupymo rezimg, paliesdami mygtukg .

» Kai mygtuky uzrakto funkcija veikia, ekrane rodoma

,0n“ (jungta) ir Sviecia taupymo rezimo simbolis.

Taupymo rezimo iSjungimas

1. Lieskite simbolj tol, kol ekrane pasirodys simbolis
€co (taupymo rezimas).

» Ekrane pasirodys ,0n“ (jungta).

2. I8junkite taupymo rezimg, paliesdami mygtukg .

» I§jungus mygtuky uzraktg, ekrane bus rodoma

L,Off (i§jungta).

Setting the screen brightness

1. Lieskite tol, kol ekrane bus rodoma ekrano
Sviesumo nuostata d-01, d-02 arba d-03.

2. Nustatykite norimg Sviesuma, spausdami
mygtukus /.

» Jusy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.



Maisto gaminimo laiko lentelé Kepimas ir kepinimas

éioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip 1'|eJ| orkaités begel|a| yra apatlnlal begel|a|
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo

maisto temperattros, storio, tipo ir jusy
Groteliy padeétis Temperatira (°C) Kepimo laikas
(apytikslis, min.,

pageidaujamo kepimo budo.
Patiekalas Kepimo lygmens
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* Ciiifome 1€ onkesly flotint dknent poeS kot bet kol potieiahes

(**) Kepimui, kuriam orkaite reikia jSildyti, kepimo pradZioje Sildykite tol, kol neuzges termostato lemputé.

2

|

Patarimai dél torty kepimo e Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite paruoSkite tirStesne tesla, sumazinkite
temperatiirg 10 ir sumainkite kepimo laika. temperatira ir padidinkite kepimo laika.
e Jeigu tortas yra per Slapias, paruoSkite tirStesng Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo
teSlg arba sumazinkite temperattirg 10 . e Jeigu teSlos kepinys yra per sausas, padidinkite
e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dekite temperaturg 10  ir sumazinkite kepimo laikg.
ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
temperaturg ir padidinkite kepimo laika. i pieno, aligjaus, kiauSiniy ir jogurto.
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e Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir bty lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apatiné dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, neblty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
kremg tarp ir ant teslos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezimg ir
emperatira. Jeigu kepinio apadia vis tiek

nepakankamai iSkepa, kita karta kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

Patarimai dél darZoviy kepinimo

e Jeigu darzoviy patiekalas iSdzista ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su danggiu, o ne
skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

e Jeigu darzoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé
Kepimas elektriniame grilyje

Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaites dureles.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Grilio jjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

2. Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje
temperaturg.

3. Jeigu reikia, i§ anksto paSildykite orkaitg 5—7
minutes.

» UZsidega temperatiiros lemputé

Grilio iSjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenélg j iSjungimo (virSuting)
padeét.

A\

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas

gali uZsiliepsnoti.

Maisto produktas Skardos jdéjimo lygis Kepimo grilyje laikas (mazdaug
..

i

| Puslaswisbikes b 45 25..35 min

25...30 min.
Verkinos Koo =

...

| Duonosskrebuélel | 4 |  f.omh ]
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Techninis aptarnavimas ir prieziura

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja trikCiy atvejy.
‘ PAVOJUS:

Prie§ atlikdami technine prieZitra ir prie$
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.

Kyla elektros smugio pavojus!

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Kalcio démes (geltonas) Salinkite naudodami nedidelj
kiekj kalkiy nuosédy Salinimo priemonés, pavyzdziui,
actu arba citrinos sultimis. Taip pat galite naudoti
tinkamas, parduotuvése jsigyjamas priemones.

Jeigu pavirSius labai suteptas, uzpilkite valymo
priemonés ant kempinés ir palaukite, kol ji visiSkai
susigers. Tuomet nuvalykite kaitlentés pavirSiy drégnu
skuduréliu.

Cukringa maista, pavyzdZiui, tirSta saldy krema
ir sirupa reikia nedelsiant nuvalyti, nelaukiant,
kol pavirSius atvés. Kitaip stiklo keramikos

pavirSius gali biti nepataisomai sugadintas.

Kruopéciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo liku€ius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg kartg

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupuciu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiliejusius arba po valymo likusius skysCius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiiamyjy
medziagy) sudrekintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.
alydami nenaudokite ésdinangiy valymo

priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

|am prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali kilti elektros smugis.

Kaitlentés valymas

Stiklo keramikos pavirSiai

Nuvalykite stiklo keramikos pavirSiy Saltu vandeniu
sudrékinta Sluoste, kad ant jo nelikty jokios valymo
priemonés. Nusausinkite minkSta, sausa Sluoste.
Likugiai gali pazeisti stiklo keramikos pavirsiy
naudojant kaitlente kitg karta.

Ant stiklo keramikos pavirSiaus pridziavusiy liku¢iy
jokiais budais negalima grandyti sulinkusiais peiliais,
plieno drozliy Sluostémis ar panasiais jrankiais.

Laikui bégant danga ir kiti pavirSiai gali iShlukti. Taciau
tai nepaveikia prietaiso veikimo.

Spalvos iSblukimas ir démés, atsiradusios ant stiklo
keramikos pavirSiaus, yra normalu ir néra gedimas.

Valdymo skydo valymas

Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu

skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.
alydami valdymo skydelj, nenuimkite valdymo

rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydel]!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine sienele

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
jg Salin nuo Soninés sienelés.

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas
link saves.

Orkaités dury valymas

Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vandenj su trupudiu indy plovimo skyscio, minkStg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.
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Orkaites dureléms valyti nenaudokite jokiy
SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy

metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti

pavir§iy ir sugadinti stikla.

Orkaités dureliy iS$émimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

1 2 3
1 Priekinés durelés
2 Vlyris
3 Orkaité

12 3
3. Pusiau praverkite priekines dureles.
4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.
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Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirk$Cia tvarka. VI jstate dureles,
nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.

[

Orkaités lemputés keitimas

PAVOJUS:

Prie§ keisdami orkaités lemputé, jsitikinkite,
kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
atveses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Orkaités lemputé - tai speciali, 300 °C kar¢iui
atspari elekiros lemputé; iSsamiau zr.
Techniniai duomenys, pusiapis 11. Orkaités
lempugiy galima nusipirkti i jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro atstovy.

Lemputés padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy ap8vietimui. §i lempa skirta
naudotojui padéti geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias sglygas, pavyzdziui,
didesne nei 50 °C temperatura.

EIEE] B B

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite j

3. I8sukite orkaites lempute, sukdami ja pries
laikrodZio rodykle, ir pakeiskite jg nauja.
4. Uzdékite stiklinj gaubtel].



B Trikéiy nustatymas

*  Tai normalu, nes viryKlei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai néra gedimas.

*  Kai metalings dalys kaista, jos gali plestis ir kelti triukSma. >>> Jai néra gedimas.

e Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy déZéje. Jeigu
re/k/a pake/sk/te arba at/ta/syklte Juos.
iStas j jzeminta) lizda. >>> Patikrinkite kiStumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaités lempute.
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
__________________ saugikliy dézeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.
Orkaite nesyla.
e Nenustatyta funkcija ir (arba) temperattra. >>> Funkcijg ir temperattrg nustatykite funkcijos ir (arba)
temperatiiros rankenéle/mygtuku.
e Modeliuose su laikmaciu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laika.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik mikrobangy krosnelé.)
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
___________________ saugikliy deZeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel junkite saugiklius,

{Modeliuose su laikmaciu) Zybéioja laikrodzio ekranas arba dega laikrodZio simbolis.
e Prie$ tai buvo nutrukes elektros tiekimas. >>> Nustalyk/te /a/ka / /S/unk/te ir vél jjunk/te gam/nj

@ngu atlikus visus Siame skyriuje aprasytus nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta, kreipkités j jgaliotojo

echninio aptarnavimo centro atstova. Niekada nebandykite patys taisyti sugedusio gaminio.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-a para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos 0s avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual do utilizador podera também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas
entre os modelos estaréo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados 0s seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relacdo a vida e 4 propriedade.

% Aviso sobre choques eléctricos.

/N
T Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Avisos e instruces importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugdes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas

instrugGes podera invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

¢ Nunca posicione 0 produto sobre
um piso com tapete ou carpete.
Caso contrario, a falta de fluxo de
ar por debaixo do produto
causara sobreaquecimento das
partes eléctricas. Isto acarretara
problemas ao seu produto.

e (s procedimentos de instalacao e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
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fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagdo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao funcione o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificacoes
técnicas". A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.



Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

0 produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de
manutengao, de limpeza e de
reparagao.

Se o0 cabo de ligacdo a
alimentagdo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

Use apenas o cabo de ligagao
indicado nas "Especificagoes
técnicas".

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalacdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construcao.

A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagao. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligaces podem ficar
danificadas.

Nao comprima o cabo de
alimentagéo entre a porta do

forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizagdo. Procure
evitar tocar nos elementos de
aquecimento. Criangas menores
de 8 anos devem ser afastadas, a
menos que estejam sob
supervisao constante.

Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.
Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
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incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

NAo coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizagao.

Durante a utilizagao o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagdo do calor
poderd danificar o fundo do forno.
Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no

suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte)

Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis
similares quando a fungdo
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Cologue o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar




do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que €
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.
Verifique se 0 aparelho esta
desligado antes de substituir a
lampada, para evitar a
posshilidade de choque eléctrico.
A cozedura sem vigilancia numa
panela com 0leo ou gordura pode
Ser perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente extingir
um fogo com dgua, mas sim,
desligue o aparelho e cubra a
chama com, por exemplo, uma
tampa ou cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: Nao conserve
itens sobre as superficies de
cozedura.

Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.
O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensagéo na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que 0
tacho se mova. Por isso, verifique

se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
e Utilize apenas protecgoes da

placa concebidos pelo fabricante
do aparelho de cozinha ou

indicado pelo fabricante do

aparelho nas instrugdes para uso
apropriado, ou protecgdes da
placa incorporadas no aparelho. A
utilizagao de protecgoes

improprias pode causar acidentes.

Para que a chama funcione

correctamente:

e (ertifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

e Ngo utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

e Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizacao pretendida

e Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo & admissivel.

e Este equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins, como por
exemplo, aquecimento do
comodo."

e Este produto ndo deverd ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,

7/PT



pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

e ( fabricante ndo serd responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso oU manuseio incorrectos.

e () forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

e As partes acessiveis podem
tornar-se quentes durante a
utilizagdo. As criangas deverao
ser mantidas afastadas.

e (s materiais da embalagem
Serao perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sdo
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.
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¢ (uando a porta estiver aberta,
nao cologue qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
qQue as criancas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto esta em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificago para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pegas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto séo
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instrugdes de lixo reciclado. Ndo
0s elimine com o lixo doméstico normal.



A Informagso geral

Visao geral

1 Porta frontal

2 Pega

3 Gaveta inferior

4 Tabuleiro

5 Prateleira de arame
6 ,

Disco do queimador

Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
Lampada

Elemento de aquecimento do grelhador
PosicOes da prateleira

Ldmpada de aviso
Ldmpada do terméstato
Botéo da fungéo

Disco de cozedura de circuito tnico Esquerdo
traseiro

MW N —

O 0 N »®

7 8 9
Disco de cozedura de circuito duplo Esquerdo
frontal

Temporizador digital

Disco de cozedura de circuito tnico Direito frontal
Disco de cozedura estendido Direito traseiro
Botdo do termdstato
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Contetido da embalagem 4. Prateleira de arame .
Usada para assar e para colocar o alimento a ser

Os acessorios fornecidos podem variar estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
dependendo do modelo do produto. Nem todos prateleira desejada.

os acessorios descritos no manual do

utilizador poderao fazer parte do seu produto.

—y

Manual do utilizador

2. Tabuleiro do forno

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados

3. Tabuleiro para bolos
Usado para pastelaria, como bolos e biscoitos.
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Especificacoes técnicas

GERAL

Dimensoes externas (aliura / largira / profundidade 850 moy600 mn/600 mm

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
99 KW

min. 16 Ax3/32A

HOBW.EG Sxib5mm [3x25mm

|

Voltagem/frequéncia

Consume lofal de snergla

Fusivel

Tipode cabo/ secclo

PLACA

Queimadores

Esguerdo baseio

Dimenséo

Potencia

Esquerdo frontal

Dimensao

Poténcia

Direito frontal

Dimenséo

Polencla

Direito fraseiro

Dimensao

Poténcia

FORNO/GRELHADOR

Forno principal Forno multifungdes

i Bmpada interior 1550

Consumo de energia do grelhador 2.2 KW

" Coisas essenciais: A informacdo no rétulo de energia dos fornos eléctricos ¢ dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padrdo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de fungbes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior ¢ inferior.

Disco de cozedura de circuito unico
140 mm

1200 W

Disco de cozedura de circuito duplo
210/120 mm

2200/750 W

Disco de cozedura de circuito tnico
180 mm

10w

Disco de cozedura estendido
{70/265 mm

1500/2400 W

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagéo que o
qualidade do produto. lacompanha séo obtidos em condicbes de

) - — laboratdrio de acordo com as normas

S ﬂggraspeste manual sdo esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo nao corresponder exactamente ao ambientais e operacionais do produto, estes
seu produto. valores poderdo variar.
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B Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrério, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparagéo dolocal e a instalagéo eléctrica
para o produto é da responsabilidade do

cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalacdo, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalacgéo.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar sob 0
equipamento, recomendamos que 0 mesmo seja
montado numa base sdlida e que 0s pés ndo se
afundem em tapetes ou pisos macios.

0 piso da cozinha deve ser capaz de suportar 0 peso
do equipamento mais 0 peso adicional dos utensilios e
alimentos.

£
— = PR
f H E ]
= e
= i []
£ | B
E 65 mmmin ! r~ 65 mmmin
Rl il i

uma distancia lateral de 65mm entre o aparelho
e qualquer parede, reparticdo ou armério alto.

e Também pode ser usado numa posicéo livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogéo,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagdo (min.
650 mm).

e (O aparelho corresponde ao dispositivo classe 1,
ou seja, deve ser colocado com a parte traseira e
um lado para as paredes da cozinha, um mével
de cozinha ou equipamento de qualquer
tamanho. O equipamento ou mdvel da cozinha
no outro lado devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Qualquer mével de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao calor
(100 °C no min.).

Corrente de seguranca

0 equipamento deverd estar seguro confra

desequilibrios utilizando as duas correntes de

seguranca fornecidas no seu forno.

Aperte 0 gancho (1) utilizando uma cavilha apropriada

na parede da cozinha (6) € conecte a corrente de

seguranca (3) ao gancho através do mecanismo de

blogueio (2).

e Podera ser usado com armarios em ambos 0s
lados, mas com uma distancia minima de 400
mm, acima do nivel da placa de cozinha permita
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Gancho de estabilidade

Mecanismo de blogueio

Corrente de seguranga

Ajuste firmemente a corrente a parte de tras do
fogao

Parte de tras do fogao

6 Parede da cozinha

A ow o =
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corrente de estabilidade deve ser tao curta
como pratica, para evitar que o forno se incling
para a frente ou na diagonal, evitando também
que o forno se incline para o lado.
Corrente de estabilidade do fogao para fogdes ndo
concebidos com ranhura de engate de suporte.
Instalacao e ligacao
0O produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalacdo estatutdrias.
N&o instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragéo.

Os dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de datos puede
verse al abrir la puerta, o bien se encuentra en la
pared frasera de la unidad, en funcion del tipo de la
unidad en cuestion.

0 cabo de alimentag&o do seu produto deve cumprir
com os valores da tabela "Technical specifications”
(Especificacdes técnicas).

PERIGO:

‘Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagio eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

0O produto deve ser transportado, pelo menos,
por duas pessoas

e 0 produto devera ser colocado directamente no
piso. Ndo deve ser colocada sobre uma base ou
pedestal.

Nao utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto. A porta, 0
manipulo e as dobradigas podem ficar
danificados.

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma saida/linha de terra, protegida
por um fusivel com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela "especificacbes técnicas". A
instalagéo & terra deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa empresa nao se
responsabilizara por quaisquer danos originados pelo
uso do produto sem uma instalagéo de terra, de
acordo com 0s regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagéo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por

danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

PERIGO:

0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.

Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrdrio, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

Ligar o cabo de alimentagéo
1. Se ndo for fornecido um cabo eléctrico
juntamente com o produto, devera ser ligado
um cabo ao seu produto, que seleccionara da
tabela (Especificagbes técnicas, pdgina 11) de
acordo com a instalagfo eléctrica de sua casa,
seguindo as instrugdes apresentadas no diagrama
do cabo.
Se néo for possivel desligar todos os polos na
alimentacdo eléctrica, devera ser ligada uma unidade
de interrupgao de energia com, pelo menos, 3 mm de
espaco (fusiveis, interruptores de seguranca,
interruptores) e todos os polos desta interrupgdo de
energia deverdo estar adjacentes (nfo acima) ao
produto de acordo com as directivas IEE. O ndo
cumprimento destas instrugdes, podera resultar em
problemas de funcionamento e na invalidagdo da
garantia do produto.

E recomendada uma protecgéo adicional
através de um interruptor de circuito de
corrente residual.

2. Abra a tampa do bloco de terminais com uma
chave de fendas.

3. Introduza o cabo de alimentagéo através do
grampo para cabo por baixo do terminal e prenda-
0 a estrutura principal com o parafuso integrado
no componente de grampagem do cabo.

4. Ligue os cabos de acordo com o diagrama
fornecido.
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Para a sua prdpria seguranga verifique se o
produto esta nivelado, ajustando os quatro pés
no fundo, rodando para a esquerda e para a
direita e alinhe o nivel com a bancada.

E
§ Verificacao final

£ — 1. Torne aligar o produto a corrente eléctrica.
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Apods concluir as ligagbes dos fios, feche a tampa
do bloco de terminais.

Encaminhe o cabo de alimentagéo de forma que
ele ndo fique em contacto com o produto e fique
esmagado entre o produto € a parede.

Por razbes de seguranga, o cabo de
alimentacéo ndo deverd ter um
comprimento superior a 2 m.

Empurre o produto para a parede da cozinha.
Ajustar os pés do forno

As vibragdes durante o uso podem fazer com
que as vasilhas de cozedura se movam. Esta
situagéo perigosa pode ser evitada se o produto
estiver nivelado e equilibrado.
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2. Verifique as fungdes eléctricas.
Eliminagao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e fransporte
nela o produto. Siga as instruges expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame ¢ o tabuleiro
dentro do forno danifiqguem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N&o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover 0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o0 na posigao vertical.

\Verifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.




B Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajudé-lo(a)-&o a utilizar o

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissao de calor
sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descrigao da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato ap6s o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

e Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar.

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre o tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

e Preste atengdo para usar tachos de fundo plano
ao cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
conducdo do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.

e Aspanelas e tachos devem ser compativeis com
as zonas de cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa de
aquecimento.

e Mantenha as zonas de cozedura e o fundo dos
tachos limpos. A sujidade diminuird a condugéo
de calor entre a zona de cozedura e o fundo do
tacho.

e Para cozeduras demoradas, desligue a zona de
cozedura por 5 a 10 minutos antes de final do
tempo de cozedura. Pode obter uma poupanga
de energia de até 20% usando o calor residual.

Uso inicial
Ajuste da hora

Ao fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas / para definir a hora apés o forno ter
sido ligado a corrente elétrica pela primeira vez.

Confirme a definicdo tocando no simbolo e espere 4
segundos sem tocar em qualquer tecla, para confirmar.
1 23 zi, Eli 6
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Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo
Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura
12 Tecla do programa

0 N OO BwWw N

©

Se a hora inicial ndo for definida, o reldgio
iniciara a partir das 12:00 e serd exibido o
simbolo . Este simbolo desaparecera quando a
hora estiver ajustada.

s definigbes de hora atuais sdo canceladas
lem caso de falha de energia. Precisardo de
ser reajustadas.

Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.
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1.
2.

Remova todos os materiais de embalagem.
Limpe as superficies da unidade com um pano
hdmido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois
desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da
producdo serd queimado e removido.

ATENCAO
As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.

Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno eléctrico

1.

2.
3.
4

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicdo Estatica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 19.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 19
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Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 24.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 24

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




B Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Nao deixe a placa
$em supervisao quando aquecer 0leo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com agua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano himido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo e
chame 0s bombeiros.

/8\

Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no 6leo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

N&o cubra o tacho quando usar dleo quente.
Coloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados
ou que possam escorregar com facilidade na
placa.

N&o coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderdo ficar
danificadas.

Operar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao
produto. Desligue as zonas de cozedura apés a
mesma estar concluida.

Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
ndo coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes no devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo terd que fazer
qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Coloque as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,

levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Conselhos sobre placas de vitroceramica

A superficie de vitroceramica € resistente ao
calor e ndo € afectada por grandes diferencas de
temperatura.

N&o use a superficie de vitroceramcia como local
de armazenamento ou tabua de corte.

Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

N&o use tachos ou panelas de aluminio. O
aluminio danifica a superficie de vitroceramica.

Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

N&o use tachos com
fundos céncavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Se o didmetro da panela
for demasiado pequeno,
0 gasto de energia sera
maior.

Disco de cozedura de circuito tnico 14-16cm

Disco de cozedura de circuito duplo 21-23/12-
14cm

Disco de cozedura de circuito inico 18-20cm
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4 Disco de cozedura estendido 17-19/26-28cm é
a lista de diametros aconselhaveis dos tachos a
serem utilizados nos respectivos queimadores.

PERIGO:

Nao deixe cair qualquer objecto na placa.
Mesmo pequenos objectos, como saleiros,
podem danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.

A placa de vitroceramica esta equipada com uma
lampada de funcionamento e um indicador de aviso de
zona quente.

0 indicador de aviso de zona quente indica a posicio
da zona de cozedura activa e permanece aceso apds a
zona de cozedura ter sido desligada. Quando a
temperatura da zona de cozedura decai para um nivel
que pode ser tocado com as méos, o indicador apaga-
se. A oscilagdo do indicador de aviso de zona quente
ndo é uma falha.

s placas vitrocerdmica de aquecimento
rapido emitem uma luz brilhante quando séo
ligadas. Nao olhe fixamente para a luz
brilhante.

Ligar as zonas de cozedura vitroceramicas

Use as teclas da zona de cozedura para operar as
zonas de cozedura vitroceramicas. Mova o botéo da
zona de cozedura até o nivel correspondente, a fim de
obter o nivel de cozedura pretendido.

cozedura

aguecer | ferver cozer
repousar | frilar
cozedura

aguecer | ferver cozer
repousar | frilar
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Desligar as zonas de cozedura vitrocerdmicas
Rode o0 botéo do disco de aquecimento para a posi¢éo
OFF (superior).
Usar as zonas de cozedura multi-segmentadas
As zonas de cozedura multi-segmentadas permitem
cozinhar com diferentes tamanhos de panela na
mesma zona de cozedura. Quando essas zonas de
cozedura so activadas, acende-se primeiro a zona de
cozedura interna.
1. Para alterar o dimetro da zona de cozedura
activa, rode o botéo de controlo no sentido hordrio.
2. Ouvird um clique assim que o raio da zona de
cozedura for alterado.

Desligar as zonas de cozedura multi-

segmentadas

1. Rode o botdo no sentido hordrio para a posicéo
superior para desligar a zona de cozedura. Todos
0s segmentos da zona de cozedura sdo
desligados

12 3 2 1
1 Posicao 1
2 Posigéo 2
3 Posicéo 3

posicao 2 e 3 das zonas de cozedura
multi-segmentadas nao funcionam
independentemente.




[ Funcionar com o forno

Informacgoes gerais sobre cozer, assar e
relhar no forno

ATENCAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e  Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ss0s.

e (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne € cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e néo ficam secos. Postas, espetadas de

carne e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de dgua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto n&o exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

Os alimentos que ndo so apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

1 2
1 Botdo da funcdo
2 Botdo do termdstato
1. Defina o botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.

2. Defina o botéo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.

» 0O forno aquece até a temperatura ajustada e

mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da

temperatura permanece acesa.

Desligar o forno eléctrico

Rode o botfo da funcéo e o botdo de temperatura para

a posicao off (superior).

E importante colocar a grelha de arame correctamente

na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser

inserida entre as prateleiras de arame, conforme

ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra

aparede fraseira do forno. Deslize a sua grelha de
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arame até a secgo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)
0 ar quente provocado pelo
aquecedor traseiro é uniformemente

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

Os aquecimentos superior € inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogao com um s6 tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior esta
em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela
ventoinha)

%

0 aquecimento superior, inferior e
mais a ventoinha (na parede
posterior) estdo em funcionamento. O
ar quente é uniforme e rapidamente
distribuido pelo forno através da
ventoinha. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Operating with fan' (Funcionamento com
ventoinha)

*,

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a
ventoinha (na parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para derreter
alimentos granulares lentamente em
temperatura ambiente e para
arrefecer o alimento cozinhado.

20/PT

distribuido por todo o forno muito
rapidamente, através da ventoinha. E
apropriado para cozinhar 0s seus
alimentos em diferentes niveis da
prateleira €, em muitos casos, ndo é
necessario pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com varios tabuleiros.

""3D" function' (Fungéo "3D")

0 aquecimento superior, inferior € 0
aquecimento assistido pela ventoinha

(na parede posterior) estdo em
funcionamento. O alimento €é cozido
uniforme € rapidamente por inteiro.
‘Cook with one tray only' (Fogdo com
um s tabuleiro).

'Full grill' (Grelhador completo)
a1 Agrelha larga no tecto do forno esta
em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de

alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Grill+Fan' (Grelhador + ventoinha)
v 0 efeito de grelhar ndo é tao forte
& como com o grelhador completo
e (oloque porgdes pequenas ou
de médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Defina a temperatura
pretendida.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.



Usar o relégio do forno

1 2(l345 6

12 1

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo
Simbolo do alarme

Simbolo do tempo de fim de cozedura
Simbolo do tempo de cozedura
Tecla do programa

10 9 8 7

OO ~NO O wnN —

o
N = O

0 tempo méaximo que pode ser definido para o
inal da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.
0 programa serd cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera que reprogramar o forno.

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Devera esperar
algum tempo para que as definicGes sejam
aplicadas.

Se ndo for feita uma definicdo de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

iniciada a cozedura.

mo tempo restante sera exibido, logo que seja

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;
Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo
especificado, definindo o tempo de cozedura no
temporizador.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. Ajustar o tempo de cozedura com as teclas / .

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

e a fatia de tempo seréo exibidos no mostrador de

forma continua.

4. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no
mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as
partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O
tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes
iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Ap6s definir o tempo de cozedura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. Ajustar o tempo de cozedura com as teclas /.

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

serd exibido no mostrador de forma continua.

4. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador do final de tempo de cozedura.

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas /.

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

mais 0 simbolo e serdo exibidos no mostrador de

forma continua. Logo que a cozedura comece, 0

simbolo desaparecera.

6. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura & hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

¢ 0 forno aquece até a temperatura definida. Mantera
esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor e o sinal de alarme
soara.

8. 0 sinal audivel soard durante 2 minutos. Para
parar o alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passard a ser exibida a
hora atual.
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Se premir qualquer tecla no final do
periodo do alarme, o forno recomegaré a
funcionar. Rode o botdo da temperatura e
o hotdo de fungéo para a posicao "0"
(desligado) para desligar o forno de
forma a evitar que volte a funcionar no
final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a funcéo de

blogueio das teclas.

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Toque na tecla para ativar o blogueio de teclas.

» Uma vez ativado o blogqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € 0 simbolo de permanece

aceso.

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungao de blogueio das teclas estd ativada. O
blogueio das teclas nao sera cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador.

» "0On" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 blogueio de teclas premindo a tecla .

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme n&o influencia as fungdes do fomo.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € Util

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fard um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador.

0 tempo méaximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Defina a duragfo do alarme usando as teclas /.

As teclas de fungdo para tom de alarme,
hora do dia, brilho do visor e de
temperatura devem estar na posigéo 0
(DESLIGADAS).

» 0 simbolo permancera aceso e o tempo do alarme

aparecera no visor, uma vez definida a hora do alarme.
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3. No fim do tempo do alarme, o simbolo comegara
a piscar e o sinal do alarme serd ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e passard a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla até que apareca
“00:00".

hora do alarme serd exibida. Se a hora do
alarme e 0 tempo de cozedura forem definidos
conjuntamente, serd exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador.

2. Ajuste o tom de alarme desejado com as teclas / .

3. 0 tom que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» 0 tom do alarme seleccionado aparecera como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Toque em até que o simbolo aparega no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas / .

3. Ahora que definiu seré ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com 0 modo econémico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.

Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Toque em até que o simbolo eco aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Ative 0 modo econdmico tocando na tecla .

» Uma vez ativado o blogqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € 0 simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o Modo econémico

1. Toque no simbolo até que o simbolo eco apareca
no mostrador.

» "0On" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 modo econdmico tocando na tecla .

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.



Definir o brilho do mostrador Tabela de tempos de cozedura
1. Toque Até que d-01 ou d-02 ou d-03 aparegam

Os tempos neste capitulo servem como guia.

no mostrador para acertar o seu brilho. 0Os tempos podem variar devido a temperatura
2. Defina o brilho desejado com as teclas /. do alimento, espessura, tipo e a sua
» O brilho que definiu serd ativado dentro de um curto preferéncia de cozedura.
periodo de tempo.

Gozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno é a prateleira do
fundo .

Prato Ntmero do nivel de Posicéo da Temperatura (°C) Tempo de
cozedura prateleira cozedura (aprox.
em min.
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Conselhos para cozer bolos

e Seo bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

Se 0 bolo for hiimido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

Se 0 bolo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Seo pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.
Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atencéo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

Se a parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo estd muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Conselhos para cozinhar legumes

Se os pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.
Se um prato de legumes ndo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados € cologue-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENGAO

Feche a porta do forno ao grelhar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de funcdo até o simbolo de
grelhador pretendido.

Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

Se necessério, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador

1. Rode 0 botdo da funcdo para a posicao Off (topo).

3.

para grelhar provocam o risco de

Os alimentos que ndo so apropriados
b incéndio. Grelhe apenas alimentos que

Cozinhe o pastel de acordo com 0 modo &
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
a parte do fundo continuar a nao ficar
acastanhada o suficiente, cologque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Peie 4

5

sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Nivel de insercdo Tempo de grelhar (aprox.
..

Frango fatiado 25..35 min.
Tk e
| Rosofe

Rosbife

.5

25..30 min. *

T %

" dependendo da espessira
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Manutencéo e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e Seque-0 com um
pano Seco.

e Apds a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e NZo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direccao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque

eléctrico.

Limpar a placa

Superficies vitroceramicas

Limpe a superficie vitroceramica usando uma pega de
pano humedecida em dgua fria, de forma a ndo deixar
qualquer agente de limpeza sobre ela. Depois passe
um pano seco e macio. 0s residuos podem danificar a
superficie de vitroceramica quando usar a placa pela
préxima vez.

Os residuos secos na superficie de vitroceramica ndo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas em gancho, palha de ago ou instrumentos
semelhantes.

Remova as nddoas de célcio (nddoas amarelas) com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
tais como vinagre ou sumo de lim&o. Também pode
usar produtos apropriados disponiveis no mercado.
Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com mum pano hdmido.

Os alimentos & base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefega. Caso contrario, a superficie de
vitrocerdmcia podera ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer um uma ligeira
descoloracéo nos revestimentos ou outras superficies.
Isto ndo afectard o funcionamento do produto.
Descoloragéo e manchas na superficie vitroceramcia é
uma condigo normal e ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo

Limpe o painel e os botbes de controlo com um pano
himido e seque-0s.

N&o remova os botdes/teclas de controlo para
limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgao contrdria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.
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Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 CoM Um pano Seco.

Nao use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo, conforme ilustrado
na figura.

1 2 3
1 Porta frontal
2 Dobradica

3 Forno

; 1 2 3

3. Desloque a porta frontal até ao meio.

4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradigas esquerda e direita.
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0Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Substituir a lampada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

&

>

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagdes técnicas, pdgina 11 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

A posicédo da lampada pode variar daquela da
figura.

A lampada usada neste aparelho nao é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condigdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

Se o seu forno estiver equipado com uma
lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a

CHCICMe

3. Retire a lampada do forno rodando-a no sentido
horério e substitua-a por uma nova.

4. Instale a tampa de vidro.




E Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizagdo.

n&o 6 uma avaria.

e Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo 6 uma
avaria.

i &

0 produto nédo funciona.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessdrio, substitua-os ou recoloque-os.

e 0 produto ndo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha.

e Alémpada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
___________________ Se necessdrio, substitua-os ou recoloque os fusiveis.
0 forno ndo aquece,
e AFungdo e/ou Temperatura ndo estdo definidas. >>> Defina a fungdo e a temperatura com a
tecla/botéo Fungéo e/ou Temperatura.
e Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo néo estd ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

Em modelos com temporizador) 0 visor do relogio estd a piscar ou o simbolo do rel6gio estd

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

mConsulte 0 agente da assisténcia técnica autorizada ou o revendedor onde adquiriu o produto se ndo puder

resolver os problemas, embora tenha seguido as instrucdes desta secgéo. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBATbL HaUNyuyLIne pesynbTaTbl SKkChnyaTaumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcnyatawum
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. Ecniv Bbl nepenaeTe ngenve HOBOMY Biafienbly, Nepefante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkueainTech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, ConepxalLmxcs B
PYKOBOACTBE.

[MomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyriM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu ByayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.
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H BaxHbie MHCTpYKUMHM U NpenynpexaeHNs NO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolien cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMN MO TEXHMKE
Be3onacHOCTH, KOTOpbIE NOMOTYT
BaM n3bexatb TpaBM
noepexaexuni. Mpu HecobntoaeHNN
9TUX NpaBuWN BCE rapaHTUitHble
oba3aTenbCcTBa aHHYIUPYHOTCS.

O6Lwme npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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10 U3genve Moxert
9KCNyaTMpoBaThCs AETbMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrPaHNYEHHBIMU PU3NYECKIMM,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM, a TaKke
nMuamu, He MMELLMM
[0CTAaTOYHOrO ONbITa ¥ 3HAHWA,
TOMbKO B TOM Crlyyae, eCrv OHM
HaxoaaTcs nog HabnoaeHem
NnL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX
Be3onacHoCTb, Unu
MPOVHCTPYKTUPOBAHbBI HA
npeamet GeonacHoro
NCNONb30BaHUS M3AENMS U
OCO3HAIOT CBSA3AHHBIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeM, YTOObI AETH HE
urpanu ¢ yctponctaeom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CYXMBATL
YCTPOMCTBO TOMbKO N0z,
HabnogeHneMm.

He ycTaHaBnuBanTe yCTPONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUMN.

HepocratoyHas BeHTUALMA
Mo AHULLEM YCTPONCTBA MOXKET
NPUBECTM K NEPErpesy
ANEKTPUYECKUX AeTanen n
npobnemam B pabote usgenus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE W
PEMOHTY JOMXKHbI BbINOMHATLCA
TOMNbKO NpesCcTaBUTENSIMM
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHOA
cnyx0sbl. [MponssoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
BbINOMIHEHWS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMMMN COOTBETCTBYHIOLLEN
KBanmgmKkaLmmn. 310 Takke
MOXeT NPUBECTU K
aHHYIIMPOBaHWIO rapaHTuw.
lNepen ycTaHoBKOW
BHMMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMK.

He nonb3yntech HeucnpaBHbIM
n3genueMm, a Takke Npu Hanuyumn
Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHMN.
lMpoBepsinTe, 4TobbI NOCHe
Ka)K4oro 1cronb30BaHns
nepeknyaTeny MyHKUUM
n3genus Gblnn BbIKMOYEHbI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnydae HencnpaBHoCTH
cnepyeT npekpaTuThb
9KCNyaTaLmio M3Aenus, noka
OHO He GyZeT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM



ueHTpe. CyLllecTByeT puck
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM!

3nenune MOXHO NOAKNKYaTb
TOSbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMNHWN, HANPSKEHNE U
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pasfene

«TexHnyeckme XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS JOSTKEH
BbINOMHATb
KBanMULMPOBaHHbIN
cneumranucr (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHctopmaTopom unm 6e3
Hero). Halla koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NPobnembl, BO3HUKLINE
BCNEACTBME WUCMOb30BaHNS
nsgenus 6e3 3azemnexus,
BbINOSTHEHHOrO B COOTBETCTBUM C
MECTHbLIMM HOPMaMM W
npaBunamu.

Hukoraa He nente Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOpaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!

[Mpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
obcnyknBaHuto, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoaumo
OTKI0YMTb OT ANEKTPOCETM!.

Bo nsbexaHne HecyacTHbIX
CryyaeB Npu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy

LOMKEH BbIMONHATD
NPOW3BOANTENb, ET0 CNELMANUCT
Mo CEPBUCY UINKn INLO, MetoLLee
aHanornyHyto KBanuukawumio.
CnepyeT MCnonb30BaTh TOMbKO
COEANHNTENbHbIN Kabenb,
yKa3aHHbIN B pasgene
«TEeXHNYECKINE XapaKTepPUCTUKMY.
AnekTponpubop crnegyet
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOBbI 10 MOXHO BbINO
NOMHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
CETMN SNEKTPONUTAHUS.
OtcoeanHeHne QOMKHO
OCYLLECTBAATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKA UK
BbIKIKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
9NEKTPONUTaHMS, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHLIMW HOPMATUBAMM U
npaBunamu.

3apHss CTeHKa 4yx0Boro Lukada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANEKTPUYECKME NPOBOAA He
conpukacanuce ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
NPWUBECTU K UX NOBPEKAEHMIO.
Cnepute 3a Tem, 4ToBbl LHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaTt Mexay
pamoil 1 ABepLEen JyXOBOro
LKkaa, 1 He NpoKaabIBanTe
€r0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTSIM.
B npotueHOM cryyae n3onsaums
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
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YTO NPUBELET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIO W noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyaoBaHMEM K cUCTEMaMK
[OIKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBaNMOULMPOBAHHBIMM
cneuyanmcTamm, 4OMyLLEHHbIMM
K BbINOMHEHWIO Takux pabor.

B cnyyae kakoro-nuéo
MOBPEXAEHMS BbIKIHOUMTE
Npubop 1 0TCOEANHMUTE €ro OT
anekTpoceTu. [inga atoro
BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpenoxpaHuTenb B JOMe.
[MpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N30EnnI0 HOMUHAMbHbIE
XapaKTepuCTUKK
NpeaoxpaHuTens.

besonacHocTb n3nenus
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[laHHOEe n3aenwve n ero BHELLHKe

4acTy HarpeBarTCs B npoLecce
ncnonb3oeaHus. byabte
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTeslbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LKadyy
TOMbKO NOA NOCTOSIHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3aymntecs npubopom,
Haxo4sCb NoJ BO3AENCTBUEM
arnKkoronst Unn NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHIMKAKOLLMX
CKOPOCTb PeakLumn unu
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
NCMONb30BAHUN CIMPTHBIX
HanMTKOB B NPUrOTaBMBAEMbIX
6ntogax. Mpu BbICOKOW
TemMnepaType CnupT ucnapseTcs
W NPpK CONPUKOCHOBEHUM C
ropsYMMM MOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeTbCs U BbI3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom
nerkoBocnnaMeHsioLmecs
MaTepuarsl, Tak kak BO Bpems
paboTkl ero 6okoBble
MOBEPXHOCTW MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. bygpTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPW JYXOBOrO LuKada.
Cnepute 3a Tem, 4TobbI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObINN NOMHOCTBIO OTKPLITI.
He pasorpesaiTe B JyXOBOM
LKadhy NPOAYKTHI B 3aKPbITbIX
KECTAHBIX UK CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu 6aHok MoxeT
MOBbICUTLCS AABMEHME, YTO
NpuBESET K B3pPbIBY.

He cTaBbTE NPOTUBHM MK
nocyay HeMOCPeACTBEHHO Ha
[HO JyX0BOrO LuKada, a TaKkke
He KnaguTe Ha Hero
artoMUHNEBYIO GOSTBTY.
36bITOYHOE TENNO MOXET



MPUBECTM K NOBPEXIEHMIO AHA
[YyXOBOrO LuKada.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
CTEKISHHOW ABEPLbI AYXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnBHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPbIE
MeTannnyeckne ckpebku, 4tobbl
He novuapanarb NoBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K pa3pyLUeHuio CTekna.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
YCTPOMCTBA NAapoOYNCTUTENMN,
MOCKOIbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K NOP@XXEHMIO 3NEKTPUYECKAM
TOKOM.

[MpaBunbHOE pacnonoXeHue
NPOBOIOYHOMN PELLETKM Y
NPOTUBHS Ha HANPaBASOLLNX
[POBOIOYHYIO PELLETKY M/Mn
NPOTUBEHb CrefyeT nNpaBuribHO
yCTaHaBnuBarb Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
MPOBOJIOYHYIO PELLETKY WU
NPOTUBEHb MEXLY 2
HanpPaBNALLMMI N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN OEPXNTCS
peLleTka 1nm NpoTMBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO Nocrne 3Toro
MOXHO KNacTb Ha HAX NPOAYKTI.

He nonb3ynrech Oyx0oBbIM
LUKahoM, ECITN CTEKNO B
nepeaHen ABepLe noTpeckanoch
WK BbIHYTO.

Pyuka OyxoBKu He
npeaHasHayeHa ans CyLUKu
nonoteHew. Eciv dyHkums
rpuns BKITOYEHa, a ABepLa
OTKpbITa, He BeLLanTe
nonoTeHua, nepyarki u apyrve
TPANUYHBIE 3LEeNus.
lMomeLLas NpoAYKTbI B ropsumi
[YXOBOW LUKad U BbIHUMAs UX
0TTyAa, 0643aTenbHO
NOnNb3yNTECH TEPMOCTONKUMM
pykaBuLamu.

Monoxwte Bymary ans
BbICTUNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK A1 BapK1 UK Ha
NpOTUBEHb, PELLETKY U T.A.
BMECTe C MPUroTaBIMBaeMbIMm
MULLEBLIMU NPOAYKTaMU, U
NOMECTUTE BCE B

npeaBapuUTenbHO HarpeTyro nevb.

Yganute nsnuiwkv Gymar,
BbICTyNatoLme 3a npegens
NPOTWBHS UMK ropLUKa, YTOObI
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OHW HEe CMOTMIN conpuKkacaTbes ¢
HarpeBaTenNbHbIMW dNieMEeHTaMMu.
He ncnonbayite Bymary ans
BbICTUNAHMS NEKAPHbIX POPM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute Gymary
HeNocpeACTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neyu.

+ [lepep 3aMmeHOM NaMnoYKu
ybeanTech, YTO YCTPOMCTBO
BbIKIOYEHO, YTOObI M3bexaTtb
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

*  [Mpun Np1roToBREHMM NULLW C
KMPOM MM MacnoMm He
OCTaBnANTE BAPOYHYIO NaHenb
6e3 npucMoTpa, NOCKOMbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIO.
Kateropuueckn SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOW;
cneayeT BbIKM0YUTb YCTPOMCTBO
W HaKpbITb OrOHb, HanpuUMep,
KPBILLKOM Urn
NPOTMBONOXaPHbLIM MOKPLITUEM.

+ OnacHocTb noxapa: He XpaHuTe
npeaMeTbl Ha KOHGOpKaXx.

+ Ecnv noBepxHOCTb TpecHyna,
BbIKITIOYMTE YCTPOMCTBO BO
n3bexaHue nopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

*  KOHCTpyKUMS AaHHOro
YCTPOMCTBA He
npeaycMaTpuBaeT ynpasrneHne
MM C NOMOLLbHO BHELLHErO
TanMepa Unm oTAeNbHON
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CMCTEMbI ANCTAHLMOHHOIO
yrpaBneHus.

Cnepute 3a Tem, 4T0bbl AHO
NoCyAbl M NOBEPXHOCTb
KOHEPOPKM Bblnn Cyxumm, Tak Kak
nocyAa MOXeT NoAnpbIrvBaTh
noa 4aBrneHnem napa, KoTopbIi
obpa3syeTcs npu HarpeBaHUu
BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN.
Vcnonb3ayiTe TOMbKO 3aLUUTHbIE
OrpaXAeHUs Ans NanTl,
paspaboTaHHble
NPOV3BOAUTENEM BaLLEro
KyXOHHOro 0bopynoBaHus unu
yKa3aHHble NPON3BOANTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb30BaTens
BaLLero 060pyaoBaHMs Kak
noaxogsLme ans Hero, nmbo xe
3aLUMTHble OrpaXaeHUs,
BCTPOEHHbIE B BaLle KyXOHHOE
obopyaoBaHue NpoU3BOAUTENEM.
Vcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLUMX 3ALUMTHBIX
OrpaxgeHnin MOXeT NPUBECTY K
HeCYaCTHOMY Cryyato.

[ins obecneyeHns NoxapHOM
BesonacHoCTH n3genus
cobrioganTe HUxKeYKa3aHHble
npaswuna.

Ybeautech, YTO BUMKa MMIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY M He
NCKPWT.

3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
NoBpeXaEHHbIN o
06pe3aHHbIf kabenb, a TaKkke
YAMMHUTENb; MOXKHO



NMoNb30BaTbCS TOMbKO
OpUrMHanbHbIM Kabenem.
Y6eautecs, UTO B po3eTke, K
KOTOPOVI NOAKIOYAETCS U3AENME,
OTCYTCTBYIOT XXWAKOCTb WIN
BRara.

cnonb3oBaHune no Ha3HayYeHuo

[aHHoe n3genve
NpeAHa3Ha4YeHo UCKIHYNTENBHO
Ans BbITOBOrO UCNOMb30BaHMS.
3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
NpnbOop B KOMMEPYECKUX LIENSX.
[aHHoe n3genve
NpeAHa3Ha4YeHo UCKIIYMTENBHO
AN NPUroToBneHMs nuwwy. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaTh 4ns
OpYrX Lenen, Hanpumep, Ans
oborpeBa nomeLleHus."
W3nenve He cnegyet
MCMOMb30BaTh C LIENbIO
HarpeBaHus Tapenok noa
rpUNeM, CyLLKW NOSOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeMm
Pa3BELLMBAHNS UX Ha pyykax, a
TaKke Ans oborpesa
NOMELLEHMS.

[MponsBoaunTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
NCMONb30BaHUS U3AENNS He NO
Ha3HAYeHNIO NN
HenpaBMIbHOro 0OpaLLeHnst C
HUM.

[lyxoBoiA LUKa® MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs

pa3MopaxuvBaHus, BbINEeKaHUA,
XapeHna n npurotToBrneHnA
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb AeTen

[octynHble YacTv npubopa
MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCs Npu
ncnonb30BaHun. He gonyckante
K HAM aeTen.

YnakoBoYHble MaTepuansi
onacHbl 4ns aeTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuarbl B
HEeAOCTYNHOM A1 AeTEN MecCTe.
YTUnuaupymnre Bce ynakoBOYHbIE
MaTepmarbl B COOTBETCTBUM C
HOpPMamm Nno oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpefbl.
AnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NPEACTaBNASOT ONACHOCTb AN
neten. Bo Bpems paboTbl
LYX0BOrO LUKadha He JonyckanTe
K HeMy [ieTei, a TaKke He
paspeLLanTe UM Urpathb C HUM.
He pasmelyanTe Hag npubopom
NpPeAMETbI, KOTOpbIE AETU MOTYT
nonbITaThCs 4OCTAT.

He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABEPLY TsXenble npegmeTsl v
He NO3BONANTE AETAM CagaNTbCA
Ha Hee, [lyxoBoW Likad MoxeT
NepeBepHyTbCS, a TaKkkKe MOryT
ObITb NOBPEXAEHDI NETNN

ABepLbl.
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YTunusauus ctaporo usgenus

CooteetctBue [upektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOrO M NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs
(WEEE) 1 yTMnu3aums Bblileawwero u3
ynotpeGneHns 060pyaoBaHMS:

B

I
[anHoe n3penve cooTetcTyeT [upektuse EC 06
YTUNU3aLMW ANEKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EU). JaHHoe u3nenve
YMEET MapKVUpOBKY, YKa3blBatOLLYI0 HA YTUIN3aLMI0
€r0 KaK 3neKTPUYECKOTO W 3NEKTPOHHOTO
obopygosaHns (WEEE).
OT0 M3aenue NPON3BEAEHO N3 BLICOKOKAYECTBEHHBIX
JeTaneii 1 MaTepuarnos, KoTopble noanexat
MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO U NepepaboTke.
[MoaTomy He BbibpachiBaiiTe usgenme ¢ 06bIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ@MU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyartauun. Ero cneayert caath B
COOTBETCTBYIOLLMIA LIEHTP MO YTUNN3aLMM
3NEKTPUYECKOrO W anekTpoHHoro obopyaosanus. O
MECTOHAXOXAEHNUM TaKMX LEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BriacTy.
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CooteetcTBue [upektuse EC 06 orpaHmyeHum
cofiepxaHus BpeaHbix Bewwects (RoHS):
lMpnobpeTeHHOE Bamu n3gene CooTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). OHo
He COAEPKUT BPeAHbIX W 3anpeLLieHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [lupekTuse.

YTVIJWBaLWIﬂ ynakoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble Matepuarnbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoM 1 HeAOCTYNHOM NS JeTen
MecTe.YNakoBOYHble MaTepuanbl u3genus
M3roTOBMEHBI M3 MATEPUArOB, NOANEXaLIMX
BTOPW4HOI NepepaboTke. YTUnmManpymre ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00pa3oM 1 copTupyiTe
COrMacHO MHCTPYKLIA N0 0BpaLLeHmio ¢
0TX04aMW, NOANEXaLLMMU BTOPUYHON
nepepabotke. He yTunuaupyiite nx BMecTe ¢
00bI4HbIMM BbITOBBIMM OTXOZAMM.



E O6uue cBeneHuns
0630p
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[NepenHss asepua

Pyuyka ngepup!

HWKHWI BBIOBUXHON ALLMK
[MpoTnBeHb

[MpoBonoyHas peLueTka
[MaHenb ynpasnexus

10 11

KpbiLuka kOHGOpKY
[lBuratens BeHTMNATOpA (3a CTanbHON
nnacT1HoM)

Jlamnouka
HarpeBatenbHbli anemeHT rpuns
[MonoxeHus nonok

2

o Gk W N

3 4 5
CurHanbHas namnoyka

Jlamnouyka TepmocTata

Pyuka BbiBopa dyHKuum

OnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 3afHss nesast
[ByXKOHTYpHas 30Ha Harpesa [epeaHss nesas
Lincbposon Taitmep

7 8 9
OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
npasast
PaclunpeHHas 3oHa Harpesa 3agHsis npasas
Pyyka TepmocTata
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CopepxaHue ynakoBKu

N3nenve koMNneKTyeTCS pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN B 3aBUCUMOCTH OT
Mozienu. HekoTopble AONOMHUTENbHbIE
MPUHAANEXHOCTM, ONUCAHHBIE B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTensl, B KOMNNEKTe 3TOro U3aenus
MOTYT OTCYTCTBOBAT.

—_

PykoBoacTBO nonb3oBarens

2. TpotuBeHb

[peaHasHayeH 415 BbINeYKn M3OEeNui u3 Tecta,
pa3sMopaxmBaHuUs 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB 1
XapeHus NPOAyKTOB 60MbLUMMM KyCKaMU.

3. MpoTuBeHb ANS BbINEYKM
MpefHasHayeH Ans BbINEYKM U3AENUIA U3 TECTA,
Hanpumep, CAOBHOTO WM CYXOro NMEYeHbS.
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MpoBonoyHas peluetka

lMpenHasHayeHa Ans xapeHus, a Takke ans
pa3meLLeHnst IPOAYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbIMEYKE, XXapPEHUN UK NPUrOTOBIIEHNN B
hopmax.




TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM
OBLIME CBEOEHUA

[ abaputs (BolcoTa |/ LivpuHa | IriybiHa
HanpsxeHue/yactota

Obilias notpebnaeMan MoLHOCTE
[Npenoxpaxutens

Tun kabensiceustine

BAPOYHAA NAHENb

850 mm/600 Mw/600 v

220-240 B/380-415B 3N ~50 T

99 KBy

MuH. 16 Ax3/32A

HOBVWAEG Hx15mm2 3% 25w

OnHOKOHTYPHAR 30HA Harpena
140 mm

1200 By

[BYXKOHTYpHasA 30Ha HarpeBsa
2101120 mm

2200/750 Bt

OnHOKOHTYDHAs 30Ha HarpeBa
180 MM

1700 By

PacluupeHHas 30Ha HarpeBsa
1701265 MM

1500/2400 Bt

3arH98 nesas

Paswmepb!

Moliinocts

[NepenHss nesas

Pasmephi

MoltlHoCTb

[lepenHas npasag

Pa3smepsbl

MotijHocTh

3apHss npaBas

Pasmephi

MolLHocTb

OYXOBKAII'PUNb

I naBHbIN AyX0BOW LUK

Homnouka BayTpesHero aceeliicHis

['punb: noTpednsemas MOLHOCTb

Knacc 3awutbi -1
CreneHb 3awmThb! IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHOI Tabrnuike SHepronoTpebreHns SNeKTPUYECKIX JYXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBUM CO CTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
OnpeaeneHbl Npu CTaHAaPTHON HArpy3ke C (hyHKLNSIMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO arieMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUNATOPa (MU Haruunm).
Knacc aHepreTuyeckomn ag(heKTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpUoOpMTETAMM B 3aBUCUMOCTM OT HAMNYMS UMM OTCYTCTBUSI COOTBETCTBYIOLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[MpUroTOBIIEHIE C BEHTUNSTOPOM - SKOHOMMUYHBIIA pexum, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHue B
Typbopexume, 3 - MpurotoBneHue B TypOopexume, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNSITOPOM, 5 -
Harpes cBepxy n CHu3y.
«JTNKeTKa 3HeproadpcheKTMBHOCTU NpeacTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

MHorocdyHKLMOHaNbHLIN AyX0BON LKad
15 2581
2.2 kBT

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa 3HaueHus, yKkasaHHble Ha ATUKETKaX uagenus

NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOAMUTENBHOM [OKYMEHTALMA,

MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCNOBUSIX

npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHMS. COrMacHoO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHLapTaM.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B

‘@Mnnmmpauuu B AGHHOM PYKOBOACTBE 3aBMCHMOCTI OT YCTIOBMI 3KCNyaTaLMM

ABNAKTCH CXEMATUYHBIMU U MOTYT HECKOIBKO wanenus.

0TNMYaTBCS OT KOHKPETHOTO M3aEenus.

13/RU



B YctaHoBKa

lMpnbop JomkeH ycTaHaBnMBaTLCA
KBanunLMpOBaHHbLIM CrELManicTom B
COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM HOPMaMK 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT nuLamu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanMdmKaLmm. 310 MOXeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIKO rapaHTHK.

MoarotoBKa MecTa yCTaHoBKM,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

ONACHO:

BeiToBOI Nprbop cneayeT ycTaHaBnuBaTh B
COOTBETCTBMN CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMu
MO NOAKMIOYEHMIO ra30BOro W/nnu
3MEKTPUYECKOro 060pYAOBaAHNS.

£

e
= T
= i
£ 3 |
£ e5mmmin ! r~ 65 mm min
= R i

—

OMACHO:

Ipexae yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BI3yarbHO NPOBEPLTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yX0BOro Wkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopbl
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
Ge3onacHocTy.

Mo Hayana ycTaHOBKU

ﬂ]‘lﬂ TOro 4YT06bI 0BECNEUNTL Hannume HeoﬁXOAVIMbIX
3230pOB ANS LMPKYNALMM BO3AyXa Nog NiuToN,
pekomeHayemM yCTaHaBnMeaTtb €€ Ha TBepaoM
OCHOBaHUK Tak, 4TOObI HOXKM HE norpy>xanuce B
KOBEp WUnn MArkoe HanonbHOe NOKpbITHE.

KyXOHHbI Mon JOMKeH BbiAepxuBaTh BeC npnbopa ¢
y4eToM BeCa nocyabl M NPOOYKTOB.
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+  Ee MOXHO ncnonb3oBaTh C KyXOHHbLIMM
Lwkadpamm ¢ 0benx CTOpOH, ofHaKo cnegyeT
0CTaBNTb CBOBOJHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Haf ypoBHEM KOHOPOK, a Takke
6okoBoe cBOHOHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHee
65 MM Mexay NMTON M CTEHOM, NEPEropoaKoM
W7 BbICOKIM KYXOHHBIM LUKadyoM.

+  TlnuTa MOXET Takke CTOATb OTAEMBHO.
O6ecneysTe cBOBOJHOE PaCcCTOSHIUE He MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM NANTBI JO
NOBEPXHOCTEN Haf HeMl.

+ B cny4ae ycTaHOBKM HagnaMTHOrO
BO34YyX00uMCTUTENS COBNI0AANTE MHCTPYKLMKM
€r0 NPOM3BOANTENS B OTHOLLEHWM BbICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MMH. 650 Mm).

+ 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBaHMAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHo
yCTaHaBnMBaTh Tak, YT00bl 3aAHSSA 1 OfHa U3
BOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHaM
MOMELLIEHNS, CTEHKAM KYXOHHbIX LUKadpuMKOB
nnm BbIToBbLIX NPMBOPOB NK06OI BBICOTI.
KyxoHHas mebenb unv bbiToBble Nprbops,
MPUMbIKAIOLLIE C APYFON CTOPOHBI, JOMKHbI
ObITb He BbiLLe npubopa.

*  Bcs kyxoHHas mebenb, psgom ¢ KOTOpoii
yCTaHaBNMBaeTCA YCTPONCTBO, JOIMKHA ObITh
TepmocToiikoit (He meHee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero

HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX



NpefoXpaHNUTENbHbIX Lienei, BXOASLLMX B KOMMEKT
NOCTaBKY.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
yCTaHoBUTE KpiodoK (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOLCOoeanHUTE NPesoXpaHUTENbHYIO Lienb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLBIO KapabuHa (2).

Kptouok
KapabuH
MpenoxpanuTensHas Lenb

TMPOYHO 3aKPENMTE LENb C 3aaHEN CTOPOHbI
NANTHI

3agHss CTOpoHa N Tl
6 CTeHa KyxHu

B w N =

[S]

MpenoxpaHuTenbHas Lenb JOMkKHA ObiTb Kak
MOXHO KOpOYe, YTOObI UCKIIOUNTL
OnNpoKMabIBaHWe U3LENKUs Kak Bnepea, Tak u
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLWKM NpefoxpaHnTenbHOM Lienu ans
NNUTbI HET rHe3da And KpenneHua CKO6bI.
YcTaHoBKa u nogknoyeHne

[Mpnbop cneayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYaTH B
COOTBETCTBUM C AE/CTBYIOLLMMI HOPMaMU 1
npasunamu.

He ycTaHaBnusaitTe nsnenve psaom ¢

ONOAMIBHUKOM W MOPO3MITbHON KaMEPOW.
MockonbKy Ayx0BO# LKad u3ny4vaeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

+  TlepeHocuTb NPUBOP AOMKHBI HE MeHee ABYX
YeroBex.

+  TpuGop criefyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha Mof.

He ycTaHaBnuBate npubop Ha NofCTaBku.

He nepemelLaitTe ycTponCTBO, AEpXack 3a

BEpLL W/vnu 3a pyuky asepubl. [Bepua,
pyyKa Uy NETRU MOTYT MOBPEANUTLCS.

MoakntoyeHme K aNeKTpoceTu

lMoaknioyaiTe Npubop K PO3eTKe UK fIMHUM C
3a3eMneHeM, 3aLMLLEHHYI0 NpeaoXpaHUTENeM,
MOLLIHOCTb KOTOPOTrO COOTBETCTBYIOT AAHHbIM,
npvBeaeHHsIM B Tabnuue "TexHnyeckue
XapaKTepUCTUKM". YCTaHOBKY 3a3eMIeHNe JOMKEH
BbINOMHATL KBANMULMPOBaHHbIA cneLuanmcT (npu
1“cnonb3oBaHuM npubopa ¢ TpaHchopmMaTopoM unu
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a yLep6, NOHECEHHBIN
BCIeACTBME MCNoNb3oBaHus npubopa 6e3
3a3eMIIeHusi, BbINONHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMI HOpMaMK 1 NpaBKUnamu.

2 ‘OMNACHO:

Mopkniouerne npubopa k anekTpoceT

IOMKEH BbINOMHATL KBANMULMPOBAHHbIN
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TOMbKO nocrne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.
[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBAaNMUKaLMK.

OMACHO:

LLHyp nuTaHUs He fOMmKeH ObiTb COABNEH,
W3OTHYT UK 3aXar, a TakKe He JOMKeH
conpukacaTtbCs C HarpeBatoLmMMmcs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLHYpa NUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATL KBANMMULMPOBAHHbIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO Ui
BO3ropaHmio!

[TapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETH JOMKHBI
COOTBETCTBOBATH AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnmuuke npubopa. MNacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO yBUAETL TGO NpK OTKPLITON
ABepLe U HUXKHEN KpbllLke, Mo Ha 3aaHen
CcTeHKe npubopa, B 3aBUCMMOCTY OT T1Na npubopa.
LLHyp nuTaHns npubopa JOMKeH COOTBETCTBOBATL
napameTpam, ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHuyeckue
XapaKTepuCTUKK".

OMACHO:

Mepep BbINONHEHMEM Kakux-nn6o
9NEKTPOMOHTaXHbIX PaboT OTKMouMTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!
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MoakntoyeHmne kabens nuTaHus
1. Ecnu kabenb NUTaHWUA He BXOAMT B KOMMNEKT
nocTaBku, Heobxoaumo BbibpaTh kabernb
nuTaxmus no Tabnuue (TexHuveckue
xapakmepucmuku, cmp. 13) COOTBETCTBEHHO
TUNY 3NEKTPUYECKON CETU B BaLLEM JOME U
BbIMOMHUTL MOAKIKYEHNE B COOTBETCTBIM C
NPUBEAEHHON CXEMOA.
Ecrnv HeT BO3MOXHOCTY YCTaHOBMTb
ABTOMATUYECKUN BLIKIHOYATENb Ha BCE KOHTaKTbI, TO
B COOTBETCTBUM C AnpexTBamu MOK cnepyet
MCNOMb30BaTh A NOAKMIOYEHUS pa3MblKaTenu ¢
KOHTaKTHbIM 3230POM He MeHee 3 MM (nraBkve
NPeoXpaHNTENH, 3aLNTHBIE CETEBLIE BbIKMOYATENM,
3amblkaTenu). MecTo noakmnio4eHnst JOMKHO
HaxoAUTLCS PAAOM C NPUGOPOM, HO He Hag NUTON.
HecobntogeHne aTux ykasaHuin MOXET BbI3BaTh
npobnemsl B NpOLECCE 3KCMMyaTaLum, a Takke
NPUBECTM K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuUm Ha npubop.

B kauecTBe ONONHUTENBHON MEPbI
GesonacHocTi pekomeHayeTcs
MCnonb30BaTh YCTPOCTBO 3aLLUTHOMO
OTKITHOYEHNS.

2. CHUMMTE KpbILLKY KIIEMMHOI KOpoBku ¢
MOMOLLIbIO OTBEPTKN.

3. BcraBbTe kabenb nuTaHNs NoA KNeMMHbIA
3aXM 104 KIEMMaMM 1 3aKpenuTe ero ¢
MOMOLLbIO BMHTA, BCTABEHHOIO B 3TOT 3aXUM.

4. TlpucoeamHanTe NpoBoaa CornacHo

I'IpMBeﬂeHHOFl CXeme.
8w

=l Jleo]

L .
N -5 ._.1 L1
@ -

220/230/240V Al 3NAC 380/400/415 V

L1E _

2NAC 380/400/415 V

5. Tocne noacoeanHeHns NpoBOAOB 3aKponTe
KPbILLKY KNEMMHON KOPOOKM.
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6. Cnepaute 3a Tem, YTODbI NOAKMIOYEHHbIN Kaberb
NUTaHNs He Npukacarcs k npubopy 1 He Obin
3axar Mexgay npubopom 1 CTEHOM.

Mo npuumHam Ge3onacHoCTM AnnHa
kabens nuTaHus He JOMXHA NPeBbILATh
2 M.

+  TlpngBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHN.

*  PerynupoBaHue HOXeK AyXOBKU
IMpy Hannuum BUGpaLMW nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBIEHNS MOXET cauratbes. [ns
NpeaoTBPaLLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, 4ToBbl NpUbOpP CTOSAN POBHO 1
yCTON4MBO.
B yensix 6eonacHocTy, BbIpoBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLBIO 4 PerynnupyeMbIX HOXEK HOXKW. [na
9TOr0 NOBOPaYMBaNTE WX BNIEBO W BNPaBo A0
Tex nop, noka npubop He byaeT PoBHO CTOSATL
Ha CToneLHmLe.

OkoHuaTenbHas npoBepKa

1. Bxkniounte npubop B ceTb.

2. TlpoBepbTe, paboTaloT Nn aneKTpuieckme

KOMMOHEHTI.

ﬂnﬂ Oyayweii TPaHCNOPTUPOBKY
CoxpaHuTe opuUrMHanbHy ynakoBOYHYH
kopoOky 1 nepesoauTe Npubop B Hell.
CriepyiiTe yka3aHusM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnmn opuruHarnsHas ynakoBoyHas
kpobka He coxpaHunach, 3aBepHuUTe 13genue B
Ny3bIp4aTyto ynakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbIN KapTOH. HapexHo 3aknenTe knenkon
NEHTOM.

*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLUeTka 1 NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU JYXOBKM, He
NOBPEANNYN ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI iBEPLbI KAPTOHHYHO NOMNOCKY BPOBEHb
C NPOTUBHAMY. [puKpenuTe ABepLly AyXOBOrO
LWkadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIENKON NEHTOM.

*  He nogHumariTe 1 He nepeapurainTe AyxoBon
LKady, fepxack 3a [ABEPLY 1N 3a pyuKy
ABepLbl.

He pasmelyaiite Ha npubope HUKaknx
npeaMeToB U He CTaBbTe €ro BEPTUKANBHO.

OcMoTpuTe NpUBOp CHapyXy Ha npeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHHI NPy
TPaHCTIOPTHPOBKE.




ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PekomeHaaLnmn No 3KOHOMUM YXYALIGIOT Tennonepeaady Mexzy 30O
3NEKTPOIHEPriK Harpesa 1 HOM NoCyAbl. ]
TV peKOMEHIALMY MOMOTYT BaM UCTIONb3OBATH * EcrmBniono rotosimes onro, BLIKNoaitTe

OKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPIUIO. P )

+ VCnonbayiiTe B fIyX0BOM LKadhy TEMHyI0 W Tenna no3eonseT CaKoHoMUTL A0 20%

3ManMpoBaHHyK0 NoCy/y: 3T NO3BOMNT OMEKTPOSHEPIVA.
YTyl Tennionepenady. I'Io.qroyosxa K KcnnyaTauum

+  TporpeBaiite OyxoBoW LWkad nepes Hactpolika Bpemeru
MPUrOTOBREHNEM MULLY, ECTIN 3TO Bo Bpems BbINONHEHNs HACTPOEK Ha
PEKOMEHYeTCA B PyKOBOACTBE NOMb30BaTENS ncrinee GyyT MUraTL COOTBETCTBYIOLLIME
VNI B MHCTPYKLIMAX N0 NPUTOTOBAEHNIO CMBOTIb.

MPOAYKTOB. Mpy NEPBOM BKITKOYEHUN [lyXOBKM YCTAHOBUTE Bpems

* BoBpemsa npuroTosneHma nvy He [1HS1 C OMOLLBHO KHOMOK /. HaxkmuTe Ha cMMBON 1
OTKpbIBaT ABEPLY AYXOBOTO LUKatha CTMLIKOM  nonownuTe 4 CekyHilbl, HE HAKAMAS KHOMOK 4TS
+acto. . NOATBEPXKEHNS HACTPOEK.

*  TMo BOSMOXHOCTM CTapaiiTeCh roTOBMTL B 1 6
[lyXOBOM LiiKachy HECKOMbKO Briofl | |
O[IHOBPEMEHHO. [P NPUIOTOBAEHM NULLY Ha -

PELIETKY MOXHO YCTaHaBNMBATb N0 [1Be = .+
eMKOCTV C NPOayKTamu, . : .

J l'oToBbTE Ortoaa ofHO 3a ApyruM. [lyxoBoi v
WKad yxe ByaeT nporper. @ -

+  [InA 3KOHOMMY 3MEKTPOSHEPTUN MOKHO | |
BbIKTIOYATb AYXOBOW ILIKAC 38 HECKOMBKO 12 11 109 8 7

MMHYT IO OKOHYaHMS! NpuUroToBnexms bnioga.
He oTKpbIBaWTe ABEPLY [yXOBOIO LiKada.

+  PasmopaxuBaiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOaYKTbI
nepea NPUroTOBMEHNEM.

+  [oT0BbTE NULLY B 3aKpbITON nocyze. Mpu
NPUrOTOBNEHWN B OTKPLITON Nocyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3pacTy B 4 pasa.

. Bbl6l4pal71Te KOHCbOpKy COOTBETCTBEHHO Cumson BPEMEHU NPUroToBneHna nupora
pasmepy Ha nocyapl. O6sa3aTensHo CumBon 38yKOBOTO CATHana
BbIBUpaitTE MOCYaY COOTBETCTBEHHO 0GBEMY 10 CuvMBOM OKOHYaHWUS BPEMEHM NPUTOTOBMNEHUS
NPUTOTOBNISIEMOTO 611t0Aa. Uem Gonblue oBbem |1 CYMBON BpemeHu npuroTosneHus
MoCy/bl, TeM BbiLLie 3HepronoTpebneHme. 12 Kwonka «Program» (Tlporpamma)

«  [Inf NpuroToBNEHNS MULLIM HA SMEKTPUHECKNX

KHonka perynuposku

CumBon 6roKMpOBKM KnaBuaTypel
Wraukatop «Clocky» (Yackl)

CVMBON rPOMKOCTH 3BYKOBOTO CUrHana
C1MBON 3KOHOMMYHOTO PeXUMa
KHonka «nriocy

KHonka «MuHyc»

O oo ~NOo O WN =

KOHJpopkax ucnonb3ymTe nocyay ToNnbko C Ecrnn He Bbina ocyllecTBneHa

MII0CKUM JHOM. nepBoHaYanbHas ycTaHOBKa BPEMEHM, Yachl
[Nocyaa ¢ ToncTbiM AHOM JyuLlie NPOBOAMT MsHauanbHo ByayT nokassisats 12:00, a
Tenso, Y7o No3BONAET Ha TPETb COKPaTUTh Takke 6yner otobpaxatbea cumson . Mocne
|'|0'|'pe6neHme 3Heprum. YCTaHOBK/ BPEMEHU CMMBOI NOracHeT.

+  Pa3smep nocyabl DomkeH COOTBETCTBOBATL
pasmepy 301 Harpesa. He cneayer [Tpn OTKIIOYEHNM SNEKTPOIHEPTUM HACTPOMKN
VIcnonb3osaTh NOCYAY C AHOM MEHBILIETo YCTAHOBMNEHHOTO BpEMeHU cOpackiBaKTC.

AVEMETPA, HEM AUEMETD KOH(OPKY. Heo6xoanMo MOBTOPHTE €10 YCTaHOBKY.
+  Crenue 3a Tem, 4Tobl 30HbI HarpeBa 1 IHO

nocynpl OblnK YnNCTLIMK. 3anH3HeHMH
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OuuncTka npubopa nepea Ha4yanoMm Kcnayarauum

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yite Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

1. CHuMUTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuarsbl.

2. TpoTpuTe NOBEPXHOCTb Npubopa BNakHOM
TKaHbHO W ryOKOWN U BBITPUTE HACyXO.

MepBOHaYanbHbIii NporpeB

IMporpeiite npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeM

BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOPaHE U yaaneHue

NPOW3BOACTBEHHbIX 3arpsI3HEHWIA 1 MOKPBITWIA.

MNPEQYNPEXOEHWE!
Topsune NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!
Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanteck K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1. BbIHbTe M3 AyXOBOrO LLKadha BCE NPOTMBHM 1
peLueTKy.

2. 3akpoliTe ABepLy OyX0BOrO LKaga.
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Bbibepute nonoxenme Static (Ctatuyecknin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxoeku, cmp. 21.

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoexu, cmp. 21

IyxoBon wkad ¢ rpunem

1,

2,
3.

BbIHbTE 13 gyx0BOrO Lkada Bce NPOTUBHM 1
peLueTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak norb3og8ambCs epunem,

cmp. 27.

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osambcs epunem, cmp. 27

[py NepBOM BKITOYEHUM B TEYEHNE
HECKOJTbKMX YaCOB BO3MOXHO BblAeneHne

biMa ¥ 3anaxa. 910 BMOHE HOpMasbHO.
YbeanTech, YT KyXHst XOPOLLO
NpOBETPUBAETCS, YTOObI YAANUTH AbIM U
3anax. He BabixaiTe BbIgENALLMECS AbIM 1
3anaxu.




B lpaBuna aknnyarauuy Bapo4HOM naHesnm

O06wue cBegeHUs 0 NPUrOTOBIEHUN
nULm

He 3anonHsiTe kacTpronto
pacTuTenbHbIM Macnom bonee Yyem Ha
OfHy TpeTb. [pu HarpeBaHuM Macna
He 0CTaBnsiiTe BapOUHyIo NaHenb 6e3
npucmotpa. OcTeperanTech
BO3ropaHus packaneHHbix macern. He
TywwuTe oroHb Bogou! Mpu
BO3ropaHu1 Macna HakponTe nocyay
OLEANOM WM BNXHOM TKaHbH0. 10
BO3MOXHOCTY BbIKMIOUYMTE BAPOUHYHO
naHerb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYI0

cnyxoy.

+  Tlepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obs3atensHo obeywmeate. OnyckaiTe
NpOAYKTbI B FOPAYNI KNP C OCTOPOXKHOCTBIO.
3amopokeHHble MPoayKTbl Nepes XapeHbem
cregyeT NOfHOCTbI0 Pa3MOPO3UTh.

«  T[locyay, B KOTOPOM pa3orpeBaeTCs xup,
HaKpbIBaTb HEMb3si.

+  Tlocyny criepyeT CTaBWTb Ha NAUTY Takum
00pa3om, 4ToDbI py4KKM HE HarpeBanuchb Hag
ropsiyelt NOBEPXHOCTBLIO NNNTLI. He CTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTONYMBYIO NOCYAY, KOTOPas NErko
OnpoKu1abIBaeTCA.

*  He cTaBbTe Ha BKIHOYEHHbIE KOHKDOPKK MYCTY10
MOCYAY — 3TO MOXET NMPUBECTU K ee
NOBPEXAEHUIO.

*  He ocraBnsitte BKMIOYEHHLIMK KOHGOPKH, Ha
KOTOpbIX HET NMOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpesxaeHunto nnnTbl. 0bsi3aTensHO
BbIKII0YaiATe KOHPOPKM NOCHE OKOHYaHNs
NPUTOTOBIEHNS MULLW.

*  He cTaBbTe Ha NAUTY NNacTMaccoByio UM
arniMUHUEBYIO NMOCYAY, TaK Kak Ha ropsiyeit
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnaeuBlunecs MaTepuansi cnegyeT cpasy
e CumMLLaTh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy TaKke He cregyet
MCMONb30BaTh ANS XPaHEHNS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

* MoxHo ncnonb3oBaTh TONLKO NOCydy C
NAOCKMM JHOM.

+  Pa3mep nocyapl AOMmKeH COOTBETCTBOBATL
KOnM4ecTBY NpoayKToB. Toraa NpopyKThbl He
OyayT BbINMECKMBATLCA M3 NOCYab, U HE
NPUAETCS NULIHWIA Pa3 MbITb NAKTY.

He knaguTe Ha KOH(OPKM KPBILLKM KaCTpiorb.

Pa3meluaiite nocyay no LEHTPY KOHPOPKU.
Ecrnv HyxHO nepeMecTuTb nocyay Ha apyryio
KOHCDOPKY, NOAHUMUTE e€ M NepecTaBbTe. Hu B
KOeM Crnyyae He nepefBuraiTe nocyay no
MOBEPXHOCTY NANTBI.

CoBeTbl N0 MCNOMNbL30BaHUIO
CTeKNoKepaMn4eckx BapoyHbIX NaHenen

Crekrokepammyeckas NOBEPXHOCTb YCTONUMBA
K Harpesy 1 6orbLUNM nepenagam
Temneparypbl.

He Knagute Ha CTEKIIokepaMm4ecKyto
NOBEPXHOCTb MPOAYKTLI M Apyrie npeaMeTsbl v
He 1CMorb3yiTe ee B Ka4ecTBe pasfenoyHoi
LOCKN.

VicnonbayiiTe nocyay TOMLKO C rnagkvum JHOM.
[Mocypa ¢ ocTpbIMK KpasiMu MOXET noLiapanatb
NOBEPXHOCTb.

He ucnonbayitte antoMuHUeByIo Nocyay, Tak
KaK anioM1HUIA MOXET NOBPEeaNTbL
CTEKIOKEPaMUYECKYHO MOBEPXHOCTb.

% M BbInnecHysLumecs
npoayKTbl MOryT
noBpeanTb
CTEKIOKePaMUYECKYIO
NOBEPXHOCTb, U TEM
CambIM BbI3BaTh
noxap.

He ucnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM 1N
BbINYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TONBKO C NOCKUM
AHom. Takas nocypa
HarpeBaeTcs 6bICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mar, SHeprust
OyayT pacxomoBaTtbCst
BMYCTYO.
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dKcnnyaraums BapouHbIX nNaHeneit

1

4

OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 14-16¢m
[BYXKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 21-23/12-14cm
OpnHoKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20cm
PaclnpeHnHas 3oHa Harpesa 17-19/26-28cm
CMUCOK PEKOMEHA0BAHHBIX JUaMEeTPOB NOCyAbl
ANs UCNONb30BAHMS Ha COOTBETCTBYIOLNX
KOHEbOpKax.

B wnN -

OINACHO:

Cnepure 3a Tem, YT06bl Ha BAPOYHYIO NaHenNb
HW4ero He ynano. [laxe Hebonblume npeameThbl
(Hanpumep, conoHka) MoryT NoBpeAUTDL
BapOYHY10 NaHerb.

He nonb3yittecb BapouHON NaHenbo, €Cn Ha
Helh eCTb TPELMHbI. B TpeLymHbI MOXET nonactb
BO/IA W BbI3BATb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

[Mpn 0BHapyxeHU1 Ha NOBEPXHOCTU KakuX-nnbo
NOBPEXAEHNIA (HANpUMEp, TPELLVH)
HeMeANeHHO BbIKMI0UMTe anekTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHUs aNEKTPUYECKM TOKOM.

Creknokepamuyeckasi BapoyHas NaHemb OCHalleHa
MHOMKATOPOM MUTAHWS U MHOMKATOPOM OCTAaTOYHOMO
Tenna.

/HamMKaTOp OCTATOMHOTO TEMna ykasbiBaeT, kakas
30Ha Harpesa BKIlYeHa. Mocne BbIKIOUYEHNS 30HI
HarpeBa WHAMKATOp OCTAETCS BKIHOUYEHHBIM.
WHamKaTOp 0CTAaTOUHOrO TeMna noracHeT, Koraa
TemnepaTypa 30Hbl HarpeBa CHU3UTCS 10 YPOBHS,
Mpy1 KOTOPOM €€ MOXHO kacaTbcst pykoit. Murawue
MHAMKATOpa OCTATOYHOIO TeMna He ABNAETCS
HEMCNPaBHOCTBH.

KOHOpKM CTEKNOKEPAMUYECKON NaHENM
nocre BKMKOYEHUS BbICTPO HarpeBatoTCs U
[ApKo cBeTATCA. He cMOTpUTE Ha spkui CBET.

BkntoyeHme CTeKNoKepaMUyeckux 30H HarpeBa
[ins ynpaBnexusi CTEKMOKepaMU4ECKMM 30HaMK
HarpeBa NMomnb3yiATeCh UX KHoMkamu. YTobbl
YCTAHOBUTb HY)XHblil YPOBEHb MOLLHOCTH,
nepeBeauTe PErynsaTop 30HbI Harpesa B
COOTBETCTBYIOLLEE MOMOKEHNE.
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YpoBeHb
MOLLIHOC
™
Pas0rpeBaH KunRsdeHne,
e BbiAEpKVBaH
ue

YposeHb
MOLLHOC

™
paorpeBaH | kunauenne,
ne BbifepKIBan
ue

BbikntoyeHmne cTeknokepamm4eckux 30H Harpesa

[MoBepHUTE perynaTop KOHMOPKK B NOMOXEHNE

«BbIKI.» (BBEPX).

Wcnonb3oBaHue MHOTOKOHTYPHBIX KOH(OPOK

Ha ogHoM 1 TON e MHOTOKOHTYPHOW KOH(HOPKE MOXHO

rotoBuTh 6Mtofia B Nocyae pasnuyHoro pasmepa. Mpu

BKITIOYEHMM TAKO MHOFOKOHTYPHOM KOH(POPKN CHavana

BKIIOYAETCS BHYTPEHHSS 30Ha Harpesa.

1. [Ing u3ameHeHus gnameTpa 30HbI Harpesa cneayet
NOBEPHYTb PErYNATOP N0 YaCOBON CTPErKE.

2. WN3meHeHue pa3mepa 30HbI Harpesa
COMPOBOXAAETCA LLIENYKOM.

BbIK0YEHME MHOTOKOHTYPHbIX KOHGIOPOK

1. BbIKioumTe 30Hy HarpeBa, NOBEPHYB PerynsTop
MPOTMB YacoBOW CTPEMKM B BEPXHEE NONOKEHNE.
Bce 30HbI HarpeBa MHOFOKOHTYPHO KOHGHOPKY
BbIKITIOMATCS,

12 3 2 1

1 MonoxeHue 1
2 onoxeHue 2
MonoxeHue 3

[30HBI 2 1 3 MHOFOKOHTYPHO KOHGOPKY
He moryT paboTaTh HE3aBMCUMO.




[ NpaBuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHns 0 BbiNneKaHUm,
XXaPEeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MNPEQYNPEXOEHWE!
["'opsune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!
Bo Bpemst paboTbl Npubop MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKPLIBAs ABEPLYY
ZlyXOBOTO Lukaa, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Binyckaemblii nap MoXeT 06xeyb BaM pyku,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl NO BbINEKaHMIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Taperky Unn aniM1HNEBbIE KOHTEHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM NOKpbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (hOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3y171Te nnowanb peweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNeKaHns B
cepeauHe peLeTku.

¢« Boblbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKY
nepez BKIIOYEHUEM AYXOBOTO Lukada uiv
rpunsi. He n3meHsiiTe NONOXeHWe peLleTky,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbITON ABEpLY LUKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAENKK 1 GONbLUKE KYCKM
Msica nepep NPUroTOBIEHNEM PEKOMEHAYETCS
COPbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM W NOCkINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe bnogo 6yaet
BKYCHEe.

¢« Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarblUe, YeM TaKoe Xe KOnm4ecTBa
msica 6e3 kocTeil.

¢ Ha Kkaxgblit CaHTUMETP TOMLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS.

¢+ Tlo ucteyeHnmn BpeMeH NPUroTOBNIEHUS MsCa
OCTaBbTe €ro B 1yXOBOM LuKadhy NpyMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok nyyLue pacnpeaenuTcs BHYTpu

KyCka apeHoro msica u He byaeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA NN HWKHWIA YPOBEH.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBINEHUIO NPOAYKTOB HA rpune

[Mpy NpUroToBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn

nTuua 6bICTPO NOAPyMSHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTALLasn Kopoyka, 1 NPoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL

He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LLalLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COEPXXaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, MOMMAOPbI M MyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoi TaK, YTobbl NNowaas, 3aHumMaemas
npoayKTamu, CooTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unu NpoTUBEHD C PELLETKOM
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. Ecnn npogykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLETKe, YCTaHOBUTE Ha HYKHUIA
ypoBeHb NoAAcH Ans cbopa xupa. [Ans
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyatauuu 3NeKTPUYECKo
BYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 Pyuka BbiBopa dyHKuum
2 Pyuka Tepmocrara
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1. YcTaHoBMTE HYXXHbI peximM paboTbl C NOMOLLbH
PYuky BbIBOpa QyHKLMA.
2. YcTaHOBUTE HyXHYI0 TEMnepaTypy C MOMOLLbIO
perynsitopa Temneparypb!.
» lMocne HarpeBa AyxoBKu B Hel ByaeT
NoAfepK1BaTLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpems
HarpeBa OyaeT CBETUTLCS MHONKATOP TeMNepaTypbl.
BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
lMoBepHuTe pyuKy BbIBGOpa dyHKLMIA N perynsiTop
TemnepaTypbl B NONOXEHWe OTKMIO4EHNs (BBEPX).
YpoBHM AyX0BKM (Ans moaeneii ¢ rpunem)
[paBunbHO yCTaHaBnMBaiTe peLLeTKy B
HanpasnstoLLme. PelleTky cnepyeT BCTaBUTL MEXaY
HanpaBAOLLMMK, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
CreguTe 3a Tem, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
3aHI0I0 CTEHKY AyXOBKW. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NepeaHein YacTu
HanpaBAOLLMX W OTPEryNNpyITe ee NONoXeHue ¢
MOMOLL|bI0 IBEPLIb.

Pexumbl paboTtbl

anBeﬂeHHaH 34eCb nocnenoBatenibHOCTb PEXNMOB
pa60TbI MOXET OTNMYaTbCs OT BaLLen MOAENN.

Harpes cBepxy u cHu3y

Pabortatot oba HarpeBaTenbHbIX

3neMeHTa — U BEPXHUIA, N HUKHUA.

— [MpoAyKTbI noforpesaioTcs
O[JHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT pexumM MoaXoauT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKxKe KEKCOB 1 3arneKaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBLKO C OAHUM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONLKO HIKHMIA

HarpeBaTenbHbIil anemeHT. Moaxoaut

— ) ANS BbINEYKM MULLbI 1
[ONONHUTENBHOTO 06XapyUBaHMS
NPOAYKTOB C HIDKHE CTOPOHI.
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HarpeB cBepxy 1 CHU3Yy C UCMONb30BaHNEM
BEHTMNATOpA

PabotatoT BEpXHUA W HIDKHMIA
HarpeBaTerbHble 3MIEMEHTDI, a Takke

]

BEHTUNATOP, PACMOMNOXeEHHbIN Ha
3a[Hen cTeHKe. [opsumin BO3ayX
paBHOMEpPHO pacnpeaenseTcs BHyTpu
[JYXOBKM C NOMOLL|bI0 BEHTUNATOPA.
[0TOBbTE TOMBKO C OAHUM NPOTUBHEM.

Pabora ¢ BeHTUNATOPOM

% [yxoBoit LWKkad He HarpeBaeTcs.
O

PaboTaeT Tonbko BEHTUNATOP,
PacnonoXeHHbIN Ha 3aHEN CTEHKe.
3amopoXeHHble rpaHyNMpoBaHHble
NPOAYKTbI MeANEHHO
pa3MOpPaxMBaOTCS NP KOMHATHOM
Temnepartype, a NpUroToBMEHHbIE
NPOAYKTbI OXIAXAATCA.

Fan Heating (Harpes + BeHTUnsTOp)

PabotaeT HarpeBaTenbHbIN
@ 9MEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha

3aaHei cTeHke). Fopsunin Bo3ayx
paBHOMEPHO pacnpegensietcs
BHYTPM BYXOBKY C MOMOLLbIO
BeHTUnATopa. Kak npasuno,
npeaBapuTENbHBIA NPOTPEB HE
HyxeH. Moaxoaut ans
NpuroToBfieHns Btog Ha pasHbIX
YpOBHSX AyxoBku. MoaxoauT Ans
NPUrOTOBIIEHNS C HECKOSBKMMM
NPOTUBHSAMN.

®ynkums "3D" (06beMHbIN Harpes)

=N PabotatoT BEpXHUA W HIDKHMIA
HarpeBaTerbHbIE SNIEMEHTbI, @
— TaKKe HarpeBaTenbHbIi ANEMEHT C
BEHTUNATOPOM, PacnonoXeHHbIN Ha
3agHei cTeHke. MpoayKTbl
FOTOBATCS ObICTPO M PABHOMEPHO CO

BCEX CTOPOH. ['oTOBbTE TOMBKO C
O4HUM NPOTUBHEM.




Full grill (Yeun. rpunb)

A/ Pabotaet 60nbLuoii rpunb Ha

noTonke gyxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNIEHNS Ha rpune BombLUMX

nopuyui msca.

+  [Inf npuroToBreHus Ha rpune
nonoxwute Bonblume unn
cpeaHue nopuyum nog
HarpeBaTenbHbIii ANeMEHT
FpUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOMKM JyXOBOrO
LKadpa.

*  YcraHoBuTe TeMneparypy Ha
MaKCUMasbHBIA YPOBEHb.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BpPEMeHU, 0TBELEHHOTO Ha
NpUroTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
npoayKT.

Grill+Fan (FpunbtBeHTUNATOP)

A [encTBue rpuns He Takoe CUIbHOE,

&7 KaK B peXuMe YCUIEHHOro rpuns

¢« [ins npurotoBneHus 6nioa B
3TOM peXuMe pacrnonoxute
noa HarpesaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[JYXOBKW HEDOMbLLOE Unn
cpeaHee KonnyecTso
npoaykTa.

*  YcTaHoBUTE HyXHYI0
Temneparypy.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEEHHOrO Ha
NpUroTOBNEHNE, NEePEBEPHUTE
NPOAYKT.

Wcnonb3oBaHue YacoB AOYXOBKWU

1 T345 6

AAAAAAAAAAAA [ ——

® <) eco 4

1 KHonka perynuposku
2 CumBon 6roKMpOBKM KnaBuaTypel
3 Wraukatop «Clocky» (Yackl)

4 CVMBON rPOMKOCTH 3BYKOBOTO CUrHana

5 C1MBON 3KOHOMUYHOTO pexuUMa

6 KHonka «nmocy»

7 KHonka «MuHyc»

8 CyMBON BPEMEHY NPUrOTOBNEHNS NUpora

9 CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana

10 CuvMBOM OKOHYaHWUS BPEMEHM NPUTOTOBMNEHUS
11 CuvMBON BPEMEHN NPUroTOBNEHNS

12 Knonka «Programy (Mporpamma)

MakcumansHoe Bpemst NPUroToBREHNs,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBMTb, — 5 yaca 59
MUHYT.

B cnyyae OTKnoYeHNs anekTposHeprum
nporpamma GyaeT oTMeHeHa. CneayeT cHOBa
3anporpamMmmmpoBaTh [yX0BOW LK.

=]

Bo BpeMsi BbINONHEHUS YCTAHOBOK Ha
ucnnee 6yayT MuraTb COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl. HeoOxoammo nogoxaathb
HEKOTOPOe BPeMS,, NOKa HaCTPOWKM BCTYNSIT B
cuny.

£

HeBO3MOXHO YCTAaHOBUTL BPEMSI CYTOK, ECTU
napameTpbl NPUrOTOBMEHNS He
yCTaHOBMEHI.

ECnu ycTaHOBNEHO BPeMs NpUroToBNEHMS,
Nnocrie Havana rotToBku Ha gucnnee 6yAeT
oToBpaxaTbCs OCTaBLUEECS BPEMS
NPUroTOBIMEHMUA.

I°|®

lMpuroToBneHne nocpeaCTBOM YCTaHOBKM

BPEMeHN NPUTOTOBIEHUS;

Bbl MoXeTe HacTPONTL JyX0BOA Lukad Tak, 4Tobbl OH

npekpaTtn paboTy no 3aBepLUEeHM OnpeaeneHHoro

BPEMEHM, YCTaHOBMB BPEMS MPUIOTOBMEHMS Ha

Tamepe.

. Bbibepute nporpammy npuroToBrEHNs.

2. Yrobbl 0T0OPa3nTL BpeMst NPUrOTOBNEHNS,
KOCHWUTECH M YAEPKNBalTe , NOKa Ha aucnnee He
NOSBUTCS CUMBON .

3. YcraHoBWUTE BpeMsl MPUIOTOBIEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK /.

» » locne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUIOTOBMEHNS Ha

aucnnee byaneT oTobpaxaThCs CUMBON W 3aaHHbIA

NPOMEXYTOK BPEMEHN.

4. TlomecTuTe 61100 B NEYb W yCTaHOBMTE
TemnepaTypy C MOMOLLbBIO PyYKM BbICTaBIEHNS
TemnepaTypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUrOTOBIIEHMS.
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» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS
HaYHETCS C MOMEHTa Havana NpUroTOBMEHNS, a Ha
Jucnree 3aropsiTcsi BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKa
BpemeHn. 3aiaHHOe BpeMSI MPUTOTOBIIEHWE AenUTCs
Ha 4 paBHble YacTu. 1o NPOLLECTBUM KaXaon YacTy
BPEMEH ee CMMBON NnepecTaeT oTobpakarbes. Tak
4TO Bbl C NETKOCTLH0 CMOXETE OLIEHWTL OTHOLLEHNE
OCTaBLLEr0oCs BpEMEHM Kk 00LLieMy BpeEMEHN
NPUTOTOBNEHNS.

YcTaHoBka Gonee no3gHero BpeMeH OKOHYaHMA

NPUroTOBNEHMS;

YCTaHOBMB BPEMSI IPUIOTOBIEHNS Ha TaliMEpE, Bbl

MOXXETE YCTaHOBMTb Gonee no3agHee Bpemst

OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHUS!.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuUroTOBMEHMS.

2. Yrobbl 0T0OPa3nTL BpeMst NPUrOTOBNEHNS,
KOCHUTECh M yaepXuBaiTe , NOKa Ha aucniee He
NOSIBUTCS CUMBOYT .

3. YcTaHoBMUTE BpEMS MPUTOTOBIIEHUS C NOMOLLbIO
KHOMOK /.

» » [locne yCTaHOBKM BPEMEHW MPUTOTOBNEHNUS Ha

aucnnee 6yneT otobpaxaTbcst CUMBON

4. Ytobbl Ha akpaHe 0TOBpa3nnock Bpems
OKOHYaHWS NPUIrOTOBIIEHMS, KOCHUTECH M
yAepXuBaiTe , NoKa Ha AuCriee He NOsBUTCA
CUMBON .

5. Vicnonb3yiite kHOMKK / , 4TOBbI YCTAHOBUTDL
BPEMS! OKOHYaHWs! NPUrOTOBMEHMS.

» Tocne ycTaHoOBKM BPEMEHM NPUIrOTOBIIEHMS Ha

pucnnee byaeT otobpaxaTbCs CUMBON M CMMBOA , @

Takxe 3afaHHblii NPOMEXYTOK BpeMeHU. Kak Tonsko

HaYHETCS rOTOBKa, CMMBOM MOracHer.

6. TMomecTtute BMio0 B NEYb 1 YCTaHOBUTE
TEMMEPATYPY C NMOMOLLBIO PYYKW BbICTABNEHNS
TeMnepaTypel. 3anyckaeTcs pexum
NPUTOTOBNEHNS.

» Talimep ByXOBKW paccuMTbIBaeT BpeMs Hayana

NPUroTOBMNEHMNSA, BbIYUTAsA NPOAOIIKUTENBHOCTb

NPUroTOBNEHNA U3 33[jaHHOrO BPEMEHU ero

OKOHYaHus. Korga HacTynuT Bpems Havana

NPUTOTOBIEHNS!, IyXOBKa BKIIOYUTCS B BbIOpaHHOM

PEXUME W HArpeeTcs 10 3afaHHoN TemMnepaTypbl.

Ota Temnepatypa byaeT noaaepKuBaThCs 40 Tex

nop, NnoKka He HaCTyNUT BPEMS! OKOHYaHus

NPUTOTOBNEHNS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

HaYHETCS C MOMEHTa Havarna NpUroToBNeHNs!, a Ha

Jucnree 3aropsiTcsi BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKa

BpemeHn. 3aiaHHOe BpeMSI MPUTOTOBIIEHWE AenUTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 1o NPOLLECTBUM KaXaon YacTu

BPEMEH ee CMMBON NnepecTaeT oTobpakarbes. Tak
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Y4TO BbI C NIETKOCTBIO CMOXETE OLIEHUTb OTHOLLEHME
OCTaBLLEr0oCs BpEMEHM Kk 00LLieMy BpEMEHN
NPUrOTOBNEHNS.

7. To okoH4aHUM NpoLecca NPUroTOBMEHNS Ha
aucnnee nosiButcs Hagnuck «KoHewy, v Taivep
130acT 3BYKOBOW CUrHar.

8. TpogomKNTENBHOCTL 3BYKOBOIO CUrHana — 2
MUHYTbI. [1N9 BbIKMKOYEHUS 3BYKOBOTO CUrHana
HaXmuTe Miobyto KHOMKY. 3BYKOBOM CUrHan
BbIKNKOUMTCA, 1 Ha aucnnee byaeT nokasaHo
TEKyLLee BPEMS.

Ecnu no okoH4aHWM 3BYKOBOTO CUrHana
HaxaTb NiobYyIo KHOMKY, AYXOBOW LLKad) CHOBA
OyneT rotoB k paboTe. [ins BbIKMOYEHMS
[AYXO0BOIO LuKacha NOBEPHUTE perynsTop
TeMnepaTyphbl 1 pyyky Beibopa PyHKLUM B
nonoxeHue «0» (BbIkn.), 4To6bI
npeaoTBpaTUTL NOBTOPHBIA 3anycK
nporpammbl JyX0BOrO LuKada no OKOH4YaHUu
3BYKOBOrO CUrHana.

BxntoyeHne 6noKMpOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 6rIOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHns BMeLlaTenscTea B paboty

BYXOBKM.

1. Kochutech 1 yaepxuBaiiTe , noka Ha aucniee
He NOSIBUTCS CUMBOST .

» Ha gucnnee nosieutcs Hagnuce «OFF» (BbIKIT.).

2. Yrobbl 36M0KMpOBATL KHOMKM, HAXKMHUTE .

» Kak Tonbko dyHKLMs BrOKMpOBKM KHOMOK By aeT

aKTMBMPOBaHa, Ha aucniee nosBUTCA Hagnmch «Ony»

(BKn.), M HAYHET CBETUTLCS MHONKATOP .

IMocne BKoYeHnst (yHKLMM BNOKMPOBKM
KHOMOK KHOMK AyXOBOrO Lukada He

encTBytoT. B cryyae oTkmioveHns
3MEKTPO3HEPrM DYHKLNS BOKMPOBKA
KHOMOK He ByaeT OTMeHeHa.

Y106bI OTKNIOUNUTL GNOKMPOBKY KHOMOK

1. Kochutech 1 yaepxuBaiiTe , noka Ha aucniee
He NOSIBUTCS CUMBOST .

» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «Onx (Bkn.).

2. OtkniounTe yHKLMIO BOKMPOBKI KHOMOK,
HaXaB Ha KHOMKY .

» Mocne cHATUA GNOKMPOBKM KHOMOK Ha aucnnee

nosiBuTcA Hagnuck «OFF» (BbIKIT.).

HacTpoitka 3BykoBOro curHana

Yacel npubopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TOMBKO Ans
HaCTpOWKM NPOrpamMmbl NPUrOTOBMNEHMS, HO W [N
npesynpexaeHst unu HanoMUHaHus!.

3BYKOBOW CHrHan He BNUSIET Ha paboTy [yXOBOro
wkadha. OH Ucronb3yeTcs TOMbKO AN



npepynpexaexus. Hanpumep, ero MOXHO
1CNonb30BaTh ANs HANOMUHAHWUSA O TOM, YTO B
onpefeneHHoe Bpems HyHO NepeBepHyTb
NpoayKTbI B AyXOBOM LUKadby. 10 uctedeHum
3a[laHHOro BPEMeH Tanmep nopJacT 3BYKOBOW
curHan.
1. Kochutech 1 yaepxuBaiiTe , noka Ha aucniee
He NosBUTCA CUMBON .

MakcmanbHoe Bpemst npu yCTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 4aca 59 MuHyT.

2. YcTaHoBuUTE NPOAOIKNTENBHOCTE 3BYKOBOIO
ChrHana ¢ NOMOLLbIO KHONOK /.

Pyuku BeIGopa 3BYKOBOrO CHUrHaNa,
BPEMEHM, APKOCTU UCTINES U
TeMnepaTypbl AOMKHbI BbITb
ycTaHoBneHb! B nonoxenun "0" (BbIKIT.).

» Mocne YCTaHOBKWN MHTEpBana BKINOYEHNA

3BYKOBOIO CUrHana MHaukaTtop OCTaHeTCA

BKIMIOYEHHBIM, 1 Ha aucnnee noaBUTCA 3HavyeHue

3aaHHOro BpeMeHHoro nHTepeana.

3. o ucteyeHnm 3agaHHoro BPEMEHHOro
MHTEepBana MHanKaTop Ha4HeT Muratb, u
NPO3BY4MT CUTHan.

BbIknioueHe 3BYKOBOrO CUrHana

1. TIPOROMKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO CUrHamMa — 2
MIHYTbI. [1151 BLIKTIOYEHIS 3BYKOBOTO CUrHana
HaxmuTe MGyt KHOMKY.

» 3BYKOBOIA CUrHas BbIKIIOYMTCS, U Ha AnCTInee

ByneT nokasaHo Tekyliee Bpems.

OTKnI0YeHWe 3BYKOBOTO CUTHaNa;

1. Y700bl OTKMIOUMTL 3BYKOBOW CUrHaM, KOCHUTECH
W yOepxkvBaiiTe , noka Ha aucniee He nosBUTCS
CUMBOST .

2. HaxmuTe v yoepxuBaiite KHOMKY , NoKa Ha
pucnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKMKOYEHNS
3BYKOBOTO curHana. Ecnu ogHoBpemMeHHO
yCTaHOBUTb CUrHANbBHbIN TalkMep 1
NPOJOIKMTENBHOCTE NPUTOTOBMEHUS, Ha
LMdpOBOM MHAMKaTOpe ByaeT nokasaH
Gonee KOPOTKNI1 BPEMEHHON MHTEpBaT.

W3meHeHWe TOHa 3BYKOBOro CUrHana

1. KocHuTech v yaepxvBaitTe , noka Ha aucnree
He MOSIBUTCS CUMBOI .

2. BbiGepuTe enaemblii TOH 3BYKOBOTO curHana
Mpy NOMOLLM KHOMOK / .

3. YCTaHOBMEHHbIN BaMi TOH B CKOPOM BPEMEHH
CTaHeT aKTUBHbIM.

» Ha gucnnee Bynet nokasaH BbIGPAHHbIA TOH

3BYKOBOrO curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

M3meHeHue BpemeHM CyTOK

KoppekTupoBka yCTaHOBMEHHOTO BpEMEHU CYTOK:

1. KocHuTech n yaepxuBalite , noka Ha aucnnee
He NosiIBUTCA CUMBOTT .

2. YcTaHoBWTE BpeMsi CYTOK NPW MOMOLLM KHOMOK / .

3. YcTaHOBNEHHOE Bami BpEMS CKOPO CTaHeT
aKTMBHbIM.

OKOHOMMYHbIN peXUM

Bo Bpemsi FOTOBKW MOXHO CIKOHOMMTb SHEPIUKO NpH

MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXIMA, YCTAHOBMB BPEMSI

NPUroTOBNEHMS s AYXOBOTO Lukada.

Bo BpeMmsi FOTOBKW MOXHO CIKOHOMMTb SHEPIUO NPy

MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXIMA, YCTAHOBMB BPEMSI

NPUroTOBNEHMS s AYXOBOTO Lukada.

YcTaHOBKa 9KOHOMWUYHOTO pexMMa

1. Kochutech 1 yaepxuBaiiTe , noka Ha aucniee
He MOSIBUTCSA CUMBO €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «OFF» (BbIKJT.).

2. BKII0UMTE SKOHOMUYHBINA PEXIM, KOCHYBLUMC
KHOMKM .

» Kak Tonbko dyHKLmsi BrokmpoBKm kHoMok ByaeT

aKTUBUPOBaHa, Ha Aucrnee NosiBUTCS Hagnuch «Ony»

(BKn.), M HAYHET CBETUTLCS MHONKATOP €CO (3KO).

OTKNOYeHNe IKOHOMUYHOTO PeXUMa

1. Kochutech 1 yaepxuBaiiTe , noka Ha aucniee
He MOSIBUTCSA CUMBO €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «Onx (Bkn.).

2. OTKMHoUMTE SKOHOMMYHBIV PEXMM, KOCHYBLUMCh
KHOMKM .

» Mocne cHATUSI BIOKMPOBKM KHOMOK Ha Ancnnee

nosisutcs Hagnuck «Offy (Boikn.).

HacTpoiika ApkocTn akpaHa

1. KocHuTech 1 yaepxmBaiiTe KHOMKY , MoKa Ha
pucnnee He otobpasutcs d-01, d-02 unm d-03,
YKa3bIBaOLLME HA YPOBEHb SIPKOCTU.

2. YCTaHOBUTE HyXHYI0 PKOCTb NPy NOMOLL
KHOMOK /.

» YCTaHOBIEHHOE BaMM1 BPEMSI CKOPO CTaHeT

aKTMBHbIM.
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Bpems npurotoBnexus 6niog Bbineyka n xapeHue
3HaueHs BpeMeni B 3Toit Tabnuue crieayet 1-i# nomKkoit AyxoBOro Likaca ABNAETCs
cuMTaTh CnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT HVKHARA NOTKA.
M3MEHSITLCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMMepaTypbl
MPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLUX
KYMMHAPHBIX NPEATNOYTEHMIA.
Briogo KonunuectBo ypoBHeit Yposenb Temnepartypa (°C) MpumepHoe
pasmelyenns pasmeuenns Bpems
NPUroTOBNeHNUs
TpOTUBHEeT
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Tlpy OHHOBDSMEHHON HDUTOTOBIIEHWA BIHOA Ha 2 NpOTUBHAX NOCTABLTE GOMEs tHyDokAA NDOTUBEHE HA BEDXHIOI Nomky, @ ﬁonee Menmﬁ

&)

() I'Ipw NPUrOTOBNEHNM NPOAYKTOB, TPEOYHOLIMX npenBapMTeanoro pasorpesa [yXoBoro Likada,
pasorpeBaliTe ero B Hayarne NpUroTOBMEHMS, NOKa HE MOracHeT nammnoyka TepMocTara.
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CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3pgenue nonyyaeTcs CrMLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs pUroTOBNEHMS.

+  Ecru u3penue nonyyaetcs CbipbiM, criefyet
YMEHbLUMTB KONMYECTBO KUAKOCTU UMK
NoHu3uTL Temnepatypy Ha 10°C.

+  Ecnv BepxHsist KOpoUKa CrNLIKOM
3apyMsIHMBAETCS!, CreayeT NOCTaBUTb U3AENUe
HIXE, NOHW3UTb TEMNEPATYPY 1 YBEMUIUT
BpeMmSs! IPUrOTOBNEHMS].

+  Ecnv u3pgenue xopoLuo nponexkaeTcs, Ho
CHapyXu NpUropaeT, crieflyeT yMeHbLIMTL
KONMYECTBO XUAKOCTH, NOHU3UTL TEMNEpaTypy
W YBEMUYUTb BPEMS MPUTOTOBNEHMNSI.

CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3pgenue nonyyaeTcs CrMLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs pUroTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMECBHO 13 MOrIOKa,
pacTUTerbHOTO Macna, siuL 1 orypra.

«  Criepute 3a TeM, YT0BbI TONLLMHA U30ENNs HE
npeBbllLana rmy6uHbI NPOTUBHS, MHAYe OHO
ByneT [0OMro BbINEKATLCS.

J Ecnv BepxHuin crion n3aenus nogropaer, a
HWXHWI1 OCTAETCS CbipbIM, BO3MOXHO, B
HIXHEM CIIO€ U3[ennsi CIIMLIKOM MHOTO
HaumHku. YTobbl n3genue poBHO
noapyMsiHMBanack, ctrapaiTech PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb HAYUHKY Mexay CrosiMK TecTa U
MO NOBEPXHOCTU U3AENMSI.

Mpu BbINEYKe U3aenuit U3 Tecta cobniogarite
PEXMM 1 TEMnepaTypy, ykasaHHble B

abnuue peuenTos. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3enus NMOXo NponeKaeTcs, B CNeayowui
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHb
HUXe.

Bpemst npurotoBnexus 6nog Ha rpune

MpurotoBnexue 611104 Ha ANEKTPUHECKOM rpune

npuon.

- e
_ 25...35 .
_
_

Poctbud

OTOUBHBIE 13 TENSTHHELL

[ peHKku

CoBeTbl NO NPUrOTOBNEHUH OBOLYHLIX 6o

+  Ecnu oBoLyy BbINyCKaKOT COK 1 CTAHOBATCA
CIMLLKOM CYX1MM, FOTOBBTE WX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOAE NOA KPbILLKOW. B 3akpbiTon
NOCYAE COK COXpaHUTCS.

+  Ecru oBollHoe 6100 OCTaeTCs ChipoBaTLIM,
npexpae YeM roTOBUTb OBOLLM B [IyXOBOM
LUKadhe, MOXHO 1X MPOBapUTL 1N
npobnaHLWnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem
TPEQYMPEXOEHVE!
3akpbIBaiiTe ABEpLY BO BpEMS
NPUTOTOBNEHNA MULLK HA TpuUne.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

Bkntoyenue rpuna
1. TloBepHuTe pyyky BblGOpa OyHKLMIA 1
YCTaHOBMTE Ha HYXHbI 3HAYOK pexuma

«punb.

2. 3aTteMm ycTaHOBMTE HyXHyt0 Temnepatypy
KapeHbs.

3. Tlpyn HeobxoaMMOCTH NporpelTe rPUIb OKOMO 5
MUHYT.

» TPy 9TOM BKMKOYNTCA MHAMKATOPHAS NaMnoyka

Temneparypel.

BbiknioueHue rpuns

1. TloBepHuTe pyyky BblIbOpa hyHKLNIA B
NONOXeHWe OTKMIYEHNS (BBEPX).

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

25 30 MuH. #

4

£ B 33BMCUNOCTI OF TOTIHIMHG!
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YXOA U TexHMYeckoe obcnyxnBaHue

O6wue ceegeHus

PerynspHo BbinonHsnTe Y1cTky npubopa. 310
MO3BONUT NPOAIUTL CPOK €10 CNYXBbl, a TaKkke
n3bexatb MHOTX Npobrem.

OMACHO:

lMepen BbiNonHeHWeM paboT no
0BCNYXUBAHMIO M YNCTKE OTKMIOUMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKON CETH.

CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

ONACHO:

[aiTte n3genuio OCTbITb, NPEXAE YEM
NpUCTyNaTh K YACTKE.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

+  Tlpubop creayeT TWATENbHO YACTUTL NOCTE
Kakoro Ucnonb3oBaHus. Tak nerye yaanstb
OCTaTK ML, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH MpK
CneayHLLEeM MCMonb3oBaHuM npubopa.

«  [Ins umcTkm npubopa He TpebytoTes
creumanbHble YucTawme cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENO0A BOAOH ¢ A00aBreHnem
XMAKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYIO TKaHb Unn rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOM TKaHbIO.

+  Obsi3atenbHo npoTupaiite Npubop Hacyxo
nocre YMCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyto
Ha Hero KWAKOCTb.

«  He ncnonbayitTe Ans YUCTKM PyUKm 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXaBEIOLLel CTanu
YKCTSILLME CPEACTBA, CoAepX)alluMn KUCNOoTy
MR Xnop. 3TW AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSITKO TKaHbl0, CMOYEHHOI B XXMKOM MOIOLLEM
cpencTee (6e3 abpasuBHbIx 1006aBOK),
CTapasiCh TepeTb B OfHOM HanpaBlieHM.

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yite Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

He ncnonbayiTe Ans YACTKN YCTPOICTBA
Napoo4MCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K NOPAXEHMIO AMIEKTPUYECKIM
TOKOM.

YucTtka BapoyHOM naHenu
Creknokepamuyeckme NoBEPXHOCTH

[poTpuTe CTekrnokepamMmmnyeckyto NOBEPXHOCTb
TKaHbl0, CMOYEHHOI B XonoaHomn Boae. Cregute 3a
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TeM, YToBbl HE Hell He 0CTaBaNoCh Crie[oB MOKLLETO
cpencTea. BhiTpute NOBEPXHOCTL HACYXO CYXOil
MSrKol TkaHbto. OcTaTKu1 MNLLY Ha
CTEKIOKepaMU4ECKoil OBEPXHOCTU MOTYT NOBPEAUTL
€€ Npy CriefyioLLEM BKITHOUEHIM.

Hu B koem cryuae He UCTOMb3yiiTe Ans yaaneHus co
CTEKIIOKepaMU4ECKOil IOBEPXHOCTM 3aCOXLUMX
OCTaTKOB MWLM HOXMU C 3yBUaThbiM rie3suem,
METannnYeckine MoYarnkm 1 T..

A3BeCTKOBBIN HANET (KenTble NATHA) MOXHO
y[ansiTb CPeACTBaMM, UCMIONb3yeMbIMM [T
y[aneHus Hakunu, HanpuMep, CTOMOBLIM YKCYCOM
WMN MMOHHBIM COKOM. MOXHO Takke MCNonb3oBaTh
ObITOBbIE CPECTBA, KOTOPbIE NPOAAIOTCS B TOPTOBOW
cetu.

[ins ynaneHusi curbHbIX 3arpsisHEHU HaHecuTe
MoloLLee CPeaCTBO ryBKoil M OCTaBbTE Ha HEKOTOpOe
BpeMsi /151 BO3AENCTBMS. 3aTeM OuncTuTe
MOBEPXHOCTb BAPOYHOI NAHENM BNaXHOM TKaHbH.

MpoayKTbI, COAEpaLLMe caxap, Takue, kak
KpeM Wrn CUPON, HYXHO YAAnATb
HEMEANEHHO, He 10KMAasACh OCTbIBaHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTUMo
MOBPEANTb CTEKIOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCTb.

Co BpemeHeM MOXeT NPON30NTH U3MEHEHWE LiBeTa
MOBEPXHOCTH, OJHAKO 3TO HUKOMM 0Bpa3oM He
BNMSIET Ha ee pabory.

lMosineHme naTeH n obecLBeyrBaHme
CTEKMOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHMe, KOTOPbIE HE SIBNISIETCS NMPU3HAKOM ee
NOBPEXAEHMS.

Yuctka naHenu ynpaeneHusa

OunCTbTE NaHenb YNpaBlieHNst U PyUKu-perynsToph
BNAXHOMN TKaHbIO W BBITPUTE HACYXo.

S YUCTKY NAHENM YNpaBNeHUs He
CHUMAIATE KHOMKW/PYUK-PETYNATOPbI.
aK MOXHO NMOBPEaTb NaHerb ynpaereHus!

YucTka pyxoBku

YucTka GOKOBBIX CTEHOK

1. CHuMMTE nepeaHiolo YacTb BOKOBOM peLLeTku,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TMotsHuTe BOKOBYHO pelLETKY k cebe n
MOHOCTBLIO BbIHLTE €€ U3 [1YXOBKM.




YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY JyXOBKM MATKON TKaHbIO Uk ryBKON,
CMOYEHHOI B Tensoi Boae ¢ obaBneHneM XuaKkoro
MOHOLLIEro CPEACTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ncnonb3yiTe Ans YuCTk1 ABEPLbI
MOtOLLMe CPEACTBA C abpasnBHLIMA
BELLECTBAMMU UMK METaNMYeckne Ckpeobku.
OHu MOryT Nouapanatb NOBEPXHOCTb U
NOBPEANTL CTEKITO.

CHaTUe ABepLbI AyXOBOro wkada

1. OTkpoiiTe nepeaHioio asepdy (1).

2. OtkpoilTe 3axuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
NpaBo¥i 1 1eBOI CTOPOHbI NepeaHei ABepLbl,
HaXaB Ha HX, KaK NoKa3aHo Ha PUCYHKE.

1 [NepenHss asepua
2 Metns
3 [Jyxoson wkac

OTKpoiiTe NepeaHIoK ABEPLY HaNoMoBUHY.
CHuUMUTE NepeHiolo ABEPLY, NOTSHYB €€ BBEPX
1 0cBODOAMB OT NPaBOVA 1 NIEBON NETIN.

B w

5 YCTAHOBKYW ABEPLIbl HA MECTO CrieayeT
BbINONHUTL B 0GPATHOM NOPsiAKE AeiCTBUS
no cHaATMio. He 3a6ynbTe 3aKpbiTh 3aXuMbl
Ha Kopryce NeTnu npy ycTaHoBKe ABEPLbI Ha
MECTO.

B

3aMeHa naMnoyku oceeLleHus
AyXoBoro wkaga

ONACHO:

Bo nsbexaHue nopaxeHus aneKTpuyeckum
TOKOM, NPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMoYKY,
ybeauTech B TOM, 4TO anekTponpubop
OTCOEZIMHEH OT CETU M OCTbIN.

l'opsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

[Ins ocBeLLeHNs AyxoBoro Lkada
MCNONb3yeTca cneynanbHasa anekTpuyeckas
1amnoYka, KotTopasd MOXET BblAepXuBaTb
Temnepatypy Ao 300 C. lononHuTenbHble
cBeaeHns cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13". llamnoyku
OCBELLEHNS AYXOBOTO LKadha MOXHO
npuoBpecTin B PMPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHre namnouky MoXeT
OTNNYaTLCS OT M30BPAKEHNS HA PUCYHKE.

Namna, ncnonb3yemas B 3Tom npubope, He
MOLXOAWT NSl OCBELLEeHNs! BbITOBBIX
nomelLLeHuit. JTa namna npefHasHaveHa Ans
BCMNOMOraTeNbHOM Lienu, no3sonatoLLen
nonb30BaTeNto yBUAETb NULLEBbIE NPOAYKTHI.

Namnbl, cnonb3ayemble B 3T0M npubope,
IOMKHbI BbIAEPKMBATH SKCTPEManbHbIe
(huandeckue ycrnosus, Hanpumep
Temnepatypy sbiwe 50 °C.

ICHCICINC N>
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3ameHa Kpyrnom namnoykm OCBeLLEHNSA JyXOBOro
wkada

1. OTcoeamHuTe [yXOBOW LUKach OT 3MEKTPOCETU.

2. CHMMMTe CTEKNSIHHBIN NNadgyoH, NOBEPHYB ero
MPOTMB YACOBOIA CTPENKM

BbIBEpHUTE NaMMOYKy OCBELLEHUS yXOBKY,
MoBOpayuBas ee NPOTUB YaCcOBOI CTPENKHY, U
YCTaHOBWUTE Ha €€ MECTO HOBYIO.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKIISIHHBIN NraghoH.
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Eﬂoucx W yCTpaHeHue HeucrpaBHOCTEN

NnonHe HopMmarnbeHO, ecni nap BblaendeTcd BO BpeMa pa60TbI. >>> Omo He Asnsgemcs
HeucnpagHoCMbH.

. an HarpeBaHMm MeTannuyeckne getany MoryT paclUMpsATbLCA U U3AaBaTh 3BYKW. >>> 3mo He
A8719eMCA HeUchpasHOCMbH.

«  [InaBKkuit NpefoXpaHUTENb HeMCNPaBeH un cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHUMe UX Unu
gKoqume.

+  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMrIeHHYI0) PO3ETKY anekTpoceTu. >>> [pogepbme coeduHeHUE
wmencesnbHOU 8UITKU.

+  Jlamriodka OCBeLLEHs yXOBOrO Lukadha HeucripaeHa. >>> 3aMeHuUme f1aMNoYKy 0C8ELUYEHUS
Wwkada.

*  Her anextponuranus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHUme unu

*  He sanaHa dhyHkuus unu Temnepatypa. >>> Boibepume hyHKLLIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekrryamens yHKyul u (Unu) peaynsmopa memnepamypb!.

« B mopensix, OCHaLLEeHHbIX TailMepoM, TaliMep He YCTaHOBNEH. >>> YemaHosume gpemsi.
(B mMogensix ¢ MUKPOBOTHOBOI NEYLIO yNpaBNieHre no TaiMepy AeNCTBYET TOMbKO 1S MUKPOBOSHOBO
neym).

*  Hert anextponuTanus. >>> [Tpogepbme Hanuyue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8K/oYuUme npedoxpaHumernu.

aHee NPOU3OLLINO OTKINIOYEHME 3NEKTPOIHEPTUN.
Ayx080(i Wkach U 8K/YUME CHOBa.

mgcnu Bbl HE MOXETE YCTPaHUTb HEMONaKK, HECMOTPS Ha BBIMONHEHNE MHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHbIX B

CmaHosUme spemMs / bbIKIr4Yume

aHHOM pasgene, 0bpaTuTech K NpeacTaBuTENIo aBTOPU30BaHHON CepBUCHOM Cnyxbbl. He nbiTaiTech
camMoCTOsITENBHO OTPEMOHTUPOBATL HEMCNIPABHbIN NEKTPONpHGOp.
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Warotosutens: «Arcelik A.S.»
FOpuamnueckuii agpec: Kapaay [xapnecy Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounsseneHo B TypLum
VimnopTep Ha Tepputopun P®: 000 «BEKO»
HOpuamueckuit agpec: 601021 Poccust, Bnagummpckas obn., Kupxxavckuit p-H, MOCTT MepLumHckoe, aep.
®epnoposckoe, yn. Cenbekas, A. 49.
VHcbopmaLmto 0 cepTudmkaLmm npogykta Bel MOXeTe YyTOUHUTb, NO3BOHMB Ha FOPSYYI0 NMHMIO
8-800-200-23-56.

[lata npon3BoACTBa BKIKOYEHA B CEPUIHBIN HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha 3TUKETKe, PacronoXeHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NepBbIe Be LMdpbl CepUMHOro Homepa 0603HaYaroT rog NPOM3BOACTBA, a nocneaHne
aBe — mecs,. Hanpumep, "10-100001-05» o6o3HauaeT, 4to npoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
/3roToBuTeEnb OCTaBNsAET 3a COBO NPaBO Ha BHECEHWE M3MEHEHWUA B KOHCTPYKLIVIO, AN3aNH 1
KomnsekTaumio anektponpubopa.
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