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Bitte lesen Sie zuerst diese Anleitung!

Liebe Kundin, lieber Kunde,

Vielen Dank flir den Kauf dieses Beko-Produktes. Wir wiinschen uns, dass Sie an diesem hochwertigen
Geréat, das unter Einsatz modernster Technologie gefertigt wurde, von Anfang an viel Freude haben
werden. Lesen Sie daher die gesamte Bedienungsanleitung und sémtliche Begleitdokumentation
aufmerksam durch, bevor Sie das Gerét benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit Sie spéter darin
nachlesen kénnen. Wenn Sie das Gerat an jemand anderen weitergeben, vergessen Sie bitte nicht, die
Bedienungsanleitung ebenfalls weiterzugeben. Beachten Sie sdmtliche Informationen und Warnungen der
Bedienungsanleitung.

Bitte denken Sie daran, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fiir mehrere Modelle geschrieben
wurde. Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung klar und deutlich hervorgehoben.

Die Symbole
In dieser Anleitung nutzen wir die folgenden Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschaden kommen kann.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

q Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
:: Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

In diesem Abschnitt finden Sie
wichtige Sicherheitshinweise, die
dazu beitragen, dass es nicht zu
Verletzungen und Sachschéden
kommt. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen erlischt die Garantie.

Sicherheit allgemein

o Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kirperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der ndtigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit soichen Geraten
mangeit, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grandiich mit der sicheren
Bedienung des Gerdtes vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefihn
werden,

o Das Gerdt darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter kérperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit sclchen
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Gerdten mangell, Ausnahmen
sind nur dann migiich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Uber den
richtigen Umgang mit dem Gerédt
aufgekiart wurden. Dies gilt
natlrlich auch fur Kinder,
Kinder miissen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persénlichen oder
Secondhand-Benutzung
{ibergeben wird, soliten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebentalls {ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht
autorisierter Dritter entstehen;
dies kann zudem die Garantie
erldschen lassen. Lesen Sie vor
der Installation aufmerksam die
Anweisungen.

Nutzen Sie das Gerat nicht, falls
es nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.



Vergessen Sie nicht, die
Funktionsknopfe des Gerates
nach jedem Gebrauch
abzuschalten.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen,
wenn Sie das Produkt mit oder
ohne Transformator verwenden.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur

Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom
Stromnetz getrennt werden kann.
Die Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien durch einen in
der festen elektrischen Installation
eingebauten Schalter ermdglicht
werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls konnen die
Anschliisse beschadigt werden.
Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses ein
Brand entstehen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherung im Haus
ab.
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Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Gerétesicherheit
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WARNUNG: Das Gerét und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren, Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Bedienen Sie das Gerat niemals,
wenn Ihr Einschatzungsvermadgen
durch Alkohol oder Drogen
beeintrachtigt sein sollte.

Gehen Sie besonders vorsichtig
vor, wenn Sie alkoholhaltige
Speisen zubereiten. Alkohol
verdampft bei hohen
Temperaturen und kann sich
beim Kontakt mit heiBen
Gegenstanden leicht entziinden.
Achten Sie darauf, dass sich
keine brennbaren Gegenstande in
der Nahe des Geréates befinden —
die Seitenflachen kdnnen sich im
Betrieb stark erhitzen.

Wahrend der Verwendung wird
das Gerat heif3. Achten Sie darauf,
keine Heizelemente im Inneren
des Ofens zu berthren.

Halten Sie samtliche
Belliftungsoffnungen stets frei.
Erwarmen Sie im Ofen keine
Lebensmittel in geschlossenen
Behaltern oder in Glasern.

Andernfalls kann ein Uberdruck
entstehen, der den Behélter zum
Platzen bringt.

Backofenbleche, Geschirr oder
Alufolie nicht direkt auf den
Backofenboden legen. Der
Hitzestau kann den
Backofenboden beschadigen.
Legen Sie keine Aluminiumfolie
auf dem Boden des Blechs aus.
Reinigen Sie das Glas der Ofentir
nicht mit aggressiven
Scheuermitteln oder
Metallschabern; andernfalls kann
die Oberflache verkratzen, das
Glas brechen.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.
{Variiert je nach Produkimodeil.)
Rost und Backblech richtig
ginselzen

ks ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtlg in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



e Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden.

Verhinderung maoglicher Brandgefahr!

e Stellen Sie zur Vermeidung von
Lichtbdgen sicher, dass alle
elektrischen Anschlisse sicher
und fest sind.

e Verwenden Sie keine
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

o Stellen Sie sicher, dass keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit in
den elektrischer
Verbindungspunkt eindringen
kann.

Sicherheitsanweisungen zum

Mikrowellenofen

das Tiirglas Spriinge aufweist oder e Das Gerat dient nur dem Einsatz

herausgenommen wurde. in privaten Haushalten. Das Gerat
e Der Gerategriff ist kein ist nicht flir den Einsatz in
Handtuchtrockner. Hangen Sie kommerziellen Bereichen
beim Grillen keine Handtiicher, vorgesehen, wie
Handschuhe und &hnliche Textilien e Personalkiichen in
an die gedffnete Tur. Geschaften, Biros und
e Tragen Sie grundsatzlich anderen Arbeitsumgebungen:;
hitzebestandige Schutzhandschuhe, e Bauernhéfen:
wenn Sie etwas in den Ofen stellen e von Gésten in Hotels, Motels
oder herausnehmen. und anderen
o  WARNUNG: Zur Vermeidung von Wohnumgebungen:
Stromschiaggefahr vor dem e Halbpensionen.
Auswechseln der Lampe o Erlauben Sie Kindern ab 8 Jahren

sicherstellen, dass das Gerat

, die Benutzung des Gerates nur
abgeschaitet ist,

dann ohne Aufsicht, wenn sie
angemessen in der sicheren
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Benutzung des Mikrowellenofens
unterwiesen wurden und die
Gefahren einer unsachgemaien
Benutzung verstehen.

Wenn das Geréat im
Kombinationsmodus betrieben
wird, sollten Kinder ab 8 Jahren
den Ofen aufgrund der erzeugten
Temperatur nur unter elterliche
Aufsicht benutzen.

Die freiliegenden Teile des
Produktes werden wahrend und
nach Einsatz des Produktes heiB.
Priifen Sie das Gerat auf Schaden,
wie z. B. eine falsch ausgerichtete
oder verbogene Tir, beschadigte
Tdrdichtungen und
Dichtungsflachen, defekte oder
lockere Tirscharniere und Riegel
sowie Beulen im Inneren des
Garraums. Falls Sie Schaden
feststellen, nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb; wenden Sie sich
an den autorisierten
Kundendienst.

Falls Tdr oder Tlrdichtungen
beschadigt sind, darf der Ofen
nicht verwendet werden, bis er
durch einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter oder
eine dhnlich qualifizierte Person
repariert wurde.

Stellen Sie vor Benutzung lhres
Ofens sicher, dass die Tir richtig
geschlossen ist. Ein
Sicherheitsmechanismus in der

Tir verhindert, dass Ihr Gerat bei
geoffneter Tir arbeitet, und halt
das Garen an, falls Sie die Tur
offnen. Sie sollten das
Tarverriegelungssystem nicht
blockieren und nicht versuchen,
dieses System zu umgehen. Falls
das Turverriegelungssystem
umgangen wird, besteht die
Gefahr einer Aussetzung von
Mikrowellenstrahlen, falls das
Gerat bei gedffneter Tur benutzt
wird.

Platzieren Sie keine Gegenstande
zwischen der Geréatefront und der
Tir. Sie sollten Ihr Gerat nicht
benutzen, falls Objekte, wie
Papiertiicher oder Servietten,
verhindern, dass die Tr richtig
geschlossen wird.

Funkstorungen

Stellen Sie das Gerat mindestens 2

Meter von Fernsehern, Radios,
WLAN-Modems, Zugangspunkten
und Antennen entfernt auf.
Andernfalls kdnnen Stdrungen
auftreten.

Garen Sie Lebensmittel nicht bei
tbermaBig hoher Garzeit und
Mikrowellenleistung. Bei
tbermaBigem Garen konnen
Speisen teilweise verbrennen.
Verwenden Sie niemals
Aluminiumfolie oder
Aluminiumutensilien zum Garen



per Mikrowelle. Funken
verursachen Gerateschéden.

e Verwenden Sie wahrend des
Garens per Mikrowelle keine
Metallobjekte in einer Entfernung
von weniger als 3 cm zur
Geratetr.

o Platzieren Sie keine korrosiven
Chemikalien oder Materialien mit
korrosiven Dampfen im Ofen.

Stérungen konnen durch folgende

MaBnahmen reduziert oder beseitigt

werden:

1. Tir und Dichtungsflache des
Gerdtes reinigen.

2. Empfangsantenne des Radios
oder Fernsehers neu ausrichten.

3. Mikrowellenofen im Hinblick auf
den Empfanger an einem anderen
Ort umstellen.

4. Mikrowellenofen vom Empfanger
entfernen.

5. Mikrowellenofen an eine andere
Steckdose anschlieBen, damit
Mikrowellenofen und Empfanger
verschiedene Stromkreise
verwenden.

e (Ofen von anderen Heizgeraten
entfernen; feuchte oder dampfige
Umgebungen meiden.

e Wartungs- oder
Reparaturarbeiten, bei denen eine
Abdeckung entfernt werden muss,
die Schutz vor Aussetzung von
Mikrowellenenergie bietet, dirfen
zur Vermeidung von Gefahren nur

von autorisierten
Kundendienstmitarbeitern oder
ahnlich qualifizierten Personen
durchgefiihrt werden.

Dies ist ein ISM-Gerat der Gruppe
2, Klasse B. Die Definition von
Gruppe 2 beinhaltet alle ISM-
Gerate (industrielle,
wissenschaftliche oder
medizinische Gerédte), in denen
absichtlich Funkfrequenzenergie
erzeugt und/oder in Form von
elektromagnetischer Strahlung
zur Materialbehandlung genutzt
wird, sowie Funkenerosionsgeréte.
Gerate der Klasse B sind Geréte,
die zur Benutzung in
Haushaltsumgebungen oder
Umgebungen, die direkt mit
einem Niederspanungsstromnetz,
das Wohngebaude versorgt,
verbunden sind, geeignet sind.
Der Mikrowellenofen dient dem
Erwarmen von Speisen und
Getranken. Das Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung und
das Erhitzen oder Erwarmen von
Polstern, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Tiichern
und dergleichen birgt
Verletzungs-, Entziindungs- und
Brandgefahr.

Das Gerat wurde nicht zum
Trocknen von Lebewesen
entwickelt.
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Verwenden Sie Ihren Ofen nicht,
wenn er leer ist. Andernfalls kann
der Ofen beschadigt werden. Falls
Sie lhren Ofen testen mochten,

stellen Sie ein Glas Wasser hinein.

Das Wasser absorbiert die
Mikrowellenenergie und das Gerat
erleidet keinen Schaden.
Verwenden Sie nur
mikrowellengeeignete Utensilien.

Verwenden Sie keine Behalter aus

Ton zum Mikrowellengaren.
Feuchtigkeit in den Tonwaren
kann sich ausdehnen und den
Behalter beschadigen.

So reduzieren Sie die Brandgefahr im
Garraum:

Wenn Sie Lebensmittel in Plastik-
oder Papierbehaltern erhitzen,
dirfen Sie das Gerat aufgrund
potenzieller Entziindung nicht
unbeaufsichtigt lassen. Falls
Rauch auftritt, schalten Sie das
Gerat aus oder ziehen Sie den
Netzstecker; halten Sie die Ttr
zum Ersticken jeglicher Flammen
geschlossen.

Entfernen Sie Verschllisse aus
Draht von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in
den Ofen geben.

Verwenden Sie den Garraum
nicht zur Aufbewahrung von
Gegenstanden. Lassen Sie bei
Nichtbenutzung keine
Papierprodukte, Garutensilien
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oder Lebensmittel im Garraum
zurtck.

Falls Sie Materialien, wie Papier,
Holz oder Kunststoff, zum Garen
in Inrem Mikrowellenofen
verwenden, diirfen Sie das Gerat
nicht unbeaufsichtigt lassen.
Papier, Holz und ahnliche
Materialien konnen sich
entzlinden, Kunststoffmaterialien
konnen schmelzen. Verwenden
Sie bei den Betriebsarten Umluft,
Grill und Kombigaren keine
Behalter aus derartigen
Materialien.

Der Inhalt von Babyflaschen und
Glaschen sollte gut verriihrt oder
geschiittelt werden; priifen Sie
die Temperatur zur Vermeidung
von Verbrennungen vor dem
Flttern.

Flissigkeiten und andere
Lebensmittel diirfen nicht in
abgedichteten Behaltern erhitzt
werden, da diese explodieren
konnten.

Das Erhitzen von Getranken per
Mikrowelle kann zu verzogertem
Aufkochen flinren; seien Sie
daher entsprechend vorsichtig.
Eier in ihrer Schale und ganze
hartgekochte Eier sollten nicht in
Mikrowellendfen erhitzt werden,
da sie explodieren konnten (selbst
nach Abschluss der Erhitzung per
Mikrowelle).



Verwenden Sie Ihr Gerat nicht
zum Erhitzen von
kohlensdurehaltigen Getranken
oder Lebensmitteln in luftdichten
Behaltern, wie Dosen. Andernfalls
kann Druck im Inneren des
Gerates entstehen, der beim
Offnen der Tir Schiden oder
sogar eine Explosion verursachen
kann.

Verwenden Sie lhren
Mikrowellenofen nicht zum Garen
oder Wiederaufwarmen nicht
verquirlter Eier (ganz gleich, ob
mit oder ohne Schale). Achten Sie
darauf, die Haut von Kartoffeln,
Apfeln, Kastanien oder ahnlichen
Obst- und Gemiisesorten vor dem
Garen anzustechen.

Verwenden Sie kein
metallhaltiges (Silber, Gold etc.)
Porzellan. Denken Sie daran, alle
metallischen Verschliisse von
Lebensmittelverpackungen zu
entfernen. Metallteile im Inneren
des Gerates konnen Lichtbdgen
verursachen, die ernsthafte
Beschadigungen zur Folge haben
konnen.

Verwenden Sie Ihr Gerat nicht
zum Braten/Frittieren mit 01, da
Sie die Temperatur des Ols nicht
regulieren konnen.

Verwenden Sie den Mikrowellenofen

nicht zum reinen Erhitzen von Ol

oder Getranken mit hohem
Alkoholgehalt.

Stellen Sie den Ofen nicht an
Orten auf, an denen Hitze,
Feuchtigkeit oder hohe
Luftfeuchte erzeugt wird;
platzieren Sie ihn nicht in der
Nahe brennbarer Materialien.
Verwenden Sie den Garraum
nicht zur Aufbewahrung von
Gegenstanden.

Lehnen Sie sich nicht an die
gelffnete Geratet(r; verbieten Sie
Kindern, sich an die T(r zu
hangen. Andernfalls kann sich die
Geratetlr verformen, wodurch sie
sich nicht mehr richtig schlieBen
lasst.

Geben Sie einen metallischen
Teeloffel oder einen Glasstab in
den Behalter, wenn Sie
Flissigkeiten erhitzen. Dies
verhindert ein verzogertes
Aufkochen der Flissigkeit und
damit ein plétzliches Uberkochen
beim Herausnehmen des
Behalters.

Gerat unter folgenden Umstanden
nicht verwenden:

- Die Tur ist nicht richtig geschlossen;
- Die Tirscharniere sind beschadigt;
- Die Kontaktflachen zwischen der Tiir

und der Geratefront sind
beschadigt;

- Das Turfenster ist beschadigt;
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- Es entstent ein Lichtbogen im Gerat,

obwonhl sich keine Metallteile im
Garraum befinden.

Vermeiden Sie unbedingt lange
Garzeiten und extreme
Leistungsstufen, wenn Sie
geringen Mengen Lebensmittel
garen; andernfalls konnen sich
Lebensmittel zu stark erhitzen
und verbrennen. Beispielsweise
kann eine Scheibe Brot nach 3
Minuten verbrennen, falls die
Leistungsstufe sehr hoch
eingestellt ist.

Verwenden Sie den Ofen nicht
zum Frittieren oder Braten, da die
Temperatur des erhitzten Ols in
der Mikrowelle nicht kontrolliert
werden kann.

Kontaktflachen der Tir (Frontseite
des Innenbereichs und Innenseite
der Tiren) missen zur
Gewahrleistung eines
ordnungsgemaBen Betriebs
sauber gehalten werden.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Kommerzieller Einsatz 1asst die
Garantie erldschen.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden (z. B. zum
Beheizen des Raumes).
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Das Gerdt ist nicht zum Einsatz in
Wohnwagen, beim Camping und
fir ahnliche Zwecke vorgesehen.
Nutzen Sie das Gerat nur in
Innenrdumen. Verwenden Sie es
nicht im Garten oder auf dem
Balkon — generell nicht im Freien.
Missbrauchen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine Kiichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen an die Griffe. Dieses
Gerat darf auch nicht als
Raumheizung missbraucht
werden.

Samtliche Offnungen in der Wand
hinter dem Gerat und im Boden
darunter missen versiegelt
werden.

Achten Sie darauf, dass das Geréat
stets ausreichend beliftet wird,
blockieren Sie keine
Belliftungsoffnungen.

Fir Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden, haftet der Hersteller nicht.
Das Gerdat ist zum
Mikrowellengaren, Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des



Gebrauchs heif. Daher Kleine
Kinder vom Gerat fernhalten,

Die Verpackungsmaterialien
kénnen fur Kinder gefahrlich sein.
Bewahren Sie
Verpackungsmaterialien
auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Bitte entsorgen Sie
alle Verpackungsteile
entsprechend den
Umweltstandards.

Elektrogerate kdnnen
grundsétzlich eine Gefahr fir
Kinder darstellen. Halten Sie
Kinder im Betrieb vom Produkt
fern, lassen Sie sie nicht mit dem
Produkt spielen.

Wenn das Geréat im
Kombinationsmodus betrieben
wird, sollten Kinder ab 8 Jahren
den Ofen aufgrund der erzeugten
Temperatur nur unter elterliche
Aufsicht benutzen.

Die freiliegenden Teile des
Produktes werden wahrend und
nach Einsatz des Produktes heiB.
Stellen Sie keine Gegenstande
uber das Gerat, nach denen
Kinder greifen kénnen.

Wenn die Ofentiir offen ist, diirfen
Sie keine schweren Gegenstande
darauf abstellen; Kinder diirfen

sich nicht darauf setzen.
Andernfalls kdnnen das Gerat
umkippen bzw. die Turgelenke
beschadigt werden.

Altgeréte entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-
WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das Produkt
wurde mit einem Klassifizierungssymbol fir
elektrische und elektronische Altgeréte (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die wiederverwendet und
recycelt werden konnen. Entsorgen Sie das Gerat
am Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmiill; geben Sie es stattdessen bei
einer Sammelstelle zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen Altgerdten ab.
Ihre Stadtverwaltung informiert Sie gerne Gber
geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfilllt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU).
Es enthdlt keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen
Sie diese vorschriftsgeméas und
entsprechend sortiert. Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem normalen
Hausmiill.
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Allgemeine Informationen
Uberblick

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Stahlplatte)
2 Rost 7 Beleuchtung

3 Blech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Ofentdr

12 11 10 9 6 8
1 Ein-/Austaste 10 Lebensmittelauswahl
2 Lebensmittelauswahltaste 11 Temperatur-/Gewicht-/Leistung-
3 Funktionsanzeige /Schnellheizen-Einstelltaste
4 Uhrzeitanzeige 12 Zeiteinstelltaste
5 Temperatur-/Gewichts-

/Mikrowellenleistungsanzeigefeld

6 Temperatur/Zeit/Leistung erhéhen und
verringern, Men(inavigationstasten

7 Start-/Stopptaste

8 Bestatigungstaste

9 Textanzeige

1
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Lieferumfang

le nach Modell wird eventuell
6 unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert.
Daher kann es vorkommen, dass nicht

sémtliches in der Anleitung erwahntes
Zubehor mit Inrem Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Rost
Zum Rdsten und Grillen und als Unterlage
fir Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kénnen.
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Technische Daten

Leistungsaufnahme gesamt 3,6 KW

BACKOFEN/GRILL

Installationsabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) **450 oder 460 mm/560 mm/minimal 550 mm
Multifunktionsofen
G leucht 15/25 W

MIKROWELLE

# Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Backfen werden gemaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemas folgender Prioritaten ermittelt; je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

** Siehe Installation, .

Im Zuge der Qualititsverbesserung kénnen ngaben am Produkt oder in der
sich technische Daten ohne begleitenden Dokumentation wurden unter
orankiindigung andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung
) ) — ) ) der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen Werte kénnen je nach Einsatzumgebung
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen und Nutzungsweise des Geréites abweichen.
letwas vom tatsachlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.




Installation

Das Gerdt muss von einer Fachkraft geman
gultigen Bestimmungen installiert werden. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitten nicht autorisierter Dritter entstehen;

dies kann zudem die Garantie erléschen lassen.

Die Vorbereitung des Installationsortes und
des Elektroanschlusses ist Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in

Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:
Schauen Sie sich das Gerat vor der

Installation gut an, iiberzeugen Sie sich
davon, dass es keine sichtbaren
Defekte aufweist. Falls doch, darf es
nicht installiert werden.

Beschédigte Gerate miissen grundsétzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerdt ist fiir den Einbau in handelsiibliche

Kuchenmébel vorgesehen. Zwischen Gerdt und

angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln

muss ein Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe

Abbildung (Angaben in mm).

e  (Oberflachen, Kunststoffbeldge und
verwendete Kleber missen hitzebestindig
sein (bis mindestens 100 °C).

e  Kilichenmdbel missen waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt
werden.

o Tragen Sie das Gerdt grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Stellen Sie das Gerét nicht neben Kiihl- oder

o Gefriergeraten auf. Die Wérmeabgabe des
Geréates fiihrt zu steigendem
Energieverbrauch der Kiihlgerate.

Ur und TUrgriff dirfen nicht zum Anheben
oder Bewegen des Gerétes missbraucht
erden.

Bei Gerdten mit Drahtgriffen schieben Sie
die Griffe nach dem Transport des Gerétes

ieder in die Seitenwande zurtick.
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Installation und Anschluss

o  Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und
installiert werden.

Elektroanschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitit abgesichert wird
— schauen Sie sich dazu die , Technische
Daten"-Tabelle an. Lassen Sie durch einen
qualifizierten Elektriker eine Erdung vornehmen,
wenn Sie das Produkt mit oder ohne
Transformator verwenden. Der Hersteller haftet
nicht bei Schéden, die durch den Einsaiz des
Geréates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Geréat vollstandig von
der Stromversorgung, bevor Sie an der
Elektroinstallation arbeiten.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation
frei zuganglich bleiben, das Netzkabel darf
liedoch nicht dber den Herd hinweg verlegt
werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Ofen in das Mobel ein,
richten Sie ihn richtig aus und fixieren Sie ihn
—achten Sie dabei unbedingt darauf, dass
das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden. Die
Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Gerdteteilen in
Beriihrung kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschliissen und Brénden
kommen!

e Der Anschluss muss gemai nationalen
Richtlinien erfolgen.

o Die Netzanschlussdaten missen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentir.

o Das Netzkabel des Gerdtes muss den
Angaben der , Technische Daten“-Tabelle
entsprechend gewahlt werden.
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Fixieren Sie den Ofen wie in der Abbildung
gezeigt mit zwei Schrauben.
Bei Geraten mit Lifter

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tir



Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank
und die Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungsliifter 1duft auch nach dem
Abschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30
Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. SchlieBen Sie das Netzkabel an, schalten Sie
die entsprechende Sicherung ein.

2. Prufen Sie die Funktionen.

Weitertransport

e  Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls

Sie das Gerdt kiinftig transportieren muissen.

Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Roste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentir fiihren,
schiitzen Sie die Ofenttir von innen mit
einem passenden Stlick Karton. Benutzen
Sie Klebeband, um die Ofentiir an den
Seiten zu fixieren.

Missbrauchen Sie die Tur/den Targriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Geréates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem
Gerat ab, bewegen Sie das Gerat
lgrundsétzlich in aufrechter Position.
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Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e \Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die
Warme besser.

o Lassen Sie den Ofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird,

e Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
hdufiges Offnen der Ofentr.

e Versuchen Sie, mehrere Gerichte
gleichzeitig zuzubereiten, sofern dies
maglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Rost.

Erste Benutzung

Uhrzeit einstellen
Stellen Sie vor dem Betrieb die Unrzeit ein.
6 Der Herd arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

1 2 3

GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie nacheinander
zu. Der Ofen ist dann bereits vorgeheizt.
Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Ofen ein paar Minuten vor
Ende der Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wahrend der Zubereitung
mdglichst auf ein Offnen der Ofentir.
Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf,

56 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

1 Ein-/Austaste 11
2 Lebensmittelauswahltaste
3 Mikrowellensymbol 12
4 Uhrzeitanzeige 13
5 Temperatur-/Gewichts- 14
/Mikrowellenleistungsanzeigefeld 15
6 Ofentemperatursymbol 16
7 Schnellheizensymbol (schnelles Vorheizen) 17
8 Temperatur-/Leistungs-/Gewichtssymbol 18
9 Start-/Stopptaste 19
10  Bestétigungstaste
20
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Temperatur/Zeit/Leistung erhéhen und
verringern, Men(inavigationstasten
Textanzeige

Lebensmittelauswahl
Einstellungssymbol

Alarmsymbol

Garzeitende-Symbol
Garzeitsymbol

Funktionsanzeige
Temperatur-/Gewicht-/Leistung-
/Schnellheizen-Einstelltaste
Zeiteinstelltaste



SchlieBen Sie das Netzkabel an, schalten Sie die
entsprechende Sicherung ein.
Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit

ausgewdhlt werden.
Sprache einstellen
® P Al
® © English v

Beim ersten Einschalten des Ofens erscheint
,English* in der Textanzeige. Wahlen Sie die
gew(inschte Sprache mit /\/\/. Bestétigen Sie

die Sprachauswahl mit .

Die Sprachauswahl erscheint nur beim
ersten Einschalten. Im ,Einstellungen*-

Menil kdnnen Sie die Sprache zu einem
spateren Zeitpunkt bei Bedarf auch wieder

andern. Einstellungsment, .
Zeit einstellen

1. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Wischen Sie die Gerateoberflichen mit
einem feuchten Tuch oder Schwamm ab und
mit einem Tuch trocknen.

Erstes Aufheizen

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang
aufheizen, schalten Sie es anschlieBend ab. Auf
diese Weise werden sdmtliche Riickstande und
Beschichtungen durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Ofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Ofen stellen oder herausnehmen.

® P A~

00:00
/}‘ H

© tw Unrzeit einstellen .

Nachdem Sie die Sprache ausgewahlt haben,
erscheint , Zeiteinstellung* in der Textanzeige.
Geben Sie die akiuelle Uhrzeit mit /AN ein.

Stellen Sie vor dem Betrieb die Uhrzeit ein.
Solange die Zeit nicht eingestellt wird,
leuchtet das Einstellungen-Symbol weiter.

Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberflachen des Gerétes
beschédigt werden.
Verwenden Sie bei der Reinigung keine
aggressiven Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen oder
spitzen Gegensténde.
Reinigen Sie das Glas der Ofentr nicht mit
aggressiven Scheuermitteln oder
Metallschabern; andernfalls kann die
Oberflache verkratzen, das Glas brechen.

Backofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Rost) aus dem Ofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Ofentir,

3. Wihlen Sie die hdchste Grillleistung; siehe .

4, Lassen Sie den Ofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Ofen ab; siehe

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Rost) aus dem Ofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Ofentir,

3. Wihlen Sie die hichste Grillstufe; sieheSo
bedienen Sie den Grill auf .

4, Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; siehe So bedienen
Sie den Grill auf .

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es tiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Geriiche schnell abziehen
kénnen. Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst
nicht ein.
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Bedienung Mikrowelle

Allgemeine Hinweise zum
Mikrowellengaren

So verhindern Sie, dass Wasser und andere
Fliissigkeiten in Ihrem Mikrowellenofen
Uberkochen:

3.

o~

Verwenden Sie keine geschlossenen
Behdlter, vermeiden Sie Behélter mit
schmalen Offnungen.

Nicht berhitzen.

Verrihren Sie den Inhalt mit einem Teelbffel,
bevor Sie den Behdlter in die Mikrowelle
geben; 6ffnen Sie die Tir und verriihren Sie
die Fliissigkeit noch einmal, wenn die Hélfte
der Zeit abgelaufen ist. Lassen Sie den
Teeltffel im Betrieb nicht im Gerét.

Beim Erhitzen von Fliissigkeiten, wie
Suppen oder SoBen, kénnen diese noch vor
dem Kochen Blaschen bilden und
Uberlaufen. Lassen Sie das Gerat niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie derartige
Fliissigkeiten erhitzen.

Nach dem Aufwdrmen von Babynahrung
oder Getranken in einer Babyflasche sollten
Sie diese vor dem Fittern Ihres Babys
schitteln/verriihren und die Temperatur
prifen. Entfernen Sie vor dem Erhitzen
Kappe und Mundstiick von der Flasche.
Nehmen Sie Lebensmittel vor dem Garen
oder Auftauen aus jeglichen
Plastikverpackungen. In einigen wenigen
Féllen missen Sie Lebensmittel mit einer
speziellen Nylon-Folie abdecken.
Verwenden Sie das Gerdt nicht zur
Herstellung von Popcorn, solange Sie nicht
Uber spezielle Beutel zur Benutzung in
Mikrowellendfen verfiigen.

StiBigkeiten aus Schokolade mit geringem
Feuchtigkeitsanteil und mehibasierte
Speisen sollten vorsichtig erhitzt werden.
Eier in ihrer Schale und ganze hartgekochte
Eier sollten nichtin Mikrowellendfen erhitzt
werden, da sie explodieren konnten (selbst
nach Abschluss der Erhitzung per
Mikrowelle).
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Die Vorteile des Mikrowellengarens

In herkémmlichen Ofen dringt die von
elektrischen Heizelementen oder
Gasbrennern ausgestrahlte Hitze von auBen
in die Lebensmittel Daher wird zum Erhitzen
der Luftim Garraum, der Ofenkomponenten
und der Kochutensilien viel Energie
verbraucht.

In einem Mikrowellenofen wird die Hitze von den

Lebensmitteln selbst erzeugt und der
Warmestrom erfolgt von innen nach auBen.
Daher gibt es keinen Warmeverlust im
Medium, an den Innenwénden oder
Utensilien (sofern sie mikrowellenkompatibel
sind). In anderen Worten: nur die
Lebensmittel werden erhitzt.
Mikrowellendfen verkirzen Garzeiten
erheblich. Die zum Mikrowellengaren
bendtigte Zeit ist etwa um die Halfte oder
ein Drittel kiirzer als bei herkdmmlichen
Ofen. Vieles ist von der Dichte, Warme und
Menge der zu garenden Lebensmittel
abhéngig.

Sie kdnnen den nattirlichen Geschmack von
Lebensmitteln wahren, indem Sie sie in
ihrem eigenen Saft garen; ungewirzt oder
schwach gewirzt.

Mikrowellendfen sparen Energie. Energie
wird nur beim Garen verwendet. Bei einem
Mikrowellenofen gibt es keine
verschwendete Energie.

Es stellt auch kein Problem dar, falls Sie
vergessen haben, Fleisch aufzutauen.
Mikrowellendfen tauen gefrorene
Lebensmittel in kurzer Zeit auf, sodass Sie
sofort mit der Zubereitung beginnen kénnen.
Daher wird die Gefahr des
Bakterienwachstums reduziert.
Lebensmittel behalten ihren N&hrwert dank
kurzer Garzeiten.

Auch die Reinigung gestaltet sich einfacher
als bei herkdmmlichen Ofen.

Mikrowellengaren in der Theorie

Mikrowellen sind eine Form von Energie,
ahnlich Funk- und Fernsehwellen. Die



Magnetfeldrohre im Inneren Ihres
Mikrowellenofens produziert
Mikrowellenenergie. Mikrowellenenergie
zerstreut im Ofen in alle Richtungen, wird
von den Seitenwénden reflektiert und
penetriert dadurch gleichmagig in die
Lebensmittel. Die Mikrowellen verursachen
schnelle Vibrationen in den Molekiilen der
Lebensmittel. Diese Vibrationen erzeugen
die Hitze, die Lebensmittel gart.

e Die Mikrowellen passieren nicht die
Metallwénde Ihres Ofens. Mikrowellen
kénnen Materialien, wie Keramik, Glas oder
Papier durchdringen.

Warum sich Lebensmittel erhitzen

Die meisten Lebensmittel enthalten Wasser und

Wassermolekiile vibrieren, wenn sie Mikrowellen

ausgesetzt werden. Reibung zwischen Molekiilen

erzeugt Hitze, wodurch die Temperatur der

Lebensmittel steigt, sie aufgetaut, gegart oder

warmgehalten werden. Durch die in den

Lebensmitteln erzeugte Hitze

e Kkonnen Lebensmittel mit wenig oder sogar
ohne Ol gegart werden;

e Speisen in einem Mikrowellenofen deutlich
schneller als in einem herkémmilichen Ofen
aufgetaut oder gegart werden;

o Dleiben Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
in den Lebensmitteln erhalten;

e andern sich nattirliche Farbe und Aroma der
Lebensmittel nicht.

Zum Mikrowellengaren geeignete Behélter

Mikrowellen dringen durch Porzellan, Glas,

Pappe und Kunststoff, nicht aber durch Metalle.

Daher kdnnen Metallutensilien oder Utensilien

mit Metallteilen nicht im Mikrowellenofen

verwendet werden.
Mikrowellen werden durch Metall reflektiert,...

... dringen jedoch durch Glas oder Porzellan...

ACHTUNG

Brandgefahr!

Stellen Sie jedoch niemals metallische oder
mit Metall abgedeckte Behélter in lhren
Mikrowellenofen.

ACHTUNG
Verwenden Sie den Ofen nicht, wenn er leer

ist, oder ohne Backblech. Andernfalls kann
der Ofen beschédigt werden.

e  Mikrowellen kdnnen Metall nicht
durchdringen. Sie werden von jeglichen
metallischen Gegenstanden im Ofen
reflektiert, was geféhrliche Lichtbdgen
verursachen kann. Die meisten
hitzebestandigen, nicht metallischen
Behalter sind zur Benutzung in einem
Mikrowellenofen geeignet. Bestimmte
Behalter kénnen jedoch Materialien
enthalten, die nicht mikrowellengeeignet
sind. Anhand des folgenden Tests kinnen
Sie priifen, ob ein Behalter
mikrowellengeeignet ist:

e (Geben Sie den gewlnschten Behalter im
Leerzustand mit einem anderen mit Wasser
geflillten Behalter in den Ofen.

e |assen Sie den Ofen eine Minute lang bei
hoher Leistung arbeiten. Falls sich das
Wasser erhitzt hat und der getestete
Behalter kalt ist, ist er mikrowellengeeignet.

e |st das Wasser hingegen immer noch kalt
und der benachbarte Behdlter erhitzt,
bedeutet dies, dass die Mikrowellen vom
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Behalter absorbiert wurden; der Behélter ist
also nicht mikrowellengeeignet.

Glasbehélter

e Verwenden Sie keine Behdlter aus sehr
dinnem Glas oder Bleiglas. Hitzebestindige
Glasbehélter eignen sich zur Benutzung in
Mikrowellendfen. Verwenden Sie jedoch
keine briichigen Glashbehalter, wie Wasser-
und Weingléser, im Mikrowellenofen, da
diese beim Erhitzen des Inhaltes springen
kénnen.

Kunststoffbehalter

e Verwenden Sie beim langfristigen
Mikrowellengaren keine Tépfe und
Schiisseln aus Kunststoff oder Melamin;
dies gilt auch fiir Beutel zur Aufbewahrung
gefrorener Lebensmittel Das liegt daran,
dass sehr heiBe Lebensmittel friiher oder
spéter dazu flihren, dass die
Kunststoffbehalter schmelzen oder sich
verformen. Verwenden Sie solche Behalter
nur zum kurzfristigen Mikrowellengaren.

Kochbeutel

o  Kochbeutel eignen sich zur Benutzung in
Mikrowellendfen, sofern sie zum Garen
vorgesehen sind. Vergessen Sie nicht, sie
zu durchstechen, damit Dampf im Inneren
entweichen kann. Verwenden Sie niemals
normale Plastikbeutel zum Garen, da diese
schmelzen.

Papier

e Verwenden Sie zum langfristigen Garen
keinerlei Papierbehdlter. Das Papier kann
Feuer fangen. Papiergeschirr eignet sich flr
0lige und trockene Speisen, die sich schnell
garen lassen.

Verwenden Sie kein recyceltes Papier. Solches
Papier kann Fragmente enthalten, die
Lichtbdgen verursachen konnen.

Holzbehalter und Korbwaren

o  Da Mikrowellen Holzstrukturen trocknen und
sprode werden lassen, sollten keine groBen
Holzbehalter verwendet werden.

Porzellanbehdlter

e Generell eignen sich Behalter aus solchen
Materialien zur Verwendung in einem
Mikrowellenofen; Sie sollten sie jedoch
vorsichtshalber zundchst testen.

Metallbehalter

o  Metallbehdlter reflektieren die Mikrowellen
von den Lebensmitteln weg. Daher sollten
Sie solche Behdlter nicht verwenden.

l GEFAHR:
Bestimmtes Geschirr mit hohem Eisen-

oder Bleianteil eignet sich nicht als
Garbehdlter.

Denken Sie daran, Ihr Geschirr hinsichtlich
seiner Eignung flir das Mikrowellengaren zu
testen.

Mikrowelle | Grill Kombinationsmodi

Mikrowellengeeignete Ja Nein Nein Nein
Kunststoffteller

Aluminiumfolie und Nein Ja Ja Nein
Folienbehalter

Lebensmittel positionieren

o Sie erhalten optimale Ergebnisse, wenn Sie
die Lebensmittel gleichméaBig im Behalter
anordnen. Diese Methode kann flir
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zufriedenstellende Ergebnisse auf viele
Weisen angewandt werden.

e Sie kbnnen eine groBe Zahl identischer
Stilcke garen (z. B. Kartoffeln). Wenn Sie sie
versetzt in einem gleichméBigen Kreis im
Ofen verteilen, erzielen Sie bessere



Ergebnisse. Platzieren Sie sie nicht direkt
aneinander.

Da die Mikrowellen starker auf die duBeren
Schichten der Lebensmittel wirken, sollten
Sie beim Garen von Lebensmitteln mit
unterschiedlichen Formen und Dicken
dickere Teile in der Mitte des Blechs
platzieren. Dadurch werden diese Teile
zuerst gegart.

Platzieren Sie Fisch und andere nicht flache
Lebensmittel mit den Schwénzen Richtung
Kante des Blechs.

Sehr fein geschnittenes Fleisch kénnen Sie
Ubereinander positionieren. Dickere Stiicke,
wie Wiirstchen und Fleischscheiben, sollten
nah beieinander platziert werden.

Erhitzen Sie Braten- und andere SoB3en in
einem separaten Geschirr. Schmales, tiefes
Geschirr eignet sich fir diesen Zweck
besser als breites, flaches Geschirr. Die
Behalter zum Erhitzen von Braten- und
anderen SoBen oder Suppen sollten nicht zu
mehr als zwei Dritteln gefiillt werden.

Wenn Sie Fisch als Ganzes zubereiten,
muissen Sie die Haut durchstechen, damit
sie nicht aufplatzt.

Bei der Verwendung von Frischhaltefolie,
Beuteln oder Backpapier miissen Sie die
Oberfldche durchstechen oder diese ein
Stiick offen lassen, damit Dampf
entweichen kann.

Kleine Lebensmittelstlicke garen schneller
als groBe; gleichmaBig geformte Stiicke
garen schneller als Lebensmittel mit
ungleichméBiger Form. Fir beste
Ergebnisse sollten Sie Lebensmittel in gleich
groBe Stlicke schneiden.

Hohe von Lebensmitteln

Bei eher dicken Lebensmitteln (wie Braten)
gart der untere Teil schneller. Das bedeutet,
dass Sie solche Lebensmittel manchmal
mehrmals wenden mussen.

Dicke oder dichte Lebensmittel konnen in
einer hoheren Position platziert werden,
wodurch die Mikrowellen starker im unteren
und mittleren Bereich agieren.

Empfehlungen zum Garen
Faktoren, die sich auf die Dauer des
Mikrowellengarens auswirken:

Die Dauer des Mikrowellengarens hangt von
einer Reihe Faktoren ab. Die Temperatur

der im Rezept verwendeten Zutaten kann
sich erheblich auf die bendtigte Garzeit
auswirken. Daher dauert das Garen eines
Kuchens aus eiskalter Butter, Milch und
Eiern erheblich I&nger als das Garen eines
Kuchens aus Zutaten bei Zimmertemperatur.
Insbesondere bei Broten, Kuchen und
SahnesoBen sollten Sie das Gericht bei
bestimmten Rezepten aus dem Ofen
nehmen, bevor es vollstdndig gegart ist.
Solche Gerichte werden auBerhalb des
Ofens weiter gegart, wenn Sie sie abdecken,
da Wéarme von den 4uBeren zu den inneren
Schichten der Lebensmittel dringt.

Wenn Sie solche Lebensmittel bis zum

Garzeitende im Ofen belassen, konnte die
duBere Schicht anbrennen. Mit der Zeit
konnen Sie die erforderliche Gar- und
Standzeit immer besser einschatzen.
Lassen Sie Lebensmittel nicht
unbeaufsichtigt garen. Ihr Mikrowellenofen
wird im Betrieb automatisch beleuchtet,
wodurch Sie den Zustand der Lebensmittel
besser priifen kénnen.

Auftauen:

Die Auftauzeit kann von der Form des
Pakets abhangen. Flache, rechteckige
Pakete tauen schneller als tiefe Behalter.
Trennen Sie die Teile, sobald sie aufzutauen
beginnen. Dadurch tauen die Lebensmittel
schneller auf.

Je mehr Lebensmittel Sie garen, desto
langer dauert es. Die doppelte Menge
Lebensmittel erfordert etwa die doppelte
Garzeit. Wenn das Garen einer Kartoffel vier
Minuten dauert, werden flr zwei Kartoffeln
etwa sieben Minuten bendtigt.

Die Menge Mikrowellen, die Ihr Ofen produziert,

bleibt konstant, egal wie viele Lebensmittel
Sie darin platzieren. Das bedeutet: Je mehr
Lebensmittel Sie in den Ofen geben, desto
langer dauert das Garen..
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Feuchtigkeitsgehalt

o  Der Feuchtigkeitsgehalt wirkt sich auf die
Garzeit aus, da Mikrowellen empfindlich auf
Feuchtigkeit reagieren. Lebensmittel mit
natirlichem Feuchtigkeitsgehalt (wie
Gemiise, Fisch und Gefliigel) garen
schneller und einfacher. Beim Garen
trockener Lebensmittel, wie Reis und
Hiilsenfrlichten, sollten Sie Wasser
hinzugeben.

o  Denken Sie daran, dass Feuchtigkeit in
einem Mikrowellenofen beseitigt wird; wenn
Sie also trockenere Lebensmittel, wie
bestimmte Gemiisesorten, garen, sollten Sie
diese zundchst mit etwas Wasser
anfeuchten oder abdecken, damit sie ihre
Feuchtigkeit behalten.

e  Beim Garen von Lebensmitteln mit sehr
geringem Wasseranteil (peim Auftauen von
Brot, Herstellen von Popcorn etc.) tritt die
Verdunstung sofort ein. In solchen Féllen
arbeitet der Ofen wie im Leerzustand und
Lebensmittel kdnnen anbrennen. Ofen und
Utensilien kdnnen beschadigt werden.
Achten Sie daher darauf, die erforderliche
Garzeit einzustellen und lassen Sie den Ofen
wahrend des Garens keinesfalls
unbeaufsichtigt.

Dampf

o Die Feuchtigkeit in den Lebensmitteln kann
manchmal dazu filhren, dass der Ofen im
Betrieb beschldgt. Dies ist normal.

Zucker

e Halten Sie sich bei der Zubereitung von
Speisen mit hohem Zuckergehalt, wie
Puddings und Torten, an die Empfehlungen
in Inren Mikrowellenrezeptbiichern.

Wenn Sie die empfohlene Garzeit (iberschreiten,
kann die Speise verbrennen oder Ihr Ofen
beschadigt werden.

Dichte von Lebensmitteln

e Leichte, durchldssige Lebensmittel, wie Brot
und Kuchen, erfordern eine kiirzere Garzeit
als schwere, dichte Lebensmittel, wie
Braten und Eintdpfe. Seien Sie beim
Mikrowellengaren von durchléssigen
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Lebensmitteln vorsichtig, damit deren
Oberfldche nicht hart und trocken wird.

Knochen und Fettgehalt

e  Knochen leiten Warme und Fett gart
schneller als Fleisch. Achten Sie beim
Garen von Fleischstiicken mit Knochen oder
Fett darauf, diese gleichméBig und nicht zu
lange zu garen.

Farbe von Lebensmitteln

o  Fleisch oder Gefligel, das fiinfzehn Minuten
oder langer gegart wird, wird seinem
eigenen Fett nur leicht gebréunt. Sie kdnnen
schnell zubereiteten Lebensmitteln ein
appetitlicheres und stérker gebréuntes
Aussehen verleihen, indem Sie sie mit
Barbecue- oder SojasoBe bestreichen.
Wenn Sie nur geringe Mengen solcher
SoBen verwenden, wird der urspriingliche
Geschmack nicht beeintrichtigt.

Druck in Lebensmitteln verringern

o Viele Lebensmittel besitzen eine Haut.
Dampf, der sich beim Garen im Inneren
bildet, kann sie aufplatzen lassen. Sie
kénnen dies verhindern, indem Sie die Haut
mit einer Kabel oder einem Messer
durchstechen. Befolgen Sie dieses
Verfahren bei Kartoffeln, Geflligelleber,
Muscheln, Eigelb, Wirstchen und
bestimmten Obst- und Gemiisesorten.

Lebensmittel beim Garen umdrehen und

verriihren

e  Esist wichtig, Lebensmittel beim
Mikrowellengaren zu verriihren. Beim
herkdmmlichen Garen werden Lebensmittel
zum Vermengen verriihrt. Beim
Mikrowellengaren hingegen werden
Lebensmittel zur Erzielung einer
gleichmaBigen Wérmeverteilung verrihrt,
Riihren Sie immer von auBen nach innen,
da sich die AuBenseite schneller als die
Mitte erhitzt.

e  Massige und langliche Lebensmittel, wie
Braten und Gefliigel (am Sttick), sollten Sie
wenden, damit Ober- und Unterseite
gleichmaBig gegart werden. Mdglicherweise
sollten Sie auch in Scheiben geschnittenes
Fleisch und Gefligel wenden.



e  Esist wichtig, dass Lebensmittel wahrend
des Garens gewendet oder verrlihrt werden,
damit sie von allen Seiten gleichmaBig
gegart werden.

Verschiedene Garzeiten

o Versuchen Sie es zu Beginn immer erst mit
der minimalen Garzeit und priifen Sie, ob
die Speise fertig gegart ist. Die in dieser
Anleitung angegebenen Garzeiten sind
Naherungswerte. Garzeiten variieren je nach
Abmessungen und Art der Lebensmittel und
Behdlter.

Standzeit

e |assen Sie Lebensmittel eine Weile stehen,
nachdem Sie sie aus dem Ofen genommen
haben. Wenn Sie Lebensmittel nach dem
Auftauen, Garen und Wiederaufwdrmen
gine Weile ruhen lassen, erzielen Sie
unweigerlich bessere Ergebnisse. Das liegt
daran, dass sich die Hitze gleichméBig in
den Lebensmittel verteilt.

Im Mikrowellenofen werden Lebensmittel auch
nach Abschalten des Ofens weiter gegart.
Die Standzeit erhoht die Temperatur der
Lebensmittel um 3 °C bis 8 °C. Dies
geschieht nicht durch den Mikrowellenofen,
sondern durch die Hitze innerhalb der
Lebensmittel. Die Standzeit kann je nach Art
des Lebensmittels variieren. Manchmal ist
die Zeit so kurz, dass Sie das Gericht direkt
nach Herausnehmen aus dem Ofen
servieren konnen. Bei groBen Lebensmitteln
kann sich die Dauer auf bis zu zehn Minuten
erhéhen.

o  Nehmen Sie Lebensmittel vor dem Garen
oder Auftauen aus der Plastikverpackung. In
ginigen wenigen Fallen missen Sie
Lebensmittel mit einer speziellen Nylon-
Folie abdecken.

e Inshesondere Lebensmittel, wie Fleisch,
Gefliigel, Brot, Kuchen und SahnesoBe,
sollten aus dem Ofen genommen werden,
bevor Sie vollstdndig gegart sind; lassen Sie
sie eine Weile ruhen.

Mikrowellenofen bedienen

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kdnnen. Der
Herd arbeitet erst nach dem Einstellen der
Uhrzeit.

Ihr Mikrowellenofen arbeitet in 3 verschiedenen
Betriebsarten und zwar nur Mikrowelle, nur Ofen
und Kombinationsmodus.

Betriebsart

Ofenfunktion Speisen werden allein durch
die Ofenheizelemente gegart.
Sie konnen den Ofen fiir alle
Gararten und zum Auftauen
verwenden. Speisen werden

mit der Ofenfunktion sowohl
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5 6 7 8 9

20 19 18

1 Ein-/Austaste

2 Lebensmittelauswahltaste

3 Mikrowellensymbol

4 Uhrzeitanzeige

5 Temperatur-/Gewichts-
/Mikrowellenleistungsanzeigefeld

6 Ofentemperatursymbol

7 Schnellheizensymbol (schnelles Vorheizen)

8 Temperatur-/Leistungs-/Gewichtssymbol

9 Start-/Stopptaste

10  Bestétigungstaste

11 Temperatur/Zeit/Leistung erhdhen und
verringern, Men(inavigationstasten

12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl

14 Einstellungssymbol

15 Alarmsymbol

16 Garzeitende-Symbol

17 Garzeitsymbol

18  Funktionsanzeige

19 Temperatur-/Gewicht-/Leistung-
/Schnellheizen-Einstelltaste

20  Zeiteinstelltaste

Nachdem der Ofen eingeschaltet und die aktuelle

Zeit eingestellt wurde, kehrt der Ofen zur

Bereitschaftsanzeige zurtick. Lediglich die

aktuelle Uhrzeit wird angezeigt.

Bei dieser Anzeige funktionieren lediglich die die

Tasten O und (. Sie kénnen samtiiche
Funktionen im Einstellungsmenu ausftihren.
Siehe Einstellungsment, .
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17 16 15 14 13 12 1 10

Mikrowellenmodus bedienen
1. BOerUhren Sie zum Einschalten des Gerates
D,
2. Nach dem Einschalten des Ofens erscheint
der Bildschirm zur ersten Inbetriebnahme.

© P 10100 900w >

i
]
]
oo !'l?kmiwlle GV

12 34 5 6

Einschubpositionen

Mikrowellensymbol

Funktionsanzeige

Textanzeige

Garzeit-Feld: Zeigt die eingestellte Garzeit.

Mikrowellenleistung-/Temperatur-/Gewicht-

Anzeigefeld

Dieser Bildschirm enthélt Mikrowellenmodus mit

Mikrowellenleistungsstufe, empfohlener

Einschubposition und Garzeit.

3. Falls Sie die Mikrowellenleistung &ndern
mdchten, beriihren Sie °C/W — die
Leistungseinstellungsanzeige erscheint.

Das Symbol W blinkt.

SO wWwhN =

or 01:00 Ban’* bl

=

® vw Mikrowelle $ v




4. Bertihren Sie /N7, bis die gewlinschte 2. Wahlen Sie des gewtinschten

Leistungsstufe im Leistustufe-FeId Kombinationsmodus mit A/~
erscheint. Bertihren Sie L zum Festlegen e —
der gewiinschten Stufe. ® P N = gl:[m 600w ~ Pl
AN Rca ]
5. Zum Einstellen der Garzsit berihren Sie () e
gz

und blattern, bis ,Garzeit* in der Anzeige

o
erscheint. Das Symbol I blinkt. © ow Mikrowelletnlufie o v

6. Wahlen Sie die gewiinschte Garzeit mit 3. Falls Sie die Mikrowellenleistung dndern
~~J/~~ und bestétigen Sie die Einstellung mit maéchten, beriihren Sie “C/W — die
(V] Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, Leistungseinstellungsanzeige erscheint.
leuchtet I dauerhaft, Das Symbol W blinkt.

© P 03:00600« 0 O P Y1000 200% P
¥ = =<
M= SH —
% A— H '

7. Wenn Sie mit Garzeit und Leistungsstufe 4. Bertihren Sie ~/~~, bis die gewiinschte
zufrieden sind, bertihren Sie Il und starten Leistungsstufe im Lelstustufe-FeId
damit das Garen. ,Garen* erscheint in der erscheint. Beriihren Sie 1) zum Festlegen
Anzeige, das Gerdt beginnt zu arbeiten. der gewinschten Stufe.

5. Falls Sie die Temperatur im

© P ~ Dl Kombinationsmodus dndern méchten,
¥ bertihren Sie zweimal “C/W — die
*L%l...,... Temperaoturanzeige erscheint,

® vw Baren Das Symbol °C blink.

Falls die Ofentir im Betrieb gedffnet wird, o P N — c ~
ersoheint »#Angehalten® in der Anzeige und g:m(@: 0”:‘00 /30 g

das Mikrowellengaren wird abgebrochen. ! < e

2

E1|

Das Garen stoppt, wenn die Ofentlr R = /w Sacaklik ‘” v
geijﬁnet wird. Zum Fortsetzen des Garens
miissen Sie nach SchlieBen der Tir emeut 6. Bertihren Sie ~/~~, bis die gewlinschte
Dl bertinren. Temperatur im Temperaturanzeigefeld
» Der Ofen arbeitet bis zum eingestellten erscheint. Beriihren Sie 1) zum Festlegen
Garzeitende bei der eingestellten Stufe. Wahrend der angezeigten Temperatur.
des Garens bleibt die Ofenbeleuchtung 7. Zum Einstellen der Garzeit berlihren Sie @

gingeschaltet.

8. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten
Appetit!* auf, Sie horen einen Signalton.

9. Zum Abstellen des Alarmsignals beriihren

und blattern, bis ,Garzeit* in der Anzeige
erscheint. Das Symbol 2 blinkt.

8. Wdhlen Sie die gewlinschte Garzeit mit
v/~ und bestitigen Sie die Einstellung mit

Sie einfach eine beliebige Taste.
Kombinationsmodus bedienen . Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
1. Beriihren Sie zum Einschalten des Gerétes leuchtet 2 dauerhaft.
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9. Wenn Sie mit Garzeit, Leistungsstufe und
Temperatur zufrieden sind, bertihren Sie DI
und starten damit das Garen.

»Garen" erscheint in der Anzeige, das Gerét
beginnt zu arbeiten.

o L |0gisg200- -
ey
neE :
Baren f} v

Backofen ausschalten
Schalten Sie das Gerat mit @ aus.

Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Verwenden Sie zum Mikrowellengaren nur
den ersten Einschub.

Falls die Ofentir im Betrieb gedffnet wird,
erscheint ,Angehalten” in der Anzeige und
das Mikrowellengaren wird abgebrochen.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen
Temperatur auf und halt diese Temperatur bis
zum eingestellten Garzeitende. Gleichzeitig setzt
der Ofen den Betrieb bei der eingestellten
Mikrowellenleistung fort. Wéahrend des Garens
bleibt die Ofenbeleuchtung gingeschaltet.

dhrend des Garens kénnen
Mlkrowellenleistung und Garzeit geéndert
erden.

Dle Geréateuhr zeigt die Garzeit in Minuten
und Sekunden.

Im reinen Mikrowellenmodus oder im
Komblnatlonsmodus bei geringen
emperaturen kdnnen nach Herausnehmen
der Speise Gertiche zuriickbleiben, da der
Ofen beim Garen kalt bleibt. Lassen Sie in
Ihren Ofen in solch einem Fall bei 230 °C

20 Minuten lang im Umluftbetrieb arbeiten.
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us Sicherheitsgriinden betragt die
maximale Garzeit bei der hichsten
Leistungsstufe 12 Minuten. Bei anderen
Leistungsstufen ist die Zeit auf bis zu 90
Minuten einstellbar.

E

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

@)

Bei einem Stromausfall wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Ofen erneut programmieren.

Solange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
Unhrzeit nicht eingestellt werden.

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen
der Tiir auch dann auf, wenn der Ofen
labgeschaltet ist.
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Betriebsarten beim Mikrowellengaren
Die hier gezeigte Reihenfolge der Betrigbsarten
kann je nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Das Garen mit verschiedenen Einschiiben in
Mikrowellen- und Kombinationsmodi ist
nicht mdglich. Arbeiten Sie in diesen Modi

nur mit einem Einschub.

Im reinen Mikrowellenmodus wird der Ofen
nicht erhitzt. Nur die Lebensmittel werden
erhitzt.

Mikrowelle

Nur die Mikrowelle arbeitet. Dieser Modus kann zum
Erwérmen von Speisen und Getranken sowie zum
Garen verwendet werden. Speisen werden gegart,
ohne dass sie gebraten werden.

® P 01:00 Qaawéwnn

© T Mikrowslle

Mikrowelle + Umluft

Das hintere Heizelement des Ofens arbeitet
gemeinsam mit der Mikrowelle. Durch den Liifter
wird heiBe Luft vom hinteren Heizelement mit hoher
Geschwindigkeit im Ofen verteilt. Sie kénnen Ihre
Speisen in kurzer Zeit gleichzeitig garen und braten.

oF ] 4 w’\
Y 01:00 600 >l

=
© tw MikrowelletUmlufie v

Mikrowelle + groBer Grill

Mikrowelle und der groBe Grill an der Decke des
Ofens arbeiten. Diese Betriebsart eignet sich
inshesondere zum Grillen groBerer Fleischmengen.

© P =010 600 >

i

© w Mikrowelle + Gril ﬁ,v

Mikrowelle + groBer Grill

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter
das Grillheizelement.
Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte
der Garzeit.

Mikrowelle + groBer Grill + Lifter

Durch den Liifter werden Mikrowellen und heiBe Luft
vom Grillelement sehr schnell im Inneren des Ofens
verteilt. Diese Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

01:00 saaw} bl

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter
das Grillheizelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte
der Garzeit.

Mikrowelle + Auftauen

Mikrowelle und Lfter (an der Riickwand) arbeiten.
Dieser Modus eignet sich zum langsamen Auftauen
gefrorener Lebensmittel bei Zimmertemperatur und
zum Abkiihlen heiBer Lebensmittel.

_ |01:00 soaw}\ >l
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Funktionstabelle

Die Funktionstabelle zeigt die Funktionen, die in
Mikrowellen- und Kombinationsmodi verwendet
werden konnen, sowie ihre entsprechenden
maximalen und minimalen Temperaturen.

Leistungswerte in Watt fiir die Mikrowelle
sind 100, 200, 300, 600 und 900.
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Gazontatol
W) °C

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

Mikrowelle + 100 - 600 50 - 280 abweichen.
groBer Grill +
Lifter Der erste Einschub ist der untere Einschub.

erwenden Sie beim Mikrowellengaren nur
den ersten Einschub.

Garmodus Gewicht (g) Temperatur Mikrowellenlei | Garzeit (ca.-
(°C) stung (W) Angabe in
Mi
230, dann 200
Putenkeule (mit Mikrowelle + Grill + 1000
Knochen) Geblase

100 - 600

Ganzer Fisch Mikrowelle + Grill + 1000
Geblase

KI6Be mit Tomaten und Mikrowelle + Geblase

Gewicht (g) Mikrowellenleis | Auflosungszeit Wartezei | Empfehlungen
tung (W) (min) t (min)
(etwa)
500 200 12 10 Nach der Halfte der Zeit :
wenden

wenden

Hahnchenbaguette

Ganzer Fisch

I fB0 . Ee il s
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Rezepte-Funktionen
So wiéhlen Sie die Rezepte-Funktionen aus
Im Rezepte-Ment(i finden Sie Gerichte, die von

professionellen Kéchen zusammengestellt und im

Speicher des Gerétes abgelegt wurden.
So wéhlen Sie die Rezepte-Funktionen aus:
1. Berihren Sie zum Einschalten des Gerates

Nach dem Einschalten des Ofens erscheint der

Bildschirm zur ersten Inbetriebnahme.

2. Bertihren Sie zur Auswahl der
Mikrowellenrezepte-Funktionen zweimal P.
Nun erscheinen ,Lammauflauf’ und das
Symbol 32 in der Anzeige.

© P \ys,pp ol

=

o o -arn en cocotie v

3. Wihlen Sie die gewiinschte Speise mit
A~

4, Starten Sie das Garen durch Beriihren von
D

Starten Sie das Garen bei Speisen, die kein
6 (?Iiheizen erfordern, durch Berlihren von
>

5. Falls die von Ihnen gewahlte Speise

Vorheizen erfordert, erscheint ,Vorheizen” in

der Anzeige.

6. ,Einschub platzieren” erscheint in der
Anzeige und ein Alarmsignal wird
ausgegeben, sobald das Vorheizen
abgeschlossen ist oder wenn Sie das Garen
bei Speisen, die kein Vorheizen erfordemn,
durch Berlihren von 1 starten.

7. Geben Sie die Speisen in den Ofen,
schlieBen Sie die Ofentir.

»Garen" erscheint in der Anzeige, das Gerét

beginnt zu arbeiten.

8. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten
Appetit!" auf, Sie horen einen Signalton.

Zum Abstellen des Tonsignals drticken
Sie eine beliebige Taste.

'enn beim Durchblattern der
erschiedenen Gerichte der ,Zuriick"-

Befehl in der Anzeige erscheint, kdnnen
Sie damit wieder zum néchsthheren
Meni zuriickwechseln. Mit P kénnen
Sie zum anfénglichen
Funktionsbildschirm zuriickkehren.

LAMM-KOKOTTE

ZUTATEN

e 150 g Lammfleisch, gewdrfelt
100 g Zwiebeln

20 g rote Paprika

20 g griine Paprika

40 g frische Kartoffeln

20 g Auberginen

100 g Tomaten

2 Knoblauchzehen

2 Essloffel Tomatenmark
1 Essloffel Olivendl

10 g Butter

Salz

Schwarzer Pfeffer

ZUBEREITUNG

e  /Zwiebel, rote Paprika, griine Paprika,
Kartoffel, Aubergine und Tomate grob
wirfeln,

o  Knoblauch grob zerkleinern.

o Zerkleinertes Gemise, gewdirfeltes
Lammfleisch und andere Zutaten
grindlich in einer Schiissel
vermischen.

e Das Gemisch in einen Glasbehalter mit
Deckel geben und die Butter in Stlicke
geschnitten hinzugeben.

e  Behdlter schlieBen.

o Das geschlossene Glasgeschirr auf den
Teller im ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

o Sie sollten das Gericht vor dem
Servieren 10 Minuten lang nach dem
Garen ruhen lassen.
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Beef Wellington

ZUTATEN

40 g Zwiebeln, gewiirfelt/fein gehackt
2 Pilze, gewiirfelt/fein gehackt

1 Knoblauchzehe, fein gehackt

70 ml Sahne

Salz

Schwarzer Pfeffer

150 g Rinderfilet

1 Blatterteigteilchen

1 Ei, verrtihrt

1 Essloffel Olivendl

ZUBEREITUNG
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Pfanne erhitzen, 1 Essléffel Olivendl in

die ausreichend erhitzte Pfanne geben.

Alle Seiten des mit Salz und
schwarzem Pfeffer gew(irzten Filets in
der Pfanne anbraten (darauf achten,
das Fleisch nicht vollstdndig zu garen).
Fleisch vollstdndig abkiihlen lassen.
Zwiebeln, Pilze und Knoblauch in einer
anderen Pfanne anbraten. Wenn das
von den Pilzen freigesetzte Wasser
verkocht ist, Sahne hinzugeben und
das Gemisch garen, bis es dick wird.
Gemisch vollsténdig abkiihlen lassen.
Den 1 Stunde bei
Umgebungstemperatur geruhten
Blétterteig mit Mehl bestiuben und
leicht mit einer Teigrolle ausrollen.

Die Hélfte des abgekiihlten Gemischs
mit Hilfe eines Loffels in der Mitte des
ausgerollten Blatterteigs verteilen, das
Filet darauf geben und den Blatterteig
rund um das Filet schlieBen (etwas Ei
an die Rénder streichen, damit die
Blétterteigrander aneinander haften).
Das Gericht mit der Klebestelle nach
unten auf den Teller geben.

Die komplette Oberseite mit
geschlagenem Eigelb bepinseln.

Den Teller in den ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

WOLFSBARSCH

ZUTATEN

8
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ZUBE

2 ganze Wolfsbarsche 4 300 g (600 g)
90 g gestiftelte Zwiebeln (bei einer
Dicke von 3 bis 4 mm)

1 mittelgroBe Kartoffel (in Scheiben von
1 bis 4 mm Dicke geschnitten)

1 frischer Thymianzweig mit Bléttern

1 frischer Dillzweig

1 Knoblauchzehe, fein gehackt

1 geriebene Zitronenschale

1 Lorbeerblatt

10 ml Zitronensaft

Butter

10 ml Olivendl

Salz, schwarzer Pfeffer

REITUNG
Fisch mit Salz, schwarzem Pfeffer und
Butter einreiben.
Kartoffeln, Zwiebeln, frische
Thymianblétter, frischen Dill,
Knoblauch, Zitronenschale (gerieben),
Lorbeerblatt, Zitronensaft und Olivendl
in einer Schiissel vermischen.
Kuchenblech eindlen.
Die Hélfte der Zwiebeln in der Mitte
des eingedlten Blechs platzieren und
die Kartoffeln rund um die Zwiebeln
aufreihen.
Den Fisch mit der anderen Halfte
Zwiebeln fillen und anschlieBend auf
die Kartoffeln und Zwiebeln geben.
Den Teller in den ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

GESCHNITTENER FLEISCHKLOSS MIT
GEMUSE
ZUTATEN

1 mittelgroBe Zwiebel
1 Kleine rote Paprika
1 kleine grine Paprika



1 kleine gelbe Paprika

1 kleine Aubergine

1 kleine Zucchini

2 mittelgroBe Tomaten
25 g Butter

0,5 kg Hackfleisch

175 g Brotkrimel

1 Essloffel Tomatenmark
1Ei

30 ml Sahne

1 Dessertloffel rote Paprikaflocken
Salz

Schwarzer Pfeffer

ZUBEREITUNG

Butter in einem Topf schmelzen. Fein
gewirfelte Zwiebel und Auberginen zur
geschmolzenen Butter geben und
anbraten.

Fein gewirfelte rote, griine und gelbe
Paprika hinzugeben und noch eine
kurze Weile anbraten.

Fein gewirfelte Zucchini und Tomaten
hinzugeben und braten (darauf achten,
dass das Gemiise nicht zu weich wird);
Gemisch vollsténdig abkiihlen lassen.
Hackfleisch, Ei und Sahne in einer
anderen Schiissel vermengen.

Das abgekiihlte Gemise, Salz,
schwarzen Pfeffer, rote Paprikaflocken
und Brotkrimel zum
Hackfleischgemisch geben, alle
Zutaten grindlich vermengen, bis eine
gewisse Steifigkeit erreicht ist.
Backpapier auf das Standardblech
legen und das Hackfleisch in
zylindrischer Form auf das Blech
geben.

Den Teller in den ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

Sie sollten den FleischkloB vor dem
Servieren 5 Minuten lang nach dem
Garen ruhen lassen und anschlieBend
in Scheiben schneiden.

ROTE BEETE MIT ZIEGENKASE

ZUTATEN

Ed
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10 Rote Beete 4 50 ¢

2 Orangen

2 Zitronen

90 ml Balsamessig

100 ml Olivendl

1 Vanilleschote

Salz

Schwarzer Pfeffer

3 frische Thymianzweige
2 Knoblauchzehen

2 Bund Rucola

10 kleine Strauchtomaten (Cherry)
100 g Ziegenkase

ZUBEREITUNG

Balsamessig, Orangenschalen,
Zitronenschalen, Vanilleschote,
Olivendl, fein gehackten Knoblauch
und frischen Thymian vermischen
(Marinade).

Die gesamte rote Beete ungeschélt mit
dem Gemisch marinieren.

Alle marinierten Riiben auf einem
Glasgeschirr mit Deckel aufreihen,
Marinade hinzugeben und den Deckel
schlieBen.

Das geschlossene Glasgeschirr auf den
Teller im ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und die
Riiben garen.

Das fertige Gericht aus dem Ofen
nehmen und abkiihlen lassen.

Die abgekiihlten Riiben mit einem
Messer schélen und ein Scheiben
schneiden.

Grob zerkleinerten Rucola, halbierte
Cherrytomaten, Orangenscheiben
(geschélt) und Ribenscheiben
vermischen.

Die gegarte und abgekiihlte Marinade,
Salz, schwarzen Pfeffer und den in
Scheiben geschnittenen Ziegenkése

37/DE



hinzugeben, vermischen und
anschlieBend servieren.

KARTOFFELGRATIN
ZUTATEN

3
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ZUB
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200 g frische Kartoffeln

100 ml Sahne

1 kleine Handvoll Muskatnusspulver
Salz

Schwarzer Pfeffer

1 Knoblauchzehe, fein gehackt

1 Lorbeerblatt

1 frischer Thymianzweig

1 Teeloffel Butter

EREITUNG

Kartoffeln in sehr feine Scheiben (1 bis 2
mm) schneiden und 30 Minuten lang in
Wasser legen.

Sahne, Muskatnusspulver, Salz, schwarzen
Pfeffer, fein gehackten Knoblauch,
Lorbeerblatt und Thymian aufkochen.
Butter in einer Glasschiissel verteilen und
Kartoffeln in 2 Reihen auslegen. Die Hélfte
des Gemischs darauf geben; entsprechende
Vorsicht wahren, da es extrem heif ist.
Erneut Kartoffeln in 2 Reihen auslegen und
das restliche Gemisch darauf geben.

Das Glasgeschirr auf den Teller im ersten
Einschub des vorgeheizten Ofens geben und
das Gericht garen.

Das Gericht nach dem Garen mit einem
verkehrt herum ausgerichteten Glasdeckel
bedecken (dadurch wirkt Druck auf das
Gericht, was fir eine flache Form sorgt) und
ruhen lassen.

Das vollstindig abgekiihlte Kartoffelgratin in
Scheiben schneiden.

Pfanne erhitzen, 1 Essléffel Olivendl in die
ausreichend erhitzte Pfanne geben und alle
Seiten des in Scheiben geschnittenen
Kartoffelgratins anbraten.

Am besten heil3 servieren.

HEISSER KUCHEN MIT SCHOKOLADENSOSSE
ZUTATEN

= 2 Essloffel Mehl
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2 Essloffel Zucker
2 Essloffel Milch
1 Essléffel Ol

1 Essloffel Kakao
1Ei

® ® B @ B

ZUTATEN FUR SCHOKOLADENSOSSE
#« 50 g Sahne
= 50 g Bitterschokolade

ZUBEREITUNG

e Mehl, Kakao und Zucker grtindlich in
giner Schiissel vermischen.

e Milch, Ol und Ei hinzugeben und
grundlich verrihren,

o Auflaufform bis zur Halfte mit dem
Kuchenteig flllen.

e Auflaufform auf das Blech stellen und

im nicht vorgeheizten Ofen garen.
e Sahne in einem separaten Topf
aufkochen und vom Herd nehmen.

Geraspelte Bitterschokolade zur Sahne

geben und verrlihren, bis die
Schokolade schmilzt
(SchokoladensoBe).

e SchokoladensoBe auf den heiBen
Kuchen geben und servieren.

BLATTERTEIGROLLCHEN MIT ZIMT UND

TRAUBEN

ZUTATEN
= © Blatterteigteilchen
= 1 Eigelb
ZUTATEN DER FULLUNG:
= 100 ml Wasser
= 100 g Zucker
= 1 Teeloffel Rosinen
= 1 Wasserglas gemahlene Niisse
= % Wasserglas Kokos
= 1 Teeltffel Zimt

ZUBEREITUNG



Wasser mit Zucker in einem Kochtopf
kochen. Gemisch vom Herd nehmen.
Gemahlene Niisse, Kokos und Zimt
hinzugeben und vermischen; Gemisch
dann vollstandig abkiihlen lassen
(Fiillung).

Den 1 Stunde bei
Umgebungstemperatur geruhten
Blétterteig mit Mehl bestiuben und
leicht mit einer Teigrolle ausrollen.
Fillung mit Hilfe eines Loffels auf dem
ausgerollten Blatterteig verteilen und
Rosinen darauf verstreuen.

Blatterteig ausrollen und in Stiicke 4 3
cm schneiden.

Backpapier auf das Kuchenblech legen
und die Rollchen versetzt auf dem
Blech verteilen; Eigelb auf der Naht
verstreichen.

Den Teller in den ersten Einschub des
vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

Am besten warm servieren,

GEFULLTE WEINBLATTER MIT OLIVENOL

ZUTATEN

®

®
®
®

500 g Weinblatter in Salz
¥ Teeglas Olivendl
HeiBes Wasser

Saft einer halben Zitrone

ZUTATEN DER FULLUNG:
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4 7wiebeln

1 Teeglas Olivendl

2 Essloffel Pinienkerne

2 Wassergléser Reis

1 Essloffel getrocknete Minze

1 Dessertldffel schwarzer Pfeffer
1 Dessertldffel Zimt

5 — 6 g Kristallzucker

2 Essloffel Johannisbeeren

1 Wasserglas zerkleinerte Petersilie
1 Dessertloffel Salz

ZUBEREITUNG

= /Zwiebeln mit Olivendl anbraten, Reis
hinzugeben und nach kurzer Zeit vom
Herd nehmen. Die restlichen Zutaten
der Fiillung hinzugeben und ruhen
lassen.

= Aufgerollite Weinblatter in einer
ausreichend groBen Glasschiissel mit
Deckel in einer Reihe auslegen.

= QOlivendl, Zitronensaft und heiBes
Wasser hinzugeben; darauf achten,
dass dieses Gemisch die Oberseite der
Weinblatter nicht vollig bedeck.

= Behdlter schlieBen.
Den geschlossenen Glasbehdlter auf
einem Blech in den ersten Einschub
des vorgeheizten Ofens geben und das
Gericht garen.

= Nach dem Garen sollten die gefiillten
Weinblatter 1 Stunde lang bei
Zimmertemperatur ruhen und dann in
den Kihlschrank gestellt werden.

HUHNERKEULE

ZUTATEN

= 3 Hlihnerkeulen

= 3 mittelgroBe Kartoffeln (in Scheiben
von 1 cm Dicke)

= 2 gestiftelte Zwiebeln (bei einer Dicke
von 3 bis 4 mm)

= 2 Tomaten, gewdrfelt

ZUTATEN DER MARINADE

1 Knoblauchzehe

¥ Teeltffel schwarzer Pfeffer

1 Teeloffel Salz

50 ml Rotweinessig

1 Essloffel Kristallzucker

1 Essloffel Melasse

1 Essloffel Honig

Saft 1 Zitrone

2 frische Thymianzweige mit Bléttern

3 ml PeperonisoBe

1 Teeloffel rote Paprika

200 ml Olivendl

E
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ZUBEREITUNG
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Knoblauchzehe zerdriicken und alle
Zutaten der Marinade vermischen.
Huhnerkeulen mit der Halfte der
Marinade vermischen, die andere
Halfte mit Tomaten, Kartoffeln und
Zwiebeln vermengen und das Gemisch
2 Stunden einlegen.

Hihnerkeulen in der Mitte des
Standardblechs aufreihen. Kartoffeln
rund um die Hihnerkeulen und
Zwiebeln und Tomaten zwischen den
Hilhnerkeulen platzieren.

Gericht auf einem Blech im
vorgeheizten Ofen garen.

Das Gericht nach der Zubereitung 5
Minuten lang ruhen lassen und dann
servieren.



[ So bedienen Sie den Ofen

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

Warnung

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Ofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Ofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Ofentiir vorsichtig, heiBer

Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbriihungen von Handen, Gesicht und
Augen flihren.

Tipps zum Backen

e  Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

o Nutzen Sie den Platz auf dem Rost gut aus.

e  (Geben Sie die Backform in die Mitte des
Rosts.

o Wahlen Sie die richtige Einschubposition,
bevor Sie Ofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die Einschubposition nicht,
solange der Ofen heif ist.

e Halten Sie die Ofentir geschlossen.

Tipps zum Rdsten

e  Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen
Hiihnern, Puten und groBeren
Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten l&nger zum Garen als dieselbe
Menge Feisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht
etwa 4 — 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit
noch etwa 10 Minuten im Backofen ruhen.
Der Fleischsaft verteilt sich so
gleichmaBiger im Braten und l4uft beim
Anschneiden nicht aus.

o  Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigen
Teller mdglichst in der mittleren oder
unteren Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das

Grillen schnell braun, bekommen eine schine

Kruste und trocknen dabei nicht aus.

Insbesondere flache Stiicke, FleischspieBe und

Wirstchen sowie Gemuse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen wie geschaffen.

o \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Rost,
dass es nicht (iber die Kanten des Rostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser
in das Blech — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Ofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.
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So bedienen Sie den Backofen
Stellen Sie vor dem Betrieb die Unrzeit ein.
6 Der Herd arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

1 2 3

5 6 7 8 9

20 19 18

1 Ein-/Austaste

2 Lebensmittelauswahltaste

3 Mikrowellensymbol

4 Uhrzeitanzeige

5 Temperatur-/Gewichts-
/Mikrowellenleistungsanzeigefeld

6 Ofentemperatursymbol

7 Schnellheizensymbol (schnelles Vorheizen)

8 Temperatur-/Leistungs-/Gewichtssymbol

9 Start-/Stopptaste

10  Bestétigungstaste

11 Temperatur/Zeit/Leistung erhdhen und
verringern, Men(inavigationstasten

12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl

14 Einstellungssymbol

15 Alarmsymbol

16 Garzeitende-Symbol

17 Garzeitsymbol

18  Funktionsanzeige

19 Temperatur-/Gewicht-/Leistung-
/Schnellheizen-Einstelltaste

20  Zeiteinstelltaste

Nachdem der Ofen eingeschaltet und die aktuelle

Zeit eingestellt wurde, kehrt der Ofen zur

Bereitschaftsanzeige zurtick. Lediglich die

aktuelle Uhrzeit wird angezeigt.
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17 16 15 14 13 12 11 10

Bei dieser Anzeige funktionieren lediglich die die

Tasten (D und (Y. Sie kénnen samtliche

Funktionen im Einstellungsmenu ausftihren.

Siehe Einstellungsment, .

Temperatur und Betriebsart einstellen

1. Egri]hren Sie zum Einschalten des Gerates

|

2. Nach dem Einschalten des Ofens erscheint

der Bildschirm zur ersten Inbetriebnahme.
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Einschubpositionen

Funktionsanzeige

Funktionssymbol

Textanzeige

Temperatur-/Gewichtsanzeige

Dieser Bildschirm zeigt die empfohlene

Temperatur im Temperatur-/Gewichtsanzeigefeld,

aktive Heizelemente und die empfohlene

Einschubposition.

Ol wn =



3. Bertihren Sie zum Einstellen der
gewiinschten Betrigbsart A/~

Nach der Funktionsauswahl kdnnen Sie

,lemperatur”, ,Garzeit" und

,Schnellheizen” festlegen.

4. Falls Sie die Temperatur dndern mdchten,
berlihren Sie *C/W — die Temperaturanzeige
erscheint.

® P Lo 180° ~ >V

5. Berlhren Sie A/~ bis die gewlinschte
Temperatur in der Temperatur-
/Gewichtsanzeige erscheint. Bertihren Sie

zum Festlegen der angezeigten
Temperatur.

6. Wenn Sie mit Betriebsart und Temperatur
zufrieden sind, bertihren Sie Pl und starten
damit das Garen. ,Garen" erscheint in der
Anzeige, das Gerdt beginnt zu arbeiten.

Die Innentemperaturanzeigen leuchten
entsprechend auf, bis der Ofen die
eingestellte Temperatur erreicht.

® ow Temperatur
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Backofen ausschalten

Schalten Sie das Gerat mit (D aus.
Funktionstabelle

In der Funktionstabelle finden Sie samtliche
Ofenfunktionen mitsamt den jeweiligen Maximal-
und Minimaltemperaturen.

Dle Funktionen kénnen je nach Modell
untersohledlloh ausfallen.

us Sicherheitsgriinden wird die maximale
arzeit bei sémtlichen Betriebsarten (mit
usnahme der Warmhaltefunktion) auf 6
Stunden begrenzt.

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

)

Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Ofen also wieder neu einstellen.

Solange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
Unhrzeit nicht eingestellt werden.

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen
der Tiir auch dann auf, wenn der Ofen
labgeschaltet ist.

EIEIE]

Empfohlene Temperaturbereich
Temperatur (°C °C

* Die Funktionen konnen je nach Modell unterschiedlich
ausfallen.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betrigbsarten

kann je nach Geratemodell etwas abweichen.
Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom hinteren
Heizelement mit hoher Geschwindigkeit im Ofen
verteilt. Diese Betriebsart eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen; in den meisten
Fallen ist kein Vorheizen erforderlich. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

or ] o
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« Qi gedffneter Ofentiir schaltet sich der
1 Liifter ab, damit die heiBe Luft im Inneren
erbleibt.

Grill

Der groBe Grill an der Decke des Ofens ist in Betrieb.
Diese Betriebsart eignet sich insbesondere zum
Grillen groBerer Fleischmengen.

43/DE



Grill Warmhalten

® P fgge ~vn . O P
¥ 1=
® ow Flachenarill v ® ww Warmhalten

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter
das Grillheizelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte
der Garzeit.

Grill, klein

Der Kleine Grill an der Decke des Ofens ist in
Betrieb. Geeignet zum Grillen und Uberbacken.

280" ~ o1

© ww Brill Slv

e Stellen Sie Kleine bis mittelgroBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter
das Grillheizelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte
der Garzeit.

Oko-Umluft

Wenn Sie Strom sparen méchten, kdnnen Sie diese
Funktion statt der Giblichen Umluft-Funktion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C nutzen. Die
Garzeit verlangert sich dabei allerdings ein wenig.
Bitte entnehmen Sie die entsprechenden Garzeiten
der Tabelle ,Garen mit Oko-Umluft*.

ORI 180 © ~ >l
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Warmhalten

Hiermit konnen Sie Speisen bei niedriger Temperatur
Uber einen langeren Zeitraum bis zum Servieren
warmhalten.
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So bedienen Sie den Ofen
1 2 3

)

5 6 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Ein-/Austaste
Lebensmittelauswahltaste
Mikrowellensymbol
Uhrzeitanzeige

Temperatur-/Gewichts-
/Mikrowellenleistungsanzeigefeld
Ofentemperatursymbol

Schnellheizensymbol (schnelles Vorheizen)
Temperatur-/Leistungs-/Gewichtssymbol
Start-/Stopptaste

0  Bestatigungstaste

1

Temperatur/Zeit/Leistung erhéhen und
verringern, Men(inavigationstasten

12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl
14 Einstellungssymbol
15 Alarmsymbol

16 Garzeitende-Symbol
17 Garzeitsymbol

18  Funktionsanzeige

19 Temperatur-/Gewicht-/Leistung-
/Schnellheizen-Einstelltaste

20  Zeiteinstelltaste
Halbautomatischer Betrieb

Gl wWw N =
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In diesem Betriebsmodus kénnen Sie vorgeben,

wie lange der Ofen arbeiten soll (Garzeit).
1. Beriihren Sie zum Einschalten des Gerétes

2. Berlhren Sie zum Einstellen des
gew(inschten Betriebsmodus #™\ oder /.

3. Zum Einstellen der Garzeit bertihren Sie @
und blattern, bis ,Garzeit* in der Anzeige
erscheint. Das Symbol 2] blinkt.

4. Berihren Sie zum Einstellen der Garzeit #\

oder \/. Bertihren Sie zum Bestatigen .
Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
leuchtet [Pl dauerhatt.

© P 100:00180 < >
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5. Geben Sie die Speisen in den Ofen,
schlieBen Sie die Ofentir.

6. Zum Einstellen der Gartemperatur beriihren
Sie die Taste "C/W und blttern, bis
.1emperatur” in der Anzeige erscheint.

7. Beriihren Sie zum Einstellen der Temperatur
7\ oder V.

8. Starten Sie das Garen durch Beriihren von
Pl ,Garen* erscheint in der Anzeige.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und halt diese Temperatur bis

zum eingestellten Garzeitende. Wahrend des

Garens bleibt die Ofenbeleuchtung eingeschaltet.
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Sobald die voreingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchten samtliche Segmente
der Ofentemperaturanzeige auf.

9. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten
Appetit!" auf, Sie horen einen Signalton.

10. Zum Abstellen des Alarmsignals bertihren
Sie einfach eine beliebige Taste.

Schnellheizen

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen Sie den
Ofen schneller auf die gewlinschte Temperatur;
sehr praktisch beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen,
Niedertemperaturgaren und Warmhalten
kann die Schnellheizen-Funktion nicht
ausgewahlt werden. Bei einem Stromausfall
wird die Schnellheizen-Funktion wieder

aufgehoben.

Wahlen Sie die gewiinschte Betriebsart;

anschlieBend:

1. Beriihren Sie *C/W mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Schnellheizen passiv* in
der Anzeige erscheint.

2. Blattern Sie durch Beriihren von #™ zur
»Schnellheizen ein“-Option in der Anzeige,
das =8-Symbol leuchtet weiter.

® P ] T /\ N
3 |

® vw Schnellheizen ein I .

» Das Symbol =b erlischt, sobald der Ofen die
gewiinschte Temperatur erreicht hat. Der Ofen
wechselt nun zu der Betriebsart, die vor dem
Einschalten der Schnellheizen-Funktion
ausgewdahlt wurde.

3. Zum Aufheben der Schnellheizen-Funktion
beriihren Sie die Taste “C/W mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Schnellheizen ein* in
der Anzeige erscheint.

4. Blattern Sie durch Berlihren von /\ zur
»Schnellheizen passiv“-Option in der
Anzeige.
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© vw Schnellheizen aus O o

» Wenn Sie anschlieBend zur Funktionsauswahl
zuriickkehren, erlischt das -zﬂl-SymboI.
Tastensperre verwenden
Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte
Bedienung des Ofens.
Die Tastensperre konnen Sie im laufenden
Betrieb verwenden und auch dann, wenn
der Ofen nicht arbeitet. Auch bei aktiver
Tastensperre lasst sich der Ofen nach wie
vor durch Berihren von (D abschalten.

Tastensperre aktivieren

1. Beriihren Sie @ mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Tastensperre aus" in
der Anzeige erscheint.

2. Beriihren Sie zum Aktivieren der
Tastensperre . Nach der Aktivierung
erscheint ,Tastensperre ein” in der Anzeige.

0 P

Y

&

® ow Tastenseerre ein 0.

» Bei aktiver Tastensperre leuchtet die Meldung
,rastensperre aktiv* auf, wenn Tasten betétigt
werden (mit Ausnahme von \/).
Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach
leinem Stromausfall bleibt die Tastensperre
weiterhin eingeschaltet.

Tastensperre deaktivieren

1. Berthren Sie zum Deaktivieren der
Tastensperre . ,Tastensperre
aus” erscheint in der Anzeige.

o P

A Bl

o

© vw Tastenseerre aus 0.




Timer als Alarmfunktion verwenden

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerdtes auch
als Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an
etwas erinnern lassen mdochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die
Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise
sinnvoll, wenn Sie Speisen nach einer
bestimmten Zeit wenden miissen. Nach Ablauf
der eingestellten Zeit wird ein Tonsignal
ausgegeben.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

So stellen Sie den Alarm ein:

® P aa:ga ’\ ]
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C] °C/w§ Hlarm

1. Bertihren Sie @ mehrmals kurz
hintereinander, bis das Symbol £ in der
Anzeige erscheint.

2. Bertihren Sie zum Einstellen der Zeit #™
oder /. Nach der Einstellung der Alarmzeit
leuchtet das Symbol £ dauerhaft in der
Anzeige.

3. Nach Ablauf der Alarmzeit blinkt £, ein
Tonsignal erklingt.

4. Durch Bertihren einer beliebigen Taste
stellen Sie das Tonsignal ab.

So heben Sie den Alarm auf:

1. Bertihren Sie ) mehrmals kurz
hintereinander, bis das Symbol & in der
Anzeige erscheint.

2. Bertihren Sie #\, bis ,00:00" in der
Anzeige erscheint.

Garzeitentabelle
Die angegebenen Werte wurden im Labor

ermittelt. Die fir Sie richtigen Werte kdnnen
davon abweichen.

Backen und Braten
Der erste Einschub ist der untere Einschub.

enn olge mit Zwei blechen gieicnzeitig arneiten, wanien ole den oberen tinsChub Tur aas tiere, aen unteren cinscnup Tur aas andere blecn.

* Wir empfenl
2 Hinde B

den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
i dnsm Bu
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Oko-Umluft

erandern Sie die Temperatureinstellung
nach Beginn des Garens nicht mehr, wenn
Sie Oko-Umluft nutzen.

Halten Sie die Backofentiir im Oko-Umluft-
Betrieb geschlossen.

Leistungsstufe Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Angabe in Min.

[ [oww [ jel | 1 | = | ww |

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Kuchen zu trocken werden, erhGhen
Sie die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
die Fliissigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

e Falls die Oberseite des Kuchens zu stark
gebrdunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur,

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur
und verléngern dafiir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Gebéck

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas (um die 10 °C) und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer Mischung
aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass das
Gebéck nicht iber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

e Wird Geback an der Oberseite gut gebrunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie
darauf, dass sich Fliissigkeiten nicht am
Boden des Gebacks konzentrieren.
Versuchen Sie, Flissigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den Teigschichten zu
verteilen; so erreichen Sie eine
gleichmaBige Braunung.
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Halten Sie sich beim Backen an die
o Betriebsart- und Temperaturempfehlungen

der Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite

nicht ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie

beim nichsten Mal den néchstniedrigeren
Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls GemUsegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
Geschlossene Behdlter sorgen dafir, dass
nicht zu viel Fllissigkeit verlorengent.

e Falls GemUsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemiise zuvor und
geben es erst danach in den Ofen.

Rezepte-Funktionen

So wiéhlen Sie die Rezepte-Funktionen aus
Im Rezepte-Ment(i finden Sie Gerichte, die von
professionellen Kéchen zusammengestellt und im
Speicher des Gerétes abgelegt wurden.

In diesem Meni werden Temperatur,
Einschubposition, Gewicht und sonstige
Funktionen automatisch festgelegt.

Gewicht und Garzeit kénnen Sie dabei individuell
abdndern.

So wéhlen Sie die Rezepte-Funktionen aus:

1. Berihren Sie zum Einschalten des Geréates

Nach dem Einschalten des Ofens erscheint der

Bildschirm zur ersten Inbetriebnahme.

2. Beriihren Sie zur Auswahl der Rezepte-
Funktionen P. Nun erscheint ,Kuchen / Brot
/ Gefligel” in der Anzeige.



© P A~

®© ww Kuchen’Brot-Torte o

i
i

© P 1Y0:00 124"

il
‘L i

© 1w Bevicht $v

3 Wiéhlen Sie mit A/~ das gewlinschte
Rezepte-Hauptmen( (Kuchen/Brot/Torten
Fleisch , Fisch , Gefligel , Spezielle
Mahizeiten , Spezial ).

Bestatigen Sie die Meniiauswahl mit .
Wahlen Sie das gewiinschte Gericht
(Walnusskekse, Kuchen, Fairy Cakes etc.)
mit den Tasten A/~

© T \y0:00 mkg
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6. Geben Sie die Speisen in den Ofen.

7. Starten Sie das Garen durch Beriihren von
DL ,Garen“ erscheint in der Anzeige.

8. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten
Appetit!" auf, Sie horen einen Signalton.

Donken Sie zum Beenden des
Slgnaltons einfach eine beliebige Taste.

'enn beim Durchblattern der
erschiedenen Gerichte der ,Zuriick"-
Befehl in der Anzeige erscheint, kénnen

Sie damit wieder zum néchsthheren
Meni zuriickwechseln. Mit P kénnen
Sie zum ersten Funktionsbildschirm
zurlickkehren.

Bevor Sie die Zubereitung (iber das Rezepte-
Menii starten, knnen Sie das Gewicht des
ausgewdhlten Gerichtes festlegen. Dazu filhren
Sie einfach die folgenden Schritte aus:
1. Berthren Sie nach der Auswahl des
gewtinschten Gerichtes “C/W.
,Gewicht" erscheint, das Symbol K9 linkt in
der Anzeige.

o~

2. Stellen Sie das gewiinschte Gewicht mit
iv ein, bestatigen Sie die Einstellung mit

le nach Gewicht passt der Ofen
emperatur und Garzeit automatisch
an.

Sie kdnnen das Gewicht nur bei
Gerichten &ndern, bei denen auch ein
Gewicht angezeigt wird.

3. Starten Sie das Garen durch Beriihren von
P
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Lebensmittelauswahlmenii: Dies kann je nach Modell unterschiedlich
ausfallen.

Brownies Kartoffelgratin

Réllchen mit Zimt
Apfelkuchen und Rosmen
e
Teilchen mit Olivendl

| | | Hahnchenschenkel
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Einstellungsmenii

Helligkeit

Die Helligkeit kann nur bei abgeschaltetem Ofen
gingestellt werden.,

1. Bertihren Sie @ mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Helligkeit" in der Anzeige
erscheint.

2. Vier Helligkeitsstufen (1, 2, 3 und 4) stehen
zur Auswahl. Wéhlen Sie die gew(inschte
Stufe mit AN,

Bei abgeschaltetem Ofen wird die
6 Helligkeit automatisch vermindert; dies
spart etwas Energie. Beim Einschalten

des Ofens wird wieder die
urspriingliche Helligkeit eingestellt.

Kontrast
Der Kontrast kann nur bei abgeschaltetem Ofen
gingestellt werden,

1. Bertihren Sie @ mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Kontrast* in der Anzeige
erscheint.

Vier Kontraststufen (1, 2, 3 und 4) stehen zur
Auswahl. Wahlen Sie den gew(inschten
Kontrast mit AN/

Lautstérke

Die Lautstdrke kann nur bei abgeschaltetem

Ofen eingestellt werden.

Beriihren Sie @ mehrmals kurz hintereinander,
bis ,Lautstirke" in der Anzeige erscheint.

2. Die Lautstérke Iasst sich in drei Stufen
ginstellen: 0 (aus), 1 und 2. Wéhlen Sie die
gewlinschte Stufe mit /NN,

Sprache

Die Sprache kann nur bei abgeschaltetem Ofen

gingestellt werden.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
[Spelse [ Einschubsbene T Grlleftfea) |

1. Bertihren Sie @ mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Ausgewahlte Sprache" in
der Anzeige erscheint.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Sprache mit
NN

So bedienén Sie den Grill

Warnung

Ofenttir beim Grillen geschlossen
halten.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Grill einschalten

1. Schalten Sie das Gerat mit (D ein.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Grillfunktion mit
AN

Nach der Funktionsauswahl kdnnen Sie

,lemperatur”, ,Garzeit" und

,Schnellheizen” festlegen.

3. Falls Sie die Temperatur d&ndern mdchten,
berlihren Sie ‘C/W — die Temperaturanzeige
erscheint.

4. Bertihren Sie A/~ bis die gewlinschte
Temperatur in der Temperatur-
/Gewichtsanzeige erscheint. Bertihren Sie

zum Festlegen der angezeigten
Temperatur.

5. Wenn Sie mit Betriebsart, Temperatur und
Zeiteinstellungen zufrieden sind, bertihren
Sie >l und starten Sie das Garen.

»Garen" erscheint in der Anzeige, das Gerét
beginnt zu arbeiten.

Grill ausschalten

1. Schalten Sie das Gerat mit (D aus.
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Pflege und Wartung

Allgemeine Informationen

Durch regelméBiges Reinigen verldngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerdtes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der

Stromversorgung, bevor Sie es reinigen
oder warten.
Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen

grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

o  Reinigen Sie das Gerat nach jedem Einsatz
grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
ndchsten Einsatz des Gerdtes nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

o Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der
Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Verzichten Sie beim Reinigen von Edelstahl
und Griffen auf Reinigungsmittel, die Sauren
oder Chlor enthalten. Reinigen Sie diese
Teile mit einem weichen Tuch und etwas
Fliissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.
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Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberflachen des Gerétes
beschédigt werden.

Verwenden Sie bei der Reinigung keine
aggressiven Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen oder
spitzen Gegensténde.

Reinigen Sie das Glas der Ofentr nicht mit
aggressiven Scheuermitteln oder
Metallschabern; andernfalls kann die
Oberflache verkratzen, das Glas brechen.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Geréates — es besteht
Stromschlaggefahr.

Mikrowellenofen reinigen

e Dampfim Inneren und rund um die
AuBenseite der Gerétetlr kdnnen Sie mit
einem weichen Tuch abwischen. Dies tritt
auf, wenn der Mikrowellenofen bei hoher
Luftfeuchtigkeit verwendet wird. Das ist
vollig normal.

o Sie kdnnen Geriiche im Ofen beseitigen,
indem Sie eine Tasse Wasser mit dem Saft
oder der Schale einer Zitrone in eine tiefe
mikrowellengeeignete Schiissel geben und
die Mikrowelle 5 Minuten lang in Betrieb
nehmen. AnschlieBend wischen Sie den
Innenraum griindlich ab und trocknen ihn
mit einem weichen Tuch.

o Falls die Ofenleuchte ersetzt werden muss,
wenden Sie sich bitte an einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter.

o Der Ofen sollte regelmaBig gereinigt werden;
beseitigen Sie jegliche Lebensmittelreste.
Bei unzureichender Pflege kann die
Oberfldche leiden, was sich auf die
Einsatzzeit des Produktes auswirken und
gefahrliche Situationen verursachen kann.

o Bitte entsorgen Sie dieses Produkt nicht
gemeinsam mit dem Hausmiill. Bringen Sie
€s zuU einer speziellen stadtischen
Entsorgungsstelle,




chten Sie darauf, die Tlrdichtung bei der
Reinigung der Ofentir nicht zu
beschédigen. Nehmen Sie das Gerét nicht

in Betrieb, wenn die Tlrdichtung beschédigt
ist.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

1. Halten Sie das Seitengestell vom unteren
Teil. Ziehen Sie es nach unten und setzen
Sie die Schlitze von unten nach.

2. Ziehen Sie das Seitengitter in die
entgegengesetzte Richtung der Seitenwand.

3. Entfernen Sie das Seitengestell vollstandig,
indem Sie es hochziehen

Ofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Ofentiir am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der Ofentiin
auf aggressive Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall. Solche

Hilfsmittel kénnen die Oberfléchen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Ofenbeleuchtung auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und komplet
abgekuhlt ist; ansonsten drohen
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle
o Gliihlampe eingesetzt, die fiir Temperaturen
bis 300 °C ausgelegt ist. Einzelheiten finden
Sie unter Technische Daten, Passende

Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

>

e

Die Position der Leuchte kann etwas von
der Abbildung abweichen.

@]

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Re)

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen Uber

50 °C standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

Uhrzeigersinn ab.

[

3. Ziehen Sie die Ofenleuchte aus de;ﬁ Sockel,
setzen Sie eine neue Leuchte ein.
4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

53/DE



& Problemldsung
Aus dem Ofen tritt im Betrieb Dampf aus

Das Gerat funktioniert nicht.
. Die Sicherung ist durchgebrannt oder wurde ausgeldst. >>> Priifen Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Bei
Bedarf austauschen oder riicksetzen.

. Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Priifen Sie die Steckverbindung/den
Anschluss.

. Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Mdglicherweise ist die Tastensperre aktiv. Bitte deaktivieren.
(Siehe )

. Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.
. Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen
im Sicherungskasten. Ersetzen Sie die Sicherungen bei Bedarf bzw. setzen sie zuriick.

. Funktion und/oder Temperatur sind nicht eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion und Temperatur entsprechend ein.
. D|e Stromversorgung wurde unterbrochen >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen
bei Bedarf bzw setzen sie zuriick.

Kund ndlenst

. Das Gerat ist nicht richtig an die Steckdose angeschlossen. >>> SchlieBen Sie den Stecker an.

. Die Tiir ist nicht richtig geschlossen. >>> Die Tiir solite hérbar einrasten.

. Es befindet sich ein Hindernis zwischen Tiir und Geratefront. >>> Entfernen Sie das Hindernis und schiieBen Sie die Tiir
richti

. Durch einen metallischen Fremdkorper entsteht ein Lichtbogen im Gerat. >>> Entfernen Sie das metallische Objekt aus
dem Garraum.

e Ofenzubehér beriihrt die Wénde. >>> Vermeiden Sie Kontakt mit der Gerétetiir.

. Es befinden sich loses Besteck oder lose Kochutensilien im Ofen. >>> Nehmen Sie das Besteck bzw. Kochutensil aus

............ dom Gartaum.

Lebensmittel werden nicht oder zu langsam erhitzt.

. Betriebszeit und/oder Leistungsstufe wurden nloht richtig ausgewahlt. >>> Stellen Sie Leistung und Zeit entsprechend
Ihrer Lebensmittel richtig ein.

. Es werden mehr Lebensmittel als normal verwendet oder sie sind kalter als gewohnlich. >>> Erhéhen Sie die Garzeit,
Priifen Sie das Gericht regelméBig, damit es nicht anbrennt.

. Es befinden sich loses Besteck oder lose Kochutensilien im Ofen. >>> Nehmen Sie das Besteck bzw. Kochutensil aus
dem Garraum.

. Betriebszeit und/oder Leistungsstufe wurden nicht richtig ausgewéhlt. >>> Priifen Sie, ob Sie Leistung und Zeit
entsprechend Ihrer Lebensmittel richtig eingestellt haben. Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienstmita

iter, falls Ihr Gerét beschédigt ist.

Nach Ablauf der Garzeit sind Gerdusche zu hiren.

. Mdglicherweise arbeitet der Kiihlungsliifter. >>> Dies ist kein Fehler. Der Kiihlungsliifter lauft auch nach dem
Abschalten des Ofens nach. Der Liifter stoppt automatisch, sobald die Temperatur auf einen bestimmten Wert sinkt.

autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie

mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I8sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpouMTanTe AaHHOe PyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM KoMnaHuu Beko. Hageemcs, 4To 370 BbICOKOKAYECTBEHHOE
W3fienue, U3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOMIA, ByaET LEMOHCTPUPOBaThL
HaunyyLwme pesynbTaTbl B 3KCnyaTauui. [ns aToro nepes Havanom 3kcrnnyarawun BHAMATENbHO NpouuTanTe
[aHHOE PYKOBOZACTBO M BCH) COMYTCTBYIOLLYIO JOKYMEHTALMIO M UCTIONb3YIATE B JarnbHeMILEM B KaYeCTBe
cnpaBoyHuKa. Ecnu Bbl nepepiaeTe usgene HOBOMY BNafienblly, nepefanTe emy U pyKoBOACTBO NONb30BATENS.
[MpuaepxuBaiiTech BCex NpeynpexaeHni, conepkalinxcs B pyKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TaKKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHuMs Kk cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxHas MHthopMaLms unu nonesHble
COBETbI M0 UCMONb30BAHMIO.

MpemynpexaeHne o CUTyaunax, onacHbIX
ANS KA3HW NI0AeN, a Takke Ans
COXPaHHOCTM UMYLLECTBA.

MpepynpexaeHue o6 onacHoCT!
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKIM TOKOM.

MpegynpexaeHue 06 onacHoCTU noxapa.

MpeynpexaeHne o ropsumnx
MOBEPXHOCTSX.

B B B BB
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COLEPKAHVE

n BaXHble MHCTPYKLIMM NO TEXHUKE
6e3onacHOCTH U oxpaHe

OKpYxallLLei cpeabl 4
O6Lwume npasmuna TexHUKW 6€30MacHoCTH ...... 4
OnEeKTPOBE3ONACHOCTD ... vovvvvveirveer s 5
Be30nacHOCTb M3AEMUS...........cvovveieieiaiiin, 6
Mepbl NpegocTopoXHOCTM NPX UCMOMNb30BaHMM

MUKPOBOIHOBOW MEUM..........veviveviviiiiiicne 8
Mcnonb3oBaHmMe No HA3HAYEHNIO ................ 13
Be30nacHOCTb AETEM......ccccvvvviviieie e, 14
YTUnusaums craporo npubopa.................... 15
MHdopMaLms 00 YNAKOBKE .................ccevee 15
E 0O6was nHdopmauus 16
KOMMNEKT MOCTABKM. .......covvvvrivirvereirnnens 17
TexHU4eckne XapaKTEPUCTUKN..................... 18
E YcTaHoBKa 19
[10 Ha4ana YCTaHOBKM ............ooveveinvinnnnns 19
YCTaHOBKA U NOAKIIOYEHUE ... 22
MocneaytoLas TPaHCMOPTUPOBKA................ 23
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I] BakHbie MHCTPYKLMM NO TEXHUKe OE30NACHOCTY U OXpaHe
oKpyxXalouien cpegbl

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.

OOwwue npaBuna TeEXHNKM
Oe3onacHocTH

®
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370 yanenue MoweT
SKCTYaTUPOBATLCH JETHMHN
cTapiue 8 neT v MobMu ¢
OTPaHUYEHHBIMK (DUBUUBCKUMY,
CEHCOPHBIMY Uit YMCTBEHHBIMM
CROCOBHOCTAMM, a Takke
TIMLAMY, HE UMEIOLLIMMY
[IOCTATOMHOIO ONbITA Y SHAHWUA,
TOMBKO B TOM CIy4ae, 8CIM OHu
HaxoaaTes nof HabniopeHuem
L, OTBETCTBEHHBIX 38 X
De30NacHOCTb, UK
NPOMHCTPYKTUPOBaHLI Ha
npeameT 6e30nacHoro
MCNIONbBIOBAHUA WILENUS 1
OCO3HAIKT CBAIZHHLIE C 3TUM
DUCKN.

Cnepure 3a Tem, YTolbl 18TY He
urpanm ¢ yerponcTaom. flety
MOTYT YHUCTUTL ¥ OBCAYMUBATE
YCTPOUCTBO TOMBKO NOJ
HabrogeHmuem.

Mpubop He nomxen
UCTIONB30BATLCH JLIAMM

(BKIIICYARA JeTen) ¢
OrPaHUIEHHBIMKA DUSUHECKUMN,
CEHCOPHBIMMA WITH YMCTBEHHBIMM
crnocoBHOCTAMM UK
HELIOCTATKOM Of1biTa Y 3HAHUH,
38 UCKITIQUEHMEM CIyYaes, Koraa
MCTIONB3OBAHUE NPONCXOANUT NOL
HETOCPEACTBEHHBIM KOHTPONEM
Wi B COOTBETCTBIN C
YKa3aHNAMM,

Crnegute 3a aeThMu, 4ToDL! OHY
He urpanm ¢ npubopowm.

B cnyvae nepefavum uagenus
TPETHEMY JIALY B NUYHOE
MONBL30BAHNE UMK B LETISX
BTOPUUHOTO UCTIONB30BaHMS
HeOBXOMMO TakKe nepesarh
DYKOBOLACTRO NONb30BATENS,
Haknelky u3nenus, a TaKke
[PYIve CBA3AHHLIE C HIM
LOKYMEHTB! 1 KOMINOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.



lNepen ycTaHoBKOM

BHUMATENIbHO NPOYTUTE

WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a Takke Npu Hanmuun e
Ha HEM 3aMeTHbIX NOBPEXAEHN.
MposepsanTe, 4TobbI NOCHE

KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn

n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!. .

AnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY

crnegyet nNpekpaTuTb

aKcnyaTauuio M3aenus, noka

OHO He ByaeT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT ONacHOCTb
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM

TOKOM!

3genve MOXHO NoaknoyaTh

TOMbKO K 3a3€MEHHON
PO3ETKE/NUHWN, HANPSHKEHNE 1 .
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOWA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene
«TexHnyeckne XxapakTepucTukm».
YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOMHATb

KBanMULMPOBaHHbIA 3MEKTPUK

(Npu Mcnonb3oBaHUM M3genns ¢
TpaHcopmaTopom unm 6es

Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakne-nnbo e
Npobnembl, BO3HUKLLINE

BCIEACTBME UCMONb30BaHNS

n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLuecTByeT 0NacHOCTb
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

MMpexae Yyem NpucTynathb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, npnbop Heobxognmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OIMKEH BbINOMHATD
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Nno Cepaucy Unn UL, UMetoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Mpubop cnegyet ycTaHaBnMBaTh
Takum 0b6pa3om, 4Tobbl ero
MO>XHO ObINO NOMHOCTbIO
OTCOENHUTb OT CETH
anekTponuTaHus. B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHLIMI HOPMATUBAMU
OTCOEMHEHWE 0MKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
BbIKNOYaTensl, BCTPOEHHOrO B
anekTpoobopyaosaHue.

3aaHsas CTeHKa 4yX0BOro Wwkada
BO BpeMs paboTbl CUIMBHO
HarpeBaeTcs. Cneaute 3a Tem,
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4TOObI ANEKTPUYECKME NPOBOLa
He conpuKacanuch C 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axat Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATHCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
n3genue u 0TCOEANHNTE ero oT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
W34ENNI0 HOMUHANbHbIE
XapaKTepucTUKu
npesoxXpaHuTens.

be3onacHocTb u3genus
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BHUMAHWE: [lan+Hoe nanenue v
870 BHELIHYE 4acTh
HarpeRaioTCH B Npouecce
uenonb3osaHud. byaere
OCTODOXHBI, HE KacanTech

HarpeBaTeribHBIX 31eMEHTOB.
Leten mnanue 8 ner cnesyer
[OMYCKaTh K YXOBOMY LWiKady
TOFBKO MOJ NOCTOSHHbDIM
NPUCMOTROM B3POCTIBIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaBn1BaeMbIx
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.



Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALNOHHbIE OTBEPCTUS
bl MOMHOCTBIO OTKPLITHI.

He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKadhy NPOAYKTHI B 3aKPbITbIX
XECTSHbIX UNW CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTHCA AABNEHMNE, YTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NpOTUBHM UK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXeT
NPVUBECTY K NMOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He knagute antoMUHUEBYHO
honbry Ha OCHOBaHWE NOAAOHa.
He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEeaCcTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

MpaBunbHOE pacnonoXxeHue
NPOBOJIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLMX

e He Nnonb3ynTeChb OyXOBbIM

MpOBONOYHYIO peLleTky umnm
NPOTUBEHb CrieayeT NPaBUibHO
yCTaHaBMMBaTb Ha
HanpasnstoLme. BetasbTe

NPOBOIOYHYH PeLLETKy UM
NPOTMBEHb MEXY 2
HanpaBnsoLLMMA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMTCS
peLLeTKka UM NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MOJHO KNacTb Ha HIUX MPOAYKTbI

=

v

LIKAchoM, eCTn CTEKIO B
nepeaHen aBepLe NoTpeckanoch
WM BbIHYTO.

Pyuka QyXoBKU He
npeaHasHayeHa ans CyLKu
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nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKOYEHa, a ABepua
OTKPbITa, He BeLlanTe Ha aBepLly
NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TEKCTUbHbIE U3AENNS.
MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

BHUMAHWE: Nepep sameHon
Namnbt YOBANUTECH, YTO LHYD
nuTaHns nprbopa OTKIIYEH OT
CEeTY UM YTO NpepbiBaTens
Leny BoiKrioMeH, 4Tobh!
nsbexars nopaKexus
ANEKTPUHECKUM TOKOM.

Mpubop He cnepyer
yCTaHaBMBaTh 3a
LEeKopaTUBHOW fBepLen,
NOCKONbKY 3T0 MOXET NPUBECTH
K neperpesy.

lNpenoTepalleHne BO3ropaHunm
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Bo n3bexaHne obpazoBaHus
anekTpudeckon gyrv ybeaurecs
B HA[IEXXHOCTY BCEX
ANEKTPUYECKIX COEANHEHNIA.

He ucnonb3aynte noBpexaeHHbIe
kabenu unu yanMHUTENbHbIE
kabenu.

Y6eautecb, YTO B MECTO
ANEKTPUYECKOrO COEANHEHNS HE
nonagert XuaKoCTb unu Bnara.

MepbI NPeaoCcTOPOXHOCTYN NpU
MCNONIb30BaHUM MUKPOBOJTHOBOIA
neumn

e JT0T Npubop npeaHasHaveH
TONbKO A1 UCMOSb30BaHNS B
[OMaLLHKX YCIoBMSX. ITOT
npnbop He npegHas3HayveH ans
MCNOMNb30BaHUS B TaKMX
KOMMepYeCKuX YCroBusX, Kak:
*  KyXHS 4ns nepcoHana B

MarasuHe, ouce, Ha
npeanpuaTuu;

* JoMa Ha hepme;

*  1ACMOMNb30BaHME KIUEHTAMM
B OTENSAX, MOTENSX, APYrnX
npeanpusaTusx BsIToBOrO
obecnyxmBanus;

*  TOCTWUHWLI TMNA «NOCTENb U
3aBTpaKy.

e [laHHbIN npubop MoxeT
Mcnonb30BaTbCA A4ETbMU B
BoapacTe 8 net u craplue 6e3
Hag3opa, eCrvt OHN YMEKT
Be3onacHo aKcnyaTMpoBaTh
NpnBOp M 0CO3HAIT CBA3AHHbIE
C HM ONaCHOCTY.

e He nosgonsanTe geTsMm B
Bo3pacTe 8 net u cTapLue
CaMOCTOSATENBHO BKIOYATb
npnbop B KOMBUHMPOBAHHOM
pexume, NOCKONbKY B 3TOM
pexume npnubop CUbHO
HarpeBaeTcs.

e Bo Bpems pabothl npubopa
BHELLHWe aeTtanu npubopa



HarpeBatTCs U OCTaTCS
ropsYMMK Nocne ero
BbIKITOYEHNS.

[MpoBepbTe AyX0BOW LKA Ha
OTCYTCTBWE TaKNX NOBPEXAEHNN,
Kak CMeLLeHHas UK norHyTas
ABepLa, NOBPeXaeHHbIE
YNNOTHEHNS 1 YNMOTHSOLWas
NOBEPXHOCTb ABEPLb,
CrOMaHHble 1nun pa3bonTaHHble
NeTnu 1 3aLlenkv asepupl,
BMSAITUHbI BHYTPM NOSIOCTW UMK
Ha asepue. Mpu 0bHapyeHum
Kakux-rinbo noBpexaeHnin He
NCNonb3ynTe AyXOBOW LWKad 1
obpatutech K NpeacTaBuTeNto
aBTOPM30BAHHOTO CEPBUCHOTO
LieHTpa.

Ecnu nospexzaeHa asepua unm
ee YNNoTHeHUs, yXOBOW LWkad
MOXHO BydeT ucnonb3osathb
TOMNbKO NOCIIE PEMOHTa
cneynanucTom unm
npeacraBuTenem
aBTOPM30BAHHOTO CEPBUCHOTO
LieHTpa.

lNepea TEM KaK NPUCTYNUTb K
NCNOMNb30BaHNIO AYXOBOMO
Wwkadha, ybeautecs, YTo ero
[BepLa NpaBusbHO 3aKpbiTa.
[MpenoxpaHnUTenbHbIA MEXaHN3M
B 3aMKe ABepLibl
npegoTepaLlaeT paboty
npubopa Npu OTKPLITON ABEpLE
W NpuocTaHaBnnBaeT

NPUrOTOBIIEHME NULLK, KOTAA Bbl
OTKpblBaeTe asepuy. He
BMeLLuBanTeCh B paboTy
cucTeMbl BIOKMPOBKY ABEpLbI 1
He nblTainTech 060NTH 3Ty
cuctemy. Obxog cucteml
6r10KMPOBKM ABEpLbl CO34aeT
PUCK BO3LENCTBMSA
MWUKPOBOJTHOBOTO M3MTy4YeHMs Npu
paboTe npnbopa ¢ OTKPLITON
aBepuen.

He pacnonaraiite kakue-nnto
npeameTbl Mexay nepegHen
4acTblo AYXOBOIO LUKada n
ABepuen. He ncnonbaynte
LYXOBOW LKA, eCnm 3aKpbITUIO
€ro ABepLbl NPensaTCTByOT
Takne npeameThbl, kak GymaxHble
NONOTEHLA UMK ManeHbKkue
nonoTeHua.

Pagnonomexu

Pacnonarante gyxoBou wkag Ha

PacCTOsIHUM He MeHee 2 MeTpoB
OT TENEeBK30POB,
PaaNONPUEMHMKOB,
6ecnpoBOAHbIX MOAEMOB, TOYEK
[I0CTYNa, aHTEHH. B npoTnBHOM
Cryyae BO3MOXHO CO3aaHue
MOMeX.

He roToBbTE MuLLY B TEYEHME
LNNTENBHOTO BPEMEHM C
YPE3MEPHO BbICOKOM
MOLLHOCTbI MUKPOBOSTHOBOIO
nany4enms.. MpoaykTbl MOryT
CropeTb.
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e Hukorga He ucnonb3symnre
antoMuHMeBYo honbry nnu
anloMuHMEBYO nocyay ans
NPUrOTOBNIEHNSA NULUM B
pexuMe MMKPOBOTHOBOM Neyu.
Vckpbl noBpeasT npubop.

e He ucnonb3ymnte metannmyeckue
npeaMeThbl Ha PacCTOSHUN
MeHee YeM 3 cM OT ABepLibl
AYX0BOro LUKaga,
MCNOMNb3YeMOoro B pexume
MWUKPOBOJTHOBOW Neuyu.

e He knagute B yx0BOM LUKa()
KOPPO3NOHHbIE XNMUYECKNE
BELLUECTBa UnM MaTepuanl,
obpasytoLme KOppo3NOHHbIE
napsl.

[Mpn HanNUuMM NOMEX UX MOXHO

YMEHbLUNTb UIN YCTPaHUTb, MPUHSB

creaytowme mepbl.

1. Oumuctute aBepLy
YNNOTHAKLLME NOBEPXHOCTM
AYX0BOro LUKaga.

2. 13menuTe HanpaBneHue
NPUEMHON aHTEHHbI
paamonpuemMHuKa unm
TENEeBM3opa.

3. M3meHnTe nonoxeHne ayxoBoro
wkada ¢ QyHKumen
MWKPOBOSTHOBOW Neyu
OTHOCUTENBHO NPUEMHMKA.

4. YBenuybTe pacCTosiHUE Mexay
AYXOBbIM LLIKathoM C (hyHKUMEN
MWKPOBOJTHOBOW Neyu u
NPUEMHUKOM.
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5. [logkntoumte pyxoBow wkag ¢

(PYHKLMEN MUKPOBOITHOBOW Neyu
W NPUEMHUK K PO3ETKaM B
pasHbIX KOHTypax
9NEKTPUYECKOM CETM.
YcTaHoBUTE QyX0BOW LKA C
(PYHKLMEN MUKPOBOITHOBOW Neyu
Ha paccTOsHUM OT
OTONUTENBHBIX NPUBOPOB K
n3berante aKcnnyaTauum Wkada
BO BMaXHOW UM NapOBaXHOW
cpege.

OBcnyKnuBaHme U PeMoHT,
TpebytoLMe CHATUS KPbILLKM
WwKada, 3awumatoLlen ot
MWUKPOBOJTHOBOTO WU3MTy4EHMS,
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
cneynanucTom unm
npeacraBuTenem
aBTOPM30BAHHOTO CEPBUCHOTO
LieHTpa.

70T Npnbop OTHOCUTCA K
obopygoBaHuio rpynnbl 2 Knacca
B ISM. O6opyaosaHue rpynnbl 2,
K KOTOPOMY OTHOCUTCS BCe
NPOMBILLIIEHHOE, HaY4HOE,
MeZuuUmMHCKoe obopyaoBaHue
(ISM), oTnmyaeTcs HaMepEHHbIM
CO30aHNEM W (1K)
MCNOMNb30BAHNEM 3HEPTUN
pagmnoyacToThl B hopme
9NEKTPOMArHUTHOIO M3MyYeHUs
ans 0bpaboTkn MaTepuanos, B
TOM umucne 4ns
3NEKTPOIPO3NOHHON 0OPabOTKN.



ObopypoBaHue knacca B
NOAXOANT ANS UCNONMb30BaHNS B
LOMaLLHKX YCIOBUSIX U B Cpeae
C NPSIMbIM NOAKMOYEHNEM K
HW3KOBObTHON NUTAIOLLEN CETH
B 34aHusX Ans ObITOBbIX Lenen.
MukpoBonHoBas neyb
npegHas3HaveHa Ang pasorpesa
efbl N HanNUTKOB. BoiCbixaHue
e[bl UK TKaHW U HarpeB
NNOLWaAO0K Ans Harpesa,
Tano4ek, rybok, BNaxHon TkaHm
W aHamnornyHbIX MaTepuanos
MOXET NPUBECTU K TENECHBIM
NOBPEXAEHNAM, BO3rOpaHuio,
noxapy.

OTOT AyXOBOM LWKadh He
npegHasHaveH ans
BbICYLUMBAHMS XWBbIX CYLLECTB.
He ucnonb3ynte 310T yX0BOM
Lkadh, kKoraa OH nycT. JT10
MOXET NOBPEANTL AYXOBOM
wkad. Ytobbl npoTecTMpoBaTh
AYXO0BOW LWKa®, noctaBbTe
BHYTPb CTakaH BoAbl. Boaa
NOrNOTUT MUKPOBOSTHOBYHO
SHEPIM0 1 JyXOBOW LWKad He
nocTpagaer.

cnonb3yiTe TonbKO nocyay,
npegHasHaveHHyo ans
MWUKPOBOJTHOBLIX NEYEN.

He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe MWHAHBbIE EMKOCTU

OnAa NpuUrotoBreHnda nuLLn B
MWKPOBOJTHOBOW NeYw.
Cop,ep>|<au.|,a;|c9| B rnMuHe Bnara

MOXET pacLUNpUTLCA U NMPUBECTU
K pacTpecKnBaHutio EMKOCTU.

Mepebl MO CHWXEHWIO prUcKa
BO3ropaHnA B yXOBKe.

IMpu pasorpese eabl B
NNacTUKOBBIX UM ByMaxHbIX
KOHTENHEPAX He OCTaBNANTe
AyX0BOW LWKag 6e3 npucmoTpa
n3-3a pucka Bo3ropaHus. Ecnm
NOSIBUTCS [bIM, BbIKIOYNTE
Npubop Unm OTKNKOYMTE €ro OT
3NEKTPOCETN M HE OTKPbIBaNTE
asepuy, YTobbl NOTYLWKTL Nams.
lMeped Tem kak NOMECTUTb
ByMaxHble UM NacTMKoBble
NakeTbl B yXOBOW LUKad,
CHAMWTE C HUX NPOBOSIOYHbIE
3aKNMbl.

He ncnonb3aynte ayxoBKy Ans
XpaHeHus npeameTos. Ecnn
AYXOBOW LUKad He 1CnosbayeTcs,
He OCTaBNANTE B HEM M3Oenus
n3 Gymaru, KyXOHHble
NPWUHAAIEXHOCTH, NPOAYKTbI
NUTaHKS.

He octaBnsmte MMKPOBOITHOBYO
neyb 6e3 npucmoTpa, ecnu Ans
NPUrOTOBNEHMS NN B HEN
NCNONb3YHTCS Takue
MaTepuansl, kak bymara, aepeso,
nnacTtuk. bymara, aepeso,
aHarornyHble Matepuarsl MOryT
BOCMMAaMEHNUTLCS, a NNacTUK —
pacnnasuTbCs. He ncnonbsymnre
KOHTEMHEPbI U3 TaKMX
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MaTtepuanos 4ns
NPUroTOBNEHUS MULLM B JYXOBOM
LUKadpy C BEHTUNATOPOM, Mpu
NCMOSb30BaHUN MPUNS UK
CMELLAHHbBIX PEXWUMOB.

o Bo usbexaHne oxoros
CoAepxmMmMoe ByTbINoYeK u
BaHoueK Ans KopMIeHus
Heobxoaumo nepemeLlaThb unm
BCTPSIXHYTb M NPOBEPUTD
TEMnepaTypy nepeg
ynotpebneHuem.

o XXnakocTu unw gpyrue npogyKTbl
NUTaHUS He cregyeT HarpeBaThb
B repMETUYHO 3aKPbITbIX
EMKOCTSIX 13-3a BO3MOXHOCTH
B3pbIBa.

e  MMKpPOBONHOBLIN Harpes
Harn1TKOB MOXET NPUBECTY K
NO3AHEMY 3aKUMaHWto, NO3TOMY
cnegyet cobniogatb
OCTOPOXHOCTb NPy 0BpaLLeHnm ¢
EMKOCTAMM.

o Cblpble 1 CBAPEHHbIE BKPYTYHO
AiLa B CKopnyne He criegyet
HarpeBaTb B MUKPOBOITHOBOWA
neyu n3-3a BbICOKOM
BEPOSITHOCTM W3 B3pbIBA faxe
nocne npekpaLleHns Harpesa
MWKPOBOJTHOBbIM U3ITy4EHUEM.

e He ucnonb3ynre QyxoBow Lkad
ONs HarpeBa rasupoBaHHbIX
Han1TKOB UIN NPOAYKTOB,
XPaHSILLMXCS B TaKMX
repMEeTUYHbIX KOHTEMHEpPAX, KaK
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KOHCEpPBHbIe BaHKW. 310
NpuBedET K NOBbILIEHWIO
[aBreHns B JyX0BOM LuKadpe,
KOTOPOE MOXeT Bbl3BaTb
NOBPEXOEHNS 1IN B3PbIB NpU
OTKPbITUM [BepLpbI.

He ucnonbaynte
MWKPOBOITHOBYIO NeYb A1
NPUroTOBREHUS UMK NMOBTOPHOIO
HarpeBa HeB3OMTbIX AL B
ckopnyne unu 6e3 Hee. Mepea
NPUroTOBNEHNEM TaKNX
NPOAYKTOB, Kak KapToens,
610K, KaLUTaHb! 1
aHanornyHble PyKTbl 1 OBOLLM,
NPOTKHUTE MX KOXYPY.

He ncnonb3aynte kepammyeckyto
nocyay, cogepxallyto meTansb
(cepebpo, 301010 U T.4.).
CHumUTE BCe MeTannmyeckme
3aXUMbl C NPOAYKTOBbIX NAKETOB.
YacTuubl MeTanna B 4yxoBoMm
LKadpy MOryT NPUBOAMTD K
UCKPEHWIO, BIeKyLLeMy 3a cobom
CepbesHble NOBPEXAEHNS.

He ncnonb3aynte fyxoBoM LUKadg
ONS XapKu Ha Macne, Tak Kak Bbl
He CMOXXEeTe KOHTPONMpoBaTh
TEMnepaTypy macna.

He ncnonb3ayinTe MUKPOBOMHOBYHO

neyb ANs HarpeBsa KynuHapHOro
XMpa UIn HanuUTKoOB, UMEHOLLMX
BbICOKOE COZEepaHne ankorons.
He pa3meLuante gyxoson wkad
B MeCTaXx, rae Moxet



cKannueatbCa TENIo, Bnara,
BbICOKas BNAXHOCTb, a TaKkkKe
PAAOM C rOpHYMMM
MaTepuanamu.

e He XpaHute BeLM B JyXOBOM
LwKkaay.

e He onupanTech Ha OTKPbITYHO
ABepLYy AyX0BOro LWkada n He

No3BONANTE AETAM Ka4yaTbCsl Ha

Heil. 9T npuBeaeT K

nechopmaLmmn ABepLbl yX0BOTO

Lkadha, 4To He NO3BONUT
3aKpbITb €€ HageXaLlmm
obpasom.

o [Ipun HarpeBaHWUM XNAKOCTEN
NOMECTUTE B EMKOCTb

METamNNYECKYHO YailHYHO NIOXKY

N CTEKNAHHYIO NAsoYKYy. 10
npenoTBpatuT no3gHee
3akunaHue n nponuntne
KNOKOCTU NPU CMELLEHUN
EMKOCTW.

e He ucnonb3ynrte ayxoBow Lkad

B Cneayowmnx ciyvasx.

- [IBepLia He 3aKpbiTa HAANeXaLm

obpasom.
- MoBpexaeHbl NeTNM ABepLpb!.
- MoBpexaeHbl KOHTAKTHbIE

NOBEPXHOCTM MeXay ABepLent v

nepeaHen YacTblo AyXOBOTO
Wwkada.
- MoBpexaeHo CcTekrno asepupbl.
- B pyxoBom wkady npouncxoaut
WCKPEHWEe NpK OTCYTCTBUM

MeTanuyecknx npeamMeTos B
30He ANs NPUroTOBNEHMS MULLW.
B cnyyae npurotosnexns
He6OoMNbLLIOro KONIMYeCTBa NULLK
BaXXHO He BblIbupaTh
ONUTENbHbIA UK YPe3MePHO
CUMNbHbINA Harpes, YTOOb
NpeaoTBpaTUTL NEPErPEB UMK
NoAropaxue NpoayKToB.
Hanpumep, Kycok xnieba MoxeT
cropeTb Yepes 3 MUHYTbI Npu
BbIGOpE CNLIKOM CUSTbHOTO
YPOBHS MOLLHOCTM!.

He ncnonb3aynte fyxoBoM LUKadg
ONS XapKu, Tak Kak HEBO3MOXHO
KOHTpONMpoBaTh TEMNepaTypy
Macra, HarpeBaemoro
MWKPOBOJTHOBbIM U3ITy4EHUEM.
KoHTaKTHblE NOBEPXHOCTM
OBepLbl (NepeaHsas CTOpoHa
BHYTPEHHErO CerMeHTa u
BHYTPEHHSS CTOPOHA [ABEPLLbI)
cnegyeT cogepxaTb B YNCTOTE,
4TobbI 06ECneumnTb
Hagnexatuyto paboTy AyxoBoro
Wwkada.

Mcnonb3oBaHue No Ha3HAYEHUIO

[laHHoe n3penwue
npeaHasHayeHo ans
NCcnonb30BaHUs B BbITy.
Kommepueckoe 1cnonb3oBaHue
npubopa NpuBeAeT K NIMLLIEHNIO
rapaHTuu.

[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
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ONS1 NPUrOTOBNEHMS MULLW.
Mpubop 3anpeLleHo
MCMoNb3oBaTb ANA ApYrux
Lenew, Hanpumep ans oborpeea o
NOMELLEHMS.

e JTOT Npubop He npeaHa3HayeH
AN UCNOMb30BaHMS B XUbIX
aBTOGhYproHax 1 npuuenax unm
ApYrX nogobHbIX MecTax.

HeHaanexallero NpuMeHeHNs
WNK HeNpaBMnbHOTO obpaLLeHns
¢ npnbopom.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
UCMONb30BaTb B KAYECTBE
MWKPOBOITHOBOW Neyn Ans
pasMopaxuBaHus, BbINEKaHMS,
Xapku 1 NPUroToBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

e [lpnBop MOXHO MCMONb30BaTh Be3onacHocTb geTen

TOMNbKO B NOMELLEHNM. .
3anpeLlaeTcsa ncnonb3oBath

Npnbop BHE NOMELLEHNN,

Hanpumep B cagy, Ha BankoHe u

T.40.

e [lpubop He cneayet .
NCMONb30BaTb AN HarpeBaHNs
TapenokK NoA rpunem Mm CyLLK
NONOTEHEL, M NOCYAHbIX
nonoTeHewl v T.4. NyTeM
Pa3BELLMBAHNS UX Ha py4Kax
ABepLbl. ATOT Npnbop He
cneayeT Takke UCNonb3oBaTh
ans oborpesa NoMeLLEHNS. .

e Bce otBEpCTMA B CTEHE 32
NpnBOPOM 1 Ha NOBEPXHOCTM
noa npubopom A0SKHbI BbITh
NNOTHO 3aKPbITbl.

e Heobxoaumo cneauntb 3a TEM,
4T0bbI HNYETO He MeLano .
OBWKEHWNIO BO3ayXa Yepes
BEHTUMNSALMOHHbIE OTBEPCTHS.

e |I3roToBUTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTM 32
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
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BHUMAHWE: Jocrynubie yacTn
npubopa MOryT CUNbHO
HarpeBaTLes npu
UCnonb3oBaHuK. He fonyckanre
K HUM [O8Tel.

YnakoBOYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HEeOCTYNHOM AN1s AeTel MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OneKTpuyeckue nsagenus
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
n3genus He Jonyckamte K Hemy
[eTen, a Takke He paspeluante
WM MrpaThb C HUM.

He nossonsinte getam B
Bo3pacTe 8 net u cTapLue
CaMOCTOSATENBHO BKIOYATb
npnbop B KOMBUHMPOBAHHOM
pexume, NOCKONbKY B 3TOM



pexume npnubop CUbHO
HarpeBaeTcs.

e Bo Bpems pabothl npubopa
BHELLHWe aeTtanu npubopa
HarpeBatTCs U OCTaTCS
ropsYMMK Nocne ero
BbIKIIOYEHNS

e He pa3wmellaiite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTy
CMOryT focTaTb.

e He craBbTe TAXeENblE NpeaMeThI
Ha OTKPbITYH ABepLy npubopa u
He NO3BONANTE AETAM CUAETb Ha
Heil. [lyxoBoW LUKadg) MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLibl.

YTunu3zauus craporo npudopa

CooTBeTCTBME AUPEKTUBE MO YTUIIN3aLUK
3NEKTPMYECKOrO U NEKTPOHHOro 060PyA0BaHUA
¥ yTunusauus npubopa

10T Npubop oTBevaeT TpeboBaHWAM aupekTuBbl EC
MO YTUAM3ALMN SMEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO

obopyaosanus (2012/19/EU). Ha naHHom npubope
MMEETCS 3HaK yTUIM3aLNM SNEKTPUHECKOTO 1
anekTpoHHoro obopyposanus (WEEE).

OTOT NPMOOP M3rOTOBIEH C MPUMEHEHNEM
BbICOKOKAUYECTBEHHBIX A€Tarei 1 MaTepuarnos,
KOTOpbIE MOXHO MCMONb30BaTb NOBTOPHO U KOTOPbIE
nopxoasT ans nepepabotku. He ytunusupyite
npubOop C UCTEKLLIMM CPOKOM CyXObl BMECTE C
06bI4YHBIMM ObITOBBIMM 1 APYIUMW OTXOZAMM.
OtBe3nTe Npubop B NyHKT cbopa Ans nepepaboTkm
3MEKTPUYECKOTO UMM 3NEKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.
[ns nonyyerust uHopmaLmm o nyHkTax cbopa
obpatutech B MECTHbIE OpraHbl.

CooTBeTCTBME AUPEKTUBE 06 OrpaHNyeHnm
UCNONb30BaHNs HEKOTOPbIX BPeAHbIX BELLeCTB B
3NEKTPUYECKOM U MEKTPOHHOM 0GOPYAOBaHMM
10T Npubop oTBevaeT TpeboBaHWAM aupekTuBbl EC
006 OrpaHMYeHNM UCMIOMb3OBAHMNS HEKOTOPbIX
BPE/HbIX BELLECTB B SNEKTPUYECKOM 1 3TIEKTPOHHOM
obopyaosaHum (2011/65/EU). Mpubop He coaepxut
ONacHbIX U 3anpeLLEeHHbIX MaTepUaroB, ykadaHHbIX B
OVpeKTVIBe.

WHdopmauums 06 ynakoske

e B CoOTBETCTBMM C HALMOHANBHBIMUA HOPMaMK
3aLLMTBI OKPYXaKoLLen cpeabl ynakoBka
npubopa M3roToB/EHa U3 MaTepuarios,
NoAnexalyx BTopu4Hoi nepepabotke. He
YTUIM3NPYHTE YNaKoBOYHbIE MaTepuanbl
BMECTE C ObITOBLIMI UM [IPYTMMMW OTXOAaMM.
OTBe3nTe UX B YCTAHOBMEHHBIE MECTHBIMM
OpraHamm NyHKTbl cO0pa YNakoBOYHbIX
maTepuanos.
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P O61as undbopmauus
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MaHenb ynpaBnexus
lMpoBonoyHas pelueTka
[poTuBeHb

Pyuka

MepeaHss osepuya

1 2 3 4
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[lBuratenb BeHTMNSITOPA (32 CTaNbHON NNACTUHO)
MoaceeTka

BepxHuih HarpeBaTenbHbIN AanemMeHT

Monoxerus nonok
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Knonka Bkn./Bbikn.
KHorka MeHto Bbibopa npoaykToB-
nonycabpukatoB
OyHKUMOHANbHBIN Ancnnen
[None nHankaTopa TekyLero BpemMeHu 1
[None MHAMKaTOPOB
Temneparypbl/Macchbl/MOLLHOCTH
MWKPOBOJTHOBOTO M3NyYeHMS 12
6 YBenu4eHne 1 yMeHbLLeHNe
Temneparypbl/BpeMEHN/ MOLLHOCTM, KHOMKM
HaBuraLun B MEHIO
7 KHorka Hayana/ocTaHoBKM NPUroTOBNEHNS

N —
- ©
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KHorka noateepxaeHns

TekcToBbI gucnnen

[vcnnei BbiBopa NpoayKToB-
nonycabpukatoB

KHonka ycTaHoBkm
TeMnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCTWOLICTPOrO
Harpesa

KHorka BpeMeHw 1 HacTpoeK



KomnnekTt noctaBku

V3penve KOMMNEeKTyeTCa pasnnyHbiM Ha60p0M

OMONHUTENbHBIX NPUHAANEXHOCTEN B
3aB1CMMOCTI OT MoAenn. Hekotopble
[0NONHUTENbHbIE NPUHAANEXHOCTH,
OnucaHHbIe B PyKOBOACTBE MNonb3oBaTens, B
KOMMNeKTe 3T0ro nsgenus moryt
OTCYTCTBOBATb.

1. PykoBoacCTBO nonb3oBartens

2. MpotuBeHb

[MpegHasHayeH Anst BbINEYKM U3enui u3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs! NPOAYKTOB 6ONBLUMMM KyCKaMU.

MpoTnBeHb AN BbiNeYKM

[NpegHasHayeH Anst BbINeYky U3genuin u3
TecTa, Hanpumep, cA0BGHOTO UMK CYXoro
MneYyeHbs.

MpoBonoyHan peleTka

lMpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIIEHUN B
copmax.
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TexHu4eckue XapPaKTepUCTUKn
OBLLME CBEOEHUA

0O6lijas noTpebnseman MOUHOCTL
HOBVV-FG 3 x 1,5 MM? v 9KBUBANEHTHIiA

HYXOBKAITPUNb

YcTaHoBOYHbIE pasmepsbl (BbicoTa/lunpuHalrnybuHa **450 uny 460 Mm/560 MM/MUH. 550 MM
['naBHbIV AyxoBow wWkad MHorodyHKLUOHaNLHBIV SyX0BOM WKad
15/25 Br

MUKPOBOJTHOBASA NEYb

MOLLHOCTb MUKPOBOTHOBOIO M3Ny4eHus Makc. 900 W

Knacc 3awmtbi -1
# CreneHb 3awuThl IP 44
b OcHoBHble cBefleHMs! [laHHble Ha NacropTHOM Tabnnyke 3HepronoTpetrieHNs ANeKTPUYECKUX
JYXOBbIX LKadoB NpuBeaeHsl B cootBeTcTBUM CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tu
[aHHble onpeneneHbl Npu CTaHAaPTHOM Harpyake ¢ PYHKLMSIMI HUXHErO-BEPXHETO HarpeBaTenbHOro
3MEMEHTa UNK HarpeBa C NOMOLLK BEHTUNSTOPA (MPW Hanu4mum).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopuTETaMM B 3aBUCUMOCTY OT HANWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKLMA B M3genum. 1
- MpuroToBnEHNe C BEHTUNATOPOM - SKOHOMMYHBIN peXxxuM, 2 - MeneHHoe NpUroToBnexue B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«3TUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NPeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»
Cm. pasgen YcmaHoeka, cmp. 18

*k

C Lienblo NOBbILIEHNS KayecTBa nanenus 3HaueHNs, ykasaHHbIe Ha TUKeTKaX M3nenms
eXHUYECKUE XapaKTEPUCTUK MOTYT BbiTh A B CONPOBOANTENLHOI OKYMEHTaLWK,

aMeHeHs! 63 npenBapUTEnsHOrO MOMyYeHs! B NaBOPaTOPHBLIX YCHOBUSIX COFMAcHO

yBeNOMMEHMS, COOTBETCTBYIOLMM CTaHAAPTaM. TV 3HauEHNs!

MOFYT M3MEHSITLCA B 3aBUCMOCTI OT YCTIOBMI

MinniocTpaLun B AanHOM pyKoBoAcTee aKCTINyaTaLyA U3Aenus 1 OKpyKaloLLel cpefbl.

SBMIAIOTCA CXEMATUYHLIMU U MOTYT HECKOMBKO

OTNYATLCS OT KOHKPETHOTO M3RenKs.,
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YctaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. Mpon3BoanTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYIOLLEN kKBanMdmkaLmmu. 310 Takke
MOXET NPUBECTW K aHHYNMPOBAHMKO rapaHTUM.

(OTBETCTBEHHOCTD 33 NOAroTOBKY MecCTa
YCTaHOBKW U3genua n 3NEKTPUYECKOMN CeTU
HECET NoKynaTtenb.

ONACHO!
Vapenve criepyeT ycTaHaenmeark B
COOTBETCTBIN C MECTHBIMU HOPMaMM M0

NPOBEAEHNIO 3NEKTPOMOHTaXHbIX pa60T.

OMACHO!
lMepen ycTaHoBKOW HEOOXOANUMO

BbIMOMHWTL OCMOTP U3AENNS Ha npeaMeT
Hanuuns gedektos. Ecnm TakoBble
UMEKTCA, He yCTaHaBnMBalTe ugenve.
|-|OBp8)K,E|8HHbIe usgenuna moryTt ctaTb I'IpWMHOﬁ
HEeCYaCTHOro cny4as.

HO Hayvana yCTaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHYH0 Mebenb, MMEIOLLYIOCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM
1 MeDernblo CrieayeT 0CTaBuTb ONpefeneHHoe

HesonacHoe pacctosiHue. CM. pUCyHOK (pasmepb!

NpyBEAEHbI B MUNMIMMETPAX).

e Vicnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPLITVS W KNeu A0MKHbI ObITb
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

e KyXOHHble LKapuMKM JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO 1 3aKpeneHb!.

e  Ecnvnnop JyxoBKOWM €CTb BbIABYDKHOM ALK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBUTb Neperopozky.

e [lepeHocky yCTPONCTBA JOMKHbI BbIMOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

He ycTaHasnvBaiite npubop psgom ¢

ONOANMBHAKOM UM MOPO3NTBHON KamMepoi.
Mockonbky npubop usnyyaer Tenno,
xonoaunbHble yctaHoBku 6yayT notpebnsTs
Bonblue 3neKTPo3HePruu.

He nepemelyalite 1 He NogHUMaNTe YCTPONCTBO|
32 ABEpLY WWnK pyYKky.

Ecnu npuGop cHabxeH NpoBONOYHbIMM
oyukamu, nocne nepemeLyexns npubopa
MpWKMUTE UX K BOKOBBIM CTEHKaM.
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. 500

450

MWH.
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YcTaHoBKa u nogknrveHue

o [lpubop crepyeT ycTaHaBnmBaTh U
MOAKITIYATb B COOTBETCTBIM C [IEHCTBYIOLLIMMN
HOpPMaM¥ 1 NpaBunamu.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe u3nenue K po3eTke Unu fMHAM ¢
3a3eMIEHNEM, 3aLUMLLEHHON NNABKUM
NpeaoXpaHnUTENeM COOTBETCTBYHOLLErO HOMWHANa,
yKa3aHHOro B Tabnuue «TexHuyeckne
XapaKTepuUCTUKWy. YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS [JOMKEH
BbIMOMNHATL KBANM(ULIMPOBAHHbI 3NEKTPUK (Mpu
MCMONb30BaHNM U3AENMS C TPaHCHOPMATOPOM 1N
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.

OMNACHO!
MopxkniodeHmre npubopa K 3MeKTpoceTy

'IOMKEH BbINOMHSATL KBANMULMPOBAHHBI
creynanvcT, MEIOLLMIA NPaBo Ha
BbIMNOIHEHWe Taknx paboT. [apaHTUAHBIN
Nepyoa HaYMHaEeTCA TOMbKO NOCHe
NPaBuIbHON YCTAHOBKM.

I'Ipomaso,qmenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU 3a
ylepb B pesynbTaTe BbINONHEHUs paboT
nuuiamu, He MmetoLwMmmn CooTBeTCTBYOLLEeN
kBanudukaLmm.

OMACHO!
LUHYp NuTaHNS He [OMKeH ObITb CAABMEH,

W3OTHYT MMM 3a)aT, a TAKKE HE [IOMKEH
COMpUKacaTLCs C HArPeBatoLLMMMCS]
KOMMOHEHTaMI 3Aenms.

38M9Hy NOBPEXAEHHOro LWHypa nuTaHua
[0MXeH BbINONHATb KBaJ'IMCbVILWIpOBaHHbIVI
ANEKTPUK. B NPOTUBHOM Cly4ae 370 MOXeT
NPUBECTU K MOPaXEHNI0 3NEeKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3amblKaHWI Unu Boaropano!

e [loaKnKo4eHe JOMKHO BbINONHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

e [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
[aHHBIMW MOXHO YBUIETb, OTKPbIB NEPELHION
ABepLy.

e |lHyp nuTaHus npubopa JomKeH
COOTBETCTBOBATbL NapameTpam, yka3aHHbIM B
Tabnuue "TexHuieckme xapakTepucTukn'.
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K wrencenbHoM BAMKE LWHYpa NUTaHWS nocne
YCTaHOBKW AOMKeH BbiTb obecnedeH nerkuit
nocTyn (He npoknagblBaiTe WHYp Hag
BapOYHON MOBEPXHOCTHHO).

OMNACHO!

Tepep BbINOMHEHMEM KaKuX-60O
3NEKTPOMOHTaXHbIX PABOT OTKIHOUMTE
NpuBop OT 3MEKTPUYECKON CETH.
CyLI.lECTByET 0OnacHOCTb NnopakeHns
ANEKTPU4ECKUM TOKOM!

BkntounTe LWHYp NUTaHMs B po3eTKy.

YcTtaHoBka npubopa

1. BcTaBbTe OyxoBOi LKA B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHANTE W 3aKpenuTe LuKad.
OpHoBpeMeHHO ybeaunTech B TOM, YTO LHYP
NMUTaHUS He NOBPEXAEH W (M) He 3axar.

—
/ ¢ \k’“\,\\

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMK, Kak NOKa3aHo
Ha pUCYHKe.
[ns npuGOpPOB ¢ OXNaXAAWMUM BEHTUNIATOPOM

1 BeHTunsaTop oxnaxaexus
2 [MaHenb ynpasnexus
3 [sepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNTaXAEHUS OXNAKAaET
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NepeHIow naHerb.



BeHTUNATOp OXNaxaeHns NpoaomkaeT
pabotath B TeyeHre 20-30 MuHyT nocne

BbIKMKOYEHNA OYX0BOro Lwikacpa.

OKoHuaTenbHas npoBepka
1. BcraBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B PO3ETKY U
BKITIOYMTE NPeoXpaHnTenb npubopa.

2. TlposepbTe paboty npubopa.

Mocnepytowasn TpaHCNOPTUPOBKA

e CoxpaHuTe OpUIMHAmNbHYH YNaKoBOYHYH
KOpoOKy 1 NepeBo3nTE U3enue B HEM.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha

ynakoBke. ECiv opurvHanbHas ynakoouHast
KpoBka He coxpaHunack, 3aBepHUTE U3fenve B
My3blpyaTyto NOMMITUNEHOBYIO YNaKOBKY UMK

NoMecTUTe B KOPOOKY 13 NNOTHOTO KapToHa.
HapexHo 3akneiiTe Knenkoi nNeHTon.

Y106bI NPOBONIOYHAS PELLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.
He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABepLbl.

He cTaBbTe Ha M3aenue HUKakux NpeamMeTos
nepemelyanTe ero B BEpTUKANbHOM MOMOXEHWN.
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A Noaroroska

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

OTn pekomeHaaLMN NOMOrYT BaM UCMonb30BaTh

n3penue aKonormYeckn YUCTbIM Cnocobom u

9KOHOMWTb 3MEKTPOIHEPTHIO.

e llcnonb3yiTe B AyXOBOM LKAy TEMHYHO U
3ManupoBaHHyo Nocy/y: T0 MO3BONUT
yyuLWMTL Tennonepeaady.

e [lporpeBaiite Jyx0BO¥ Lkad) nepex
NPUroTOBNEHNEM MULLYM, €CIIN 3TO

NOMeCTMB AiBa KOHTEMHEPA C NpoayKTamu Ha
NPOBONOYHYIO PELLETKY.

e [oToBbTe Ortofa ofHoO 3a Apyrum. [lyxosom
wkad yxe Oyaet nporper.

e [Ins SKOHOMMW 3MEKTPOIHEPIUN MOXKHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NPUroToBNEHMs brtoaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.

e  PasmopaxuBaiiTe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI
neper NPUroTOBIEHUEM.

20 19 18

PEKOMEHAYETCS B PYKOBOACTBE MOMb30BATENS
WAV B MHCTPYKLMSIX MO MPUTOTOBIIEHMIO
MPOAYKTOB.

Bo Bpemsi NPUroTOBNEHNS MUY He

OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM

yacTo.
[o BO3MOXHOCTM CTapanlTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Bbl MOXETe roTOBMT,

1 2 3

.

KHonka Bkn./BbIkn.

YcTaHOBKa BPEMEHU

Mepen Tem kak MPUCTYNUTb K UCMOMb30BAHWIO
yX0BOrO Lkada, ycTaHoBUTe Bpems. Ecnn
alMep He yCTaHOBNeH, AyxoBka paboTath He

Byper.

17 16 15 14 13 12 11 10

YBenuyenue n YMeHbLUEeHWe

2 KHonka meHto BbiBopa npoayKToB- TemnepaTypbl/BpeMEHU/MOLLHOCTH, KHOMKW
nonycabpukatos HaBUraLum B MeH:0

3 3HauoK MMKPOBOMHOBOIO U3MyYeHNst 12 TeKcToBbIN gucnnen

4 [None nHankaTopa TekyLLero BpeMeHn 13 [ucnnei Bbibopa npoaykToB-nonygabpukatos

5 lNone uHavkaTopoB 14 CumBon HacTpoek
TemnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCT MUKPOBOMHOBOIO 15 CwvmBon 3ByKOBOro curHana
U3nyyeHus 16 CuMBOM OKOHYaHWS BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS

6 VHovkaTop TemnepaTtypbl B fyXOBKe 17 CwvmMBON BPEMEHM NPUrOTOBMEHNS

7 3Hauok yckopeHHoro pasorpesa (6bICTporo 18 ®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen
npeaBapuTenbHOro pasorpesa) 19 KHonka yctaHoBKku

8 3Hauok TemnepaTypbl/MOLHOCTU/MacChI TeMnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCTI/BbICTPOro

9 KHonka Hayana/ocTaHOBKY NPUrOTOBNEHNS HarpeBa

10 KHorka nogteepxaeHus 20 KHorka BpemeHn 1 HacTpoek
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BcTaBbTe BUMKY LUHypa NUTaHUS B PO3ETKY W
BKIIOYMTE NPELOXPAHUTEND U3AEeNis.

lMepen ycTaHOBKOI BpemMeHu Heobxoanmo BbibpaTh
A3bIK.

YcTaHoBuTE A3bIK

P

® ‘c English =

[Mpn nepeOM BKIOYEHUM JyXOBOTO Lkada Ha
TEKCTOBOM aucnree otobpasntes cooblieHre
English (AHrnuitckuit). Crierka Haxmute #\ unn
N/, uT06bl BLIGPaTH TPeGyeMmblil A3bik. Crerka

HaXMuTe . 4T00bI NOATBEPANTL BHIGOP SA3bIKA.

[OKkpaH HacTpoiikv sisbika oToBpakaeTcs TONbKO
Mpy NepBOM BKMOYEHUN. YT0GbI 3MEHNTb
361K, BOCTIONB3YITECh MEHI0 HacTpoek. «MeHio
Settings (Hacmpoliku)»,

YcraHoBUTE Bpems

©F 0000
® “C/w YcraH. BpemeHu {‘ v

Mocne BbiGopa A3blka Ha TEKCTOBOM JMCTIee
oTobpasutcs coobueHve Time setting (YcTaHoska
Bpemenm). Crierka Haxmmute /N unn N/, utoGb
BBECTM TeKyLLee Bpewmsl.

Mepen Tem kak NPUCTYNWUTb K NCNONb30BaHMUIO

YX0BOro Likadpa, yCTaHOBUTE BpEMA. Ecnn
BpEeMA He yCTaHOBMEHO, 3HAa4Y0K HaCTpoeK
npoAoMKUT ropeTb. Mocne YCTaHOBKW BpEMEHU
CMBON UCHE3HET.

lNepBas ouncTka npubopa

HekoTopble MotoLMe U YnCTALLME CPeacTBa
MOryT NOBpEeAWTH NOBEPXHOCT.

He vcnonb3yiite Ans YUCTKW arpeccuBHble
MOHOLLME CPEACTBA, YACTALLME NOPOLLIKI/KPEMBI,
a TaKke ocTpble NpeamMeTsl.

He ucnonbayiTe A5 YUCTKN CTEKNSAHHOM
ABepLbl AyX0BOro Lukada rpybble abpaavsHble
UUCTALLME CPELCTBA UMK OCTpble
MeTannmyeckue ckpebku, 4tobbl He noLapanarb|
MOBEPXHOCTb, NOCKOMbKY 3T0 MOXET NPUBECTY K

paspyLleHnto cTekna.

1. CHumuTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarsl.

2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM

BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue

MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

MPEOYNPEXOEHWVE

I"'opsiune NOBEPXHOCTY MOTYT NPUYMHUTL
oxoru!

Bo Bpems paboTbl Npubop MoXeT CunbHO
HarpeBaTbCsi. He npukacaittech K ropsumnm
KOHcpopkam, BHYTPEHHUM YacTsM [yXOBOrO
Lkada, HarpeBaTeNbHbLIM anemeHTam v T.n. He
paspeluaiite AeTsM npubnkatbes k npubopy.
[NomelLas npoayKTbl B ropsUNi AyX0BOM Wkad
UNK BbIHUMas WX 0TTyaa, 0653aTensHo
nonb3ynTech TEPMOCTOMKUMU pyKaBULLaMM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad
1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U
NPOBONOYHYIO PELLETKY.
2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.
3. BkntoumTe rpurb Ha MakCUMarnbHyto MOLLHOCTB,
CM. .
4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30
MUHYT.
5. BbIknounTe AyX0BOW LKad; CM.
DyxoBoi wkad ¢ rpunem
BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
NPOBONOYHYIO PELLETKY.
3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.
BkntoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyto MOLLHOCT,
cM. «Kak nonb3osamecs epunem», cmp. Error!
Bookmark not defined..
4. [laiite pyxoBomy Lukadby ¢ rpunem nopaboTatb
0okomo 30 MUHYT.
5. Bbikntounte rpunb; cm. «Kak nosb3ogamecs
2punemy,
an nepBoOM BKNOYEHUN B TEYEHNE HECKOMbKNX
4aCOB BO3MOXHO BblaeneHne abiMa 1 3anaxa.
OT0 BnOMNHE HOpMarnbHO. Y6e,EMTer, YTO KyXHA
XOPOLLO npoBeTpuBaeTcy, 4TOObI yaanuTb ObiM

1 3anax. He BabixanTe BblAeNALWMNECS AbIM 1
3anaxu.

w
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E Kak nonb3oBarbcsi MUKPOBONHOBOW Nevbio

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN

NALLK B MMKpOBOﬂHOBOVI ne4um

Mepb! MpefocTOPOXHOCTM ANS NPeLOoTBPALLEHNS

MneperorHeHns Npu Harpese BOAb! W ApYruX

KMAKOCTEN B MAKPOBOSHOBOM MEYH.

4. He vcnonb3yiTe 3aKpbITbie EMKOCTU UM

€MKOCTH C y3KUMU OTBEPCTUSMM.

He neperpeBaiiTe XugkocTw.

lNepen TeM Kak NOCTaBNUTb EMKOCTb B

MWKPOBOJTHOBYIO NeYb, NepemeLLainte

COAEPKMMOE YaNHO NOXKOIA, 3aTEM OTKPOMTE

[BEPLY 1 NOBTOPHO NepemeLlanTe

COAEPXMMOE EMKOCTU MO MCTEYEHNM NOSOBUHDI

BpemeHn Harpesa. He octaBnsiTe YaiHyio

NOXKY BHYTpK paboTaloLLEero AyxoBoro Lwkada.

7. Tpw pasorpeBe Takmx XMOKOCTEMN, KaK Cynbl 1
COYCbI, OHW MOTYT My3bIPUTLCS U BbITEKATH [0
TOro, Kak 3akunsT. Mpu pasorpese Takux
XUOKOCTel He OCTaBNSINATE JyX0BOW LKad 6e3
npucmoTpa.

e [lepen Tem kak fatb pebeHky HarpeTyto
OYTbINOYKY C 401 UM NMUTLEM, BCTPSIXHUTE
OyTbINOYKY M NPOBEPLTE €€ TEMMEPATYPY.
lMepen TeM Kak HarpeTb OyTbINOUKY, CHUMUTE C
Hee KpbILLKY 1 HacafKy Ans KOPMIEHus.

e  [lepeq Tem Kak NpUroTOBMTL WM Pa3MOPO3NTL
NPOZYKT, U3BMEKUTE €0 U3 NNAcTUKOBOW
yNaKoBkK. B nckniounTensHbIX Cryyasx
noTpebyeTcs HaKPbITb NPOAYKT CrieLmanbHoN
HEIMMOHOBOW MIEHKOM.

e He ucnonbayitte npubop Ans NpUroToBneHNs
MOMKOpHA, 3a UCKIIYEHNEM CrieLpanbHbIX
MaKeToB [1151 UCMONb30BaHNS B
MWKPOBOJTHOBBIX Meyax.

e  Cnenyet cobniofaTb OCTOPOXHOCTb MK
HarpeBe LLOKONaAHbIX KOHPET C HU3KUM
COAEPaHNEM XMAKOCTM M MyYHbIX U3LEnni.

e  Chbipble v CBapeHHble BKPYTYHO iLa B
CKOPAyne He crieflyeT HarpesaTh B
MWUKPOBOHOBOM MEYM 13-3a BbICOKOM
BEPOATHOCTM M3 B3pbIBA [ake nocne
NpeKpaLLEeHNs HarpeBa MUKPOBOMHOBLIM
V3NYyYEHNEM.

MpeumyLiecTBa UCNONbL30BaHNA

MMWKPOBOITHOBOFO N3MyY4eHUsi

e B 0bbluHbIX AYXOBbIX LUKadax Tenso,
BbIJENAEMOE ANEKTPUYECKUMI HarpeBaTensmu
VNN ra30BbIMM FOPerkamm, NPOHUKaeT B
NpoayKTbl u3BHe. Moatomy borbluoe

5.
6.

KOnM4eCTBO 3HEprun noTpebnseTcs ans
Harpesa KOMNOHEHTOB [lyXOBOTO LUKagha,
BO3JyXa W Nocybl BHYTPU Hero.

B MMKpOBOMHOBOI Neym TENo CO3AaETCA CaM MM
NpOAYKTaMM 1 MPOXOAMT UHYTPN HAPYKY.
MoTepu Tenna B cpeae, Ha BHYTPEHHUX
CTEHKax, NocyAe (ecnv OHa COBMECTUMA C
MWKPOBOJTHOBOW NMeYbio) OTCYTCTBYIOT. [pyrumn
CroBaMM, HarpeBAKOTCA TOMBKO NPOAYKThI.

e MWKPOBOMHOBbIE NEYM 3HAUUTENBHO
YMEHbLUAKT BPEMS! MPUrOTOBMEHMS MULLM.
Bpemsi, Heobxoaumoe Ans NpuroToBNeHNs
MNULLY B MUKPOBOIHOBOW NEYM, NOYTH
HanoroBKHY UK HA TPETb MeHbLLE, YEM B
06bIYHbIX IyXOBbIX LKadax. Bpems
NPUrOTOBNEHNS CUIbHO 3aBUCMT OT NIOTHOCTH,
Tenna, KOMMYECTBA UHIPEANEHTOB.

e Yr0bbl COXPaHUTb ECTECTBEHHDIN BKYC
NpoAyKTa, NPUroToBbTE €10 B CODCTBEHHOM
coky 6e3 cnewuit unv ¢ HebomnbLLIMM
KONMNYECTBOM CELIMIA.

e MWKPOBOMHOBbIE NEYM SKOHOMSIT SHEPTHIO.
OHeprus UCnonb3yeTcs TOMNbKO BO BPEMS
NPUrOTOBNEHNS NULLN. DHEPTUS B
MUKPOBOITHOBOW NEYN HE TPATUTCS BMYCTYHO.

e MoxHo He becnokouTbCs, ecnu Bbl 3abyneTe
pa3Mopo3nTb MACO. MUKpPOBOMHOBbIE NEYN
ObICTPO Pa3MOPaXKMBAKOT NPOAYKTHI, NOITOMY
MOXHO Cpasy HayaTb NPUrOTOBIIEHWE MULLW.
OTO NPUBOANT K CHIKEHMIO ONacHOCTH
GaKTepnanbHoro pocTa.

e MeHbluee BpeMs NMPUrOTOBIIEHNS NO3BONSIET
COXPaHATb NULLEBYIO LLEHHOCTb NPOAYKTOB.

e MWKPOBOMHOBbIE MEYM NPOLLE OYMLLATL N0
CpaBHEHMIO C OObIYHBIMK [lyXOBbIMM LUKadhaMu.

Teopust MUKPOBOIHOBOTO M3ITy4eHMs

¢ MukpoBOnHOBOE M3nyyeHue SBNSETCS HOpMOoN
SHEPM, aHaMOMMYHON BOMHAM pagmo- 1
TENEeBM3NOHHON YacTOTbl. MUKPOBOMHOBYO
SHEPIUK0 CO3aeT MarHETPOH, YCTaHOBNEHHBIN
BHYTPY MUKPOBOMHOBOW neymn. MukpoBonHosas
SHEprUsi pacnpoCcTPaHSIETCs BO BCEX
HanpaBreHusiX B Neym, 0TpaxaeTcs 0T 6OKOBbIX
CTEHOK 1 PABHOMEPHO NPOHWKAET B NPOLYKT.
MWKPOBOMHOBOE M3MyYeHUe NPUBOANT K
ObICTpOIA BUOPALMM Monekyn npoaykTa. dTa
BMOpaLys co3aaeT TENNo, KOTOpOE No3BONAET
TOTOBMTb MPOJYKT.



e MuKpOBONHOBOE M3My4eHue He MPoXoauT
yepes MeTanMyeckue CTEHKU Neym.
MUKpOBOIHOBOE U3MyYeHUe MOXET NPOXOAUTL
yepes Takve MaTepuarsbl, kak kepamuka, CTekmo,
Bymara.

Mouyemy HarpeBaeTcs nuwa

BONbLIMHCTBO NPOAYKTOB NUTaHWS COLEPXUT BOAY,

MOreKy bl KOTOPOIA BUBPUPYIOT N0 BO3AENCTBUEM

MUKPOBOITHOBOTO W3MyyeHusi. TpeHue Monekyr

CO30a€ET TENMO, KOTOPOE MOBLILLAET TEMNepaTypy

NpOAYKTOB, pa3mMopaxu1BaeT 3aMOPOXEHHbBIE

NPOAYKTbI, FOTOBUT UX UMW NOAAEPKUBAET NX

MOCTOSIHHO Pa3orpeThiMi. B pesynbTate Hakonnexus

Tenna B NpoaykTe:

e NpOAYKTbI MOXHO rOTOBMTL 6€3 Macna v ¢
HeGOMbLLIVM KONMYECTBOM Macna;

e pasMOpakuBaHWE UMW NPUrOTOBMEHNE B
MWKPOBOJTHOBOA NEYW NPOUCXOAUT
3HauNTENbHO BbICTPEE NO CPAaBHEHUHO C
06bIYHBIM AyX0BbIM LUKadOM;

e B NpOAYyKTax COXpaHAKTCS BUTAMUHbI,
MWHEparnbHbIE U NUTaTemNbHbIE BELIECTBa;

e COXPaHSIETCS eCTECTBEHHBIN LIBET 11 apoMart
npoaykTa.

KoHTelHepbI, NnpurogHble AnNA MCNONb30BaHUA B

MWKPOBONTHOBOM NMeYn

MWKPOBOMHOBOE M3MyYeHWE NPOXOANT YePE3

KepamuKy, CTEKNO, KapTOH, NNacTuK, HO He Yepe3

meTannbl. Mo3ToMy B MMKPOBOITHOBOW NMeYn HeMb3s

MCMONb30BaTb METANMYECKYIO NOCYAY UMW NOCYAY C

MeTannmM4ecknMmn aeTansMu.

MukposonHoBoe usny4veHue oTpaxaetcsa
MeTaniom...

..mnornowaeTca npodyKramu.

BHUMAHWE!

Puck Bosropams!

HMKOI’A& HE CTaBbT€ B MUKPOBOJSTHOBYHO NeYb
MeTannuyeckue KOHTeﬁHepbl nnn KOHTeﬁHepbl C
MeTannnM4yeckum noKpbITEM.

BHUMAHWE!

He ucnonbayiite nycTol AyxoBoi wkad 6e3
noaaoHa. 310 MOXeT NOBPEANTL AyXOBOW
wkad.

e MWKPOBOMHOBOE M3MyYEHUE HE MPOXOAUT
yepe3 MeTann. MUKpOBONHOBOE M3NyyeHne
OTpaxaeTcs OT METaNNNYECKUX NPeaMeToB,
PacnomnoXeHHbIX B MUKPOBOSTHOBOM NeyM, YTO
NPUBOAMT K ONaCcHOMY MCKPeHMI0. [ns
MCMONb30BaHNs B MUKPOBOHOBOM NMeym
NPUrOLHbI CAMbIE XaponpoyHble
HeMeTannyeckne KoHTenHepbl. OaHako
HEKOTOPbIE KOHTEMHEPbI MOTYT COflepXaThb
MaTepuanbl, HEMPUIroaHbIE ANs NPUrOTOBMEHNS
MULLY B MUKPOBOJTHOBOA Nneym. YUto0bl
NpOBEPWUTL, NOAXOAMT N KOHTEAHEp Ans
NPUrOTOBIEHNS MULLM B MUKPOBOIHOBOM NEYM,
BbINONHUTE CrieayIoLLEee UcTbITaHue.

e [lomecTuTe KOHTENHEP, KOTOPLIN TpEbYeTCA
NpOBEPUTL, B MAKPOBOITHOBYHO NEYb BMECTE C
BPYrMM KOHTEAHEPOM, HaMOMHEHHbIM BOLION.

e BkounTe MMKPOBOMHOBYHO NeYb Ha OHY
MWHYTY C BBICOKOM MOLLHOCTbI0. ECriv Boga
Harpenachb, a UCMbITbIBAEMbI KOHTEAHED
XOJOAHbIA, TO 3TOT KOHTENHEP MPUrOAEH ANs
WCMONb30BaHNS B MUKPOBOIHOBOM Meym.

e  EcnmuBopga He HarpeeTcs, a CocepHui
KOHTEHEP HarpeeTcsl, MUKPOBOIHOBOE
W3MyYeHme NOrmoLLaeTCst KOHTENHEPOM,
MO3TOMY TaKoW KOHTEMHEp HENpUrogeH Ans
WCMONb30BaHNS B MUKPOBOIHOBOM Meym.

CTeKnsiHHbIe KOHTEAHEPbI

e |A3GeraiiTe UCMOMNb30BaHNS KOHTEMHEPOB U3
04eHb TOHKOTO CTekna unun xpyctans. [ns
MCMONb30BaHNs B MUKPOBOHOBOM NMeym
NPUrOLHbI XapOonpOYHble CTEKMAHHbIE
KOHTelHepbl. MaberaliTe ncnonb3oBaHus B
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MMKPOBOITHOBOW NMeYM XPYNKUX CTEKMAHHbIX
KOHTEHEPOB, HaNpUMep CTakaHoB AN BOfb
nv 6okanoB Ans BUHA, KOTOPbIE MOTYT
pacKonoTLCA NP HarpeBaHUM COREPKVIMOTO.

NacTMKoBbIe KOHTEAHEPDI

e He ucnonb3yite KacTpronn n nocyay w3
nnacTuka nmv MenamuHa Ans AnuTenbHOro
MPUrOTOBNEHMS MULLM B MUKPOBOTHOBOI Neym.
To e OTHOCUTCS K NakeTaM, UCMOsb3yeMbIM
AN XpaHEeHNs 3aMOPOXKEHHBIX MPOYKTOB.
OyeHb ropsiume NPOAYKTLI CO BPEMEHEM
NPUBOLAT K NNaBNEHMIO Uk aedhopmaLiimm
MNacTUKOBbLIX KOHTEMHEPOB. KcnonbayiTe
TaKue KOHTeliHepb! TONbKO Ans
KpaTKOBPEMEHHOTO MPUrOTOBMEHNS MULLK B
MUKPOBOHOBOM NEYM.

MakeTbl ANS NPUrOTOBNEHNS ML

e B MMKPOBOMHOBOW NEYN MOXKHO MCMONb30BATh
nakeTbl, NpeAHa3HaveHHble Ans
npurotoBnexHus nuim. He 3abyabTe caenate B
nakeTe OTBepCTMA ANs BbIxoaa napa. He
NCnonb3yiiTe ANS NPUIOTOBNEHNS ML
06blYHble NaKeTbI, KOTOPbIE MOTYT
pacnnaBuTLCS Uk NOpBaTeCS.

Bymara

e He ucnonbayitte kakme-nnbo BymaxHble
KOHTEMHEPbI Ans ANNUTENLHOTO NPUTOTOBIEHUS
nuLm. 310 NpUBEAET K BO3ropaHmio bymaru.
BymaxHble Tapenku MOXHO CMoNb3oBaTb Ans

ObICTPOrO MPUrOTOBIEHNS! KMPHBIX UM CyXMX
NpOAYKTOB.

He ncnonbayitte nepepabotanHyto Bymary. OHa
MOXeT cofiepXaTb YacTuLbl, NPUBOASILLME K
UCKPEHMWIO.

[lepeBsHHbIE 1 NNETEHbIE KOHTENHEPbI

e TaK Kak MMKpPOBOIHOBOE U3MyyeHue
BbICYLUMBAET AEPEBO U [IENAET €10 XPYNKUM,
Bonblume JePeBSHHbIE KOHTERHEPLI HE
creayeT uenonb3oBaTh B MUKPOBOITHOBOW MeYM.

Kepammyeckme KOHTeNMHepbI

e B Lenom KoHTeliHepb! 13 KepamuKkn NPUroaHbI
ANS UCNOMNb30BaHWs B MUKPOBOITHOBOW MEYM,
0JHaKo nepes NPUMEHEHEM WX criegyeT
NpOBEPUT.

MeTannuyeckue KOHTEAHEPDI

e MeTannuueckune KOHTEMHEPbI HE MPONYCKAKT
MUKPOBOITHOBOE M3NYyYEHIe K COAEPKaLLMMCS B
HUX npogykTam. MoaTomy 1cnonb3oBaHus
TaKuX KOHTEMHEPOB criepyeT uberatb.

ONACHO!

[1ns ucnonb3oBaHnst B MUKPOBOSTHOBOM
ey HenpurogHa nocyaa ¢ BbICOKAM
COflepXaHueM xernesa unm CBUHLA.
OBsi3atensHo npoBepbTe nocyay Ha
BO3MOXXHOCTb MCMONb30BaHUA B
MMKpOBOHHOBOﬁ ne4u.

Mocyna MukposonHoBas Tpunb KoHBekuus Kom6uHupoBaHHbie
nevb peXUMbI

lnactmaccosble
Tapenku, npurogHbie

Anst MUKPOBONHOBO
neym

MeTtannuyeckuin
NpoTMBEHb

AnlomrHreBas
donbra u koHTeHep
13 donbru

PacnonoxeHue npogykToB
e Yr0bbl NONY4MTH HAMNYYLLIMIA pe3ynbTar,
paBHOMEPHO pacnpepensiiTe NpoayKT B
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KOHTeliHepe. 3TO MOXHO CAeNaTh HECKOMbKUMM
cnocobamu.



MOXHO NpUroToBMUTH BOMLLLOE YKCIO
O[MHAKOBbIX KYCKOB (Hanpumep, kaptodens).
Ecnu paBHoMepHO pacnpesenuTb 1x no
OKPYXXHOCTM B lyXOBOM LUKady, kapTodenb
NpUroToBUTCS NyuLle. /3beraliTe yknaabiBaHus
OfHMX KYCKOB Ha fipyrve.

Tak kak MUKPOBOITHOBOE M3NyYeHne CurbHee
[ENACTBYET Ha HapyXHble CoV NpoayKTa, npy
NMPUrOTOBMEHNM KYCKOB Pa3HOI hOPMbI 1
pa3mepa yknagblBaiiTe TONCTble Kycku 6rimxe K
LieHTPY NPOTUBHSI. Tak 3TV KyCKi NPUroTOBSITCS
ObicTpee.

Pacnonaraiite pbiby 1 apyrie 0bbemHbIe
NpOAYyKTbI TaK, YToObl X TOHKME YacTy Bbinu
GrivKe K Kparo NpoTUBHS.

OueHb TOHKME KYCKM MACa MOXHO YKnaabiBaTh
Jpyr Ha papyra. bonee ToncTble Kycky,
HanpyMep COCHCKM W TONCTbIe KyCKN Msica,
cnepyeT pacnonaratb 6r13Kko [pyr K Apyry.
HarpeBaiiTe nognvBy n CoyChbl B OTAENBHON
nocyae. ns atoi uenu 6onblue noaxoasT
y3kue u rnybokue emkocTu. Mpu HarpeBaHum
MOLNMBbI, COYCOB, CYMOB EMKOCTW JOMKHbI
ObITb HANONHeHbI He Boree YeM Ha ABe TPETH.
[Mpy NpUroTOBMEHUM PbiBbl LIENMKOM NPOTKHUTE
€e KoXy, 4Tobbl OHa He B3opBarack.

[Mpy MCNONb30BaHMM MULLEBON MITEHKN, NAKETOB
unm Bymarv Ans BbINEYKY NPOTKHUTE UX MIN
OCTaBbTe OTBEPCTHE A5 BbIXOAa Napa.
HebonbLume Kycku 0aMHaKoBOM (hopMbl
npuroToBATCS ObICTPEe HonbLUMX KyckoB. [ns
MONyYEHNS HAUMYYLLMX PE3yNbTaToB NOPeEXbTE
NPOAYKT Ha KYCKW OAMHAKOBOTO pasmepa 1
opmbl.

TonwwmHa npogykTa

HWKHS 4acTb TOMCTLIX KYCKOB NpoayKTa
(0BbI4HO MSICO NpY XapKe) NPUrOTOBMTCA
ObicTpee. OO 03HAYaET, YTO TaKne Kycku
MHoraa TpebyeTcs NepeBopayMBaTh HECKOMBKO
pas.

ToncTble Uiy NNOTHbIE KYCKW MOXHO
pacnonararb BblLLe, YT0Obl MUKPOBOIHOBOE
W3ryyeHue [eicTBOBANO Ha HXHWE U CpeaHue
WX yacTu.

CoBeTbl OTHOCUTENBHO NPUrOTOBREHNS NNLLK
Ha Bpems NpuroToBNEHMS MUY B MUKPOBOMHOBOM
NeYm OKa3bIBaKT BNIUSIHUE CrieaytoLLme (DaKTopb.

TemnepaTypa BXOAsLLMX B peLenT briofa
VHIPEAMEHTOB MOXKET 3HAYMUTENBHO MOBMUATL
Ha Bpems NpUroToBneHusi. Hanpumep, ans
MPUroTOBIIEHWS NMPOra 13 XONOLHOTO Macna,

MOIIOKa 1 iuL, NoTpeyeTes 3HAUMTENBHO
GorbLue BPEMEHH, YEM AN IPUrOTOBNEHNS
TOrO e MMpora 13 NPOAYKTOB, MMEIOLLMX
KOMHaTHYKO TemnepaTypy.

B HEKOTOPbLIX peLienTax NpUroToBreHus xneba,
BbINEYKH, CIIMBOYHBIX COYCOB PEKOMEHYETCS
BbIHAMATb MPOAYKT M3 IyXOBOTO LUKadha 10 ero
MOJTHOTO MPUIrOTOBNEHNS!. Takue NPOAYKTbI
BynyT NpopoIKaTh FOTOBUTLCS Aaxe nocre
W3BMEYEHNS U3 [IyXOBOTO LKadha 3a cyeT
nepeaayy Tenna oT HapyKHbIX CIOeB
BHYTPEHHMM.

Ecrv ocTaBnTb Takie NpoayKTbl B AyXOBOM LKAy

[0 MOSHOTO NPUrOTOBEHNS], BO3HUKAET PUCK
CKeYb HapyXHblin crioi. Co BpeMeHeM Bbl
HakonuTe onbIT 1 ByaeTe 3HaTb, B TEYEHUE
KaKkoro BPEMEHM CnelyeT rOTOBUTb PasHble
Tvnbl 6o,

He octaBnsiite paboTatoLumit ayxoBoW Lkady
6e3 npucmotpa. MukpoBONHOBas nevb
ABTOMATMYECKN NOACBEYMBAETCS BO BPEMS
paboThbl M NO3BONAET CrIEAUTh 3a NPOLIECCOM
NPUroTOBNEHNs Grtog,

PasmopaxuBarue

Bpems pasmopakvBaHnst MOXeT 3aBUCETb OT
opmbl naketa. Huskue nakeTb
NPSIMOYTOMbHON YOPMbI Pa3MOPaKUBAIOTCS
ObICTpee, Yem rnyBokue KOHTERHEPBI.
Paspensiite kyckm no mepe ux
pa3MopaxmBaHms. 31O MO3BOMUT YCKOPUTL
npotecc.

Yem GonbLue KONMYECTBO NPOLYKTa, TEM
Honblue BpemeHm noTpebyeTcs Ha ero
npuroToBneHue. MpuUroToBneHne YABOEHHOTO
KonuyecTBa NpofykTa noTpedyet
NpUBNN3NTENbHO BABOE BOMBLLIETO BPEMEHM.
Ecnun ans npurotoBneHns 0gHoON kapTogeNnHbI
TpebyeTcs YeTbipe MUHYTbI, As
NPUrOTOBNEHNS IBYX KapTO(enuH B CPeAHEM
noTpebyeTcs CEMb MUHYT.

KonnyecTso QHEeprM MUKPOBOJTHOBOIO U3NYyYeHNd,

€0371aBaeMOe MUKPOBOTHOBOM Neybio,
0CTaeTCA NOCTOAHHBIM HE3aBUCUMO OT
Konn4ecTBa NOMELLEHHOTO B Hee NpofyKTa.
Yem GonbLue npoaykTa 6yaeT nOMeLLEHO B
MMKPOBOITHOBY!O NMeYb, TeM GONbLIE BpEMeHM
noTpeGyeTes Ans ero NPUroTOBIEHNS.

CopepxaHvie Bnaru

Conep)KaHMe BNnarv B NpoAdyKTe BNnAeT Ha
BpeMA ero npuroToBreHnd, TaK Kak
MWKPOBOITHOBOE M3Iy4eHue YyBCTBUTENbHO K
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Bnare. [poayKTbl C BbICOKUM ECTECTBEHHBIM
coflepXaHueM Braru (Hanpumep, OBOLLM, pbiba,
NTULa) roTOBSATCA NPOCTO W BbICTPO. MMpy
NPUrOTOBNEHWM CYXMX NPOLYKTOB, HAaNpuUmep
puca 1 6060BbIX, pekomMeHayeTcs o0aBnsTL
BOLY.

O6paTnte BHUMaHKe Ha TO, YTO B
MUKPOBOITHOBOW NEYM U3 NPOSYKTOB
ucnapsieTcs Bnara, noaTomy npu
NPUrOTOBNEHNM TaKMX MPOJYKTOB C HEBOMBLIMM
CO/IEPXaHWEM Brary, kKak HEKOTOpbe OBOLLM,
WX CHavarna pekoMeHayeTCs CMOYMTb
HeOOmbLUMM KONMYECTBOM BObI UMM HAKPbITb
WX, YTOBbI OHM COXpaHWK Brary.

[Mpy NPUroTOBMEHUM NPOLYKTOB C O4EHb
HU3KUM COZlEPXKaHNEM Bnary (pasmopaxusaHue
xneba, NpuUroToBNEHWE NOMKOPHA) MPOUCXOAUT
ObICTPOE MCnapeHue Baru. B Takux cnyyasx
MUKPOBONHOBaS Neyb paboTaeT Tak, kak Oyato
OHa MmycTas. 310 MOXET NPUBECTM K
MOLropaHuio NpoayKToB. Bo3MoXHO Talke
NOBPEXAEHMe Neyn unv nocyabl. Moatomy
BCerza ycTaHaBnueaiite Tpebyemoe Bpems
NPUrOTOBNEHNS 1 He OCTaBNsTE paboTaroLLyio
MUKPOBOITHOBYHO Neyb 6e3 npucMoTpa.

Copepallasics B NpoayKTax Briara MoXeT
MPUBOAWMTS K BbIXOAY Napa U3 MUKPOBOITHOBOM
neyy BO BPEMS! MPUTrOTOBIIEHNS ML, JTO He
SIBNISIETCS HEMCTPABHOCTBHO.

Caxap

Mpu NpUroToBNIEHWM BMIOA C BBICOKUM
COAEPKaHNEM Caxapa, HanpuMep MyavHra Unu
MUPOTOB, CrIEMyITe PEKOMEHAALMAM,
NMpVBELEHHbIM B NpUNaraembix K
MMKPOBOITHOBOW MeYM KYNMHAPHBIX KHUrax.

MpeBbILIEHNe PEKOMEHIOBAHHOTO BPEMEHM

NPUroToBNEHNsa MOXeT NPUBECTUN K NOATOPaHnto
npoayKTa unu NoBpeXaeHnto nevu.

noTHOCTb NPOAYKTOB

[MpuroToBrEHNe NErkMX, MOPUCTLIX NPOJYKTOB,
Hanpumep xneba unu Beineykm, Tpebyet
MEHbLLETO BPEMEHM MO CPABHEHHIO C
NPUrOTOBIIEHNEM TSKENbIX, NNOTHbIX
NPOAYKTOB, HAaNPUMeP XapeHoro Unu TyLLEHOTO
msica. Cobntogalite 0CTOPOXHOCTb NMpK
NPUrOTOBIIEHNM MOPUCTLIX NPOAYKTOB B
MUKPOBOITHOBOW NEYH, TaK KaK Y HuX
OTCYTCTBYET TBEpAble, CyX1e NOBEPXHOCTU.
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KocTu n cogepxanme xupa

e Kocti npoBoasT TENNo, a Xup roToBUTCS
BbicTpee msica. Mpu NpUroToBNEHMM KYCKOB
MSICa C KOCTSIMM UITW XKMPOM CIIEUTE 3a TEM,
4TOBbI OHM FOTOBUNUCH PABHOMEPHO W HEe
nepenepXMBanTe X B Neyn.

LieT npopykToB

e Msco 1 nTuLa, KOTOpble FOTOBUNMCH B TEYEHWE
nsiTHaguaT MuHYT unn 6onee, npuobpetatoT
KOpU4HeBbI LiBeT. YT100bI Npuaath GbICTPO
NpUroTOBNEHHOMY NMpoayKTy Bonee
anneTUTHbIN LIBET, XapaKTePHbIN Ans 0Bxapky,
€r0 MOXHO MOKPbITb COYCOM Ans bapbexto unm
CoeBbIM coycom. HebonblLoe konuyecTso
TaKoro coyca He NoBMMSIET Ha BKyC broaa.

CHWXeHNe BHYTPEHHETO JaBMNeHUs B NPOyKTax

e MHorvie BBl NPOSYKTOB MMEIOT MIOTHBINA
HapyXHbli cron. Bo Bpems npurotoBnexns
TaKuX NPOLYKTOB BHYTPW HUX CKannnBaeTcs
nap, 4T0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY. YT0ObI
n3bexaTb 3TOro, NPOTKHUTE HApYXHbIA CIION
BUIKO MI HOXOM. OTO NPUMEHUMO K
kapTodenio, KypuHoON NeYeHn, MUaNaM,
SNYHBIM KemTKaM, cocuckam, HEKOTOPbIM
(PpyKTam 1 oBoOLLaM.

lMepeBopaunBaHue 1 NepeMeLLMBaHNE NPOAYKTOB BO

BPEMS! NPUrOTOBIIEHNS!

e Bo Bpemsi NpuroToBnerus NpoayKToB B
MUKPOBOITHOBOW NEYN NX BAXKHO
nepemeLunBaTth. [epemelumanme
TPaAULIMOHHO MCMOMb3YETCA ANSt CMELUNBAHNS
npoaykToB. OfHaKO Npu NPUrOTOBNEHNM B
MUKPOBOITHOBOW NEYN NPOAYKTbI HE0BX0ANUMO
nepemeLLnBaTh Ans obecneyeHms
paBHOMEPHOTO pacnpesenerus Tenna. Beerga
nepemeLLanTe NPOAYKT C KPAEB B LIEHTP, Tak
KaK pacrnonoxeHHbIi MO Kpasim NpoaykT
HarpeBaeTcs ObicTpee.

e KpynHble v BbITAHYTbIE KyCKW, HANPUMEP KYCKM
MSICa UNW TYLLKM NTULbI, CeayeT
nepeBopaymBaTth, 4To0bl 0GecneynTb
PaBHOMEPHOE MPUTOTOBIIEHNE MX BEPXHUX W1
HWKHNX YacTen. MoxeT noTpeboBaTLCA Takke
nepeBopayMBaHne Hape3aHHoro Msica U MTULbI.

e  [lepeBopaunBaHue 1 NepemelLBaH1e
NpoayKTa BaXHO A5 paBHOMEPHOTO
NPUrOTOBEHNS CO BCEX CTOPOH.

Pa3Hoe Bpems NpuUroToBnexms

e  [Inf Hayana ycTaHoBUTE MUHUMATBHOE BPEMS
NPUrOTOBIEHMS, MO UCTEYEHUM KOTOPOTO
NpOBEPLTE, NPUFOTOBMNOCH NN 6Mtof10. B aTOM



PYKOBOACTBE YKa3aHO NpuoNuanTenbHOE Bpemst

NPUroTOBNEHNS. Bpemst npuroToBrieHus
3aBUCUT OT pasMepa W TMna NpoayKToB 1
KOHTEIHEpOB.

Bpewmsi BbiCTamBaHus

e Tlocne Toro Kak 6riofio ByaeT 3BNEYEHO U3
MWKPOBOJTHOBO NeYm, jaTe eMy NoCTOATb.
BbicTanBanue npogykta nocne
pasMopax1BaHus, NPUrOTOBNEHNS, NOOrpeBa
[aeT HEM3MEHHO NyyLLne pesynbTaTbl. 310
npoucxoaut brarogaps paBHOMepHOMY
pacnpefenexuio Tenna B npoaykTe.

MMpoayKT NPOAOMKaET roTOBUTLCS Jaxe nocne
BbIKITIOYEHNS MUKPOBOMHOBOM Neum. Bo Bpems
BbICTaMBaHusl TEMNepaTypa NpoayKTa
noBbilwaeTcs Ha 3-8°C. 31o npoucxoanT 3a
CYeT Tenna, HaKoMMEHHOro NPOLYKTOM Nog,
BO30ECTBUEM MUKPOBOITHOBOIO M3NYYEHNSI.
Bpemsi BbiCTanBaHuMs 3aBUCUT OT TUNa
npoaykTa. Horaa focTaTo4Ho NPoCTo BbIHYTh
6rtoao M3 neun v nofaTh ero Ha cTorn. Bpemst
BbiCTanBaHusi 6onee KpynHbIX KyCKOB MOXeET
BOCTUraTh AECATA MUHYT.

e [lepeq Tem KaK NpUrOTOBMTb Wi Pa3MOPO3NTL
NpOZAYKT, U3BMNEKUTE €T0 U3 NNACTUKOBON
yNaKkoBKM. B MCKMIOUMTENBHBIX CIy4asix
noTpebyeTcs HaKPbITb NPOAYKT CrieLmanbHoN
HEWNOHOBO NNEHKON.

e 370 0COBEHHO peKOMeHayeTCs Ans Takux
NpOAYKTOB, Kak MSCO, NTHLA, XneD, Bbineuka,
CTMBOYHBIA COYC, 1 MO3BOMNSET U3BIIEYD X 13
Meym 0 3aBepLUeHNst MPUrOTOBEHMS U
OCTaBMTb WX [0 NOSTHOTO MPUTOTOBIEHNS.

Kak nonb3oBatbca MMKpOBOﬂHOBOVI
neybro

Mepen ucnonb3oBaHnem AyX0BOro Lkadha
Heobxoaumo yCTaHOBUTb Bpems. Ecnu Taiivmep
HE YCTaHOBNEH, AyXOBKa pa60TaTb He 6y,qu.

OTOT Ayx0BOA LKa paboTaeT B 3 pexumax: TOnbKo
MWKPOBOJTHOBOE M3MyYEeHME, TONBKO [IyX0BOW LKad),
KOMOMHMPOBAHHbI PEXXUM.

| Pexuw pabotoi | Omucamme |

OyHKLMS [lyXOBOTO
Lkadha

[MpuroToBneHWe NpogyKkToB
OCYLLECTBASIETCS TOMbKO 3a
CYeT Tenna, co3naBaemoro
HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTamu. [lyxoso Lwkacg
MOXHO WCNONb30BaTh /18 BCeX
BULOB rOTOBKMA, a Takke Ans
PasMOpaXuUBaHWs NPOLYKTOB.
Ipu ucnonb3oBaHuy 310N
hyHKLMM NPOBYKTbI FOTOBSATCS
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56 7 8 9

20 19 18

1 KHonka Bkn./BbIkn.

2 KHonka meHto BbiBopa npoayKToB-
nonycabpukatos

3 3HauoK MMKPOBOMHOBOIO U3MyYeHNst

4 [None wHANKaTopa TeKyLLero BpeMeHm

5 lNone uHavkaTopoB
TemnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCT MUKPOBOMHOBOIO
U3nyyeHus

6 VHovkaTop TemnepaTtypbl B fyXOBKe

7 3Hauok yckopeHHoro pasorpesa (6bICTporo
npeaBapuTenbHOro pasorpesa)

8 3Hauok TemnepaTypbl/MOLHOCTU/MacChI

9 KHonka Hayana/ocTaHOBKY NPUrOTOBNEHNS

10 KHorka nogteepxaeHus

1" YBenuuenue n ymeHblueHme
TemnepaTypbl/BpeMEHU/MOLLHOCTH, KHOMKW
HaBUraLum B MeH:0

12 TeKcToBbIN gucnnen

13 [ucnnei Bbibopa npoaykToB-nonygabpukatos

14 CumBon HacTpoek

15 CwvmBon 3ByKOBOro curHana

16 CuMBOM OKOHYaHWS BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS

17 CMMBON BpeMeH NpuroToBNEHs

18 ®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen

19 KHonka ycTaHOBKW
TeMnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCTI/BbICTPOro
HarpeBa

20 KHorka BpemeHn 1 HacTpoek

[Mocne BKMOYEHNs AyX0OBOTO LUKadya v yCTaHOBKM

TEKYLLEro BPEMEHW aucnnen NeperaeT B pexum

oxupaHus. Ha gucnnee Gynet oTobpaxathest TONbKO

TeKylLee Bpems.

B aTOM cocTosHMM aucnnes 6yayT akTUBHbI TONbKO

KHOMKM @ n @ Bce neicTBIS MOXHO BbINONHATH
B MeHio Settings (HacTpoiikn). Cm. «Merto Settings
(Hacmpotiku)»,.

32/RU

17 16 15 14 13 12 11 10

dkcnnyatauus gyxoBoro wkada B pexume
MMKPOBOMHOBOIO U3Ny4eHus

1. Kochutecb @ 4TOBbI BKIOYMTD [yXOBOW LIKad.
2. Tlocne TOro Kak AyXOBOW LUK BKIKOYMTCS,
0TOOPA3NTCS MCXOMHBIN 3KPaH.

7]01:00 900w ot

Inxiaolannno: an RV
e :
12 34 5 6
MonoxeHue HanpasnaoLwmx
3Hauok MWKPOBOJTHOBOIO U3ny4eHua
®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen
TeKcToBbIN gucnnen
Mone BPEMEHW NpUroToBneHns: 3agaHHasa
NPOAOMKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHNS.
6 Mone MHONKATOPOB MOLLHOCTU MUKPOBOMHOBOIO
MSHyHEHMﬂ/TeMI'IepaTypr/MaCCbl
Ha aTom akpaHe 0ToGpakaeTcst pexum
MWKPOBOJTHOBOTO M3My4YEHMS C YPOBHEM MOLLHOCTM
MWKPOBOJTHOBOTO M3My4YEHMS, PEKOMEHI0BAHHbBIM
MOMOXEHNEM PELLETKMN, BPEMEHEM NPUTOTOBIEHMS.
3. Yr06bl M3MEHUTL YPOBEHD MOLLHOCTM
MVUKPOBOIHOBOTO M3nyyenns, kocHutech L/ W
OOMH pa3, YToObl OTKPbITH ANCNNEN YCTAHOBKN
MOLLIHOCTM.

HaureT murath anavok W.
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4. KacaliTecb KHOMOK /v [10 TeX NOp, Noka B
nore ypoBHS MOLLHOCTM He oTobpasunTcs

4

Tpebyemas MoLHoCTb. KocHuTech , 4TOObI
YCTaHOBMTb YPOBEHb, Kora Tpebyemoe
3HaueH1e 0TOOPa3NTCA Ha aucnnee.

5. Yr0bbl ycTaHOBUTL BPEMS NPUrOTOBNEHMS,

KOCHUTECh \_/ OAWH pa3, YTOBbl Ha TEKCTOBOM
avcnnee BbiopaTtb cooblenne Cook time
(Bpems npuroToBnexms). byget muratb 3HaqoK

6. Kochutech A/, 4T0ObI BbIbpaTh TPEGYEMOE
BpeMSsi MPUrOTOBMNEHNS], 3aTEM NOLTBEpAUTE

CBOVI BbIOOP KacaHuem v’} Nocne Toro kax
BpEMS NPUrOTOBEHNS ByaeT YCTaHOBNEHO,
OyAeT NOCTOSHHO OTOBpaXaThCs 3HAYOK =1,

03:00 600w " >¥
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7. Ecnv Bpems NpUroToBMEHNs 1 ypOBEHb

MOLLHOCTV noaxoasiT Bam, kocHuTech P Il uto6bl

HayaTb NpuroToBneHmne. Haunetcs
NpUroTOBNEHME W Ha Aucnnee oTobpasnTes
coobLenve Cooking (MpurotoeneHue).

® P 102:59 600w >t

® /w TpuroToBneHue

v

[Ecnv Bo Bpemsi NPUroToBREHMS! OTKPbITh
BepLly AyXO0BOro Lkadha, Ha avcnnee
oTo6pasuTcs coobiuerne Paused (Maysa) u
MPUrOTOBNEHNE C UCMONb30BAHUEM
MUKPOBOHOBOTO U3ny4eHust GyAeT OTMEHEHO.

OTkpbiTHE ABEPLbI AYXO0BOTO WKatha NpUBoauT
K 0CTaHOBY MPUroTOBEHMS. YToGbI
[8030GHOBMTL MPUTOTOBNEHME NOCIE 3aKPbITUS
nBepysl, noeTopHo kochutecs Bl

» [yxoBoi wkad 6yaet pabotaTth ¢ BbIOPAHHbIM
YPOBHEM MOLLHOCTM [10 MCTEYEHNS BbIGPaHHOTO

BpPEMEHM NpuroToBneHus. B npouecce
NpuroToBneHus ByaeT NOCTOSIHHO ropeThb Namna
OCBELLiEHNs AyXOBOrO Lukada.

9.

lMocne Toro kak npuroToBnexue byaet
3aBepLUeHo, Ha aucnnee oTobpasntcs
coobLueHre Good appetite (MpusiTHoro
annetuta!) u BymeT NoAaH 3BYKOBOW CUrHan.
YT00bI BbIKIMIOYMTb 3BYKOBOW CUrHar, KOCHUTECH
ntoBoi KHoMKw.

dkcnnyatauus gyxoBoro wkada B
KOMGUHMPOBaHHOM peXxume

1. Kochutecb @ 4TOBbI BKIOYMTD [yXOBOW LIKad.

2.

KocHuTech . unn *~, 4Tobbl BbIOpaTh

® v

TpebyeMblit KOMOMHMPOBAHHBIN PEXUM.

o1 w ~ DIl
§£j> 531.CKJ 600 ?

- MukpoBonHoBas+BeHT! | v

S0

3.

UT06bI M3MEHMTL YDOBEHb MOLLIHOCTH
MVUKPOBOIHOBOTO M3ny4erns,, kocHuTech /W
OfIMH pa3, 4T0Bbl OTKPbITL AMCMINEN YCTaHOBKM
MOLLHOCTA.

HaueT murath snavok W.

© W YooROHL MOIHOCTH

4

Kacalitecb KHOMOK /v’ 10 TeX Nop, Noka B
nore ypoBHS MOLLHOCTM He oTobpasunTcs

Tpebyemas MoLHoCTb. KocHuTech , 4TOObI
YCTaHOBUTh YPOBEHb, Kora Tpebyemoe
3HaueHne 0ToBPA3NTCA Ha avCTee.

UT06bl M3MEHITL 3HAYEHNE TeMNepaTypbl B
KOMBMHIPOBAHHOM PEXIME, [IBAXbI KOCHNTECH
“C/W, 4T0Bbl OTKPBITH AUCTINEN YCTAHOBKM
TemnepaTypbl.

o
HayHeT muraTb 3Ha4oK C

101:00 180 ~ >0

6. Kacaitecb KHOMOK \/~v [10 TEX NOP, NOKa B

none MHAMKaTopa TeMnepaTypbl He 0ToBpasnTes
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Tpebyemas Temnepatypa. KocHutech ,

4T0BbI YCTAHOBUTL TEMNEPATYPY, KOrAa

Tpebyemoe 3HaueH1e 0ToOPa3UTCA Ha aucnnee.
7. Yr10bbl yCTAHOBUTL BPEMS NPUrOTOBNEHMS,

L.
KOCHUTECh \—/ OAWH pa3, YTOBbI Ha TEKCTOBOM
avcnnee BbiopaTtb cooblenne Cook time
(Bpems npuroToBnexms). bygert muratb 3Ha4oK

8. Kochutech /N, 4T00bI BbIbpaTh TPEGYEMOE
BpeMsi MPUrOTOBNEHIS], 3aTeM NOATBEpAMTE

CBOVI BbIOOP KacaHuem . [Nocne Toro Kak
BpEMS NPUrOTOBEHNS ByaeT YCTaHOBNEHO,
OyAeT NOCTOSHHO OTOBpaXaThCs 3HAYOK =1,

o P 10:00 200 w"DﬂI]
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9. Ecnv Bpems NpuUroToBMeHMs, ypOBEHb
MOLLHOCTY ¥ TeMNepaTypa NoAxoasT BaM,
kocHuTech bl yTo6b HayaTh NpuroToBnEHMe.
HauHeTcs npurotoBnexme v Ha aucnnee
oTobpasutcs coobuyeHne Cooking
(MpwroToBnenve).

09:59 200 w’\ bl

® w TipuroToRneHme {2 v

[Ecnn Bo Bpemsi NPUroToBREHMS OTKPbITh
BepLly AyXO0BOro Lkadha, Ha avcnnee
oTo6pasuTcs coobiuerne Paused (Maysa) u
MPUrOTOBNEHNE C UCMONb30BAHUEM
MUKPOBOHOBOTO U3ny4eHust GyAeT OTMEHEHO.

» [lyxoBoW WwKadh pasorpeeTcs [0 3aaaHHoN
TeMnepatypbl ¥ OyAET NOAAEPKNBATL €€ B TEYEHNE
BCEro BbIOPaHHOMO BpeMeHU NpUrOTOBEHNS.
OpHoBpemeHHo ByneT co3naBaTbCst MUKPOBOSTHOBOE
u3nyyenme BblbpaHHoi MoLwHocTH. B npouecce
NpuroToBneHus ByaeT NOCTOSIHHO ropeThb Namna
OCBELLEHNS AyXOBOrO Lukada.

6 Bo BpeMA NPUroToBNEHUA MOXHO U3MEHUTb

YPOBEHb MOLYHOCTA MUKPOBOJTHOBOIO

3ny4YeHnsa U BpeMa NpuroToBneHua.
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Bpems npurotosneHus otobpaxaetcs Ha
YXOBOM LuKachy B MUHYTaX 1 CekyHaax.

B criyyae npuroToBREHNS Mpu HUKOM
emrnepaType B pexvuMe MUKPOBONHOBOTO
13nyyeHns unn B kKOMBUHUPOBAHHOM PexXUMe
3anax nuLM MoXeT ocTaTbCs B Lkady nocne
Toro, kak 6niopo GyaeT useneyeHo U3 wkada,
TaK Kak LKkad) He HarpeeTcst BO Bpems
MpUroTOBNEHNS. B aToM cnyyae BkntounTe
[AYXOBOW LUKach B PeXUME NPUrOTOBNEHMS C
1Cronb30BaHNEM BEHTUNSTOpA Mput
Temnepatype 230°C B TeyeHve 20 MUHYT.

BbIKntoueHne aneKTpu4ecKoro AyxoBoro wkada
KocHutech @ 4TOBbI BLIKIOYMTD JYXOBOM LUKAC.

HwxHss pewweTka JyxoBoro wkada aBnseTcs
nepeoi peleTkon. cnonb3yiTe TONBKO NepByo
pewweTKy AnA NPUrOTOBNIEHUA B PEXUME
MMUKPOBOMHOBOIO U3NYYEeHMUS.

Mo coobpaxeHnsm GesonacHocTv Ha
MaKCUManbHOM ypOBHE MOLLHOCTY MOXHO
BbIGpaTh BpEMS NpUroToBMneHus, He
npesbiwatoiee 12 MuHyT. Ha apyrux ypoBHsX
MOLLHOCTW BPEMSI NPUTOTOBMEHWUS MOXET
pocturatb 90 MUHYT.

Bo Bpems BbINONHEHNS yCTaHOBOK Ha gucnnee
6y,ﬂyT MUratb COOTBETCTBYHOLLME CUMBOSIbI.

B crnyyae cbos anekTponuTaHus nporpamMma
npurotoBnexus 6yaeT otmeHeHa. MNocne atoro
noTpebyeTcs 3aHOBO 3anporpamMMMpoBaTh
AyXO0BOW KA.

e &

eKyLLiee BPEMS HeMb3s YCTaHOBUTL BO BPEMS
BbINOMHEHNS BYXO0BbIM LuKadhoM MtoGoi
(hyHKLWK, a Takke BO Bpems paboTbl B
MoMyaBTOMATUYECKOM M MOMHOCTHIO
aBTOMATUYECKOM PEXUME.

o)




Koraa asepua OYXOBKW OTKpbITa, NaMnoyka
0CBELLEHNA OYyXOBKW rOpUT, Aaxe ecnu ayxoska
BbIKMKOYEeHa.

PexuMbl paboTbl MMKPOBONTHOBOM Neuyu

MpuBeaeHHas 30ech NOCNe0BaTENbHOCTb PEXMMOB

paboTbl MOXET OTNNYATLCS [N MMEIOLLErocs

npubopa.

mﬂpmromsneme MIVLLY Ha HECKOMbKIX peLLeTKax
B PEXVIME MUKPOBOMHOBOTO M3MYYEHMs 1 B
KOMGMHPOBAHHOM PEXUME HEOCTYMHO. 3T

PEXUMbI NOAXOAAT ANA NPUrOTOBNEHUA NULLK
TONbLKO Ha OAHON pelueTke.

B pexvme MUKPOBONHOBOTO u3nyyeHus ,ElyXOBOﬁ
lukadh He HarpesaeTcs. HarpesaeTcs Tomnbko

MPOAYKT.

MukpoBonHoBas neyb

PaboTtaeT TONbKO MUKPOBONHOBAS MEYb. ITOT PEXMM
MOXHO MCNONb30BaTh 5 Pa3orpeBa efbl U HAaNUTKOB, a
TaKke AN NPUroToBneHUs Nuwy. MpoayKTbl roTOBATCS
6e3 xapku.

01:00 900w ~>¥

® /w MMKpOBONHOBaS v

MukpoBonHoBas neyb +HarpeB ¢ BEHTUNIITOPOM
BwmecTe ¢ cosgaHnem MUKPOBOMHOBOIO U3NyYeH!st
paboTaeT TaKke 3aaHUIA HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT
AYX0BOro LKadba. [opsunin BO3AYX, HarpeTbIf 3agHUM
HarpesaTenbHbIM 3MEMEHTOM, PAaBHOMEPHO W BbICTPO
pacnpefenseTcs B AyX0BKe C NOMOLLbIO BEHTUNSTOPA.
OT0 N03BONSET NPUFOTOBUTL MULLY 3a MEHbLLEE BPEMS U
NoAKapuTb €e.

- 01:00 600w ~ >l
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® ‘cw MHKDOBONHOBaSH+BOHTH - v

MukpoBonHoBas neyb + rpunb Ha NOMHON MOLYHOCTH
BwmecTe ¢ cosgaHnem MUKPOBOMHOBOIO U3NyYeH!st
pabotaeT rpunb B BepXHeli YacTu AyXoBoro Lkada.
lMoaxomuT ANs NPUroTOBNEHNS Ha rpune 6onbLmMX
nopuui msca.

MukpoBonHoBas neyb + rpunb Ha MONHO MOLLHOCTH

® P ===01:00 600w "

T

—
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¢ [ins NpUroToBNEHNS Ha rpune NonoxwTe 6onblune
UNW cpegHue NopLmv Mo HarpesaTenbHbI
SNIEMEHT rpuna Ha COOTBeTCTByK)LLlMﬁ YPOBEHb
MONKM OyX0BOro Lwikacpa.

¢ YcTaHosuTe TemnepaTtypy Ha MakcMManbHbIN
YPOBEHb.

¢ Koraa npoiget nonosnHa BpemMeHu, 0TBEAEHHOMO
Ha NPUroToBnexune, NnepesepHUTe NPOAYKT.

MukpoBonHoBas neyb + rpunb Ha NOMHON MOLYHOCTH
+ BeHTUNATOP

BwmecTe ¢ cosgaHnem MUKPOBOMHOBOIO U3NyYeH!st
ropsumMin BO3AYX, HArpeThIi rpunemM Ha nonHow
MOLLHOCTM, paBHOMEPHO U 04eHb BbICTPO
pacnpefenseTcs B AyXOBOM LUKachy BEHTUNSTOPOM.
lMoaxomuT ANs NPUroTOBNEHNS Ha rpune 6onbLmMX
nopuui msca.

® p ===

01:00 600w ~ Dl
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¢ [ins NpUroToBNEHNS Ha rpune NonoxwTe 6onbluve
UNW cpegHue NopLmv Mo HarpesaTenbHbI
SNIEMEHT rpuna Ha COOTBeTCTByK)LLlMﬁ YPOBEHb
MONKM OyX0BOro Lwikacpa.

¢ YcTaHosuTe TemnepaTtypy Ha MakcMManbHbIN
YPOBEHb.

¢ Koraa npoiget nonosnHa BpemMeHu, 0TBEAEHHOMO
Ha NPUroToBnexune, NnepesepHUTe NPOAYKT.

MukpoBonHoBas neyb + pasmopo3ka

BwmecTe ¢ cosgaHnem MUKPOBOMHOBOIO U3NyYeH!st
pabotaeT BEHTUNATOP Ha 3afHel CTEHKE AYXOBOTO
Lwkada.

lMpumeHsieTcs Ans MeANEHHOro pa3MopaXvBaHus
3aMOPOXEHHbIX M3MENbYEHHbIX MPOAYKTOB Npu
KOMHaTHOW TemneparType, a Takxke 4ns OXNaXaeHus
MPUrOTOBNEHHbIX NPOMYKTOB.

© P ]01:00 600w ">




Tabnuua (pyuxuuﬁ ®yHkumns [nanazon [Owanason

B Tabnuue dyHKUmit ykaszaHbl (yHKLMM, KOTOpble —
MOXXHO UCMONb30BaTh B PEXMME MUKPOBOITHOBOIO
W3MyYeHns 1 B KOMOMHMPOBAHHOM PEXUME, a Takke
COOTBETCTBYHOLWE MAKCUMATBHBIE Y MUHUMATTbHbBIE

3HAYEHNs TeMnepaTypbl.

MoLLHOCTb MUKPOBONHOBOTO W3MyYeHMs
coctaenset 100, 200, 300, 600, 900 Br.

Bpemsi npurotoBnexus 6noa

[3HaueHus BpemeHn B aToit Tabnuue cnegyet
cunTaTh CNpaBoyHbIMK. OHKU MOTYT UBMEHATHLCS
B 3aBMCMOCTY OT TeMnepaTypbl NPOAYKTOB,
TOMNLLUMHBI, BUAA U BALUKX KYNUHAPHbIX
NpPeAnoYTEHMIA.

1-11 NONKOW JyXOBOrO LiKadha ABNAETCSH HUKHAS
nonka. Mcnonb3ayite Tonbko 1-10 pelweTky Ans
NpUroTOBNEHUS B PeXME MUKPOBONTHOBOIO
U3NYYeHus.

Pexum Temnepatypa MowHocTb MpumepHoe
NPUroTOBMNEHNSA (°c) MUKPOBOJTHO Bpems
BOro npurotosne
u3nyyeHus HUA (MUH.)




Pa3mopaxuBaHue
Bpewms PekomeHpauuu

oXugaHna

Bpewms
pasmopakvBaHus

MowHocTh
MUKPOBONHOBOTO

nanyyenns (Br)

Koraa npoiaet nonosuHa
BPEMEHY, NepeBepHuTe

odol
Tywika kypuLibl 1500 200 25 10 Korpa npoinet nonosuHa
BpEMEHH, NepeBepHuTe
npoAYKT.

s 30 }s . gy

Pbiba Lenukom 250 200 7 5 Koraa npoiaet nonosuHa
BPEMEHY, NepeBepHuTe
NpOAYKT.

Baret Lbinnexka

[ fogis . P30 je S s 8

lFoToBble nporpaMmmbi NPUroToBneHusA
Bb160p roToBbIX NPOrpamMmm NPUroTOBNEHUA

B meHio Ready Meals (FoToBbIe nporpammbl
NPUrOTOBEHNS) UMEKTCS NMPOTPaMMbI
NPUrOTOBNEHNS MULLYM, CO3AaHHbBIE
NpOECCMOHAMbHBIMW NOBapaMu 1 COXPaHEHHBIE B
namsiT 6noka ynpasnexus.

BbiGop roToBO# NporpamMMbl NMPUrOTOBIIEHUS

1. Kochutecb
lMocne BKMOYEHNs JyX0BOrO Lkadha oTobpasutcs
VCXOAHbIN 3KPaH.

2. [Baxapi kochuTeck P, uto6bl BbIGpaTL ANcnneit
Microwave Ready Meals (FoToBbIe nporpammbl
MPUrOTOBNEHMS B PEXUME MUKPOBOITHOBOTO
u3nyyenus). Ha gucnnee otobpasutes
coobuenre Lamb casserole (3anexanka u3
BapaHiHbl) M 3HAUOK AR,

3. Kochutech /A, 4T0ObI BbIbpaTh TPEGYEMOE
6nopo.
4. Kochurech DI, 4T06bl HauaT npuroToBREHKe.

Kocwrecs B, utoBbl HauaTs npurotosnetne
Gnioga, He TpebytoLero npeasapuTensHoOro

Harpesa.

, YTOObI BKIIOYMTB JyXOBOI LUKad).

5. Ecnu BbibpanHoe bntogo Tpebyet
npeaBapuUTENbHOTO HarpeBa, Ha aucnnee
oTobpasutcs coobueHne Preheahing
(MpenBapuTenbHbIt Harpes).

6.Mo 3aBepLUeHUV NPeaBapPUTENBHOMO HarpeBa Ha
avcnnee otobpasntes coobienne  Place the
tray (YcTaHoBuUTE NPOTMBEHB) M pasaacTcs
3BYKOBOW curHan. Takue xe aeicTBus OyayT
BbinonHeHs! nocne vaxatus P Il ons Havana
npuroToBnenns bntoga, He TpebytoLero
npeaBapuUTENBHOTO Harpesa.

7. TloctaBbTe 6Mtoo B AyXOBOW LUKad) M 3aKpoiiTe
ABEpLY JyXO0BOro Wkaga.

HauHeTcs npurotoBnexme v Ha aucnnee

oTobpasutcs coobiuerne Cooking (MpurotoBneHue).
O P lf - 4500 Al 8. Tocne Toro kak npurotoBnexue byaet
L i 3aBepLUeHo, Ha aucnnee oTobpasntcs
} coobLueHre Good appetite (MpusiTHoro
3‘ " annetuta!) u BymeT nofaH 3BYKOBOW CUrHan.
© /. SANeKAHKA U3 v
B g A BbIKMNIOYEHNS CUrHana HaxmuTe

10By10 KHOMKY.
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Mpu nepexogax Mexay nyHKTamm cnucka
6 6riiof Ha Ancnnee otobpaxaeTcs

coobLueHve Back (Hasag), uto gaet
BO3MOXHOCTb BEPHYTHCS B MEHHO BEPXHETO
YpoBHSI. YTOGbI Ble:pHyTbca Ha UCXOfHbIN

9KpaH, HaxmuTe

BAPAHWHA B KOKOTHULIE
VHFPEOVEHTbI

e 150 r 6apaHuHbI, Hape3aHHOM KyBukamm
100 r nyka

20 r kpacHoro nepua

20 r 3eneHoro nepua

40 r ceexero kapTodens

20 r baknaxaHa

100 r TomatoB

2 3yBumKka YecHoka

Y2 CTONOBOW NOXKY TOMATHOW NacTbl

1 cTornoBas noxKa ONMBKOBOrO Macna
10 r cnBoYHoro Macna

Conb

YepHbii nepey

I'IPVII'OTOBJ'IEHVIE
KpynHo nopexsTe NyK, KpacHbIA nepeLl,
3eneHbli nepeL, kaptodenb, baknaxaH,
TOMaT.

KpynHo nopybuTe YecHok.
XOpoLLo nepemelLaiiTe Nope3aHHble
0BOLLY, KybuKM BapaHuHbI 1 Apyrue
VHTPELNEHTbI B EMKOCTH.

e [lepenoxuTe CMeCb B CTEKMAHHYO
€MKOCTb C KPbILLKOM 1 006aBbTE KyCOUKM
CMMBOYHOrO Macra.
3aKpoiTe eMKOCTb KPbILLKOM.
[MomecTuTe 3aKPbITYH0 KPLILLKOM
CTEKMSHHYI0 EMKOCTb Ha Tapernky,
YCTaHOBNEHHYI0 Ha 1-/1 peLueTke
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
Lkada 1 HaYHUTE NPUrOTOBMEHME.

e [lopaBatb OO0 PEKOMEHAYETCA Yepe3
10 MMHYT Mocne NpuroToBNEHNS.

MUPOT C rOBAAUHON
VHIPEOVEHTDI

e 40 Merko Hape3aHHOro Nyka

e 2 MerKo HapesaHHbIX rpnba

e 1 MenKo Hape3aHHbIN 3yBUMK YeCHOKa
e 70 mn cnmBoK
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Conb

YepHbii nepey

150 r roBsikbeIt BbIPE3KM

1 ynakoBka croeHoro Tecta

1 sruo

1 cTornoBas noxKa ONMBKOBOrO Macna

MPUrOTOBNEHME

e Harpeite npoTmBeHb M NpoTpMTE €ro 1
CTOMOBOW JTOXKOW ONMBKOBOTO Macna.
Crerka obapbTe Ha NPOTUBHE CO BCEX
CTOPOH ¢hurie, NOChINaHHOE COMbHO W
YEPHbIM NepLiem (He AOBOANUTE MSCO A0
rotoBHOCTH). [loBeauTe MACO o
TOTOBHOCTM.

e Ob6xapbTe NyK, rpubbl M YECHOK Ha
Apyrom npoTueHe. Koraa BblaenmBLuascs
13 rpuboB BOAA BbIKMNNT, f06aBbTE
CrMBKY W 0BxapuBaiiTe cMech [10
3aryctenus. [loBeanTe cMech o
TOTOBHOCTM.

. [NocbinbTe MyKOI1 CNOEHOE TECTO,
BblAepXaHHoe 1 4ac npu KOMHATHOM
TEMnepaType, 3aTeM Crierka packarante
TECTO CKasKoM.

o JIoXKOI pacnpenenuTe nonoBuHy
OXNaXXAEHHOI CMeCH B CepeamnHe
packaTaHHOro CMOEHOro TECTa, NONOXUTE
cure Ha CMeCb M 3aBepHUTE (hune B
TECTO (CMaxbTe AALOM TECTO MO LLBY,
4TOBbI TECTO HE OTCOEAMHANOCH).

e [loMecTuTE NUPOT Ha Tapernky LUBOM BHU3.
[MpoTpUTE BEPXHIOK YacTb NMpora
B3OUTBLIMM IMHHBIMM KEMTKaMM.

e [lomecTute Tapenky Ha 1-10 pelueTky
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
LKkada U HaYHUTE NPUrOTOBMEHME.

MOPCKOM OKYHb

VIHI'PED,VIEHTbI
2 uenbIx mopckmx okyHs no 300 r (ecero
600 )

= 90 r Hape3aHHOrO CONOMKOM (TOMLLMHON
3-4 mm) nyka

# 1 Hape3aHHas nomTHKamu (TonwuHon 1-4
MM) KapTodennHa cpeaHero pasmepa

= 1 cBexas BETOYKA TUMbsIHA

# 1 cBexas BeTouka ykpona

= 1 MenKo Hape3aHHbIM 3yBUMK YeCHOKa



Lleapa ¢ 1 numoHa

1 naBpoBbIf NMCT

10 M NMMOHHOTO COKa
CnuBo4HOe Macno

10 mn onuBKOBOrO Macna
Conb, YepHbIn nepeL,

I'IPVII'OTOBJ'IEHVIE

Hatpute pbiby COMb, YEPHBIM NEPLEM 1
CMIMBOYHBIM MacroMm.

CwmeLuaiiTe B eMKOCTM kapTodens, nyk,
CBEXWE NNCTBA TUMbSIHA, CBEXMIA yKpON,
YECHOK, Liefipy NMMOHa, NaBPOBbIiA INCT,
TIMMOHHbIIA COK 11 ONMBKOBOE Macro.
CmaxbTe Macrom NpoTUBEHb Ans
BbINEYKM.

[MonoxuTe NONOBMHY NyKa B CEPEaMHY
CMa3aHHOro Macriom NpoTMBHS W
OKPYXMTE NyK kKapToenem.
HadbapLuvpyite pbiby BTOPOI NONOBUHOI
nyKa 1 ynoxute pbiby Ha kapTodens n
nyK.

YcTaHoBMTE NPOTHBEHB Ha 1-10 peLLeTky
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
LKkada U HaYHUTE NPUrOTOBMEHME.

HAPE3AHHbIE ®PUKALENLKN C
OBOLLAMWU
VHIPEOVEHTDI

1 nykoBuLa cpeaHero pasmepa

1 HeBOnbLLON KpacHbIN NepeL]

1 HeGOnbLLON 3eneHbIn nepel,

1 HeBOMbLLON XenTbii nepeL,

1 HeBonbluon 6aknaxaH

1 HeGonbLuon kabauok

2 TomMaTa cpeaHero pasmepa

25 1 cnmBoYHoOro macna

0,5 kr msicHoro hapiua

175 1 NaHMPOBOYHBIX Cyxapewn

1 cTonoBas noxka TOMaTHON NacTbl
1 sruo

30 mn cnmBoK

1 pecepTHas NoXKa XronbeB KPacHoro
nepua

Conb

YepHbii nepey

MPUrOTOBIEHME

PacTonute cnmBoyHoe Macno B
kactptone. OGxapbTe B Macre Mesko
Hape3aHHbIN nyk 1 6aknaxaH.

e  [loGaBbTe B KacTpioMo Menko
Hape3aHHbIN KPaCHbIA, 3eNEHbIN, XENTbIN
nepeL, 1 npogornkaiTe obxapueaTb
CMECb.

e  [loGaBbTe MeNKo Hape3aHHblil kabayok n
Tomartbl. OBxapyBaliTe CMECh TaK, 4ToObI
OBOLLY HE CTamnM CIIULLKOM MSITKUMK.
[MonHoCTbIO OXnaauTe CMechb.

e  XOpoLlO nepemeLLaiTe MACHO thapL,
AL 1 CTIMBKM B [IDYTOi eMKOCTH.

e [lo6aBbTe OXNaXAEHHYH OBOLLHYI0
CMECb, COfb, YEPHbIIA NEPEL], XIOMbs
KPacHOro nepLia 1 NaHMPOBOUHbIE CyXapu
B (hapLL 1 XOpOLLO NepemMelLaiiTe
KOMMOHEHTbI 0 IOCTUXKEHNS MyCTOTbI
bpukagenex.

e Ynoxute npomacneHrHyto bymary B
CTaHAAPTHBIN NPOTUBEHb U NOMECTUTE
thapw B hopme LunmHapa Ha NMpOTUBEHD.

e YcTaHoBuTE MPOTHBEHB Ha 1-10 peLueTky
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
LKkada U HaYHUTE NPUrOTOBMEHME.

e [lopaBatb (hpukapenbku pekoMeHayeTcs
Hape3aHHbIMM NOCHE TOro, Kak OHM
MOCTOST 5 MUHYT B IyXOBOM LuKady
nocne NpuUroToBMeHM.

CBEKONbHbIA CANAT C KO3bUM CbIPOM
VIHI'PED,VIEHTbI
10 ceekonno 50 1

* 2 anenbcuHa

# 2 IMMOHa

= 90 mn 6anb3amMuyecKoro ykcyca

= 100 mn onmBKkoBOro macna

# 1 CTpy4OK BAHUIMN

= Conb

= YepHbin nepey

= 3 CBEXMWX BETOYKN TUMbsIHA

= 2 3ybumMKa YecHoka

= 2 nyyKa pyKKombl

= 10 HebonbluMx TOMaTOB «Yeppu»

= 100 r ko3bero cbipa

I'IPVII'OTOBJ'IEHVIE
CwmelualiTe banb3amuyeckmil ykeyc, Leapy
anenbcuHa, Leapy NMMoHa, 3epHa
CTpy4Ka BaHWUMM, ONMBKOBOE Macro,
MESKO Hape3aHHbIN YECHOK U CBEXMIA
TUMbSH (MapuHag).

= 3aMouMTE B MapWHaAE HEOUMLLEHHYHD
CBEKIy.
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= BbINoXuTe BCKO MapuHOBaHHYHO CBEKITY
BMECTE C MapuHaZIoM B CTEKISIHHYHO
€MKOCTb 1 3aKpOWTE €€ KPbILLKOW.

= [lomecTuTe 3aKpbITYH KPbILIKOW
CTEKMSHHYI0 EMKOCTb Ha Tapernky,
YCTaHOBNEHHYI0 Ha 1-/1 peLueTke
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
LwKkada 1 HaYHUTE NPUrOTOBMEHME
CBEKIbI.

s |A3BnekuTe rOTOBYO CBEKIY 13 JyXOBOrO
Wwkada v faiTe en oCTbITh.

= HOXOM 04MCTUTE 1 NOPEXbTE OCTLIBLLYIO
CBEKIy.

= CmeLuanTe KpYMHO Hape3aHHYI pyKKoIy,
MOMOBMHKM TOMaTOB «4eppu», [1OMbKN
anenbCcuHoB 63 KOXYpbl M Hape3aHHYo
CBEKIy.

= [loGaBbTe B CMECh MPUFOTOBMEHHBIN 1
OXMaXAEHHbIA MapuHag, Conb, YePHbI
nepeL, Hape3aHHbIi Kycoykamu Kosui
cbip. MepemeluanTe MHIPEaNEHTbI 1
nogasaiTe 6m00.

KAPTO®ENBHASA 3ANEKAHKA
VIHI'PED,VIEHTbI
200 r cBexero kaptodens
= 100 mn cnmBok
= 1 HebonbLuasi ropcTb MOPOLLIKA MYCKaTHOTO
opexa
= Comb
¢ YepHbll nepey,
s 1 MenKo HapesaHHbIii 3y6unK YecHoka
= 1 naBpoBbIi NMCT
= 1 cBeXas BETOYKa TUMbSIHA
s 1 yaiHas NoXKa CIMBOYHOTO Macna

I'IPVII'OTOBJ'IEHVIE
HapexbTe kapTodens ToHkumy (1-2 Mm)
NOMTUKaMK 1 0CTaBbTe WX B Bofe Ha 30 MUHYT.

= BckunsaTuTe CNMBKM, MOPOLLOK MyCKaTHOrO
Opexa, Corb, YepHbIN NepeL, Mernko
Hape3aHHbIN YECHOK, NTaBPOBbLIN JINCT 1
TUMbSH.

= HamaxbTe CTEKMSHHYK EMKOCTb CIIMBOYHbBIM
MacrioM 1 BbINOXWUTE NTOMTUKM KapTodens B 2
cnos. 3aneitte kapTogenb NOOBKUHO ropsyei
cMecu. BoinoxuTe ele 2 cnost KaptoenbHbIX
MOMTMKOB W 3aneiTe ux ocTaBLUencs
MOMOBWHOM ropsiYeli CMEeC.

= [lomecTuTe CTEKNSHHYH eMKOCTb Ha Taperky,
YCTaHOBNEHHYI0 Ha 1-/1 peLueTke
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npeaBapuUTENbHO HArpeToro AyxoBoro Lukaga 1
HauYHUTe NPUrOTOBMEHNE.

lMomecTuTe Ha U3BNEYEHHOE W3 AyXOBOTO
Lwkada 6010 NEPEBEPHYTYHO CTEKMAHHYHO
KPBILLKY, 4TOBbI NPUAABWTB €50, W AaiiTe emy
MOCTOSATb.

HapexbTe NONHOCTBIO OCTLIBLLYHO
KapTogenbHyH0 3aneKkaHky.

Harpeiite ckoBopogy, Bbineiite Ha Hee 1
CTOJOBYHO NIOKKY ONMBKOBOTO Macna
HarpenTe/nomKapbTe Hape3aHHy
KapTodhenbHyHo 3anekaHky CO BCEX CTOPOH.
3anekaHKky pekomeHayeTCs noaBath ropsyen.

BnwH ¢ wokonagHbIM coycom
VIHI'PEJJ,VIEHTbI

2 CTONOBIX NOXKM MyKM
® 2 CTOMOBbIX JTOXKM caxapa
® 2 CTOMOBbIX JTOXKW MOJIOKa
= 1 cTOnoBas NoXka mMacna
= 1 CTONOBas NoXKa kakao
= 14iyo

WHIPEOVEHTHI LLOKONALHOIO COYCA
= 50 r cnmBok
= 50 r ropbkoro wokonaga

NPUrOTOBINEHME
e XOpOLLO CMeLLaiiTe B EMKOCTHU MYyKY,
kakao, caxap.

e  [loGaBbTe MONOKO, Macro, Lo U
XOpOLLO NepeMeLLiaiiTe NHIPEANEHTbI.

e [0 NONOBMHbI HAMOMHUTE EMKOCTb ANs
cydhne Nomy4eHHo CMECHIHO.

e [lomecTuTe emMKoCTb Ans Cydne Ha
NPOTVBEHb U TOTOBLTE B HEHArPETOM
JYXOBOM LuKaghy.

e Bckunatute CIMBKK B OTEMNBHOM
€MKOCTH, 3aTeM CHUMUTE e€ C MINTBI.
[inst NpUroToBNEHMS LLIOKONaAHOro coyca
n06aBbTe M3MENbYEHHbI FOPbKNI
LLIOKONaA B CIMBKM M NepeMeLLMBaiiTe Ao
TEX Nop, NOKa LLIOKONaf He pacTaeT.

e Bbineiite WokonaaHbIi cOyc Ha 6rnH n
nogaitte 6noao.

PYNETbI U3 CIIOEHOIO TECTA C KOPULIEA 1
13toMOM
VHIPEOVEHTDI

# 6 ynakoBOK CITOEHOrO0 TecTa
= 1 ANYHbBIN XENTOK



VIHI'PED,VIEHTbI HAY/HKN
100 mn BOABI

= 100 r caxapa

s 1 YyanHas noxka usioma

= 1 cTaKaH TON4YeHbIX OPEXOB

= Y5 CTakaHa KOKOCOBOW CTPYXKKM

¢ 1 yanHas noxka kopuubl

MPUTOTOBNEHNE

e BckunsTuTe BOgy C CaxapoM B KacTpiore.
1A3BnekuTe cupon 13 ayxoBoro Lukada.
[lobaBbTe TONYeHbI Opex, CTPYKKY
KOKOCa, KOpULY 1 nepemeLuante
VHTPENEHTDI, 3aTEM NOSTHOCTHIO
OCTYZNTE MONMYYEHHYHO HAUMHKY.

e [locbinbTe MyKOW CrIOEHOE TECTO,
BblAepXaHHoe 1 4ac npu KOMHATHOM
TEMnepaType, 3aTeM Crierka packarante
TECTO CKasKo.

e  Pacnpepenure noxkon Ha4MHKy o
packaTaHHOMY TECTY ¥ JoDaBbTe U3tOM.

e  CkartanTe TeCTO B PyneT 1 HapexbTe
NOMTMKAMM TOMLLMHON 3 CM.

e Ynoxute npomacneHrHyto bymary B
NPOTMBEHb L1151 BBINEYKW W YNOXMTE
MOMTUKM Ha NPOTUBEHB C NPOMEXYTKaMK,

pacnpefensist AM4HbIN XeNTOK N0 cpesam.

e YcTaHoBuTE MPOTHBEHB Ha 1-10 peLueTky
npeaBapuUTENbHO HArpeToro JyxoBoro
LKkada U HaYHUTE NPUrOTOBMEHME.

e PyneTbl pekoMeHAYeTCS NOAaBaTh
TENMbIMA.

= 1 cTaKaH N3Menb4eHHON NETPYLUKN
® 1 pecepTHas IoXKa conm

I'IPVII'OTOBJ'IEHVIE

lMomxapbTe NyK B ONMBKOBOM Macre,
p0baBbTe PUC 1 ELLE HEMHOTO NOpKapbTE
cmech. [lobaBbTe Bee ocTarnbHble
WHTPELNEHTLI HAYMHKN W YTIOKMTE €€ Ha
NUCTBSA.

#  YroxuTe OfuH Crioi 3aBEepHYTbIX
BMHOTPaZHbIX NUCTLEB B AOCTATOYHO
BOMbLLYK CTEKNSAHHYIO EMKOCTb C
KPbILLKOW.

= [lobaBbTe CMeChb ONMBKOBOIO Macna, coka
NIMMOHa M Topsiyen BOAb! BPOBEHb C
BEPXHEN NOBEPXHOCTLIO NIUCTLEB.

= 3aKpomTe EMKOCTb KPbILLKOW.

= [lomecTuTe 3aKpbITYH KPbILIKOW
CTEKMSAHHYI0 EMKOCTb C NPOTUBHEM Ha 1-10
peLUeTKy NpeaBapuTENbHO HArpeToro
BYXOBOrO LUKadha ¥ HauyHUTe
NPUrOTOBIEHME.

*  BuHOrpagHble NCTbA C HAUMHKON
PEeKoMeHyeTCA NoAaBaTh Nocre TOro, Kak
OHYM MOCTOAT 1 Yac Npu KOMHATHOM
TEMNepaType, a 3aTeM B XONOAUbHUKE.

KYPUHBIE HOXKW

VHFPEOVEHTbI

# 3 KypUHbIE HOXKM

= 3 KapToenuHbl cpeaHero pasMepa
(Hape3aHHbIX NOMTMKamu TonLmHON 1 cm)

® 2 Hape3aHHbIX COMOMKOM (TonwmHon 3—4
MM) NyKOBWLb

* 2 Hape3aHHbIX kybukamu Tomata

®APLUNPOBAHHbIE BUHOIPALHBIE NNUCTbA
C OJINBKOBbIM MACIOM
VHIPEOVEHTDI

VIHI'PEJJ,VIEHTbI MAPWHAZA
1 3y6unK YecHoka

¢ 500 r 3aconeHHbIX BUHOrpagHbIX NCTLEB
# ', CTaKkaHa ONMBKOBOIO Macna

= [opsavas Boga

#  COK NONOBWHbI NIMMOHA

VIHI'PED,VIEHTbI HAY/HKN
4 nykoBuLpI
= 1 cTaKaH ONMBKOBOrO Macna
® 2 CTONOBbIX NOXKM KEAPOBbIX OPEXOB
# 2 CTaKaHa puca
= 1 CTONOBAs NOXKa BbICYLIEHHON MATbI
= 1 mecepTHasi Noxka YepHoro nepua
¢ 1 pecepTHast TOXKKa KOpULLbl
= 56 r caxapHoro necka
= 2 CTONOBbIX JIOXKA CMOPOAWHbI

= Y5 YaiiHOM NOXKM YepHOro nepua
®= 1 yaiHas Noxka conm

= 50 mn KpacHOro BUHHOTO yKcyca
= 1 CTONOBas NOXKa CaxapHOro necka
#= 1 CcTONOBas NOXKa NaToKu

# 1 cTonoBas Nnoxka mepa

%= COK 1 nMMoHa

® 2 CBEXWX BETOYKM TUMbSIHA

= 3 Mn coyca M3 0CTporo nepua

* 1 yanHas noxka KpacHoro nepua
= 200 Mn ONMBKOBOIO Macna

MPUrOTOBNEHWE
= PasgaBuTe YECHOK U CMeLLianTe Bce
VHIpeaMeHTbl MapyHaa.
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[MonoBuHy MapuHaga BnewTe B KypuHble
HOXKW. [Ipyryto nonoBuHy MapuHaaa
CMelLLaiiTe C TomaTamm, kaptodenem 1
NYKOM 1 MapUHYiTe CMECh B TeYEHHe 2
4acos.

BbinoxuTe KypuHble HOXKM B CepeamHe
CTaHAapTHOTO NPOTUBHS. YNOXMTE
kapToenb BOKPYT KYpUHbIX HOXEK, a NyK
1 TOMaTbl — MEXAy HAMK.

MpuroToBbTe 60RO, PACMONOXMB
NPOTUBEHb Ha peLUeTKe NpeABapUTENbHO
HarpeToro yxoBoro Lukada.

Mocre 3aBepLUeHNs MPUrOTOBMEHNS
ocTaBbTe 6010 Ha 5 MUHYT, 3aTem
nogasaiTe 6m00.



[ Kak nonb3oBatbcs ayxoBbiM wKadom

OO6wue cBeaeHUs 0 BbineKkaHWH, Xapke,
MpUroToBneHuu Ha rpune

MPEOYNPEXOEHWVE

l"opsune NOBEPXHOCTY MOTYT NPUYMHUTL
oxoru!
Bo Bpems paboTbl Npubop MoXeT CunbHO
HarpeBaTbCsi. He npukacaittech K ropsumnm
KOHcpopkam, BHYTPEHHUM YacTsM [yXOBOrO
Lkada, HarpeBaTeNbHbLIM anemeHTam v T.n. He
paspeluaiite AeTsM npubnkatbes k npubopy.
[NomelLas npoayKTbl B ropsUNi AyX0BOM Wkad
UNK BbIHUMas WX 0TTyaa, 0653aTensHo
nonb3ynTech TEPMOCTOMKUMU pyKaBULLaMM.

OMNACHO!
ByabTe 0CTOpOXHbI, OTKPbIBasS ABEPLY

yX0BOrO Wkagha, Tak kak HapyXy MOXeT
BbIXOANTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT o6xedb BaMm pyKi,
MU0 Wivnu rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

e llcnonb3yiTe MeTannmyeckue opmbl ¢
AHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM, antoMUHNEBBIE
KOHTEIHEpbI, TEPMOCTOMKME CUIMKOHOBbIE
opmbl.

PaumoHansHo nenons3yiTe Nnowaab peLueTku.

YcTaHaBnvBaiite opmy Ans BbinekaHns B
CepennHe peLueTkm.

e BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

o [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbl No Xapke

e [Ins nony4eHns Nyywnx pesynbTaTos TYLUKY
KypuLb! UNM MHAEAKM W 6ONbLUME KYCKU Msica
neper NPUroToBIEHUEM PEKOMERLYETCA
COpbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM 1 MoCbINaTh
YEPHBIM MepLEeM.

e Msco c koctamu cniegyeT xaputb Ha 15-30
MUHYT [anbLUe, YeM TaKoe Xe KONMYECTBO
msica 6e3 kocTei.

e Ha Kaxablin CAaHTUMETP TOMLWMHbI Msica
TpebyeTtcs NpubnnanTenbHO 4-5 MuHyT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

e [lo UCTEYEHUM BPEMEHN NPUTOTOBNEHUS MsiCa
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

e  Puiby B TepmMOCTOIIKON NOCYae cneayeT
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBMEHUIO Ha rpune

Mpu NpUroTOBNEHMN Ha rpune MACo, pbiba un

nTULa BbICTPO NOAPYMSHVBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs xpycTsaLas Kopoyka, 1 NPOAYKT He
nepeckixaet. Ha rpune MOXHO OTNNYHO NPUTOTOBUTL

He TOMbKO TOHKME KYCKW MSICa, LUALLIbIKK 1 COCUCKY,

HO 11 OBOLLY C 6OMBLLMM COAEPKaHNEM KUAKOCTM

(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

e [Ins npuroToBnEHMs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha peLUeTKe Unu Ha NPOTUBHE C
peLLeTKol TaK, 4Tobbl NnoLaab, 3aHuMaemas
NpoflyKTamm, COOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.

e  BcraBbTe peLeTky unv npoTUBEHb B AyXOBOW
LKad Ha HyXHbIM YpoBeHb. BeTaBbTe pelueTky
VN NPOTUBEHD B JYXOBOW LKA Ha HyXHbIN
ypoBeHb. [ins obner4eHnst YCTKM NOAAOHA
HaneiiTe B HEro HEMHOTO BOAbI.

IMpopyKTbl, KOTOPbIE HE MOAXOANAT ANS
MPUrOTOBNEHNS Ha rpune, MOryT NPMBECTM
k BO3ropaHuio. Ha rpune MoXHO roToBuTb
TONbKO TaKue NPOAYKTbI, KOTOpble
BbIJEPKVMBAIOT MHTEHCUBHbIIA Harpes.

He paswveLuaitTe npoayKTbl CAINLLKOM
6nu3ko k 3agHel yacTv rpunsi. 3ta 3oHa
HarpeBaeTCs CUNbHee BCEro, U KUPHbIe
NpoAYKTbI MOTYT 3aropeThes.
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Kak nonb3oBaTtbcs aneKTpUyeckum
AYXOBbIM WKagoM

2 3

Mepepn Tem kak MPUCTYNUTb K UCMOMb30BAHWIO
yX0BOrO Lkada, ycTaHoBUTe Bpems. Ecnn
alMep He yCTaHOBNeH, AyxoBka paboTath He

Byper.

56 7 8 9

20

KHonka Bkn./BbIkn.

KHonka MeHIo BblGopa npopyKToB-
nonycabpukatos

3Hauok MWKPOBOJTHOBOIO U3ny4eHua
lNone nHaukaTopa TeKyLLlero BpemeHn

[None nHaukaTopos
TeMI'IepaTypr/MaCCbI/MOLLlHOCTM MWKPOBONHOBOIO
u3nyyeHus

ViHgukaTtop TemnepaTypbl B JyXOBKE

3Hauok yckopeHHoro pasorpesa (6bICTporo
npeBapuTEnsHOTO pasorpesa)

3Hauok TemnepaTypbl/MOLHOCTU/MacChI
KHonka Hayana/ocTaHOBKW NPUrOTOBMEHUS
KHonka nogTeepxaeHus

YBenuyeH1e 1 ymeHblueH e
TemnepaTypbl/BPEMEHU/MOLHOCTH, KHOMKN
HaBUraLmm B MeHI0

TeKcToBbIN gucnnen

[vcnneit BbiGopa npoaykToB-nonydabpukatos
CumBon HacTpoek

CuMBON 3BYKOBOrO CUrHana

CMMBON OKOHYaHMS BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS!
CMMBON BpeMeH NpuroToBNEHs
®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen

KHonka ycTaHoBKM
TeMnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCTI/BbICTPOro
Harpesa

KHonka BpemeHu 1 HacTpoek

[Mocne BKMOYEHNs AyX0OBOTO LUKadya v yCTaHOBKM
TEKyLLEro BPEMEHW aucnnen NeperaeT B pexum
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20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

oxupaHus. Ha gucnnee Gynet oTobpaxathest TONbKO
TEKyLLee Bpewms.
B 3TOM cocTosiHUM Aucnnes GyayT akTBHbI TONBKO

KHOMKM CD n\../. Bce nencTBns MOXHO BbINOMHATbL

B MeHio Seftings (HacTpoikw).

Bb160op Temnepatypbl U pexuma paboTbl

1. Kochutecb (D 4TOBbI BKIOYMTD [yXOBOW LIKad.

2. Tlocne TOro Kak AyXOBOW LUK BKIKOYMTCS,
0TOOpPA3NTCS MCXOMHBIN 3KPaH.

180" ~ bl

5
1 [NonoxeHue HanpaBnSOLWLMX
2 ®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen
3 3HauoK dyHKLMM
4 TeKcToBbIN gucnnen
5 lone wHaukaTopa TemnepaTypbi/Beca

B none nHpmkatopa Temnepatypbl/Macchl Ha 3TOM

3KpaHe oTobpaxaeTCs pekOMEHA0BaHHas

Temnepatypa. Ha aucnnee dhyHkumii 0TobpaxatoTcs

aKTMBHblE HarpeBaTenbHble 3NeMEHTbI 1

PEKOMEHI0BAHHOE MONOKEHNE PELLETKU.

3. Kochutech /S, 4T0ObI BbIbpaTh TPEGYEMYHO
paboyyto yHKLMIO.

Mocne Bbibopa hYHKLMN MOXHO YCTaHOBMTb

crepytoLme napameTpbl; Temperature



(Temnepatypa), Cook time (Bpems npurotoBneHus),

Booster (YckopeHHbIit pasorpes).

4, Yr00bl M3MEHUTb 3HAYEHWE TeMNEPaTyYpbI, OANH
pa3 kocHutech “C/W, uToBbl OTKPLITH AMCTnen
TEMNepaTypbl.

180° ~ b
® vw Temneparypa Vv

5. KacaiTtecb KHOMOK ~\/N\v’ 10 TEX NOP, NOKa B
nore MHOMKaTopa Temneparypbl/Macchl He

0To6pa3mce6yemaﬂ Temneparypa.

Kochutech L), 4T0BbI yCTaHOBUTL
TeMnepatypy, korga Tpebyemoe 3HaueHue
oToOpasuTCst Ha aucnnee.

6. Ecnv yHKUMS NPUrOTOBNEHNS MALLM W
Temnepatypa BepHbl, kochutecs P Il uToB
HauaTb npuroToBrexue. Hauynetcs
NPUrOTOBEHWE U Ha aucniee oTobpasntcs
coobuenve Cooking (MpurotoBneHue).
YpOoBHM TemnepaTypbl B AyXOBOM LuKadyy OyayT
3aropaTbCsi o Mepe Nporpesa Lkada Ao
BbIOpaHHOI1 TeMNepaTypbl.

® P

~ N
S (N
:N WY L

) ——
® ww Mpurorosnenve

SV

BbIKntoueHne aneKTpu4ecKoro AyxoBoro wkada
KocHutech (:D 4TOBbI BLIKIHOUMTD JYXOBOW LUKAC.
Tabnuua dyHKumI

B Tabnuue dyHKUmit ykaszaHbl (yHKLMM, KOTOpble
MOXHO MCMONb30BaTh B 1yXOBOM LUKady, a Takke
COOTBETCTBYHOLLIME MaKCUMAbHbBIE Y MUHUMATbHbIE
TEMNepaTypHble NapameTpbl.

(DyHKL[MM MOryT OTNNYaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT
MoZenu usgenusa.

Mo coobpaxennsm GesonacHocTv
MakcumanbHasi NPOAOMKUTENBHOCTb
NPUroTOBNEHWS! BO BCEX PEXMMaX, KpOME

pexuma nogorpesa, orpaHuyeHa 6 yacamu.

Bo Bpems BbINOMHEHWS HACTPOEK Ha aucnnee
6y,ﬂyT MUratb COOTBETCTBYHOLLME CUMBOSIbI.

B criyyae OTKNoYEHNS 3MeKTPOIHEPTUM
nporpamma 6ygnet otmeHeHa. CriefyeT cHosa
3anporpaMmMmpoBaTh AyX0BOW Lukad.

@]

eKyLLiee BPEMS HeMb3s YCTaHOBUTL BO BPEMS
BbINOMHEHNS BYXO0BbIM LuKadhoM MtoGoi
byHKUWK, a Takke nocne ero
nporpaMmMm1poBaHus Ans paboTsl B
MoMyaBTOMATUYECKOM MK MOMHOCTHIO
aBTOMATUYECKOM PEXUME.

B

Koraa asepua OYXOBKW OTKpbITa, Namnoyka
0CBELLEHNA OYyXOBKW rOpUT, Aaxe ecnu ayxoska
BbIKMKOYEeHa.

PekomeHpoBaHHas
Temneparypa (°C)

DyHKLUUA [nanasox
Temneparypbl

(°C)

Low grill 40-280

(Ocnabn.

Warm keeping 40-100
(NMopaepx.B

* GyHKLUW MOTYT OTNNYATLCA B 3aBUCMMOCTY OT MOAENM
u3nenus.

Pexumbl pabotbi

MpvBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTb PEXMOB
paboThl MOXET OTNUYATLCA OT Balleil MOAEeNM.

Harpes ¢ BeHTURATOpOM

Topsuuii BO3AYX, HAPETLIN 33AHUM HarpeBaTeNbHbIM
3MeMEHTOM, PaBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpeaensieTcs B
AYXOBKe C MOMOLLbI0 BeHTURATOpa. MpeaHasHaueH ana
MPUroOTOBNEHNS BI0A Ha PasnnyHbIX YPOBHSX
HanpasnaLyX, U B GONbLIMHCTBE Cryyaes
npeaBapuTenbHbIi pasorpes He Tpebyetcs. Mogxogut
ANSi NPUTOTOBNEHNS C HECKOMBKMIA MPOTUBHSIMU.
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Harpes ¢ BeHTURATOPOM

180’°:§"Mﬂ

Ecnv fgepLia Ayx0Boro Lkadha oTKpbITa,
1 BUraTenb BeHTUNsTOpa He ByaeT pabotars,
4TOBbI COXPAHSITL FOPAYUMIA BO3AYX BHYTPU.

['punb Ha NONHOM MOLHOCTH

PaboTaeT 6onbLLOI rpUMb Ha MOTOMKE AYXOBKU.
lMoaxomuT ANs NPUroTOBNEHNS Ha rpune 6onbLmMX
nopuui msca.

P 280°¢ ~ i
¥
© t/w YCUn. IpHnb Vv

+  [Ing npuroToBneHs Ha rpune nonoxure
BonbLuve v cpeaHue NopLumM nog,
HarpeBaTenbHbIi 3NEeMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMIA YPOBEHB MOSKW [yXOBOTO
wkada.

¢ YcTaHoBMTE TEMMepaTypy Ha MakCuMarbHbIN
YpOBEHb.

. Korpa npoiget nonoeuHa BpeMeHH,
OTBE[IEHHOTO Ha MPUrOTOBIEHNE,
NepEeBEPHUTE MPOAYKT.

['punb Ha HU3KON MOLYHOCTM

He6onbLuoi rpunb B BepXHelt 4acTy JyXoBoro Lukada
No3BOMSET FOTOBUTH MHLLY Ha rpune W roToBuTb 6iofja ¢
XPYCTALLENA KOPOUKOM.

o P zaotA o

© ww, Ocnabn. rpuns Vv
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rpunb Ha HU3KOW MOLHOCTH

+  [Ing npuroToBneHs Ha rpune nonoxure
BonbLuve v cpeaHue NopLumM nog,
HarpeBaTenbHbIi 3NEeMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLMA YPOBEHB MOSKN AYXOBOFO
wkada.

¢ YcTaHoBMTE TEMMepaTypy Ha MakCuMarbHbIN
YpOBEHb.

. Korpa npoiget nonoeuHa BpeMeHH,
OTBE[IEHHOTO Ha MPUrOTOBIEHNE,
NepEeBEPHUTE MPOAYKT.

OKOHOMMYHbIA PEXUM HarpeBa ¢ BEHTUNATOPOM
[Ins 3KOHOMMM 3NEKTPOIHEPTUM Bbl MOXETE
BOCMONb30BATLCS 3TON (DYHKLMEN BMECTO OnepaLiui
MPUrOTOBNEHMS, KOTOPbIE Bbl BbINOMHSNMW 6bl Npy
Harpese C BEHTUNSTOPOM B TeMMepaTypHOM AvanasoHe
160-220°C. OpHaKo NpPOAOMKMTENBHOCTL
NPUrOTOBNEHUS HEMHOTO YBEMUYUTCS.
[MpopomKMTENBHOCT NPUrOTOBNEHNS B 3TOM PEXUME
npveegeHa B Tabnuue "Harpes ¢ BEHTUNSTOPOM —
3KOHOMUYHbIN PEXUM".

180° ~ bl

o
| VOR—

® °C/w Sko. BentHarpes

Moporpes

Vcnonb3ayeTcs coxpaHeHus MPOAYKTOB B TeYeHue
ANUTENBHOMO BPEMEHN Mpy Takoii TemnepaType, npu
KOTOPOI1 MX MOXHO Cpa3y noaaTthb Ha CTor.

60° ~ b

® ww lonaepics Harp.cocT = v




Kak nonb3oBatbcs 6rokoM ynpasneHus

1 2 3

AYXOBbIM LKachom

56 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

1 Konka Bin./Boikn. 1. Kochmrecs (D, utoBbl Briioums [IyXOBOW LLKAdD.

2 KHonka MeHto BbIGOpa MpoAyKTos- KocHuTech N\ i v, 4toBbl yCTaHOBHTb
nonygpabpukaros TpeByeMbii pexim paboThl AyXOBOrO LKaga.

3 3HauOK MUKPOBOITHOBOTO U3NY|EHNA 3. Y10Bbl yCTAHOBUTL BPEMS MPUTOTOBIIEHNS,

4 [None nHankaTopa TekyLLero BpeMeHn

5 Moo MHgmaTOEOB ylero 6p kocHHTECh \.-) 0MH pas, 4ToGbl Ha TEKCTOBOM
TeMI'IepaTypr/MaCCbI/MOLLlHOCTM MUKPOBOSTHOBOIO ﬂBMCgﬂee Bbl?)p(a)Tb :006LueEHMee COOkatlmg 240
WanyseHus (Bpems npuroToBnexms). byget muratb 3Ha4oK

6 WHaukaTop Temneparypbl B AyXOBKe

7 3Hauok yckopeHHoro pasorpesa (6bICTporo
npeBapuTEnsHOTO pasorpesa)

8 3Hauok TemnepaTypbl/MOLHOCTU/MacChI
9 KHonka Hayana/ocTaHOBKY NPUrOTOBNEHNS
10 KHorka nogteepxaeHus

1" YBenuuenue n ymeHblueHme
TemnepaTypbIl/BPEMEHU/MOLHOCTH, KHOMKM
HaBuraLuv B MeHio

12 TeKcToBbIN gucnnen

13 [ucnnei Bbibopa npoaykToB-nonygabpukatos
14 CumBon HacTpoek

15 CwvmBon 3ByKOBOrO curHana

16 CuMBOM OKOHYaHWS BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS
17 CMMBON BpeMeH NpuroToBNEHs

18 ®YHKLMOHaNbHBIA Aucnnen

19 KHonka ycTaHOBKW
TeMnepaTypbl/Macchl/MOLLHOCTI/BbICTPOro
HarpeBa

20 KHorka BpemeHn 1 HacTpoek

BxntoyeHue nonyaBTOMaTM4ECKOro pexuma
pabotbl

B a1OM pexume paboTbl MOXHO 3aaaTb Nepuos
BPEMEHM, B TEYEHNE KOTOPOrO AYX0BOI Lkach byaeT
paboTath (MPOAOTKUTENBHOCTb NPUIOTOBMEHNS).

4, KocHuTech #™\ uin N, utobbl YCTaHOBUTL

Bpems npuroToBneHns. Kochuteck L) ins
noaTeepxaeHus. Mocne Toro Kak Bpems
npuroToBneHus ByaeT yctaHoBneHo, bynet
MOCTOAHHO 0TOBPAXAaTLCA 3HAYOK P

|00:00 180'C§A>uu

@ ¢/ BPOMA NPHIOTORNEHMS Qv

5. ToctaBbTe 6Mt0a0 B yXOBOW LUKadh 1 3aKpoiTe
ABEpLY JyXO0BOro Wkaga.

6. Yrobbl ycTaHOBUTL TEMNEPATYPY
MPUrOTOBMEHNS, OAMH pa3 kocHuTech L/ W,
4T0Obl Ha TEKCTOBOM Amcrniee 0TobpasuTb
coobuieHne Temperature (Temnepatypa).

7. KocHutech #\ nnu N/, 4T06bI YCTAHOBMTL
TEMNepaTypy.

8. Kochurecs P [, ytoBbi Hauatb npuroToBreHue.
Ha aucnnee nosBuUTCS HaaNMCh
«MpuroToBneHney.

» [lyxoBoW WwKadh pasorpeeTcs [0 3aaaHHoN

TeMnepatypbl ¥ OyAET NOAAEPKNBATL €€ B TEYEHME

BCEro BbIOPaHHOTO BPEMeHU NpUroToBneHus. B
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NpoLLecce NPUroTOBNEHNS BYAET NOCTOSIHHO FOPETh
fiamna OCBeLLEHIs lyXOBOro Lukaga.

Korpa Temnepatypa B AyxoBOM Lukacy

6 [IOCTUTHET 33[aHHOTO YPOBHS, 3aropsiTcs BCe
cermMeHTbI MHAMKaTOpa TemMnepaTypbl BHYTPU
AYX0BOro LKada.

o pl T80° ,\ .
® ‘vw YoKop. pasorp Bhikn i v

9. Tocne Toro kak npuroToBnexue byaet
3aBepLLEHO, Ha aucrinee otobpasntes
coobLueHre Good appetite (MpusiTHoro
annetuta!) u BymeT NoAaH 3BYKOBOW CUrHan.

10. Y706bI BBIKMIOUNTL 3BYKOBOI CHrHAM, KOCHUTECH
oGO KHOMKM.

HacTpoiika pexuma yckopeHHOro pasorpesa
Vicnonb3yiiTe YHKLMIO YCKOPEHHOTO pa3orpesa
(6bICTpbLIN NpeaBapUTENbHBIA Pa3orpes), YToOb! B
DYXOBKe ObICTPEe YCTaHOBUMNACh HyKHast
Temneparypa.
Mpu BbIGOPE ChyHKLMIA «PasmopaxusaHmey,
«Me,qn. npuroToBnexmey, «llogaepx.s
Harp.cocT» 1 «[TPUroT.NPU HU3 TEMNY PEXUM
YCKOPEHHOro pasorpesa He NCnonb3yeTca. B
chnyvae cbos ANEKTPOSHEPrnn HaCTpOﬁKM

pexuma yckopeHHoro pasorpesa byayT
OTMEHEHbI.

BbibepuTe Hy)XHYH (YHKLMIO NPUIOTOBMEHNS, @

3aTEM BbINOMHUTE CreAyoLLMe AEHCTBUS:

1. TocnepoBaTenbHo Kacaitmecs /W, noka Ha
avcnnee He otobpasutcs coobluerne Booster
passive (YCKOPEHHbIN Pasorpes BbIKMIOYEH).

2. Kochuteck /\, 4T06bl 0TO6Pa3NTL Ha aucnnee
coobluenne Booster active (YckopeHHbIi

pasorpeB BKIOYEH). 3HAYOK | OyneT ropet.

»3HavoK =b MoracHeT, Koraa Temnepartypa B
DYXOBOM LUKa(hy JOCTUTHET 3ajaHHOTO 3HAYEHMS.
[JyxoBoit Wwkadh npogomkuT paboTy B pexume,
BbIGpPAHHOM [10 MCMOMb30BaHUS (hyHKLM
YCKOPEHHOTO pasorpeBa.

3. Yr10bbl OTMEHUTL (YHKLNKO YCKOPEHHOTO
pasorpesa, nocrneaoBaTenbHo kacaitecs "L/ W,
noka Ha aucnnee He 0ToOpasuTCs cooOLLEHNE
Booster active (YckopeHHblit pasorpes
BKIIOYEH).

4. KocHutech /\, 4ToBbl 0TOBPa3uThL Ha aucrnee

coobLueHre Booster passive (YckopeHHbIi

pasorpeB BbIKMIOYEH).
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» Mocne Toro kak BymeT OTKPLIT Aucnneit Boibopa

(PYHKLMIA, 3HAYOK < NOracHeT.
Wcnonb3oBaHue 6MOKUPOBKM KNaBuLL

OYHKLMIO BNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMOMb30BaTh
ANs NpefoTBPaLLeHUs BMeLLaTeNnbCTBa B paboty
LYXOBKM.

EJ'IOKMPOBKy KnasuLl MOXHO MCNONb30BaThb,

Koraa ,qyxosoﬁ wkad pa60TaeT WNW BbIKNHOYEH.
éOBOﬁ LKad MOXHO BbIKMIOYUTL KacaHueMm

| Baxe ecrivt GrokMpoBKa KnasuLL BKOYEHa
BO Bpems paboTbl AyXOBOro Lkadha.

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KNaBuL

1. TlocnepoBaTtenbHo Kacantech @ fnoKa Ha
pucnnee He otobpasutcs coobiuermne Key lock
passive (bnokupoBka KnaBuLL BbIKITOYEHA).

2. KocHutech /\, 4T0BbI BKMIOUNTL GrIOKMPOBKY
knasuL. Mocne aToro Ha aucnnee 0TobpasuTcs
coobuenve Key lock active (briokuposka
KIaBMLL BKITHOYEHA).

» Mocne Toro kak 6rok1poska knasuw Bynet
BKIIOYEHa, NPW HaxaTv Nioboi KnasuLLW, 3a
uckmiodeHrem ', Ha amcrnee bynet
oTobpaxartbes npeaynpexaerme Key lock active
(BriokmpoBka KnaBuL BKIKOYEHA).

Mocne BkmtoYeHUs PyHKLMM BOKMPOBKK
knaBuLL KnaBuWLLK JyXOBOro Lukacha He byayT

eiCcTBOBaTh. B cryyae oTknioYeHUs
3NEKTPOIHEPriM PyHKLMSI BNIOKUPOBKM KHOMOK
He 6yaeT oTMeHeHa.

BbiknioyeHue 6110KMPOBKM KnaBuLw

1. Kocutech v, 4toGbl BBIKIIOUMATL BIOKMPOBKY
knaeuw. Ha gucnnee otobpasutcs coobLueHre
Key lock passive (brokuposka knasuw
BbIKIHOYEHA).



1. TocnenoBaTenbHO KacalTech @ noka Ha

© P ol [VCTITiee He 0ToBpasuTCs 3Haqok LY.

5 # 2. Koctutech N\ unu N/, 4toBbl ycTaHoBUTL

Bpemsi. 3Hauok £ Gyaet ropeTh nocne

® ‘t/wé Brnok xnapumill BLIKI. :: v YCTaHOBKY BpeMeHn By aunbHuka.

3. Korpa Bpemst GyaurnibHuka vcTever, 3Hadok £
Ucnonb3oBaHue TaitMepa B KavecTse HauHeT MuraTb 1 OyAEeT NoaaH 3BYKOBOW CUrHa.
6yannbHuKa 4. KocHutecb noboil knaBuiuu, YToObl BbIKIIOUUTD
Yacbl nprbopa MOKHO MCTIONb30BaTh HE TONBKO NSt 3BYKOBOW CUrHan.

HaCTPOIIKM NPOrpaMMbl NPUrOTOBMEHMS, HO U ANS OtmeHa GyaunbHuKa

NpeaynpeXaeHns Uk HanoMUHaHWS.
3BYKOBOIA CUrHan He BMWSIET Ha paboTy AyXOBOTO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npeaynpexaexns. Hanpumep, ero MOXHo
NCNOMnb30BaTh AN HAaNOMUHAHWS O TOM, YTO B
onpefeneHHoe BPeMs HyXHO NepeBepHyTL

1. TlocnepoBaTtenbHo Kacantech @ fnoKa Ha
avcnree He 0To6pasnTcs 3Ha4OoK 0.

2. Kacaiirech #\, noka Ha gucnnee He
oTobpasuTcst 3HadeHue 00:00.

Bpewms npurotoBneHus oniog

NpoayKTbI B IyXOBOM Lukadyy. CurHanbHbIii Tanmep KasaHHble 3Ha4eHus Nony4eHs! B
BbIAAET CUrHarn no UCTEYEHUM 3a[JaHHOTO BPEMEHH. aGopaTopHbix ycriosusix. bonee nopxoALLve
N Bac 3Ha4YeHUA MOryT oTnn4aTbCa OT
MakcumanbHoe Bpema npu yCTaHoBKe YKa3aHHbIX.

38yKOBOrO curHana — 23 yaca 59 MUHyT.

Bbineyka u xapka

YcraHoBKa By ANnbHUKA 1-51 pelueTka AyXoBoro Lukaca sBnseTcs
HUXHEN PeLLEeTKOM.

Konuuecteo ypoBHei Monoxexne Temneparypa (°C) MpumepHoe
pasmetueHns pewerkn Bpems
npUroToBneHUA

L T e oo

3anekaHka
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WHneika (kyckamm) Im. 25 muH, 250/makc., 3atem 190 150 ... 210

an 0HOBPEMEHHOM NMPUTrOTOBNEHWUI 6nioa Ha 2 NPOTUBHAX NOCTaBbTE Gonee rnyﬁomﬁ NPOTHBEHL Ha BEPXHIOKD NOTKY, a 6onee Menkuit

— Ha HWKHIOIO MOJIKY.

* [ins BCEX TMMOB MPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS NPOU3BECTU NPeABAPUTENbHbI Pasorpes.

“Kpyrhan IRyRHERA SXORODOGA Hramatoon 26 o Ha peuietie

JKOHOMMYHBIN PXUM HarpeBa ¢ BEHTUNIATOPOM

He n3mensiiTe Temnepatypy Bo Bpemst
npuroToBneHus B pexume "Harpes +

BEHTUNATOP — AKOHOMMUYHBIA PEXUM".

KonuyecrBo ypoBHe#
pasmetuesns

CoBeTbl N0 BbINEYKe NMPOroB

¢« Ecnu kekc nony4aeTcs CNMLIKOM CyXuM,
yBenuysTe Temnepatypy npumepHo Ha 10°C un
YMEHBLUMTE BPEMSI NIPUTOTOBIEHSI.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, crneayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

«  Ecnu nspenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3NTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbl N0 BbINeYke KOHAUTEPCKUX U3AENUNA

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Criov TecTa CMEChIO 13 MOMOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.

«  Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl TONLMHA M3ENKUs He
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAETCs ChipbiM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNS CIIULLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo6bl n3aenve poBHo
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
Mo MOBEPXHOCTY U3aenus.
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He oTkpbiBaliTe ABEpLY BO Bpems
{ NPUroTOBNEHMS B 3KOHOMUYHOM pexume

Harpesa ¢ BEHTUNATOPOM.

Monoxexune
peweTku

Temneparypa (°C) MpnmepHoe
Bpems

npurotToeneHnsa

[Mpy Bbineyke U3genuin u3 Tecta cobniogaiite
i DeXXvM 1 TeMnepaTypy, ykasaHHble B Tabnuue
fipeLienToB. ECnv HWKHWMI CNOM N3aEnUs NNoxo

nponekaetcsa, B cne,qyrou.w pas nocTtaBbTe
NPOTUBEHb Ha OAWH YPOBEHb HUXE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLUEN

«  Ecnv oBowwm BbINyCKaKT COK M CTAHOBATCS
CIIMLLKOM CyXVUMMU, TOTOBBTE MX He Ha NPOTHUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

«  Ecnu oBowHoe 600 ocTaeTcs cbipoBaThbiM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

[oToBbIE NPOrpamMMbI NPUrOTOBNEHMUA

Bb160p roToBbIX NPOrpamMmm NPUroTOBNEHUA
B meHio Ready Meals (FoToBbIe nporpammbl
NPUrOTOBEHNS) UMEKTCS NMPOTPaMMbI
NPUrOTOBNEHNS MULLYM, CO3AaHHbBIE
NpOECCMOHAMbHBIMW NOBapaMu 1 COXPaHEHHBIE B
namsiT 6noka ynpasnexus.

B 3TOM MeHI0 aBTOMATUHYECK YCTaHaBNMBAKOTCA
TeMnepatypa, NOMOXeH1e NONKK, BEC W (DyHKLM
NPUrOTOBNEHMS.

Bec v Bpemst npurotoBneHus 6ntoga npu
HeobX0AMMOCTN MOXHO M3MEHMT.

BbiGop roToBO# NporpamMMbl MPUrOTOBIIEHUS

1. Kochutech \.L/, 4T0Bbl BKMIOUMTb [yXOBOW LIKACD.

lMocne BKMOYEHNs JyX0BOrO Lkadha oTobpasutcs

VCXOAHbIN 3KPaH.

2. [Baxapi kocHuTeck P, yTo6bl BbIGpaTL Ancnneit
Ready Meals (l'otoBble nporpammbl
npurotoBneHns). Ha atom atane Ha gucnnee



oTobpasuTcsi coobleHne Cakes&breadsé&tarts
(Mupory, xneb, NUPOXKHbIE).

Y

® ww Mupoitos Vv

3 KocHutech /N, 4To0bl BbIOpaTh IMaBHOE
MEHI0 BbIOPaHHON rOTOBOI NPOrpammbl
npurotonenns (Cakes&breadsétarts (Muporn,
xneb, nupoxHble), Meat (Msico), Fish (Pbifa),
Meat poultry (Msaco nTuubl), Special meals
(CneumanbHble bntoga), Special
(CneupanbHbie)).

4. KocHutecb , 4T0GbI NOATBEPANTDL

Bbl6paHHoe MeHto Main Meal (OcHosHOE 6nt0g0).

5. Kochutech /A, 4T0bbI BbIbpaTh TpEGYEMOE
6ntogo (Walnut cookies (MeyeHbe ¢ rpeLkumm
opexamn), Cake (Mupor), Fairy cakes
(MuposHble B BymaxHoil 0BepTke) 1 T.4,).

°F 40:00 1.0, ">
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6. TMocraBbTe 6MKOAO B [yXOBOW LUKad.

7. Kochurecs P, ytoBbi Hauath npurotorenue.
Ha gucnnee otobpasutcs coobilerne Cooking
(MpwroToBnenve).

8. Tocne Toro kak npurotoBnexue byaet
3aBepLUeHo, Ha aucnnee oTobpasntcs
coobLueHre Good appetite (MpusiTHoro
annetuta!) u BymeT nofaH 3BYKOBOW CUrHan.

‘ A BbIKIMOYEHUA 3BYKOBOrO CUrHana

HaxxmuTe MioBYio KHOMKY.

Mpu nepexogax Mexay nyHKTamm cnucka
6riiof Ha Ancnnee otobpaxaeTcs
coobLueHve Back (Hasag), uto gaet

BO3MOXHOCTb BEPHYTHCS B MEHIO BEPXHETO
YPOBHS. UTOBLI BEPHYTHCS Ha NEPBbIi
aKpaH hyHKLMM, HaxmuTe i,

lMpexpae yem npucTynaTh K NpUroToBneHmio 6nioaa
13 MeHto Ready Meals (FoToBbIe nporpammbl
NPUrOTOBEHNS), MOXHO 33AaTh Maccy B
3aBMCMMOCTM OT BbIOpaHHoro Tuna ontopa. [Ans
aT0r0:

1. Kochurecs "C/W nocne sbiGopa Tpebyemoro
6niopa. Ha aucnnee otobpasutcs cooblueHie

Weight (Macca) u 6ynet mnrars aHauok K0,

® P 140:00 1.2,

i
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2. Kochutech A\, 4T00bI BbIOpaTh Maccy,

3aTeM MoATBepanTe CBOI BbIGOp KacaHneMm .

yXOBOl;1 Lukadh aBTOMAaTUYECKN N3MEHUT
emMnepartypy 1 BpeMa NpurotoBneHus ¢
y4ETOM USMEHEHWNA MaccChbl.

Maccy MOXHO U3MeHUTb TONbKO Ans Bntog,
NS KOTOPbIX YKa3aHa macca.

3. Kochutecb Mﬂ, 4T0GbI HAYaTb MPUIOTOBIIEHME.
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MeHto npogykToB-nonygaépukatos

MoxeT oTnuuaThCs B 3aBUCMMOCTH OT MOAENEN

Muporu,
xneo, TNlerkue Ocobbie MukpoBonHoBas

6: 6!

Y/ p. p A p Jal

NMPOXOK Poctbug napy rpune MaKapoH KalLTaHb «BennuHrToH»
Keke ¢ HapesaHHble
M3IOMOM 1 Jlococs, TedTenu c
TIAMOHOM cune XapeHas ytka | Mycaka 0BOLLaMu

LLiokonagHble
NUPOXHbIE

ABNOYHbIN
nupor

CpobHas
BbiNeyka

Mesto Settings (Hactpoiku)

Hactpoiika apkoctu

FIpKOCTb MOXHO HACTPOMTbL TONMBKO TOrAa, Koraa
[YXOBOW LUKad) BbIKIIOYEH.

1. TlocnepoBaTtenbHo Kacantech @ fnoKa Ha
avcnnee He 0TobpasuTcst coobLLeHne
Brightness (ApkocTb).

2. WmeeTtca 4 yposHs spkoctu: 1, 2, 3, 4.
KocHutech /NN, uT06bI BbIGPaTh
TpebyeMbIil YPOBEH.

6 POBEHb APKOCTU YMEHbLLIAEeTCa ana

[OKOHOMUW 3NEKTPOIHEPruK, Koraa nyxosoﬁ
I.IJKa(b BbIKNo4eH. OH BoccTaHaBnMBaeTcs

[0 33iaHHOTO YPOBHS MPY BKMKOYEHNM
AYX0BOro LKada.

HacTpoika KOHTPaCTHOCTK

KOHTpacTHOCTb MOXHO HAaCTPOMTb TOMBKO TOTAa,

Koraa AyX0BOW LKA BbIKIOYEH.

1. TlocnepoBaTtenbHo Kacantech @ fnoKa Ha
avcnnee He otobpasutcst cooblenne Contrast
(KoHTpacTHoCTB).
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KaptoenbHbii
rpateH

Pynertbl
«HanoneoH» n3
CIOEHOro Tecta C
KopuLen u
n3romom
DaplumpoBaHHble
BUHOrpagiHble
NUCTbA C
ONNUBKOBBIM
macnom
L e ot |
VimeeTcs 4 ypoBHs KoHTpacTHocTH: 1, 2, 3, 4.
KocHutech /N unn \/, 4Tobhbl BbIGpaTh
TpebyeMbiit YpOBEHb KOHTPACTHOCTH.
Hactpoiika rpomkocTu
POMKOCTb MOXHO HACTPOMTL TOMBKO TOrAa, Koraa

JYXOBOW m% BbIKITIOYEH.

Kacaitrech \../, noka Ha gucnnee He 0ToOpasuTcs
coobLuenue Volume (TpoMKOCTB).

2. WmeeTtca 3 yposHs rpomkocTy: 0 (3ByK
BbIKmtoueH), 1, 2. KocHutecs #™\ nnn N,
4T06bI BbIOpaTh TPEOYEMBIN YPOBEHD.

Hactpoiika A3bika

$13bIK MOXHO YCTAHOBUTL TOMBKO TOFAA, Koraa

[YXOBOW LUKad) BbIKIIOYEH.

1. TlocnepoBaTtenbHo Kacantech @ fnoKa Ha
avcnree He otobpasutcs coobluerme Selected
Language (BbIOpaHHbIii A3bIK).

2. KocHutech #™\ unu N/, utobbl BbIGpaTh
TpebyeMmbiit A3bIK.



Kak nonb3oBatbca rpunem

NPEOYNPEXAEHWE

3akpbiBaiiTe ABepLY BO BpeMs
NPUrOTOBNEHNS MWLM Ha TpUTTe.

I'opﬂqme NOBEPXHOCTU MOTYT NPUBECTU K O)KOI'y!

BkntoueHue rpuns

1. Kochutecb @ 4TOBbI BKIOYMTD [yXOBOW LIKad.

2. Kochutech /N, 4T0ObI BbIbpaTh TPEGYEMYHO
YHKLMIO rpuns.

Mocne BbiGOpa hYHKLMN MOXHO YCTaHOBUTD

crepytoLme napameTpbl; Temperature

(Temnepatypa), Cook time (Bpems npurotoBneHus),

Booster (YckopeHHbIit pasorpes).

3. Yr0obbl M3MEHUTL 3HAYEHME TEMNEPATYPbI, OAMH
pa3 kocHutech "/ W, uToBb1 OTKPLITH ACTnel
TEMNepaTypbl.

Bpewms npurotoBnexus 6niog Ha rpune
puvrotoBneHmne 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune
MpoaykTbi

4. KacaliTecb KHOMOK .~/v’ [0 TEX NMOp, Noka B
nore UHOMKaTopa Temneparypbl/Macchl He

0To6pa3mce6yemaﬂ Temneparypa.

Kochutech L1, 4T0BbI yCTAHOBUTL
TeMnepatypy, korga Tpebyemoe 3HaueHme
oToOpasuTCst Ha aucnnee.

5. Ecnu hyHKUMS NPUrOTOBNEHNS MULLK,
Temnepatypa v Bpems BepHbl, kochntecs b I,
4T0bbI HauaTh NpUroToBMNeEHe. Hauxetcs
NPUrOTOBEHWE U Ha aucniee oTobpasntcs
coobuenve Cooking (MpurotoBneHue).

BbikntoueHmne %ﬂﬂ

1. Kochutech \L/, 4ToObl BBIKMK4NTL AYXOBOI
wkad.

YpoBeHb pazmeleHunst Bpems NpUroTOBNEHNUS Ha rpune
0.

Kypuua (kycku) 25...35 uun

25..30 M *
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Yxon u TexHudeckoe obcnyxusaHue

Oo6was nHdopmaums

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
u3bexaTtb MHOTMX Npobriem.

OMACHO!
lNepen BbINOMHeHMeM paboT no
0BCMYKMBAHUIO 1 YNCTKE OTKIIOUMTE

n3aenue ot ANeKTpoceTu.
CyLI.lECTByET 0MacHOCTb NopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

OMNACHO!
[lanTe n3penuio oCTbITb, MPEXAE YeMm
NpUCTYNaTh K YACTKE.

['opsiume nosepxHoCTH MOryT NPUBECTU K O)KOI'y!

e VI3penwe cnepyeT TWaTeNbHO YCTUTL NOCTe
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT MPUrOPETH BO
BPEMS! CrieflyHOLLEro UCMOMNb30BaHNS U3aenis.

e [Ins wucTkm ngenus He TpebytoTcs
crnewmarnbHble YUCTSLLME CpeacTea.
Vicnonb3yiite Tennyto Bogy ¢ obaBneHvem
X1OKOTO MOHOLLEro CPeACcTBa, MATKYI0 TKaHb
unm ryoky. BeITpute Cyxoi TKaHbio.

e ObsisaTenbHo NpoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

e [119 YACTKM NOBEPXHOCTEN U3 HEPKABEHOLLEN
CTanm n pyykn He UCNONb3yNTe YUCTSLLME
CpeacTBa, CoaepXKaLLime KUCTOTY UM XIop.
91 peTanu MOXHO YNCTUTb MSAKON TKaHbIO,
CMOYEHHO B XMIKOM MOKOLLeM cpeacTee (6e3
abpasusa), cTapasick NpoTMpaTh UX B OJHOM
Hanpasnexuu.

HekoTopble MotoLMe U YMCTALLME CPeacTBa
6 MOryT NOBpEeAWTH NOBEPXHOCT.
He vcnonb3yiite Ans YUCTKW arpeccuBHble
MOHOLLME CPEACTBA, YACTALLME NOPOLLIKI/KPEMBI,
a TaKke ocTpble NpeamMeTsl.
He ucnonbayiTe A5 YUCTKN CTEKNSAHHOM
ABepLbl AyX0BOro Lukada rpybble abpaavsHble
UUCTALLME CPELCTBA UMK OCTpble
MeTannmyeckue ckpebku, 4tobbl He noLapanarh|
MOBEPXHOCTb, NOCKOMbKY 3T0 MOXET NPUBECTY K
paspyLUeHuio cTekna.

He vcnonbayiTe Ans YMCTKW yCTporcTBa
NapooYNCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPVBECTY K MOPaXEHWIO ANEKTPUYECKUM TOKOM.
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OumncTKa MMKPOBOJTHOBOIA NeYm

e Msrkoin TKaHbkO BbITPUTE Nap, CKOMMBLLIMIACS
BHYTPM MNN BOKPYT BEPLIbI AYXOBOTO LLKadha.
OTO MOXET NPOMCXOANTL BO BPEMS paboThl
MWKPOBOJTHOBO NMEYM B YCIOBUSX NOBBILLEHHON
BNa)kHOCTU. OTO He SABNSIETCS HEUCNIPABHOCTH.

e Yr0bbl ynanuTb NOCTOPOHHME 3anaxu u3
[YXOBOTO WKadga, B TeYeHne 5 MUHyT
WCMONb3yITE MUKPOBOMHOBYIO NEYb, YCTAHOBUB
B Hee NOAXOAALLYI0 eMKOCTb C BOZON,
CMELLIAHHOM C COKOM M KOXYPOW OBHOrO JIMMOHA.
TlaTenbHO BbITPUTE NOBEPXHOCTH [lyXOBOIO
LKadha Hacyxo MArKoN TKaHbIo.

e [Ins 3ameHbl Namribl OCBELLEHNS! lyXOBOTO
LKadha 0bpaTUTECh K NpeacTaBUTENtO
aBTOPW30BaHHOM CePBUCHON CIyxObl.

e PerynspHo ouuwLaiiTe ayxoBow Wwkad n
ypansiite octaTkv nuium. Hecobriopexve
YMCTOTbI MOXET NPUBECTY K YXYALLEHWHO
COCTOSIHUS MOBEPXHOCTEN [IyXOBOrO Lukadha 1
HEraTMBHO CKa3aTbCsl Ha CPOKe CryxObl
npubopa, a TakKe NPUBECTM K OMacHOM
CcuTyaLmu.

e He yTunuaupyitte aToT npubop BmecTe ¢
ObITOBBIMM OTXOAAMM. Mpubop creayeT caath
B CneuyanbHbIi NyHKT cbopa, onpeaeneHHbIi
MYHULMNANUTETOM.

Mpn ouncTke ABEPLbI AYXOBOTO Lkada
co6mo,qame OCTOPOXHOCTb, 4T06bI HEe
noBpeauTb YNnoTHEHWE ABepLbl. He
ncnonb3ymuTe MUKPOBONHOBYHO NeYb C
NoBPEXAEHHbIM YNNOTHEHNEM ABEPLibl.

OuucTka naHenu ynpasneHusa
BbITpuTe NaHenb ynpaBnexus u pyyku-perynsatopbl
BNaXXHOI TKaHbIO 1 BLITPUTE MX HACYXO.

A YNCTKW MaHenNM ynpaBneHns He CHUMaiiTe
KHOMKW/PYYKU-pErynsTopbl.
aK MOXHO MOBPeSMTL NaHenb yrpasneHua!

OumncTka gyxoBoro wkaca

Yuctka 60KoBbIX cTeHOK(MoXeT oTnnyaThen

B 3aBUCMMOCTM OT MOZenv uaenus.)

(AaHHas dyHKuma — pononHutenbHasA. OHa

MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3AENNM.)

1. [epxute GOKOBYIO CTOMKY 3@ HUXHIOK
yacTb. [OTAHMTE BHU3 1 OCBODOAMTE U3
HKHMX Na30B.



2. TloTsiHMTe GOKOBYIO CTOIKY B HanpaBneHuy,
NPOTHUBOMONOXHOM GOKOBOIA CTEHKE.
3. TlonHOCTbIO CHUMUTE GOKOBYIO CTONKY,

NOTAHYB €€ BBEPX.

OuuncTka ABepubI AYXOBOro WwKada

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOI B TENNOW Bofe ¢ A00aBIEHNEM XUKOMo
MOHOLLIEro CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKaHBH.

He MCI'IOHbSyﬁTe 0115 YUCTKM ABepLbl MotoLLme
CpeacTsa C a6p83MBHbIMM BeLecTsamu nnn
MeTannuyeckue Cer6KM. OHu MoryT
nouapanartb NOBEPXHOCTb U NOBPEAUTL CTEKNO.

3ameHa namnbl gyxoBOro wkaca

OMNACHO!

Bo 13bexaHne nopakeHns 3MeKTpU4eckuM
OKOM, NMPEXAE YEM 3aMEHSITb NTaMMOUKY,

ybeauTech B TOM, 4TO SneKTponpruoop

OTCOEAVHEH OT CETU U OCTbIf.

I'opﬂqme NOBEPXHOCTU MOTYT NPUBECTU K O)KOI'y!

B nyxoBowm Lukacby 1cnonb3yeTcs cneyuansHas
anekTpuyeckas namna, BblgepxuBatoLas
emnepatypy Ao 300°C. ins nonyyexus
[0NONHUTENBHOM MHGOPMALMK CM.
«TexHuyecKue xapakmepucmukuy, . Jlamnbl
MOACBETKN JyXOBOTO Lukadha MOXHO
npuobpecTu y npeactaButenei
aBTOPW3MPOBAHHON CEPBUCHON CNYXObl.

PacnonoxeHue namn MOXET OTMYaTLCA OT
M306pa)KeHHOI'O Ha pucyHke.

Ecnu B gyxoBom wikady ycTaHoBneHa Kpyrnas

namna

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.

3. W3Bnekute namny 13 naTpoHa 1 yctaHoBuTE
HOBYIO namny.
4. YCTaHOBWTE CTEKMSAHHbIN NaOH.
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f] Yctpanenme Henonapok

ABMNEHNE. >>> MO He A6/AeMCs HeUCNPagHOCMbIO.

Tpw Harpesaniu 1 oxnaxaeHui NpUOOD M3AALT METANNUYECKME LIYMbI.

e [lpw HarpeBaHM1 METannM4eckine eTani MOryT pacLUMPATLECA U U3AaBaTh 3ByKU. >>> 3mo He
ABIACMCS HEUCNDABHOCMBIO.

Tipu6op He patoraer.

e CpaboTan aneKkTpu4eckuin NpeaoxpaHuTenb UK NpeaoXpaHUTENb HeucnpaBeH. >>> [posepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
nepeycmaHosume Ux.

e [lpubop He NOAKMIOYEH K (3a3EMMNEHHOI) PO3eTKe 3NEKTPOCETH. >>> [Iposepbme NodKIYeHue
wmencenbHoOU 8USKU.

e He paboTatoT KHOMKM, PErynsTopbl UMk NEPEKYaTENV Ha NaHENM ynpasneHus. >>> Moxem 6bimb

eKkrmoyeHa briokuposka krnasuw. Omknrodume ee. (Cm. )

BellieHvie AyX0BOro ikacha He paGoTaet,

e [lamna ocBeLeHMs JyXOBOrO Lkadha HencnpasHa. >>> 3ameHume amny 0yx08020 WwKaga.

e [lopaya SneKTPOIHeprv oTKMYeHa. >>> [posepbme Hasludue anekmponumarust. [pogepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu

npedoxpaHumenu.

Fyxosxa He narpesaetca.

e He 3apgaHa cyHKums unn Temnepatypa. >>> Beibepume hyHKYUIO U ycmaHogume memnepamypy ¢
nomMowbto pegynsmopa/knaguwiu (oyHKUUU U (Unu) memnepamypbi.

e [lopaya SneKTPOIHeprv oTKMYeHa. >>> [posepbme Hasludue anekmponumarust. [pogepbme

npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu

nepeycmarosume npedoxpaHumenu.

e Cronb3yiTe AyXoBoi ILkad). PasoMKHUTE aBTOMATUHECKUI BLIKIIOYATEb 1 OTKIKOUMTE NpuGop OT
anextpocetin. OBpaTUTECH K NPEACTABUTENI0 ABTOPU3OBAHHOTO CEPBUCHOIO LIEHTPA.

e [lpubop He NOJKIOYEH K PO3ETKE SNEKTPOCETH >>> Becmagbme WMmeNCesbHy 8UIKY 8 PO3eMKy
anekmpocemu.
[Bepua He 3aKpbiTa Hagnexalym obpasom. >>> [Jeepuy Heobxodumo 3akpbigams 00 WemyKa.
e  Mexay ABepuen n nepeaHelt 4acTbio JyXOBOTO LUKaa MOXeT HaXoaUTLCA NpensTcTaue. >>> Yoepume
npengmemeue u 3akpolime 0sepuy Hadnexalum obpasom.

e B yxoBoM LUkadhy NpomcxoanT UCKPEHME W3-3a HANM4Msi NOCTOPOHHETO MeTanMYeCKoro
npegmera. >>> Msenekume memannudyeckul npedmem u3 Oyxo8020 Wwikagha.

o [lpyHagnexHoCTH JyXOBOrO LiKadha KacaloTes ero CTEHOK. >>> Msbezalime KoHmakma ¢ 0sepuel
0yx08020 Wkacpa.

e B nyxoBom Lkadhy MMeOTCS CTONOBbIE NPUOOPbLI NN KYXOHHBIE NPUHAANEXHOCTU. >>> M3sniekume

T1poayKTh! He HArpeBaIOTCA WK HATPEBAIOTCH CULIKOM MEANeHHo.

e He BbibpaHo Hagnexallee Bpems paboTbl U (M) yPOBEHb MOLLHOCTU. >>> Bbibepume nodxodsuyro
MOWHOCMb U 8pemsi npueomogneHus Ons npodykma.

e KonnyecTBO NpoAyKTa MOXET NPeBbILLATH 0BLIYHOE KONMYECTBO UMW NPOLYKT MOXET UMETL Donee
HU3KYt0 TEMNepartypy. >>> Yeenuubme epemsi Npu2omossieHus. PeaynsipHo npogepslime npodykm,
ymobbI npedomepamume nodzopaHue.

e B nyxoBom Lkadhy MMeOTCS CTONOBbIE NPUOOPbLI NN KYXOHHBIE NPUHAANEXHOCTU. >>> M3sniekume

cmorosble npubopb! Uu KyxoHHble npuHadnexHocmu u3 0yxo8020 wkacgha.




¢ He BbibpaHo Hagnexallee Bpems paboTbl 1 (M) yPOBEHb MOLLHOCTH. >>> [posepbme, 8blbpaHa flu
nodxodswas MoOWHOCMb U 8pems npu2omossieHust 0ns npodykma. Ecniu 0yxoeol wkagh nogpexoeH,
obpamumeck k npedcmagumestio a8mopu308aHHO20 CEPBUCHO20 LeHMpa.

e Bo3MOXHO, paboTaeT oxnakaatLLnin BEHTUNSTOP. >>> 3mo He sie/isiemcst HeUCNPagHOCMBHO.
Oxnaxdarowuti eeHmunsamop npodomkaem pabomams nocne 8bKmoYeHus1 dyxoe8020 wkaga.

BeHmurnsmop asmomMamu4ecKku ocmaHosumcs, koeda memnepamypa noHu3umces 00 onpedeneHHoeo
YPOBHS.

Ecnu ycTpaHuTh HENonaaky ¢ NOMOLLBH MPMBEAEHHbIX 34ECh MHCTPYKLMIA He yaAeTcs, 06patUTeCh B (UPMEHHbIN
cepBHUCHBIN LEHTP nnu e no MecTy npuobpeteHns npubopa. He nbiTaiTech 0TPEMOHTUPOBATH HEUCTpaBHbIN
MpMBOp CaMoCTOSITENBHO.

Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas 06n., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUIMHBIN HOMEP MPOYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PacrONOXEHHON Ha
NpoAyKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUNHOTO HoMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocrneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBON NPABO Ha BHECEHWE U3MEHEHUA B KOHCTPYKLIMKO, AN3aNH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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