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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modeles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siflice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

« Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.

La surface arriere du four de-

vient chaude pendant ['utili-

sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.

Ne pas coincer le céble

d'alimentation entre la porte

du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
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personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-

ties accessibles de I'appareil

deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de I'alcool ou

de toute autre drogue.

Prenez garde lorsque vous

utilisez des boissons alcooli-

sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.
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» Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.
Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bbocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.
Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en metal affte pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.
« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de



I'appareil, car ceux-ci présen-

tent un risque d'électrocution.

e (Varient en fonction du modeéle de
four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
I'illustration ci-dessous).

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque

vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

« Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur |'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.
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Pour le systeme de vapeur :

« Lors de la cuisson a la vapeur,
la vapeur peut sortir si vous
ouvrez la porte de I'appareil.
Cela peut entrainer un risque
de brllure. Faites attention
lorsque vous ouvrez la porte.

o L’humidité restant a l'intérieur
du four aprées la cuisson a la
vapeur peut entrainer la cor-
rosion. Apres la cuisson,
veulillez attendre que
I'intérieur du four seche
completement. Ne conservez
pas les aliments humides a
I'intérieur du four pendant
longtemps.

« N'utilisez pas de I'eau distillée
ou filtrée. Utilisez uniquement
de I’eau en bouteille.
N’ajoutez pas de solutions in-
flammables, contenant de
I’alcool ou des particules so-
lides dans le réservoir d’eau.

« Lors de la cuisson a la vapeur,
n’utilisez pas d’ustensiles
susceptibles de rouiller.

» Ne séchez jamais le réservoir
d’eau dans le four.

» Aprés chaque cycle de cuis-
son a la vapeur, videz I'eau
résiduelle contenue dans le
réservoir d’eau et nettoyez le
réservoir. Utiliser I'eau rési-
duelle du réservoir d’eau
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pour le prochain cycle de
cuisson peut poser des pro-
blemes d’hygiene.

Ne lavez pas le réservoir
d’eau dans le lave-vaisselle.
Passez un chiffon humide
pour le nettoyer et un chiffon
propre et sec pour |'essuyer.
Le réservoir d’eau doit étre
séché apres I'utilisation et
stocké.

Pour éliminer le calcaire dans
le réservoir d’eau, ajoutez
200 ml d’eau et 1 cuillere a
café d’acide citrique dans le
réservoir et attendez une
heure. Rincez-le ensuite
abondamment a I'eau et sé-
chez-le. Essayez de le faire
toutes les 4 ou 5 utilisations.
Ne grattez pas le calcaire qui
peut se former sur le fond du
four. Cela risquerait
d’endommager la plaque du

fond du four.

N’utilisez pas de détergents conte-
nant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer le fond du four.

Pour éliminer le calcaire qui
peut apparaitre sur le fond du
four, toutes les 2-

3 utilisations, placez 250 ml
de vinaigre blanc (assurez-
vous que le taux d’acide
dans le vinaigre ne dépasse



pas 6 %) sur le fond chauffé

et laissez poser. Apres

30 minutes, nettoyez cette

zone avec un chiffon doux et

humide.

Une couche de calcaire peut

se former sur le fond du four

en fonction de la fréquence
d’utilisation du mode cuisson
vapeur/nettoyage vapeur fa-
cile et de la dureté de I'eau
utilisée.

Pour la cuisson a la vapeur, il

est recommandé d’ajouter

une quantité d’eau conforme

a celle indiquée sur le tableau

de cuisson.

Lorsque vous enlevez ou ins-

tallez le réservoir d’eau, veil-

lez a ne pas renverser d’eau
sur la surface du four ou ail-
leurs.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-

quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
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tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.
Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.
Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.
Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.
« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.
Mise au rebut de l'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

10/FR

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.



B Généralités

Vue d'ensemble
- .

10
1"

1 Bandeau de commande 7 Ampoule

2 Grille 8 Elément chauffant supérieur
3 Leéchefrite 9 Gradins

4 Poignée 10 Tuyau d’évacuation d’eau

5 Porte 11 Récupération d'eau

6 Moteur du ventilateur (derriere la

plague en acier)

Réservoir d'eau

Sélecteur des fonctions du four
Minuteur numérique

Sélecteur de température du four
Voyant de fonctionnement du four

O~ wnNn =
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.
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4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.
Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords

de I'étagére métalligue et du plateau.




Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz

Consommation d'énergie totale 2.5 kW

Type de cable/section min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Dimensions extérieures (hau- 595 mm/594 mm/567 mm

teur/longueur/profondeur)

Dimensions d'installation (hau- **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550

teur/longueur/profondeur) mm

Four principal Four multifonction

Ampoule interne 15/25 W

Consommation énergétique du gril 2.2 KW

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-

triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.
Reportez-vous a Installation, page 14.

*%

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégéts consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et 'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
L’appareil est destiné a étre installé dans
les meubles de cuisine disponibles dans
le commerce. Une distance de sécurité
doit étre laissée entre 'appareil et les
parois de la cuisine et des meubles. Voir
le schéma (valeurs en mm).
¢ | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent
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résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

¢ | es meubles de cuisine doivent étre
stables et fixés.

e S'il y a un tiroir sous le four, une éta-
gére doit étre installée entre ce four et
le tiroir.

e Transportez |'appareil avec au mini-
mum deux personnes.

e Tenez le four par les encoches pré-
sentes sur les deux cbtés pour le dé-
placer.

e Avant d'installer le produit, retirez tous
les matériaux et documents a I'inté-
rieur.

¢ | es meubles de cuisine doivent étre
conformes aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous. A I'arriére
du meuble de cuisine, découpez une
ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer
une ventilation suffisante.

N'installez pas I'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par I'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la

poignée pour porter ou déplacer
I'appareil.



550"

min.
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*

min.

Installation et branchement
e |nstallez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
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e 20

par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.



L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

¢ | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plague signalétique de I'ap-
pareil. Ouvrez la porte pour voir la
plaque signalétique.

¢ | e cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Raccordement du cable d'alimen-
tation

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

1.S'il n'est pas possible de débrancher
tous les pdles de la source d'alimenta-
tion, une unité de déconnexion avec
une ouverture minimale de 3 mm (fu-
sibles, interrupteurs de sécurités, con-
tacts) doit étre connectée et tous les
pbles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et
non au-dessus), conformément aux
directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
blemes de fonctionnement et d'invali-
der la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un

disjoncteur de courant résiduel est re-

commandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
/RACCORDEMENT

BLEU
L

MARRON .+

CABLE

VERT / JAUNE D’ALIMENTATION
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2.Pour une connexion monophasée,
branchez les fils comme indiqué ci-
dessous:

e Cable marron/noir = L (phase)

e Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

» OU

e Cable Gris/noir = L (phase)

e Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

Installation des produits

1.Faites coulisser le four dans le meuble,
alignez-le et fixez-le en vous assurant
que le cable d'alimentation n'est pas
rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur
l'illustration.

Aprés I'installation, assurez-vous que les
vis sont suffisamment serrées et que le
four ne bouge pas. Le four peut bascu-
ler pendant I'utilisation s'il n'est pas
installé conformément aux instructions
et si les vis ne sont pas suffisamment
serrées.
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Pour les produits équipés d'un
ventilateur (Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le

meuble intégrée et la fagcade de

I'appareil.
Le ventilateur continue de fonc-
tionner pendant 20 a 30 minutes
méme aprés |'extinction du four.
Si vous avez cuisiné en program-
mant la minuterie du four, le venti-
lateur s'arrétera également a la fin
du temps de cuisson avec toutes
les autres fonctions.

Vérification finale
1.Mise en marche de I'appareil.
2.Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton



épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.
¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.
¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop

souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats

simultanément dans le four lorsque

Vous le pouvez. Vous pouvez placer

deux plats de cuisson sur le chassis

métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ \/ous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants

clignoteront sur I'écran pendant

I'opération des réglages.
Appuyez les touches @/Q pour régler
I'heure apres avoir branché le four pour
la premiere fois.

Pour les modéles a commande
tactile, touchez d'abord &=, puis
utilisez @ / © pour définir I'heure
du jour.
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Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole © et patientez pendant

4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23 4 5 6

® ) eco

S
Bl o @

I _________________ l ______________________________________ .

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des
touches

3 Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

N

o ~N O O

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12 h 00 et © le symbole appa-
raitra. L'icbne disparait lorsque
I'heure est réglée.



Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de
courant. Il vous faudra réaliser le
réglage de nouveau.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez la position "Traditionnel".
4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 23.
5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.
6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 23
Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 34.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 34
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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B utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.
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¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur

la grille métallique ou la plaque de

cuisson avec la grille métallique de
maniere a ce que |'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

Glissez I'étagere métallique ou la

plague de cuisson avec la grille dans

le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.



Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 Sélecteur des fonctions du four
2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et

celle de la température sur la position

arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour mo-

deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-

tement sur le chéssis. La grille doit étre

insérée entre les chassis métalliques

comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée

sur le mur arriere du four. Faites coulis-

ser la grille vers 'avant du chéssis et

placez-la a I'aide de la contre-porte afin

d'obtenir les meilleures performances du

grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Utilisation de la fonction vapeur

Votre four est équipé d’une fonction de
cuisson a la vapeur. Pendant la cuisson,
I'eau qui est versée sur la plague sur le
fond du four s’évapore grace a la cha-
leur, et cette vapeur assure de meilleurs
résultats de cuisson. Grace a la vapeur,
la surface des patisseries est plus bril-
lante, la croGte plus croustillante et la
taille plus grande. De plus, la vapeur
aide a réduire la perte d’humidité dans la
viande, garantissant gu’elle soit plus
juteuse et délicieuse.

La cuisson a la vapeur ne peut
étre effectuée que pour les fonc-
tions de cuisson a la vapeur indi-
quées dans le manuel d’utilisation.

La capacité du réservoir d’eau est
de 300 ml. Lors de la cuisson,
n’ajoutez pas plus de 300 ml
d’eau dans le réservoir d’eau.

Pour la cuisson a la vapeur :

1.Veuillez consulter le tableau de cuis-
son a la vapeur pour régler la fonction,
la température et la durée adaptées
au plat souhaité, puis démarrez la
cuisson. Pour les plats non mention-
nés dans le tableau, vous pouvez dé-
terminer la quantité d’eau, la tempéra-
ture, la fonction de cuisson et la durée.

2.Placez le plat sur la plague au niveau
recommandé.
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3.Lorsqu’il est temps d’ajouter de I'eau
selon le tableau de cuisson, appuyez
sur le réservoir d’eau qui se trouve sur
le panneau de commande du four.

5.0uvrez le couvercle du réservoir d’eau
et remplissez-le d’eau conformément
a la quantité indiquée dans le tableau
de cuisson.

N'utilisez pas de 'eau distillée ou
filtrée. Utilisez uniquement de
I'eau en bouteille. N'ajoutez pas
de solutions inflammables, conte-
nant de 'alcool ou des particules
solides dans le réservoir d’eau.

”% %

6.Fermez le couvercle du réservoir d'eau
et remettez-le a sa place. Lors de la
mise en place du réservoir d’eau, arré-
tez-vous lorsque vous atteignez le 1er
niveau. Si vOUS poussez le réservoir
davantage, il atteindra le 2nd niveau et
commencera a fournir de I'eau.
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II'y a deux niveaux de placement
du réservoir d’eau. Si le réservoir
d’eau est placé au 1er niveay, il
n’alimente pas le four en eau. Si le
réservoir d’eau est placé au

2nd niveau, il alimente le four en
eau.

7.Si vous souhaitez fournir de I'eau,
continuez a pousser le réservoir d’eau
pour atteindre le 2nd niveau.

» L'eau contenue dans le réservoir

commencera a se déverser lentement

sur le fond du four pour fournir une va-

peur constante a vos aliments.

8.A la fin de la cuisson placez les bou-
tons de fonction et de température en
position arrét pour éteindre le four.

Aprés chaque cycle de cuisson a
la vapeur, vérifiez s'il y a de I'eau
sur le fond du four. Si c’est le cas,
utilisez un chiffon sec pour es-
suyer I'eau une fois le four refroidi.
Si I'eau stagne sur le fond du four,
cela pourrait conduire a
I'apparition de calcaire.

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.



Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur

(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

Le four n'est pas chauffé.
Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en marche.
Adapté pour décongeler les
aliments granulaires surge-
Iés lentement a température
ambiante et refroidir les

aliments cuisinés.

air chaud généré par la
résistance arriere est réparti
rapidement et de facon uni-
forme dans le four a I'aide du
ventilateur.

Cela permet de cuire des
plats sur différents chassis et
le préchauffage n'est pas
nécessaire dans la plupart
des cas. Adapté pour la
cuisson avec des plaques
multiples.

&l [

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur (dans
la paroi arriere) sont en
marche. La nourriture est
cuite également sur tous les
cotés et rapidement. Cuisson
avec une seule plaque.

Cette fonction doit également
étre utilisée pour la cuisson a
la vapeur.

Le grand grill sur le haut du

four fonctionne. Adapté

pour les griller de grandes

quantités de viande.

¢ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

* Retournez la nourriture a
mi-cuisson.
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Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des
touches

3 Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

N

o N O O

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignote-
ront sur |'écran pendant
I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant
pour que les réglages prennent
effet.
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Si aucun réglage de cuisson n'a
été effectué, I'heure ne peut étre
réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la
durée de la cuisson :
Vous pouvez régler le four de sorte qu'il
arréte de fonctionner a une heure pré-
cise. Pour ce faire, définissez la durée
de la cuisson sur I'horloge.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl du temps de cuisson s'af-
fiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche @ / ©.
» »Une fois que la durée de la cuisson
est réglée, le symbole Pl et I'intervalle
de temps s'afficheront en continu.
4.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
Régler la fin de la durée de la
cuisson a une heure ultérieure :
Apres avoir réglé la durée de la cuisson
sur I'horloge, vous pouvez régler I'heure
de cuisson a une heure ultérieure.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.



2.Appuyez sur ® jusqu'a ce que le
symbole Pl de la durée de la cuisson
s'affiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche ® / © .
» Une fois que la durée de la cuisson
réglée, le symbole [Pl s'affichera en
continu a I'écran.
4.Appuyez sur 9 jusqu'a ce que le
symbole = de fin de cuisson s'affiche
a |'écran.
5.Appuyez sur les touches @ /@ pour
régler I'heure d'arrét de la cuisson.
» Une fois que la durée de la cuisson est
réglée, le symbole, Pl et le symbole =l
et l'intervalle de temps s'afficheront en
continu. Dés que la cuisson démarre, =
I'icbne disparait.
6.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» Le minuteur du four calcule I'heure
de début de cuisson en déduisant la
durée de la cuisson a partir de la fin
du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est acti-
vé une fois I'heure de début de cuisson
définie et le four chauffé a la tempéra-
ture sélectionnée. Le four conserve cette
température jusqu'a la fin de la durée de
la cuisson.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.

7.Apres la fin du processus de cuisson,

la fonction « FiN » apparait & I'écran
et I'alarme retentit.
8.Le signal de I'alarme retentit pendant

2 minutes. Appuyer sur une touche de

votre choix pour arréter |'alarme.

L'alarme s'éteint et I'heure actuelle

s'affiche a I'écran.
Si vous appuyez sur un bouton a
la fin de I'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner. Tournez le
bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin
d'empécher que le four ne se
mette a nouveau en marche ala
fin de |'avertissement.

Activation du verrouillage des

touches

Vous pouvez empécher ['utilisation du

four en activant la fonction de verrouil-

lage des touches.

1.Appuyez sur &= jusqu'a ce que le
symbole (3 le symbole s'affiche &
I'écran. R

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Appuyez sur @ pour activer le verrouil-
lage de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'af-
fiche & I'écran et le symbole (& reste
allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction
de verrouillage des touches est
activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas
de coupure d'électricité.
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Pour désactiver le verrouillage des
touches
1.Appuyez sur §= jusqu'a ce que le
symbole & le symbole s'affiche &
I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a
I'écran.
2.Désactivez le verrouillage de touches
en appuyant sur la touche © .
» L’écran affiche« ARRET » aprés la
désactivation du verrouillage des
touches.
Définir 'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'ap-
pareil pour tout type d'avertissement ou
pense-béte en plus du programme de
cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les
fonctions du four. Elle sert uniquement
d'avertissement. Cela peut étre utile, par
exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un cer-
tain temps. Le minuteur se fera entendre
a la fin du temps réglé.
1.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole 4 s'affiche & I'écran.
L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en ap-
puyant sur les touches @/ © .

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du si-
gnal, a I'heure du jour, a la lumi-
nosité de I'écran et a la tempéra-
ture sont réglées a la position O
(OFF (ARRET)).

» Le symbolel restera allumé et le

temps de I'alarme s'affichera a I'écran

une fois le temps de I'alarme réglé.

3.Ala fin du temps de I'alarme, le sym-
bole & se met a clignoter et le signal
de |'alarme retentit.
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Couper l'alarme.
1.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter |'alarme.
» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.
Annulation de I'alarme :
1.Appuyez sur O jusqu'a ce que le
symbole & s'affiche & I'écran afin
d'annuler 'alarme.
2.Appuyez sur la touche © et mainte-
nez-la jusqu'a ce que « 00:00 » s'af-
fiche.
La durée de I'alarme s'affiche.
Lorsque la durée de I'alarme et la
durée de cuisson sont définies
simultanément, la durée la plus
courte s'affiche a I'écran.

Changez le son de l'alarme

1.Appuyez sur i= jusqu'a ce que le
symbole <) le symbole s'affiche a
I'écran.

2.Réglez le volume de I'alarme a I'aide
des touches ® /@,

3.La tonalité que vous avez définie s'ac-
tivera aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'af-

fichera comme « 0-01 », « b-02 »

ou« -03 » aI'écran.

Modification de I'heure de la jour-

née

Pour changer I'heure que vous aviez

réglée auparavant:

1.Appuyez sur §= jusqu'a ce que le
symbole ® s'affiche & I'écran.

2.Définissez I'heure du jour en appuyant
sur les touches ® /@ .

3.Le temps que vous avez défini s'acti-
vera aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a

ce mode tout en cuisinant en définissant

le temps de cuisson dans le four.



Ce mode termine la cuisine a I'aide de la

température interne du four en éteignant

les résistances avant la fin du temps de

cuisson.

Réglage du mode « économie »

1.Appuyez sur la touche 8= jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche @ .

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a l'écran et le symbole "ECQO" reste al-

lumé.

Désactivation du mode « écono-

mie »

1.Appuyez sur la touche &= jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.

2.Désactivez le mode « économie » en
appuyant sur la touche @ .

» L'écran affiche« Arrét » prés la désac-

tivation du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de

I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Appuyez sur &= jusqu'a ce que d-01
or d-02 or d-03 s'affiche a I'écran
pour la luminosité de I'afficheur.

2.Réglez la luminosité désirée en ap-
puyant sur les touches @ /©.

» Le temps que vous avez défini s'acti-

vera aprés un court instant.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Gateaux sur
plague

Une plaque Plaque standard*

180 25...30

)

Moule a cake sur
grille métallique™*

Gateaux en
moule

Une plaque

180 40 ...50

&
N

Petits
gateaux

Une plaque Plaque standard*

3 160 25...35

Une plaque Plaque standard*

150 30 ...40

B0

2 plaques 1-Plaque a patisse-
rie*
3-Plague standard*

1-83 150 35...50

e

3 plaques 1-Plaque standard*
3-Plaque a patisse-
rie*
5-Plaque creuse®

1-8-5 150 35...50

Plat a charniere
rond d'un diametre
de 26 cm sur grille

métallique™

Génoise Une plague

3 160 25...35

)

Plat a charniere
rond d'un diametre
de 26 cm sur grille

métallique™

Une plaque

2 150 30 ...40
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2 plaques 1-Plat a charniére -4 150 35...45
rond d'un diametre
de 26 cm sur grille
métallique™
4-Plat a charniere &
rond d'un diametre
de 26 cm sur
plague a pétisse-
rig™
Cookies Une plague Plague a patisserie* [Z} 3 180 25...30
2 plaques 1-Plaque a patisse- 1-8 180 30...40
rie*
3-Plague standard*
3 plaques 1-Plaque a patisse- 1-8-5 180 35...45
rie* R
3-Plaque standard*
5-Plaque creuse™
Pate a Une plaque Plaque standard® @ 2 200 30 ...40
choux
2 plaques 1-Plaque a patisse- 1-5 200 45 ... 55
rie* %
5-Plague standard*
3 plaques 1-Plaque a patisse- 1-8-5 200 55 ...65
rie* 3
3-Plaque standard*
5-Plaque creuse™
Pate au Une plaque Plaque standard® @ 2 200 25...35
beurre
2 plaques 1-Plaque & patisse- ) 1-3 200 35...45
rie*
3-Plague standard*
3 plaques 1-Plaque a patisse- 1-8-5 190 45 ... 55
rie* 3
3-Plaque standard* =
5-Plaque creuse®
tz\t/gln de Une plaque Plaque standard® @ 2 200 35...45
Lasagnes Une plagque Plat rectangulaire 2-3 200 30 ...40
en métal/verre sur [:i
grille métallique*™*
Pizza Une plaque Plaque standard* [Z] 2 200 ... 220 15...20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ... 120
(entier) / Plague standard* 250/max, puis
Roti 180 ... 190
Gigot Une plague 3 25 min. 70...90
d'agneau Plaque standard* 250/max, puis
(casserole) 190
Une plaque 3 25 min. 60 ... 80
Plaque standard* 250/max, puis
190
Poulet roti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plague standard* 250/max, puis
180... 190
Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
Plaque standard* @] 250/max, puis
180 ... 190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150 ... 210
kg) Plague standard* 250/max, puis
180... 190
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150

Une plaque 1 25 min. 210
Plaque standard* @] 250/max, puis
180... 190
Poisson Une plaque Plague standard* 3 200 20 ...30
Une plaque Plaque standard* ) 3 200 20...30

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.

* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Tableau de cuisson pour plats

tests

Les plats mentionnés dans ce tableau

d

t

f

a lanorme EN 60350-1 afin de per-
mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit

Sables

Une plaque

Plaque standard*

140

20 ...

30

Une plaque

Plaque standard*

140

20 ...

30

2 plaques

1-Plaque standard*
3-Plague a patisserie*

@ |8

140

20 ...

30

3 plaques

1-Plaque standard*
3-Plaque a patisserie*
5-Plaque creuse™

@

140

25 ..

35

Petits
gateaux

Une plaque

Plaque standard*

160

25 ..

35

Une plaque

Plaque standard*

150

30 ...

40

2 plaques

1-Plaque a patisserie*
3-Plague standard*

® |38 0

150

35 ...

50

3 plaques

1-Plaque standard*
3-Plaque a patisserie*
5-Plaque creuse®

@

150

35 ...

50

Génoise

Une plaque

Plat a charniere rond
d'un diametre de
26 cm sur grille métal-
lique**

0

160

25 ..

35

Une plaque

Plat a charniere rond
d'un diametre de
26 cm sur grille métal-
lique**

%Y
2

g
g

150

30 ...

40

2 plaques

1-Plat a charniere rond
d'un diametre de

26 cm sur grille métal-

lique**

4-Plat a charniére rond

d'un diametre de
26 cm sur plaque a
patisserie™*

150

35 ...

45

Tourte aux
pommes

Une plaque

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur
grille métallique™*

180

50 ...

60

Une plaque

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur
grille métallique*™*

170

50 ...

60
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1-Plat rond en métal
d'un diametre de
20 cm sur grille métal-
lique**
4-Plat rond en métal
d'un diametre de
20 cm sur plaque a
patisserie™*

2 plaques

170

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.
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¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.



Tableau de cuisson a la vapeur

Pain Plaque oy 3 200 100 apres le 35 ... 820
standard* préchauf- 45
fage
Poulet Plaque '@*" 2 15 min. 200 25 60 ... 2000
et standard* == 250/max, 70
légumes puis 190
Entre- Plagque T@“" 3 180 250 30 65 ... 1000
cote standard* — 75
Pomme | Plaque @ 3 190 250 25 45 .. | 500
de terre | standard* 55
au four
Jarret | Plaque @ 3 170 250+250" | aprés le 110 ... | 1900
d’agnea | standard* — = préchauf- 120
u fage
Steak et | Plaque B 3 170 250+250" | aprés le 90 .. | 1000
légumes | standard* > préchauf- 100
fage
Saumon | Plaque B 3 180 150 aprés le 25 .. | 500
et standard* préchauf- 35
légumes fage
Cookies | Plaque B 3 170 150 apres le 25 .. | 500
alanoix | standard* — préchauf- 35
de coco fage
Painau | Plaque B 3 180 150 aprés le 25 .. | 500
levain standard* — préchauf- 35
fage
Que- Plaque E 3 200 100 15 25 . | 1000
nelles standard* 35
de
poulet
RagoGt | Plaque B 3 200 400 15 65 .. | 1500
de standard* 75
légumes
cuits au
four
Fro- Plaque o 3 200 200 apres le 25 ... 1500
mage standard* — préchauf- 35
de fage
maca-
roni
Pilon de | Plaque @ 3 200 250 apres le 25 .. | 800
poulet standard* — préchauf- 35
fage
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
**Indique le temps écoulé aprés le préchauffage
***orsgue la moitié de la cuisson est terminée, ajoutez 250 ml d’eau.
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Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Grillade par grill électrique

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

Poisson Grille métallique e 250 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique .5 250 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique .5 250 20...25 min.
d’agneau

Roti de boeuf Grille métallique .5 250 25...30 min. "
Cotelettes de Grille métallique .5 250 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 250 1..3 min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau

de cuisson sont préparés conformément

a la norme EN 60350-1 afin de per-

mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit

Pain grillé Grille métallique

250 1.3 min.

Boulettes de
viande (bceuf) - 12
morceaux

Grille métallique

250 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.

34/FR



[} Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez |'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.

¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Une couche de calcaire peut se
former sur le fond du four en fonc-
tion de la fréquence d'utilisation
du mode cuisson va-
peur/nettoyage vapeur facile et de
la dureté de I'eau utilisée.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers vous.
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Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsgu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage vapeur facile
Assure un nettoyage facile car la saleté
est ramollie grace a la vapeur et a la
condensation qui se forment (relative-
ment rapidement) sur les surfaces inté-
rieures du four.
1.Retirez tous les accessoires qui se
trouvent a I'intérieur du four.
2.Appuyez sur le réservoir d’eau situé
sur le panneau de commande de
votre four pour le retirer. Versez
200 ml d’eau dans le réservorr.
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N'utilisez pas de 'eau distillée ou
filtrée. Utilisez uniquement de
I'eau en bouteille. N'ajoutez pas
de solutions inflammables, conte-
nant de 'alcool ou des particules
solides dans le réservoir d’eau.

T

issez doucement le réservoir en
place et poussez-le pour qu’il atteigne
le 2nd niveau. L’eau commencera a
se déverser dans le bac sur le fond du
four.

II'y a deux niveaux de placement
du réservoir d'eau. Si le réservoir
d’eau est placé au 1er niveay, il
n’alimente pas le four en eau. Sile
réservoir d’eau est placé au

2nd niveau, il alimente le four en
eau.

4.Réglez le four en mode nettoyage
vapeur facile et faites-le fonctionner a
100 °C pendant 25 minutes.

5.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

6.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d’un chiffon sec.

3.




Avec la fonction nettoyage vapeur

facile, 'eau dans le fond du four
s'évapore et se condense a

I'intérieur et sur la porte du four
afin de ramallir la saleté collée a
I'intérieur du four. La condensa-

tion sur la porte du four peut pro-

voquer la formation de gouttes
d’eau lors de I'ouverture de la
porte. Essuyez la condensation
des que vous ouvrez la porte.

7.(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.) Lorsqu’il y a de la con-
densation dans le four, de I'eau ou de
I"humidité peut s’écouler dans le canal
de récupération sous le four. Apres
utilisation, nettoyez ce canal de récu-
pération avec un linge humide et lais-
sez-le sécher pour éviter la formation
de calcaire

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Retirer la porte du four.

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.

1 Porte
2 Charniéere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

la porte frontale a moitié.
i, % -

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.)
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4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre. Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

L'ampoule du four est une am-
poule électrique d'éclairage spé-
ciale pouvant résistant a des cha-
leurs allant jusqu'a 300°C. Repor-
tez-vous aux Caractéristiques
techniques, page 13 pour les
détails. Des ampoules de four
sont disponibles auprés de votre
technicien autorisé.



L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour I'enlever.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

* Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

>> Reéglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis

rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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Mepep Havanom akcnnyaTayuu NPpoYMTanTe 3TO PYKOBOACTBO
nonb3oBarens!

YBaxaeMblit nokynatens!

Cnacubo 3a T0, 4TO OTAANM NpeanoyTeHNe NPoayKLMM komnanuu «Beko». Hageemcs, 4To 310
BbICOKOKAYeCTBEHHOE M3Jenie, M3roTOBMEHHOE C NPUMEHEHUEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHOMOMUN,
OyneT 0emMOHCTPMPOBaTL HammnyuLle pesynbTaThl SKkcnnyaTauumm. [Ins aToro nepeq Havarnom
3KCnyaTaLuy BHAMATENBHO NPOYUTANTE 3TO PYKOBOLCTBO U BCIO COMYTCTBYIOLLYIO IOKYMEHTALMIO 1
1Cnonb3yiTe ero B fanbHeiLleM B ka4ecTBe CrpaBoYHMKa. Ecnu Bl nepefiaeTe u3aenme HOBOMY
BnafenbLly, nepesaiTe eMy U pykoBOACTBO Nonb3oBatens. [puaepkuBanTech BCex NpeaynpexaeHui
1 MHOpMaLMK, COLlepKaLLMXCS B PYKOBOACTBE.

[MoMHMTE, YTO JaHHOE PYKOBOLCTBO MOMNb30BATENS TAKKE MOXET ObiTb MPUMEHMMO K HEKOTOPBIM
Apyrim MogensM. Pasnnyus Mexay Mopensimu ByayT ykasaHbl B pyKOBOLCTBE.

MosicHeHus kK cuUMBONaM

B AaHHOM pyKOBOACTBE NONL30BATENs UCMONb3YIOTCS CeayioLe CUMBONbI:

BaxxHas MHopmaLms Unu none3Hble COBETHI MO MCTONb30BaHMIO.
MpeaynpexaeHne o CUTYaLMsX, OMacHbIX NS KU3HW MIOAEH N UMYLLECTBA.
MpeaynpexaeHne 06 ONacHOCTM MOPaKEeHNs ANEKTPUYECKM TOKOM.

MpenynpexaeHue 06 0NacHOCTV Noxapa.

PP

MpeaynpexneHre o ropsunx NOBEPXHOCTSX.

€1l
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H BaxHbie MHCTPYKUMM U NpepynpexaeHNs NO TEXHMUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolien cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMN MO TEXHMKE
Be3onacHOCTH, KOTOpbIE NOMOTYT
BaM n3bexatb TpaBM
noepexaexuni. Mpu HecobntoaeHNN
9TUX NpaBuWN BCE rapaHTUitHble
oba3aTenbCcTBa aHHYIUPYHOTCS.

O6Lwme npaBuia TEXHNKM

Be3onacHoCcTH

« 970 n3genune Moxer
9KCMNyaTUPOBaTLCA AETHMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMMN,
CEHCOPHbLIMU Ui YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTAMM, @ TaKKe N1Lamm,
He MMEeLLMMI AOCTATOYHOrO
orbiTa 1 3HAHWI, TOMbKO B TOM
cryyae, ecrnv OH HaxoasaTcs nog
HabnogeHNeM NnL,
OTBETCTBEHHbIX 32 UX
6e30nacHoCTb, Unu
MPOVHCTPYKTUPOBaHbI Ha NpeaMeT
Be30nacHoro Mcnonb30BaHNs
W3OENUs 1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKM.
Cnenute 3a TeM, 4Tobbl AETU HE
urpanu ¢ yctponctaeom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CNYyXNBaTL
YCTPOMCTBO TOMbKO NOZ,
HabnoaeHvem.

« [pnbop He JormkeH
NCMONb30BaTLCS NLAMM
(Bkniovas geten) ¢
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OrpaHNYEHHbIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMM
CNOCOGHOCTAMM U HEQOCTATKOM
OMbITa W 3HAHWIA, 3@ UCKMOYEHNEM
crnyyaes, Korga Ucnonb3oBaHue
MPOMCXOANT NOA
HenocpeaCTBEHHbIM KOHTPONEM
WNK B COOTBETCTBMM C YKa3aHUAMM.
Cnegute 3a oeTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETbEMY NNLY B JIYHOE
NONb30BaHNe Unu B LENsX
BTOPUYHOTO MCMOMb30BaHNS
HeobXxo4MMOo TaKke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb3oBaTtens,
HaKNeWKN n3nenns, a Takke
OpYre CBA3aHHbIE C HAM
[OKYMEHTbI N KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 yCTAHOBKE M PEMOHTY
LOMKHBI BbINOMHATLCS TOSIBKO
npeacTaBUTeNs Mu
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHOM
cnyx0sbl. [NponssoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS
B pesynbTaTe BbiNOMHEHUS paboT
nmuamm, He MMELLMMM
COOTBETCTBYIOLLEN KBanMuKaLmu.
JT0 TaKKe MOXeT NPUBECTU K
aHHyNMpOoBaHWto rapaHTuu. Mepea
YCTaHOBKOW BHUMATESbHO
NPOYTUATE UHCTPYKLMM.



+ He nonb3yiTeckb HencnpasHbIM
n3genueMm, a Takke Npu Hanuyumn
Ha HEM 3aMETHbIX NOBPEXAEHM.

« MpoBepsnTe, utobbI Nocne
Ka)K4oro 1cronb30BaHns
nepeknoyaTeny MyHKLMI nagenums
ObINK BbIKITHOYEHBI.
OnekTpobe3onacHoCTb

« B cnyyae HeucnpaBHoOCTM cneayeT
NpeKkpaTUTb KCMIyaTaLmio
n3genus, noka oHo He Byaet
OTPEMOHTUPOBAHO B
aBTOPW30BAHHOM CEPBUCHOM
LueHTpe. CyLlecTByeT puck
NOPaXXeHUs ANEKTPUYECKNM TOKOM!
3nenune MOXHO NOAKNKYaTb
TOMNbKO K 3a3€MNEHHON
PO3ETKE/MMHNN, HANPSIKEHNE 1
YPOBEHb 3aLLMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3aene
«TexHM4eckue xapakTepucTukmy.
YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS JOSTKEH
BbINOMHATL KBANMULMPOBAHHbIN
cneumnanucT (Mpu Mcrnonb30BaHNM
npnbopa ¢ TpaHChopMaToOpoOM M
e3 Hero). Hawa komMnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-
nnbo npobnembl, BO3HMKLLNE
BCNEACTBME WUCMOb30BaHNS
nsgenus 6e3 3aseMnexus,
BbINOSTHEHHOrO B COOTBETCTBUM C

MECTHbIMW HOPMaMK U NpaBUIiaMu.

Hukoraa He nente Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!

CyLLecTBYeT pUCK NOpaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!
[Mpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
06CNYKMBaHMIO, YNCTKE U PEMOHTY,
n3genve HeobxoaMMo OTKIIOYNTD
OT 3MEKTPOCETM.
Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
CryyaeB Npu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
NIOJDKEH BbIMNOJTHATH
NPOW3BOANTENb, ET0 CNELMANUCT
Mo CEPBUCY UMK UL, UMetoLLee
aHanornyHyto KBanuukawumio.
AnekTponpubop crnegyet
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NONHOCTbO OTCOEANHWTL OT CETU
anektponutanus. OTcoegnHeHne
[OMKHO OCYLLECTBNSATLCS C
MOMOLLbHO LUTENCENbHOW BUMKM
WK BbIKIKOYATENs1, BCTPOEHHOTO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
9NEKTPONUTaHNS!, B COOTBETCTBUM
CO CTPOMTENbHLIMM HOPMATMBAMM
W npaBunamu.
3apHss CTeHKa 4yx0Boro Lukada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANEKTPUYECKME NPOBOAA He
conpukacanuch ¢ 3afHei CTEHKON,
TaK KaK 9TO MOXET MPUBECTM K UX
NOBPEXAEHNIO.
Cnepute 3a Tem, 4ToBbl LHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaTt Mexay
pamoil 1 ABepLEen JyXOBOro
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LKaa, 1 He NPoKaabIBanTe ero
MO ropsiYMM NOBEPXHOCTSM. B
NPOTUBHOM Cly4ae M30nsLms
kabens MoXeT pacnnaBuTbCS, YTO
NpuBEAET K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO W Noxapy.

« Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyaoBaHMEM K cUCTEMaMK
[OIKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBaNMOULMPOBAHHBIMM
cneunanictamm, AonyLWeHHbIMU K
BbINOSTHEHMIO Takux paboT.

+ B cnyyae kakoro-nn6o
NOBPEXAEHNS BbIKNKOUNTE Npubop
W OTCOEANHMTE ero OT
anekTpoceTu. [1ng atoro
BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpeaoxpaHnTenb B JOME.

- [poBepbTE, COOTBETCTBYIOT NN
N30enunio HOMUHambHbIE

XapaKTepuUCTVKM NpeLoXpaHUTENS.

BesonacHocTb n3genus

- BHUMAHME: [1anHoe nspenue un
€ro BHELLHWE YaCTy HarpeBatoTCs
B MPOLIECCE MCMONb30BaHKS.
ByabTe 0CTOPOXHbI, He KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LKadyy
TONMbKO MO/, MOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

+ He nonb3yiTeck npubopom,
HaxosCb NoJ BO3AENCTBUEM
arnKkoronst Unn NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHIMKAKOLLMX
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CKOPOCTb peaKLumn unm
HapyLUaoLLMX KOOPAWHALMIO
ABVXEHWN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
NCMONb30BAHUN CIMPTHBIX
HanMTKOB B NPUrOTaBMBAEMbIX
6togax. Mpm BbICOKOM
TEMnepaType CnUpT UcnapseTcs v
MpW CONPUKOCHOBEHWM C FOPSYMMM
NOBEPXHOCTAMN MOXET
3aropeTbCs M BbI3BaTh Noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom
nerkoBocnnaMeHsioLmecs
MaTepuarsl, Tak kak BO Bpems
paboTbl ero 6okoBbIE MOBEPXHOCTY
MOTYT CUMbHO HarpeBaThbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. bygpTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPU JyX0BOrO LWKada.
Cnepute 3a Tem, 4TobbI
BEHTUMNALMOHHbIE OTBEPCTUS Bbln
MOMHOCTbIO OTKPbITHI.

He pasorpesaiTe B JyXOBOM
LKadhy NPOAYKTHI B 3aKPbITbIX
KECTAHbIX UM CTEKMAHHbIX
BaHkax. BHyTpu 6aHok MoxeT
MOBbICUTLCS AABMEHME, YTO
NpuBESET K B3pPbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM MK NoCyay
HenocpeaCTBEHHO Ha AHO
[YXOBOrO LWkada, a Takke He
KnaguTe Ha Hero antoMUHUEBYHO
conbry. K3beiTouHoe Tenno



MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
[Ha yXOBOro LKada.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
CTEKNSAHHOW ABEPLbI yXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnBHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPbIe
MeTannnyeckne ckpebku, 4tobbl
He nouapanarb NOBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM K
paspyLUEHNto CTeKa.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
YCTPOMCTBA NAapoOYNCTUTENMN,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM K

NOPaXEHUIO ANEKTPUYECKUM TOKOM.
(Moxet oTnMyaTbCA B 3aBUCUMOCTH OT
moaenu nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoXeHue
NPOBOJIOYHOMN PELLETKM Y
NPOTUBHS HA HANPaBASIOLLMX
[POBOIOYHYIO PELLETKY M/Mn
NPOTUBEHb CrefyeT nNpaBuribHO
yCTaHaBnMBaTb Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
NPOBOMOYHYIO PELUETKY Unn
NPOTUBEHb MEXLY 2
HanpPaBNALLMMI N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN AEPXUTCA peLeTka
UMW NPOTUBEHb (CM. PUCYHOK).
TonbKo nocne 3Toro MOXHO

KnacTb Ha HWUX NPOAYKThI.

LUKadpOM, ECIN CTEKITO B NEpPEeHEN
ABepLie NOTPeCcKanoch Unu BbIHYTO.
lMomeLLas NpoAYKTbI B ropsumi
[YXOBOW LUKad U BbIHUMAs UX
0TTyaa, 06s3aTerbHO NONb3yMTECH
TEPMOCTONKUMU pyKaBULIAMN.
Monoxwte Bymary ans
BbICTUNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK A1 BapK1 UK Ha
NpOTUBEHb, PELLETKY U T.4. BMECTE
C NpUroTaBnUBaeMbIMM1
MULLEBLIMU NPOAYKTaMU, U
MOMeCTUTE BCE B NPeABapUTENbHO
HarpeTylo neYb. Yaanure U3nuLukui
Bymary, BbicTynaroLuue 3a
npegerbl NPOTUBHA UK FOPLUKA,
4TOObI OHW HE CMOrN
conpukacaTbcs ¢
HarpeBaTenbHbIMU 3rIEMEHTaMM.
He ncnonbayite Bymary ans
BbICTUIAHNS NEKapHbIX (OpM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
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HXe TemnepaTypbl B neun. He

knagute bymary HenocpeaCTBEHHO

Ha OCHOBaHMWE neyn.
- BHUMAHME: lNMepep 3ameHom
namnbl ybeautech, YTO LWHYp
nuTaHus npubopa OTKMKYEH OT
CETW UNKN YTO NpepbIBaTENb LiENM
BbIKIOYEH, YTOObI N3bexaTb
NOPaXEHUS 3NEKTPUYECKAM TOKOM.
- [pnbop He cneayeTt
yCTaHaBNMBaTb 3a eKopaTUBHOM
ABepLen, NOCKOIbKY 3TO MOXET

NPUBECTM K NEPErpeBY.
ﬂﬂﬂ CcUCTeMbl NoAgayun napa

« [pn NpuroToBneHuM Ha napy, npu
OTKpbITUM aBepy npubopa nap
MOXET BbINTW. 3TO MOXET
MPUBECTM K OMACHOCTW OXOrOB.
CobntogaiTe 0CTOPOXHOCTL MpH
OTKPbITUW fiBEpeit.

- Bnara, ocraBwascs nocne
MPUroTOBNEHMS Ha Napy MOXET
cTath NpuynHOM Kopposuu. lNocne
OKOHYaHWsi NPUrOTOBNEHNS AalTe
LYXOBKe NPOCOXHYTb. He xpaHuTe
BNaxHble NPOAYKTbI BHYTPM
LYXOBKW B TEYEHWNE ANUTENBHOTO
BPEMEHM.

« He ncnonbaynte
OVCTUNNIMPOBAHHYHO U
(OMNbTPOBAHHYIO BOAY.
VcnonbayiTe ToNbKO
ByTunupoBaHHyio Bogy. He
nobaBnsinTe B KOHTENHep Ans
BOAbI PacTBOpbI, COAepXKaLLme
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BOCN/IaMeHsieMble BELLECTBA,
CIVPT WNW TBEpZble YacTULbI.

[Mpn NPUroTOBIEHNN Ha Napy He
ncnonb3ynTe nocyay, kotopas
NOABEPKEHA PXKABIEHMIO.

He BbinonHamnTe cywwuky 6ayka ans
BOAbI B JyXOBKe.

lMocne Kaxaoro NpUroToBEHUS Ha
napy cnenre Bogy B 6a4ok 1
ouuctute ero. Mcnonb3oBaHue
ocTaBLLENCs B 6ayke Boabl Ans
CreayioLLero NpuroToBEHNs
MOXET CTaTb NPUYNHON
HapYLIEHNS CaHUTAPHBIX HOPM.
He MbITb 6a40K B NOCYA0MOEYHOM
MaLuuHe. MpoTepeTb yncTon
BMNaXXHOM BETOLLbIO 1 BbICYLINTD
CYXVM NOSOTEHLEM.

Mocne ncnonb3oBaHust, 6ayok ans
BOAbI CriedyeT BbICYLUMTb W
XpaHUTb CriegytoLmMm 0bpasom.
[ins ounwieHuns 6ayka ot
W3BECTHSKOBbLIX OTNOXEHMNA,
Hanewnte B 6a4ok 200 r BOAbI 1
no6aBbTe YaiHy NOXKY
NTMMOHHOW KWUCNOTbI, AanTe
nocrosTth 1 yac. 3atem
npononockante 6onbLUNM
KOMWN4YECTBOM BOZbI W BbICYLLMUTE.
Takyto npoueaypy pekoMmeHayeTcs
NOBTOPSATL MOCHe Kaxzoro 4 umm 5
NCMONb30BaHUS.

He pekomeHayeTcs CKpecTy
00pa30BaBLUMINCS M3BECTHSKOBBIN
Hanet. B npoTuBHOM cnyyae



MO>XHO NOBPEANTb HUXHIOK YacCTb

nsgenu4.

+ [InA yncTKU AHA AYXOBOrO LWKadha He
MCNOnb3ynTe YNCTSALLNE CPEACTBA,
cofiepxalyue KUCNOTY UNK Xnop.

« [INs yganeHus n3BeCTHSKOBbIX
OTNOXEHWN Ha JHe AyX0BOro
Lwkada, nocne Kaxaoro 2-3
1CMonb3oBaHUA HeobXxoanmMo
HanuTb 250 r 6enoro ykcyca (npu
9TOM ybeamnTech, YTO copepxaHue
KMCNOTbI B YKCYCE HE NpeBbiaeT
6%) Ha HarpeTyio NOBEPXHOCTb

OHa v nogoxaatb. Yepes 30 MuHyT

He06X04MMO OUNCTUTL ITY
06rnactb MArKoN BNAXHOW TKaHbHO

+ [10CTOS\HHbIE M3BECTHSAKOBbIE
OTIOXEHNS HA AHE JYXOBKN MOTYT
006pa30BbIBaTLCS B 3aBUCMMOCTH
0T 4acTOTbl MCMOJb30BAHNS
peXvMMa NpUroToBEHMS C
MCMONb30BaHMEM Napa
KECTKOCTW MCMOMNb3YeMON BObI.

« [pn ncnonb3oBaHUK pexuma
MPUroTOBNEHMS C NOMOLLbIO Napa,
pekomeHayeTcs o6aBnTb BOaY B
obbeme, ykazaHHOM B Tabnuue
NPUroTOBMEHMS.

« [pn yaaneHum nnu ycTaHoBke
6ayka ans Bogbl, HeobxoaMMo
npocneaunTb 3a TeM, YTobbl He
NPOnMTL BOAY Ha MOBEPXHOCTb
LYXOBKW 1 NPOYME NOBEPXHOCTH,

rae Hanu4vme BoAbl HeXenaTesibHO.

[1ns obecneyeHns noxapHom
Be3onacHocTn n3genus

cobrioganTe HUxKeYKa3aHHble

npaeuna.

. YbeauTech, YTO BMIIKA NIOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY W HE UCKPWT.

« 3anpeLlaeTca ncnonbL3oBatb
NOBPEXAeHHbIN MO0 0Bpe3aHHbIN
kabenb, a TaKkke yAnMHUTEND;
MOXHO NOMNb30BATLCS TOMNLKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.

« Ybeautecsb, YTo B pO3eTKe, K
KOTOPOII NOAKMOYAETCS M3aenue,
OTCYTCTBYIOT XWAKOCTb WNW Biara.

/icnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

+ [laHHOE n3penue npeaHasHaYeHo
NCKIIOYNTENBHO ANst ObITOBOTO
ncnonb3oBaHust. 3anpeLiaeTcs
ncnonb3oBaTb Npnbop B
KOMMEPYECKMX LENSIX.

- OCTOPOXHO: [laHHoe n3nenue
npeaHa3HaueHo UCKMIOYMTENBHO
AN NPUroToBNeHMs nuwm. Ero
3anpeLleHo 1cnonb3oBath Ans
OPYrVX Lenei, Hanpumep, ans
oborpeBa nomeLleHus."

- W3genue He cnepyet
NCcnonb30BaTh C LENbHo
HarpeBaHusi TapenoK NoA rpunem,
CYLLKW NONoTeHeL, 1 NOCYAHbIX
NONOTEHEL, NyTeM pa3BeLLMBaHNS
WX Ha py4Kax, a TaKkke 4ns
oborpeBa NOMeLLEHUS.

- [ponsBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 32 NOBPEXAEHMS
B pesynbTaTe UCMOMb30BaHNS
N3OEenMs He N0 Ha3HAYEHMIO UK
HenpaBMIbHOrO 0BpaLLEHNs C HUM.
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« [lyxoBOM WKah MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pa3MOpaxwBaHus, BbiNekaHus,
KapEeHWs 1 NPUroTOBMEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb fgeTeit

- BHUMAHWE: [JoctynHble YacTtu
npubopa MoryT CUIbHO
HarpeBaTbCs NPy UCMOb30BaHMMN.
He gonyckaite K HUM feTeit.

+ YnakoBOYHble MaTepuanbl OnacHol
Ans aeten. XpaHute ynakoBOYHbIE
MaTtepmarnbl B HeJOCTYMHOM 415
[eTen MecTe. YTUNU3npynTe Bce
yNakoBOYHble MaTepuarbl B
COOTBETCTBUM C HOPMaMW Mo
OXpaHe OKpyXartoLLen cpeabl.

« dnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NpeacTaBnstoT ONaCHOCTb 41K
neten. Bo Bpems paboTbl
OYXOBOTO LWKada He gonyckanTte K
HeMy JeTen, a Takke He
paspeLLanTe UM Urpatb C HUM.

« He pasmeLyaitTe Hag npnbopom
NpPeAMETbI, KOTOpbIE AETU MOTYT
nonbITaThCs 4OCTAT.

« He cTaBbTe Ha OTKpbITYIO ABEPLY
TSKenble npegmeThl U He
no3BonsAnTE AeTAM CaanThCA Ha
Hee, [lyxoBo# LuKad MOxXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOryT
ObITb NOBPEXAEHLI NETN ABEPLbI.

Ytunusauumsa CcTaporo usgenusa
CootsetctBue inpektuse EC 06
YTUNU3aLMK 3NEKTPUYECKOTO
aneKkTpoHHoro obopynosavusa (WEEE) n
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yTunusauusa Bbillegliero 13 ynOTpeGneva
obopyaoBaHus:

HaHHoe n3penue cooteetcTayeT Aupektnee EC
06 yTUnM3aLmmn aNEKTPUHECKOTO U
3MeKTpoHHOro 06opyaoBanust (2012/19/EU).
[laHHoe 13nenue UMeeT MapKUpOBKY,
YKa3blBaIOLLYIO Ha YTUMM3ALMIO r0 Kak
3MEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO
obopynosanus (WEEE).

OTO M3genve Npom3BeaeHo 13
BbICOKOKA4eCTBEHHBIX J€Tarnei 1 MaTepuanos,
KOTOpbIE MOLNEXaT NOBTOPHOMY
MCNONb30BaHmio M NepepaboTke. MoaTomy He
BbiGpackiBaiiTe ugenve ¢ 06bI4HbIMM
ObITOBBIMM OTXOAAMM NOCTE 3aBEPLLEHMS €r0
akcnnyatauuu. Ero cnenyet coath B
COOTBETCTBYIOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLuu
3MEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO
obopygoanms. O MeCTOHaXOXAEHUN TaKNX
LIEHTPOB Bbl MOXETE Y3HaTb B MECTHBIX
opraHax BMacTu.

CootsetctBue inpektuse EC 06
OrpaHM4eHUN cogepKaHus BpeaHbIX
BewecTB (RoHS):

MpurobpeTeHHOE BaMy M3fenve COOTBETCTBYET
Ivpektvee EC o npaBunax orpaHu4eHust
copepxaHus BpeaHbIx Belyects (2011/65/EU).
OHO He COLEPXMUT BPeAHbIX 1 3anpeLLeHHbIX
MaTepuarnoB, yka3aHHbIx B [lpekTuBe.

Ytunusauua yNakKoBOYHbIX

MaTepuanoB

* YNakoBOYHble MaTepuark! onacHbl Ans
LeTeln. XpaHuTe ynakoBOYHble MaTepuark! B
©e30nacHOM 1 HeJOCTYMHOM Ans AeTel
MecTe.YnakoBOuHble MaTepuanbl U3fenus
M3rOTOBNEHbI M3 MaTepuanos, NoAnexallmx
BTOPUYHON nepepaboTke. YTUNM3NpynTe ux
COOTBETCTBYIOLLMM 0Bpa3oM u copTupyiTe
COTMAacHO MHCTPYKLMA Mo 0BpalLLeHmio ¢
OTXOAaMM, NOANEXaLLUMU BTOPUYHOM
nepepaboTke. He yTunusmpyite ux BMecTe ¢
0ObI4YHbIMK ObITOBBIMM OTXOAAMM.



E O6uue cBeneHuns
00630p

10
1

1 TMaHenb ynpaenexus 7 Jlamnoyka

2 T[lpoBornoyHas pelueTka 8 BepxHuit HarpeBaTenbHbIi ANeMeHT

3 TpoTueeHb 9 TonoxeHus nonok

4 Pyyka oBepup! 10 Tpyba cnvea Bogbl

5 [sepua 11 Pesepsyap Ans Boabl

6 [ewuratenb BeHTUNATOPA (3@ CTanbHOM

NNacT1HOM)

1 2
KoHTelHep ans BoAb!
Pyuka Bbibopa dyHKUMM
Lingoposoit Taitmep
Pyuka TepmocTata
Namnouka TepmocTata

O W N -
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CopepxaHue ynakoBKu

W3penue KOMMIEKTYeTCA pa3nn4HbiM
Ha60p0M [ONONHUTENbHbIX
I'IpVIHa}J,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCMMOCTW OT
mopenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANeXHOCTH, ONNCaHHbIE B
PYKOBOLCTBE NONb3oBaTen4, B
KOMMNIIEKTE 3TOr0 NU3genua Moryt
OTCYTCTBOBATb.

1. PykoBOACTBO NOMnb3oBaTens

2. CTaHpapTHbIN NpOTUBEHb
MpenHasHayeH Ans BbiNeyku U3Benii u3
TecTa, pa3Mopak1BaHUs 3aMOPOKEHHBIX
NPOLYKTOB U XapeHus NpoayKToB 60MbLLMMM
Kyckamu.

3. Pewwertka
lpenHasHavyeHa Ans xapenus, a Takke ans
pa3sMeLLEeHns NpoayKTOB Ha HYXHOM Norke
MpM BbINEYKE, XapeHWN UMK NPUroToBNEHUN
B (hopmax.
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4. MpaBunbHoe pacnonoxeHue

NPOBOJSIOYHON PELIETKN Ha BbIABWKHbIX
HanpaenAoWmX

(AaHHas dyHKUMA — gononHuTeNnbHas.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM
u3genuu.)

Brarogaps HaNMYNIO BbILBKHBIX
HanpaBnsoLLMX MOXHO JIErko ycTaHaBMBaTh
11 BblJBUraTb NPOTUBHM W NPOBOMOYHYIO
peLueTky.

Mpw ycTaHoBKe NPOTMBHEN UMW NPOBOMOYHOM
peLLeTKn cneauTe 3a TeM, YTobbl kpas
NPOTMBHS I PELLETKU ONUpaniuch Ha
LITLIPBKM, PacroNOXeHHbIE Ha 3afHEeN YacTy
BbIJBVKHbIX HANPaBASOLUNX.




TeXHUYEeCKMUe XapaKTEPUCTUKMN

HanpsxeHue/vactora 220-240 B~; 50 I'y
O6was notpebnsiemast MOLHOCTb 2.5 kBt
Tun kabensi/cevermne MuH.HO5VV-FG
3x1,5Mm?
['abapuTbl (BbicOTa / WipuHa / rmybuHa) 595 Mm/594 MMm/567 MM
YcTaHOBOYHbIE pa3mepbl **590 unm 600 Mm/560 Mm/MKH. 550 MM
(BbICOTa/WMpUHa/TNYy6UMHA)
['naBHbIN AyX0BOW LUKag MHorodyHKLUMOHaNbHbIN AYXOBOW WKad
Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHMS 15/25 Bt
['punib: noTpebnsiemast MOLLHOCTb 2.2 kBt
Knacc sawursb! -1

k%

CrteneHb 3awuTsl IP 44

OcHoBHble cBefeHMs [laHHble Ha MacrnopTHOM Tabnmnyke SHepronoTpebneHns anekTpUYECcKNX
LYXOBbIX LUKadhoB NpUBELEHbI B COOTBETCTBUM €O cTaHaapToM EN 60350-1 / IEC 60350-1.
OTM JaHHble OnpeaeneHbl Mpu CTaHAAPTHOM Harpy3ake ¢ (PYHKUMSIMU HXKHETO-BEPXHETO
HarpeBaTernbHOrO 3MIEMEHTA UMM HarpeBa C MOMOLLBK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanuymum).

Knacc aHepreTuyeckoin 9 deKTUBHOCTI OnpesieneH B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMU HIKe
MpVOPUTETAMM B 3aBUCUMOCTY OT HaNM4Ms UM OTCYTCTBUSI COOTBETCTBYIOLUMX (PYHKLMIA B
usgenun. 1 - MpuroToBneHe ¢ BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHBIN pexiuM, 2 - MeaneHHoe
npuroToBneHe B Typbopexume, 3 - MNpurotoBneHne B Typbopexume, 4 - Harpes cBepxy n
CHU3Y C BEHTMNATOPOM, 5 - Harpes cBepXy 1 CHU3Y.

«JTHKETKa IHeproachheKTMBHOCTH NpeaAcTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

Cwm. pasgen YcmaHoska, cmp. 14.

|-|pVI yCOBEPLUEHCTBOBaHMN Ka4eCTBa 0 3HaueHus, YKa3aHHbI€ Ha 3TUKETKaX
npoayKUnn TeXHU4eckmue n3genuna unm B COI'IpOBO}J,VITeJ'IbHOVI

XapakTepUCTUKKU MOryT ObITb M3MEHEHBI OOKyMEeHTauuu, nonyyeHbl B

6es3 npeaBapuTenbHOro yBeaAOMINEHUA. na6opaTop|-|b|x YCnoBusX cornacHo

COOTBETCTBYIOLLMM CTaHaapTam. 3T
[aHHble MOTyT ObITb MHbIMM B
3aBMCMMOCTM OT YCIIOBMIA SKCTINyaTaLum
n3genvs.

MnniocTpaumun B JaHHOM PyKOBOLICTBE
ABNATCA CXEMaTUYHBIMI 1 MOTYT
HECKOMNBKO OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO
u3genus.
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B YctaHoBKa

Mpunbop JormkeH yCTaHaBNMBaTLCS
KBanMMULMPOBaHHbBIM CNELManuCToM B
COOTBETCTBUM C AEHCTBYIOLLMMI HOPMaMi 1
npaeunamu. B npoTMBHOM cryyae rapaHTus
aHHynmupyeTtcs.[lpou3BoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCT 3a NOBPEXAEHMS B
pe3ynbTaTe BbINONMHeHUs paboT nuuamu, He

UMEIOLLMMM COOTBETCTBYIOLLEI KBaNMGUKaLM.

370 MOXET MPUBECTM K aHHYNMPOBaHUIO
rapaHTum.

MoaroToBKa MeCTa yCTaHOBKM,
areKTpuyeckoro obopynoBaHms
obecneynBaeTcsa nokynaternem.

BeitoBoit npubop crnepyet
yCTaHaBMWBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMU MECTHBIMM HOpMaMM No
MOAKITOYEHNIO ra30BOro M/mmnm
anekTpuyeckoro 0bopyaoBaHms.

Mpesxae YeM NpuUCTynaTh K yCTaHOBKE,
BM3yarnbHO NpOBEPbTE OTCYTCTBUE
BHELLHMX AedeKToB AyXOBOrO LUkada.
Mpn HanuunMM fedekToB He
yCTaHaBnuBaliTe ero. [1oBpexaeHHbIe
anekTponpubopb! NpencTaensioT cobon
yrpo3y Ballei 6e30nacHoCTH.

[lo Hayana ycTaHOBKU

Mpnbop NpeaHa3HadveH ans YCTaHOBKM B
CTaHLAPTHYIO KyXOHHYI0 Meberb, MMEHLLYHCS
B npopaxe. Mexay 6bITOBON TEXHUKOW,
CTEHaMM KyxHu 1 Mebenbio crieflyeT 0CTaBuTh
onpezenexHoe BesonacHoe paccTosHue. Cwm.
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PUCYHOK (pa3Mepbl NPUBEAEHbI B

MUNAMMeTpaXx).

* Wcnonb3yemble NoBepxHOCTH,
CMHTETUYECKME MOKPLITUS U KIeW AOIMKHbI
ObiTb TepmocTonkumi (He meHee 100 °C).

* KyXoHHble LuKachumki JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHDI M0 YPOBHIO 1 3aKPENmeHb!.

+ Ecrv nop [yxoBKOW eCTb BbIOBMXHOMN ALLMK,
MeXay HUM U [lyXOBKOW HeobXxoanmo
YCTaHOBUTb Neperoposky.

* [epeHocKy YCTPOICTBA AOMKHbI BbINOMHATL
He MeHee ABYX YernoBex.

+ [Ins nepemelLLeHMs neum BO3bMMTECH 3a
na3bl ANs NepeHockn Ha 0Benx CTopoHax.

* [epen ycTaHOBKO Neym M3BNEKUTE BCe
maTepuanbl U JOKyMeHTbI, HaxoasLUmuecs
BHYTpM ee.

+ Pa3mepbl KyxoHHOI Mebeni LOMmKHb
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKe
Hixe. [ins obecneyeHnst 4OCTaTO4HON
BEHTUMNALMM B 3a[HEN YACTH KyXOHHOM
mebenn HeobXxoaMMO BbINOMHUTL OTBEPCTHE,
pa3mep KOTOpOro COOTBETCTBYET ykazaHHOMY
Ha PUCYHKe Hike.

He ycTaHaBnueainTe usgenue psaom ¢
XOMOAMIBHUKOM WU MOPO3WNBHON
kamepoi. [ockorbKy Oyx0BoW LKkady
“3nyyaeT TENNMo, XONoAnnbHUKK ByoyT
noTpebnaTh GonbLue 3NeKTPOSHEPIMX.

He nepemeLaitTe ycTpoMCTBO, iepxach
3a iBepLy W/unu 3a pyuKy ABepubl.



600

595

504 /720

MWH.
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595

*

MWH.

YcTaHoOBKa U noaknoyeHune

+ BbiToBOM I1pVI60p cnefyet yCtaHaBnmMBaTth B
COOTBETCTBMM CO BCEMU MECTHBIMW HOpMaMu
NO NOAKIMOYEHUIO ra3oBOoro U 3aNeKTpnu4eckoro
obopygoBaHus.

MoaknioueHue K 3NeKTPoceTH

|-|0}Z|,KJ'IIOqal7ITe n3aenue K poseTke unu nnuHuM ¢
3a3eMIeHnem, 3au4mu4eH|-|017| MWHUATIOPHBbIM
adBTOMATM4eCKNUM BbIKNto4YaTenem c
COOTBETCTBYIOLLMM HOMUHAIOM, KOTOprVI
yKkasaH B Tabnuue « TexHnieckme
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XapaKTepUCTUKNY. YCTaHOBKY 3a3eMIIEHMS!
LOITKEH BBIMOMHATDL KBaNMMULUMPOBaHHBIN
SMEKTPUK (Mpy MCNOMb30BaHNN M3AENNS C
TpaHcdopmaTopom unm 6e3 Hero). Hawa
KOMMNaHWs HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylepb, NOHEeCEHHbIN BCEACTBIE
MCMonb30BaHWsA u3nenns 6e3 3asemneHus,
BbIMOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C MECTHBIMU
HOpMamu 1 Mpaeunamm.



MopaknioyeHne npubopa K aneKTpoceTy
LOIMKEH BBIMOMHATHL
KBanmMnLMpOBaHHBIA CrieLnanmcr,
MMEIOLLMA NPaBO Ha BbINOMHEHNE TaKnX
pabot. [apaHTuitHbBIN Nepros
Ha4YMHaEeTCs TONBbKO NOCrE NPaBUNLHON
YCTaHOBKM.

MpomnssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 38 NOBPEXAEHWS B
pe3ynbTaTe BbiNONHeHUs pabot
NMLaMK, HE UMEIOLLIMI
COOTBETCTBYIOLLEN KBanumkaLum.

LLHyp nuTaHus He fomxkeH 6biTb
CAABEH, U3OTHYT MIU 3aXaT, a Takke
He [JOMKeH conpukacaTbCs ¢
HarpeBatoLLMMMCS KOMMOHEHTaMM
n3genvs.

3ameHy NOBpeXAEHHOrO LLUHypa
NUTaHNS LOMKEH BbINOMHATL
KBanmMnLMpoBaHHbIA SNekTpuK. B
NPOTUBHOM Crly4ae 3T0 MOXeT
NPUBECTU K NOPAXXEHMIO 3NEKTPUIECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblKaHWO MITK
BO3ropaHuio!

+ [MopaknioyeHue JOIMKHO BbIMONHATLCS B
COOTBETCTBUM C HALMOHANbHBIMI HOPMaMK.

+ [apameTpbl 3NEKTPUYECKON CETN LOMKHbI
COOTBETCTBOBATh A@HHbIM, yKa3aHHbIM Ha
nacnopTHom Tabnuuke npubopa. Tabnnuky ¢
AaHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPbIB
nepeaHioo ABepLly.

* Hyp nuTaHns npubopa AomKeH

COOTBETCTBOBATb NapamMeTpam, yka3aHHbIM B

Tabnuue "TexHn4eckne xapakTepucTukn'".

Mepen BLINONHEHUEM KaKuX-MGO
3MEKTPOMOHTaXHbIX paBoT OTKNIoUMTE
npuGop OT ANEKTPUYECKON CETM.
CyLLecTBYET pUCK NopaKeHus
3MEKTPUYECKIM TOKOM!

MoaknioyeHue kabens NUTaHUA

Mpm MOHTaXe NPOBOAKM HEOBX0ANMO
cobntopaThb HawMoHanbHbIe/MeCTHbIE
3NEKTPOTEXHMYECKNE NpaBina 1
HOPMbI, @ TaKXe CMOMb30BaTh
COOTBETCTBYIOLLME
PO3ETKM/LUTENCENbHBIE BUMKW 1 BUNKY
Anst AyxoBkK. B cnyyae ecnm
npefenbHble 3Ha4eHNS MOLLHOCTM
NPOLYKLMM NPEBbILLAIOT AONYCTUMYIO
Harpysky Ha BUIKY 1 PO3ETKY, U3aenve
AOIKHO ObITb NOLKMIOYEHO Yepes
CTaLMOHAPHOE SMEKTPUYECKOE
obopynoBaHue HanpsiMyto 6e3
MCNONb30BaHNS BUMKW U POIETKM.

1. ECrin HeT BO3MOXHOCTH YCTaHOBUTD
aBTOMAaTWUYECKUIA BbIKMIOYATENb Ha BCE
KOHTaKTbI, TO B COOTBETCTBUM C AUPEKTHBAMM
M3K crnegyet ncnonb3oBath Ans
MOAKIMIOYEHNS Pa3MbIKATENM C KOHTAKTHBIM
3a30pOM He MeHee 3 MM (nnaBk1e
NpenoXpaHMTENH, 3aLUUTHbIE CETEBbIE
BbIKNtoyaTeny, 3ambikatenm). Mecto
MOAKIMIOYEHNS BOIMKHO HAXOQUTLCS PSLOM C
npnbopoM, HO He Hap NAMTOM.
HecobrioaeHue aTix ykasaHuin MOXeT
BbI3BaTb Npobrembl B npoLecce
aKcnnyatauum, a Takke NpUBECTU K
AHHYMMPOBaHWIO rapaHTUKM Ha npubop.

B kayecTBe JONONHUTENBHOM MepbI

6e30MacHOCTH PEKOMEHAYETCS UCMOMNb30BaTh

YCTPOWCTBO 3aLMUTHOTO OTKIMKOYEHNS.

MopkntoveHue kabenem, npunaraembIM K

npubopy

_____ KNEMMHAA
KONOAKA
L q @ ] N FoNnyson

KOPUYHEBbI { J )
" ,

S L
i pad

CETEBOW WHYP
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2. MHCTpyKumMa NO NOLKMIOYEHNIO K
0HO(ha3HON ANEKTPUYECKON CeTU

* KOpUYHEBBI/JepHbI MpoBog = L (hasa)

* cuHWI/cepblii npoBog = N (HeiTpars)

* XenTo-3eneHblil npoBog = (E) é (3emns1)

» Unn

* cepblitfuepHbIi nposog = L (hasa)

* CUHWIA/KopU4HeBbIA NpoBoA = N (HelTparb)

* XenTo-3eneHbii nposog = (E) (3emns)

WMHCTpYKUMA No MOHTaxy

1. BcTaBbTe QyX0BOW LKA B KYXOHHYIO
meberb, BolpOBHANTE U 3aKpenuTe.
OpHoBpeMeHHO ybeauTech B TOM, YTO LLUHYP
NUTaHNS He NOBPEXAEH M/MMNK He 3axar.

3akpenuTe yxoBoW LWKad 2 BUHTaMK, KaK
MoKa3aHo Ha PUCYHKe.

lNocne ycTaHOBKW NPOBEPbTE, YTO BUHTLI
3aTsHYTbl JOCTaTOMHO U NeYb 3atuKepoBaHa
Ha MecTe. [leub MOXET CMECTUTLCS B TeUeHUe
nepuoaa UCnonb30BaHus, Crn YCTaHoBKa
Obina BbINONHEHa B HApYLLEHUe UHCTPYKLMIA 1
€CMNKW BUHTbI 3aTAHYThI HEOCTATOUHO.
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[ns u3genuii ¢ BEHTUNATOPOM OXMNaXKAEHMNA
(OHa moxeT oTCyTCTBOBaATH B Baliem
u3genuu.)

1 BeHTuUnATOp OXNaxaeHus
2 [laHenb ynpaenexns

3 [Meepua

BCTPOEHHbII BEHTUNATOP OXMNaXaeHus
OXIaXaaeT BCTPOEHHYI0 YacTb npubopa n
NepesHIown MaHenb.

BeHTUnaTOp OXNaxaeHus npofomkaet
paboTaTth B TeveHmne 20-30 MUHYT nocne
BbIKIIOYEHUS IYXOBOrO LUKada.

Ecnu Bbl roToOBUNM, 3anporpaMMmMpoBaB
Tanumep JyXOBKYW, BEHTUNATOP
OXNaXAEHUS BbIKIIOUMTCS MO
3aBepLLEeHNN BpEMEHMN NpUroTOBMEHMS!
BMeCTe CO BCEMU (PYHKLIMSMN.

OKoHuaTenbHas NpoBepKa
1. BkcnnyaTauus nsnenus.
2. MpoBepbTe, NPOK3OLLIIO MK BKMIOYEHME.

[ns 6yaywei TpaHCNOPTUPOBKU

+ CoxpaHuTe OpuriHarnbHy'o ynakoBOUHYIO
kopoBky 1 nepesoauTe Nprbop B HeM.
CrienyiiTe ykasaHWAM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoBke. Ecrv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpobka He coxpaHunach, 3aBepHuUTe 13aenue
B Ny3blpyaTyio ynakoBKy Unn noMecTuTe B
NNOTHbIN KapTOH. HafexHo 3aknenTe
KNenKon NEHTON.



Yro6bl NPOBONOYHAs peLUeTka 1 NPOTUBEH,
KOTOpbIE XPaHATCA BHYTPU OYXOBKY, HE
noBpeamnu ABepLy, NOMecTuTe ¢
BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbl KAPTOHHYHO
MonocKy BPOBEHb C MPOTMBHAMM.
MpuKpenuTe ABEpLY LyX0BOro Wkadga K
BOKOBbIM CTEHKaM KIeiKkon NEHTOMN.
He nogHumaiiTe 1 He nepenBurainTe AyxoBow
Lkad, Aepxack 3a ABEPLY UMK 3a PyuKy
ABepLbl.
He pa3wmeLuaiite Ha npubope Hukakux
NPeAMETOB W He CTaBbTE €ro
BEPTUKarbHO.

OcmoTpuTe npubop CHapyxu Ha
NpeaMET BO3MOXHBIX MOBPEXAEHUIA NpK
TPaHCMOPTMPOBKE.
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ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PeKOMEHAaLIVIM Mo 3KOHOMUU
3NeKTPOIHepruun

3Tn pekomeHaaL N NoMoryT Bam
MCNoNb3oBaTh M3AEMNMe 3KONMOTMYECKN YNCTBIM
CNocoBoM 1 AKOHOMUTb MEKTPOIHEPTUHD.

* Mcnonb3yitte B lyXOBOM LUKAMY TEMHYIO UMK

3ManupoBaHHYIO NOCYAY: 3TO NO3BONMUT
YRyuLWMTb Tennonepesady.

+ [porpeBaitTe flyxoBoit Wkad nepes
NPUroTOBMEHUEM MULLK, ECTIN 3TO
PEeKOMEHAYETCA B PYKOBOACTBE
nomnb30BaTenNs U B MHCTPYKLMAX MO
MPUroTOBMEHUIO MPOAYKTOB.

+ Bo Bpems npurotoBneHms nuwn He
OTKpbIBalTe ABEpLY AYX0BOro Likada
CMMLLKOM 4acTo.

+ 10 BO3MOXHOCTY CTapainTeCh roTOBUTL B
BYXOBOM LUKaghy Heckonbko bnitog
O[JHOBPEMEHHO. [1pyn MPUroToBNEHUN NULLK
Ha peLLeTKy MOXHO yCTaHaBnuBaThb No ABe
€MKOCTH C NpoayKTamu.

+ [oToBbTe BntoAa OfHO 3a Apyrim. [lyxoBow
wkad yxe OyneT nporper.

+ [Ins 3KOHOMUK SNEKTPOIHEPTUN MOXHO
BbIKIIOYaTb JYXOBOM LKA 3@ HECKOMbKO
MWHYT [0 OKOHYaHWs NpUroToBneHns brioga.
He oTkpbIBaliTe ABepLY AyXOBOro Lkada.

+ Pa3smopaxuBaiTe 3aMOpOXeHHbIE MPOAYKTHI
nepeg, nNpUroToBMNEHNEM.

nO.quTOBKa K 3KcnnyaTtauuu
Hactpoiika BpemeHu

Bo Bpemst BbINOMHEHMS HACTPOeK Ha
pvcnnee OyayT muratb
COOTBETCTBYIOLLME CUMBOTTbI.
Mpy NEPBOM BKITKOYEHNN yXOBKI YCTAHOBUTE
BPEMSI [IHSI C MOMOLL{bHO KHOMOK D/,

YT0BbI YCTAHOBHUTL TEKYLLEE BPEMS!
CYTOK 7St MOZIENEN C CEHCOPHBIM
ynpaBneHneM, CHauana HaxmuTe 8=, a
3aTeM ucnonbayitre @ / ©.
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HaxmuTe Ha cumeon & v nogoxaute 4
CEKYH[bl, He HaXMMas KHOMOK [ns
noaTBEKAEHNS HACTPOEK.

LY
Pl o & @

12 1

10 9 8 7

KHonka perynunpoBku
CumBon BrokupoBKM KnaBuaTypbl
WuamkaTtop «Clock» (Yackl)

CuMBON rpOMKOCTM 3BYKOBOTO CUrHara
(OHa MOXeT OTCyTCTBOBATH B BaLLEM
n3genuu.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexnma

KHorka «nniocy

KHorka «MuHyC»

C1mBON BPEMeHW NPUroTOBMEHNS Mpora
CumBon 3BYKOBOrO CUrHana

0 CuMBON OKOHYaHMsI BpEMEHU
npuUroToBneHna

11 CvMBON BpeMEHN NpUroTOBMEHMS
12 Knonka «Program» ([porpamma)
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Ecrnu He Bbina ocywiectenera
nepBoHaYarbHas YCTaHOBKA BPEMEHY,
yachl n3HavanbHo OyayT nokasbiBaTh

12:00, a Takke 6ynet otobpaxaTbes
cvumeon ©. Tocne YCTaHOBKI BpeMeHM
CMMBOM MOracHeT.

Mpm OTKMIOYEHNM SNEKTPOIHEPTIN
HaCTPOWMKI YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHN
cbpacebiatotcs. Heobxogmmo
MOBTOPUTb €0 YCTAHOBKY.



Ounctka npubopa nepep Hayanom
aKcnnyaTaumm

HekoTopble MoloLLue cpeacTea u
ynCTALME MaTepuansl MoryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He vcnonb3yitte Ans 4nucTku
arpeccyBHble MOLLMe CpeacTBa,
YNCTALLME NOPOLLKW/KPEMBI, @ TaKxke
OCTpble NpeaMeThb!.

1. CHMMMTE BCE YNAKoBOYHbIE MaTepuarnsI.

2. [poTpuTe NOBEPXHOCTL NpUBopa BaxHOM
TKaHbIO UMK ryOKOR U BBITPUTE HACYXO.

MepBoOHaYanbHbIN NporpeB

MporpeiiTe npubop B Te4eHne 30 MUHYT, a

3aTeM BbIKIKOUMTE. ITO 00ECNEYNT BbIropaHue

W yaaneHue Npou3BOACTBEHHbIX 3arpsi3HEHNIA K

MOKPLITUIA.

['opsiune NOBEPXHOCTH MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

Bo Bpems paboTbl npubop MoxeT
CUNbHO HarpesaTbcsi. He npukacarirech
K ropsiumm KOHGhOpKaM, BHYTPEHHUM
4acTaM yXOBOro Lkadha,
HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTaMm 1 T.M. He
pa3pelLaiiTe AeTaM NpubnnxaThes K
Hemy.

lMomelLasi MPOAYKTLI B rOpSYMiA BYXOBOW
LWkad MnK BelHUMAs UX OTTYa,
0bs13aTenbHO NoMnb3ynTeCh
TEPMOCTOWMKMMM pyKaBULLAMMU.

AneKkTpHUyecKMi JyXoBoii Wkad

1. BbIHbTE 13 Ayx0BOrO LKada BCe NPOTUBHM I
peLueTky.

2. 3akpoitTe ABepLYy AyX0BOro Lkada.

3. Boibepute nonoxenue Static (Ctatnyeckuin)

4. BKrtouuTe rpunb Ha MakcumarbHyto
MOLLHOCTb (cM. pa3zen lIpasuna
aKenIyamayuu anekmpu4yeckoll OyXosKu,
cmp. 23).

5. [ante gyxoBomy wkady nopabotaTb oKomno
30 MUHYT.

6. 3aTeM BbIKMIOYMTE AYXOBOM LKA (CM.
paspen [pasuna akcnityamayuu
anekmpuyeckol Oyxoeku, cmp. 23).

DyxoBon wkad ¢ rpunem

1. BbIHbTE 13 Ayx0BOrO LKada BCe NPOTUBHM I
peLueTky.

2. 3akpoitTe ABepLYy AyX0BOro Lkada.

3. BkntouunTe rpurb Ha MakcMMarnbHyio
MOLLHOCTb (CM. pa3zen Kak nonb3osamscsi
epunem, cmp. 33).

4. [laite gyxoBomy Lkady nopabotarb okono
15 MUHYT.

5. 3aTeM BbIKNIOUMTE AYXOBOM LKA (CM.
pasgen Kak nonb3ogambcs epunem, cmp. 33).

|-|pVI nepBoM BKIMIOYEHUU B TEYEHNE
HECKONbKMX 4aCcoB BO3MOXHO
BblA€NeHNe AbiMa 1 3anaxa. 310
BMOMHE HOPManbHO. Ybeautech, 4To
KyXHA XOPOLLO NpOBETPUBAETCA, yToOb!
yoanutb ObIM 1 3anax. He Babixaitte
BblenAwoLlmeca abiM 1 3anaxu.
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B Npaeuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBeaeHNA O BbINEKaHUM,
XapeHUN 1 NPUTOTOBNIEHUU C FpUnem

['opsiune NOBEPXHOCTH MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

Bo Bpems paboTbl npubop MoxeT
CUNbHO HarpesaTbcsi. He npukacarirech
K ropsiumm KOHGhOpKaM, BHYTPEHHUM
4acTaM yXOBOro Lkadha,
HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTaMm 1 T.M. He
pa3pelLaiiTe AeTaM NpubnnxaThes K
Hemy.

MomelLas NPOAYKTLI B ropsiuMin BYX0BON
LWkad MnK BelHUMAs UX OTTYa,
0bs13aTenbHO NoMnb3ynTeCh
TEPMOCTOWMKMMM pyKaBULLAMMU.

BynbTe OCTOPOXHbI, OTKpLIBas ABEPLY
LYX0BOTO Lukada, Tak kak Hapyxy
MOXET BbIXOZWTb Nap.

Bhbinyckaemblit nap MOXeT o6xeub Bam
PYKW, NALIO MMM Ta3a.

CoBeTbl N0 BbINeKkaHUHo

* Vcnonb3yiTe aHTUNpUrapHsle
MeTannmyeckme Tapenku unm anoM1MHUeBble
KOHTEMHEpbI C COOTBETCTBYIOLLNM
nokpbITUEM, NMMBO TepMOCTOliKME
CUINKOHOBBIE (DOPMBI.

+ PaumonansHo ncnonb3yinTe nnowass
peLueTku.

+ YcTaHaBnuBaiTe opMy Ans BbinekaHus B
cepeamHe peLueTky.

* Bbibupaiite npaBurbHoe NonoxeHue
peLueTky nepes BKIIOYEHNEM JyXOBOrO
wkada unm rpuns. He usmensite
MOMOXEHME PeLLeTKM, Koraa AyXOBOW Lukad
ropsAYUi.

+ [epxuTe 3aKpbiToi ABEpLY LKada.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO XapeHbIX 6ntoa

* TyLuKy KypuLbl Mrv MHAENKK 1 6onblune
Kycku Msica nepes NpuroToBNEHNEM
pekoMeHayeTCs COpbI3HYTb MMMOHHBIM
COKOM ¥ MOCkINaTh YepHbIM nepLiem. Toraa
rotoBoe 6rioao GyaeT BKycHee.
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+ Msco ¢ kocTamu crelyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarbLUe, YeM TaKoe Xe Konn4ecTea
msica 6e3 kocTel.

* Ha kaxablit cCaHTMMeTP TOMLUMHbI Msica
TpebyeTcs NpubnmanTensHo 4-5 MuHyT
BPEMEHI NPUrOTOBMEHMS.

+ [o UCTeyeHUn BpeMEHMN NPUrOTOBNEHNS
Msica OCTaBbTe €ro B JyXOBOM LUKady
npuMepHo Ha 10 MuHyT. Cok nyJiue
pacnpesenuTCcs BHYTPK KyCka XKapeHoro
msica W He ByneT BbiTekaTb, koraa Bbl Oynete
paspesaTb MsCO.

* Pbiby B TepMocTOIiKO nocyae cnegyet
rOTOBWUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBIEHHON Ha
CPELHWIA UMM HWKHWIA YPOBEHD.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHMIO NPOAYKTOB Ha

rpune

[py NpUroTOBNEHMN Ha rpune MAco, pbiba 1nu

nTMLa BbICTPO NOAPYMSAHMBAETCS, CBEPXY

0bpa3syeTcs XpycTaLLas Kopouka, U NpoayKT He
nepecbixaeT. Ha rpurne MoXHO OTIIMHHO

MPUroTOBUTL HE TOMBKO TOHKME KYCKN MSiCa,

LUALLBIKK U COCHCKM, HO M OBOLLM C 6OMbLUIKM

COLepaH1eM XMIKOCTU (Hanpumep,

nomMuaopbl 1 nyk).

+ [Ins npuroTOBNEHNs Ha rpure pasnoxure
KyCKU MPOJYKTOB Ha peLLeTke Unu Ha
NPOTUBHE C PeLLETKON Tak, 4Tobbl Nnowaap,
3aHMMaemas npoJyKTamu, COOTBETCTBOBaNa
pasmepam HarpeBaTernbHOro SneMeHTa.

+ BcTaBbTe NpoBOMOYHYIO peLLeTKy Unm
NPOTMBEHD C PELLETKO B AyXOBOW LKA Ha
HYXHBII YpoBeHb. ECriv npoayKTbl roToBATCS
Ha NPOBOIIOYHON peLLEeTKe, To Ans cbopa
X1pa yCTaHOBUTE NPOTUBEHb HA HUKHWIA
YPOBEHb. MCnomnb3yeMblidl NpOTUBEHD MO
pa3mepam [JOMmKeH COOTBETCTBOBATH
NnoLLaau, 3aHMMaemoi roToBALMMUCS
npodykTamu. Takon NpoTUBEHb MOXET He
BXOAMTb B KOMMNMEKT nagenus. [ns
obneryeHns O4NUCTKN NPOTUBHS HanenTe B
Hero HeMHOro BOb!.



MpomyKTbl, KOTOpbIE He NOAX0asT
QNS NPUrOTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
NpUBECTU K Bo3ropaHwio. Ha rpune
MOXXHO FOTOBMTb TOMNBKO Takue
NPOLYKTbI, KOTOPbIE BbIAEPXMBAIOT
WHTEHCWBHBIN HarpeB.

He paamelLaiiTe npoayKThl
crmwkom Brn3ko K 3aaHen Yactu
rpuns. 31a 30Ha HarpeBaeTcs
CUIbHee BCEro, M KVUPHbIE NMPOAYKTI
MOTYT 3aropeThCs.

MpaBuna akcnnyatauuu
3MNeKTPUYECKON AYXOBKU
Bb16epute Temnepatypy 1 pexum paboTbl

1

Pyuka Bbibopa dyHKUMM

2 Pyuka TepmocTata

1

. YCTaHOBUTE HYXHBI pexum paboTbl ¢

MOMOLLbIO PYYKM BbIBGOpa hyHKLMIA.

2. YcTaHOoBUTE HYXHYI0 TemnepaTypy ¢

MOMOLLHO PErynATopa TEMMEPATYpbI.

» Nocne HarpeBa LyXOBKU B Helt Bynet
noaaepxvBaThCcs 3afaHHas Temnepatypa. Bo
BpeMs HarpeBa OyaeT CBETUTLCS MHAMKATOP
Temneparypbl.

BbIkntoyeHmne aneKTpuYecKoil BYXOBKM
MoBepHUTE pyuKy BbiGOpa (PYHKUMIA 1
perynsTop TemMneparypbl B NOMoXeHue
OTKMIOYEHMS (BBEPX).

YpoBHM AYyXOBKU (ANs MOAENEN ¢ rpunem)
MpaBurbHO YCTaHaBNMBaMTE PeLLeTKy B
HanpasnsioLume. PelleTky creayeT BCTaBUTb
MexXay HanpaensoLLMMK, Kak NoKka3aHo Ha
pUCYHKe.

Cnepnute 3a Tem, 4TobbI pelLeTka He
ynupanach B 3aJHIOK CTEHKY AyXOBKMW. YToDbI
rpunb HopManeHo pabotan, BblaBUHLTE
PeLLETKY K nepeaHer YacTu HanpaBnsoLMX v
OTPerynupynTe ee NoNOXeHNe C MOMOLLbIO
ABepLbl.

(MoxeT oTnmyaThbCs B 3aBUCHMOCTM OT MOZENN
usgenus.)

Wcnonb3oBaHue yHKumMM napa.

[yxoBoi Lwkad UMeeT QYHKLMIO
NPUroTOBNEHNS C NOMOLLbO Napa. B TeyeHne
npovecca NpuUroToBMeHUs BoAa, NocTynatoLas
Ha HO AyX0BOro Lukada McnapseTcs ¢
NoMoLLbio Tenna u 0bpa3oBaBLUMIACA Nap
obecneunBaet 6oree ka4ecTBEHHOE
npuroToBneHue. MpuroToBneHue Ha napy
obecneunBaet bonee cBeTNbIN LBET, Gonee
XPYCTSALLYIO KOPOUKY 1 pasmep U3nenui 13
TecTa. bonee T0ro, NpUroToBREHWE C NOMOLLbHO
napa CHWxaeT NOTepto Bnaru B Msice, fienas
ero 6onee COYHbIM 1 BKYCHbIM.

MpuroToBneHne ¢ NOMOLLLIO napa
MOXHO BbIMOMHSATH TOMbKO 4118
COOTBETCTBYIOLMX (DYHKLWIA, YKa3aHHbIX
B PyKOBOZCTBE.

EmkocTb 6auka Lns Boabl COCTaBnseT
300 mn. MMpu npuroToBneHuu B 6auok
3anpeLlaetcst HanmeaTb 6onee 300 mn
BObI.

[nsA npuroToBneHNs ¢ NOMOLLLIO Napa:

1. CMOTpETL TabnuLy NpUroToBNEHMS MpU
MCMOMNb30BaHWM PEXMMA MPUTOTOBIIEHNS C
MOMOLLbHO Napa, YTobbI 3aAaTh NPaBUNbHYIO
(hyHKUMIO, TEMNEPATYPY U BpeEMS,
HeoGX0AMMOe ANs COOTBETCTBYIOLLETO
Gniona 1 Hayana npoLecca NpuroToBIEHNS.
[ns Griog, KOTOpbIE He YkasaHbl B Tabrveg,
KONMYECTBO BOAbI, TEMNEPATYPA, (hYHKLMS
MPUTrOTOBMNEHS Y BPEMS! ONPENENSETCS
CaMOCTOSITEMNBHO NOMb30BATENEM.
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2. YcTaHoBuTe OMIOLO HA PEeKOMEHZYEMYI0
norky.

3. Ecnm B cooTBeTCTBUN C Tabnuued
NPUroTOBMEHNUS HACTYNUIO BPEMS JONMUTL
BOLY, HaXXMuMTE Ha Bavok Ans BofbI,
pacnonoXeHHbI Ha NaHerne ynpaeneHnst
AYXOBbIM LUKadoM.

4. OCTOpOXHO BbITaLLmMTe Havok

5. OTkpoiiTe KpbiLLKy 6ayka 1 HanomnHuTe ero
BOLOW B 06beMe, ykasaHHOM B Tabnuue
NPUrOTOBIEHNS.

He vcnonb3yitte AUCTUNNMPOBAHHYIO
UnK PUNLTPOBAHHYIO BOOY.
Vicnonb3yiTe Tonbko OYTMNMPOBaHHYI0
Bogy. He nobaensiiTe B kKoHTEHEP ANS
BOZb! pacTBOpbI, Cofepxallme
BOCMNaMeHsieMble BELLECTBa, CrmpT
Unu TBepLble YacTuLbI.

%ﬁi‘é

6. 3akpoiiTe KpbILLKy Bauka 1 NOMeCTHTE ero Ha
mecTo. [Mpu ycTaHoBKe Hauka obpaTHo,
yCTaHOoBUTE €ro Ha 1-i ypoBeHb. Ecrin
npoTonkHyTb Gayok Janblue, oH Byaet
YCTaHOBIEH Ha 2-11 YPOBEHb M HAaYHeT
nopasatb BOAY.
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Ha kopnyce BoasiHoro 6ayka 0TMeYeHb!
2 ypoBHs1. Ha 1-m ypoBHe, BoAa
HaX0AMTCS Ha MECTe U He noJaeTcs B
LyxoBon Wkad). Ha 2-m ypoBHe, BoAa
nepesaeTcs B AyXOBOW LUKad.

7. Tpn HeobxoaMMOCTHM NoaaTh BOAY,
NpOTONKHUTE Ba4oK 40 NONOXKEHNS 2-T0
YPOBHS.

» Bopa B 6auke HaYHeT MeaneHHo CnmBaTbCs

Ha [JHO yX0BOro LWkadha, YTobbl 06pa3oBath

nap Ans NpuUroTOBMEHMS.

8. B koHLe npoLiecca npuroToBrneHns
nepeBManTe KHOMKY YHKLMN 1
TemnepaTypbl B NOMOXeHNe OTKMIOYEHUS ANs
BbIKIMIOYEHMS [IyXOBOrO LiKagha.

[Mocne kaxaoro Lukna npuroToBMeHNs ¢
MOMOLLbH0 Napa HeobxoanMo NpoBEPSTL
Hanuyre Bofbl Ha IHE AyXOBOro
wkada. Mpu ee Hanu4mm, Boay
HeoOX0AMMO MPOMOKHYTb CyXOil
BETOLLIbIO MOCIE TOr0 Kak JyXOBOW
Lkad oCTbIHET. B NpoTMBHOM cryyae,
OCTaBLLUasCs BOAA MOXET CTaTb
Mpu4MHOI 06pa3oBaHus
M3BECTHSIKOBOTO HaneTa.

Pexumbl paboTbl

anIBe}J,eHHaFI 34eCb nocneaoBaTenbHOCTb
pexumoB p360TbI MOXET OTNNYATLCA OT BaLleW

mopenu.

Pabortatot 06a HarpeBaTenbHbIX
aneMeHTa — U BEPXHUIA, 1
HWKHWA. [TpogyKThI
NoJOrpeBaroTCs OAHOBPEMEHHO
CBepXy W CHU3y. JToT

PeXUM MOAXOANT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOi BbINEYKM, a
TaKKe KeKCOB 1 3aneKkaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C
OZHUM NPOTUBHEM.




PaboTaeT TOMbKO HYKHUA
HarpeBaTeanbM 3NEMEHT.
lNoaxoauT Ans BbINeyku nuuupel n
[ONONHUTENBHOIO 06)KapVIBaHVIF|
NpoAaykToB C HWKHEN CTOPOHbI.

0
‘a’l OTa (hyHKUMS Takke ynpoLLaeT

PaboTatot BepXHuii 1 HUKHUI
HarpeBaTerbHble 3MeMeHTbI, a
TaKKe BEHTUNATOP,
pacnonoxeHHbIn Ha 3aaHeN
cTeHke. [opsumii Bo3ayx
paBHOMEpHO pacrnpenenseTcs
BHYTPU BYXOBKU C MOMOLLBIO
BEHTUNATOpa. [0TOBLTE TOMBKO C

[yxoBoM Lwkad He HarpeBaeTcs.
PabotaeT TonbKo BEHTUNATOP,
pacnonoxeHHbIn Ha 3aaHeN
CTeHKe. 3aMOpOXeHHbIe
rpaHynMpOBaHHbIE NPOAYKThI

MeONEeHHO Pa3MOpaxXmBaloTCs Npu
KOMHaTHOW TemnepaType, a
NPUroTOBNEHHBIE NPOAYKTHI
OXITaXOAOTCS.

aboTaeT HarpeBaTenbHbIi
3NEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3adHei CTeHke).

l"'opsumit BO3AYX paBHOMEPHO
pacnpenensieTcs BHyTpu
BYXOBKU C MOMOLLbIO
BeHTUnATopa. Kak npasuno,
npeaBapuTEnbHbIA NMPOrPeB He
HyXeH. [NooxoanT Ans
NpUroToBneHns 6o Ha pasHbIX
YPOBHSIX OyXOBKM. [MogxoauT Ans
NPUroTOBMEHNS C HECKOMBKUMM
NPOTUBHSAMM.

@l ®

PaboTatot BepXHuii 1 HUKHUI
HarpeBaTerbHble 3MeMeHTbI, a
TakKe HarpeaTenbHbIN 3NIEMEHT
C BEHTUIATOPOM, PacromnOXeHHbIN
Ha 3aHel cTeHKe. [poayKTbl
roToBsiTCs ObICTPO U PAaBHOMEPHO
CO BCeX CTOPOH. [0TOBbTE TOMbKO
C OQHUM NPOTUBHEM.

OTa (byHKUMSA Takke
ncnonb3yeTcs 1 npu
NPUrOTOBEHNM C MOMOLLBHO napa.

PaboTaet GonbLuoi rpunb Ha
MOTOrKe LyXOBKM. [1oLX0auT AN
MPUroTOBNEHUS Ha rpune
fonbLUmMX nopyui Msca.

+ [Ins npuroToBnEHNs Ha rpune
nonoxute 6onbLune unm
CpenHve nopuun nog
HarpeBaTerbHbIi 3NeMeHT
TPUIS HA COOTBETCTBYHOLLMIA
YPOBEHb MOMKM AYXOBOMO
wkada.

+ Koraa npoigeT nonosuHa

BPEMEHM, OTBELIEHHOTO Ha

MpUroTOBNEHWE, NEPEBEPHNTE

MPOAYKT.

[elicTBue rpuns He Takoe
CUMNbHOE, KaK B pexume
YCUNMEHHOTO rpuns

+ [Ins npuroToBnexus Gniog B
3TOM peXuMe pacnonoxure
nof HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
BYXOBKU HeBOMbLLOE UK
CpefHee Konm4ecTeo
npoayKTa.

+ Koraa npoigeT nonosuHa
BPEMEHU, OTBEAEHHOrO Ha
NpUroToBnEHUe, NepeBepHUTE
NPOJYKT.
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Wcnonb3oBaHKe 4acoB AyXOBKM
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KHonka perynunpoBku
CumBon BrokupoBKM KnaBuaTypbl
WuamkaTtop «Clock» (Yackl)

CuMBON rpOMKOCTM 3BYKOBOTO CUrHara
(OHa MOXeT OTCyTCTBOBATH B BaLLEM
n3genuu.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexnma

KHorka «nniocy

KHorka «MuHyC»

C1mMBON BPEMeHW NPUroTOBMEHNS N1pora
CumBon 3BYKOBOrO CUrHana

0 CumBOnN OKOHYaHMS BpEMEHU
npuUroToBneHna

11 CumBON BpeMeHu NpUroToBMEHNS
12 KHonka «Programy (Mporpamma)

B W N -

= © 0 ~N O O,

MakcumanbHoe Bpemst NpUroToBMeHMS,
KOTOpOE MOXHO YCTaHOBMTb, — 5 Yaca
59 MUHyYT.

B crnyyae OTKMIOYEHNs 3aneKTPO3HEpPrum
nporpavma byzet oTMeHeHa. Crnieayet
CHOBA 3anporpamMmMMpoBaTh 1yXOBOW
Lwkad.

Bo Bpems BbIMOMHEHMS YCTAHOBOK Ha
pvcnnee OyayT muratb
COOTBETCTBYIOLLWE CUMBOJTbI.
Heobxognmo nofoxaaTb HEKOTOpoe

BpEMS], NOKa HACTPOKM BCTYMAT B CUMY.

HeBo3MOXHO YCTaHOBUTb BPEMS CYTOK,
€CNn NapaMeTpbl NPUroTOBIEHNA HE
YCTaHOBIEHbI.
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Ecnu ycTaHOBNEHO Bpems
NPUrOTOBNEHNS!, MOCIE Hayana roToBKM
Ha aucnnee 6yget otobpaxaTbes
OCTaBLUEEeCs BPEMS NPUrOTOBMEHMS.

MpuroToBneHne NocpeaCTBOM YCTaHOBKM

BPEMEHW NPUTrOTOBNEHUS;

Bbl MOXeTe HacTpOUTb AYXOBOW LUKad Tak,

yToObI OH MpekpaTun paboTy No 3aBepLLEHUN

ONMpEeLENEeHHOT0 BPEMEHH, YCTaHOBUB BPEMS

MPUroTOBNEHNS Ha TaliMepe.

1. BbibepuTe nporpamMmy NprUroToBNEHWS.

2. Y706b1 0TO6Pa3NTb BpEMS NPUrOTOBNEHNS,
KOCHUTECH 1 yaepxmBanTe £, noka Ha
nvennee He nosieutest cumson .

3. YcTaHoBUTE BpeMs NPUrOTOBNEHNS C
NOMOLLIO KHONOK @ / ©.

» » [ocne ycTaHOBKW BPEMEHM NPUrOTOBIEHNS

Ha avennee Gypnet otobpaxatbes cumeon P

3a[jaHHbIA NPOMEXYTOK BPEMEHHN.

4. Momectute 6Mi0J0 B NEYb U YCTAHOBUTE
TEMNEPATYpPY C NOMOLLbIO PYYKH
BbICTABMNEHNS TeMNepaTypbl. 3anyckaeTcs
PEXUM MPUrOTOBMEHS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS

Ha4yHeTCs C MOMEHTa Havarna npuroToBneHus, a

Ha [MCnriee 3aropsiTcs BCe CUMBOTTbI

npomexXyTka BpeMeHu. 3aaaHHoe Bpemst

MPUroTOBMEHNE JENUTCS HA 4 PaBHbIE YacTu.

Mo NpoLLECTBIM KaXA0M YacTh BpEMEHU ee

CMMBON nepecTaeT oTobpaxarbCcs. Tak YTo Bbl

C NErKoCTbI0 CMOXETE OLEHUTb OTHOLLEHNE

OCTaBLLET0Cs BpEMeHM K 0bLyeMy BpeMeHM

MPUroTOBNEHWS.

YcTaHoBKa 6oree no3aHero BpeMeHu

OKOHYaHMA NPUrOTOBNEHNS;

YCTaHOBMB BpeMs NPUrOTOBNEHNS Ha TailMepe,

Bbl MOXETE YCTaHOBTL Gomnee no3aHee Bpems

OKOHYAHWS! MPUTOTOBMEHMUS.

1. BbiBepuTe NporpamMmy NpUroTOBREHNUS.

2. Y706k 0TOBPa3NTL BPEMS NPUrOTOBIEHNS,
KOCHUTECH 1 yaepxuBaiiTe (O, noka Ha
nvennee He nosieutest cumson .

3. YcTaHoBITE BpeMS MPUTOTOBMNEHNS C
NOMOLLIO KHONOK @ / ©.

» » [ocne YCTaHOBKY BPEMEHN NPUroTOBMEHNS

Ha avennee Gynet oTobpaxatbest cumson P,



4. Y700bI Ha 3kpaHe 0TOOpa3nnock Bpems
OKOHYaHWS MPUrOTOBMEHNS, KOCHUTECH U
yaepxusaite (9, noka Ha aucnnee He
nosisuTcst cmeon =,

5. VicnonbayiTe kHonkn & / ©, ytobbl
YCTaHOBMTb BPEMSI OKOHYaHWs
MPUroTOBNEHWS.

» Mocne ycTaHOBKM BpEMEHU NMPUrOTOBMEHWS

Ha avennee Gypnet otobpaxatbes cumeon 2

cMBON =2, a TaKKe 3aaHHbI NPOMEXYTOK

BpeMeHu. Kak Tonbko Ha4yHeTCs roToBKa,

cumeon = noracher.

6. MomecTuTe BM1tof0 B NeYb U yCTaHOBUTE
TEMNEPATYpPY C NOMOLLbIO PYYKH
BbICTABMNEHNS TeMNepaTypbl. 3anyckaeTcs
PEXUM MPUrOTOBMEHS.

» TaMep AyXOBKU PacCYMTLIBaeT BpeMs

Havyana NnpuroToBMNeHUs, BbIYNTan

NPOAOIKUTENBHOCTb NPUIOTOBNEHUA U3

3afjaHHOro BpeMeHU ero okoH4aHus. Korga

HacTynuT BpeMs Ha4ana NpUroTOBNEHN,

[YXOBKa BKMIOYMTCS B BbIOPAHHOM peXxuMe n

HarpeeTcs 10 3ajaHHO TemnepaTypbl. 31a

Temnepartypa OyaeT noaaepkuBaThCs 40 Tex

nop, Noka He HaCTYMUT BPEMS! OKOHYaHMS!

MPUroTOBNEHWS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS

Ha4yHeTCs C MOMEHTA Havarna npuroToBneHNs, a

Ha [MCnriee 3aropsiTcs BCe CUMBOTTbI

npomexXyTka BpeMeHu. 3aaaHHoe Bpemst

MPUroTOBMEHNE JENUTCS HA 4 PaBHbIE YacTu.

Mo NpoLLECTBIM KaXA0M YacTh BpEMEHU ee

CMMBON nepecTaeT oTobpaxarbCcs. Tak YTo Bbl

C NErKoCTbI0 CMOXETE OLEHUTb OTHOLLEHNE

OCTaBLLET0Cs BpEMeHM K 0bLyeMy BpeMeHM

MPUroTOBNEHWS.

7.Tlo OKOHYaHWKM NpoLecca NpPUroTOBMEHNS Ha

auecnnee NosBUTCS Haanuch «K0|-|eu», ]
TanMep U3AacT 3BYKOBOW CUrHan.

8. MpofonmKMTenbHOCTL 3BYKOBOTO CUrHana — 2
MUHYTbI. [IN BbIKMIOYEHMs 3BYKOBOMO
CUrHana Haxmue byt KHOMKy. 3ByKOBOVA
CUrHan BbIKIIOYNTCA, U Ha aucnnee bynet
noKas3aHo Tekylliee Bpems.

Ecnu no okoH4aHWM 3BYKOBOTO CUrHana
HaxaTb Mo6yio KHOMKY, lyXOBOW LKA
cHoBa bynet rotos k pabote. [ins
BbIKIMIOYEHMS [IyXOBOro LKaga
NOBEpHUTE PErynsTop Temneparypbl 1
pyuKy BbiGopa hyHKLMM B MONOXEHME
«0» (BbIKN.), 4TOOBI NPENOTBPATUTL
MOBTOPHBIIA 3anycK Nporpammb
BYXOBOrO LLUKadha N0 OKOHYaHMM
3BYKOBOTO CUrHana.

BknioyeHne 6NOKMPOBKM KHOMOK

OyHKUMIO BIIOKMPOBKM KHONOK MOXHO

MCNonb30BaTh A8 NpefoTBpaLLeHus

BMeLLaTenbCcTBa B paboTy AYXOBKM.

1. KocHuTech 1 yaepxmBalite 5=, noka Ha
[Mcnnee He NOSIBUTCA CUMBON (2.

» Ha aucnnee nosieutcst Hagmes « OFF»
(BbIKIL.).

2. Yro6bl 3a6r0KMpOBaTH KHOMKN, HaxmmTe .
» Kak Tonbko hyHKLst BIIOKMPOBKY KHOMOK
ByaeT aKTMBMPOBaHa, Ha A1CTNee NOSBUTCA

nagnves «Ony» (Bkn.), 1 HAYHET CBETUTLCS
HAMKaTOp (3.

Mocne BKMKOYeHNs DYHKLMK
BrIOKMPOBKM KHOMOK KHOMKK 1yXOBOrO
kada He percTaytoT. B cnyyae
OTKIMIOYEHMS ANEKTPOIHEPTIN (PYHKLMSA
BroKMpoBKM KHOMOK He ByaeT
OTMeHeHa.

Y100ObI OTKNHOYUTL OIOKMPOBKY KHOMOK

1. KocHuTech 1 yaepxmsalite 5=, noka Ha
[Mcnnee He NOSIBUTCA CUMBON (3.

» Ha gucnnee nosiButcs Hagnmek «Ony (Bkr.).

2. OTkrioumnTe PYHKLMIO GNOKUPOBKN KHOMOK,
HaXaB Ha kHomKy ©.

» Mocne cHATMA GNOKMPOBKM KHOMOK Ha

pucnnee nosiBuTcA Hagnueb «OFF» (BbIKI.).

Hactpoiika 3BykoBOro curHana

Yacbl npubopa MOXHO NCMONb30BaTh He TOMbKO

QNS HAaCTPONKKU NPOrpamMMbl MPUrOTOBNEHNS, HO

W ANs NpeaynpexaeHns nm HanoMUHaHK.

3BYKOBOW CUrHan He BNNsieT Ha paboTy

ByxoBoro Wkaga. OH ucnonb3ayeTcs TONbKO

ANs npegynpexaenns. Hanpumep, ero MoXHO
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MCMOMNb30BaTh AN HANOMUHAHMS O TOM, YTO B

OnpeferneHHoe BPeMs HyXHO NepeBepHyTL

NPOAYKTLI B lyXOBOM LUKady. 10 nctedeHmnm

3a[JaHHOTO BPEMEHW TaluMep NoAacT 3BYKOBOW

curHarn.

1. KocHuTecs 1 yaepxmsaite €5, noka Ha
[MCrINee He NOSIBUTCS CMMBON L\,

MakcumarnbHoe Bpems npn yCTaHOBKe

3BYKOBOTO curHana — 23 4aca 59 MuHyT.

2. YCTaHOBHTE NMPOJOIMKUTENBHOCTb 3BYKOBOTO
CUTHara ¢ MoMoLLbio KHomok @ / ©.

Pyukn Bblbopa 3ByKOBOrO CHrHana,
BPEMEHM, PKOCTM AnCnres u
TemnepaTypbl AOIMKHbI ObITh
YCTaHOBMEHbI B nornoxeHun "0"
(BbIKIL.).

» Mocne YCTaHOBKM MHTEpBara BKITOYEHUA

3BYKOBOIO CMrHana MHauMKatop £) ocTaHeTcs

BKINIOYEHHbIM, 1 Ha AUCnnee noABnTCA

3Ha4yeHne 3ajaHHOro BpeMeHHOro nHTepeana.

3. Mo ncTeyeHnn 3aaaHHoOro BPEMEHHOro
MHTEpBana NHONKaTop £ HayHeT Muratb, U
NPO3BYYUT CUrHar.

BbikntoueHune 3BYKOBOro CUrHana

1. NpoBOMmKUTENBHOCTL 3BYKOBOMO CUrHana — 2
MUHYTbI. [INs BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOTO
CUrHana Haxmute NiBYH0 KHOMKY.

» 3BYKOBOI CUTHaN BbIKIIOYMTCS, U Ha Aucnree

Bynet nokasaHo Tekyllee Bpems.

OTknoYeHNEe 3BYKOBOTO CUTHana;

1. Yt00bl OTKMIOYMTL 3BYKOBOI CUrHarI,
KOCHUTECH U yaepxmBaiiTe €, noka Ha
[MCrINee He NOSIBUTCS CMMBON L,

2. HaxmuTe 1 yaepxmBaitTe kHonky ©, noka Ha
pvcnnee He otobpasntcs «00:00».

Bynet nokasaHo Bpems BKMIOYEHNS
3BYKOBOrO curHana. Ecnm
O[JHOBPEMEHHO YCTaHOBUTb
CUrHarbHbIN TanMep n
NPOAOCIKUTENBHOCTb NPUrOTOBMEHNS,
Ha LumpoBoM uHanKaTope Bynet
noka3saH Gonee KOpOTKMI BPEMEHHO
WHTepBan.
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W3meHeHMe ToHa 3BYKOBOTO CUrHana

1. KocHuTeck 1 yoepxveainTe 8=, noka Ha
QuCnree He NosiBUTCA CUMBON 34,

2. BbibepuTe xenaemblii TOH 3ByKOBOTO
CUTHara npu noMoLLy kHorok & / ©.

3. YCTaHOBIEHHbI BaMW TOH B CKOPOM
BPEMEHM CTAHET aKTUBHBLIM.

» Ha gucnnee bynet nokasaH BbIGpaHHbIiA TOH

aykosoro curHana — «b-01», «b-02» vnm
«b-03».

W3meHeHUe BpeMeHM CyToK

KoppeKTupoBKa YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHM

CYTOK:

1. KocHuTech 1 yaepxmsalite £=, noka Ha
avcnnee He nosisutcs cmeon O.

2. YCTaHOBWTE BPEMS CyTOK NP1 MOMOLLM
KHoMok @ / ©.

3. YCTaHOBIEHHOE BaMU BPEMS CKOPO CTaHeT
aKTUBHbIM.

OKOHOMUYHbIW peXum

Bo Bpemst rOTOBKM MOXXHO CIKOHOMMTb SHEPTUO

Mpy1 NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO PEXMMA,

YCTaHOBMB BPEMS PUrOTOBNEHNS AT1S

BYX0BOro LWKaga.

Bo Bpemst rOTOBKM MOXXHO CIKOHOMMTb SHEPTUO

Mpy1 NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO PEXMMA,

YCTaHOBMB BPEMS PUrOTOBNEHNS AT1S

LyXOBOTO LUKada.

YcTaHOBKa SKOHOMUUYHOTO PekmMMa

1. KocHuTech 1 yoepkvBanTe 2, noka Ha
JVCnree He NosiBUTCS CUMBOST €C0 (3KO).

» Ha aucnnee nosisutcs Hagnuck «OFF»

(BbIKT.).

2. BKrioumTe 3KOHOMUYHBIIA PEXUM,
KOCHYBLLMCH KHOMKN (.

» Kak Tonbko hyHKUMs GMOKMPOBKM KHOMOK

OypeT akTMBMpOBaHa, Ha fycnIiee NOsIBUTCS

Hagnuck «Ony» (Bkn.), M HAYHET CBETUTLCS

WHAMKATOP eCco (3K0).

OTKnIOYEHNE 3KOHOMUYHOTO pexuMa

1. KocHuTech 1 yaepxmBalite £=, noka Ha
JVCnree He NosiBUTCS CUMBOST €C0 (3KO).

» Ha gucnnee nosisutcsa Hagnues «Ony (Bkrn.).

2. OTKIO4MTE SKOHOMMYHBIN PEXIM,
KOCHYBLLMCH KHOMKN ©.



» TNocne cHATUSA GIIOKMPOBKM KHOMOK Ha
pucnnee nossuTcs Hagnucb «Off» (Bbikn.).
HacTpoiika pkocTy akpaHa

(AaHHas dyHKuna — pononHuTenbHasA. OHa
MOJKET OTCYTCTBOBAaTb B BalleM M3AENnN.)
1. KocHuTeCh 1 yaepxmBalite kHonky 5=, noka

Ha avennee He otobpasutcs d-01, d-02

um d-03, ykasbiBaiolume Ha ypoBeHb
SAPKOCTM.

2. YCTaHOBMTE HYXHYIO SPKOCTb MPY MOMOLLM
KHOMoK @ / ©.

» YCTaHOBIEHHOE BaMM BPEMsi CKOPO CTaHeT

aKTMBHBIM.

Bpems npurotoBneHus oniog

3HayeHus BpeMeHu B 3Tol Tabnuue
creflyeT cumTaTth cnpaBoyHbIMU. OHu
MOTYT U3MEHSTLCS B 3aBMCUMOCTH OT
TemnepaTypbl NPOAYKTOB, TOMLUMHBI,
BMLA W BaLUKX KyNMHAPHBIX
npeanoyTEHUN.

Bbineuka 1 xapeHue

1-11 NOrKoOM OyXOBOrO LKadha sBnseTcs
HVXHAA Nonka.

Beineuka Ha
NPOTUBHE

OpuH NpoTUBEHD CraHpapTHbIi

MpoTUBEHD"

3 180 25..30

Beineuka B
chopme

OavH NpoTVBEHDL DOpMbI Ans KEKCOB Ha

peLetke™

2 180 40...50

[npoxHbIe OavH NpoTVBEHDL CTaHaapTHbli

MpoTUBEHD"

160 25..35

OpuH NpoTUBEHD CraHpapTHbIi

MpoTUBEHD"

80|80

2 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans
BbIMeyk!™
3-CTaHpapTHbIit

MpoTUBEHD"

1-3 150 35...50

&

3 npoTuBHA 1-CTaHpapTHbIV
NpoTUBEHb"
3-MpoTuBeHb Ans
BbINEYKM™

5- nyGokuiA poTMBEHb*

1-3-5 150 35...50

&

Buckeut OavH NpoTVBEHDL Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAa@ AMaMEeTPOM

26 cM Ha peluetke™

OavH NpoTVBEHDL Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAa@ AMaMEeTPOM

26 CM Ha pelueTke™

2 npoTuBHA 1-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AMaMeTpoM
26 cM Ha peLueTke™
4-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AMaMeTpoM
26 cM Ha NpoTUBHE ANs
BbINEYKU™*

1-4 150 35...45

MMeyerbe OavH NpoTVBEHDL MpoTvBeHb ans

BbINEYKM™

2 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans
BbIMeyk!™
3-CTaHpapTHbIit

MpoTUBEHD"

1-3 180 30...40

3 npoTuBHA 1-MpoTuBeHb Anst
BbINEYKM™
3-CTaHpapTHbIit
NpoTUBEHb"

5- nyGokuiA poTMBEHb*
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Wapenus n3 OpuH NpoTUBEHD CraHpapTHbIi 2 200 30...40
Tecta NPOTMBEHB"
2 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans 1-5 200 45 .55
BbINEYKM™
5-CTaHpapTHbIit
NPOTMBEHB"
3 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans 3-5 200 55...65
BbINEYKM™
3-CTaHmapTHbIi
NpoTUBEHb"
5-I'nyGokwiA MpoTHBEHL
Cpo6Has OpuH NpoTUBEHD CraHpapTHbIi @ 2 200 25...35
BbINneyka MpoTUBEHD"
2 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans 1-3 200 35..45
BbINEYKM™
3-CTaHpapTHbIit
MpoTUBEHD"
3 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans 3-5 190 45 .55
BbINEYKM™
3-CTaHaapTHslit &
NpoTUBEHb"
5- nyGokuiA poTMBEHb*
3akBacka OpuH NpoTUBEHD CraHpapTHbIi Ei] 2 200 35...45
NPOTMBEHB"
JlasaHbs OavH NpoTVBEHDL CrexnsHHas / 2-3 200 30...40
MeTannmyeckas &
npsiMoyronbHast
CKOBOPOZA Ha peLeTke™™
Muyua OavH NpoTVBEHDL CTaHaapTHbli Ej 2 200 ... 220 15..20
NPOTMBEHB"
Budurexc OavH NpoTVBEHDL . 3 25 MuH. 100 ... 120
(Kyckom)kapkoe CnTaH”apTHb*'" 250/max, 3aTem
poTMBEHS 180 ... 190
BapaHba Hora OavH NpoTVBEHDL CrauaapTHbIi - 3 25 MuH. 70...90
(3anekarka) MpOTMBGHS* £ 25O/m?g,oaaTeM
OavH NpoTVBEHDL CrauaapTHbIi 3 25 MuH. 60...80
ApOTHEEHS" 250/m?;,oaaTeM
XKaperas OavH NpoTVBEHDL . 2 15 MUH. 60...80
Ky)puua (1,8-2 CJ::E:E;::*'" &) 250/max, 3aTem
Kr, 180... 190
OavH NpoTVBEHDL CraHmapTHbIi 2 15 MUH. 60...80
N @ 250/max, 3aTem
NpoTMBEHL 180 ... 190
Wupeitka (5.5 kr) | OmuH npoTuBEHDL CrauaapTHbIi - 1 250/?7?3?257% 150 ... 210
NpoTUBEHb" == '
180... 190
OavH NpoTVBEHDL CraHmapTHbIi 1 25 MuH. 150...210
ApOTHEEHS" 250/max, 3aTem
180... 190
Pbiba OavH NpoTVBEHDL CTaHaapTHbli = 3 200 20...30
NPOTMBEHB" =
OavH NpoTVBEHDL CTaHaapTHbli = 3 200 20...30
NPOTMBEHB"

[Ins BCEX TMNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOM3BECTM NPEABAPUTENbBHbINA PA3OrpeB.
* QT akceccyapbl MOTYT He MOCTaBAATLCS C MPOAYKTOM.
** 3T akceccyapbl He MOCTaBMATCS C MpofAyKTOM. JTU akceccyapsl A0CTYMHbI B NPOJAXE.
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Tabnuua ans NnpoGHOro NPUroToBNEHNA
Bnioga, BHeCEeHHbIE B HACTOALLYtO Tabnuuy
rotoBatcs B cooTBeTCTBUM ¢ EN 60350-1,

4T0GbI OBMEMNTD KOHTPOMMPYIOLLAM

OpraHu3aLmsM NpoLLece NPOBEPKK NPOayKTa.

necoyHoe OpuH . . = 3 ... 30
HeveHbe ApOTBEH, CTaHAapTHBIV MPOTUBEHD -
Opnx N B 7 3 140 20..30
FDOTHBEH CTaHAapTHBIV MPOTUBEHD X
2 npoTuBHA 1-CTanpgapTHbli -3 140 20...30
NpoTUBEHb"
3-MpotuBeHsb Ans &
BbINeYku*
3 npoTuBHA 1-CTanpgapTHbli 1-3-5 140 25..35
NpoTUBEHb"
3-TpoTuseHs ana &
BbINEYKM™
5- nyGokuiA poTMBEHb*
[npoxHbIe OnvH . B == 3 160 25..35
APOTYBGHb CTaHAapTHBIV MPOTUBEHD =
Opnu o « R 3 150 30...40
APOTYBGHb CTaHAapTHBIV MPOTUBEHD &
2 npoTuBHA 1-MpoTvBeHs ans -3 150 35..50
BbINEUKN* 0
3-CTaHpapTHbIit ®
MpoTUBEHD"
3 npoTuBHA 1-CTanpgapTHbli 1-3-5 150 35..50
NpoTUBEHb"
3-MpotuBeHb Anst 0
BbINEYKM™
5- nyGokuiA poTMBEHb*
Buckeut OnvH Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
MpoTUBEHD CKOBOPOAA AvameTpoM 26 s
CM Ha pelueTke™™
OnvH Kpyrnas npyxuHHas 2 150 30...40
NpOTMBEHb CKOBOpOZa AnamMeTpom 26 @
CM Ha pelueTke™*
2 npoTuBHA 1-Kpyrnas npyxuHHas -4 150 35..45
CKOBOpOZa AnamMeTpom 26
CM Ha pelueTke™
4-Kpyrnas npykvHHas &
CKOBOpOZa AnamMeTpom 26
CM Ha MpOTUBHE Anst
BbINEYKU™*
ABnoyHbI upor | OpuH Kpyrnas meTannuyeckoe 2 180 50...60
MpoTUBEHD 6ntopo Avametpom 20 cM =
Ha pelueTke**
OnvH Kpyrnas meTannuyeckoe 2 170 50...60
NpOTUBEHb Gniogo avameTpom 20 ¢ &3
Ha peLuetke**
2 npoTuBHA 1-Kpyrnas meTannuyeckoe -4 170 50...60
6nrogo avametpom 20 cm
Ha peLueTke**
4-Kpyrnas MeTannuueckoe &
6nrogo avametpom 20 cm
Ha NMpoTUBHe ANst
BbINEYKU™*
[lnsi BCex TUNOB NMPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOWU3BECTY NPeABapUTENbHbINA Pa3orpes.
* QT akceccyapbl MOTYT He MOCTaBAATLCS C MPOAYKTOM.
** 311 akceccyapbl He NOCTaBASOTCS C NPoAYKTOM. 3TU akceccyapbl AOCTYMHbI B MPOAAXE.

31/RU



CoBeTbl N0 BbINeyke

Ecnu nsgenve nonyyaeTcs CAMLLIKOM CyXuM,
CcrneayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO
Ha 10°C 1 cokpaTuUTb Bpems pUroTOBMEHMS.
Ecnu nsgenve nonyyaetcs CoipbiM, criegyeT
YMEHBLLUTbL KONMYECTBO KUAKOCTU UMK
MoHM3KUTL Temnepatypy Ha 10°C.

Ecnm BepxHsist KOpoUKa CMIMLLKOM
3apyMsiHUBAETCS, CresyeT NocTaBUTh
W3MEnue HukKe, NOHU3NTL TEMNEpaTypy U
YBENU4UTbL BPEMS! NPUTOTOBMEHMS.

Ecnu nsgenue xopoLLo nponekaeTcs, HO
CHapYXxu Npuropaer, crefyeT yMeHbLUMTb
KOMM4ECTBO XUAKOCTM, MOHU3NTh
TEMMNEPATYpPY W YBENUYUTL BpeEMS
MPUrOTOBNEHNS.

CoBeTbl N0 BbINeyke

Tabnuue NpuMroToBNIEHNs NPV UCMONb30BaHUK

Ecnu nsgenve nonyyaeTcs CAMLLIKOM CyXuM,
creflyeT noBbICUTb TEMNEpaTypy NPUMepHO
Ha 10°C 1 cokpaTuUTb Bpems pUroTOBMEHMS.
CMaxbTe Crion Tecta CMechio 13 MOrIoKa,
pacTUTENbHOrO Macna, L 1 forypra.
Cnepnute 3a TeM, 4TOBbI TOMLLMHA N3AENNS
He npeBblLUana rmybuHbl NPOTUBHS, HaYe
OHO ByaeT AONTo BbineKaTbCs.

Ecrv BepxHuit cnoit usgenus nogropaer, a
HWKHWUIA OCTAETCA CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HWKHEM CMOE M3LENUS CMULLKOM MHOrO
HaumHku. YT0Bbl M3enne poBHO
noapyMsHWBanach, ctapamTeck paBHOMEpHO
pacnpefensTb Ha4MHKY MeXxay CrosiMu Tecta
1 10 NOBEPXHOCTMN N3AEnus.

[Mpu BbINEYKe U3aenuin 13 Tecta
cobrioganTe pexum n Temnepartypy,
yKa3aHHble B Tabnuue peuentos. Ecrn
HVKHWUIA CION M3OENUS NIOX0
nponekaeTcs, B criefylowuin pas
nocTaBbTe NPOTUBEHb HA OVH YPOBEHb
HUXe.

CoBeTbl N0 NPUroToBJIEHNIO OBOLHbIX
6niop

ECnu 0BOLLM BbINYCKAIOT COK M CTAHOBATCS
CIMLLKOM CYXWMMU, FOTOBbTE MX HE Ha
NPOTUBHE, @ B CKOBOPOAE NOA KPbILLKOM. B
3aKpbITOW NOCY/Ee COK COXPaHMTCA.

Ecnu oBoLyHoe 6rtofjo 0CTaeTcs ChipoBaThiM,
npexzae Yem roToBMTb OBOLLM B JyXOBOM
LKkadhe, MOXHO UX NPOBapUTb 1N
npobnaHwmpoBaTh.

PeXnUma NpuroToBieHnA ¢ NOMOLLLIO Napa

Xne6 Cranpgaptblil | | @ 3 200 100 nocne 35..45 820

NPOTMBEHB” == pasorpesa
Kypuua ¢ | CranpapTHbi —®\"f 2 15 MUH. 200 25 60...70 2000
oBOLjaMM | MPOTUBEHB" E= 250/max,

3atem 190

Creitk 13 CTaHaapTHbli —®\‘-"' 3 180 250 30 65..75 1000
pebpblwek | npotvBeHb* —
MeyeHblit | CTaHpapTHbI —®“ 3 190 250 25 45..55 500
kapTodenb | NpoTuBeHb* ==
Baparbs CTaHaapTHbli —®"’ 3 170 250+250™* nocne 110...120 1900
HOXKa NPOTUBEHL* ==, pasorpesa
Creitk ¢ CTaHaapTHbli @‘“’ 3 170 250+250™* nocne 90 ... 100 1000
OBOLjaMM | MpoTUBEHD" — pasorpesa
Jlococe ¢ | CraHpapTHbIit —®" 3 180 150 nocne 25..35 500
OBOLjaMM | MpoTUBEHD" = pasorpesa
Kokocooe | CtanpapTHbii —®“" 3 170 150 nocne 25..35 500
neyeHLe NPOTMBEHB” — pasorpesa
Bynouku CTaHpapTHbIl —®“ 3 180 150 nocne 25..35 500
Ha NPOTMBEHB" == pasorpesa
IPOXOKaX
Mupor ¢ CTaHaapTHbli —®“ 3 200 100 15 25..35 1000
Kypuuen NPOTMBEHB" ==
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3anexaHka | Ctanpaptheit | [ 3 200 400 15 65..75 150

C OBOLLAMU | MpoTUBEHB" —

Coipans | CraHpapTHbIit —®" 3 200 200 nocne 25..35 1500
MakapoH MpoTUBEHD" = pasorpesa

KypuHble | CTaHpapTHbIit —®\"f 3 200 250 nocne 25..35 800
HOXKW NPOTMBEHB” — pasorpesa

* 3Tn akceccyapbl MOTYT He NOCTABNATLCA C NPOAYKTOM.
*Yka3biBaeT BpeMsl, OCTaBLIEECs NOCne pasorpesa
***Tlo NpolwecTBUN NONOBWHbLI BpeMeHU NpuroToBnexns gonente 250 rp Boab!

Kak nonb3oBathca rpunem BbIknioveHve rpunst ]
SakpbiBaiiTe ABEPLY BO BpeMs 1. Eo;e;p(H:;e p¥:1|fly ib'gl?;’a (yHKuwit B
MPUrOTOBNEHUS! ML Ha FPUTIe. ONIOXKeHMe OTKITIOHeHUS: (BBEPX).

['opsiyme MOBEPXHOCTW MOTYT MPUYNHUTD [popyKTbl, KOTOPbIE He NOAXOAST
oxoru! QNS NPUrOTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
NpUBECTU K Bo3ropaHwio. Ha rpune
Biniouenue rpuna y MOXXHO FOTOBMTb TOMNBKO Takue
1. MoBepHuTe pyviky Bb'69pa DyHKLMA 1 NPOLYKTbI, KOTOPbIE BbIAEPXMBAIOT
YCTaHOBUTE Ha HYXHbII 3HA4OK pexmma MHTEHCHBHBII HATPEB.

«Ipunby. He paamelLuaiiTe NPOYKTbI
2. 3aTeM YCTaHOBMTE HyXHYIo TeMneparypy CTIMLLIKOM BIIM3KO K 3aHe#t YacTH

KapeHbA. ) rpuns. 3Ta 30Ha HarpesaeTcs

3. Mpu HeoBXOAUMOCTM NPOTPeiTe rPHMb OKOMO CHIBHEE BCSTO, W KVDHBIS MPOIYKT
O MYHYT. MOTYT 3aropeThCs.

» Tpy 3TOM BKIIOYMTCS MHAMKATOPHAS!

FEMINOMKA TEMTIEaTYpE, Bpems npuroToBnenus 6niog Ha rpune

n

MIroTOBIIEHWE ONI0A Ha 3NEeKTPUYECKOM rpune

...25 MVH.
Kypuua (kycku) Peluetka 4.5 250 25...35 M1H.
OT6MBHbIE M3 Pewetka 4.5 250 20...25 MurH.
MOMoaov GapaHuHb!
Poctbud) Peluetka 4.5 250 25...30 MuH. #
OT6MBHbIE M3 Pewetka 4.5 250 25...30 MuH. #
TENATUHbI
I'peHku * Peletka 4 250 1...3 MUH.
# B 3aBUCHMOCTH OT TONIUVHbI
*Pasorpeiite B TeueHne 5 MUHyT.
**Ecnu Temneparypy rpuns Bawlero npoayKra HeBO3MOXHO OTPEerynupoBath, rpunb GyaeT paboTtaTb NpU PEeKOMEHAYeMO
Temneparype.

Britona, BHECEHHbIE B HACTOSILLYIO TabnuLly 4T0GbI OBMEMNTD KOHTPOMMPYIOLLAM
EN 60350-1

['peHku Peletka 4 250 1...3 MUH.
Tecbtenu (rosiguHa) Pewetka 4 250 25...35 MuH.
- 12 kyckamu

MepeBephuTe eay nocne 2/3 oT o6Liero BpeMeH! NPUroTOBNEHNSA Ha rpune.
lNepen npurotoBneHnem NG bix 6n04 pekoMeHAyeTCs pasorpeTb AyXOBOW WKad B TeYeHME 5 MUHYT.
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EYXOA U TexHMYeckoe obcnyxnBaHue

O6wue cBegeHus

PerynsipHo BbInonHsiTe YucTky npubopa. 310
MO3BOMUT NPOLUTL CPOK Er0 CRYXObI, a TaKkke
n3bexaTb MHOTMX Npobnem.

Mepen BbINONHEHMEM paboT no
06CNYXMBAHWIO 1 YNCTKE OTKITIOUUTE
npuGop OT ANEKTPUYECKON CETM.
CyLLecTBYET pUCK NopaKeHus
3MEKTPUYECKIM TOKOM!

[aiite n3genuio ocTbITh, Npexae Yem
npUCTyNaTh K YACTKE.

['opsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTD
oxoru!

* [1pubop cregyet TWaTenbHO YUCTUTL Nocne
Ka)Zoro Mcnonb3oBaHus. Tak nerye ygansb
OCTaTKM MULLM, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH
Mpu credyioLLem Mcnonb3oBaHun npubopa.

+ [ns uncTkn npubopa He TpebytoTcs
cneyuanbHble YncTsLwme cpeacTea. [pubop
MOXHO BbIMbITb TENow BoAo ¢
L00aBNEHNEM XMOKUM MOILLETO CPEACTBa,
MCTOMNb3ys MATKYH0 TKAHb W rybky. A 3aTem
NpOTEPETD CYXON TKaHbIO.

+ 0b6si3aTenbHO NpoTHpariTe Npubop Hacyxo
Mocrie YMCTKM 1 CPpa3y Xe yaansinte
MONABLLYIO HA HErO XWAKOCT.

* He ncnonb3yiTe Ans YACTKM pydKn 1
MOBEPXHOCTEN M3 HEPXKaBEHLLEN CTanm
YNCTALLME CPEACTBA, COAEPKALLMMI KNCTIOTY
Unn xrnop. 3Ty JeTanu MOXHO NpoTupaTh
MSIrKOW TKaHb}0, CMOYEHHOW B XMIKOM
MotoLem cpefcTBe (6e3 abpasnBHbIX
[006aBok), cTapasick TepeTb B OAHOM
HanpaeneHnu.

HekoTopble MoloLLue cpeacTea u
ynCTALME MaTepuansl MoryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He vcnonb3yitte Ans 4nucTku
arpeccyBHble MOLLMe CpeacTBa,
YNCTALLME NOPOLLKW/KPEMBI, @ TaKxke
OCTpble NpeaMeThb!.
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He vcnonb3yitte Ans 4nucTku
YCTPOWCTBA NapoOOUUCTUTENN,
MOCKOMbKY 3TO MOXET NPUBECTH K
NOpPaXeHo ANEKTPUYECKUM TOKOM.

[NOCTOSHHBIE N3BECTHAKOBbLIE
OTNOXEHNA Ha AHEe yXOBKN MOTyT
06pa30Bb|BaTbCFI B 3aBUCMMOCTK OT
4acCTOTbl NCMNOMb30BAHNA peXUMa
NPpUroToBneHna ¢ MCnonb3oBaHneM
napa n xecTtkoctn VICI'IOJ'Ib3yeMOl7I BOAbI.

Yuctka naHenu ynpaBneHus
OumCTbTe NaHenb YNpaBneHUs U pyyku-
PErynsTopbl BNaXHOM TKaHbIO W BBITPUTE
Hacyxo.

Ecrnu Baww npnbop ocHalleH
KHOMKaMW/pydkam, He CHUMaWTe pydku-
perynsTopbl 4ns YACTKM NaHenm
ynpaBneHus.

Tak MOXHO NOBpeauTb NaHemb
ynpaenexns!

YuncTtka ayxoBKku

YucTka 60koBbIX cTeHoK(MoxeT oTnmyaTbes

B 3aBUCMMOCTM OT MOZENV U3aenms.)

(AaHHas dyHKuna — pononHuTenbHasA. OHa

MOJKET OTCYTCTBOBATb B BalleM M3AENNM.)

1. CHUMUTE NepeaHIoln YacTb BOKOBON peLLeTky,
OTTSIHYB e€ OT HOKOBOI CTEHKM.

2. MoTsanuTe GoKoBYIO peLLeTky k cebe n

NOJTHOCTBIO BbIHbTE €€ U3 YXOBKN

CTeHKM ¢ KaTanuTU4eckum NoKpbITMEM
(AaHHas dyHKuna — pononHuTenbHasA. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3Aenun.)



BHyTpeHHe 6okoBble cTeHku (A) 1 (1)
3adHss cTeHka (B) BalLero usgenus moryt
ObITb MOKPBITbI KAaTANUTUYECKON AMarbIO.
CTeHKM C KaTanuTU4eCKMM NOKPbITUEM UMEIOT
CBETNY0 MATOBYIO MOPUCTYIO MOBEPXHOCTb.
CTeHKM oyxoBoro Lkada ¢ kaTanuTniyeckum
MOKPBITUEM He HY)XOATCS B YUCTKE.
Bnarogaps nepdopnpoBaHHO CTPYKTYpe,
MOBEPXHOCTM C KaTanUTUYECKM NOKPbITUEM
MOrMOLLAKOT XMP U NPU HAKOMMEHWM Xupa Ha
MOBEPXHOCTb Ha4nHatoT 6recteTb. B Takom

Cchny4yae pekoMeHayeTCAa UX 3aMEHUTb.

lMpocTasa ouncTka napom

370 ynpoLaeT YMCTKY, MOCKONBKY rpsidb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOIO OXMAAHNS) CMArYaeTCst

napom, 06pa3oBbIBaBLUMMCS B JyXOBOM LUKady,

W KannsamMy Bobl, KOHOEHCUPYIOLLMMUCS Ha

BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTSX JYXOBOrO LuKada.

1. BeiHbTe 13 AyxoBoro Lwkada Bee
NPUHaANEXHOCTH.

2. Haxmute Ha 6ayok Ans Boapl,
pacnonoxeHHbIA Ha NaHeNu ynpaeneHus
LYXOBbIM LUKacpoM, YTOObI CHATb Gadok.
Haneitte 200 mn Bofbl B 6a4ok.

He vcnonb3yite AUCTUNNMPOBAHHY IO
UnK PUNLTPOBAHHYIO BOOY.
Vicnonb3yiTe Tonbko OYTMNMPOBaHHYI0
Bogy. He nobaensiiTe B kKoHTEHEP ANS
BOZb! pacTBOpbI, Cofepxallme
BOCMNaMeHsieMble BELLECTBa, CrmpT
Unu TBepLble YacTuLbI.

3. OCTOPOXHO YCTaHOBUTL Ba4ok 06paTHO
HaXXMWTE, NOKa OH He ByaeT YCTaHOBNEH Ha
2-i ypoBeHb. Bofia HauHeT nuTbes B
pe3epByap Ha AHe [LLyXOBOro Lukada.

Ha kopnyce BoasiHoro 6ayka 0TMeYeHb!
2 ypoBHs. Ha 1-M ypoBHe, Bofa
HaxoaMTCs Ha MecTe W He NoAaeTcs B
[yxoBoi Wwkad. Ha 2-m ypoBHe, Boaa
nepesaeTcs B AyXOBOW LUKad.

4. YcTaHoBUTE [[yXOBOW LUKa() HA PEXMM
MapoBOW OYUCTKM 1 3aMyCcTUTE ero Ha 25
MUHYT npm Temnepatype 100°C.

5. OTkpoiiTe fiBepLly 1 NPOTpUTe BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTM JyXOBOTO LUKadha BIaXHOMN
ry6KoM unm TkaHblo.

6. CTomKylo rps3b CeayeT yaanstb Tennon
BOZOW C XWAKMM MOILLIMM CPEACTBOM,
1cnonb3ys MArKylo TkaHb unn rybky, a nocne
YMCTKW criedyeT BbITMpaTh Nprubop Cyxoi
TKaHbHO.

Mpw 3anycke yHKLMM NapoBoi
OYMCTKM, BOAA Ha [iHe [yX0BOro Wkada
BOIMKHA UCMAPUTLCS 1
KOHZEHCUPOBATLCS BHYTPU W Ha [BepLie
BYXOBOrO LKaga, YTobbl pa3MArynNTb He
CTOMKyt0 rpsisb. KoHaeHcar,
CKOMMBLUMACA Ha [BEpLe, MOXET KanaTb
npu ee oTKPbITUW. [pK OTKPLITUM ABEPH
HeoBX0aMMO BbITEPETb KOHAEHCAT.

7. (OHa MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalleM
n3fenun.) B kaHane pesepsyapa nop
BYXOBKOW MOXET cobupatbcs Bofa, Ui
Brara, obpa3oBaBlLascs B pesynbrare
koHzeHcaLum. Mocne Ucnonb3oBaHms
HeobX0ANMO O4UCTUTB KaHan pesepByapa
BMaXHON TKaHbI0 1 3aTeM BbITEPETb HACcyX0
ANs NPeLoTBPaLLEeHNS 3BECTHAKOBBIX
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YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoitTe aBepLy AYXOBKU MSArKOM TKaHbIO U
ryOKo¥i, CMOYEHHOW B TENNON BOAE C
pobaBneHreM XUaKoro MOIOLLEro CpeacTaa, 1
BbITUPAITE CYXOM TKaHbIO.

He 1cnonb3yiiTe Ans YNCTKM ABEPLb
MoloLLe cpefcTBa C abpasnBHLIMM
BeLLeCTBaMM I MeTannnieckme
ckpebkn. OHM MoryT nowapanatb
MOBEPXHOCTb M NOBPEANTb CTEKMO.

CHATUe ABepLbI AyX0BOro Wkada

1. OTKkpoWTe nepegHioto aBepLy (1).

2. OTKpoWTe 3axmuMbl Ha Kopnyce neTnm (2) ¢
npaBon W NEBOI CTOPOHBI NepeaHer ABepLbl,

e (PKAB Ha HIAX, KaK NOKA3AHO Ha PUCYHKE.

1 [eepua

2 LLapHu1pHbIA 3aMOK(3aKpbITOE NONOXeEHME)
3 [yxosoi wkad

4 lllapHWpHbIf 3aMOK(OTKpbITas No3nLKs)

3. OTKPOWTE NEPELHIO ABEPLYY HAMONOBHUHY. ‘
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4. CHUMUTE NepenHioi ABEPLLY, NOTSIHYB €€
BBEPX M 0CBOBGOAMB OT NpaBoii U NEBOM
neTnm.

[ns ycTaHOBKM ABepLbl Ha MECTO
CneayeT BbINONHNTL B 0BpaTHOM
nopsiake AenCTBUs No CHATUO. He
3abyzbTe 3aKpbITb 3aXMMbI Ha KOpnyce
neTnu NPy yCTaHOBKe ABepLbl Ha
MECTO.

CHATUe BHYTPEHHEro cTekna
ABepubl

(AaHHas dyHKuna — pononHuTenbHasA. OHa
MOJKET OTCYTCTBOBATb B BalleM M3AENNM.)
BHyTpeHHee CTekno naHenv ABepLibl AyXOBOrO
Lwkada MOKHO CHATb ANS YACTKM.

1. OTKpOWTe ABEpLlY AYXOBKM.

2. MoTsaxuTe K cebe M CHUMMTE NacTMaccoByH
HaknagKy Ha BepXHeil CTOPOHE ABEpLbI.




3. MpunogHUMKUTE NepBOE BHYTPEHHEE CTEKMO
(1) B HanpaBneHnn A 1 BbITAHWTE €0 B
HanpaeneHun B, kak nokasaHo Ha pUCYHKe.

1%

1 [lepBoe BHYTPeHHee CTeKNo

2* BHyTpeHHee cTekno (OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTH B BaLLeM M3AENNK.)

4. Ecnm ycTpONCTBO OCHALLEHO NaHenbio Ans
BHYTpeHHero cTekna(2); Yrobbl BbIHYTb
cpefHee CTeko (2), NOBTOPUTE 3TM Xe
AelcTBIS.

5. Mpu cbopke ABepLUbl cHavana cregyet
BCTaBUTb CPEAHEE CTEKIO (2). 4TobbI
CKOLLIEHHBI Yron cTekna nonan Ha gacky
NNacTMaccoBOro fepxarens, kak nokasaHo
Ha pucyHke. (Ecnm yCTpoRNCTBO OCHALLEHO
naHenbio Ans BHYTPEHHEro CTekna).
CpepnHee cTekno (2) cnegyeT yCTaHOBUTL B
NNacTMaccoBbIi AepxaTerb psLoM ¢
nepBbIM BHYTPEHHUM CTekmoMm (1).

6. MepBoe bHyTpeHHee cTekno (1) cneayeT
yCTaHaBnuBaTb TakiuM 0bpasom, YTobbl
Hagnuck Ha cTekne bbina obpalleHa K
cpeaHemy crekny. Cneaute 3a TeM, YTOOb
HWKHMIA yron nepBoe bHyTpeHHee cTekno (1)
©bIn NPaBUNBHO BCTABMEH B HUKHUA
NNacTMaccoBbIi AepaTerb.

7. MpwxmuTe NNAacTMaccoByto HaKNaaKy K pame
[0 LLenyka.

3ameHa namnoyku ocBeLyeHus
AyX0BOro lWKada

Bo nsbexaHue nopaxeHus
SMEKTPUIECKIM TOKOM, NPEXE YEM
3aMeHsITb NamMnouKy, ybenuTtech B ToM,
4YTO BMEKTPONPUBOP OTCOSAMHEH OT
CETM M OCTBIN.

l'opsiume NOBEPXHOCTM MOTYT NPUHMHUTL
oxoru!

[ns ocBeLyeHms JyxoBoro wkada
MCTOMNb3YETCs creluarnbHas
3MeKTpUYecKkast namnoyka, kotopas
MOXET BblAEpXVBaTh TEMNepaTypy 40
300 C. dononHutenbHble CBEAEHUS CM.
B pasgene "TexHudeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13". Jlamnoukm
OCBELLEHNS [LyXOBOrO LKada MOXHO
nproBpecT B (iMPMEHHBIX CEPBHCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHure namnoyky MoxXeT
OTNMYaTLCS OT U30BpaXKeHNs Ha
PUCYHKe.

Namna, ncnons3yemas B aToM npubope,
He MOLXOAMT ANl OCBELLEHMS ObITOBLIX
nomeLLenmit. 3ta namna
npefHa3HayeHa Arst BCIOMOraTerbHON
Lieny, No3BONsioLLEell MONb30BATENIO
YBUOETH MULLEBbIE NPOAYKTHI.

Namnbl, ncnonb3yemble B 3TOM
npubope, [OIKHbI BbIAEPKUBATL
3KCTpEMarbHbIE (h3N4ECKIe YCTOBMS,
Hanpumep Temnepartypy Bbile 50 °C.

3ameHa Kpyrnon Namnoykn ocBeLeHNs

gyxoBoro wkada

1. OTcoeamHuTE AyX0BOW LUKad) OT
3MeKTPOoCeTH.

2. CHAMKTe CTeKISHHbIA NnadioH, NOBEPHYB
€ro MPOTMB YaCoBOW CTPENKM.
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3. Ecnu B BalLei lyxoBke Ucnonb3yeTcs namna
TMna (A), NoKkasaHHast Ha PUCYHKE HUXKE,
NOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
4TOObI M3BNEYL €€ 1 3aMeHUTb. Ecnn
ucnonb3yeTcst namna tuna (B), notaHuTe n
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M3BNEKNTE €€, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe, U
3aMeHuTe.

4.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKNSIHHBIN NNadghoH.



ﬂoucx W yCTpaHeHue HeucrpaBHOCTEN

* BnonHe HOPMarnbHO, €CInn nap BblAENAETCA BO BpeMs paGOTbI. >>> Omo He sensgemcs
__HeucnpagHOCMbIO.

. |-|pVI HarpeBaHUn MeTannuMyeckue Aetanu MoryT paclumpaTbcs U n3aaBatb 3BYKW. >>> 3mo He
A8719€MmCA HeUchpasHOCMbH.

« [naBkuit NpefoxpaHnUTENb HeWUcnpaBeH unu cpaboTan. >>> [Ipogepbme nnagkue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHuUme ux unu
KIoYUme.

+ [lyxoBoW LWKadh He BKMIOYEH B (3a3EMITEHHYI0) PO3ETKY 3NEKTPOCETW. >>> [Ipogepbme
coeduHeHue WmencesibHOw UIKU.

OcBeliieHue QyXOBKi He paboTaer.

+ JlaMnoyKa OCBeLLEHNS yXOBOTO LUKatha HeUCTIpaBHa. >>> 3aMeHume TaMnoyKy 0C8eUleHUs
Wwkada.

* Het anektponutanus. >>> [pogepbme Hanu4ue anekmponumarus. [pogepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu

__8Kimoqume npedoxpaHumeru.

[JlyxoBka He Harpesaercsi.

* He 3apaHa dyHkums unu Temnepatypa. >>> Boibepume GyHKYUI0 U ycmaHosume
memnepamypy ¢ NOMOWbI hepekYamens hyHKyUl u (Uu) pecynsmopa memnepamypb..

* B Mopensx, ocHalleHHbIX TaliMepoM, TalMep He YCTaHOBNEH. >>> YcmaHosume 8pems.

(B Mopensix ¢ MMKpPOBOMHOBOI NeYbto ynpaBneHue no TaiMepy AENCTBYeT TOMbKO Ans
MWKPOBOMHOBOW Neym).

* Het anektponutanus. >>> [pogepbme Hanu4ue anekmponumarus. [pogepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KITI0YUMe npedoxpaHUmenu.

+ PaHee Npou3oLLIo OTKIIOYEHIE 3NEKTPO3HEPTUK. >>> YecmaHosume 8pems / Bbikmodume
dyx080li Wkach U 8KMoYUMe CHoga.

Ecnu Bbl He MOXeTe YCTpaHUTb
HenonagaKu, HECMOTPS Ha BbINONHEHUE
WHCTPYKLMIA, NPUBELEHHBIX B JAHHOM
pasgene, obpaTUTech K NpeacTaBUTento
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHON CITYXObl.
He nbiTaitech camocToATenbHO
OTPEMOHTUPOBATb HEUCNPaBHbI
anekTponpubop.
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WarotoButens: «Arcelik A.S.»
tOpuaonyeckuin agpec: Kapaay Ixapaecy Ne 2-6 34445 Crotniompke Ctambyn, Typuus
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
MpomnsseneHo B Typuumn
Wwmnoptep Ha Tepputopun P®: 000 «BEKO»
tOpnamueckuin appec: 601021 Poceus, Bnagumnpcekas o6n., Kupxauckuit p-H, MOCT
MepLumHckoe, aep. Pegoposckoe, yn. Cenbekas, a. 49.
VHdopmaLmio o cepTudmkaLm npoaykTa Bel MOXeTe YTOUYHMTb, MO3BOHMB Ha FOpAYYI0 NMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BOACTBa BKIMIOYEHA B CEPUIHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE,
pacnonoXeHHON Ha NPoLyKTe, @ UMEHHO: NepBble ABE Ldpbl CEPUITHOTO HOMepa 0603HavatoT
rof, MPOM3BOACTBA, a nocnenHue fge — mecsy. Hanpumep, "10-100001-05» o6o3Havaert, 410
npoadykT nponsseneH B mae 2010 roga.

/3rotoBuTenb OCTaBNSET 3a COOOM NPaBO Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, AU3alH U
KoMnneKTaumio anektponpubopa.
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