
Пайдаланушы нұсқаулығы



Миксер DEXP MX-800 



Құрметті сатып алушы!
«DEXP» маркасымен жасап шығарылатын өнімдерді таңдағаныңыз үшін сізге 
алғысымызды білдіреміз. Біз жоғары сапаға, функционалдылыққа және дизайнға 
қойылатын талаптарға сәйкес әзірленген және жасап шығарылған бұйымдарды 
ұсынғанымызға қуаныштымыз. Аспапты пайдаланар алдында қауіпсіздігіңізге 
қатысты маңызды ақпаратты, сондай-ақ осы өнімді дұрыс пайдалану және оған 
күтім жасау бойынша ұсыныстарды қамтитын осы нұсқаулықты мұқият оқып 
шығыңыз. Осы Нұсқаулықты күтіп ұстаңыз және өнімді болашақта пайдаланғанда 
оны анықтамалық материал ретінде пайдаланыңыз.

Құрылғының мақсаты 
Планетарлық миксер - біртекті масса жасалғанға дейін және шайқалатын масса-
ны ауамен байытқанға дейін оның компоненттерін араластыру әдісімен тамақ 
дайындауға арналған аспап.

Сақтық шаралары
1. Құрылғыны қуат көзіне жалғамас бұрын, үйдегі электр желісінің кернеуі 

жерге тұйықтауы бар техникалық сипаттамаларға сәйкес келетініне көз 
жеткізіп алыңыз.

2. Сымы немесе ашасы бүлінген құрылғыны пайдалануға болмайды. Қуат 
сымын ауыстыру үшін өкілетті сервистік орталыққа хабарласыңыз.

3. Қуат сымын беттің (мысалы, үстелдің) шетінде салбыратып қоймаңыз. Қуат 
сымының ыстық бетке және өткір жиектерге тимейтініне көз жеткізіңіз.

4. Электр тогының соғуына және жарақат алуға жол бермеу үшін құрылғыны, 
оның сымын, ашасын суға және басқа да сұйықтықтарға батырмаңыз.

5. Балалардың қасында құрылғыны қолданған кезде абай болыңыз.
6. Құрылғыны қыздыру аспаптарының жанында орнатпаңыз.
7. Құрылғы жұмыс істеп тұрған кезде саптамаларын салуға болмайды.
8. Жұмыс істеп тұрған құрылғыны қараусыз қалдырмаңыз.
9. Пайдаланбаған кезде немесе тазалағанда немесе ақаулық анықталған кез-

де құрылғыны қуат көзінен ажыратыңыз.
10. Жарақаттануды, өрттің пайда болуын және электр тогының соғуын болдыр-

мау үшін өндіруші ұсынбаған аксессуарларды пайдаланбаңыз.
11. Тазаламас бұрын құрылғыдан саптамаларын шешіп алып тастаңыз.
12. Жылу сақтандырғышы іске қосылмауы үшін құрылғыны сыртқы ажыратқыш 

арқылы, мысалы, таймер арқылы немесе үнемі қосылатын және ажыратыла-
тын тізбекке қосуға болмайды.

13. Құрылғыны өшіру үшін жылдамдық реттегішін «0» күйіне орнатыңыз.
14. Құрылғыны өшіргеннен кейін, араластырғышты ашпас бұрын, кез-келген ком-

поненттерді бөлшектемей немесе алып тастамай тұрып, айналмалы бөлік-
тердің толық тоқтауын күтіңіз.

15. Алғашқы қолданар алдында миксердің тамаққа тиген барлық бөліктерін 
жуыңыз.



16. Миксердің ыдысында көрсетілген максималды көлемнен арттырмаңыз. Пай-
далану нұсқаулығында көрсетілген мөлшер, өңдеу уақыты және жылдамдық 
бойынша талаптарды орындаңыз.

17. Ыстық ингредиенттерді шайқамас бұрын салқындатыңыз. Температурасы қор-
шаған орта температурасынан 60 °C жоғары ингредиенттерді қоспаңыз.

18. Әрбір шайқалғаннан кейін, құрылғы бөлме температурасына дейін салқын-
дағанша күтіңіз.

19. Құрылғыны бөлмеден тыс жерлерде пайдалануға болмайды.
20. Құрылғыны тек тұрмыстық мақсаттарда пайдалануға рұқсат етіледі, ол өнер-

кәсіптік мақсаттарға қолдануға арналмаған.
21. Бұл құрылғыны балаларға және физикалық, сенсорлық немесе ақыл-ой 

қабілеттері шектеулі адамдарға, олардың қауіпсіздігіне жауапты басқа жандар-
дың бақылауынсыз пайдалануға болмайды. Балаларға құрылғымен ойнауға 
рұқсат бермеңіз.

Техникалық сипаттамалар
•  Қуаты: 800 Вт.
•  Корпусының материалы: пластик.
•  Планетарлық араластыру технологиясы.
•  Көлемі 4.5 л тот баспайтын болаттан жасалған араластырғыш ыдыс.
•  7 жылдамдық режимі.
•  15 минут үздіксіз жұмыс істегеннен кейін автоматты түрде өшіру функциясы.
•  Жинақтамадағы саптамалар: қамырға арналған күршек, араластыратын 

саптама, желек.
•  Габариттер: 330 x 164 x 300 мм.



Құрылғының сұлбасы
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1. Саптамаларға арналған білік.
2. Үстіңгі бөлікті бекіткіш тұтқа.
3. Жылдамдықты реттегіш.
4. Ыдыс қақпағы.
5. Ыдысы.
6. Қамырға арналған күршек.
7. Желек.
8. Араластыруға арналған ұштық.



Пайдалану нұсқаулығы
1. Миксердің ашасы розеткадан ажыратылғанына, реттегіш Өшірулі («0») күйі-

не орнатылғанына көз жеткізіңіз.

2. Бекіткіштің тұтқасын үстіне қарай көтеріңіз.

3. Миксердің үстіңгі бөлігін көтеріңіз.

4. Ыдысты негізге салыңыз, бекіту үшін сағат тілімен бұраңыз.
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5. Саптаманы білікке салыңыз да, тоқтағанша жоғары қарай басыңыз, бекіту 
үшін саптаманы сағат тіліне қарсы бұраңыз.

6. Ыдыстың қақпағын орнатыңыз.

7. Құрылғыны электр желісіне қосыңыз. Қажетті жылдамдықты таңдап алыңыз.

8. Жұмыстың соңында жылдамдық реттегішін өшіру күйіне бұраңыз. («0»), мик-
серді электр желісінен ажыратыңыз.
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9. Ыдыстың қақпағын ағытыңыз.

10. Бекіткіштің тұтқасын жоғары көтеріп, миксердің жоғарғы жағын көтеріңіз.

11. Саптаманы алыңыз, тоқтағанша жоғары қарай басыңыз және сағат тілімен 
бұраңыз.

12. Сағат тілінің бағытына қарсы бұрап ыдысты босатыңыз.
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Пайдалануды бастамас бұрын 
Миксерді және оның саптамаларын бірінші рет қолданар алдында тамаққа ти-
етін бөліктерін мұқият жуу керек. Құрылғының барлық бөліктерін дұрыс құра-
стырғаннан кейін ғана құрылғыны қосыңыз.

Автоматты өшіру 
Миксер 15 минут үздіксіз жұмыс істегеннен кейін автоматты түрде өшеді, бұл 
құрылғының ықтимал зақымдалуын болдырмайды.

Араластыруға арналған жарақтар 

Ескерту: миксерді қоспас бұрын, реттегіштің «0» күйіне орнатылғанына көз жет-
кізіңіз, содан кейін желекті, араластырғыш саптаманы немесе қамыр ілгегін 
бекітіңіз.  

Пайдалану нұсқаулығында көрсетілген мөлшер, өңдеу уақыты және жылдамдық 
бойынша талаптарды орындаңыз. Миксер зақымданбауы үшін ұсынылатын жыл-
дамдықты асыруға болмайды. 

Жұмысты бастамас бұрын, қажетті саптаманы таңдағаныңызға көз жеткізіңіз.

Қамырға арналған 
күршек

Қамырды илеуге арналған.

Ұсынылатын жылдамдық: 7.

Араластыруға ар-
налған саптама

Торттар, печенье, пирогтар, кондитер-
лік өнімдер, картоп пюресі, макарон 
қамыры, глютенсіз нан, май жасау 
үшін.

Ұсынылатын жылдамдық: 1-4.
Желек Жұмыртқаның ағын, кілегей, меренга, 

мусс және суфле шайқау үшін.

Ұсынылатын жылдамдық: 7.

Пайдалы кеңестер

1. Шашырамауы үшін жылдамдықты біртіндеп арттырыңыз.
2. Жұмыртқаның ағы мен кілегейін көпіртпес бұрын, желек пен астауы құрғақ 

және майсыз екеніне көз жеткізіңіз. Әйтпесе, жұмыртқаның ағы мен кілегей 
толығымен емес ықтимал көлемінің үштен бір бөлігіне ғана кқтеріледі.

3. Егер қамыр қажетті консистенцияға дейін иленбесе, қамырды ыдыстың түбіне 
салыңыз, қамырды ұсынылған жылдамдықта илегеніңізге көз жеткізіңіз.



Рецептілер  
Нанның қамыры (қамырға арналған күршек) 
Ингредиенттер: 500 г ұн, 50 г зәйтүн майы, 1 ш.қ. тұз, 1 ш.қ. қант, 7 г ашытқы, 260 мл 
жылы су.

1. Құрғақ ингредиенттердің барлығын ыдысқа салыңыз, реттеуішті «1» қалпына 
бұраңыз.

2. Су мен зәйтүн майын қосыңыз.
3. Жылдамдықты «7» ауыстырыңыз, қамырдан біртекті доп алынғанша араластыру-

ды жалғастырыңыз.
4. Ыдысты өсімдік майымен майлаңыз.
5. Қамырдан шар жасап, ыдысқа салып үлдірмен жабыңыз.
6. Қамырды екі есе көтеру үшін 1 сағатқа қалдырыңыз.
7. Көтерілген қамырдан артық ауаны шығарып тастаңыз.
8. Қамырды нанға арналған қалыпқа салыңыз.
9. Пішінді жауып, қамырды 1 сағатқа көтеру үшін қалдырыңыз.

10. 180 °С температурасында 40 минут бойы пісіріңіз.

Кекс (араластыруға арналған саптама) 
Ингредиенттер: 3 жұмыртқа, 150 г май, 150 г қант пудрасы, 150 г ұн, 3 г 
қопсытқыш.

1. Майды текшелеп 2 см кескілеңіз.
2. Майдың текшелерін және қантты ыдысқа салып «1» жылдамдықпен арала-

стырыңыз.
3. «1» бастап «4» дейін жылдамдығын біртіндеп арттырыңыз.
4. Бір жұмыртқа қосып, кремді масса алынғанша «4» жылдамдықпен көпіртуді 

жалғастырыңыз.
5. Ұн мен қопсытқышты қосып, біртекті қоспаға дейін «1» жылдамдықпен 

араластырыңыз.
6. Қоспаны 30 см тікбұрышты пішінге құйыңыз.
7. Тұмша пештің ортасына қалыпты салыңыз.
8. 30-40 минут бойы 180 °С температурасында пісіріңіз.

Пирог (араластыруға арналған саптама) 
Ингредиенттер: 340 г пісіруге ұн, сонымен қатар илеу үшін аздап ұн, 227 г тұздал-
маған майды 2 см текшелерге кесіңіз, 1 шай қасық.тұз, 1 шай қасық. қант, 6-8 ас 
қасық. л суық су.

1. Құрғақ ингредиенттердің барлығын ыдысқа салыңыз, реттеуішті «1» қалпына 
бұраңыз.

2. Туралған майды құрғақ ингредиенттерге салыңыз, жылдамдықты «1» - ден «3» - 
ке дейін арттырыңыз.



3. Қамыр жұмсақ болуы үшін 1 ас қасық қосыңыз, егер қамыр бірікпесе, аздап су 
қосып, қайтадан араластырыңыз. Тым көп су қоспаңыз, әйтпесе қамыр қатты 
болады.

4. Қамырды қалаған қалыпқа салыңыз, тамақ үлдірімен ораңыз.
5. Қалыпты тоңазытқышқа 1 сағаттан 2 күнге дейін қойыңыз.
6. Қамырды илеу және пісіру алдында бірнеше минут бөлме температурасында 

қалдырыңыз.
7. 180 °С температурасында 25-30 минуттай пісіріңіз.

Меренга (желек) 
Ингредиенттер: 4 жұмыртқаның ағы, 1 стақан (200 г) қант ұнтағы немесе майда-
ланған қант.

1. Жұмыртқаның ағын жұмсақ болып көтерілгенше «7» жылдамдықпен шай-
қаңыз.

2. Біртіндеп қант қосып, қатты болып көтерілгенше «4» жылдамдықпен ұруды 
жалғастырыңыз.

3. Пісіру қағазымен жабылған пісіру табағына қасықпен салыңыз.
4. Тұмша пешті 105 °C дейін қыздырыңыз, меренгаларды табақ ортасына қой-

ыңыз.
5. Меренгаларды 1-1,5 сағат бойы құрғатыңыз және қытырлақ болғанша пісіріңіз.
6. Тұмша пешті өшіріп, меренгаларды 1,5 сағат ішінде кептіріңіз.

Ықтимал проблемалар және олардың шешімі
•  Ерекше шуыл, иіс, түтін және т.б. сияқты ақаулар туындаған жағдайда құрылғыны 

дереу өшіріп, оны пайдалануды тоқтатыңыз.
•  Егер құрылғы жұмыс істемесе, қуат қосылғанына көз жеткізіңіз, реттегіш «Қос.» 

күйіне орнатылған, саптамалар дұрыс орнатылған.
•  Құрылғы пайдаланылатын қуатты басқаратын және талдайтын микропроцессор-

мен жабдықталған. Егер жүктеме тым жоғары болса, құрылғы автоматты түрде 
өшеді. Құрылғыны қайта іске қосу үшін реттегішті «0» күйіне орнатыңыз және ин-
гредиенттердің бір бөлігін ыдыстан алыңыз. Құрылғыны бірнеше минутқа суытып 
алыңыз, содан кейін жұмысты аяқтау үшін қажетті жылдамдықты таңдаңыз.

•  Егер проблема шешілмесе, өкілетті сервистік орталыққа хабарласыңыз.



Күтім және тазалау 
Назар аударыңыз: құрылғыны жуар алдында оны электр желісінен ажыратыңыз. 

Төмендегі кестеде көрсетілген араластырғышты жуу бойынша нұсқауларды 
орындаңыз (кран астында, ыдыс жуғышта жуу, дымқыл шүберекпен тазалау).

1. Құрылғының корпусын дымқыл шүберекпен сүртіп алыңыз.
2. Қалған бөліктерді ыстық суға (<60 °C) жуғыш затпен жуыңыз.
3. Жуғаннан кейін араластырғышты және оның бөліктерін құрғақ жерде 

сақтаңыз.

Электр сұлбасы

M

ACL

ACN
ACL

ACN Басқару платасы

Үзілгіш

M2
M1



Қосымша ақпарат
Өндіруші: ДжиДи Мидеа Инвайронмент Эпплайенсиз ЭмЭфДжи Ко., Лтд.
28-ші шығыс аймақ, Хэсуй өнеркәсіптік паркі, Дунфу тас жолы, Дунфэн, 
Чжоншань, Гуандун, Қытай 
Импортер / юр.лицо, принимающее претензии в Казахстане:
ТОО «DNS KAZAKHSTAN», г. Нур-Султан, пр. Сарыарка, дом 12, офис 301С, Казахстан.
Импорттаушы / Қазақстан шағымдар қабылдайтын заңды тұлға:
«DNS KAZAKHSTAN» ЖШС, Нұр-Сұлтан қ., Сарыарқа даңғ., 12-үй, 301С-кеңсе, 
Қазақстан.
Қытайда жасалған.

Тауар Кеден Одағының техникалық регламентінің талаптарына сәйкес келеді:
•  КО ТР 020/2011 «Техникалық құралдардың электр магниттік сәйкестілігі»;
•  КО ТР 004/2011 «Төменвольтты жабдықтардың қауіпсіздігі туралы».

Бұйымның сыртқы түр-сипаты және оның сипаттамалары сапасын жақсарту 
үшін алдын ала хабарланбай өзгерілуі мүмкін.

Интернеттегі мекенжайы: www.dexp.club

Өндіріс күні пайдаланушы нұсқаулығының орыс тіліндегі нұсқасында көрсетіл-
ген.  									            V.1

Монтаждау, сақтау, тасымалдау (көлікпен), сату және 
кәдеге жарату ережелері және шарттары
•  Құрылғы қандайда бір монтаждауды немесе тұрақты бекітуді талап етпейді.
•  Құрылғыны құрғақ жерде сақтау және тасымалдау керек.
•  Құрылғы Қазақстан Республикасының қолданыстағы заңнамасына сәйкес 

сатылуы тиіс.
•  Бұйымның қызмет мерзімі аяқталғанда оны әдеттегі тұрмыстық 

қоқыспен бірге тастауға да болмайды. Оның орнына, оны федерал-
дық немесе жергілікті заңнамаға сәйкес қайта өңдеу және кәдеге 
жарату үшін электрлік және электронды жабдықты тиісті қабылдау 
пунктіне кәдеге жаратуға жіберу керек. Осы өнімді дұрыс кәдеге жаратуды 
қамтамасыз ете отырып, сіз табиғи ресурстарды үнемдеуге және қоршаған 
ортаға және адамдардың денсаулығына зиян келтірмеуге көмектесесіз. Бұл 
өнімді қабылдау және жою пункттері туралы қосымша ақпаратты жергілікті 
муниципалды органдардан немесе тұрмыстық қалдықтарды шығаратын 
кәсіпорыннан алуға болады.

•  Құрылғыда ақаулық анықталған жағдайда дереу авторизацияланған сер-
вистік орталыққа жүгініп хабарласыңыз немесе құрылғыны кәдеге жара-
тыңыз.



Для заметокЖазбалар үшін



Для заметокЖазбалар үшін




