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Les accessoires livrés avec le produit peuvent étre différents, en fonction des modéles.

Les accessoires du modéle que vous venez d’acheter sont représentés sur son emballage.

Vous pouvez vous procurer les autres accessoires décrits dans cette notice auprés de votre revendeur habituel ou d'un centre de
service agréé.

AVERTISSEMENT : Le livret des consignes de sécurité se trouve dans l'emballage. Veuillez les lire attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit oii vous pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-surchauffe (selon modéle).
Dans le cas d’une surchauffe, votre appareil cessera de fonctionner. Débranchez-le et laissez-le refroidir environ 20 minutes, puis
rebranchez-le et reprenez votre utilisation.

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- le branchement de votre appareil

- le verrouillage de chaque accessoire.

Votre appareil est équipé d'une sécurité en cas de surchauffe. Débranchez votre appareil et laissez-le refroidir.
Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre service agrée (voir liste dans livret Service).

RECETTES DE BASE

La péte a pain
Ingrédients : 5009 de farine, 5g levure séche, 10g de sel, 320g d’eau 25°C

Mettre la farine, le sel et la levure dans le bol du robot avec le couteau. Fermer le robot et préparer votre volume d’eau. Lancer
le programme péte ou la vitesse 2 de votre robot pendant 1 minute 30 secondes et verser l'eau directement dans la goulotte.
Laisser pousser la pate a couvert a 35°C pendant 1 heure, la pate doit doubler de volume. Fagconner votre pain et laisser & nouveau
pousser pendant 1 heure a 35°C, votre pain doit doubler de volume. Cuire dans un four préchauffé a 220°C pendant 40 minutes
dans un environnement humide (mettre un bol d'eau sur le fond du four).

Pate a gateau
Ingrédients : 1509 de farine, 1509 de sucre, 150g de beurre ramolli en morceaux, 150g d’ceufs (3 ceufs), 5g levure chimique

Verser tous les ingrédients dans le bol et mettre en place 'accessoire pétrin et le couvercle. Lancer le robot avec le programme
pate ou en vitesse 2 pour mélanger jusqu'a l'incorporation compléte du beurre. Rouvrir le robot pour racler les parois de votre bol
pour recentrer la pate. Relancer alors le robot pendant 1 minute. Verser la pate dans un moule a cake beurré et fariné et enfourner
dans un four préchauffé a 170°C pendant 1 heure.

Pate a crépes
Ingrédients : 200g ceuf (4 ceufs), 40g sucre, 10cl huile (ou 90g de beurre fondu), 750g lait, 375¢ farine

Dans le bol blender, mettre les ceufs, Uhuile, le sucre et le lait. Sélectionner le programme smoothie ou la vitesse 2. Aprés 30s,
sans arréter le robot, verser la farine par lorifice du bouchon doseur et laisser fonctionner le blender pendant 1 minute. Laisser
reposer la pate au moins une heure au frais avant de réaliser vos crépes.

Soupe
Ingrédients pour 1,25L de Soupe : 1509 carottes, 150g poireaux, 300g pommes de terre, 100g oignon, 800g eau

Faire cuire les légumes au préalable (cuisson vapeur recommandée). Une fois cuits, verser les [égumes dans le blender, rajouter
l'eau et lancer le programme Soupe ou la vitesse 2 pendant 1 & 2 minutes. Bien attendre que le robot soit arrété avant d’ouvrir
le couvercle.

Purée de carottes au beeuf
Ingrédients : 300g carottes, 100g pommes de terre, 100g bceuf, 50g jus de cuisson

Faire cuire les légumes et la viande au préalable (cuisson vapeur recommandée). Verser tous les ingrédients dans le bol avec
le couteau et ajouter l'eau. Lancer le programme soupe ou la vitesse 2 pendant 30 secondes. Ouvrir le couvercle pour racler les
parois afin de bien recentrer la préparation. Relancer le robot pendant 30 secondes. Racler et mixer a nouveau si nécessaire.

Noisettes
Ingrédients : 200g de noisettes

Pour une poudre fine et homogéne, mixer les noisettes petite quantité par petite quantité dans le mini chopper (max 80g par
mixage). Utiliser alors la fonction Pulse 8 fois pendant 1 seconde a chaque fois.
Pour un résultat en une seule étape, mixer les noisettes dans le grand bol du robot. Verser alors les 200g de noisettes dans le bol



avec le couteau. Lancer le robot en vitesse 2 pendant 30secondes. Rouvrir le bol pour racler le bol afin de recentrer la préparation. @
Relancer le robot pendant 30 secondes.

Mayonnaise
Ingrédients : 2 jaunes d'ceufs, 20g moutarde, 20cl d’huile, sel

Mettre dans le bol les jaunes d'ceuf, la moutarde et le sel avec le disque ou le fouet a émulsionner. Positionner le couvercle et
lancer l'appareil avec le programme battre ou la vitesse 2. Au bout de 15 secondes de fonctionnement, ajouter progressivement
et doucement huile par l'ouverture du couvercle. Pour un résultat optimal, laisser tourner 30 secondes une fois la totalité de
l'huile versée.

Astuce pour une meilleure conservation : rajouter 1cuillére a café de vinaigre au départ avec le jaune d'ceuf

Chantilly

Ingrédients : 250ml créme entiére 30%, 20 g de sucre glace.

Mettre dans le bol bien froid, le disque ou le fouet a émulsionner. Ajouter la créme froide et le sucre glace. Faire fonctionner
a vitesse 1 ou avec le programme battre selon le temps indiqué dans le tableau. Au milieu du temps de préparation, vérifier la
consistance car elle peut vite évoluer selon la température et la quantité de matiére grasse contenue dans la créme.

Blancs en neige
Ingrédients : 5 blancs d'ceufs (160g environ)

Mettre dans le bol, le disque ou le fouet & émulsionner. Verser les 5 blancs d’ceufs. Sélectionner la vitesse 1 ou le programme
battre selon le temps indiqué dans le tableau. Vérifier la consistance et arréter le robot quand les blancs sont fermes.



*En funcion del modelo

Los accesorios suministrados con el producto podran diferir en funcién de los diferentes modelos.

Los accesorios incluidos con el modelo adquirido estan ilustrados en el embalaje.

Si lo desea, podra adquirir los demés accesorios descritos en este manual de instrucciones a través de su distribuidor habitual, o
bien de un servicio técnico autorizado.

jADVERTENCIA! El folleto indicativo de las pautas de seguridad a tener en cuenta se encuentra incluido en el embalaje.
Asegiirese de leerlas detenidamente antes de utilizar su nuevo aparato. Consérvelas donde pueda tenerlas a mano y poder
consultarlas en otra ocasion.

Su aparato incorpora un sistema de proteccién por sobrecalentamiento (en funcién del modelo).
En caso de sobrecalentamiento, su aparato dejard autométicamente de funcionar. Desenchifelo de la red eléctrica y espere unos
20 minutos a que se haya enfriado lo suficiente y enchifelo de nuevo y siga utilizdndolo.

Si su aparato no funciona, compruebe lo siguiente:

- El aparato esta correctamente enchufado a la toma de corriente.

- Todos los accesorios estdn correctamente encajados en su sitio

Su aparato incorpora un sistema de proteccién que interrumpe su funcionamiento en caso de sobrecalentamiento. Desenchufe el
aparato de la red eléctrica y espere a que se haya enfriado lo suficiente.

Si su aparato sigue sin funcionar, proceda como sigue: péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la lista
en el folleto de asistencia técnica suministrado).

RECETAS DE BASE

Masa de pan
Ingredientes: 500g de harina, 5g de levadura seca, 10g de sal, 320g de agua a 25°C

Echar la harina, la sal y la levadura en el bol del robot con cuchilla. Cerrar el robot y preparar el volumen de agua necesario.
Iniciar el programa para masa o poner a la velocidad 2 del robot durante 1 minuto y 30 sequndos y verter el agua directamente
en el conducto. Dejar que la masa suba, cubiertay a 35°C durante 1 hora, el pan debe doblar su volumen en ese tiempo. Hornear
en un horno precalentado a 220°C durante 40 minutos en un entorno hmedo (poner un cuenco con agua en el suelo del horno).

Masa de pastel
Ingredientes: 150g de harina, 150g de azdcar, 150g de mantequilla blanda en trozos, 150g de huevo (3 huevos), 5g de levadura
quimica

Verter todos los ingredientes en el bol e instalar el accesorio amasador y la tapa. Poner en marcha el robot con el programa de
masa o a velocidad 2 para mezclar los ingredientes hasta la total incorporacién de la mantequilla. Volver a abrir el robot para
rascar las paredes del mismo y redistribuir la masa. Luego, volver a poner en marcha el robot durante 1 minuto. Verter la masa en
un molde untado con mantequilla y enharinado, y llevar al horno precalentado a 170°C durante 1 hora.

Masa de crepes
Ingredientes: 200g de huevo (4 huevos), 40g de azicar, 10cl de aceite (o 90g de mantequilla fundida), 750g de leche, 375g de
harina

Echar en el bol mezclador los huevos, el aceite, el azlcar y la leche. Seleccionar el programa de smoothies o la velocidad 2. Al
cabo de 30s, sin detener el robot, verter la harina por el orificio del tapon dosificador y dejar funcionar el mezclador durante 1
minuto. Dejar reposar la masa al menos durante una hora en un lugar fresco, antes de realizar las crepes.

Sopa
Ingredientes para 1,25L de sopa: 150g de zanahoria, 150g de puerro, 300g de patatas, 100g de cebolla, 800g de agua

Cocer las verduras en primer lugar (se recomienda la coccion al vapor). Una vez cocidas, verter las verduras en la batidora, afiadir
agua e iniciar el programa Sopa o la velocidad 2 durante 1 o 2 minutos. Esperar a que el robot se detenga antes de abrir la tapa.

Puré de zanahorias con carne de res
Ingredientes: 300g de zanahorias, 100g de patatas, 100g de carne de res, 50g de jugo de la coccion

Cocer las verduras y la carne con anterioridad (se recomienda la coccion al vapor).Verter todos los ingredientes en el bol con la
cuchilla y afiadir el agua. Iniciar el programa de sopa o la velocidad 2 durante 30 segundos. Abrir la tapa para rascar las paredes
con el fin de redistribuir el preparado. Volver a iniciar el robot durante otros 30 segundos. Si fuera necesario, rasque y vuelva a
batir.
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Avellanas
Ingredientes: 200g de avellanas

Para obtener un polvo fino y homogéneo, batir las avellanas en pequefias cantidades en la mini picadora (max. 80g cada vez).
Luego utilizar la funcién Pulse 8 veces durante 1 segundo cada vez.

Para obtener un resultado en una sola etapa, batir las avellanas en el bol grande del robot. Luego verter los 200g de avellanas en
el bol con la cuchilla. Poner en marcha el robot a velocidad 2 durante 30 segundos. Volver a abrir el bol para rascar las paredes y
redistribuir el preparado. Volver a poner en marcha el robot durante 30 segundos.

Mayonesa
Ingredientes: 2 yemas de huevo, 20g de mostaza, 20cl de aceite, sal

Echar en el bol las yemas de huevo, la mostaza y la sal con el disco o con el batidor de emulsionar. Colocar la tapa y poner en
marcha el aparato con el programa de batir o en velocidad 2 durante 2 minutos. Al cabo de 15 segundos de funcionamiento anadir
progresiva y lentamente el aceite por la boca de la tapa. Para obtener un resultado 6ptimo, dejar girar durante 30 segundos una
vez vertida la totalidad del aceite.

Truco para una mejor conservacion: afiadir una cucharilla de vinagre al principio, junto con la yema de huevo.

Nata
Ingredientes: 250ml de nata entera 30%, 20 g de azdcar glas.

Meter en el bol bien frio, el disco o el batidor para emulsionar. Aiadir la nata fria y el azicar glas. Poner en marcha a velocidad
1 o con el programa de batir, segin el tiempo indicado en la tabla. Cuando haya pasado la mitad del tiempo de preparacion,
comprobar la consistencia, ya que puede evolucionar con rapidez dependiendo de la temperatura y la cantidad de materia grasa
de la nata.

Claras a punto de nieve
Ingredientes: 5 claras de huevo (160g aproximadamente)

Poner en el bol el disco o el batidor para emulsionar. Verter las 5 claras de huevo. Seleccionar la velocidad 1 o el programa de
batir segin el tiempo indicado en la tabla. Comprobar la consistencia y detener el robot cuando las claras adquieran firmeza.
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* Consoante o modelo

0Os acessorios entregues com o produto podem ser diferentes, consoante o modelo.

0Os acessorios do modelo que acabou de adquirir estdo representados na embalagem.

Pode obter outros acessorios descritos neste manual no seu revendedor habitual ou num Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.

AVISO: 0 manual das instru¢des de seguranga encontra-se no interior da embalagem. Leia atentamente o manual antes de
utilizar o seu novo aparelho. Guarde-o para futuras consultas.

0 seu aparelho vem equipado com uma protegdo contra sobreaquecimento (consoante o modelo).
No caso de sobreaquecimento, o seu aparelho deixa de funcionar. Desligue-o da corrente e deixe-o arrefecer cerca de 20 minutos.
Depois, volte a liga-lo e continue a utilizé-lo.

Se o seu aparelho deixar de funcionar, verifique:

- que o aparelho esta ligado a corrente

- que o acessorio colocado esta corretamente bloqueado

- que a tampa esta corretamente fechada

- que o sistema de sobreaquecimento nao se ativou (ver mais acima). Caso se tenha ativado, desligue o aparelho e retire a ficha
da tomada e deixe-o arrefecer durante pelo menos 10 minutos.

0 seu aparelho continua sem funcionar? Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto dos

Servigos de Assisténcia autorizados).

RECEITAS BASE

Massa para pao
Ingredientes: 500qg de farinha, 5g de fermento de padeiro seco, 10g de sal, 320g de dgua a 25 °C

Coloque a farinha, o sal e o fermento na taca do robot com a ldmina. Feche o robot e prepare a quantidade de &gua. Inicie o
programa de massa selecione a velocidade 2 do seu robot durante 1 minuto e 30 segundos, e verta a agua diretamente pelo
orificio da tampa doseadora. Tape e deixe a massa a levedar a 35 °C durante 1 hora. A massa deve ficar com o dobro do volume.
Molde o seu pdo e deixe levedar novamente durante 1 hora a 35 °C. O seu pao deve ficar com o dobro do volume. Coza no forno
pré-aquecido a 220 °C durante 40 minutos num ambiente himido (coloque uma taca de dgua na parte inferior do forno).

Massa para bolo
Ingredientes: 150g de farinha, 150g de aglicar, 150g de manteiga amolecida cortada em cubos, 150g de ovos (3 ovos), 5g de
fermento quimico

Deite todos os ingredientes na taca e coloque o acessério de amassar e a tampa. Ligue o robot com o programa da massa ou
selecione a velocidade 2 para misturar até incorporar a manteiga por completo. Abra novamente o robot para raspar as paredes
da taga de forma a garantir que todos os ingredientes estdo bem misturados. Ligue o robot durante 1 minuto. Verta a massa
para uma forma de bolos untada com manteiga e polvilhada com farinha e leve ao forno pré-aquecido a 170 °C durante 1 hora.

Massa para crepes
Ingredientes: 200g de ovos (4 ovos), 40g de agdcar, 10 cl de 6leo (ou 90g de manteiga derretida), 750g de leite, 375g de farinha

No copo liquidificador, coloque os ovos, o 6leo, o agucar e o leite. Selecione o programa Smoothie ou a velocidade 2. Apds 30
segundos, e sem desligar o robot, adicione a farinha através do orificio da tampa doseadora e deixe a liquidificadora a funcionar
durante 1 minuto. Deixe a massa repousar a temperatura ambiente durante, pelo menos, uma hora antes de preparar os seus
crepes.

Sopa
Ingredientes para 1,25L de sopa: 150g de cenouras, 150g de alho francés 300g de batatas, 100g de cebolas, 800g de dgua

Coza previamente os legumes (recomendamos uma confe¢do a vapor). Quando estiverem cozinhados, coloque os legumes na
liquidificadora, adicione a &gua e inicie o programa Sopa ou selecione a velocidade 2 durante 1 a 2 minutos. Aguarde que o robot
pare antes de abrir a tampa.

Puré de cenoura com carne de vaca
Ingredientes: 300g de cenouras, 100g de batatas, 100g de carne de vaca, 50g de caldo da cozedura

Coza previamente os legumes e a carne (recomendamos uma confecdo a vapor). Coloque todos os ingredientes na taca com a
ldmina e adicione a &gua. Inicie o programa Sopa ou selecione a velocidade 2 durante 30 segundos. Abra a tampa para raspar
as paredes, de modo a garantir que todos os ingredientes estdo bem misturados. Ligue o robot durante 30 segundos. Raspe e
misture novamente, se necessario.
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Avelas
Ingredientes: 200g de avelds

Para um pd fino e homogéneo, coloque as avelds em pequenas quantidades na mini picadora (maximo 80g por mistura). Utilize a
fungdo «pulse», 8 vezes durante um segundo de cada vez.
Para um resultado num s passo, triture as avelds na taca grande do robot. Coloque as 200g de avelds na taca com a ldmina. Ligue
o robot a velocidade 2 durante 30 segundos. Retire a tampa e raspe as paredes, de modo a garantir que todas as avelds estdo bem
trituradas. Ligue novamente o robot durante 30 segundos.

Maionese
Ingredientes: 2 gemas de ovos, 20g de mostarda, 20 cl de 6leo, sal

Coloque na taga as gemas de ovos, a mostarda e o sal com o disco, ou o batedor emulsionador. Coloque a tampa e ligue o aparelho
com o programa de Bater ou selecione a velocidade 2 durante 2 minutos. Apds 15 segundos em funcionamento, adicione lenta e
gradualmente o 6leo através da abertura da tampa. Para um 6timo resultado, misture por mais 30 segundos quando tiver vertido
todo o éleo.

Dica para uma maior conservagdo: Adicione 1 colher de café de vinagre no inicio com a gema de ovo

Chantilly
Ingredientes: 250 ml de natas gordas 30%, 20 g de aglicar em po

Coloque na taga bem fria o disco ou o batedor emulsionador. Adicione as natas frias e o aglicar em po. Ligue a velocidade 1
ou selecione o programa de Bater, de acordo com o tempo indicado na tabela. A meio do tempo da preparagdo, verifique a
consisténcia, pois esta pode evoluir rapidamente, de acordo com a temperatura e a quantidade de matéria gorda existente nas
natas.

Claras em castelo
Ingredientes: 5 claras de ovos (cerca de 160g)

Coloque na taga o disco ou o batedor emulsionador. Acrescente as 5 claras de ovos. Selecione a velocidade 1 ou o programa de
Bater, de acordo com o tempo indicado na tabela. Verifique a consisténcia e desligue o robot quando as claras estiverem firmes.



*A seconda del modello

Gli accessori forniti con il prodotto possono essere diversi a seconda dei modelli.

Gli accessori del modello che avete acquistato sono illustrati sulla confezione.

Potete ottenere gli altri accessori indicati nelle presenti istruzioni presso il vostro rivenditore di fiducia o un centro di assistenza
autorizzato.

AVVERTENZA: Il manuale di istruzioni di sicurezza si trova all'interno della confezione. Si raccomanda di leggerlo
attentamente prima di usare l'apparecchio. Conservarlo in un luogo sicuro in cui sia facilmente reperibile per future
consultazioni.

L'apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscaldamento (a seconda del modello).
In caso di surriscaldamento l'apparecchio cessera di funzionare. Scollegarlo e lasciarlo raffreddare per circa 20 minuti, poi
ricollegarlo per riprendere l'uso.

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- il collegamento elettrico dell'apparecchio

- il corretto fissaggio degli accessori.

L'apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscaldamento. Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
L'apparecchio continua a non funzionare? Contattate un centro assistenza autorizzato (elenco presente nel manuale Assistenza).

RICETTE DI BASE

Pasta per pane
Ingredienti: 500 g di farina, 5 g di lievito liofilizzato, 10 g di sale, 0.32 L di acqua a 25°C

Versare la farina, il sale e il lievito nel recipiente del robot dotato di lama. Arrestare il robot e preparare l'acqua. Avviare il
programma Impasto o impostare la velocita 2 per 1 minuto e 30 secondi e versare l'acqua direttamente nello scomparto. Lasciare
che limpasto lieviti coperto a 35°C per 1 ora; limpasto deve raddoppiare di volume. Modellare l'impasto e lasciarlo nuovamente
lievitare per 1 ora a 35°C; il pane deve raddoppiare di volume. Cuocere in un forno preriscaldato a 220°C per 40 minuti in un
ambiente umido (collocare un recipiente pieno d’acqua sul fondo del forno).

Impasto per torte
Ingredienti: 150 g di farina, 150 g di zucchero, 150 g di burro ammorbidito a pezzetti, 150 g di uova (3 uova), 5 g di lievito
chimico

Versare tutti gli ingredienti nel recipiente, installare l'accessorio per impastare e chiudere il coperchio. Avviare il programma
Impasto o impostare la velocita 2 per mescolare limpasto finché il burro non viene incorporato. Aprire il robot per raschiare le
pareti del recipiente e portare l'impasto al centro. Avviare nuovamente il robot per 1 minuto. Versare l'impasto in una tortiera
imburrata e infarinata e cuocere in un forno preriscaldato a 170°C per 1 ora.

Pasta per crépe
Ingredienti: 200 g di uova (4 uova), 40 g di zucchero, 10 cl di olio (0 90 g di burro fuso), 0,75 L di latte, 375 g d farina

Versare le uova, l'olio, lo zucchero e il latte nel recipiente frullatore. Selezionare il programma Frullato o la velocita 2. Dopo 30
secondi, senza arrestare il robot, versare la farina attraverso l'apertura del tappo dosatore e lasciare il frullatore in funzione per
1 minuto. Lasciare riposare l'impasto per almeno un’ora al fresco prima di preparare le crépe.

Zuppa
Ingredienti per 1,25 L di zuppa: 150 g di carote, 150 g di porri, 300 g di patate, 100 g di cipolla, 0,8 | di acqua

Fare cuocere le verdure prima di usarle (si raccomanda la cottura a vapore). Quando sono cotte, versarle nel frullatore, aggiungere
l'acqua e avviare il programma Zuppa o impostare la velocita 2 per 1 o 2 minuti. Attendere che il robot si sia arrestato prima di
aprire il coperchio.

Puré di carote al manzo
Ingredienti: 300 g di carote, 100 g di patate, 100 g di manzo, 0,05 L di succo di limone

Fare cuocere le verdure e la carne prima di usarle (si raccomanda la cottura a vapore). Versare tutti gli ingredienti nel recipiente
dotato di lama e aggiungere l'acqua. Avviare il programma Zuppa o impostare la velocita 2 per 30 secondi. Aprire il coperchio
per raschiare le pareti e portare la preparazione al centro. Avviare nuovamente il robot per 30 secondi. Raschiare e miscelare
nuovamente se necessario.



Nocciole
Ingredienti: 200 g di nocciole

Per ottenere una polvere fine e omogenea, miscelare le nocciole a piccole quantita nel mini tritatutto (max. 80 g alla volta).
Utilizzare quindi la funzione Pulse 8 volte per 1 secondo alla volta.
Per un risultato in un solo passaggio, miscelare le nocciole nel recipiente grande del robot. Versare quindi i 200 g di nocciole
nel recipiente dotato di lama. Avviare il robot a velocita 2 per 30 secondi. Aprire il coperchio per raschiare le pareti e portare la
preparazione al centro. Avviare nuovamente il robot per 30 secondi.

Maionese
Ingredienti: 2 tuorli d'uovo, 20 g di senape, 20 cl di olio, sale

Versare i tuorli, la senape e il sale nel recipiente dotato di disco o frusta per emulsionare. Installare il coperchio e avviare il
programma Shattitura o impostare la velocita 2 per 2 minuti. Dopo 15 secondi di funzionamento, aggiungere progressivamente e
lentamente lolio attraverso l'apertura del coperchio. Per un risultato ottimale, lasciare ruotare per 30 secondi tutto l'olio versato.
Suggerimento per una migliore conservazione: aggiungere 1 cucchiaino di aceto insieme al tuorlo all'inizio della preparazione

Chantilly

Ingredienti: 250 ml di panna liquida intera 30%, 20 g di zucchero a velo.

Installare nel recipiente refrigerato il disco o la frusta per emulsionare. Aggiungere la panna fredda e lo zucchero a velo. Avviare
il programma Sbattitura o impostare la velocita 1 per il tempo indicato in tabella. A meta preparazione, controllare la consistenza
perché puo modificarsi rapidamente a seconda della temperatura e della quantita di materia grassa contenuta nella panna.

Albumi montati a neve
Ingredienti: 5 albumi (160 g circa)

Installare nel recipiente il disco o la frusta per emulsionare. Versare i 5 albumi. Avviare il programma Shattitura o impostare la
velocita 1 per il tempo indicato in tabella. Controllare la consistenza e arrestare il robot quando gli albumi sono ben montati.

a



* Avdloya [E TO HoVTEND

Ta e€apTApata mou mapadidovTal e TO TPOIOV UITOPE va gival SIaQOPETIKY, AVANOYA LE TO HOVTENO.

Ta €£0PTAKATA Y10 TO HOVTENO TTOU EXETE AYOPAOEL ATTEIKOVI{OVTAL TN OUCKEVATIA.

Mmopeite va mpounBeuteite AAa €€apTHUATA TIOU TIEPIYPAPOVTAL OE AUTECG TIG 0dnyieg amd To KATdoTnUa ayopds Tou
TPOIOVTOC 0aG 1} éva £€0VCI0S0TNUEVO KEVTPO OEPPIC.

MPOEIAOMOIHZIH: To @UAMNGSI0 odnyiwv acgaleiag Bpioketar péoa otn cuokevacia. Mapakalovpe Siafdacte Tig
TIPOGEKTIKA TIPIV XPNGIHOTIOIGETE TN Véa 0AG OUOKELT. DUNGETE TIG G€ éva PéPOG OTIOU MITOPEITE Va TiG Bpeite EUKOAa
KAl VO avaTpéEETe O QUTEG 0TO PEAAOV.

H ouokeun oag givat epodiaopévn pe cVOTNUA ao@aleiag Katd Tng umepBEppavonc (avdloya pe To HOVTENO).
Se mepintwon umepBépuavong, n cuoKeur Ba OTaPATAOEL Va AEITOVPYE(. ATTOCUVSESTE TN ammd To PEUA Kal APRAOTE TN va
KPUWOEL Yla TIEPITIOU 20 AEMTA, KAl LETA EMAVACUVSEOCTE TNV KAl CUVEXIOTE VA TN XPNOIUOTIOIEITE.

Av n ouokeur| oag Sev AetToupyei, ENéyETe:

- Tn 6UVEEDN TNG CUOKELNG 0aG

- TNV ac@AAion Tou Kabe e€apTAATOC.

H ouokeun oag gival epodlacpévn pe oUOTNHA AoPalEiag o€ TEPIMTWOoN LTEPBEPUAvVONG. ATTOCUVOECTE Tn CUOKELR 0ag amd
TO pelHA KAl APAOTE TN VA KPUWOEL.

H ouokeur} oag e§akolouBei va pn Aettoupyei; EmkovwvroTe pe éva e§ovotodotnuévo kévtpo oépPig (BAéme katdAoyo oTo
@UANASI0 G€PPIC).

BAZIKEX XYNTATEX

Zpn yia Ywpi
YAka: 5009 aAeUpt, 5g Enpr paytd, 10g ahatt, 320g vepod 25°C

MpocBéote To AAEVPL, TO AAAGTLKAL TN HAYIA OTO UITOA TOU POUTOT HE TO paxaipt. KAEIOTE TO POUMTOT KAt ETOIMAOTE TV TOCATNTA
VEPOU. ZEKIVAOTE TO POUMOT 0TO TTPAYpappa {OUNG fi otnv Tax0TNTa 2 yia 1 Aemtd Kat 30 SeuTtepONeNTA Kal TPOOOECTE TO VeEPS
amevBeiag amd 1o oTOpI0. AQAOTE TN (VKN VA POUCKWOEL OKEMAoPEVN 0Toug 35°C yia T wpa. H (uun Ba mpémet va Simhactaotel
o€ OyKo. MA&oTe To KapBEN Kal aproTe Eavd va gouokwoel yia 1 wpa atoug 35°C. To kapPEéN Ba mpémel va SmactaoTei o€
oyko. Wriote oe mpoBeppacpévo povpvo otoug 220°C yia 40 Aertd o€ Lypd TepIBaAov (TomoBetrioTe éva Soxeio He vepd oTov
TIATO TOU POUPVOL).

ZOpn yia yAuka
YAika: 1509 aAeUpt, 1509 (axapn, 150g Boutupo o koppdTia, 150g avyd (3 avyd), 5g Pméikiv méouvvtep

MpooBéoTte OAa T UAIKE OTO MTTOA Kol TOTTOBETAOTE TO £€APTNHA TOU HI&EP KAl TO KATIAKL ZEKIVIOTE TO POUTTOT OTO TPOYPAHHA
COuNG 1y oTNV TaXUTNTA 2, VIO VO aVAPEIEETE TA UAIKG, MEXPL Va EVOWHMATWOET TeEAeiwG To BouTtupo. Avoifte To poumndT yia va
KABAPIOETE TA TOIXWHATA TOU MITOA Kal Va KEVTPAPETE TN (UHN. Evepyomolote avd To poumot yia 1 Aemto. Adetdote tn (Uun
O€ BOUTUPWHEVN KAl ANEUPWHEVN GOPHA YA KEIK Kal PriaTe o€ TPoBEPUACHEVO QoUpvo oToug 170°C yia 1 wpa.

ZOpun yia KpEMeG
YAkd: 200g avyd (4 avyd), 40g {axapn, 100ml A&dt (1 90g Aiwpévo BouTupo), 7509 yaAa, 375g aAelpt

210 Soxeio TOU UMAEVTEP, TIPOOBEDTE Ta ALY, TO A&dL, T {axapn Kat o Yaha. EmMAEETE To Mpoypappa yia opoUdL A Ty TaxuTnTa
2. Metd am6 30 SeuTepONENTA, GTAPATHOTE TO POUTOT, TPOCOEOTE TO AAELPL ATTO TNV TPUTA YIa TO SOCOUETPIKO KATTAKL Kal
XTUTTAOTE Yla 1 AemTO. AQAOTE TO HEiYHA va EEKOVPAOTE( Yia TOUAGXIOTOV pia Wpa o€ §pooepd XWPO TPV PHOETE TIG KPETTEG.

ToUma
YAk yia 1,25L couma: 1509 kapdta, 150g mpdoa, 300g matdteg, 100g KpeppLdt, 800g vepd

MayelpéPte Ta AaXavIKd €K Twv TTPOTEPWY (CUVICTOUME YPHOIUO OTOV ATHO). AQoU Yivouv Ta AaxaVvIKE, TPOOBETTE Ta GTO
pmmAévtep padi pe To vePO Kal EEKIVAOTE TO POUTTOT OTO TIPOYPAHA Yia ZOUTIEG 1 OTNV TaxUTNTA 2 Yia 1 e 2 NemTd. Mepipévete
VO OTAPATAOEL TO POUTTOT YIa VAl AVOIEETE TO KATTIAKL.

Moupég KapAdTou e poa)apL
YAikd: 300g kapota, 100g matdteg, 100g pooxdpt, 50g (wpodg

Mayelp€Pte Ta AaXaVIKA Kal TO KPEAG EK TWV TTIPOTEPWV (CUVICTOUME PHOIUO OTOV aTpo). ASEIdoTE OAa Ta UNIKA GTO UITON HE
TO paxaipt Kat TPOoBECTE TO VEPO. ZEKIVHOTE TO POUTIOT OTO TIPAYPAMKA Yl COUTIEG 1 0TNV TaXUTNTA 2 Yia 30 deutepOAenTa.
AvoIi€Te TO KAMAKL Yla va KABOPIOETE Ta TOIKWHATA KAl VA KEVTPAPETE TNV TApaoKeun. Evepyomolrjote avd to poumdt yia 30
SeutepdAenta. Avapei§te Eavd pe Tn omatoula, av xpetdletal.



AAeopéVa QOUVTOUKIA
ZuoTtatikd: 200g QouvTouKia

Ma pa Nemtr Kat opoloyevr) moudpa, BpuppatioTe Ta GouvtoUKia Aiya-Aiya otov pivi ko@tn (uéyloto 80g ava &oon).
XPNOIUOTOINOTE TNV TTAAMIKNA AElToupyia 8 opEG yia 1 SeuTtepONeNTO KABE opd.

la va OAOKANPWOETE TNV TOPACKEUT O pia SO0, avapei§Te Ta YouvToUKIa 0To PeYAAo oA Tou poumndt. Adeidote Ta 200g
(POUVTOUKIO OTO MTTOA HE TO paAXAipl. ZEKIVAOTE TO POUTOT OTNV TaxUTNTa 2 yia 30 SeutepdAenta. AvoifTe TO POUTOT Yia va
KaBapiOETE TA TOIWHATA KAl VA KEVTIPAPETE TNV Tapaokeur). Evepyomoiote avd 1o popmoT yia 30 Seutepolenta.

Maytovéla
YAKd: 2 kpoKol, 20g pouatdpda, 200ml Aad, aldtt

TomoBetroTe ToV SiOKO 1} TO CUPUA OTO MION Kal TIPOCBECTE TOUG KPOKOUG, TN HOUoTAPSa Kat To aldtl. TomoBethote o
KATTAKL KAt EEKIVIIOTE T GUOKEUN OTO TPOYPAUKA Yia XTUTTNHA 1) 0NV TaxUTNTa 2 yia 2 Aemtd. Metd and 15 Seutepolenta,
TPooB£oTe apyd Kat oTadiakd To Addt améd 1o dvolypa oto Kamdki. MNa BEATIOTO amoTéAeopa, XTUMTAOTE To peiypa yia dAa 30
SeutepdAenta apol mpooBéoete G0 To AAdL.

JupBoUAA yia kaAUTEPN cuvTripnon: NMpPooB£oTe 1 KOUTAAAGKI TOu YAUKOU UL TNV apxr, Hadi PE TOUG KPOKOUG.

Tavtyi
YAikd: 250ml mAfipng kpépa yéhaktog 30%, 20 g {axapn axvn

MaywoTe To pmoA kat TomoBeTroTe Tov Sioko 1 To cUpua. MPoacbéaTe TNV KpLa Kpépa Kal Tn {axapn axvn. Evepyomoiiote
TO POUTOT OTNV TaXUTNTA 1 1) 0TO TTPOYPAUKA Yid XTUTTNHA CUMPWVA HE TOV XPOVO TTOU avaypA@eTal oTov mivaka. MOAg
0AoKANPWOE( 0 XPOVOC TAPACKEUNG, ENEYETE TNV TTUKVATNTA, yiaTi e§apTaTal amod T Beppokpacia Kat TNV mocdTnTa Amapng
ouaiag otnv Kpéua.

Mapéyka
YAiKd: 5 aompddia (1609 mepimou)

TomoBetr|oTe ToV ioKo 1 To cUPUA 0TO PMoA. MpocBéote Ta 5 aompddia. EmMAEETE TNV TaxutnTa 1 fj To MPoypPApHa yia XTUTTNUA
Yla TOV XpOVo TTou ava@épeTal oTov Tivaka. ENEYETE TNV TUKVOTNTA Kal OTOUATHAOTE TO POUTOT MONIG OPiEouv Ta aoTipddia.



*Afhankelijk van het model

De accessoires die met het product zijn meegeleverd kunnen verschillen, afhankelijk van het model.

De accessoires van het model dat u hebt gekocht zijn op de verpakking weergegeven.

U kunt de andere accessoires die in deze handleiding zijn beschreven, kopen bij uw lokale winkelier of een erkend servicecentrum.

WAARSCHUWING: Het boekje met alle veiligheidsvoorschriften bevindt zich in de verpakking. Lees het boekje aandachtig
door voordat u uw nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar het op een veilige plaats voor toekomstig gebruik.

Uw apparaat heeft een beveiliging tegen oververhitting (afhankelijk van het model).
Uw apparaat stopt met werken wanneer oververhitting optreedt. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat circa
20 minuten afkoelen voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

Als uw apparaat niet werkt, controleer of:

- de stekker juist in het stopcontact steekt

- elk accessoire op de juiste manier is gemonteerd.

Uw apparaat heeft een beveiliging tegen oververhitting (afhankelijk van het model). Haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

Uw apparaat werkt nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

BASISRECEPTEN

Brooddeeg
Ingrediénten: 5009 meel, 5g droge gist, 10g zout, 320g water op 25°C

Doe het meel, het zout en de gist in de kom van de food processor met het mes aangebracht. Sluit de food processor en zet
de nodige hoeveelheid water klaar. Start gedurende 1 minuut 30 seconden het deegprogramma of snelheid 2 en voeg het water
rechtstreeks via de vulopening toe. Laat het deeg 1 uur rijzen op 35°C. Het deeg moet twee keer zo groot worden. Geef uw
brood vorm en laat het opnieuw 1 uur rijzen op 35°C. Het brood moet twee keer zo groot worden. Laat 40 minuten in een
voorverwarmde en vochtige oven (zet een kom water op de bodem van de oven) op 220°C bakken.

Cakedeeg
Ingrediénten: 150g meel, 150g suiker, 150g zachte boter in stukjes, 150q ei (3 eieren), 5g bakpoeder

Doe alle ingrediénten in de kom en breng het kneedaccessoire en de deksel aan. Start het deegprogramma of snelheid 2 totdat de
boter volledig in het mengsel is opgenomen. Open de food processor om het deeg van de wand af te schrapen en naar het midden
van de kom te brengen. Start de food processor vervolgens opnieuw gedurende 1 minuut. Bestrijk een cakevorm met boter en
bloem, giet het beslag in de cakevorm en laat 1 uur in een voorverwarmde oven op 170°C bakken.

Pannenkoekenbeslag
Ingrediénten: 200g ei (4 eieren), 40g suiker, 100ml olie (of 90g gesmolten boter), 750g melk, 375g meel

Doe de eieren, de olie, de suiker en de melk in de kom. Selecteer het smoothieprogramma of snelheid 2. Na 30 sec, zonder de food
processor te stoppen, breng het meel via de opening van de maatdop toe en schakel de blender gedurende 1 minuut in. Zet het
beslag minstens één uur in de koelkast voordat u uw pannenkoeken bereidt.

Soep
Ingrediénten voor 1,25L soep: 150g wortelen, 1509 prei, 300g aardappelen, 100g ui, 800g water

Kook de groenten van tevoren (stomen wordt aanbevolen). Wanneer gekookt, doe de groenten in de blender, voeg het water toe
en start gedurende 1 tot 2 minuten het Soepprogramma of snelheid 2. Wacht totdat de food processor volledig tot stilstand is
gekomen voordat de deksel wordt geopend.

Wortelpuree met rundvlees
Ingrediénten: 300g wortelen, 100g aardappelen, 100g rundvlees, 50g kooksap

Kook de groenten en het vlees van tevoren (stomen wordt aanbevolen). Doe alle ingrediénten in de kom, breng het mes aan en
voeg het water toe. Start gedurende 30 seconden het Soepprogramma of snelheid 2. Open de deksel om de wand te schrapen
en de bereiding mooi naar het midden van de kom te brengen. Start de food processor opnieuw gedurende 30 seconden. Indien
nodig, schraap en mix opnieuw.



Hazelnoten
Ingrediénten: 200g hazelnoten

Voor een fijn en homogeen poeder, mix de hazelnoten in kleine hoeveelheden in een mini-hakker (max 80g per hakbeurt). Gebruik
de Pulsfunctie 8 keer gedurende 1 seconde per keer.

Voor een goed resultaat in slechts één stap, mix de hazelnoten in de grote kom van de food processor. Giet de 200g hazelnoten
vervolgens in de kom, met het mes aangebracht. Start de food processor gedurende 30 seconden op snelheid 2. Open de kom om
de wand te schrapen en de bereiding mooi naar het midden van de kom te brengen. Start de food processor opnieuw gedurende
30 seconden.

Mayonaise
Ingrediénten: 2 eierdooiers, 20g mosterd, 200ml olie, zout

Doe de eierdooiers, de mosterd en het zout in de kom, met de emulgeerschijf of -garde aangebracht. Installeer de deksel en
start gedurende 2 minuten het Klopprogramma of snelheid 2. Na een werking van circa 15 seconden, voeg de olie geleidelijk
en langzaam toe via de opening in de deksel. Voor het beste resultaat, laat het apparaat 30 seconden draaien zodra alle olie is
toegevoegd.

Tip voor de beste bewaring: voeg aan het begin 1 theelepel azijn aan de eierdooiers toe.

Slagroom
Ingrediénten: 250ml volle room 30%, 20 g poedersuiker.

Breng de emulgeerschijf of -garde in de gekoelde kom aan. Voeg de koude room en de poedersuiker toe. Start het apparaat
gedurende de tijd die in de tabel is aangegeven op snelheid 1 of het Klopprogramma. Aan het midden van de bereiding, controleer
de consistentie. Deze kan snel veranderen afhankelijk van de temperatuur en het vetgehalte van de room.

Eiwitschuim
Ingrediénten: 5 eiwitten (circa 160g)

Breng de emulgeerschijf of -garde in de kom aan. Voeg de 5 eiwitten toe. Start het apparaat gedurende de tijd die in de tabel
is aangegeven op snelheid 1 of Klopprogramma. Controleer de consistentie en stop de food processor wanneer het eiwit stijf is.



*Je nach Modell

Die mit dem Produkt gelieferten Zubehorteile kdnnen sich je nach Modell unterscheiden.

Das Zubehor des Modells, das Sie gekauft haben, ist auf seiner Verpackung abgebildet.

Sie konnen die anderen in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Zubehérteile bei Ihrem regionalen Héndler oder einem
autorisierten Kundendienstcenter kaufen.

WARNHINWEIS: Das Begleitheft mit den Sicherheitshinweisen befindet sich in der Verpackung. Lesen Sie diese bitte
aufmerksam durch, bevor Sie Ihr neues Gerat benutzen. Bewahren Sie diese zum Nachlesen an einem sicheren Ort auf.

Thr Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz versehen (abhzngig vom Modell).
Falls sich Ihr Gerat iiberhitzt, schaltet es sich aus. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es ungefdhr 20 Minuten lang
abkiihlen. Verbinden Sie es dann wieder mit dem Netzstrom und benutzen Sie das Gerdt weiter.

Falls Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie bitte Folgendes:

- Verbindung Ihres Gerdtes mit der Steckdose

- die Befestigung jedes Zubehdrteils

Thr Gerdt ist mit einer Schutzvorrichtung bei Uberhitzung versehen. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerites und lassen Sie es
abkiihlen.

Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht einwandfrei? Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste im
Service-Heft).

GRUNDREZEPTE

Brotteig
Zutaten: 500 g Mehl, 5 g Trockenhefe, 10 g Salz, 320 g Wasser (25 °C)

Messer in die Kiichenmaschine einsetzen und Mehl, Salz und Hefe in den Behélter geben. Kiichenmaschine schlieRen und die
angegebene Menge Wasser vorbereiten. Das Programm ,Teig” starten oder die Kiichenmaschine auf 1 Minute 30 Sekunden und
Stufe 2 einstellen. Das Wasser direkt in die Rinne gieRen. Den Teig zudecken und 1 Stunde lang bei 35°C gehen lassen. Die
Teigmenge muss sich verdoppeln. Teig zu einem Brotlaib formen und noch einmal 1 Stunde lang bei 35°C gehen lassen. Der
Brotlaib muss anschlieRend doppelt so groR sein. In einem vorgeheizten Backofen 40 Minuten bei 220°C in einer feuchten
Umgebung (stellen Sie eine Schale Wasser auf den Boden des Ofens) backen.

Kuchenteig
Zutaten: 150 g Mehl, 150 g Zucker, 150 g Butter, weich und in Stiicke geschnitten, 150 g Eier (3 Eier), 5 g Backpulver

Alle Zutaten in die Riihrschiissel geben, Knetaufsatz befestigen und Deckel aufsetzen. Das Programm ,Teig” oder Stufe 2 einstellen
und die Kiichenmaschine starten, um die Zutaten zu verriihren, bis die Butter vollstdndig eingearbeitet ist. Kiichenmaschine
wieder 6ffnen, um die Wéande des Behdlters abzuschaben und den Teig in die Mitte zu schieben. Die Kiichenmaschine noch einmal
fiir 1 Minute starten. Teig in eine eingefettete und mit Mehl bestdubte Backform geben. In den auf 170°C vorgeheizten Backofen
stellen und 1 Stunde backen.

Crépeteig B
Zutaten: 200 g Ei (4 Eier), 40 g Zucker, 10 cl Ol (oder 90 g geschmolzene Butter), 750 g Milch, 375 g Mehl

Eier, OL, Zucker und Milch in den Mixerbehilter geben. Das Programm ,Smoothie” oder Stufe 2 auswahlen. Nach 30 Sekunden,
ohne die Kiichenmaschine anzuhalten, das Mehl durch die Offnung der Dosierkappe dazugeben und den Mixer noch eine 1 Minute
laufen lassen. Den Teig mindestens 1 Stunde kaltstellen, bevor Sie Ihre Crépes zubereiten.

Suppe
Zutaten fiir 1,25 | Suppe: 150 g Karotten, 150 g Lauch, 300 g Kartoffeln, 100 g Zwiebeln, 800 g Wasser

Das Gemiise vorgaren (vorzugsweise dampfgaren). Sobald es gar ist, das Gemiise in den Mixer geben, Wasser hinzufiigen und das
Programm ,Suppe” oder die Stufe 2 einstellen und den Mixer fiir 1 bis 2 Minuten starten. Vor dem Offnen des Deckels warten, bis
die Kiichenmaschine stillsteht.

Karottenpiiree mit Rindfleisch
Zutaten: 300 g Karotten, 100 g Kartoffeln, 100 g Rindfleisch, 50 g Garsaft

Gemiise und Fleisch vorgaren (vorzugsweise dampfgaren). Messer in die Kiichenmaschine einsetzen und alle Zutaten sowie
Wasser in den Behdlter geben. Das Programm ,Suppe” oder fiir 30 Sekunden die Stufe 2 starten. Deckel 6ffnen, um die Wéande
abzuschaben und das Piiree in die Mitte des Behdlters zu schieben. Die Kiichenmaschine noch einmal fiir 30 Sekunden starten.
Abschaben und gegebenenfalls noch einmal mixen.
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Niisse
Zutaten: 200 g Niisse

Fiir ein feines und homogenes Pulver die Niisse in kleinen Mengen nacheinander im Mini-Chopper zerkleinern (max. 80 g pro
Durchlauf). Die Pulse-Funktion jeweils achtmal fiir 1 Sekunde aktivieren.

Zum Zerkleinern in einem Durchgang die Nisse in dem groRen Behdlter der Kiichenmaschine zerkleinern. Messer in die
Kiichenmaschine einsetzen und 200 g Nisse in den Behilter geben. Kiichenmaschine fiir 30 Sekunden auf Stufe 2 starten.
Behalter 6ffnen, um die Wénde abzuschaben und die Mischung in die Mitte des Behdlters zu schieben. Die Kiichenmaschine noch
einmal fiir 30 Sekunden starten.

Mayonnaise B
Zutaten: 2 Eigelbe, 20 g Senf, 20 cl OL, Salz

Emulgierscheibe oder Riihrbesen einsetzen und Eigelb, Senf und Salz in den Behalter geben. Deckel schlieBen und das Gerdt mit
dem Programm ,Schlagen” oder fiir 2 Minuten auf Stufe 2 starten. Nachdem das Gerdt 15 Sekunden gelaufen ist, vorsichtig nach
und nach das Ol durch die Offnung im Deckel dazugeben. Fiir ein optimales Ergebnis das Ol im Laufe von 30 Sekunden, wihrend
das Gerat lduft, in den Behdlter gieRen.

Tipp fiir eine bessere Konservierung: 1 Teeloffel Essig zu Beginn mit dem Eigelb dazugeben.

Schlagsahne
Zutaten: 250 ml Sahne (30 %), 20 g Puderzucker

Emulgierscheibe oder Rihrbesen in die Maschine mit dem gut gekiihlten Behélter setzen. Die kalte Sahne und Puderzucker
hineingeben. Kiichenmaschine auf Stufe 1 oder im Programm ,Schlagen” entsprechend der in der Tabelle angegebenen Zeit laufen
lassen. Nach Ablauf der Halfte der Zeit die Konsistenz priifen, denn die Schlagsahne kann je nach Temperatur und Fettgehalt
schnell fest werden.

Eiwei
Zutaten: 5 Eiweil} (ca. 160 g)

u

Emulgierscheibe oder Riihrbesen in die Maschine einsetzen. Die 5 EiweiR hineingeben. Stufe 1 oder das Programm ,Schlagen
auswdhlen und das Gerdt entsprechend der in der Tabelle angegebenen Zeit laufen lassen. Konsistenz priifen und die
Kiichenmaschine anhalten, wenn das Eiweil steif ist.
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*Depending on model

The accessories that come with this product may be different, depending on the model.

The accessories that come with the model you have purchased are displayed on the packaging.

You can obtain the other accessories listed in this specification from your usual retailer or from an approved service centre.

WARNING: The safety instructions booklet is included in the packaging. Please read it carefully before using your new
appliance. Keep it in a safe place for future reference.

Your appliance is fitted with a safety mechanism to prevent overheating (depending on the model).
In the event of overheating, your appliance will stop working. Unplug it and leave it to cool down for approximately 20 minutes,
then plug it in again and continue to use it.

If your appliance still does not work, check:

- that the appliance is plugged in

- the accessory fitted is correctly locked in position

- the lid is fully closed

- whether the safety overheat mechanism has not operated (see above). If yes, unplug your appliance and let it cool down for
20 minutes.

If your appliance still does not work? Take it to an approved service centre (see the list in the Service booklet).

BASIC RECIPES

Bread Dough
Ingredients: 500 g flour, 5 g dry yeast, 10 g salt, 320 g water at 25°C

Place the flour, salt and yeast in the food processor bowl with the blade. Close the food processor and prepare your volume
of water. Start the “Dough” program or activate Speed 2 of your food processor for 1 minute 30 seconds and pour the water
directly in the spout. Cover and let the dough rise at 35°C for 1 hour; the dough must double in volume. Shape your loaf and let
it rise again for 1 hour at 35°C; your loaf must double in volume. Bake in a preheated oven at 220°C for 40 minutes in a damp
environment (place a bowl of water on the bottom of the oven).

Cake Batter
Ingredients: 150 g flour, 150 g sugar, 150 g soft butter cut into pieces, 150 g eggs (3 eggs), 5 g baking powder

Pour all ingredients in the bowl and set up the kneading accessory and the lid. Start the food processor’s “Dough” program or
activate Speed 2 to mix them until the butter is completely incorporated. Re-open the food processor to scrape the sides of your
bowl to ensure all ingredients are well mixed. Then, restart the food processor for 1 minute. Pour the batter in a greased, floured
cake tin and bake in a preheated oven at 170°C for 1 hour.

Crepe Batter
Ingredients: 200 g egg (4 eggs), 40 g sugar, 10 cl oil (or 90 g melted butter), 750 g milk, 375 g flour

In the blender bowl, place the eggs, oil, sugar and milk. Select the “Smoothie” program or Speed 2. After 30 s, without stopping
the food processor, pour the flour through the opening of the measuring cap and run the blender for 1 minute. Let the batter rest
for at least one hour in a cool place before making your crepes.

Soup
Ingredients for 1.25 L of soup: 150 g carrots, 150 g leeks, 300 g potatoes, 100 g onion, 800 g water

Cook the vegetables in advance (steam cooking recommended). Once cooked, pour the vegetables in the blender, add the water
and start the “Soup” program or Speed 2 for 1 to 2 minutes. Be sure to wait until the food processor’s parts have stopped moving
before opening the lid.

Beef-Carrot Purée
Ingredients: 300 g carrots, 100 g potatoes, 100 g beef, 50 g cooking juice

Cook the vegetables and the meat in advance (steam cooking recommended). Pour all ingredients in the bowl with the blade
and add the water. Start the “Soup” program or activate Speed 2 for 30 seconds. Open the lid to scrape the sides to ensure all
ingredients are well mixed. Restart the food processor for 30 seconds. If necessary, scrape and blend again.



Hazelnuts
Ingredients: 200 g hazelnuts

For a fine, consistent powder, blend the hazelnuts in small batches in the mini chopper (max 80 g per blending batch). Then use
the “Pulse” function 8 times for 1 second each time.

To grind the hazelnuts in a single step, blend the hazelnuts in the large food processor bowl. Pour the 200 g of hazelnuts in
the bowl with the blade. Start the food processor on Speed 2 for 30 seconds. Re-open the bowl to scrape the bowl to ensure all
hazelnuts are well mixed. Restart the food processor for 30 seconds.

Mayonnaise
Ingredients: 2 egg yolks, 20 g mustard, 20 cl oil, salt

In the bowl, place the egg yolks, mustard and salt with the disk or the emulsion whisk. Put the lid in place and start the appliance
with the “Beat” program or activate Speed 2 for 2 minutes. After 15 seconds of operation, gradually and slowly add the oil
through the lid opening. For optimal results, beat for another 30 seconds once all the oil is poured in.

Tip to help the mayonnaise keep longer: at the start, add 1 teaspoon of vinegar with the egg yolk

Chantilly
Ingredients: 250 ml whipping cream (30%), 20 g icing sugar.

After thoroughly cooling the bowl, place the disk or the emulsion whisk in the bowl. Add the cold cream and the icing sugar.
Operate at Speed 1 or using the “Beat” program and follow the time indicated in the chart. In the middle of the preparation time,
check the consistency, as it can quickly change depending on the temperature and the quantity of fat contained in the cream.

Stiffly Beaten Egg Whites
Ingredients: 5 egg whites (approximately 160 g)

Place the disk or the emulsion whisk in the bowl. Pour in the 5 egg whites. Select Speed 1 or the “Beat” program and follow the
time indicated in the chart. Check the consistency and stop the food processor when the egg whites are stiff.
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*B 3aBMCUMOCTV OT MOAenu

AKceccyapbl, TocTaBiAemMble BMecTe C U3fienmem, MoryT pasaimyaTbCs B 3aBUCMMOCTY OT MOAENU.

Akceccyapbl NprobpeTeHHON MOAENN NPeACTaBeHbl Ha YNakoBKe.

[lpyrne akceccyapbl, ONMcaHHble B HaCTOALLEM PYKOBOACTBE, MOXHO Mpuobpectn y 6nnxaniwero anctpubbiotopa nnv B
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

NPEAYNPEXAEHME! UHCcTpyKunm no 6e30nmacHOCTU HaxoAATcA B KOopobke. BHMMaTenbHO nmpoutute mX, npexpe
Yyem NPUCTYNNTb K MCNONb30BaHMIO Npubopa. XpaHUTe NX B OCTYNMHOM MecTe, YTOGbl Bcera MOXKHO 6bi/10 K HUM
o6paTuTbca.

Mprbop ocHaLleH CUCTEMOIA 3aLLMTbl OT Neperpesa (B 3aBUCUMOCTM OT MOAENN).
B cnyuyae neperpeBa npubop aBTOMaTUUeCcKn OTKIloYaeTcA. B 3Tom criyyae oTknoumte nprnbop oT ceTn 1 AanTe oCTbiTb B
TeyeHve 20 MUHYT, 3aTeM CHOBA MOAKIIOUMTE K CETU 11 MPOAOHKUTE UCTIONb30BaHMe.

Ecnu npnbop He paboTaeT, npoBepbTe creaytoLee:

- nopKioYeHve K ceTy;

- KpenmeHue Kaxaoro akceccyapa.

Mpunbop no-npexxHemy He pabotaeT? O6paTUTECH B aBTOPU3OBAHHDIN CEPBUCHDIV LLEHTP (CM. CMNCOK LIEHTPOB B CEPBUCHOW
KHUXKKE).

BA3OBDbIE PELIEIMTbI

TecTo gna xneba
WHrpeauneHTbl: 500 r MyKu, 5 r cyxux apoxkeit, 10 r conu, 320 r soabl Temnepatypoit 25°C

MomecTuTe MyKy, CONb 1 APOXKM B Yallly KOMOallHa C HOXOM. 3aKpoiiTe KOM6GaliH 1 NOArOTOBbLTE HYKHOE KONIMYECTBO BOAbI.
3anycTuTe Nporpammy [J1A 3aMeca TecTa UK BKIOUMTe CKOPOCTb 2 Ha 1 M HYTY 30 cekyHA v lobaBbTe BOAY Yepes oTBepcTue
B KpblLLKe. HakpoTe TecTo 1 faiTe emy NOAHATLCA Npu TemnepaTtype 35°C Ha 1 yac. TeCTo AOMKHO YyBENNYNTLCA B 06beme B
nBa pasa. Mpupaiite TecTy popmy 1 CHOBa OCTaBbTe NofHMMAaTLCA Npy 35°C Ha 1 yac. TecTo JOMKHO YBENNUUTLCA B 0O6beme B
fBa pasa. BbinekaiiTe B npefiBapuTenibHO pasorpetol ayxoske npu 220°C B TeyeHne 40 MAHYT NPU BbICOKOW BAAXXHOCTW. [Ana
3TOro MOMeCTUTE Yallly C BOAOW Ha IHO [lyXOBKW.

TecTo AnA Kekca
WHrpeamnentbl: 150 r Mykmn, 150 r caxapa, 150 r pasmAryeHHOro CIMBOYHOro mMacna Kycoukamu, 150 r aumy (3 wr), 5 r
paspbixnuTtens

MomecTuTe BCe MHrpeaneHTbl B Yallly W YCTaHOBWTE HacafKy [1f 3aMelutBaHUA TecTa U KPbIWKy. 3anycTute nporpammy
ANA TecTa Unu BbibepuTe CKOPOCTb 2 U NepemelunBaliTe 40 NOMHOTO PacTBOPeHNA Macna. OTKpoiTe KomballH 1 oTaenuTe
TeCTO OT CTEHOK, YTOGbl OHO CHOBa OKa3anoch B LieHTpe. 3anycTuTe KoM6alH elle Ha 1 MUHYTY. MepenoxwuTe Tecto B popmy
AN1A 3aneKaHuaA, CMa3aHHYI0 C/IMBOYHbIM MaCJIOM 1 NMPUCbINAHHYI0 MYKOW, 3aTeM BbineKaliTe B NpefiBapuUTeNibHO pa3orpeTon
nyxoBKe B TeyeHue 1 yaca npu Temnepatype 170°C.

Tecto ans 6nMHYNKOB
WHrpeamnenTbl: 200 r auy (4 wr.), 40 r caxapa, 100 mn pactutenbHoro macna (unm 90 r pacTonaeHHOro CIMBOYHOro macsa), 750
r MONOKa, 375 r MyKun

B uawy 6neHaepa nomecTnTe AlLa, Maco, caxap U MosIoKo. BeibepuTe nporpammy «CMy3u» nnm ckopocTb 2. Yepes 30 cekyHf,
He BblKJllouas KombaliH, nobaBbTe MyKy Yepes OTBEPCTUE B KPbILIKe 1 NepemelunBaiTe B TeueHue elle 1 MHyTbl. OcTaBbTe
TecTo B MPOXNafHOM MecTe Kak MUHUMYM Ha 1 4ac, 3aTem BbineKaiite 6IMHUMNKN.

Cyn
WHrpeavenTbl Ha 1,25 51 cyna: 150 r mopkosw, 150 r nyka-nopes, 300 r kaptodens, 100 r nyka, 800 r Boab!

3apaHee oTBapuTe 0BOLYY. [OTOBbIE OBOLYM MOMECTUTE B GNeHAep, Aob6aBbTe BOAY, 3amycTute nporpammy «Cyn» Wiam CKOPoCTb
2 i nepemeluviBaiiTe B TeueHne 1-2 MUHYT. Mlepef Tem Kak OTKPbITb KPbILLKY, AOXKANTECH MOHON OCTaHOBKM KOMGaiiHa.

Miope U3 MOPKOBY C rOBAAWNHON
WHrpeaunenTbl: 300 r mopkosy, 100 r kaptodens, 100 r roBaavHbl, 50 r 6ynboHa

3apaHee OTBapyTe OBOLUM 1 MACO. [TOMECTITE BCE MHTPEAVEHTBI B Uallly C HOXOM 1 J06aBbTE XMUAKOCTb. 3anyCTuTe Nporpammy
«Cyn» unu BblbepuTe CKOPOCTb 2 1 NepemelunBaiiTe B TeueHne 30 cekyHA. OTKPOITe KPbILKY, OTAENMUTE Mope OT CTEHOK 1
pacnonoxXnTe cMecb Mo LIEHTPY. 3anycTute KombaiiH ele Ha 30 cekyHA. Mpy HEOGXOAMMOCTU elye pa3 OTAeNuTe Miope ot
CTEHOK U1 NepemeLuanTe.




OpexoBas MyKa
WHrpeaunenTbl: 200 r neCHbIX OpexoB

[InA nonyyeHnA MenKkom v OAHOPOAHON OPEXOBO MyKI NepemMabiBaiiTe opexm No3TanHo B HE6ONbLIMX KONMYECTBaX B MUHW-
n3menbumntene (He 6onee 80 r 3a oAvH pas). Ana Kaxkaou nopumn 3anyckainte GyHKUmio «[ynbc» 8 pa3s B TeueHme 1 ceKyHAbl.
[InA fOCTUXKeHWA pe3ynbTaTa 3a OAVH LWar nepemanbiBante opexu B 6onbliol Yalwe kombaiiHa. MomecTtute 200 r opexoB
B Yally C HOXKOM. 3anycTuTte KombaiH Ha ckopocTh 2 Ha 30 cekyHA. OTKpOWiTe KPbILLKY, OTAENUTE COAEPXKUMOE OT CTEHOK U
pacrnonoxuTe cMecb No LieHTpPy. 3anycTuTe KombaiiH elue Ha 30 cekyHA,.

MaiioHes
VIHrpeamneHTbl: 2 ANYHBIX »enTka, 20 r ropumnubl, 200 Mn pacTUTeNbHOro Macna, Conb

B uawwy kom6aliHa ycTaHOBUTE SMYSIbCUOHHBIN AUCK N BEHUMK 1 MOMECTUTE XKENTKM, FOpYMLY U COMb. 3aKPOMTE KPbILLKY,
BbiGepuUTe NporpamMmmy «B36nTb» UM CKOPOCTb 2 1 B36MBalTE B TeYeHne 2 MUHYT. Yepes 15 cekyHA nocne Hadana paboTbl
HauMHaNTe MOCTEMEHHO U OCTOPOXHO AO6GABMATH MAC/IO Yepes OTBEPCTUE B KPbIWKe. [Ns [OCTUXKEHNA ONTUMAnbHOMo
pesysibTaTa BfenTe NoCAeAHIO0 MOPLMIo Macna 3a 30 CeKyHA A0 OKOHYaHMs B3GMBaHNA.

Y1o6bI NPOAYKT JyuLLe XpaHWUNCa: fo6aBbTe 1 YalHyIo TOXKKY YKCYca B CAMOM Hauane, BMECTe C AUYHbIMY XKeNTKaMu

B36uTble cnnBKK

WHrpeaunenTbl: 250 Mn CIMBOK XMPHOCTLIO 30%, 20 r caxapHon nyapbl.

MomecTuTe B OXNaXAEHHYIO Yally SMYyNbCUOHHDIA JUCK UAN BEHUMK. Bnelite oxnaxaeHHble CMBKU 1 fobaBbTe caxapHyo
nyapy. Boibepute ckopocTb 1 mnm nporpammy «B36utb» 1 B36UBaiiTe B TeueHVe BpeMeHW, yKaszaHHoro B Tabnuue. o
NCTEYEHMMN YKa3aHHOTO BPEMeHU NPoBepbTe KOHCUCTEHLMIO: OHa MOXeT ObiTb Pa3fIMYHO B 3aBMCMMOCTMN OT TemnepaTypbl v
KOIMYeCTBa XMPHOIO BelecTBa B C/INBKaX.

B36uTtbie 6enku
WHrpeamneHTbl: 5 ANYHBIX 6enkoB (okono 160 r)

Momectute 8 Yawy SMyﬂbCVIOHHbIl;I AVCK Unn BeHYunK. MomecTute B Yawy 5 ANYHbIX 6enKoB. Bbl6epMTe cKkopocTb 1 unn
nporpammy «B36uTb» 1 B36MBalTE B TeueHue BpeMeHN, yKa3aHHOro B Tabnuue. MNpoBepbTe KOHCUCTEHLMIO U OTKAUUTE
KombaliiH, korga 6enkoBas neHa cTaHeT NAOTHON.



*3anexHo Big mogeni

AKkcecyapw, WO NOCTa4aloTbCA 3 NPUNALOM, MOXYTb BIIPI3HATUCA, 3aNeXHO Big Moaeni.

Akcecyapw mogfeni, AKy B/ LLONHO Npuabani, NpeacTaBieHo Ha Kopobui.

Buv moxceTe npuabaTy iHWi akcecyapw, onvcaHi B LiboMy NOCIOHMKY, y BUpO6HMKa abo B aBTOP130BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
YBATA. IHCTPYKLUii 3 TexHiKM 6e3nekn MoXKHa 3HaiiTM B KOpo6ui. YBaKHO O3HallomMTecs 3 HUMW nepep NeplInm
BUKOPNCTaHHAM npunagy. 36epiraiiTe iHCTPYKUiT y micui, Ae BM 3moXKeTe Jierko 3HalTM Ta nepernsaHyTM ix B
MaiiGyTHboMY.

Mprnap ocHalleHW CUCTEMOLO 3aXCTY Bif NeperpiBaHHA (3anexHo Big moaeni).
Mpun neperpiBaHHi Npynag nepectaHe npawoBaTy. BUMKHITb 10ro 3 po3eTky i AaiiTe OXONOHYTW NPOTAroM NpuénamnsHo 20
XBWVH, @ MOTIM 3HOBY BBIMKHITb i MPOAOBXYNTE BUKOPUCTaHHSA.

AKLWO Npunag He NpaLiog, nepesipTe:

- NiAKNIOYEHHA 1O MepeXi;

- KpinneHHA KOXHOro akcecyapa.

Mpwnap ocHalleHo 3axMCTOM Bifj neperpiBaHHA. BUMKHITL npunag i gaiTe NOMy OXONOHYTU.

Mpwunag yce we He npautoe? 3BepHiTbCA O aBTOPK30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY (AVB. NepeniK y rapaHTinHOMY TanoHi).

BA3OBI PELIEN

Ticto gna xni6éa
IHrpepieHTu: 500 r 6opoluHa, 5 F cyxmx apixaxis, 10 r coni, 320 r Boawn 25 °C

Moknagitb 6OPOLWHO, Cinb i APiXKAXKI B Yaly KombaiiHa 3 ne3om. 3akpuinTe KombaiiH i NiaroTyiTe HeobXiaHW 06'em BOAW.
3anycTiTb Nporpamy AnA Ticta abo yBIMKHITb KOM6alH Ha 2-y WBMAKICTb Ha 1,5 XBUNWHW i BAWiiTe BoAy 6e3nocepefHbo Yepes
3aBaHTaXyBasSlbHWI OTBip. HakpwiiTe TicTo i 3anuwTe oro nigxoanTi Ha 1 rognHy npu Temnepatypi 35 °C. O6'em TicTa NOBUHEH
36inblwmTCA BABIYi. ChopMmyiiTe XNi6 i 3anuwTe Oro NiAXoanTM LWe Ha 1 roguHy npuy Temnepatypi 35 °C. Vloro 06'em nosuHeH
36inblumTNCA BABIYI. Posirpiite ayxoBKy Ao 220 °C. MNomicTiTb B Hel cdopmoBaHuii xi6 i BunikaiTe oro 40 XBUIMH 3a BUCOKOT
BOSIOMY. [1NA LIbOro Ha JHO lyXOBKM BCTAHOBITb EMHICTb i3 BOAOIO.

Ticto ana TopTa
IHrpepieHTu: 150 r 6opoluHa, 150 r uykpy, 150 r M’AKOro NopisaHoro Ha WMaTouku Macna, 150 r aeub (3 AnuA), 5 r posnyLysaya
ona Ticta

Moknafitb y vally BCi iHrpeAieHTI, BCTAHOBITb HacaAKy AnA TicTa i KpuULKy. 3anycTiTb nporpamy Ansa Ticta abo BBIMKHITb
KoM6aiiH Ha 2-y LWBWAKICTb, Wo6 3amiluaTy TicTo O PIBHOMIPHOrO Po3noAiny macna. Binkpuiite kombaiiH, Wob 3HATY 3i CTIHOK
Yalwi Ticto. YBIMKHITb KOM6alH LWe Ha 1 xBUnuHyY. MoKnagitb TiCTO B 3mMallieHy MacsioM i nocunaHy 6opolwHom ¢opmy Ans
BUNiyku. Posirpiiite pyxoBky Ao 170 °C. MomicTiTb B Hel GopMmy 3 TiICTOM i BUMiKanTe BMPOAOBXK 1 roAnHu.

TicTo ana mnuHuis
IHrpenieHTu: 200 r Aeub (4 anusa), 40 r uykpy, 100 mn onii (a6o 90 r posTtonneHoro macna), 750 r MonioKa, 375 r 6opoLuHa

Y yawy 6nenfepa NOKNagitb AMLA, onilo, LyKop i Monoko. Bubepitb nporpamy AnA NpurotyBaHHA cMy3i abo BCTaHOBITb
KoM6aiiH Ha 2-y wBuakictb. Yepes 30 ¢ BUMKHITb KombaiiH. Yepes 3aBaHTaxyBanbHUiA OTBIp AofaiiTe 60POLLHO. YBIMKHITL
6neHpep wWwe Ha 1 xBunuHy. MNepep BUNiKaHHAM MAVHLIB 3a1LLITe TICTO B XONOAHOMY MiCLii LIOHANMEHLLE Ha FOAVHY.

Cyn
IHrpenieHT AnA npurotyBaHHa 1,25 n cyny: 150 r mopkaw, 150 r unbyni-nopeit, 300 r kaptonni, 100 r umbyni, 800 r Boan

3aspanerifib NpUroTyiiTe OBOYI (PEKOMEHAYEMO BMKOPUCTOBYBATU OBOYi, MpWUroToBaHi Ha napi). Micna npurotyBaHHA
noknafitb oBoui B 6neHaep, fofaiite Boay i 3anycTiTb Nnporpamy Ana cyny abo BBIMKHiTb KOM6aliH Ha 2-y WBMAKICTb Ha 1-2
XBUANHW. MepLu HiXK BIAKPUTY KPULLIKY, JoYeKaiiTeca MOBHOI 3yNUHKN KoMbaliHa.

MopKBsiHe niope 3 ANOBNYNHOIO
IHrpepieHTun: 300 r mopkem, 100 r kapTtonni, 100 r ANOBMYMHK, 50 T BYNbIIOHY, WO 3aNMLIMBCA MiCNA NPUrOTYBaHHA OBOYIB i
m'aca

3aspanerifb NpUroTyiiTe M'ACO i OBOUI (PeKOMEHYEMO BUKOPUCTOBYBATV M'ACO i OBOUI, NPUroToBaHi Ha napi). Moknagits y
valuy 3 fle3oMm BCi iHrpefieHT, foaainTe Bofy. 3anycTiTb Nporpamy Ana cyny abo BBIMKHITb KOM6aWH Ha 2-y WBMAKICTb Ha 30
cekyHf. Bigkpuiite KpuLKY, WO6 3HATU 3i CTIHOK iHrpeaieHTU. YBIMKHITL KOMbaliH we Ha 30 ceKyHA. 3a HeobXigHOCTI We pa3
3HIMITb 3i CTIHOK iHrpeAieHTN i 3anyCTiTb KOMBANH.



lopixoBe 6opolwHO
IHrpegieHTu: 200 r nicoBuUX ropixis

[Lna ppi6HOro 1 opgHopiAHOro GopoLiHa NoApPIGHIOMTE ropixy HeBENMKUMMK MopUiamMy B MiHi-noapibHioBadi (He Ginble 80
I 3a oAuH pa3s). KoxHy nopito noapibHIoNTe Tak: 8 HaTUCKaHb Ha KHOMKY iMMYNbCHOTO PEXUMY 3 YTPYMYBaHHAM KHOMKM
BNPOAOBX 1 cekyHAan.

[inA noppibHeHHA BCix ropixiB 3a oAuH pa3 NoApibHIoNTe iX y BenuKii yawi kombaiHa. Ana yboro noknagite 200 r ropixis y
Yaluy 3 1e3om. 3anycTitb KOM6aNH Ha 2-11 LWBMAKOCTI Ha 30 cekyHp. Bigkpuiite yaly, Wwo6 3HATU 3i CTIHOK iHrpeRieHT. YBIMKHITL
KoM6aiiH Lie Ha 30 CeKyHA.

MaiioHes
IHrpegieHTN: 2 A€YHi »0BTKM, 20 1 ripunui, 200 mn onii, cinb

MoknafiTb AEYHI XOBTKM, MpUNLI0 1 CiNb Y Yally 3 HaCaAKO-ANCKOM abo BiIHMYKOM. BCTaHOBITb KpULLKY. 3anycTiTb Nporpamy
AnA 36uBaHHA abo BBIMKHITL Mpunag Ha 2-y WBUAKICTb Ha 2 XBUANHW. Yepe3 15 cekyHA pob6oTn KombaiiHa NouHiTb uepes
OTBIp Y KPWLLLi NOCTYMOBO i NOTPOXV BBOAWTM ONito. [INA iAeanbHOro pesynsTtaty NpUrotTyBaHHA He BUMUKaTe KombaliH Le 30
ceKyHf, Nicna Toro, AK BCio onito 6yae aoaaHo.

Mopapa AnA AOBLIOrO TepMiHy 36epiraHHA: cnoyaTKy 36MinTe 1 >KOBTOK i3 1 YalHOIO TIOXKKOIO OLITY.

36uTi Beplukn

IHrpepienT: 250 r LinbHUX BEPLUKiB XMPHICTI0 30%, 20 r LyKpoBoi nyapu

BcTaHOBITb Y Ao6pe oxonomxeHy vally HacafKy-Anck abo BiHUMK. [oknafiTb 0XonoakeHi BepLUKM i LyKpoBy Nyapy. 3anycTiTb
nporpamy Ana 36mBaHHA ab0 BBIMKHITb KOMGalH Ha 1-y WBKAKICTb. Yac 36vBaHHA HaBefeHO B Tabnuui. YcepeauHi npouecy
NPUroTyBaHHA NepesipTe KOHCUCTEHLIO, OCKINIbKM BOHa LIBMAKO 3MIHIOETbCA B 3aNeXHOCTI Bif TemnepaTypu i XUPHOCTI
BEPLLKIB.

36uTi 6inkn
IHrpegieHTn: 5 A€YHMX Ginkis (NprbN3HO 160 )

BcTaHOBITb y Yally HacaaKy-Auck abo BiHUMK. Moknaaitb 5 AeyHmx Ginkie. 3anycTitTb Nnporpamy AnA 36vBaHHA abo BBIMKHITb
KombaiiH Ha 1-y WBMAKICTb. Yac 36vBaHHA HaBeAeHO B Tabnuui. MepeBipTe KOHCUCTEHLIO | BUMKHITb KOMGaliH, AKLLO 6inku
CTanu TBepAUMN.



*Ynrire 6ainaHbICTbl

Ynrire 6aiinaHbICTbl OCbl 6HIMMEH Gipre kKamMTamachI3 eTINETIH Kocankbl Kypanaap ap Typni 60nybl MyMKiH.

Ci3 catbIn anfaH ynrimeH Bipre kamTamachbI3 eTineTiH Kocankbl Kypangap opaybllTa KepCceTifnreH.

Ocbl TexHMKarblk cunaTTamaaa TisinreH 6acka kocankpl Kypanaapabl 94eTTeri caTyllblAaH HeMece MamMaHAaHAbIpbinFaH
KbI3MET KepceTy opTarbifblHaH ana anachbis.

ECKEPTY: opayblwTa Kayincisaik Typanbl Hyckaynap Kitanwachbl KaMTbinfaH. XKaHa KypbinfFbiHbl nainaanaHy
anpbliHAa OHbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3. OHbI GonalwakTa aHbIKTama any YLWiH KomkeTiMAai xxepae cakTaHbI3.

Kbi3bin keTyai 6onabipmay YLUiH KypbiFblHbI3 kayincisaik MexaHu3MiMeH xabablkTanFaH (ynrire 6ainaHbICTbl).
Kbl3bin keTy afaanblHOa Kypbiifbl KYMbIC icTeyiH TokTatadbl. OHbl po3eTkadaH CybipbiHbI3 XoHe LuamameH 20
MWHYTKa Cyyfa kanablpblHbl3, COAAH KeNiH KaTadaH po3eTkara Kocbin, NanaanaHyapbl )XanfacTbipblHbI3.

KypbInfFbiHbI3 XYMbIC icTeMece, MblHanapabl TEKCEPIHi3:

— KYPbINfbl po3eTKarFa KOCyrbl eKeHiH

— 8p Kocarkbl KypanablH, 6ekiTinreHiH.

Kei3bin keTyai Gonapipmay YLiH KypbiFbiHbI3 Kayincisaik MexaHusmimeH xabapiktanFaH. KypbinfblHbl po3eTkadaH
CybIPbIM, CYbITbIHBI3.

KypbInfbiHpI3 ani )kymbic icTemenai Me? OHbl MamaHaaHabIpbIfiFaH Kbi3MET KepCeTy opTanbiFbiHa anapbiHpl3 («Kpiamet
KepceTy» KiTanwacblHAarbl TidiMAi kapaHbI3).

HETI3r1 PELEMNTEP

Kambip
WnrpeaunentTep: 500 r yH, 5 r kypFak awbITkel, 10 1 Ty3, 25°C wamaparsl 320 r cy

¥H, Ty3 XoHe alubITKbIHbI XY3i 6ap acynnik komMbaiH biabiCbiHa canbiHbI3. BreHaepai xabblHpI3 XaHe Ccy MenepiH
AavibiHaaHel3. «Dough» (Kambip) BaraapnamachiH icke KOCbIHbI3 Hemece acyinik KoMBanHHbIH 2-XbingamabifbiH 1
MuHYT 30 cekyHaka 6enceHpipiHi3 xeHe Cyapbl LyMekKe Tikenen KymblHbi3. XKabblHpI3 xaHe kamblpabl keTepinyi yiiH
35°C Temnepatypafa 1 cafaTka KangpblpbliHbI3; KaMbIPAbIH keneMmi eki ece keTepinyi kepek. Kambipabl AeHrenekten
niliHAEHI3 xaHe OHbI TaFbl keTepinyi ywiH 35°C TemnepaTtypafa 1 cafaTka KanablpbiHbI3; KambIpablH kenemi eki ece
KeTepinyi kepek. AnabiH ana kei3aplpbinFaH newwTe 220°C Temnepatypaga 40 MUHYT binFan opTa xarfaanbiHaa NicipiHia
(newTiH TeMeHTi XafblHa Cy KyMbINFaH blAbIC KOMbIHBI3).

Boaniuwke apHanfaH KambIp
WnrpeaunentTep: 150 r yH, 150 r kaHT, Geniktepre 6eniHreH 150 r xymcak capbl main, 150 r xymbipTka (3 gana), 5
KOMChITKbILL

Bapnblk MHrpeaneHTTepai blAbICka Kyiibin, Uneyre apHasFaH Kepek-xapak NeH kaknakTbl OpHaTbiHbI3. Maii TonbiFbIMeH
epireHre AeniH apanacTbipy YLiH, acynnik kombarHHbIH «Dough» (Kamblip) 6aFgapnamachliH icke KOCbIHbI3 Hemece
2-xbinaamablFbiH - 6enceHaipiHis. bapnblk MHrpeaneHTTepAiH kakcbl apanacyblH kamTamacbl3 eTy MakcaTblHAa
blABICTbIH €PHEYepiH TasapTy YLUIH, acynnik kombanHab! karTa albiHbi3. CoaaH KeliH, acyinik kombanHabl 1 MUHYTKa
KanTa KoCbiHbI3. Banilke apHanfaH kaMbipabl MavnaHFaH, yH cebinreH nicipMere apHanfaH Kanbinka KymblHbI3 XaHe
angbiH ana kei3ablipbinFad newTe 170°C TemnepaTypaaa 1 cararT nicipinia.

Kyrimakka apHanfaH Kambip
WnrpeamnentTep: 200 r xymbIpTka (4 aaHa), 40 r kaHT, 10 mn maw (Hemece 90 r epireH mai), 750 r cyT, 375 1 yH

BrieHaep blAbICbIHA XyMbIPTKA, Mali, KaHT XaHe CyTTi KyMblHbI3. «Smoothie» (Cmy3n) bGargapnamacbiH Hemece
2-xbInAamMablFbiH TaHAaHbI3. 30 € KeliH, acyinnik komb6anHabl ToKTaTnam, yHAb! enLiey KaknarblHbiH CaHbinaybl apKbisbl
Kyrbin, 6rnenaepai 1 MUHYTKa icke KOCbiHbI3. KylimakTapapbl AanbliHAamac GypbiH, KyiMakka apHanfFaH Kamblipabl
kemiHae Gip caraTka cankblH xepre kanablpblHbI3.

Copna
1.25 n copnafa apHanfaH uHrpeaveHTTep: 150 r cabi3, 150 r nopewt nuasbl, 300 r kapton, 100 r nuas, 800 r cy

KekeHicTepai angbiH ana nicipiHia (byra nicipy yceiHbinagel). [licipin 6onFaHHaH KeniH, KekeHicTepai GneHaepre
KyMbIHbI3, CY KOCbIHBI3 aHe «Soup» (Copna) 6afgapnamacbliH Hemece 2-XbinAamablkTel 1-2 MUHYTKA KOCbIHbI3.
KaknakTbl awap anapiHaa acyinnik kombanHHbIH GenikTepi KosFanyblH TOKTaTKkaHLa KyTy Kepek.



Cublp eTi MeH cabi3 e36eci
WHrpeameHTTep: 300 r cabi3, 100 r kapton, 100 r cublp eTi, 50 I kaNHATbINFaH LWbIPbIH

KekeHicTeppi xaHe eTTi andblH ana nicipiHia (byfa nicipy ycbiHbINagbl). bapnblk MHrpeaneHTTepdi xy3i 6ap blabicka
KyVMbIHbI3 KaHe Cy KOocblHpbI3. «Soup» (Copna) 6afgapnamachiH icke KOCbIHbI3 HeMece 2-xbingamabikTel 30 cekyHaka
6enceHaipiHi3. Bapnblk MHrpeOMEHTTEPAIH >KakChl apanacyblH kamTaMacbi3 eTy MakcaTblHAa epHeyrnepiH TasapTy
YLWiH, KaKknakTbl KankTa alwblHbI3. Acyinik kombanHabl 30 cekyHaka kanTa KocblHbI3. KaxeT 6onca, kaiTagaH Tasanan,
apanacTbIpbIHbI3.

Xanrakrap
Unrpeamnentrep: 200 r xaHFak

¥cak, Gipkenki yHTak any yLiH )aHfakTbl KiLLKEHTal ycakTarbiluTa a3 FaHa b6enikTeH apanacTbipblHbI3 (9p apanacTbipy
Geniri ywiH eH kebi 80 r). CogaH keiiH «Pulse» (BTkidy) dyHKUMSCHIH 1 cekyHATaH 8 peT naaanaHbliHbI3.
YKaHrakrapabl 6ipaeH yHTakTay yliH onapapl YNkeH acyinnik kombanH biabicbiHAa apanacTtbipbiHbi3. 200 r kaHFaKTbl
Xy3i 6ap biabicka canbiHpl3. Acyinik kombaHabl 2-xbingamabikta 30 cekyHaka KOCbiHbI3. bapnbik MHIpeaneHTTepAiH,
)KaKChbl apanacyblH kamMTaMachl3 €Ty MakcaTbiHAA blAbICTbI Ta3apTy YLUIH, OHbI KaiTa alwblHpbI3. Acyiinik komGaiHabl 30
CeKyHaKa KalTa KOCbIHbI3.

MarioHe3s
MHrpeameHTTep: 2 XyMblpTKkaHblH capbichl, 20 r kbiwa, 20 mn man, Ty3

blabicka XymbIpTka CapbICbiH, KbillaHbl >XoHe Ty3abl AUCKNEH Hemece OGynFay KypanbiMeH canbiHbi3. KaknakTbl
OpHbIHa KOWibIN, KypbinFbiHbl «Beat» (Laikay) GarnapnamachiMeH icke KOCbIHbI3 HeMece 2-XblnaamabiKTbl 2 MUHYTKa
6enceHaipiHi3. 15 CekyHA XYMbIC iCTEr€HHEH KeWiH, KaKnakTblH CaHblnaybl apKbinbl Maiabl a3-a3aan xaHe akblpbiH
KOCbIHbI3. OHTaWMbl HTWXE any YLiH, Man TONbIK KyMblnFaHHaH keniH Tafbl 30 cekyHA WankaHbI3.

MaiioHe3ai y3arbipak cakTay YLUiH KeHec: 6acbiHAa KYMbIPTKa capbiCbiMeH 1 Lai KacklK Cipke CybIH KOCbIHbI3

LaHTUNbK KpeMi
WHrpeamnentTep: 250 mn opTalla mMainbiibikTarbl kinerei (30%), 20 r KaHT yHTafblI.

blabiCTbl MyKMSIT cankbiHAaTKaH COH, AWUCKIHI Hemece BynFay KypanblH biablicka OpHanacTbipbiHbl3. CankbiH Kineremn
MEH KaHT YHTaFblH KOCbIHbI3. 1-Xbinaamablkta Hemece «Beat» (LLaiikay) GargapnamachbiH napanaHdbin, kectede
KepCeTinreH yakbiT GolblHWA opblHAaHbI3. On Temnepatypara aeHe Kinereiaeri MaiaplH MernwepiHe 6annaHbICTbl
Te3 e3repeTiHAIKTeH, AaiblHAAY YaKbITbIHbIH OPTACbIHAA KOHCUCTEHLMACHIH TEKCEPIHI3.

KaTTbl KenipLiTinreH akybi3
WHrpeamneHnTTep: 5 KyMbIpTKa akybi3bl (uamameH 160 r)

[uckiHi Hemece GynFay KyparnblH blablCka OpHaNacTbipbIHbI3. 5 KyMbIPTKa aKybI3blH KyibiHbI3. 1-XblnaaMablKTsl HeMece
«Beat» (Laikay) GarnapnamacbklH TaHaan, Kecteae KepCeTinreH yakblT GoMblHLWA opblHAAHbI3. KOHCUCTEHUMSAHDI
TEKCEPIHI3 XaHe akybl3 Kot GorFaH kesfe acymnnik koMbaiHabl TOKTaTbIHbI3.






FR  CONSIGNES DE SECURITE

oLisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil et conservez-le : une
utilisation non conforme au mode d’emploi dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

o Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I' utilisation de I'appareil.

o]l convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

*Si le cable d’alimentation est endommagé, n'’utilisez pas I'appareil. Faites obligatoirement remplacer le
cble d’alimentation par le fabricant, son service aprés vente ou des personnes de qualification similaire afin
d’éviter tout danger.

eToujours déconnecter I'appareil de I'alimentation si on le laisse sans surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

*Mettrel'appareil aI'arrét et le déconnecter de I'alimentation avant de changer les accessoires ou d’approcher
les parties qui sont mobiles lors du fonctionnement.

o Attention aux risques de blessures en cas de mauvaise utilisation de I'appareil.

o Utilisez toujours les poussoirs pour guider les aliments dans les cheminées, jamais les doigts, une fourchette,
une cuillére, un couteau ou tout autre objet pendant le fonctionnement de I'appareil.

*Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les écharpes, les cravates, etc... au-dessus des accessoires en
fonctionnement.

«N'utilisez jamais cet appareil pour mélanger ou mixer d’autres éléments que des ingrédients alimentaires.

eLes lames du couteau métal, du couteau du bol mixer, du mini-hachoir, du broyeur, de la téte hachoir et des
disques coupe-légumes (selon modéle) sont trés coupantes : manipulez-les avec précaution pour ne pas vous
blesser, lors du vidage du bol, du montage / démontage des lames sur le bol, et lors du nettoyage. Vous devez
obligatoirement retirer le couteau métal par son entraineur avant de vider le bol de son contenu.

oLe montage, démontage et nettoyage des disques a raper (selon modéle) ne doivent pas étre effectués par
des enfants & cause de la présence de couteaux affutés sur I'autre face du disque.

oN'utilisez pas votre appareil a vide.

*Ne jamais faire fonctionner le bol mixer (selon modéle) sans ingrédients, sans couvercle ou avec des produits
secs uniquement, et ne pas y verser de liquides bouillants (supérieur a 80°C/176°F).

Ne placez jamais vos doigts ou tout autre objet non prévu a cet effet dans le bol mixeur pendant le
fonctionnement de I'appareil.

o Versez toujours les ingrédients liquides en premier dans le bol mixeur avant d’ajouter les ingrédients solides.

*Ne touchez jamais les pieces en mouvement et attendez |'arrét complet de I'appareil avant d’enlever les
accessoires.

+ Utilisez votre appareil sur une surface plane, propre et séche.

oDébranchez toujours votre appareil dés que vous cessez de I' utiliser, lorsque vous le nettoyez ou en cas de
coupure d'électricité.

«Pour I'accessoire centrifugeuse (selon modéle) : ne pas utiliser I'appareil si le filtre rotatif ou le couvercle de
protection est endommagé ou présente des fissures visibles.

oEtre vigilant si un liquide chaud est versé dans le préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure ou il
peut étre éjecté de I'appareil en raison d’une ébullition soudaine.

oN'utilisez pas les accessoires comme récipient (congélation — cuisson - stérilisation a chaud, micro-ondes).

Ne pas utiliser le batteur ou le disque émulsionneur pour préparer des pétes lourdes.

«Votre appareil est destiné uniquement a un usage culinaire et a I'intérieur de la maison et a des altitudes
inférieures @ 2000 m.

o Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues (utilisation non
couverte par la garantie) telles que::

— Zone de travail de cuisine dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail ;
— Dans les fermes,

— Par les clients des hotels, motels et autres environnement & caractéres résidentiel,

— Dans des environnements de type chambres d’hotes.

*Reportez-vous au mode d’emploi pour I'assemblage et le montage des accessoires sur I'appareil.

*Reportez-vous au mode d’emploi pour le réglage des vitesses et le temps de fonctionnement de chaque
accessoire.

*Reportez-vous au mode d’emploi pour le nettoyage initial et régulier des parties en contact avec les aliments,
et pour le nettoyage et I'entretien de votre appareil.

Marchés européens seulement

oPour tous les accessoires sauf le fouet, le disque emulsionneur, le batteur, le presse-agrumes et les rapes
(selon modéle) : cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

o Conserver I'appareil et son céble hors de portée des enfants.

eLes enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un jouet.

o Cet appareil peut-étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a condition qu'ils bénéficient
d’une surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a I' utilisation de I'appareil en toute sécurité et
en comprennent bien les dangers potentiels.

oLes accessoires fouet, disque emulsionneur, batteur, presse—agrumes et rdpes (selon modéle) peuvent-étre
utilisés par des enfants égés d’au moins 8 ans, a condition qu'’ils bénéficient d’une surveillance ou qu'ils
comprennent bien les dangers encourus.

oLe nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, & moins qu'ils ne
soient agés d’au moins 8 ans et qu’ils soient sous la surveillance d’un adulte. Conserver I'appareil et son
cble hors de portée des enfants agés de moins de 8 ans.

Vis-a-vis du raccordement électrique

o érifiez que latension d’alimentation de votre appareil correspond bien a celle de votre installation électrique.

o Toute erreur de branchement annule la garantie.

«Ne mettez pas I'appareil, le céble d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.

*Ne laissez pas le cable d’alimentation a portée de mains des enfants, & proximité ou en contact avec les
parties chaudes de votre appareil, prés d’une source de chaleur ou sur un angle vif.

SAV

o Toute intervention autre que le nettoyage et I'entretien usuel par le client doit étre effectué par un centre
agréé (voir liste dans livret service).

«Pour votre sécurité, n’utilisez que des accessoires et des pieces détachées adaptés a votre appareil.

N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a été endommagé. Dans ce cas,
adressez-vous @ un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

Recyclage

Produit électrique et électronique en fin de vie :

Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour oli vous envisagez de le remplacer, ne le
jetez pas dans votre poubelle ou dans une décharge mais apportez-le au point de collecte mis en place dans votre commune
(ou dans votre déchetterie le cas échéant).

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

= Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.
]

EN  SAFETY INSTRUCTIONS

ePlease read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time and retain them for
future reference: the manufacturer cannot accept any liability for non compliant appliance use.

o This appliance is not intented for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capacities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

o Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

*Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer, its aftersales service or similarly qualified persons in order to avoid danger.

o Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

o Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that
move in use.

«Caution: you may injure yourself if you use the appliance incorrectly.

o Always use the push sticks to guide the food in the tubes, never use your fingers, forks, spoons, knives or any
other object while your appliance is operating.

*Do not allow long hair, scarves, ties, etc. dangle over the accessories when in operation.

«Do not use this appliance to blend or mix non-food items.

» When emptying the bowls, assembling and disassembling the accessories, and cleaning, handle the chopping
knife, the blender knife,the mini-chopper blades, the grinder knife, the chopper head knife and the vegetable
cutting discs (according to model) with care : they are extremely sharp. The chopping knife is to be removed
by its drive before emptying the contents from the bowl.

o Assembly, disassembly and cleaning of the grater discs (according to model) shall not be done by children,
due to presence of sharp blades on the other side of the disc.

*Do not operate your appliance when empty.

Do not use the mixer bowl (according to model) without ingredients, without its cover or only with dry

products, and do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into it.

Never place your fingers or any other object not intended for this function in the blender jug when the
appliance is running.

o Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before adding the solid ingredients.

oNever touch moving parts, wait until appliance has come to a complete stop before removing accessories.

«Use you appliance on a flat,clean and dry surface.

« Always unplug your appliance from the mains as soon as you have finished using it (even in the event of a
power outage) and when you clean it.

«With Juice exctractor accessory (according to model): do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

oBe careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

«Do not use the accessories as recipients (for freezing-cooking-hot sterilisation, microwave).

«Do not use the mixer or the emulsifying disc to prepare heavy doughs.

o This product has been designed for domestic use only and for altitudes of up to 2000 m.

o This appliance is not intented to be used in the following applications, and the guarantee will not apply for :
- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- Farm houses;
— By dlients in hotels, motels and other residential type environments.
- Bed and breakfast type environments.

o Refer to the instructions to obtain the appropriate operating time and speed settings for each accessory.

o Refer to the instructions for correct fitting and assembly of your accessories.

o Refer to the instructions for initial and reqular cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and for cleaning
and maintenance of your appliance.

FOR EUROPEAN MARKETS ONLY

oFor all accessories except multiwire whisk, emulsifying disk, emulsifying mixer, citrus press and grater discs
(according to model): this appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

o Children shall not play with the appliance.

o This appliance may be used by persons with reduced physical,sensory or mental capabilities, or whose
experience or knowledge is not sufficient,provided they are supervised or have received instruction to use the
device safely and understand the dangers.

o The multiwire whisk, emulsifying disk, emulsifying mixer, the citrus press and the grater discs (according
to model) can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

«Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless theyare aged from 8 years and above
and supervised; Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

REGARDING ELECTRICAL SUPPLY

o Check that the voltage of your appliance matches that of your electrical installation.

*Any incorrect connection invalidates the warranty.

«Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

«Do not leave the power cord with in the reach of children or close to or in contact with the hot parts of your
appliance, close to a source of heat or on a sharp edge.

AFTER SALES SERVICE

* Any operations other than the usual cleaning and maintenance operations carried out by the customer must
only be carried out by an approved service centre (see list in the service booklet).

oFor your safety, only use accessories and spare parts that are suited to your appliance.

*Do not use the appliance if it is not working properly or if it has been damaged. In this case, contact an
authorised service centre (see the list in the service booklet).

RECYCLING

End-of-life electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it, do not throw it away with
normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable collection point provided by your local authority (or to a
recycling centre if applicable).

Environmental protection first!

@ Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.
<= Take it to a collection point for processing.

DE SICHERHEITSHINWEISE

eLesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam durch und
bewahren Sie sie auf: Bei unsachgemdBem Gebrauch entgegen der Bedienungsanleitung tbernimmt der
Hersteller keine Haftung.

oDieses Gerdt ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieflich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstlitzung oder unter Beaufsichtigung durch eine
Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist und die vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdtes
gegeben hat.

«Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist. Lassen Sie das Netzkabel aus
Sicherheitsgrunden unbedingt durch den Hersteller, dessen Kundendienst oder Personen mit vergleichbarer
Qualifizierung austauschen.

eTrennen Sie das Gerdt stets vom Netz, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es aufstellen,
abbauen oder reinigen. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Zubehor wechseln oder Teile berthren, die sich wahrend des Betriebs bewegen.

«Bei unsachgemaBem Gebrauch des Gerdts besteht Verletzungsgefahr.

oBenutzen Sie immer die Stopfer , um die Lebensmittel in die Einflllstutzen zu schieben, niemals die Finger
oder irgendwelche Utensilien, wie Gabel, Loffel oder Messer, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

eLassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht tber in Betrieb befindliche Zubehdrteile hangen.

o Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich zum Mischen und Mixen von Nahrungsmitteln und keinerlei sonstigen
Dingen.

«Die Klingen des Metallmessers, des Messers des Mixaufsatzes, des Mini-Zerkleinerers, des Mahlwerks, des
Fleisch wolfs und der Gemiiseschneidescheiben (je nach Modell) sind sehr scharf: Gehen Sie damit vorsichtig
um, umsich nicht zu verletzen, wenn Sie den Aufsatz leeren, die Klingen im Behdlter aufsetzen bzw. Abnehmen
und wenn Sie das Gerat reinigen. Bevor Sie den Inhalt aus dem Behdlter leeren, muss das Metallmesser
unbedingt mit dem Mitnehmer abgenommen werden.

oDie Gemuseschneider (je nach Modell) dirfen nicht von Kindern aufgesetzt, abgenommen und gereinigt
werden, da sich auf der Riickseite der Scheiben scharfe Messer befinden.

«Nehmen Sie das Gerat niemals leer in Betrieb.

«Nehmen Sie den Mixaufsatz (je nach Modell) nie ohne Zutaten, ohne Deckel oder nur mit Trockenzutaten in
Betrieb und geben Sie niemals kochende Flussigkeiten hinein (oberhalb von 80 °C/176 °F).

eHalten Sie niemals Ihre Finger oder sonstige nicht dafur vorgesehene Gegenstdnde in den Mixbehdlter,
wenn das Gerdt in Betrieb ist.

*Geben Sie immer zuerst die flissigen Zutaten in den Mixbehdlter, bevor Sie die festen Zutaten dazugeben.”

o Beriihren Sie keine Teile, die sich in Bewegung befinden, sondern warten Sie vor dem Abnehmen des Zubehars
den volligen Stillstand des Gerdts ab.

o Verwenden Sie das Gerdt auf einer ebenen, sauberen und trockenen Fldche.

«Stecken Sie das Gerat stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn Sie es reinigen oder wenn es zu
einem Stromausfall kommt.

o Fur den Entsafter (je nach Modell): Das Gerdt nicht verwenden, wenn der Drehfilter oder die Schutzabdeckung
beschadigt ist oder sichtbare Risse aufweist.

oEs ist Vorsicht geboten, wenn eine heife Flissigkeit auf das Kiichengerat oder den Mixer gelangt, da diese
aufgrund einer plotzlichen Siedebewegung vom Gerdt wegspritzen kann.

eBenutzen Sie die Zubehorteile nicht als Behdlter zum Tiefgefrieren, Kochen, Sterilisieren oder fiir die
Mikrowelle.

o Mixer oder Emulgierscheibe diirfen nicht fur die Zubereitung schwerer Teige verwendet werden.

o Dieses Gerdt dient ausschlieflich der Zubereitung von Speisen in geschlossenen Raumen und in Hohenlagen
unter 2000 m.

oDieses Gerdt ist nicht fiir folgende Verwendungen vorgesehen (fur eine solche Verwendung gilt die Garantie
nicht):

- Kichennischen in Laden, Btiros und dhnlichen gewerblichen Umgebungen;
- Inlandwirtschaftlichen Betrieben;

- Benutzung durch Gdste von Hotels, Rasthdusern oder anderen Unterkiinften;
— In Pensionen und Privatunterkiinften.

«Halten Sie sich bezuiglich der Einstellung der Geschwindigkeit und der Betriebsdauer fir jedes Zubehorteil an
die Bedienungsanleitung.

«Halten Sie sich beim Aufbau des Gerats und beim Aufsetzen des Zubehors an die Bedienungsanleitung.

«Halten Sie sich bezliglich der Reinigung vor dem Erstgebrauch und der regelmaBigen Reinigung der Teile mit
Lebensmittelkontakt sowie bezliglich Reinigung und Pflege des Gerdts an die Bedienungsanleitung.

Nur fiir den europdischen Markt

oFur alle Zubehorteile auBer dem Schneebesen, Emulgierscheibe, Emulgator-Mixer, der Zitruspresse und der
Reibe (je nach Modell): Dieses Gerdt darf nicht von Kindern verwendet werden.

Bewahren Sie das Gerdt mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

eKinder drfen das Gerdt nicht als Spielzeug verwenden.

eDas Gerdt darf nur dann von Personen verwendet werden, deren korperliche, sensorische oder mentale
Kapazitdten eingeschrdnkt sind oder denen die nétige Erfahrung oder Vorkenntnis fehlt, wenn sie beaufsichtigt
werden oder wenn sie zuvor Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerdts erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren begriffen haben.

Die Zubehorteile Schneebesen, Emulgierscheibe, Emulgator-Mixer, Zitruspresse und Gemuseschneider
durfen nur dann von Kindern unter 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder wenn sie
die damit verbundenen.

oGefahren begriffen haben. Die Reinigung und die Pflege durch den Benutzer darf nur dann durch Kinder
erfolgen, wenn sie mindestens 8 Jahre alt sind und von einem Erwachsenen beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerdt mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Hinsichtlich des elektrischen Anschlusses

oBitte stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerdt angegebene Netzspannung mit jener Ihrer Steckdose
ubereinstimmt.

o Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

o Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder sonstige Flussigkeiten.

eLassen Sie das Netzkabel niemals in die Reichweite von Kindern, in die Nahe von oder in Berthrung mit
heien Gerdteteilen, einer Warmequelle oder einer scharfen Kante gelangen.

Kundendienst

oAlle Eingriffe, die Uber die Reinigung und die normale Pflege durch den Kunden hinausgehen, miissen von
einer zugelassenen Kundendienststelle ausgeftihrt werden (siehe Liste im Serviceheft).

oVerwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Zubehor und Ersatzteile passend zu Ihrem Gerat.

oBenutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es beschddigt wurde. Wenden Sie
sich in diesem Fall an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

RECYCLING

Elektrische und elektronische Altgerdte:

Thr Geradt ist dafiir vorgesehen, viele Jahre zu funktionieren. Wenn Sie sich jedoch eines Tages entscheiden, es zu ersetzen,
entsorgen Sie es nicht iiber Ihren Hausmiill oder auf einer Miillhalde, sondern bringen Sie es zu einer von Ihrer Gemeinde
eingerichteten Sammelstelle (oder gegebenenfalls auf einen Wertstoffhof).

Helfen Sie, unsere Umwelt zu schiitzen!
@ Ihr Gerdt enthdlt zahlreiche wieder verwertbare oder recycelbare Materialien.
< Bringen Sie das Gerdt zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.

NL VEILIGHEIDSADVIEZEN

oLees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt: indien het apparaat niet in
overeenstemming met de gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van de fabrikant.

«Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te worden gebruikt door kinderen of andere personen
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij vooraf van een verantwoordelijke persoon instructies hebben ontvangen over het gebruik
van dit apparaat.

+Houd toezicht op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

*Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. Laat het netsnoer verplicht vervangen door de
fabrikant, zijn aftersalesafdeling of mensen met een soortgelijke kwalificatie om alle gevaar te vermijden.

o Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer u het onbeheerd achterlaat en voordat
u het monteert, demonteert of schoonmaakt. Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u de accessoires vervangt of onderdelen aanraakt die bewegen tijdens het gebruik van het apparaat.

*Wees voorzichtig om het risico op verwondingen bij foutief gebruik van het apparaat te voorkomen.

*Gebruik altijd de duwstaven om het voedsel in de kokers te duwen terwijl het apparaat in werking is, nooit uw
vingers, een vork, lepel, mes of ander voorwerp.

«Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen, enz. boven de accessoires hangen wanneer het
apparaat in werking is.

*Gebruik dit apparaat nooit om andere bestanddelen als voedingsingrediénten te mengen of te mixen.

oDe lemmeten van het metalen mes, het mes van de blender (afhankelijk van het model), de minihakker , de
hakmolen, de vieesmolen en groentesnijders (afhankelijk van het model) zijn vlijmscherp: ga heel voorzichtig
te werk zodat u zich niet snijdt wanneer u de mengbeker leegmaakt, bij het monteren/demonteren van de
lemmeten van de mengbeker en tijdens het schoonmaken. U moet het metalen mes verplicht samen met
het draagstuk verwijderen voordat u de beker leegmaakt.

eHet monteren, demonteren en schoonmaken van de raspen (afhankelijk van het model) mag niet door
kinderen gebeuren omdat er zich scherpe messen aan de andere kant van de schijf bevinden.

*Gebruik uw apparaat niet wanneer het leeg is.

eLaat de mengbeker (afhankelijk van het model) nooit draaien zonder ingrediénten, zonder deksel of enkel
met droge producten. Giet er geen kokende vloeistoffen in (van meer dan 80°C/176°F).

o Steek nooit uw vingers of een ander voorwerp dat er niet thuis hoort in de mengbeker terwijl het apparaat
in werking is.

«Giet altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de mengbeker en voeg dan pas de vaste ingrediénten toe.

*Raak de bewegende onderdelen nooit aan, wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat
u de accessoires verwijdert.

*Gebruik uw apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond.

o Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact wanneer u het niet meer gebruikt, het schoonmaakt
of bij een elektriciteitsstoring.

*Voor het centrifugeaccessoire (afhankelijk van het model): gebruik het apparaat niet wanneer de roterende
filter of het beschermdeksel beschadigd zijn of zichtbare barsten vertonen.

eLet goed op als u een warme vloeistof in de keukenmachine of de menger giet: door een plotse opborreling
kan de vioeistof uit het apparaat spatten.

o Gebruik de accessoires niet als recipiént (om in te vriezen, voedsel in te bereiden, te steriliseren met hitte of
in de magnetron).

*Gebruik het klophulpstuk of de emulgeerschijf niet om zwaar beslag te maken.

*Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk culinair gebruik binnenshuis en op een hoogte van
minder dan 2000 m.

+Dit apparaat is niet bestemd voor huishoudelijk of vergelijkbaar gebruik (dit gebruik valt niet onder de
garantie) in de volgende gevallen:

- Inwinkels, kantoren of een andere werkomgeving,
- Inboerderijen,
— Door gasten in hotels, motels of andere verblijfsomgevingen,

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing om de snelheden in te stellen en voor de werkingsduur van elk accessoire.

*Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het in elkaar zetten en om de accessoires op het apparaat te monteren.

*Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor de basis- en regelmatige reiniging van de delen die in contact komen
met voedsel, en voor de reiniging en het onderhoud van uw apparaat.

Enkel voor de Europese markt

oVoor alle accessoires behalve de garde, de emulgeerschijf, emulgeermixer, de citruspers en de raspen
(afhankelijk van het model): dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het bereik van kinderen.

«Kinderen mogen het apparaat niet als speelgoed gebruiken.

oDit apparaat mag worden gebruikt door personen met een beperkt lichamelijk, zintuiglijk of geestelijk
vermogen of met onvoldoende kennis of ervaring, op voorwaarde dat zij worden bijgestaan of van tevoren
instructies hebben ontvangen inzake het veilige gebruik van het apparaat en op de hoogte zijn van de
potentiéle gevaren.

*De accessoires zoals de garde, de emulgeerschijf, emulgeermixer, citruspers en de raspen mogen worden
gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder, op voorwaarde dat ze worden bijgestaan of op de hoogte zijn van
de potentiéle gevaren. Het schoonmaken en onderhouden van het apparaat mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en door een volwassene worden bijgestaan.

Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Elektrische aansluiting

oControleer of de netspanning van uw apparaat overeenkomt met die van het elektriciteitsnet. Bij
aansluitingsfouten vervalt de garantie.

*Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker nooit onder in water of een andere vioeistof.

eHoud het netsnoer buiten handbereik van kinderen, laat het niet in de buurt liggen van of in aanraking
komen met de warme onderdelen van het apparaat, warmtebronnen of scherpe hoeken.

Aftersales

*Met uitzondering van reiniging en gebruikelijk onderhoud door de klant zelf, moeten werkzaamheden aan
het apparaat door een erkend centrum worden uitgevoerd (zie de lijst in het serviceboekje).

oIn het belang van uw eigen veiligheid gebruikt u uitsluitend de accessoires en onderdelen die voor uw
apparaat geschikt zijn.

*Maak geen gebruik van het apparaat als het niet goed functioneert of als het beschadigd is. Neem in dit
geval contact op met een erkende servicedienst (zie de lijst in het serviceboekije).

HERGEBRUIK

Elektrisch en elektronisch product aan het eind van de levenscyclus:

Uw apparaat werd ontworpen om gedurende vele jaren dienst te doen. Wanneer u echter op een dag besluit het te vervangen,
werp het dan niet met het huisvuil weg maar breng het naar het hiervoor door de gemeente ingerichte verzamelpunt (of een
milieustraat indien van toepassing).

Wees vriendelijk voor het milieu !

@ Uw apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.
< Breng het naar een daarvoor bestemd verzamelpunt zodat het apparaat verwerkt kan worden.

ES  CONSEJOS DE SEGURIDAD

eLea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez y guardelas. El uso no
conforme con las instrucciones eximird al fabricante de cualquier responsabilidad.

oEste aparato no esta disenado para que lo utilicen personas (incluyendo ninos) con alguna discapacidad
fisica, sensorial o mental, o con falta de experiencia y conocimientos, a no ser que la persona responsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones sobre el funcionamiento del aparato.

No permita que los nifos jueguen con el aparato.

oEn caso de que el cable de alimentacion esté dafado, no utilice el aparato. Deberd ser cambiado por el
fabricante, su servicio posventa o por personas con una cualificacion similar con el fin de evitar cualquier
peligro.

oDesconecte siempre el aparato de la electricidad si se deja sin vigilancia o antes de montarlo/desmontarlo
o limpiarlo. Detenga el aparato y desconéctelo de la red eléctrica cuando vaya a cambiar los accesorios o a
tocar alguna de las piezas méviles durante su funcionamiento.

*Riesgo de heridas en caso de mala utilizacion del aparato.

oUtilice siempre los empujadores para guiar los alimentos por los tubos mientras el aparato esté en
funcionamiento, nunca los dedos ni ningin otro objeto como tenedores, cucharas o cuchillos.

«Mantenga cualquier objeto susceptible de enredarse (pelo, bufandas, corbatas, etc.). fuera del alcance del
aparato en funcionamiento.

Nunca utilice este aparato para batir o mezclar elementos que no sean alimentos.

eLas cuchillas del cuchillo metdlico, del cuchillo del vaso mezclador, de la picadora, de la trituradora del cabezal
picador y de los discos para cortar verduras (segiin el modelo) cortan mucho. Manipdlelas con cuidado para
no hacerse dano, durante el vaciado del vaso, montaje/desmontaje de las cuchillas en el vaso y durante
la limpieza. Antes de vaciar el contenido del vaso, debera retirar obligatoriamente la cuchilla metdlica por
medio de su mecanismo de arrastre .

oEl montaje, desmontaje y limpieza de los ralladores (segin el modelo) no deben ser efectuados por nifos por
la presencia de cuchillas afiladas en la otra cara del disco.

*No utilice el aparato en vacio.

eNunca ponga en funcionamiento el vaso mezclador (seglin el modelo) sin ingredientes, sin tapa o con
productos secos Unicamente, ni vierta en él liquidos hirviendo (superior a 80°C/176°F).

Nunca introduzca los dedos o cualquier otro objeto no previsto para tal fin en el vaso mezclador mientras el
aparato esté en funcionamiento.

«Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar en el vaso mezclador antes de anadir los ingredientes
solidos.

No toque nunca las piezas en movimiento, espere a que se hayan detenido completamente antes de retirar
los accesorios.

o Utilice el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca.

oDesenchufe siempre el aparato en cuanto deje de utilizarlo, cuando vaya a limpiarlo o en caso de corte
eléctrico.

ePara el accesorio de centrifugacion (segiin modelo) : no utilice el aparato si el filtro giratorio o la tapa
protectora estdn danados o presentan fisuras visibles.

e Tenga cuidado si vierte un liquido caliente en el preparador culinario o en el mezclador puesto que al hervir
repentinamente podria salir despedido.

*No utilice los accesorios como recipiente (para congelar, cocinar, esterilizar en caliente o microondas).

+No utilice la batidora de varillas o el disco emulsionador para preparar masas pesadas.

oEste aparato estd destinado Unicamente a uso culinario, siempre en el interior del hogar y a altitudes
inferiores a 2000 m.

oEste aparato no estd diserado para un uso doméstico y similares (uso no cubierto por la garantia) como
pueden ser:
- Zona de trabajo de cocina en las tiendas, oficinas y otros entornos laborales.
- Enlas granjas.
— Por parte de clientes de hoteles, moteles y otros entornos de cardcter residencial.
— En lugares como habitaciones de huéspedes.

oConsulte el manual de instrucciones para ajustar la velocidad y el tiempo de funcionamiento de cada
accesorio.

* Consulte el manual de instrucciones para saber como montar y desmontar los accesorios en el aparato.

«Consulte el manual de instrucciones para saber como efectuar la limpieza inicial y habitual de las partes en
contacto con los alimentos, ademas de la limpieza y mantenimiento de su aparato.

Mercados europeos tnicamente

ePara todos los accesorios, excepto para la batidora, el disco emulsionador, batidora emulsionadora, el
exprimidor y los ralladores (segiin modelo) : los nifios no deben utilizar el aparato.

*Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

eLos nifos no deben jugar con el aparato.

oPueden utilizar este aparato personas con capacidad fisica, sensorial o mental reducida, ademds de personas
con experiencia o conocimientos insuficientes, siempre que estén vigiladas o hayan recibido formacion sobre
el uso seguro del aparato y siempre que entiendan perfectamente los posibles darios.

eLos accesorios batidor, el disco emulsionador, batidora emulsionadora, exprimidory ralladores pueden ser
utilizados por nifios con una edad minima de 8 anos, siempre que estén vigilados o entiendan perfectamente
a qué danos se exponen. La limpieza y mantenimiento del aparato no deben correr a cargo de nifos, a no ser
que tengan un minimo de 8 anos y que estén bajo la vigilancia de un adulto.

*Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 anos.

Respecto a la conexion eléctrica

o Compruebe que la tension de alimentacion del aparato coincida con la tension de su red eléctrica.

*Cualquier conexion incorrecta anulard la garantia.

No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en liquidos.

oEl cable de alimentacion debe mantenerse fuera del alcance de los nifios y no debe colocarse cerca de piezas
calientes del aparato, fuentes de calor o dngulos pronunciados, ni en contacto con los mismos.

Servicio posventa

*Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de limpieza y conservacion habituales realizadas por el
cliente, debe llevarse a cabo en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

«Por su propia seguridad, utilice Gnicamente piezas de recambio y accesorios adaptados al aparato.

*No utilice el aparato si no funciona correctamente o si estd danado. En este caso, llévelo a un centro de
servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

RECICLAJE

Producto eléctrico y electronico al final de la vida:

Su aparato estd previsto para funcionar durante muchos anos. Sin embargo, el dia en que usted piense en cambiarlo, no lo tire
en su cubo de la basura o en un vertedero sino que llévelo a un punto de recogida colocado en su municipio (o en su vertedero
llegado el caso).

jParticipemos en la proteccion del medio ambiente!
@ Su aparato contiene numerosos materiales de valor o reciclables.
<= Confie éste a un punto de recogida para que su tratamiento sea llevado a cabo.
|

PT CONSELHOS DE SEGURANCA

eLeia atentamente as instrucdes de utilizacdo antes da primeira utilizacdo do aparelho: uma utilizagto ndo
conforme @s instrucdes de utilizacdo isenta o fabricante de qualquer responsabilidade.

oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranga.

oE importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas néo brinquem com o aparelho.

*Se 0 cabo de alimentagdo se encontrar de alguma forma danificado, ndo utilize o aparelho. Para evitar
quaisquer riscos, solicite a substituicdo do cabo de alimentagdo junto do fabricante, de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado ou de um técnico devidamente qualificado para tal.

oDesligue sempre o aparelho da corrente sempre que o deixar sem vigildncia e antes de proceder a sua
montagem, desmontagem ou limpeza. Pare o aparelho e desligue-o da corrente antes de substituir os
acessorios ou de se aproximar das partes méveis quando o aparelho esté em funcionamento.

o Atencdo ao risco de ferimentos no caso de uma utilizacdo incorreta do aparelho.

o Utilize sempre os calcadores para orientar os alimentos nas chaminés. Nunca coloque os dedos, talheres,
como garfos, colheres ou facas, nem qualquer outro objeto durante o funcionamento do aparelho.

*Nao aproxime o cabelo, lencos, écharpes, gravatas, etc. dos acessorios em funcionamento.

*Nunca utilize este aparelho para misturar ou triturar outras substancias que ndo produtos alimentares.

¢ Aslaminas da lamina metdlica, do copo misturador ,da mini-picadora do triturador, da cabega da picadora e
dos discos para cortar legumes (consoante 0 modelo) sdo bastante afiadas: deve manused-las com cuidado
para ndo provocar ferimentos, sempre que esvaziar o copo, necessitar de montar/desmontar as laminas
no copo e proceder a sua limpeza. Tem de retirar a lamina de metal através do respetivo suporte antes de
esvaziar o contetido do copo.

«Os processos de montagem, desmontagem e limpeza dos raladores (consoante o modelo) ndo devem ser
efetuados por criancas, devido @ presenca de Idminas afiadas do outro lado do disco.

*Ndo utilize o aparelho vazio.

Nunca coloque o copo misturador (consoante o modelo) em funcionamento sem ingredientes, sem tampa
ou apenas com produtos secos, nem deite liquidos a ferver no copo (temperatura superior a 80° C/176° F).
Nunca coloque os dedos ou qualquer outro objeto ndo previsto para este efeito no copo misturador com o

aparelho em funcionamento.

«Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo misturador antes de acrescentar os ingredientes
solidos.

Nunca toque nas pegas em movimento; aguarde pela paragem completa do aparelho antes de retirar os
acessorios.

« Utilize o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca.

*Desligue sempre o aparelho da corrente quando ndo for utilizd-lo, quando proceder  sua limpeza ou em
caso de falha de energia elétrica.

oPara o acessorio de centrifugacdo (consoante o modelo) : ndo utilize o aparelho se o filtro rotativo ou a
tampa de protecdo estiverem danificados ou apresentarem fissuras visiveis.

Ndo deve colocar liquidos quentes no recipiente ou misturador, pois podem ser expelidos do aparelho devido
a uma fervura sbita.

Nao utilize os acessorios como recipiente (congelar, cozinhar, esterilizar a quente, micro-ondas).

*Ndo utilize a batedeira ou o disco para emulsionar para preparar massas pesadas.

« 0 aparelho destina-se exclusivamente ao uso culindrio, no interior de sua casa e a altitudes inferiores a 2000
m.

oEste aparelho ndo se destina a ser utilizado em aplicacoes domésticas e semelhantes (utilizagdes nao
abrangidas pela garantia), tais como :

- zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho;
- quintas;

— por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial;

— em espacos do tipo quarto de hospedes.

o Consulte as indicacoes de ajuste das velocidades e tempos de funcionamento de cada acessorio nas
Instrucoes de Utilizacdo.

« Consulte as indicagdes de montagem e instalagdo dos acessorios nas Instrucoes de Utilizagcio.

« Consulte as indicagoes de limpeza inicial e reqgular das partes em contacto com os alimentos, e de limpeza e
manutengao do aparelho nas Instrucoes de Utilizagdo.

«Apenas para os mercados europeus

ePara todos os acessorios, com exce¢ao da batedeira, disco para emulsionar, batedeira emulsionadora, do
espremedor de citrinos e da trituradora (consoante 0 modelo): o aparelho ndo deve ser utilizado por criangas.

*Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criangas.

*Ndo deixe que as criancas utilizem o aparelho como um brinquedo.

«0 aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
cuja experiéncia ou conhecimentos ndo sejam suficientes, desde que sejam supervisionadas ou recebam
instrucoes sobre a utilizagdo do aparelho em seguranca, tendo perfeita nogéio dos perigos potencidis.

*Os acessorios batedor, disco para emulsionar, batedeira emulsionadora, espremedor e raladores podem ser
utilizados por criancas com menos de 8 anos, desde que sejam supervisionadas ou compreendam bem os
perigos inerentes ao aparelho. Os procedimentos de limpeza e manutencdo efetuados pelo utilizador ndo
devem ser levados a cabo por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos ou sejam supervisionadas por um
adulto.

«Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagdo fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.

Sobre a ligagado elétrica

o Verifique se a tensco de alimentacdo do aparelho corresponde d sua instalacdo elétrica.

*Qualquer erro na ligagao anula a garantia.

«Ndo mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha em dgua ou qualquer outro liquido.

«Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance das criangas, longe dos componentes quentes do aparelho
e afastado de fontes de calor ou de cantos agugados.

Servico pos-venda

*Qualquer intervencdo, com excecdo da limpeza e conservacdo habitualmente efetuadas pelos clientes, deve
ser executada por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de Servicos de
Assisténcia Técnica).

«Para sua sequranca, utilize apenas acessorios e pecas sobresselentes adaptadas ao seu aparelho.

+Ndo utilize o aparelho se este ndo funcionar corretamente ou se estiver danificado. Neste caso, dirija-se a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

RECICLAGEM

Produto eléctrico e electronico em fim de vida:

0 seu aparelho foi concebido para funcionar durante longos anos. No entanto, quando quiser substitui-lo, ndo o coloque no
lixo nem num contentor normal, levando-o antes a um ponto de recolha activo na sua comunidade (ou centro de reciclagem,
se for adequado).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
I

IT  CONSIGLI DI SICUREZZA

eLeggere attentamente le istruzioni d’uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, e conservarle: un
utilizzo non conforme alle norme d’uso prescritte solleva il produttore da qualsiasi responsabilita.

*Questo apparecchio non é destinato all’'uso da parte di persone (bambini inclusi) le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali risultino ridotte o che siano prive dell’esperienza e delle conoscenze necessarie, fatto
salvo il caso in cui una persona responsabile della loro sicurezza provveda dlla sorveglianza o le abbia
precedentemente istruite sulle modalita d’uso dell’apparecchio.

« Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

«Non utilizzare I'apparecchio se il cavo d'alimentazione € danneggiato. In tal caso si deve obbligatoriamente
far sostituire il cavo d’alimentazione dal produttore, dal suo servizio autorizzato o da persone con equivalente
qualifica per evitare un qualsiasi pericolo.

« Scollegare sempre I'apparecchio dall’alimentazione prima dilasciarlo incustodito e prima di ogni operazione
di montaggio, smontaggio o pulizia. Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione prima di
sostituire gli accessori o di avvicinarsi ai componenti che sono mobili durante il funzionamento.

o Attenzione ai rischi di ferite in caso di uso scorretto dell’ apparecchio.

eDurante il funzionamento dell’apparecchio, utilizzare sempre i pressini per guidare gli alimenti dentro
I'imboccatura, mai le dita, né forchette, cucchiai, coltelli o qualunque altro oggetto.

eLegare i capelli lunghi e non lasciar pendere sciarpe, cravatte ecc. al di sopra degli accessori in funzione.

«Non utilizzare mai I'apparecchio per mescolare o frullare ingredienti non alimentari.

oLe lame del coltello di metallo, del coltello del vaso frullatore, del mini trinciante, della macina, della testa
trinciante e dei dischi taglia lequmi (secondo il modello) sono molto taglienti : manipolarle con precauzione
per non ferirsi durante lo svuotamento del vaso, il montaggio/smontaggio delle lame sul vaso, e durante
la pulizia. E assolutamente necessario rimuovere il coltello in metallo dal cilindro guida prima di svuotare il
contenuto.

« Il montaggio, lo smontaggio e la pulizia delle grattugie (secondo il modello) non devono essere esequiti da
bambini, a causa della presenza di coltelli affilati sull’altro lato del disco.

«Non utilizzare I'apparecchio a vuoto.

«Non far funzionare mai il vaso frullatore (secondo il modello) a vuoto o senza coperchio , con liquidi bollenti
o riempendolo soltanto con alimenti secchi (di temperatura superiore a 80°C/176°F).

«Non infilare mai le dita né oggetti di alcun tipo non previsti a tal fine all'interno del vaso frullatore durante il
funzionamento dell’apparecchio.

o Per primi versare nel vaso frullatore sempre gli ingredienti liquidi e aggiungere quindi gli ingredienti solidi.

«Non toccare le parti in movimento, attendere I'arresto completo prima di rimuovere gli accessori.

o Utilizzare I'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta.

o Scollegare I'apparecchio dalla corrente dopo il suo utilizzo, prima delle operazioni di pulizia o in caso di
interruzione di corrente.

oPer |'accessorio centrifuga (secondo il modello): non utilizzare I'apparecchio se il filtro rotativo o il coperchio
di protezione € danneggiato o presenta fessure visibili.

o Fare attenzione in quanto se un liquido caldo viene versato nel robot da cucina o nel mescolatore, puo essere
espulso dall’apparecchio a causa di un’improvvisa ebollizione.

+Non utilizzare gli accessori come recipiente (congelamento, cottura, sterilizzazione a caldo, microonde).

«Non utilizzare lo shattitore o il disco emulsionatore per preparare impasti pesanti.

oL’ apparecchio & destinato al solo uso culinario e domestico, all’ interno dell’ abitazione e ad altitudini inferiori
ai 2000 m.



*Questo apparecchio non € destinato all’'uso in ambiti domestici e analoghi (utilizzo non coperto dalla
garanzia) quali :
— Zona di lavoro di cucina in negozi, uffici e in altri ambienti di lavoro,
— Nelle fattorie/agriturismi,
— Da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture a carattere residenziale,
- In ambienti di tipo B&B.

o Consultare le istruzioni d’uso per la regolazione delle velocita e il tempo di funzionamento di ogni accessorio.

o Consultare le istruzioni d’uso per I'assemblaggio e il montaggio degli accessori dell’apparecchio.

o Consultare le istruzioni d’uso per la pulizia iniziale e regolare delle parti in contatto con gli alimenti, e per la
pulizia e manutenzione dell’ apparecchio.

Solo mercati europei

oPer tutti gli accessori tranne la frusta, il disco emulsionatore, frullatore emulsionatore, lo spremiagrumi e le
grattugie (secondo il modello): questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.

o Conservare I'apparecchio e il cavo d’alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o[ bambini non devono utilizzare I'apparecchio come se fosse un giocattolo.

*Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte
0 che sono prive dell’esperienza.

*0 delle conoscenze necessarie, a condizione che beneficino di sorveglianza o che abbiano ricevuto istruzioni
sull’ utilizzo dell’ apparecchio in tutta sicurezza e che comprendano bene i potenziali pericoli.

o Gli accessori frusta, il disco emulsionatore, frullatore emulsionatore, spremiagrumi e grattugie possono essere
utilizzati da bambini di almeno 8 anni, a condizione che beneficino di sorveglianza o che comprendano bene
i pericoli incorsi. La manutenzione e la pulizia da parte dell’'utente non devono essere esequite da bambini, a
meno che non siano di et superiore a 8 anni e sotto sorveglianza di un adulto.

«Conservare I'apparecchio e il cavo d’alimentazione fuori dalla portata dei bambini di etd inferiore a 8 anni.

Per il collegamento elettrico

o Verificare che la tensione dell’ apparecchio corrisponda a quella del proprio impianto elettrico.

oEventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

*Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la presa elettrica in acqua o in altro liquido.

*Non lasciare pendere il cavo di alimentazione a portata di mano dei bambini; non lasciarlo vicino o a contatto
con le parti calde dell’apparecchio, né vicino a una fonte di calore o a uno spigolo vivo.

Servizio assistenza

oEventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali operazioni di manutenzione effettuate dal cliente
devono essere svolti presso un centro assistenza autorizzato (vedere |elenco nel libretto).

o Utilizzare esclusivamente accessori e ricambi originali adatti all’apparecchio.

«Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui non funzioni correttamente o sia stato danneggiato. In tal caso &
opportuno rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere Ielenco nel libretto).

SMALTIMENTO

Rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
Questo apparecchio é progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, se & necessario smaltirlo, non gettarlo insieme ai
rifiuti domestici o in una discarica, ma portarlo presso le riciclerie o i punti di raccolta messi a disposizione dal comune.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!
® Questo apparecchio contiene numerosi materiali riutilizzabili o riciclabili.
2 Portarlo presso un punto di raccolta affinché sia smaltito correttamente.
|

EL XYMBOYAEX AXQAANEIAXZ

« AloBGoTe POOEKTIKA TIC 0dNyieg XpHong mPIV XPNOILOTIOICETE T GUOKEUR 0OC Yial IPWTN GoPd Kal
QUAAETE TIC 08 AOPAAEC MEPOC: XPAON TIOU OEV GUHLOPPWVETAI TIPOC TIC 08NyieC XPARoNG amaMNACoEL Ty
KOTAOKEUAOTPIA ETaIPEi amd KABe euBuvn.

« H mapouoa ouokeur) dev mpoopiletal yia ypron améd dropa (oupmepthapBavouévwy Twv madlwy), Ue
HEIWUEVEC CWUATIKEG, AlOBNTNPEIOKEC F) VONTIKEC IKAVOTNTEC A oo ATopa mou Gev SlaBéTouv emapk eumelpia
A YVwon, €kToc €av éxouv AaBel mponyoupévwe odnyieg yia T Xpron ¢ ouokeung 1 empBAémovTal amd
dopo o ival uENBLVO Yia TNV AGPANEIC TOUC,

« Tanaudia mpémet va Bpiokovtar umd emifAeyn mpokelpévou va dlacpahioTei 6Tt dev Ba xpnotpomolcouv T
OUOKEVH| WG TalyVibL.

« Edv 10 KaAwdio Tpopodoaiac éxel umootel PAGRN, pnv Xpnoluomoleite Tn cuokeun. Mpémel omwodnmote
Va (PPOVTIOETE Ylal TNV QVTIKATAOTAoN Tou KaAwdiou Tpo@ob0oaiag amd Tov KATAOKEVUATTH, TNV UTINPECIaL
e€umnpéTNoNng Metd Tnv mwAnon 1 and dtopo pe mapdpola €ouclodotnan, yia Ty amoguyr mBavol
Kiv8Uvou.

« Amoouvdéete TAva TN GUOKEU amd TO NAEKTPIKG PEVLA, EQV TIPOKEITAL VOl TV AQROETE XWPIC EMPAeYN,
kaBw¢ Ko eIV amd k4B ouvapUoAGyNnon, AmocLVAPUOAGYNaN i KaBAPIOoS. ATEVEQPYOTIOIELTE TN GUOKEUN
KOl OITOOUVOEETE TNV OO TO NAEKTPIKO PEUQ, TTPIV AMAEETE £apTrApATA Hy TTANCIAOETE OF €PN TNC OUOKEUAC
TIOU KIVOUVTOIL KOTA TN A€lToupyia tng

« Mpogoyn 0Tou¢ KIVEUVOUC TPAUUATIOHOU Adyw KAKAG XPAONG TS CUCKEUNG.

« XpNOILOTIOIETE TTAVTOTE TOUC THEOTHPES YIal VAl KATEUBUVETE TIC TPOPEC GO OTAl OTOMIO TARPWONG, N
XpnotJoroleite moté Ta daytula fi mMEOULVI, KOUTAN, payaipt 1y omolodrmote GANO QVTIKEipEVO KT TN
Aerroupyia TE GUOKEUNC.

« Mnv mpooeyyilete pakpid uahhid, oGpmee, ypaPdte¢ KA. oTa e€apTriuata, 600 n CUOKELN Ppioketal og
Aertoupyia.

« Mn xpnotpomoleite TOTé QUTH T GUOKEUR YLO VOl AVAEWUETE AAND OTOIYEID EKTOC OO CUCTOTIKA TOOQIHWV.

« Ot \apeg Tou METAMIKOU payaiptol , Tou payaiplol Tou Soyeiou avapeltng , Tou uivt e§aptrpatog YIRS
KOTIAC , Tou €apTAMATOC AAEONC , TNG KEPAAC WIAG KOTAG Kal Twv Siokwv komm¢ Aaxavikwy (avaAoya
HE TO POVTENO) Eivall TTOAD KOQTEPEG: Val TIC XELPI(ETTE e TPOTOK Yia TNV AMOQUYI TPAUHATIOMOU KaTd TO
dbelaopa Tou doxeiou, Ty TomoBetnon / agaipeon Twv Aemidwv oto doyeio Kat katd Tov kabapioud. Mpémel
ONWAONTIOTE VAl APAIPELTE TO ETAMIKO ayaipt amd Tov 06nyd Tou, mPoToU adEIdOETE TO EPIEXOUEVO TOU
doyeiou.

« H ouvappoléynan, amoouvapuoAdynan Kai o KaBapiopog Twy TRIpTwv (avahoya He To LovTéNo) ev mpémel
va mpaypatomolouvTal and madid Adyw e Umapéng koetepwv Aemidwv oTnv GAAN mAeupd Tou Giokou.

* Mn xpnOIUOTIOLETE Tr) OUOKEUT| GTAV ElVall KEVN).

« Moté pn Bétete o€ Aerroupyia To doyeio avdpeltng (avahoya He To LoVTEND) XWPIC TEPLEXOHEVO, XWPIC KAMAKI
N €QV TTEPIEXEL LOVO ENPEC TPOPEC, KAl LN XUVETE TTOTE Péoa aTo Goyeio uypd g Bpacpid (o€ Beppokpaoia vw
Twv 80°C/176°F).

« Mnv tomoBeteite moté ta S TUNG oag 1 omolodrimoTte MO aVTIKEiUEVO TTou Sev IPOPBAEMETAL Vi TOV OKOTIO
QUTO péaa aTo PaPOOUMAEVTEP KATA T AEITOUPYia TNG OUOKEUAC,

« Na Bdlete mdvta mpwta T PEVOTA CUOTATIKA Péoa 0To paBdoumiéviep mpotol mPoobéoeTe Ta oTEPEd
OUOTOTIKA.

«Na 10 €§dpTNUa, PUYOKEVTPIKOG OTIQTNG (avdhoya pe To MovTéAo)moTé unv ayyilete ta Kivoupeva
e€0pTAUATA, #EPIUEVETE €WC OTOU N CUOKEUN OTAUATACEL EVTEAWC #pOTOU

+ XpNOILOTIOIEITE Tr) GUOKEUN O€ €Mimedn, KaBapr) Kat OTEYVH EMPAVELQ.

« Amoouvdéete MAVTOTE TN GUOKEUN OO TO PEUMA AUEOWS MOAIC OTAUATATETE Va TN XPNGIMOTOIEITE, OTAV
Béete va T kaBapioete 1 o€ mepimTwon SlaKOTNE PEVHATOC

« MV XPnGILOMOIE(TE TN GUOKEUN €AV TO TIEPIOTPOPIKS PIATPO 1} TO TPOCTATEUTIKO KOTAKI £XOUV UTTOOTEL
BAAPN A eppavilouv 0paTéC pwYLES.

« Na €ioTe MPOCEKTIKOL, GTAV XUVETE KAUTO LYPO OTOV MAYEIPIKO TTOPAOKEVAOTH 1 TOV avapeikTn, KaBwg
UMApxel mepimTwon va ektoCeubel amd Tn cuoKeur MO KOYAAOEL

« Mnv xpnotuomoleite Ta eaptiuata we doxeia (yia katdyuén - payeipepa - amooteipwon pe BeppotnTa,
MIKPOKULATO)

« Mnv xpnotpomoleite To xturmnreL 1 Tov 6ioko yahaktwuatonoinong yla avapetn fapéwv (Uuwv.

« Houokeur oagmpoopiletal amokAEIOTIKA Yia MAYELQIKH XPr 0N, EVTOCTOU OTITIOU KL OE UPOUETPO XapNAGTEPO
Twv 2000 m.H mapovoa cuokeun dev mpoopiletat yia Xprion o€ OIKIAKES Kat aVANOYEC EQAPHOYES (XProN MN
KoAUTTTOpEVN amd TV eyyunon) omwe:

— Zwvn epyaciag o€ Kou(ives kataoTnpdtwy, ypageinv kat aMwv mepiBarovTwy pyacia,
— X€ QYPOKTAUATA,

— An6 mehdtec Eevodoyeiwy, LOTéN kat Aoty mepIBANOVTWY e XapakThpa @hogeviag,

- Ze mepiBaAovTa TOmou evolkialopévwy SwpaTiwv.

« Avapé€Te oTIC 08nyieg xprong yia tn pUBION TG TaxUTNTAGE Kal Tov Xpdvo Asrtoupyiag kdBe e¢aptruarto,

« AvaTpé&Te 0TI 08nyieg Xpriong yia TN CUVAPUOAGYNON Kall TomoBETNon Twv EEAPTNMATWY OTH CUCKEUN.

« Avatpé€Te oTIc 0dnyieg xPRoNG yia Tov apxIKO Kall TAKTIKO KaBAPIoHO TwV LEPWV TTOU EPXOVTAL OF EMAQH L
T TPOPIA, KaBWE Kal yia Tov KaBapiopd Kal

ATTOKAELOTLKKX YLK TLG EVPWTTKIKEG XYOPEG

« Mo Oha Ta efopTAUATA EKTOC TOU OUPMATIVOU XTutnTnelol, Tov dioko yahaktwpatomoinong Mitep
YOAGKTWHOTONOINGNG, TOU 0TI €0TEPI0EIdWV Kal TwV TPIPTWV (avAloya e TO MovTéAO):N mapoloa
ouokeur| dev mpémel va xpnotpomoleitat amd maidid. QUAGooETE TN GUOKELN Kall TO KOAWGIO TN MOKPI o
maudid.

« Tamaudid dev mpémel va XpNOLOTOLOLV T GUCKEUR W TTatyvidl

« H mapoloa cuokeur, Umopei va XpnolUOoToLEiTal amd ATOUA ME PEIWUEVEC OWHATIKEG, aloBnThples A
VONTIKEC IKAVOTNTEC, KABWC Kal amd ATopa TTou 0TEPOUVTA EUTEIRIAC ) YWWOEWY, umd Ty mpolnobeon ot
enomTeLovTalL f £X0UV ANAPEL TPONYOULEVWE 08NYIEC WC TTPOC TN XPHON TNG CUOKEUNE KATA TPATIO A0QAAY Kal
KaTavooUv MARPWC Toug mBavoug KIvdUvouc,

«To oupudtivo xtumntrpt , Tov dioko yalaktwpatoroinong Mi€ep yahaktwpatomoinong o oTiQTng
€0mePIO0EIBWV KOl O TRIPTEC UMOPOUV va YpenatpomolobvTal amd maudid nAikiag TouAdyloTtov 8 £Twv, umd Ty
mpoUmdBeon otL momTevovTal 1 KATAvooUv AR PWG TOUC KIVOUVOUC TToU SIaTPEXOUV.

« O kaBaptoudg Kai n cuvtrpnon amod Tov xprotn dev mPEMeL va mpaypatomolovvTal amd maidid, ektog dv
elvat nAikiag TouhdyioTov 8 Twv Kal

« Bpiokovtal umd Ty emiPAedn evAAika.

« Alatnpeite T oUoKEUN Kat To KAAWAIO TN O€ PéPog dmTou dev pTavouv matdid KATw Twv 8 TwV.

SXETLKX PE TNV NAEKTPLKN OLUVOEDN

« Mot OAa T £€APTARATA EKTOC TOU CUPMATIVOU XTUTINTNPIOU, TOU OTIPTN £0MEPIO0EINWV KAl TWV TRIPTWY
(avéhoya pe To povtéNo):BePaiwbBeite 6Tt n Ton mMapoxic TN CUOKEUNG 0AC QVTICTOIXEN 0TV TAON TNG
NAEKTPONOYIKNC 0 EYKATACTAONC

« Omolodrmote oQAua 0N 6OVEECN OKUPWVEL TV EyyUnon.

« Mnv Bubilete T ouokeun, To KaAwdio Tpo@odoaiag f To YI¢ o€ vepd 1 omolodAmoTe AAAO LYPO.

« Mnv agrivete 1o KaAwdio Tpopodoaiag exteBelpévo oe onueio mpooPaotpo o€ maidid, KoVt i o€ EmaQr pe
10 (€0TA €PN TNG OUOKEURC, KOVTA O TNy BePUOTNTAC 1 EMAVW O€ QX UNPY| Ywvid.

YTINPECLX EELTTNPETNONG HETK TNV TTWANON

« Onoladnmote AMn enéppaon mépav Tou ouvhBou¢ kabBaplopoL Kat TS oUVTAPNONG TOU EKTEAOUVTAL amd
TOV XPN0N, TPEMEL va paypatomoleftal amé e¢ouatodotnuévo kévtpo (Seite tn Aiota oto Teuyidio oépic).

« MotV ao@AeId 0aC Xpnoluomoleite Lovo eaptripata kal avtaAAaKTIKA Tou gival KataAANAa Y10 TN CUOKEUN
0aC.

« Mn xpnotdomoleite tn ouokeur oag edv dev Aertoupyei owotd 1 €av €xel umooTel PAAPN. Ze autiv T
nepimtwon, aneuBuvBeite oe e€ouaiodotnpévo kevipo a€pPic (BAéme katdhoyo oTo Teuyidio yia To oépIC).

ANAKYKAQZH

TéNo¢ TG wPEANG {wn¢ NAEKTPIKWV Kot NAEKTPOVIKWY TPOIOVTWV:

H ouokeun oag éxel oxeblaoTel woTe va xpnotpomoinBel yia moANd xpovia. QoTooo, TV nuépa mou Ba amo@acioeTe va TV
QVTIKATOOTACETE, PNV TV TIETAEETE O€ Kapia mepimtwon padi pe Ta OIKIOKA 00 amoppidpata i o€ xwHatepr. MeTagépeté Tn
070 onpeio ouNoyng ou Slabétel n meptoxn oag (A, av xpelaletal, otn povada dlahoyrig amoAnTwy).

A GUMETAOYOUE OTNV TIpOoTadia Tou mepiBdailovroc!
@® H ouokeun oag mepiéxel TOAA alomototpa fi avaKUKAWOIHA UAIKA.

2 Metagépeté Ty o€ éva kévtpo Slahoynig, To omoio Ba avahdfel tnv emefepyaoia .
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RU MHCTPYKUWA NO BE3OMNACHOCTU

« BH1maTenbHo NpouTHTe MHCTPYKLMIO Nepes NConb30BaHNEM YCTPOICTBA 11 COXPaHITe ee: HecobniopeHme
NHCTPYKLIAW NPK NCNONb30BaHUI YCTPOIICTBA OCBOOOXAAET NPOM3BOANTENA OT OTBETCTBEHHOCTHA.

+ YCTpOIICTBO He npefHa3HaueHo ANA UCMOoAb30BaHUA MogbMM (C TOM YMcne [eTbMI) C OrpaHUYeHHbIMA
OU3NYECKMI 11 YMCTBEHHBIMA CMOCOBHOCTAMY, @ TakKe IK0AbMIA, HE UMEIOLMMIA JOCTATOYHO OMbiTa U
HeobXofMMbIX 3HaHWIA. YKa3aHHbIe L MOTyT UCMONb30BaTb AaHHOE YCTPOICTBO TOAbKO NOA HabMofeHemM
UK nocne NoayyeHns NpeaBapuTeNbHbIX UHCTPYKLWIA MO €ro KCMyaTalumm OT AuL, OTBEYaloLLKX 3a UX
6e30MacHOCTb.

« CnegyTe 3a Tem, YT0ObI AETY He Urpani € NEKTPONPUOOPOM.

+ He nonb3yiitecb YCTPOACTBOM B Cyyae MOBpeXAeHNA WHypa nutaHnA. O6A3aTenbHO NoMeHaANTe WHypP
MUTAHNA Y NPON3BOAMTENSA, Er0 CEPBUCHOM CYO0M MM KBanULMPOBAHHBIM CMELMANMCTOM, YTOObI
n3bexatb OnacHoCTM.

« Bcerga oTkniovaiiTe YCTPOWCTBO OT UCTOYHMKA MUTAHWA, €CIIM OHO OCTaeTcA 6e3 npucMoTpa 1 neper
cbopKoiA, pa3bopKoil 1 0UMCTKON. BbikmtounTe NpUbOP 1 OTKMIOUMTE €ro OT CETU Neper 3aMeHO Hacaziok
NN pexge, Y4em NPUKOCHYTbCA K NOABYKHbBIM A€Tanam BO Bpems paboTbl.

+ B pe3ynbrate HenpaBunbHOrO NCMOb30BaHIA YCTPOIICTBA CYLLECTBYET OMAaCHOCTb MOAYYEHNA TPABMbI.

« Beerpa ncnonb3yiie wnpuwpl, 4To6bl HANPaBNATbL NPOAYKTbI NUTAHIA B TPYOKI, HUKOFAA HE NPOTaNKmBaiTe
NHTPEeANeHTbI ManbLiamm, BUMKOW, NOXKOM, HOXOM UK Nio6bIM ApyriM NpeaMeTom BO BpemA paboTbl
YCTPOWNCTBA.

« Y6eauTech, 4To Haf paboTaloLMMK aKcecCyapamin He CBELLBAKOTCA AMIMHHbIE BONOCI, Wapd, rancTyk 1 ap.

+ Mpubop NpefHa3HaueH Ans CMeLLBaHISA TONbKO MILLEBbIX MPOZYKTOB.

+ Jle3B1A METaNINYECKOrO HOXa , HOXa AEXI MUKCEPa, MUHU-MACOPYOKIL, N3MENbUMTENS, FONOBKI MACOPYOKN
1 PeXyLLNX ANCKOB ANA OBOLLEH (B 3aBIUCKMOCTY OT MOAENN) 04eHb OCTPbIE: [eICTBYITE OCTOPOXHO, UTOObI
He MOPaHUTLCA MPY OMOPOXHEHNN AEXI MIKCePa, YCTAHOBKOW/CHATEM N1E3BUI Ha JeXe 1 BO Bpems
yncTKi. Nepen ONOPOXHEHNEM AeXI HEOOXOAMMO CHATb METANNIMYECKMIA HOX , B3AB €0 3a ABUraTeNb .

+ YCTaHOBKO, CHATIEM 1 YMCTKOM TEPOK (B 3aBUCMOCTM OT MOZENN) He JOMKHbI 3aHMMATbCA AeTH 13-3a
HaNNYNA HOXe, yCTaHOBNEHHbIX C APYroil CTOPOHbI AKCKa.

« He nonb3yntecb nycTbiM YCTPONCTBOM.

+ Hukorga He ncnonb3yiite Aexoit MiKcepa (B 3aBUCUMOCTY OT Mopeni) 6e3 MHIrpeaneHToB, 6e3 KpbILLK nin
TOMbKO C CyXMU MPOAYKTaMI, 1 He HalBaiTe B Hee KUMALLYI0 XUAKOCTb (Temnepatypol Bbilue 80°C/176°F).

* Hukorga He onyckarte manblbl WAK Jpyrie He npedycMOTPeHHble WHCTPYKUMeNn npeameTbl B yally
6neHnepa BO Bpems ero paboTl.

+ 3anuBaliTe B yalLly XMAKME MHrPeaUEHTbI, Npexze YeM [00aBNATb Tyfa TBepAble MHrPeNeHTbI.

+ He nprkacaintecb K [OBVXKYWMMCA YacTAM, nepen W3BMeYeHNeM MPUHALIEXHOCTEN NOJOXAMTE, MoKa
NpUBOP OCTAHOBITCA.

+ [lonb3yiTech YCTPOMCTBOM Ha POBHOIA, UNCTOA, CYXOW NOBEPXHOCTU.

+ Bcerga BbikntouaiiTe yCTPONCTBO, Kak TONbKO MpeKpaLyaeTe M Nob30BaTbCA, BO BPEMS €ro YACTKI 1K B
Cilyyae OTKMIOYEHIA SNEKTPNYeCTBa.

« [InA aKceccyapa «COKOBbhKMMasKa» (B 3aBMCUMOCTU OT MOZENN): He Monb3yiTech YCTPOMCTBOM, ecin
BPALLAIOLLNIACA GUABLTP MK 3aLYNTHASA KPbILLKA NOBPEXAEHDI UM HA HIAX BULHDI TPELLMHbI

« BynbTe 0CTOPOXHbI NPV HANMBAHMY TOPAYEN XIAKOCTI B KyXOHHBIV KOMOiAH unm 6nieHpep B Takom 06beme,
KOTOPbI MOXET BbITLCA U3 YCTPOIICTBA MPU BHE3AMHOM 3aKUMaHMIA.

« He ncnonb3yiiTe akceccyapbl B KauecTse COCY0B (/19 3aMOPO3KK, PUrOTOBEHIA, FOpAYeil CTepunn3aLiy,

pa3orpeBaHyA B MUKPOBONHOBOI Neuu).
FP82xxxx

« He ncnonb3yiite MUKCep unm sMynbrpyIoLin AUCK ANs NPUroTOBNEHNA rYCTOro TecTa.

+ Balwe ycTpolicTBO NpeaHa3HaueHo MCKNIOUNTENbHO ANA [OMALLHEro MPUroTOBNEHMA ML B MOMELLEHIN 1
Ha BbicoTe He bonee 2000 m.

« YCTPOICTBO He MpefHa3HaueHo ANA NCNONb30BaHUA B JOMALLHIX 1 WMHBIX CXOXIX YCTIOBUAX (Ha Takoe
NCMONb30BaHIe rapaHTIA He PacpPOCTPaHAETCA), HanpuMep:

— Ha kyxHsx na paboyero nepcoHana B MarasuHax, odprcax 1 npourx pabounx nomeLLeHsAx;
- B dpepmepckmx xo3aiicTeax,

— [MocToAnbLiaMM FOCTUHIAL, MOTENei 1 ApYTiX NOA0OHbIX MECT MPOXMBAHIA,

— B nomeLeHmAX TvINa rocTUHUYHbIX HOMEPOB.

« [InA HAaCTPOIIKI CKOPOCTM 1 BPEMEHI PABOTbI 1A KaX A0 HAaCaZKM CM. MHCTRYKLMIO.

« [InA cBopKM 1 CMeHbl HacaoK Ha NPHOOPe CM. MHCTPYKLMIO.

« [epeq nepaoit 1 PerynAapHbIMA YACTKaMM ieTaneid, HaXOAALLMXCA B KOHTAKTe C MULLEBLIMI NPOAYKTaMK, @
TaKXe Nepes YNCTKON 11 06CTyXMBaHIEM MPUOOPA CM. UHCTPYKLNIO.

Tonbko Ans eBPONENCKUX pbIHKOB

« [InA BCeX aKceccyapos, IMyAbrUpYIOWMIA ANCK, MUKCEP C GYHKLIEN NpUroTOBNEHUA IMYNbCUA, Kpome
BEHUIKa, TEPOK M COKOBBIKMMANKIA ANA LUTPYCOBbIX (B 3aBUCMOCTII OT MOAENM): [ETAM HEMb3A MONb30BaTbCA
3TUM YCTPOUCTBOM.

« XpaHuTe YCTPOCTBO 1 €70 NPOBOZ, B MeCTe, HeAOCTYNHOM ANA fieTel

« [leTv He JOMKHBI CNONB30BaTb YCTPONCTBO B KAUECTBE UTPYLLKIA.

+ JTO YCTPOWCTBO MOXET KCMONb30BaTbCA NIIOAbMUA C OTPAHNYEHHBIMA QU3NYECKMA 11 YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TakXe MobMI, He MMEIOLLMM JOCTaTOYHO OMbiTa 11 HEOOXOLMMbIX 3HaHWIA, TONbKO NOA
HabniofieHrem unn nocne NonyyYeHNA NpPeaBapUTENbHBIX MHCTPYKLMA MO ero 6e30macHoM SKcnayaTaLmum
1 0CO3HaBaA BO3MOXHYK0 OMAcHOCTb. AKCECCyapbl: BEHUMK, SMYNbIUPYIOWWA ANCK, MAKCEP C QYHKLMeN
MPUrOTOBAEHNSA IMYNbCIN, COKOBbIKMMAKA 11 TEPKM MOTYT CMONb30BaTbCA fETbMIA CTapLue 8 neT, ecn
UM obecneyeHo HabniofeH e UK e OHI OCO3HAKT BOMOXHYIO OMACHOCTb. YNCTKON 1 COpepMaHmem
YCTPOWACTBA B NOPAAKE MOTYT 3aHIMATbCA AETH, €CIN OHW CTapLue 8 NET N HaXxO[ATCA noj HabnoaeHem
B3POC/Oro. XpaHuTe YCTPOICTBO M ero NPOBOA B MECTe, HeJOCTYNHOM ANA fieTelt Monoxe 8 ner.

OTHOCUTENbHO NOAKNIOYEHUS INEKTPUYeCcTBa

« Y6eauTech, UTo HaNPAXEHNE NTaHNA YCTPOCTBA COOTBETCTBYET HAMPAXEHMIO B SNEKTPUYECKON CETH.

« Jltobble oLwmbKI NPV NOAKMIOYEHN MPUBOAAT K aHHYNIMPOBAHMIO FapaHTIAW,

« He norpy»alite yCTPOICTBO, CETEBOW LLUHYP WAV BIANIKY B BOAY WA No6YI0 APYTYI0 KUAKOCTb.

« CnepnTe 3a Tem, YTOObI CETEBOI LUHYP HE HAXOAWNCA B Npeaenax A0CAraeMoCTy feTel, BOnM3n ropaumx
MOBEPXHOCTEN YCTPOICTBA 11 HE KOHTAKTUPOBAN C HAMI, @ TaKKE He HaXO[WUNCA BOMM3N MCTOYHIKA Tenna
NN OCTPbIX KPOMOK.

CepBucHoe obcnyxuaHue

« 3aMCKMK0YEHNEM YNCTKIN 11 0ObIYHOTO X0 Nto60e BMELLATENbCTBO JOMKHO MPOM3BOANTbCA CeLManicTamm
aKKPEeAUTOBAHHOIO CEPBMCHOTO LIEHTPA (CMOTPETb CMICOK B CEPBUCHOM KHIDKKE).

«B uenax 6e3omacHOCT MONb3yiTeCh TOMbKO TEMW aKCeCCyapamu 1 3amacHbIMi YacTAMM, KOTOpble
npefHa3HaueHbl 1A Bawlero npubopa.

« He ncnonbayiite npubop, ecin OH HEMCMpaBeH Wk NOBPeXaeH. B 3Tom cnyyae cnegyet obpatntbea B
aKKpeQMTOBaHHbIN LIEHTP TEXHUYECKOTO 0BCTYMBaHIA (CM. CCOK B MacnopTe U3genis).

YTUNU3ALMA

OKOHuaHMe CPoKa CyK6bl 3MEKTPUUECKIX 1 3IeKTPOHHbIX YCTPOMCTB:

Mpubop npefHasHaueH Anst MHOTOMETHEN SKCMyaTauun. Tem He MeHee, KOrAa Bbl PeLLIMTE ero 3aMEHNUTb HOBbIM MPUGOPOM, He
BbIGpachIBaiiTe ero B MyCOpHOe BEPO UMY Ha CBaJIKY, @ OTHECHTE ero B PaOHHbIN MyHKT Npuéma (Mu, B KpalHeM Cyyae, B
MecTo cbopa yTuns).

YyacTByliiTe B OXpaHe OKpYy»Katouien cpepbi!

@ [aHHbI Npnbop COfePXNUT MHOFOUNCIIEHHbIE KOMMIEKTYIOLLME, U3rOTOBJIEHHDBIE U3 LIEHHBIX WU NOBTOPHO
CMONb3yeMbIX MaTepPUaoB.

f— = [lo oKOHYaHUKM cpoKa cy6bl Nprbopa caiiTe ero B NHKT Npuéma AN nocneayioLein nepepaboTku.

UK NMOPAAU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

« Mepepn nepLnm 3aCTOCYBaHHAM Mpuiagy YBaXHO NPOUMTAiATe IHCTPYKLIO 3 eKcryaTauii Ta 36epexiTs ii:
BUMKOPMCTaHHS, AIKe He BiMOBIAAE NPU3HAYEHHIO, 3BiNbHAE BUPOOHIKA Bif OYAb-AKOI BiANOBIAANbHOCTI.

« Llei npunap He npr3HaueHnin ansa BUKOPUCTaHHA 0cobamm (y TOMY YiCTi AiTbMi) i3 Gi3UYHAMI, CEHCOPHIMM
Ta PO3yMOBVIMM Bagami abo 0cobamm, AiKi He MatoTb ANiA LbOTO OCTaTHbO AOCBIAY Ta 3HaHb, 3 BUHATKOM
TUX BUNAKIB, KON iM JONOMArae Nofi1Ha, BifnoBifanbHa 3a ixHio 6e3neky, 3ailiCHIOE HarnAg 3a HMK abo
nonepesHbO NPOIHCTPYKTYBana nonepeaHbo NPOIHCTPYKTyBana WOAO KOPUCTYBaHHA NPUIafoM.

« He no3BonATe AitAM rpatuca 3 npunagom.

« He kopucTyiiteca npunagom i3 NOWKOMKEHUM LUHYPOM XUBAEHHA. |3 MipKyBaHb 6e3nekn 060B'A3K0BO
3BEpHITbCA 0 BUPOOHMKA, 110ro CepBicHOI Cnyx61 abo kBanigikoBaHOrO Cevjianicta [nA 3aMiHN WHYypa
KVBIIEHHS.

« 3aBXKau BigKMIoYalTe NpuUnag Bif AKepena UBMEHHA, AKILO BiH 3anMlWaeTbcA 6e3 HarnAgy, Ta neper
CKNafiaHHAM, POo3bMpaHHAM 1 OUNLLEHHAM. BuMuKaiiTe npunag i BigKNouaiiTe AOro Bif NEKTPOMEPEXi
nepeg TM, AK 3aMiHNTV NPUNAAAA abo HabAM3UTUCh [0 TVX YACTUH NPUNAZY, WO PYXAKOTHCA Mid Yac oro
poboTu.

« Y pasi Henpasw/IbHOrO BUKOPYCTaHHSA NPUaZy MOXNBI NOPaHEHHA.

+ 3aBXM BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaYi [N1A 3aBaHTaXEHHA NMPOAYKTIB Y EMHICTb. Hikomm He npoLuToBXyiTe
IHrpeqieHTV NanbLAMK, BUENKOK, NOXKOK, HOXeM abo Oyab-AKIM iHLWM NpeaMeToM nig yac poboT
npunagy.

« He ponyckaiie, wob foBre BOAOCCA, Wapdu, KPaBaTKM TOLLO BUCINN Haj feTanAaM npunagy nig yac pobotu.

« He BuKopucToyiite npunag ana o6pobki ui 3miLuyBaHHA Oyfb-4oro KpiM poayKTiB XapuyBaHHA.

« Jle3a MeTaneBoro HoXa, HoXa yalLi Mikcepa, MiHi-M'acopy6ki, noapibHI0BaYa, HOXa M'ACOPYOKM Ta [UCK
[N HaPi3aHHA OBOVIB (3aEXHO Bif MoLEeNi) ayxe rocTpi, Tomy, wob 3anobirti nopaHeHHto, byibte 06epeXxHi
Nifl Yac OMOPOXHEHHS Yallli, YCTAHOBMEHHA Ta 3HIMaHHA Ne3 i3 Yalli, a TakKoX Mg yac oumeHHs. MNepeq
OMOPOXHEHHAM YaLli 060B'A3KOBO BUTAHITb METaNeBMIA HiX 33 JOMOMOTOH0 LUTOKA

+ YCTaHOBNEHHS, 3HIMAHHA 11 OUMLLEHHA ANCKIB [NA HAaTUPaHHS (3aN1eXHO Bif MOZE) He MOXe 34iCHIOBATICH
LiTbMU, TOMY LLO 3 iHLLIOTO 6OKY AICKa € 3aroCTPEH] HOXi.

« He BUKOPUCTOBYATE NPUNag, KoMK BiH MOPOXHIN.

« Hikonwn He BMMKaiiTe Npunag, AKLLO Yalla Mikcepa(3aneXHo Big Mogeni) He MICTUTb NpoayKT abo MiCTUTL
NnLLe CyXi NPOJYKTI; He HaNMBaiTe B Yallly Kunnady piguHy (3 Temnepatypoto noHag 80 °C/176°F).

« He 3aHypioiite manbLi abo byab-Aki iHWi He nepenbayeHi iHCTPYKLiE NpenmeTy B Yally Mikcepa nig yac
poboT Npunagy.

« 3aBX[V 3annBanTe PiaKi iHrpedieHT B yaLlly Mikcepa, NepLu Hix JofaBaTi TBepgi iHrpedieHTu.

« Hikonu He TOpKalTeCA YaCTuH, WO PyXatoTbCA, 3aueKaiiTe MOKM 61eH[ep NOBHICTIO 3yNUHUTBLCA, NMEPLL HiX
3HiMaTh aKcecyap.

« BctaHoBmt0MTE NpUnag Ha naacky, YACTY Ta CyXy NOBEPXHIO.

« 3aBXaW BigKMoyanTe Npunag Bif Mepexi XMBNeHHS, AK TiNbKW NPUMNUHAETE KOPUCTYBATACA HIM, Nif Yac
OuYMLLIEHHA ab0 B pa3i MPUMMHEHHA eNEeKTPONOCTaYaHHs

« [InA akcecyapy «COKOBMYaBIOBaY» (3aNEXHO Bifi MOLEN): He BUKOPUCTOBYITE NPUNag, AKLLO HapabaHHMIA
dinbTp b0 3axMCHa KPUMLLKA NOLKOZKEHI ab0 MaOTb MOMITHI TPILLMHM.

« bypbre 0bepexHi, AKLLO rapAda pignHa BUNMBAETLCA B KyNiHApHWIA Npenapatop abo 3miluyBay, TOMY L0
BOHa MOXe BUMNICKyBaTWCh i3 NPWUNady BHACMIZOK PANTOBOrO 3aKMMaHH.

« He BUKOpMCTOBYITe HacaaKku npunagy AK KOHTEMHepU A (3aMOPOXYBaHHA — 3amikaHHA — rapava
CcTepunisais, MiKpoXaunboBa niv)

« He BuKopuCTOBYITE HacaaKy AnA 361BaHHA abo [UCK-eMyNbratop 1A NPUroTyBaHHA BaXKOro TiCTa.

« Llen npunag npu3HaueHn BUKMIOYHO 1A KyNiHAPHOTO BUKOPUCTAHHA B MPUMILLEHHI Ha BIcoTi 4o 2000 M.

« Lleit npunag npr3HayeHmin BUKMIOYHO 19 AOMALUHBOTO BUKOPUCTAHHA abo aHanoriyHoro JOMaLHLoMY (y
BCiX iHLLVX BUMa[KaX rapaHTis NPUNIHAE CBOIO fit0), @ CAME FrapaHTiA He PO3MOBCIOMKYETHCA NPY HACTYMHOMY
BMKOPUCTaHHI npunagy:

— NPV NPUroTYBaHHi iXi NePCOHANOM MarasiHiB, 0ICiB i NPy NPUrOTYBaHHI iXi Ha pobouomy micui;
- Ha pepmax;

— KNi€HTaM roTeniB, MOTENIB 1 iHLLMX NOAIOHMX MiCLIb NPOXKIBAHHS;

— Y KIMHaTaX i KBapTUpaX, LLO BHANMAIOTbCA Ha KOPOTKII TEPMIH;

« [loTprmyITeCA BKa3iBOK LLOAO HaNaLUTyBaHb LWBMAKOCTI 1 Yacy BUKOPWCTAHHA KOXHOIO akcecyapa.

« [lotpumyiiTeca BKa3iBOK LWOAO 36ipKi Ta Nif'€AHAHHA akcecyapis O Npunagy.

« [loTprMyITeCA BKa3iBOK LLOAO NEPLIOrO Ta perynapHOro YALLEHHS feTae, WO KOHTAKTYIOTb i3 npogyKTamm
XapuyBaHHA, @ TAKOX LLOAO YNLLEHHA Npunagy Ta JOrNALY 3a HUM.

Tinbku ana eBpoNencbKOro pMHKY

« [InA BCiX akcecyapiB Kpim BiHUMKa, ANCK [1A eMynbCyBaHHS, MiKcep 3 QYHKLIEI0 NPUroTyBaHHA eMynbCil,
TEPTYWOK | COKOBMYaBMIOBaYa 1A LUTPYCOBMX (3aneXHO Bifi MOAeNni): Leil npunag He MOBWHEH
BMKOPWCTOBYBATUCA AITbMM.

« 3bepiraliTe Npunag i MOro WHYP y MicLi, HEAOCTYNHOMY /1A AiTei.

« Llei npunag He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMI AK irpaLuKa.

« Llen npunapg He npu3HayeHmin fnA BUKOPUCTaHHA ocobamu, uni ¢i3nyHi, uyTTeBi abo po3ymoBi 34i6HOCTI €
obMexeHMM, a Takox 0cobam, AKi He MatoTb BiANOBIAHOMO AOCBIAY Ta 3HaHb, OKPIM BUNAAKIB, KON BOHM
OTPUMANM IHCTPYKL|i CTOCOBHO BUKOPWCTaHHSA MPUCTPOIO, @ TaKOX 3HAKOTb NP0 MOTEHLiHY Hebe3neky,
MOB'A3aHy 3 11010 BUKOPUCTaHHAM. Take Npunagas, Ak BiHUMK, AUCK AnA eMynbCyBaHHs, MiKcep 3 QyHKLiEo
MPUroTyBaHHA eMyNbCild, HacaaKa ANA BUYABNEHHA LMTPYCOBIX i AUCKW ANA HAaTUPaHHA 3a60POHAETLCA
BVKOPWCTOBYBATU AiTAM, AKAM He BMMOBHUNOCA 8 POKIB, OKPiM BUMAJKIB, KoMK BOHW Lie pobnatb nig

HarnAgoM abo YCBifoMIooTb MOXNMBY Hebe3neky. OUNLLEHHS Ta 3BUYANHIIA JOTAAL 3a NPUIAZOM MOXe
30iCHIOBATUCb AiTbMU, TiNbKIA AKLLO iM BUMOBHINOCA 8 POKIB i TiNbKM Mif HarnAanom Lopocnx. 36epiraite
npunag i oro WHypP Yy MicLii, HeAOCTYNHOMY A71A SiTel, AKM LLE He BUMOBHINOCh 8 POKIB.

EnekTpuyHe nigknioyeHHs

« MNepekoHaWTech, WO Hanpyra XVBNeHHs Npunagy BianoBifae Hanpys3i Mepexi.

« HenpasunbHe MigkntoyeHHaA Npr3BOANTb 0 aHyNIOBaHHA rapaHTil.

« He 3aHyploliTe npunag, WHyp uBneHHs abo Bunky B Bogy abo B Oyb-AKy iHLLY piguHy.

« LLIHyp MBAEHHA He MOBWMHEH 3HAXOAUTUCH Yy MiCL, JOCTYNHOMY ANs AiTeld, Nobnn3y rapadmnx YacTuH
npunagy, fxepena Tenna abo rocTpux Kpais.

nicnanPOJAXHE ObCITYTOBYBAHHA

« byab-AKe BTPyYaHHs, OKPIM OUMLLEHHA Ta 3BMYANHOTO OMNAZY, MOXe 3AINCHIOBATIC NnLLe CreLianicTamm
aBTOP30BaHOr0 CEPBICHOrO LEHTPY (BB, Nepenik y CepBiCHi KHXKL).

« 33719 BNacHOi 6e3neKkmn KOpUCTYITECA NMLLE TUM NPUIaAAAM Ta 3aMyacTHaMK, WO MiAXOAATb ANA BaLIOO
npunagy.

« He BuKOpMCTOBYIATE NpUNag, AKLLO BiH MOLKOAKEHNI ab0 HEe MPALIIOE HANEXHNM YAHOM. Y TaKoMy BUNaaKy
3BepTaiTeCh B OAMH 3 aBTOPK30BAHMX LIEHTPIB TEXHIUHOMO 06CYroBYBaHHS ([1B. CMICOK Y MacnopTi BUpoOy).

NEPEPOBKA

EnekTpuyHi i eneKTpoHHi npunaaw, Aki 6inblue He BUKOPUCTOBYIOTbCA:

Baw npunapg po3paxoBaHuil Ha poboTy NpoTArom H6araTbox Pokis. Ane, OAHOO AHS, KON By BupilnTe 3aMiHWTK AOTO, He
BUKMZANTe Npunag y Bigpo AnA cMiTTA, ab0 Ha CMITHIK, a BifBe3iTb MOro Y NYHKT 360pY eNeKTPOHHOTO I el1eKTPUYHOTO
06najHaHHSA.

3axuwanmo goskinna!

@ Baw npmcTpiit MicTUTL GaraTo AeTanei, Aki MoXHa NepepobuTI abo NOBTOPHO BUKOPMCTATU.
2 BigHeciTb 0ro Jo NyHKTY NepepobKy eNeKTPOHHOTO i eneKTPUYHOro obnagHaHHA Ansa NpasunbHOI yTuAi3auii.

KK KAYINCI3OIK )KOHIHOET H¥CKAYIbIK

*Kypanabl anfaw pet konpaHap angblHga TeMeHOe KEnTipinreH HyCkaymbKTbl MYKUST OKblr
LWbIFbIHBI3 A, OHbI CaKTan KOMbIHbI3: Kypangbl KongaHyda HyCkaynblKTbiTa KepCeTinreH Lwapanapabl
OpblHAamaraHHaH 60nFaH akaynblkTapra eHaipyLLi e3iHe xayankepLUinik apTnangpl.

+ Ocbl Kypan AeHe, cunan-cesy XoHe akbir-on kabinettepi WwekTeyni agamgapmeH (6ananapabl koca
anfaHpga), CoHbIMEH kaTap, Calkec Taxipubeci Hemece kaxeT BiniMi oK agamaapMeH KonaaHy YLiH
apHanmaraH. KepcerinreH agamaap ocbl Kypangbl Tek 6akbirnayMeH Hemece onapablH kayinciagiriHe
ayan 6epeTiH TyrranapaaH OHbl KoraaHy 6oMbIHLLE HyCkayrapabl anFaHHaH KeriH FaHa KongaHyra
bonaapl.

* bananapabIH KypanmeH oiHamayblHa 6akbinay kaparanaHpl3.

+Ocbl anekTp Kypanbl TeHi3 aeHreriHeH 2000 M buik xepoe Tek TYPMbICTbIK KOnaHy YLWiH faHa
apHariraH.

* KypangbiH 6aycbiMbl 3akbIMAaHFaH xaraanaa oHbl KonaanbaHbl3. Kayinciaaik MakcatbiHaa 6aychiMbIH
TEK apHaibl MamaH He KynTanFaH CepBUCTIK OpTasiblk KbI3METKeprepi anMacTbipybl Kepex.

* Kypanapbl kapaycbl3 kangblpraH xaraaiiga, COHbIMEH KaTtap KypacTbpyaaH, beniiekTeyaeH Hemece
TasanaygaH OypbliH Kypangbl YHEMI XeniaeH axblpaTbiHbI3.

+ Cantamanapabl anMactblpydaH 6ypbiH HeMece Kosranmarbl Gentuektepre Kon TurisyaeH OypbiH
Kypanzbl TOKTaTbIM, OHbl XENIAEH axblpaTblHbI3.

*Kypangbl Aypbic konpgaHbaraH affaida xapakaT any kayin-katepiHii 6ap ekeHgiriHe Hasap
ayaapbiHbI3.

* Kypan xyMbic icTen TypraH Ke3ae eHiMaepai apHara GarbiTtay YLLiH YHEMI UTEPriLUTI KonaaHbIHbI3.
WTeprilTiH OpHbIHA CayCaKTapblHbI3Ob!, WaHbILKbIHbI, KACbIKTbI, MbILLAKTLI HEMeCe kaHaal aa 6ip
acka 3aTTbl KongaHyra TbibIM CanblHagb!

* XyMbIC xacan TypraH Kypan Kepek-apakTapablH YCTIHEH Y3bIH LIALUTIH, LWarFblHbIH, rancTyKTbIH
oHe 1.6 canbbipan TypMayblH kafaranaHbis.

* Kypan Tek Taramablk eHIMAEP YLLIH apHanfaH.

* MeTan nbiluakTbiH, MAKCEP biAbICIHbIH MbilLafbiHAaFbI, WaFbiH TPTKbILL, YCaKTaFbILL, ETTapTKbILL
GacTueriHiH xaHe KekeHICTEpAi Typayfa apHarnFaH AUCKTEPAIH (yrriciHe GainaHbiCTbl) Xy3nepi
6Te OTKIp: MUKCEp bibIChIH bOCaTY, bibiCTaFbl KY3Ai OpHaTYy/LeLlin any kesiHae xeHe Tasanay
BapbICbiHAa XapakaTTaHyaaH aynak 6ony yLUiH onapabl YIKEH CaKTbIKMEH NanaanaHFaH XeH.

* blabicbiH 6ocaTap angbiHAa METann MblarbiH KO3FanTKbILLbIHAH YCTanN LELLin any KaxXeT.

* bananapra ykkiLTepai (ynriciHe GannaHbICTbI) OPHATY, LELLIN asy aHe Tadanayra ThiibIM casbiHaabl,
cebebi ANCKTIH apfbl XafbiHAarbl NbllLakTaphaH xapakat any kayni 6ap.

* boc Kypanapl konaaHyra ThilibIM CarblHagbl.

* Mukcep TOCTaraHbIH (yNriciHe GalnaHbICTbI) KaknakCchbi3, asblk-TyMKCi3 HEMECE TeK Kyprak Kypam
benikrepmeH kocyra bonmainabl. CoHgan-ak ofaH kanHan TypraH cyabl (temnepatypackl 80°C/176°F
KOFapbl) Kyrora ThibIM CasnblHagbl.

* KypanxymbicictenTypraH kesae brieHaepiH TocTaraHbIHa eLLkaHaan KaFjanaa aa caycakTapbliHbIaabl
Hemece ke3 KenreH backa 3aTTapgbl canyra 6onMangpl.

* blabicka anagbiMeH apkaLlaH CyMbIKTBIKTbI KyWbIHBI3, TEK COOaH KEeMiH faHa kaTTbl kypam benikrepai
KOCbIHbI3.

* KypangblH, kosranmanbl GenwektepiHe kon TUris0eHi3, Kepek-xapakrapbiH LweLin anvac GypbiH
Kyparn CyblfaHLLa KyTiHj3.

* Kypangp! Teric, Tasa api kyprak beTtkeiae faHa KornaaHblHbI3.

*Erep ci3 kypanapl konpabin 6oncaHbi3, SMeKTp SHEPrUACh! axbipaTbinFaH xaffaiaa XeHe OHbl
Tasanay 6apeiCbiHaa Kypanapl YHeMi enifieH axblpaTbiHbi3.

* Erep aitHbiMan cy3rici He KOpFaHbIC Kakmafbl 3akbIMAarFaH Hemece onappa akay ianepi baikarraH
Borca, Kypanabl KongaHyFa ThlibIM CarblHadbl.

* blcTbIK CyMbIKTLIKTEI ac yii kKoMbanHbIHA He brieHaepre KyiFaHha OHbIH kanHay KesiHAe blabiCThbiH
KUeriHeH Terinin, WwallblpayblHaH cak 60MbIHbI3.

* Kepek-kapaKTapblH ChlMbIMAbIbIK (My3aaTy, AarblHaay, bICTbIK Typae CTepunbaey, MUKPOTOMKbIH
neLiHae biCbITY YLLIH) peTiHae naiganaHbaHbI3

* MuKcep HeMece AMCKTi KoK kaMblp AanblHaay YLLiH KoraaHbaHbI3.

+ Ocbl Kypan Keneciaei kocankbl Yi-au XeHe ykcac xeprnepae KongaHy YLiH apHanvaraH (Kypanfa
kenin Gepinmengai):

— AYKeHAEp, KeHcenep xoHe 6acka XyMbIC OpbIHAAPbIHAA;

- (hepmarnblk LWapyaLbibIK opTanapga,

— KOHaK YIrep, KEMMUH XoHe Backa pesnaeHUMANbIK MEKEME KIMEHTTEPIHE,
— LLiafbIH KOHaK YWnep cusikTbl opTarnapza.

*Op canTamaHblH XyMbIC iCTey yaKbiTbiH XeHe XblNamMablfblH PETTey YLUiH NaifanaHy GoibiHila
HYCKayrblKKa XYriHIHi3.

* Kyparra cantamanapgbl opHaTy xaHe berekTey yLiH nanaanaHy 60MbIHLLIA HYCKaymbIKka XYTiHIHi3.

* TaramablK eHIMOEepPMEH aHacaTbiH BenLuekTepai arFall XeHe TypakTbl Tasarny YLLiH, COHhamn-ak
Kypardbl Tazanay MeH ofaH KyTiM acay YLUiH narganaHy 60MbIHLLIA HYCKayrbIkka XYriHIHi3.

Tek eyponanbik HapblKKa apHaJI¥aH

+ bananapra Gyn Kypangbl nanaanaHyra ThibiM CanbiHagbl.

* Kypanabl 6ananapabiH KOorbl XXETMENTIH Xepae CaKTaHbI3.

* bananapapbIH Kypanabl OMbIHLWbLIK peTiHae kongaHbayblH kafaranaHp3.

*Kypan [JeHe, akbin-OM keHe cunan-cesy kabinettepi TemeH TyrFanapdbl{  (COHbIH
iwiHoe GananapablH)  KOMAaHbINyblHA — apHanMaraH, erep  onapdbl - kKayincisgiktepiHe
kayan 6epeTiH Tyrra Gakbinamaca Hemece Kkypanabl konpaHy Typarnbl Hyckay Gepmece.
8 xacTarbl eHe ofaH ynkeH Oanmanap Tek epecekTepadiH kagaranaybIMEH HeMmece Kyparnmbl
Kayincis KonpaHyra KaTbiCTbl 8HE OHbl KonpaHy OapbiCbiHAa TybHOAMTLIH Kayin-kaTepnepm
TYCIHOIPETIH HycKaynapMeH TaHbIC BorFaHHaH KeWiH faHa Kocankbl OernwekTepiH: OyrFafbillThl,
LIbIPLIHCBIKKBILL XX8HE YKKILUTI KorpaHybiHa bonagbl. Tasanay MeH TEeXHWKarblK Kbl3MET KepCeTy
8 xacTaH ynkeH bananapMeH Tek epecekTepaiH kaaaranaybiMeH opbiHaanybl KaxeT. Kypangbl xoHe
OHbIH 6ayCbIMbIH 8 acTaH TemeHTri 6ananapmblH Korbl XXETNENTIH Kepae CakTaHbI3

AnekTpni KOCbLIbIC

* OMeKTp KeNiCiHiK KepHeyi KyparnabliH KOPEKTEHOIpY KEpHEYiHe COVKEC KEneTiHiHE Ke3 KETKIiHi3.
Kvpanzbl kocy bapbicbiHaarbl Ke3 KenreH karenik keninaik SpeKeTiHiH KyLLiH Xosiabl.

* Kypanapl, kopekteHaipy GaycbiMbiH HEMECE alliaHbl CyFa HemMece Ke3 KenreH backa CyibIKTbIKka
carlyra TbiibiM carblHabl.

* ONeKTPMEH KopekTeHAipy OaychiMbiH Oananapfbif MaHbiHaa, bICTbIK OeTTepre XakblH onapmeH
KaHackaH Kyinae, Xblny ke3nepiHe XakblH Hemece xuhaaabiH YLUKIp OypbiluTapbiHAa KanabipMaHb3.

CepBuUCTIK KbI3MeT KepceTy

* Tazanay MeH afbiMfarbl KbISMET kepceTyaeH backa, Kyparnra KepCeTineTiH Ke3 KenreH TeXHUKanblk
KbI3MET TeK YoKINeTTi KbI3MET KepceTy opTanbifblHha opblHAanagbl (Ti3iMai Kbl3MET KepceTty
KiTanLacblHaH KapaHbi3).

* ©3iHi3MiH XXeKe kayinCiaairiHi3 YLLiH TeK Ci3aiH KypanblHbl3fa apHasFaH XaHe YoKineTTi KbI3MET KepceTy
OpTanblfbiHAA CaTbinaTbiH Kepek-xapakTap MeH Kocankbl 6enLekTepai FaHa KoraaHbIHbI3.

* Erep KyparnbIHbI3 OyphIC XYMbIC Xacamaca HEMECce 3akbiMaaHca, Kypanabl konaaHbaHsI3. MyHaaii
XarFjanaa YoKineTTi Kbl3MET KepceTy opTarbifblHa XabaprnacbiHbl3 (TisiMai eHiM KiTanwwackiHaH
KapaHbI3).

KAUTA KOIMOAHY

OnekTp eHiMaepi MeH 3NeKTPOHUKaHbI TacTay:

Kypan y3ak mep3imai kongaHbicka berimaenin xacanfaH. [lereHMeH, KonaaHbICTaH WblKKaH KyHi Kypanabl KOKbiCKa
TacTamaHpl3, alMakTafbl apHalbl X1HaK OpHbIHA BTKI3iHi3 (HeMece BenLiekTey opTanbifbiHa).

Kopl.uaraH OpTaHbl KOpFayfa KaTbICbIHbI3!

@ Kypanpa kaiTa kongaHyra 6onatbiH GipHelle MaTepuan KongaHblisiFaH.
= Tacraranga, XeprinikTi XXuHay opTanblifblHa OTKi3iHi3.
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