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GB DESCRIPTION

1. Body

2.  Bowl (1500 ml)

3. Bowl drive shaft

4. Feeding tube

5. Pusher

6. Crushing knife

7. Disc for grating and chopping
8. Adaptor

9. Eggs and cream beater

10. Hand blender

11. Measuring cup (600 ml)

12. Low speed selection button
13. «TURBO» selection button
14. Bowl drive fixing

15. Adapter disk

16. The central pin of the cup

17. Bowl lid-stand

UA Oonuc

1. Bigcik 3 oBUryHom

2. Yawa (1500 ml)

3. Tlpwueig vawwi

4. TopnosuHa Ang nogadvi NpoaykTie
5. LToBxanbHuK

6. Hix ana 3gpibHioBaHHSA

7. [Ouck gnsa gpibHoro TepTd Ta WaTKyBaHHS
8. epexigHuk

9. BiHuuk anga 36mBaHuA geupb Ta Kpemis
10. BbneHaep, WO 3aHYpOETLCA
11. MipHa ckngaHka (600 ml)

12. KHoOMKa HM3bKOI LLIBUOKOCTI
13. KHonka «TYPBEO»

14. ®ikcaTtop npuBoga YaLui

15. TlepexigHuk ons gmcka

16. UeHTpanbHun wtngT Yawi
17. TlligcTaBka-KpuLLKa Ansa vawi

EST KIRJELDUS

CoNIO~WN =

Mootoriosa

Anum (1500 ml)

Anuma ajamiosa
Ettesd6tmistoru

Likkur

Viilutamistera

Riivimis- ja peenestustera
Terahoidik

Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
Sisselaaditav blender
Moo6tendu (600 ml)

Vaikse kiiruse valimise nupp
Suure kiiruse valimise nupp
Kausi ajami fiksaator
Adapter plaat

Kesk-pin kaussi

Kausi alus-kaas
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RUS YCTPOWUCTBO U3OENNA

2. Yawa (1500 mn)
3. [lMpmBoa vawm
4. TopnoBvHa ong nogayn NnpoaykToB
5. Tonkartenb
6. Hox ona namenbyeHus
7. [Ouck ana Tepkn 1 LWMHKOBKK
8. TlepexogHuk Hacagku ansi B3buBaHus
9. Hacapaka gnsa B3buBaHus
10. Hacagka-6nengep
11. MepHbIi cTakaH (600 ml)
12. KHonka MMnyrnbCHOro pexvma
13. KHornika pexuma «TYPBO»
14. dukcaTtop npmBoaa vaum
15. lMepexogHuK ansa gucka
16. LeHTpanbHbIN WTUMT Yaum
17. TMopcTaBKka-KpbilKa AnAs Yawm
KZ CUMATTAMA
1. KosranTkpblw Genik
2. LWapa (1500 ml)
3. LWapaHbIH XeTeri
4. XKewmic canyra apHanfaH caHpblinay
5. Wrtepriw
6. Ycakrayra apHanfaH nblwak
7. YriTyre xoHe XiHilukenen Typayfa apHanfaH
OeHrenek
. KoHabipmanapra apHanfaH etnenik
9. KyMmblpTKanap MeH kpemaepai kencityre apHanraH
canTamanap
10. Kon 6neHaepi
11. ©nweyiw ctakaH (600 ml)
12. TemeH xbingamablK TYUMECI
13. 2Korapsbl Xblngamablk TYMMeECI
14. LLapa xeTeriHiH 6ekiTKiLwi
15. YLWiH XanfacTbIpfblll TETIK.
16. OpTanbIK WTUT TocTaraH
17. Wapara apHanfaH Typfrbl-kaknay
LV APRAKSTS
1.  Motora dala
2. Kauss (1500 ml)
3. Kausa piedzina
4. Atvere produktu ievietoSanai
5. Stampa
6. Nazis sasmalcinasanai
7. Disk smalkai rivéSanai un grieSanai
8. Parejas ierice uzliktniem
9. Uzgali olu un krému putoSanai
10. Rokas blenderis
11. Mértrauks (600 ml)
12. Maza atruma poga
13. Liela atruma poga
14. Trauka piedzinas fiksators
15. Jj vairuoti
16. Centralais pin blodas
17. Trauka paliktnis-vaks

MoTopHas YacTb
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LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruosimo indas (1500 ml)

Indo pavara

Produkty jkrovimo anga

Stamiklis

Smulkinimo peilis

Smulkau tarkavimo ir pjaustymo diskas
Antgaliy laikiklis

Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
10. Rankinis maiSytuvas

11. Matavimo indas (600 ml)

12. Létaeigis mygtukas

13. Greitaeigis mygtukas

14. Dubens priedo fiksavimo jtaisas

15. Adapters diska

16. Centrinis kaistis indo

17. Dubens padéklas-dangtelis

CoN>OR~WN =

RO DETALII PRODUS

Partea motorului

Vas (1500 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

De umplere pentru depozit de produse
Impingator

Cutit pentru maruntire

Disc pentru maruntire

Adaptor

CoNO>OhWN =

10. Blender de alimentare

11. Pahar gradat (600 ml)

12. Modul cu impulsuri

13. Modul TURBO

14. Fixatorul dispozitivului de actionare a vasului
15. Adaptor pentru disc

16. Stiftul boluri

17. Suport-capac pentru vas
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H LEIRAS

1.  Motorhaz

2. Csésze (1500 ml)
3. A csésze meghajtdja
4. Adagol6 torok
5. Tolorud

6. Apritd kés

7. Szeletel6-, és gyaluld korong
8. Tartozék illeszt6

9. Tojas, krém felverd

10. Mertl6 blender

11. Mérépohar (600 ml)

12. Alacsony sebességgomb
13. Magas sebességgomb

14. Az edénymeghajté rogzitdje
15. Adapter lemez

16. A kézponti pin-kupa

17. Edényalatét-fedél

N6z do rozdrabniania

Tarcza do tarcia i szatkowania
tacznik koncowki do ubijania
Koncéwka do ubijania

10. Stopa blendera

11. Kubek mierniczy (600 ml)
12. Przycisk trybu impulsowego
13. Przycisk trybu TURBO

14. Blokada napedu misy

15. tagcznik do tarczy

16. Centralny miski

17. Podstawa pokrywa do misy

PL BUDOWA WYROBU

1. Czes¢ silnikowa

2. Misa (1500 ml)

3. Naped misy

4. Gardziel do zatadowania produktéw
5. Popychacz

6.

7.

8.

9.
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mm
Nominal Power 400 W 370
220-240 V ~ 50 Hz | HomuHanbHas MowHocTe 400 BT 50
1.7/ 2 kg
Knacc 3awutbl Il | Max. Power 800 W
Makc. MowHocTtb 800 BT : 50
5
12
J 1"
13
4
N
3 — 1
9
Fd
2
16 - 10
8
17
\/
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EE INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Please read these operating instructions carefully before connecting your blender to the power supply, in order
to avoid damage due to incorrect use.

o Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your house.

« Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial

use, and also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

Do not use outdoors or in damp area.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or

for person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed

about the use of the unit by responsible person.

Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department

or the other high-skill person to avoid any danger.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous

operating time.

« Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

o Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

e If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

o The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

e Manufacturing date is indicated on the unit and/or on packing as well as in accompanying documents in the
following format XX.XXXX where first two figures XX is the month of production, and following four figures
XXXX is the year of production.

PREPARATION FOR OPERATING

 Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe
the outside of the motor base with moist tissue.

« ltis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

o Place the immersion blender on the motor base, turn it counterclockwise until it stops to lock. When you have
finished using the blender, turn off the appliance and unplug it from the mains before changing the nozzle.

o To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

CHOPPING BLADE / CHOPPER

o Chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

o The ice chopper can be used for chopping ice.

« When chopping ice, fill the container not more than to 1/3 of its volume, and the ice pieces cannot be larger

than 2x2 cm in size.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor part into the bowl drive and turn it clockwise until it stops.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

www.scarlett.ru 5 SC-HB42K09
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When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

« Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
 Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

o Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.
DISC FOR GRATING AND CHOPPING

o The universal disc with blades is designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,
potatoes, leeks and onions, as well as some varieties of cheese.

« WARNING! The removable disc is very sharp! Handle it with extreme caution!
e Place the disc on the central pin of the bowil.

¢ Put the drive on the bowl.

« Place the motor unit on the bowl drive.

« WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

OPERATION

o Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

o Plug the unit to power supply.

e The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in
maximum. To return to normal speed, release the button.

PULSE MODE
e Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.
[FOOD MAXIMUM QUANTITY [MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs  |20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

e NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation must

be at least 4 minutes.

e It is strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.
o Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy

water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

» Wipe the housing with a damp cloth.
» Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

o Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

mmm The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic

units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be
pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.
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GE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALMU
MEPbI BE3OMACHOCTH

BHumaTenbHO npountanTe AaHHYH MHCTPYKUMIO Nnepes aKcnnyaTaumern npubopa Bo nabexaHue noroMok npwm
NCNosib30BaHWM.

lMepea nepBoOHavanbHbIM BKAOYEHMEM MPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT I TEXHUYECKNE XaPaKTEPUCTUKMW,
yKasaHHble Ha U3genun napameTpam aNeKTpoceTu.

HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT NPUMBECTU K MOMOMKe W3LEenusl, HaHeCcTU MaTepuanbHbii yuwepd wu
NPUYMHUTL Bpes 340POBbI0 NoMnb3oBaTenNs.
Mpubop npegHasHadyeH Ans MCMOMNb30BaHWS TOMbKO B ObITOBLIX LIEMAX COrflacHO AaHHOMY PykoBOACTBY no
akcnnyartauuu. MNpubop He npegHasHaYeH AN MPOMBILLIIEHHOrO M KOMMEPYECKOrO NPUMEHEHUS, a Takke Ans
NCnonb3oBaHus:

B KYXOHHbIX 30Hax Ana nepcoHarna B MarasuHax, opucax u npodmx npon3BoACTBEHHbLIX NOMELLEHUSIX;

B (bepMepcKknx gomax;

KNMeHTamun B roCTUHMLIAX, MOTENAX, MaHCMOHAaTaxX 1 ApYrnx NOXOXMX MECT NMPOXXMBaHUS.

He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHWNIA NN B YCIOBMAX MNOBLILLEHHON BNAXHOCTH.

Bcerga oTknovyanTe yCTPOMCTBO OT 3M1EKTPOCETN nepeq cOopkor, pasbopKom 1 0YUCTKOW, nnn ecnu Bbl ero He
ucnoneayeTe.

Bo nsbexaHne nopaxeHus aNeKTpUYeCcKMM TOKOM M BO3ropaHusl, He Norpy>kante MOTOPHYHO YacTb B BO4Y M
OpYyrne >XuaKocTu U He NoAacTaBnanTe ee nof CTpyw BoAbl. Ecnn aTo cnyyunocb, HeMeaneHHo OTKMuuTe
YCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU U, NpeXae Yem Mnonb3oBaTbCA MM Aarnblue, NpoBepbTe paboToCnocoOGHOCTL U
6e3onacHocTb Npubopa y kBannuUuMpoOBaHHbLIX CMELMannCcTOB.

Mpnbop He npegHasHayeH AN UCNOMb30BaHMA Nuuamu (BKMYas OETEn) C MOHMKEHHBbIMU (PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHLIMU U YMCTBEHHBLIMU CNOCOBHOCTAMM UMK MPU OTCYTCTBMM Y HUX XKM3HEHHOrO OMbiTa UMW 3HaHUN,
€CI OHW He HaxOoZATCs nog NPUCMOTPOM UIN HE MPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNoNb30oBaHUKM Npubopa nuuom,
OTBETCTBEHHbLIM 3a MX 6e30MacHOCTb.

[eTu 0OMmKHbI HAXOAMTBLCA Noa NPUCMOTPOM ANS HEAOMYLLEHUS Urp ¢ Npubopom.

He noseonsante getam ucnone3osaTb OneHaep 6e3 npucmoTtpa.

He octaBnsavTte BkntoYeHHbIN Nnpnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonbayiite NpyHagnexHoCcTu, He BXoAdALLME B KOMMMEKT NOCTaBKMy.

Mpy noBpexgeHWn LHypa MUTaHWA €ero 3aMeHy, BO u3bexaHWe OnacHOCTW, AOMKHbI MNPOM3BOAUTL
N3roToBMTESb, CEPBUCHASA Cry>Kba nnv nogobHbIN KBaNnnUMPOBaHHbIA NepcoHarn.

Cnegwute, 4TOObI LLHYP NUTAHUA HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK Y rOpAYMX NOBEPXHOCTEN.

Mpn oTkMoYeHMM npubopa OT IMEeKTPOCEeTM He TAHMTE 3a LHyp nuTaHus, Oeputech 3a BWIky. He
nepekpy4nMBamTe N HX Ha YTO He HamaTbiBanTe ero.

Mo 3aBepleHnn paboThbl, Npexae Yem M3BnekaTtb NPOAYKTbI M HACAAKKW, OTKIIOUYNMTE NPUGOP OT 3NEKTPOCETU 1
00XONTECh NOMHON OCTAHOBKM aNeKTpoaBuraTens.

BHUMAHUE: Pexylwime nessnsa o4eHb OCTpble M NpeacTaBnsaloT onacHocTb. Obpallantecb C HUMK KpanHe
OCTOPOXHO!

BHUMAHWME: 3anpelieHo nepenonHATb Npubop mnmM MCnonb3oBaTb ero 6e3 npoaykToB. He npeBbiwanTe
OOMyCTUMOE BPeEMS HEMPEPLIBHON paboThI.

He nomelyanite B Yawy ropsyne nHrpeameHTsl (> 70 °C).

He nbiTantecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATb Mpubop WM 3ameHsTb Kakue-nnbo petanu. [lpwm
obHapyxeHun Henonaaok obpawanteck B 6nvkanwmnii CepBUCHBI LIEHTP.

Ecnn nsgenune HekoTopoe BpeMs Haxoaunocb npu temnepatype Huxke 0°C, nepea BKIOYEHWEM ero crepyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

MpousBoguTens ocTtaBnsAeT 3a cobon nNpaBo 0e3 LOMOMHUTENBHOIO YBEAOMIIEHNSI BHOCUTbL HE3HAYMTESNbHbIE
N3MEHEHUs B KOHCTPYKUMIO U3Oenuvsi, KapavHanbHO He BnusoLwwme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb
N PYHKLUNOHANbHOCTb.

[aTta npon3BoacTBa ykasaHa Ha usgenum n/unm Ha yrnakoBke, a Takke B CONPOBOAUTENbHOM AOKYMEHTauuu, B
dopmaTte XX.XXXX, rae nepsble ABe UMdpbl «XX» — 3TO MecsL, NpoM3BOACTBA, crieayolme Yyetbipe undpsbl
«XXXX» — 3TO rog Npon3BoacTBa.

NnOoAroToBKA K PABOTE

lNepen nepBOHayanbHbIM WCMONb30BaAHMEM BLIMOWTE BCE CbEMHbIE 4YacTW Tenson BOAON C MOKLLMM
CpencTBoOM U1 TwaTtenbHO npocywmnte. MOTOPHYIO YacTb CHapPYXXu NPOTPUTE MSATKOW, Crierka BAaXXHOW TKaHbIO.
3anpeLlyaeTcs norpyaTb MOTOPHYH YacTb B NMOObIE XXUAKOCTU N MbITb €€ BOAOW.

HACAOKA-BITIEHOEP

BrneHgep vaeanbHO NoaxoOuT ANt NMPUTOTOBMEHWUSI CYMOB - MOpe, PasfMYHbIX COYCOB M MOANMB, a Takke
[AETCKOro NMTaHns, CMeLLUMBaHWS pa3HOOOpasHbIX KOKTENen.

YcTaHoBUTE Hacagky-0reHOep Ha MOTOPHYHO 4acTb, ANs MKcaumMm NMOBEPHUTE ee MPOTUB YacOBOW CTPErku
fo ynopa. Mo okoH4yaHuM paboTbl C Hacaakon-6neHaepoM, BbIKOYMTE NPUBOP U OTKMKYMTE €ro oT
3MNEeKTPOCEeTH, TONbKO MOCre 3TOr0 MEHSIATE HAacaaKy.
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» Bo nsbexaHve BbiNnecknBaHns cmecu, nepen BKIMOYEHMEM Norpysute 6reHaep B CMELLVBaeMble NPOAYKThI.
N3MENBYNTENDb

MamenbumTtenb ungeanbHO NoaxoauT ANs U3MerNbYeHUs 3eNeHM U OBOLLER, chbipa, OONbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoayKTbl, Takue Kak MACo, Cbip, SyK, MOPKOBb NpeaBapuTenibHO HeobxoaMmo
Hape3aTb. C OpexoB yganuTb CKOPSyMNy, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

M3amenbumTenb NogxoauT AN KOMKW Nbaa.

Mpn Konke nNbga wu3MenbuUTENb HaOO HaMoMHATbL He Gonee 4yem Ha TpeTb M pa3Mep KyCOYKOB NbAa He
OOIKEeH npeBbIWwaTh 2X2 CM.

BHumaHue! JlesBue Hoxa gnsa mM3aMmenbyYeHusi oveHb ocTpoe!
yacTb!

MomecTnTe HOX ONst UBMENbYEHNA HA LIEHTParbHbIA WTUAT YaLlu.

3arpysuTe B yally NpoayKTbl.

Hakpovite vawy npuBogom 4awu. Ona dukcaumm npmBoga Heobxooumo, 4Tobbl dmkcaTopbl Ha npuBoaE
nonanu B nasbl Ha YyaLle.

YcTaHOBUTE MOTOPHYH YacTb B NPUBOJ Yalln U NOBEPHUTE ee Mo 4YacoBOW CTPerke 4O ynopa.

B npouecce nsmenbyeHns OOHON PyKOWn Aep>KUTe MOTOPHYIO YacTb, OPYron — yatuy.

Mo okoH4YaHMn paboTbl BbIKAWYMTE MNPUOOP, OTKKYUTE €ro OT 3MEeKTPOCeTM W TOMbKO Mocre 3TOoro
OTCOEANHNTE MOTOPHYIO YacTb M NPMBOA YaLlu.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANSA U3MENbYEHUS.

TonbKo Nocne 3Toro BbINOXUTE N3MENbYEHHbIE MPOAYKTbI M3 Yalun AN U3MENbYEHUS.

[lepxnuTe TONbKO 3a BEPXHIOK MIacTUKOBYHO

HACA,D,KA OnA BSEMBAHUA / CMELWWNBAHUA XKNOKMX MPOOYKTOB

|/|CI'IOJ'Ib3yI/ITe BEH4YUK ONA B30OMBaHUs CIMNBOK, ANYHbIX 6eJ'IKOB, pa3nnyHbIX OecepToB. Hu B Koem cny4ae He
ncnonb3ynTe 3Ty HacaaKy ansa 3aMelUuvBaHnst KpyTOro TecTa.

BcTaBbTe Hacagky onst B3OMBaHUS B NMEPEXOAHMK, KOTOPbIA 3aTeM YCTAaHOBMTE Ha MOTOPHYIO YacTb. YTOObI
YCTaHOBUTb HaCcaaKy HakpyTuTe nepexogHuk C Haca,c|,|<0|7| Ha MOTOPHYIO 4aCTb NpoTunB yacoBou CTpenkKu.
Mepen Hayanom paboThbl NOrpy3nTe BEHYMK B Yally ¢ B3bnBaembiMn Npogyktamn. HaumHamte paboTy ¢ HU3Kown
ckopocTu. o okoHYaHUK paboTbl BLIKNKOYMTE NPMOOP N OTKIIOYMTE €ro OT 3NEeKTPOCceTH.

ONCK ONnA TEPKN N LUMHKOBKW

YHuBepcarnbHbI AUCK C HOXaMK MpegHasHadeH Ons Hapesku NOMTUMKaMU U LUMHKOBKM OBOLLEN, Hanpumep
orypLoB, MOPKOBU, KapTodens, fyka-nopesi U penyarToro nyka, a Takke HeKOTOpPbIX COPTOB Chbipa.
BHUMAHWME: CmeHHbIN aAnck oveHb ocTpbin! Obpaltantecb C HUM KpanHe OCTOPOXHO!

YcTaHoBUTE OUCK HA LEeHTpanbHbIN WTUMT Yalim ¢ NMOMOLLbIO NepexofHuKa.

HapeHbTe Ha yalwy npusoa.

YcTaHoBUTE MOTOPHYIO YacTb Ha MPMBOS, Yallu, Kak OrnmMcaHo BblLLE.

BHUMAHWE: MNogasanTe npoayKTbl TONbLKO TOMKaTENeM, yMEPEHHO HaXXUMasi Ha Hero.

PABOTA

YbeaunTtecb, 4TO cOopka Npon3BeneHa NOSTHOCTLIO U OOMKHLIM 00pa3omMm.

MoakntounTe NpuBop K 3NEKTPOCETH.

Bnengep nmeet pexnm “TURBO”. Haxxmute n ygepxmsante kHornky TURBO, 4ToGbl MakcmanbsHO yBENUYNTb
MOLLIHOCTb. [1ns Bo3BpaTa B HOPMaribHbIA peXuM OTNYCTUTE ee.

MMMYNbCHLIN PEXXUM

HaxmuTe 1 yoepxmBamte KHOMKY MMNYNbCHOrO pexnma — 6nengep dyget paboTtaTb 4O TeX NOp, NOKa HaxaTta
3Ta KHorMkKa.

www.scarlett.ru

. MakcumanbHoe BpemA
O6pabaTbiBaembin MakcumanbHas -
npoayKT Macea | 06Lem HenpepbIBHOM 00pPabOTKK
(cek)
MuHpanb 100r 15
BapeHsble giua 200r 10
MaHnpoBoYHble cyxapu | 20 15
YecHok 150 r KopoTKMMK HaxxaTnsmm
OKOpoK 2001 15
Opexu 100 r 15
MopoxeHoe 2001 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r KopoTknuMn HaxaTnamm
MeTpyLwika 30r 10
MNepey 0,2n 30
Jlyk-wanot 2001 KopoTknmn Haxxatnsamu
[Mpunpasbl 0,2n 30
Crenik 150 -200r 15
"peuknn opex 100 r 15
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MPUMEYAHWNE: Bpemsa HenpepbiBHOW paboThbl npoueccopa He AOMKHO NpeBbiwaTth 1 MUH., a nepepbiB Mexay
BKITIOYEHUSAMU — HE MEHee 4 MUH.
3anpeluaeTcd cHUMaTb MNodble NPMHaANEeXHOCTH BO BpeMsi paboThl mpoLeccopa.

OYUCTKA N yxXoa

X

Mocne okoHYaHMsA paboThbl BIKNIOYMTE NPUBOP U OTKIIOYNTE €ro OT SMEKTPOCETU.

Cpasy xe (He 3amaumBas HadomMro) BbIMOWTE BCE CbEMHble YacTW TEMroW MbIbHOW BOAOW, MOCHE 4ero
NpOTPUTE CYXUM YUCTbIM NOMNoTeHUeM. He ncnonb3ynTte Ans 3Toro NOCyA0MOEYHY MaLUuHy.

MoTOpHYt0 YacTb NPOTPUTE MATKOW BIIaXXHOMW TKaHbIO.

He ncnonbayinTe xecTkme rybku, abpasmBHble 1 arpecCuBHbIE YUCTALME cpecTBa.
PAHEHUE

Mepen xpaHeHneM ybeauTech, 4TO NPUBOP OTKIMIOYEH OT INEKTPOCETU.

BoinonHute tpeboranus pasgena OUYNCTKA N YXOQ.

XpaHuTe npnbop B CYXOM YNCTOM MECTE.

X

mmm [13HHLIA CMMBOJST Ha W3OENUW, YMNakoBKe W/WMW COMPOBOAWUTENbHOM [OKYMEHTauuMWM oO3HayaeT, 4To
NCMONb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKME U INEKTPOHHbIE U3Aenus 1 GaTapeikn He OOMKHbI BblbpackiBaTbCA BMECTE C
06bI4HBIMU GbITOBLIMM OTX0A4aMU. VX crnegyeT caaBaTh B creuyanvavpoBaHHble NyHKTbI nprema.

Ans nonyyeHuss OOMOMHUTENbHOW MH(OPMaUMU O CYLLECTBYIOWMNX cucTemax cbopa OTxodoB obpatutech K
MECTHbIM OpraHam BracTw.

MpaBunbHas yTunM3auns NomoxeT cbepeyb LEHHblE Pecypcbl M NPedoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTvBHOE
BNUSIHME Ha 340POBbLE NIOAEN M COCTOSIHME OKpYXKaloleln cpefbl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTte
HenpaBuIIbHOro obpaLLeHust C 0TXoaaMMK.

) IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALII

LLlaHoBHMIM nokyneub! Mu BasiuHi Bam 3a npuabaHHs npoaykuii ToproeenbHoi mapkn SCARLETT Ta gosipy oo
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY $KICTb Ta HagdiinHy poOOTy CBO€Ei MNpoaykuil 3a yMOBwM
OOTPUMAaHHS TEXHIYHNX BUMOT, BKa3aHUX B NOCIBHMKY 3 ekcnnyaTauii.

Tepmin cnyxbu Bupoby Toprosoi mapkm SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npogykuii B mexax nobyTtoBux
notpeb Ta AOTPUMaHHS NpaBun KOPUCTYBaHHS, HaBeAeHMX B NOCIOHWMKY 3 ekcnnyaradii, cknagae 2 (aBa) poku
3 AHA nepegadi Bupoby KopucTyBayesi. BUpoOHMK 3BepTae yBary KOpMCTyBadiB, WO y pasi 4OTPUMAHHSA LnX
YMOB, TEPMiH CNy0bn BMPOBY MOXe 3Ha4YHO NEPEBULLMTI BKa3aHU BUPOOHNKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKHA

YBaHO npounTanTe AaHy IiHCTPYKUil0 nepen ekcnnyaTauiewo npunagy, wob 3anobirtm nonoMok npu
BUKOPUCTAHHI.

Mepen nepwum BMUKAHHSAM MEpPEBIpTE, YM BIiAMOBIAAKTb TEXHIYHI XapakTEpPUCTUKM BUPODY, NO3Ha4yeHi Ha
Haknewnui, napameTpam enekTpomMepexi.

HeBipHe BMKOPUCTaAHHA MOXe NPU3BECTU OO MOSIOMKM BUPOOY, 3aBOoaTu MaTepianbHOro YpoHy Ta LUKOAW
3[0pOB’I0 KOpUCTyBaya.
Mpunag npusHadeHMn ANs BUKOPUCTaHHS Tinbkn B nobyToBux uinax. lpunag He npu3HadyeHun ans
NPOMMCIIOBOrO Ta KOMEPLINHOro 3aCTOCYBaHHS, a TakoX AN BUKOPUCTaHHS:

Y KyXOHHUX 30Hax Ang nepcoHany B MarasmHax, ogicax Ta iHLNX BUPOOHUYNX NPUMILLIEHHSX;

y dbepmepcbkux OyamHKax;

KnieHTaMn y rotensx, MoTensx, NaHcioHaTax Ta iHLUX CXOXMX MIiCLAX NPOXUBaHHS.

He BukopucToByBaTy No3a NPUMILLLEHHSMM YM B YMOBaX MiABULLEHOT BOIOrOCTI.

3aBxau BigknoyanTe NPUCTPIN 3 enekTpoMepexi nepea ounLLeHHsaM, abo Akwo Bu 1ioro He BUKOPUCTOBYETE.
o6 yHVKHYTU NOpa3Ku eNeKTPUYHMM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, He 3aHYpIONTE Npunag y BOAY YU iHLWWI piguHW.
Mpunag He nNpu3HayYeHUn ANd BUKOPUCTAHHA ocobamu (y TOMYy uYuchi AiTen) 3i 3HWKEHUMU i3nYHUMM,
CEHCOPHUMW YY1 PO3yMOBUMM 3aiI6GHOCTSAIMM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XUTTEBOIO AOCBIAY UM 3HaHb, SKLIO BOHU
He 3HaxoaATbCA Nig, HarMsAo0M YM HEe NPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTaHHSA Npunagy ocoboto, Lo Bignosigae 3a
ixHI0 6e3neky.

[iT NoBWMHHI 3HaxoaUTUCH Nig HarnsAoM 3aansa He4ONYyLEHHS irop 3 Npuiagom.

He 3anuwanTte yBimkHeHun npunag 6e3 Harnagy.

He BMKopucToBynTE NPUHANEXHOCTI, O HE BXOAATb A0 KOMMIEKTY.

Y pasi NOWKOMKEHHA Kabernto XMBMEHHSA NOro 3amiHy, 3agns 3anobiraHHa Hebesneui, NOBMHEH 34iNCHIOBaTH
BMPOGHUK, cepgicHa cryx0ba un noaibHmn kBanigikoBaHUn nepcoHan.

CnigkynTe, W06 WHYP XXMBNEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KpPaoK Ta rapsiymx NoBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LUHYP XUBJEHHS.

HanpukiHui poboTn, nepl, Hik BUTSAraTM NpoOAyKTU Ta Hacagkw, BiOKNOYiTb npunag 3 enekTtpomepexi Ta
Jo4vekanTecs NOBHOI 3YMUHKN eNekTpoaBUryHa.

YBAI'A:3HimMiTb HacagKy, HATUCHYBLUM KHOMKM Bi4’€QHAHHS Hacadok.
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YBAI'A: 3abopoHeHo nepenosHoBaTK npunag abo BukopuctoByBaTw 1Moro 6e3 npoAykTiB. He nepesulynte
aonyctuMmnii yac 6e3ynuMHHoT poboTu.

He nomiwante y npouecop rapsdi iHrpegieHtn (> 70 °C).

He Hamaramtecs camocTiiHO pemMoOHTyBaTu npunag abo 3amiHoBaTK ski-HeOyab getani. lNpu BUSIBNEHHI
Henonagok 3septantecd B Hanbnvx4ynin CepeiCHUN LIEHTP.

Axwo Bupib aesknin yac 3HaxoamBes Npy Temnepatypi Hxkye 0°C, nepen yBIMKHEHHAM MOrO CNif BUTpUMaTK y
KiMHaTi He MeHLUe 2 roauH.

Bupo6Huk 3anuiwae 3a coboto npaBo 6e3 4o4aTKOBOro NOBIAOMITEHHS BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW 40 KOHCTPYKLi
BMpPOOY, L0 KapAUHanbHO HE BMMMBaOTh Ha oro 6e3neky, npauesaaTtHiCTb Ta YHKUIOHANbHICTb.

[ata BupoOHMUTBa BKasaHa Ha BUpPOOi Ta/abo Ha MakyBaHHS, @ TaKOX Y CYMNpPOBOKYHOYIM OOKyYMeHTauji y
dopmaTti XX.XXXX, ge nepui i undpn «XX» — Le mMicaub BUPOOHMUTBA, HACTYMHi YOTUpY undpm «XXXX» —
ue pik BUpobHMLTBA.

OGnagHaHHs BignoBigae BuMoram TexHIYHOro perfiameHTy OOMeXEeHHSI BUKOPUCTaHHS OesKuX Hebe3neyvyHux
pPEeYoBUH B €NEKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY obnagHaHHI.

NIAroToBKA OO POBOTU

Mepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM BUMUATE BCi 3HIMHI YaCcTMHM TEMMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acoboM Ta peTernbHO
NpocyLWiTb iX. Bigcik 3 4BUryHOM 30BHi NPOTPIiTb M'SKOIO 31erka BOSIOrokd TKaHMHOL.
3abopoHeHo 3aHyproBaTy BIiACIK 3 ABUTYHOM B BYAb-5IKY piavHY Ta MUTW OO BOLOH.

BJIEHOEP WO 3AHYPKOETBCAH

BneHgep igeanbHO MigXoAWTb ANA NPUrOTYBaHHSA CyNiB-Mope, Pi3HOMAaHITHUX COYCiB Ta NIANWBKU, a TakoX
ONTAYOro XxapyyBaHHS, 3MillyBaHHS PiI3HOMAHITHUX KOKTEMNMIB.

BcTaHoBITbL Hacagky-6reHaep Ha MOTOPHY YacTuUHY, Ans dikcauii NoBepHiThb il NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPINKM 40
ynopy.

3aanst YHUKHEHHsT BMNECKYBaHHA CyMillli, nepes YBIMKHEHHAM 3aHypTe OneHaep y nNpoayKTu, Lo MOTPiGHO
nepemiwaTu.

HPK A4 NOAPIBHEHHA NMPOAYKTIB / MOAPIBHOBAY

MoapibHioBa4 igeanbHO nigxoouTb ANA noapibHeHHs 3eneHi Ta oBoudiB, cupy, BinNbLIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoaykTu, Taki sk Mm'sico, cup, umMbynsi, MOpKBa nonepeaHb0 HeoOXigHO HapizaTu. 3 ropixis
BUOANUTU LWKAPyny, M'ACO BiAOKPEMUTM Bif KICTOK Ta CYyXOXWIb.

Yawa nigxoauTb 4N9 pO3KONOBaHHSA NboAay.

Y pasi po3konioBaHHA NboAy noApibHoBa4Y NOTPIOHO HanoOBHIOBATM He OinblUe HiXX Ha TPETUHY Ta pPo3Mmip
LUMATOYKIB NbOAY HE NOBWHEH MEPEBULLYYBATU 2X2 CM.

YBara! Jle3o Hoxa ansa noapidHeHHs gyxe roctpe! TpumarnTe nuile 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YACTUHY!
Moknagitb HiX ANA NoapPIOHEHHST HA LEHTPaNbHUIA WTUET Yalui.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

Hakpuiite vawy npumsBogom uyauwi. HakpuinTe yawy npusogom 4awi. Ona dikcadii npusogy HeobxigHo, o6
dikcaTopu Ha NPMBOAI NOTpaNUn y Nasm Ha YaLdi.

BcTaHoBITb MOTOPHY YacTUHY B MPMBOA Yalli 1 MOBEPHITh 1i 3@ FTOANHHWKOBOIO CTPINKOK A0 ynopy.

B npoueci noppibHeHHs1 ofHiEld pykow TpumanTe BIACIK 3 ABUIYHOM, OPYrol — vawy Hacagku ans
noapioHEHHS.

Micna BukopuCTaHH4, B NepLuy Yepry Big'eaHanTe BiACiK 3 4BUTYHOM.

Hani Big'egHanTe npusig vatui.

O6epexHo BMIAMITb Hixk Anst noapibHEHHS.

TinbkK nicnst UubOro BUAMITE NOAPIOHEHI MPOAYKTY 3 Yalli Ans NoApiOHEHHS.

HACAOKA ANA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKMX MPOOYKTIB

BukopucTtoByiTe BiHUMK AN 30MBaHHA BEpLUKIB, Ae4HMX OinkiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B xogHoMy pasi He
BMKOPWUCTOBYIMTE L0 HAcaaKy A 3amillyBaHHS KpyToro TicTa.

BctaBTe Hacagky ana 30MBaHHA B nepexigHWK, NoTiM Hacagky 3 MepexigHUKOM BCTaHOBITb Ha BIiACK 3
OBUTYHOM.

Mepen nodatkom pobOTU 3aHypTe BIHYMK Yy Yalwy 3 NpogykTamu, wo Tpeba 30uTtu. MNoumHante poboTy 3
HU3bKOI LLBUAKOCTI.

ONCK ONA TEPTA TA WATKYBAHHA

P

YHiBepcanbHMN OUCK 3 HOXaMu, Mpu3HadeHud [ONs HapidaHHA LWMaToyYkaMy Ta LaTKyBaHHA OBOMIB,
Hanpuknag, oripkiB, MOPKBM, kKapTonfi, umMbyni-nopeto Ta pinyacTtoi umMbyni, a TakoXx AesaKnx CopTiB cupy.
YBATA: 3amiHHun anck ayxe roctpun! NosoabTecs 3 HUM BKkpan obepexHo!

BcTaHOoBITbL AUCK HA LeHTpanbHUIA WTUMT YaLdi.

HagiHbTe Ha yawy npwvsig.

BcTaHoBITL MOTOPHY YacTUHY Ha NPUBIA YalLi.

YBAI'A: logasaiiTe NpoayKTU TiflbKW LWUTOBXayeM, NOMIPHO HaTUCKalymn Ha HbOro.

OBOTA

MepekoHanTecs, Wo 360pka BUKOHAHA NOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.
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o [lig’egHanTe npunag 40 enekTpoMepexi.

o bnengep mae pexum “TURBO”. HaTtucHite Ta ytpumymnte kHonky TURBO, wo6 makcnmaneHO 36iMblumTi
NOTYXXHICTb. [lNS NOBEPHEHHST Y HOPManbHWUIA PEXUM BigNYCTiTb ii.

IMMYTbCHUN PEXUM

e HaTucHiTe Ta yTpymynTe KHOMKY iMNYyNbCHOrO pexumy — 6rnengep 6yae npauioBatv OOTW, NOKM HAaTUCHYTA LS
KHOMKa.

MakcumanbHum yac
MpoaykTn Ma,Kcumaana maca / 6e3nepepBHOi  0O6pPO6KMK
ob6’em
(cek)

Murpanb 100 r 15

BapeHi anus 200r 10

[MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTKMMK HaTUCKaHHAMU
Okopok 200r 15

["opixu 100 r 15

Moposnso 200r 20

Jig, 4 abo 5 kybukis KOpOTKMMW HATUCKaHHAMMU
Jlerke TicTto 0,4 n 15

Linbyns 2001 KOpOTKMMWU HATUCKaHHAMMU
MeTpyLwika 30r 10

Mepeub 0,2n 30

Lnbyns-wanot 2001 KOpOTKMMWN HAaTUCKaHHAMMU
Mpunpasu 0,2n 30

Crenik 150 -200r 15

Bonockkun ropix 1001 15

o NMPUMITKA: Yac 6GeanepepBHOi poboTu npouecopa He MOBUHEH nepeBullyBaTn 1 XB., a nepepsa Mix
YBIMKHEHHSMWN — HE MeHLUEe 4-X XB.

o 3abopoHseTbca 3HIMaTK Oyab-ake Nnpunagna nig vyac pobortn GneHaepa.

OYNLLEHHA TA Ooornag

e HanpukiHui poboTV BUMKHITE Npynaza Ta BigKMoYiTb KOro 3 enekTpoMepexi.

e BumunTte yci 3HIMHI YacTMHM TEnnow MWUNBHOK BOAOK Bigpa3dy X (HEe 3amMoyykouM HaZoBro), nicrs 4oro
NPOTPITb CYXMM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOpUCTOBYNTE A8 LbOro NOCYyAOMUAHY MaLUUHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'SIKOK BOMOrol TKAHUHOHO.

o He BukopucToBynTe XopcCTKi rybkn, abpasmsHi Ta arpecusBHi Mutodi 3acobu.

3BEPEXEHHSA

o [lepen 30epexeHHAM NepekoHanTecs, WO Npunazg BiaKMYEHN 3 eNeKTPOMepEXi.

o Bukonarite yci Bumoru poaginy OUYMLWEHHA TA OOMMAQAQ,.

o 30epiranite npunag y Cyxomy YnctoMy Micu.

X

mmm | el cuMBON Ha BMpPOOGI, ynakosLi Ta/abo B CynpoBigHIA OOKYMeHTauii O3Havae, WO enekTpudHi Ta
€NeKTPOHHI BMpOOK, a Takox BaTapewnku, LWo 6ynm BUKOPMCTaHi, He NOBWUHHI BUKMOATUCSA Pa3oM i3 3BU4aiHMMm
nobyToBnMM Bigxogamu. Ix noTpiGHO 3gaBaTn A0 cneuianidoBaHMX NYHKTIB MPUIAOMY.

Ona oTpumaHHA [04aTKoBOI iHpOpMaLii Woao iCHYH4YMX CUCTEM 300py BiAXOAiB 3BEPHITbCA OO0 MiCLEBUX
opraHiB Bnagw.

HanexHa yTtunisauia gonomoxe 36epertu UiHHi pecypcu Ta 3anobirtv MOXNMBOMY HeraTMBHOMY BMSMBY Ha
3[0pOB’st Ntogen i cTaH HaBKOMULIHbOINO CEPEAOBMLLA, SKUA MOXE BUHWKHYTWM B pe3yrnbTaTi HEMnpaBWUIIbHOIO
NOBOXKEHHS 3 Bigxoaamu.
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E NAUOANAHY XXOHIHOEI HY¥CKAYIbIK

o Kypmetti catbin anywbl! SCARLETT cayga TanbGacbiHbIH ©HIMIH caTbil arnfaHbiHbI3 YLWiH >kaHe 6i3aiH
KOMNaHusiFa CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre anfbiC antambl3. Icke mavganaHy HyckaynbifblHAA CypeTTesnreH
TeXHUKanblk Tanantap opbliHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHuAckl e3iHiH, eHiMAepiHiH Xofapbl canachbl
MEH ceHimai XXyMbicblHa keninaik 6epegai.

o SCARLETT cayna TaHbacbiHbiH OyMbiMbiH TYPMbICTbIK MyKTagap LweHOepiHae nanganaHfaH XeHe icke
navganaHy HyckaynblFblHAA KENTIpinreH nanganaHy epexenepiH yctaHfaH ke3ae, 6yNbIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi
Oy/biM TyTbIHYLIbIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATanfaH wapTrap opbiHAanfaH
Xarganga, GyMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi eHAipyLUi KepCceTKeH Mep3iMHEH aWTapnbiKTam acybl MYMKiH €KEeHiHe
eHAipyLWi TYThIHYLWbINAPAbIH, HAa3apbIH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPATAPDI

o [anganaHy kesiHoe Oy3binMaybl YLWiH Kypangbl KongaHyablH angablHga OCbl Hyckayabl bIKbllacrneH OKbIr
LUbIFbIHBI3.

o ArnFalkbl KOCyablH angbliHaa OyMbIMHbIH TEXHMKambIK cunaTTamMacbiHbIH, XancbipMagarbl, 3NEKTP KyneciHae
KepcCeTinreH napameTpriepiHe CONKECTINH TEKCEPIHI3.

o [lypbiccbi3 Kongay OyMbiMHbIH, Oy3blflyblHa OKenin COfybl, 3aTTal 3USAH in KeNTipin XeHe nanganaHyLbliHbIH,
AeHcayrnblfblHa 3UAH TUri3Yi MYMKIH.

e Acnan TeK TYPMbICTbIK MakcaTTapga faHa navjanaHyra apHanfaH. Acnan eHepKecCinTiK XeHe cayda-caTTblK
MaKkcaTblHOa KONngaHyfa, CoHaan-aKk MblHa Xepriepae nanganaHyfa apHarnvaraH:

— [pykeHaepgeri, keHcenepaeri xxeHe 6acka ga eHepKacinTik yrh-kannapaarbl Kbl3MEeTKepfiepre apHanfaH acym
ariMakTapblHAa;

— depmepriepdiH ynnepiHge;

— KOHakyumnepge, MoTenbaepAe, NaHCMOHATTapAa >XoHe conapfa yKcac TYPFblH >XawWnapga KrMeHTTepaiH
navganaHybliHa apHanmaraH.

o JXangaH TbIC He Xofapbl AbIMKbINAbI Kafaanga KongaHbiiMmangbi.

o Erep kypbinfbiHbl NaganaHbanTeiH 6oncaHbI3, OHbl Tasanap angblHga SNeKTp XKerniCiHeH apKallaH a)bipaTbin
KOWbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COFybIHAH XoHe OT LWbIFyblHAH ayrnak 0ony ywiH acnanTbl cyFa Hemece Gacka Cyiblk 3aTTapra
MaTbIpMaHpI3.

o [leHe, xyhike He ©OonmMaca akbin-onM kemictiri 6ap, HemMece OcCbl KypblUIfbiHbl Kayincia nanganaHy YLliH
Toxipubeci MeH Binimi xeTkinikcia agamgapabiH (COHbIH, iWiHae 6ananapablH) Kayincisgiri yLwiH xayan oepeTiH
ajaMm Kadaranamaca Hemece acnanTtbl namganaHy 6onblHWwa Hyckay OGepmece, onapgbliH Oyn acnanTbl
KonaaHyblHa 6onmanabl.

o Bbananap acnanneH oHamaysbl YLiH onapabl YHEMI Kagaranan oTbipy Kepek.

o ToOKKa KOCbIfFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHbi3.

o JKeTKi3inim XXuHafblHa KipMENTIH Kepek-KapakTrapabl nanganaHbaHpI3.

o Kyat Gaybl OyniHreH >xafganga, katepaeH aynak 60ony ywiH OHbl aybICTbIpYAbl OHAIPYLLI, CEPBUCTIK KbI3MET
Hemece CcofaH ykcac BinikTi KbIameTKeprep icke acbipyfa Tuic.

o KyaT KesiHe KOCy CbIMbl ©TKip XXMEKTeP MEH bICTbIK 3aTTapfFa TWiN TypMayblH KagaranaHpl3.

o Kyart kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblllaMaHpI3, LUMpaTnaHbI3 XXoHe eLlkaHaaln 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeWiH, asblKk-TYNiK MeH KOoHAbIpManapAbl anbin LWbiknac OypbliH acnanTtbl 3MeKkTp
XeniCiHeH aXblpaTbiHbI3 A, 9NEKTP KO3FaNTKbIL TOMbIK TOKTaraHLa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH ewwipy 6aTbipmacbiH 6ackin, cantTamaHbl LWeLLiHj3.

o ECKEPTY: AcnanTbl acbipa TONTbIpyFa HEMece a3blK-TYNiKCi3 NarnganaHyfa TbiibiIM canbiHabl. Y3A4iKCi3 XXyMbIC
iCTeyre pykcaT eTifnreH yakbITTaH acblpbin XibepmeH;a.

« [lpoueccopabl bICTbIK a3blk-TyNik canmaHbI3 (> 70 °C).

o KypbinfbiHbl ©3 OeTiHiswe >xenaeyre TannbiHOaHbi3. OnkbinbikTap nanga 6onca >xakblH apajafbl CepBUC
opTanbifbiHa anapblHbI3.

o Erep Oynbim Gipwama yakbiT 0°C-TaH TeMeH Temnepatypaga Typca, icke Kocap angblHaa OHbl keM fereHge 2
caraT 6enve TemnepartypacbiHaa ycTay Kepek.

e OHAipywi OyMbIMHbBIH KayincisgiriHe, XyMbIC eHIMAINIr MeH XyMbIC MYMKIHAIKTepiHe Tyberenni acep eTnenTiH
bonmallbl e3repicTepAi OHbIH KypbliMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNECTEH EHri3Y KyKbifblH 63iHAe Kanablpaabl.

e JKacan whbifapbifiFaH kyHi ByrbiMaa xeHe (Hemece) kanTtamaga, coHgamn-ak inecne kyxatramaga, XX.XXXX
niwiMiHae KepceTinreH, MyHAarbl anfallkbl eki caH «XX» — acan LblFapbliiFaH ambl, keneci TepT caH «XXXX»
— Xacan WhbIfapbliFaH Xbirbl.

X¥MbICKA OANBIHOAY

o EH anfaw peT nanganaHap angbiHga 6apnblk anMansl 6enikrepai XyFbil 3aT KOCbISIFaH Xbilbl CYMEH XYbIHbI3
aa, abaeH KypraTbiHbI3. KosranTkbilw 6eniKTiH CbIpThbiH Con AbIMKbIN XXyMcak ybepekneH CypTiHja.

o KosranTkbllw OenikTi ke3 kenreH Cynblk 3aTTapra DaTbipyFa XaHEe OHbl CYMEH XYYFa ThiibIM CarnbiHaabl.

BATbIPbIJIATbIH BJIEHOEP

o bnenpgep e3be kexenepai, Typni Ty3ablkTap MeH ackaTblKTapAbl, COHAan-aKk 6ananap TarablH ganbiHAay YLUiH,
CaH anyaH TypJii KoKTennbaepai apanacTbipy YLiH aca Konausibl.
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o bBnenpep-koHAbIpMaHbl KO3FanTKbilW Genikke OpHaTbIHbI3 Aa, OHbl BekiTy YLWiH cafFaT TifniHiH GafbITbiHA KapChbl
TipenreHwe 6ypaHbi3.

o KocnanapgplH Lwankanbin TerinyiH 6onabipTnay yuiH, icke Kocy angbiHga OneHaepai apanacTbipbinaTbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIpbIHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LUAFbIH YATKbIL

o LarblH yaTKbIlWl aclen NeH KOKeHICTi, ipiMLLIKTI, XaHFak TyprepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH Xemic-KuaekTi
ycakTay yuwiH ca konamnbl. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cuskTbl ipi eHiMaepai angblH ana Typan any Kepek.
KaHfakTbIH KabblfbIH apLuy Kepek, eTTi cyheri MeH CiHipiHEH axbIpaTbIn any Kepek.

« LllapaHbl My3 ycaTy yLWwiH narganaHyra 6onagpl.

o My3 ycaTkaH ke3fe yCaKTarbILWTbIH YLWTEH BipiHEH acbipMali TONTLIPY KEPEK KaHEe My3 KECEKTEPIHIH enwemi 2 X

2 cM-[eH acnayfa Twuic.

EckepTty! ¥cakTayra apHanfaH nblwakTbIH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca 6eniriHeH faHa ycTaHbI3!

¥cakrayfa apHanfaH MbllWaKTbl LWapaHblH, OPTaHFfbl iCTiriHE OpHAaTbIHbI3.

LLlapara a3sblk eHiMAepiH canbiHbI3.

LWapaHbl wapa xeTerimeH xabbiHpI3. LlapaHbl wapa XeTeriMeH xabblHbi3. YKeTekTi OpHblHa GekiTy YLUiH

XeTekTeri OekiTKilTep Wapaaarbl OvbiKTapFa 49 TYCYi KaxeT.

o KosranTkbliw 6enikTi WapaHblH XXeTeriHe OpHaTbIHbI3 Aa, OHbl cafaT TifMiHiH O6afFbiTbIMEH TipenreHwe GypaHpls.

e Ycaktay KesiHOe Oip KOnblHbI3OEH KO3FanTKbll OenikTi, ekiHWi KomnbiHbI30eH ycakTayfa apHarnfaH

KOHAbIPMaHbIH LapacblH YCTaHbI3.

Mangananbin 6onFaHHaH KeniH eH, GipiHLLI Ke3eKkTe KO3FanTKbILW 0eniKTi aXblpaTbiHbI3.

CopaH KemiH WwapaHblH, XeTeriH aXblpaTblHbI3.

¥caKTayfa apHanfaH nbllakTbl €MNeH LUbIFapbIn anbiHbI3.

Tek copaH KeliH faHa ycakTarnfaH asblk eHiMAEpiH ycakTayfa apHarnfaH LapagaH 0acka blabicka canbin

anblHbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMAEPIH LWANKAYFA / APANIACTBIPYFA APHANFAH KOHObIPMA

o bBbinFaybIWThI Kinerenai, XXymMmblpKaHblH, afblH, TYpAi TOTTI Taramgapabl Wankan KenipLwiTy yLwiH nanganaHbliHpI3.
Byn KoHObIpMaHbI eLllKallaH Aa KaTTbl KaMblp MNeyY YLWiH nanganaHyra 6onvangpl.

o Lllakayra apHanfaH KoHObIpMaHbl eTNenikke KOHAbIPbIHBI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Genikke opHaTbIHbI3.

o JKyMbICKa Kipicnec yLwiH OblnFaybIWThl KONiPLUITINETIH a3blk OHIMAEPi canblHFaH Wapara 6aTbipbiHbI3. XKYMbICThbI
TOMEH XblnaaMmabIKTaH 6acTaHbI3.

YIITYTE >XOHE XIHIWKENEN TYPAYFA APHAJTIFAH O©HIEJTIEK

o [Mbiwakrapbl 6ap ambeban AeHrenek KeKeHICTi, Mbicanbl, Kuapabl, cabi3gi, kapTonTbl, NOPEen NUA3Obl XaHe

Aomanak Nnsa3abl, coHaar-aK ipiMLWIKTiH Kenbip cypbiNTapbiH TiNiMAEN Kecyre XaHe ycakran Typayfa apHanfaH.

ECKEPTY: Anmansbl geHrenek aca eTkip! OHbl aca yrikeH CakTbIKNeH KongaHblHbI3!

[leHrenekTi WwapaHbIH OpTaHFbl iCTiriHE OpHAaTbLIHbI3.

Lapara XeTeKTi KurisiHis.

KosranTkpblw 6enikTi lapaHbIH XeTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3bIk-TyniKTi Tek utepriwineH 6epin, oHbIH YCTiHEH akblpbiHAan 6ackin OTbIPbIHbI3.

X¥MbICbI

o [lypbiC api THICTI TypAe KypacTbIpblfifaHblHa K63 XeTKi3iHi3.

e AcnanTbl 3MeKTp XesiciHe »anfaHbl3.

o bnenpgepain “TURBO” pexumi 6ap (8-wi TyrMmewik). KyaTTbinblifblH GapbiHwa apTTbipy ywiH TURBO
TymeLiriH 6acbin yctan TypbiHbI3. KanbinTbl pexumre opany yLiH OHbl 60caTbIHpbI3.

MMMYJNBbCTIK PEXXKUM

e MnynbCTik pexxum TyrMMeLliriH 6acbiHbI3 fa, ycTan TypbiHbI3 — OneHgep ocbl TyMMeLlik Gacynbl TypraHaa
XyMbIC icTen 6epegai.

www.scarlett.ru

OHaeneTiH asbik EH yn|_<e|-| canmarbl / | EH y3aK y3aikcia eHpey
Kenemi yaKbITbl (CeK)

Bbapam 100 r 15

[MickeH »XymbIpTKa 200r 10

AyHgTyra apHarnfaH | 5o 15

KenTipinreH HaH

CapbiMmcak 150 r Kbicka-kbicka 6acy apKbinbl

CaH eTi 200r 15

YKaHrak 100 r 15

banmysgak 200r 20

My3 4 Hemece 5 TeKuwe Kbicka-Kbicka 6acy apkplinbl

YKeHin kamblp 0,4 n 15

Mnas 200r Kbicka-Kkbicka 6acy apKkbiibl

AKKEenkeH 30r 10
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BypbiLl 0,2n 30
LanoT nuasel 200 r Kbicka-Kkbicka 6acy apKbinbl
AckaTblKTap 0,2n 30
Crelik 150 -200r 15
["pek xxaHrafbl 100r 15

ECKEPIM: TpoueccopablH Y34iKCi3 XXYMbIC iCTey yakblTbl 1 MWHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap
apanbifbiHAarbl y3inic 4 MUHYTTaH kem bonmayra Tuic.
BrneHaep xyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Kes3 KernreH Kepek-apakTbl afblThbiM anyfa TbiiblM canbiHaabl.

TA3AIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY

JKyMbICTbI asikTaFaHHaH KeniH acnanTbl LWipiHi3 e, OHbl ANEKTP XEeMiCiHEH aXblpaTbIHbI3.

Hepey (y3ak yakbIT cynamacTtaH) 6apnblk anManbl-canmarnbl 6enwekTepai cabblHAbl Xbifbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
Kypfak Tasa cynrimeH cypTiHi3. bByn yLiH bigbIC-asiK XyaTblH MalLUMHaHbl KonaaHbaHpI3.

KanTamaHbl )xymcak ObIMKbIST MaTaMeH CYpTiHi3.

KaTKbIN eke, KblpFbILL XoHe KYLUTi TasapTKbll KypangapAbl navganaHbaHb!3.

CAKTAY

Cakran kosip angblHAa acnanTblH 9NEKTpP XeniCiHEH aXblpaTbliFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3.
TA3ANAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY 6GenimiHgeri TananTapbl OpbiHAAHbI3.
AcnanTbl Kypfak Tasa Xepae cakTaHbl3.

mmm OHimperi, KopanTarbl XXoHe/HEMeCe KOCbIMLLA Ky)KaTTarbl OCblHOAN Genri KkongaHbifFaH 3NeKTPhik KoHe
ANEeKTpoHAbIK OynbiMaap MeH BaTtapewnikanap kagiMri TYPMbICTbIK KangblkTapMeH Oipre LbiFapbiiiMaybl Kepek
aereHai 6ingipeai. Onapabl apHarbl kabbingay 6eniMilenepiHe eTKi3y KaxeT.

Kangblktapabl XuHay >xyrhenepi Typanbl KOCbIMLI@ ManNiMEeTTep any YLWiH >xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnachbliHpbI3.

KanabikTapabl gaypbic kagere >xapaTy Garanbl pecypcTapdbl cakTayfa XoHe KanablkTapabl AYypbIC LblFapmay
canjapblHaH ajamHblH [AeHcayrbifblHA XOHe KopllaFaH opTafa KeneTiH Tepic ocepnepaiH angblH anyra
Kemekteceqi.

KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja
ohte seadme kasutamisel.

Enne teekannu esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvdrgu andmetele.

Vale kasutamine vdib pbhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.
Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud t6dstuslikuks ja &rialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kddginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektriloogi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle flisilised, tunnetuslikud v6i vaimsed véimed on
alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all voi kui neid ei
ole juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega mangida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus voi
muu analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

On keelatud asetada kddgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v6i ndudepesumasinas.

Arge puldke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pddrduge ldhima teeninduskeskuse
poole.

TAHELEPANU: Laiketerad on &darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tdita voi kasutada seda tiihjalt. Arge Uletage seadme lubatud
pideva t66 aega.

Arge pange kuumi kdégikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.
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o Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, tdovoimet ega funktsioneerimist.

o Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vdi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus esimesed
kaks numbrit XX tdhendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

o Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

o On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

o Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti
erinevate kokteilide segamiseks.

o Paigaldage blender mootoriosale. Fikseerimiseks pddrake seda vastupaeva kuni I6puni.

e Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisselilitamist toiduainete sisse.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / PEENESTI

o Peenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kodgiviliade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tlikkideks ldigata.
Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kbhredest.

o Kauss sobib jaa purustamiseks.

e Jaa purustamisel tuleb peenesti taita mitte rohkem kui kolmandiku ulatuses ning jaatukkide suurus ei tohi

Uletada 2x2 cm.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid laheksid mahuti

soontesse.

Paigaldage mootoriosa kausi ajamisse ja poorake seda paripaeva kuni 16puni.

Peenestamisel hoidke tGihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge vdi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

o Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

o Enne kasutamist likake otsik mahutis sugavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala
kiirusega.

RIIVIMIS- JA PEENESTUSTERA

o Universaalne teradega Idikeketas on ette nahtud niisuguste kodgiviljade nagu kurk, porgand, kartul, porrulauk

ja sibul, ja méningat sorti juustude viilutamiseks ja peenestamiseks.

HOIATUS! Eemaldatav I6ikeketas on vaga terav! Kasitsege seda Ulima ettevaatusega!

Asetage |6ikeketas kausi keskosas asuvale hoidikule.

Asetage ajam kausile.

Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt vajutades.

KASUTAMINE

o Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

« Uhendage seade vooluvérku.

o Blenderil on rezim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et vbimsust maksimaalselt
suurendada. Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

o Vajutage alla impulssreZiimi nupp ja hoidke seda all. Blender td6tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / | Katkestamata tootlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15

Keedetud munad 200 g 10

Riivsai 2049 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused

Sink 200 g 15
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Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vbi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 -200g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt téétada tile 1 minuti, paus lilituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit.
Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender t66tab.
UHASTAMINE JA HOOLDUS

Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

Peske koik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme
kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud.
Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

=== Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise sisteemidest podrduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI
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Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.
lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rlpnieciskai vai komercialai
izmantoSanai, ka art izmantoSanai:

veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

lauksaimnieku majas;

klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un lldzigas apmesSanas vietas.

Neizmantot arpus telpam, ka art paaugstinata mitruma apstak|os.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, neievietojiet ierici GdenTt un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai
intelektualam spéjam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav
instruéjusi ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

Bérni ir jakontrole, lai nepielautu spélésanos ar ierici

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam, servisa dienestam vai
analogiskam kvalificeétam personalam

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.
UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.
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o Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

o Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

o Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os
ne mazak ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

e lzgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arlT pavaddokumentos, formata
XX XXXX, kur pirmie divi cipari XX ir izgatavo$anas ménesis, nadkamie Cetri XXXX — izgatavoSanas gads.

SAGATAVOSANA DARBAM

o Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas Iidzekli un
rapigi nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar Gdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mérCu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o Uzstadiet blendera uzliktni uz motora dalas, fiksacijai pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam Iidz galam.

o Lai maisijums neizS$|aktos, pirms ieslégSanas iegremdegjiet blenderi sajaucamos produktos.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / SMALCINATAJS

o Smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakds dalas riekstu veidu, zavétu aug|u
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Trauks ir piemérots ledus skaldiSanai.

o Skaldot ledu, smalcinatajs ir japiepilda ne vairak ka uz treSdaju un ledus gabalinu izmérs nedrikst parsniegt

2x2 cm.

Uzmanibu! Smalcinasanas naza asmens ir [oti ass! Turiet tikai aiz augSéjas plastmasas dajas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsG trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsG trauka pievadu. Pievada fiksacijai

nepiecieSams, lai fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

Uzstadiet motora dalu trauka piedzina un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena lidz galam.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma
neizmantojiet $o uzliktni cietas miklas micisanai.

« levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

o Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izveloties mazu atrumu.

DISKS RIVESANAI UN SKERESANAI

o Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli, puravi, sipoli, un dazu siera

veidu grieSanai Skélés un Skérésanai.

UZMANIBU: mainamais disks ir loti ass! Izmantojiet to ipasi piesardzigi!

Uzstadiet disku uz trauka centralo stieni.

Uzlieciet traukam pievadu.

o Uzstadiet motora daju uz trauka pievada.

« UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to piespieZot.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet ierici elektrotiklam.

e Blenderim ir rezims “TURBOQO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos
normalaja rezZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta ST poga.
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= y=: . I Maksimalais
Apstradajamais Maksimala = -
produkts masa / apjoms ngpartrauktas apstrades

laiks (sek)

Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 20g 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 -200g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp
ieslegdanam nedrikst bat mazaks par 4 min.
Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

TRISANA UN KOPSANA

Péc darba pabeig3anas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu
tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiriSanas Iidzek|us.

GLABASANA

Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienems$anas punktos.

Lai iegutu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savak3anas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcijg.
Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.
Naudoti tik patalpose.
Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i8 elektros tinklo.
Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vanden;j bei kitus skyscius.
Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutiminge ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar
saugqg atsakingas asmuo.
Vaikus reikia prizidréti, kad jie nezaisty prietaisu.
Nenaudokite nejeinanéiy j prietaiso komplektg reikmeny.
Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.
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o Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezitros tarnyba ar
kvalifikuotas personalas.

o PasirGpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

o Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

« Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

« |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

« |SPEJIMAS: draudZziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirdykite nuolatinés eksploatacijos
trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

o Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités |
artimiausig Serviso centra.

o Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prieS jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiiroje ne maziau kaip 2 valandas.

« Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

o Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX
formatu, kur pirmieji du simboliai ,XX* Zymi pagaminimo ménesj, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX* zymi
pagaminimo metus.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

o Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop&ciai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

o Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o Maidytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti.

o Sumontuokite antgalj-maiSiklj ant variklinés dalies, norédami uzfiksuoti pasukite jj prie laikrodzio rodykle iki
galo.

o Kad misinys neiSsipilty, pries$ jjungdami plaktuvg jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / SMULKINTUVAS

o Smulkintuvas idealiai tinka zoleléms bei darzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty raSiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svogunus) reikia i$ pradziy supjaustyti.

Rie8utus reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Dubuo tinka smulkinti leda.

Smulkindami leda, smulkintuvg uzpildykite ne daugiau nei trecdaliu ir ledo gabaléliy dydis turi nevirSyti 2x2 cm.

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kais€io.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi

sutapti su indo iSdrozomis).

Sumontuokite motorine dalj dubens pavaroje ir pasukite jg pagal laikrodzio rodykle iki galo.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j
antgal;j kietai teslai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

o Pries jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

TRINTUVES IR SMULKINIMO DISKAS

e Universalusis diskas su peiliais skirtas pjaustyti greZinéliais ir smulkinti darzoves: pvz.: agurkus, morkas,

bulves, svoginus-porus ir valgomuosius svoglnus, taip pat kai kurias sdrio rasis.

DEMESIO: Keigiamas diskas yra labai astrus! Elkités su juo labai atsargiai!

|statykite diskg j centrinj dubens kaist;.

Ant dubens uzdékite pavarg.

Ant dubens pavaros sumontuokite motorine dal;.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stdmimo jtaisu, $velniai jj spausdami.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
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« Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

o Maisytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j
mygtukg paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

« IMPULSO REZIMAS ( PULSE)

o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.

Apdorojami produktai | Maksimali masé/tiris """T".s'“‘a" nepertrauklamo
veikimo trukmé (sek)

Migdolai 100 g 15

Virti kiauSiniai 200 g 10

Malti dziGvésiai 20g 15

Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15

Riesutai 100 g 15

Ledai 200 g 20

Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 041 15

Svoguinai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 309 10

Pipirai 0,21 30

Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30

Kepsnys 150-200g 15

Graikiniai rieSutai 100 g 15

o PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o
pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes.

o MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

VALYMAS IR PRIEZIURA

» Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rankSluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

» Nenaudokite Siurk5€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

B KEZELESIUTMUTATO
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK
o A készilék hasznalata el6tt, a készlilék karosodasa elkerllése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.
o A készllék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt mlszaki adatok az elektromos
hal6zat adataival.
e A helytelen kezelés a készilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznald egészségkarosodasahoz
vezethet.
A készillék kizarélag haztartasban hasznalhaté. A készllék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra
illetve nem hasznalhato:
személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;
farmhazakban;
— széllodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonlo szallas vendégei altal.
Ne hasznalja a készuléket hazon kivil, vagy nedves kérilmények kozt.
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o Hasznalaton kivl és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos haldzattol.

« Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

o A készlléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességli személyek (beleértve a

gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkez6 személyek feligyelet nélkil, illetve, ha nem

részesiltek kioktatasban a készillék hasznalatardl a biztonsagukért felelds szemely altal.

A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében.

Felligyelet nélkil ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerililése érdekében annak cseréjét végezze a gyarto a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

 Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd fellilettel.

o Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készlléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

« FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

o FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készlléket folytonos mikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

« Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

o Ne prébalja egyedil javitani a készuléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

o Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran beliil tartsa
szobahémérsékleten.

o A gyartonak jogaban all értesités nélkul masodrendl médositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készlilék biztonsagat, miikddéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id6 XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kisérd
iratokban, ahol az elsd két «XX» szamjel a gyartasi honapra, a kdvetkezd «XXXX» szamjel pedig a gyartasi
évre utal.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsd hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehet tartozékot meleg, mosogatoészeres vizben és szaritsa meg
Oket. A motorhaz kilsejét tordlje meg puha, enyhén nedves tériékendével.

o A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaldan megfelel leves-purék, kilonb6zd szdészok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésére, kulonféle koktélok keverésére.

o Helyezze a mixer tartozékot a motorhazra, rogzités érdekében forditsa el azt az 6ramutato jarasaval ellenkezé
irAnyba, amig csak lehetséges.

o Meritse a blendert az elkeverendd élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a készlléket, kildonben a massza
kifroccsen a tartalybal.

APRITOKES / APRITO

o A Apritd kivaléan megfelel zoldségek és zdld fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimdlcsdk apritasara.
A nagyméreti élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6zéleg darabokra kell vagni. A diot
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

o A kehely jégzuzasra is alkalmas.

e Jégzuzaskor az apritot maximum egyharmad részre toltse meg, és a jégdarabok mérete ne haladja meg a 2x2

cm.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomiivel. Fedje le a csészét a hajtdmiivel. A hajtdmi rdgzitése érdekében a hajtimivon

Iév6 rogzité elemeknek egyezniuk kell a csészén lévd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a kehely hajtomivébe és forditsa el azt az éramutatoé jarasaval egyez6é iranyba, amig

engedi.

o Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

o Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprité ratét csészéjét.

o Haszndlat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

o Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

« Ovatosan vegye ki az aprit kést.

o Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

o Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja
ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsolo elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyltt helyezze a
motorhazra.
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o Miikddés elbtt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltdétt csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony
sebességen.

SZELETELO-, ES GYALULO KORONG

o Ez az univerzalis korong egyes sajtfajtak szeletelésére és zdldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya, poré-
hagyma, véroshagyma) gyalulasara alkalmas.

o FIGYELEM: A cserélhet6 korong nagyon éles! Legyen 6vatos!

o Helyezze a korongot az edény kdzponti rudjara.

o Helyezze a meghajtot az edényre.

o Helyezze a motorhazat az edény meghajto tetejére.

o FIGYELEM: Adagolja a termékeket kizarélag az adagold segitségével, enyhe nyomassal.

MUKODES

» Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

« Aramositsa a késziiléket.

e A rudmixer TURBO lzemmoddban is mikddik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy
maximalisan ndvelje a sebességet. Normal izemmddba valo visszatérés érdekében engedje el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

o Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzald izemmadd gombot: a radmixer miikédni fog addig, amig a gomb le
lesz nyomva.

Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozando6 termék | .. maximalis ideje
tirtartalom X
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 2049 15

Fokhagyma 150 g Révid nyomassal

Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal

Koénnyl tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 30g 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 2001 Révid nyomassal

Flszerek 0,21 30

Szték 150 -200 g 15

Kbzdnséges did 100 g 15

e MEGJEGYZES: A processzor szlnet nélkili mikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a szlinetelési id6:
legalabb 4 perc.

o A rudmixer mikodése kdzben barmilyen tartozékot levenni rola szigoruan tilos!

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

o Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz,
tiszta torlékendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatdégépben.

o A készulékhazat tordlje meg puha nedves torlékendével.

» Ne hasznéljon suroldszert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

« Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

o Szaraz, hlivOs helyen tarolja.

mmm 7 g jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt
villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat
specialis befogadd pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfeleld hulladékkezelés segit megérizni az értékes eréforrasokat és megel6zheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé hulladékkezelés
kovetkeztében felmerilhetnek fel.
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m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

« Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

. Inainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor
retelei electrice.

» Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza
daune sanatatii utilizatorului.

A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriala si comerciala, precum si pentru utilizare n:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

- ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

« Nu utilizati in exterior sau in conditii de umiditate ridicata.

» Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

« Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in ap& sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza in continuare, verificati
capacitatea de functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

» Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau

daca ele nu poseda experienta de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la

utilizarea aparatului de persoana, responsabila de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie

inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

» Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

» La deconectarea aparatului de la priza, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa. Nu nepekpyunsaiTe
Si nici ca nu HamaTbIBanTe.

« Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

« ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti
timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta.

» Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

« Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare
acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

o Producétorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

« Data producerii este indicatd pe produs si/sau ambalaj, precum si in documentatia insotitoare, in format
XX XXXX, unde primele doua cifre "XX” reprezinta luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX”
reprezinta anul producerii.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

« TInainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le s3 se usuce
bine. Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

» Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru
copii, amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

« Instalati accesoriul-blender pe partea cu motor; pentru fixare, rotiti-o impotriva acelor ceasornicului pana la
blocare.

» Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

DISPOZITIV DE MARUNTIRE

» Dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in
prealabil. Se va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

 Bolul este potrivit pentru zdrobirea ghetii.

» La zdrobirea ghetii, aparatul de maruntire nu trebuie umplut mai mult de o treime si dimensiunea cluburilor de
gheata nu trebuie sa depaseasca 2x2 cm.

» Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

« Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.
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e Introduceti produsele in vas.

» Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

« Instalati partea cu motor pe mecanismul de actionare al bolului si rotiti-o in directia acelor ceasornicului pana la

fixare.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de mé&runtire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

« Utilizati o corold pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi
duza pentru amestecarea aluatului tare.

» Conectati corola cu adaptorul. Pentru a instala accesoriul, insurubati adaptorul cu accesoriu pe partea cu
motor impotriva acelor ceasornicului.

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. incepe’;i lucrul cu viteza
redusa.

DISC PENTRU TAIERE S| RAZUIRE

« Discul universal cu cutite este destinat pentru taiat felii si razuit legume, de exemplu, castraveti, morcovi,

cartofi, praz si ceapa, precum si pentru unele tipuri de cascaval.

ATENTIE: Discul de inlocuire este foarte ascutit! Manevrati-l cu multa precautie!

Instalati discul pe arborele bolului si apoi pe boltul central al bolului.

Montati bolul pe baza.

Montati partea cu motor pe baza bolului.

ATENTIE: Adaugati produsele doar cu accesoriul de presare, apasand usor pe el.

MODUL DE FUNCTIONARE

« Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si in modul corespunzator.

» Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apésati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este
apasat.

» TURBO - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil

Produsul prelucrat Masg /'volumul pentru functionarea

maxim - “ ;

neintrerupta (sec)

Migdale 100 g 15

Ou fiert 200 g 10

Pesmeti 20g 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte

Sunca 200 g 15

Nuci 100 g 15

Inghetata 200 g 20

Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte

Patrunjel 309 10

Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte

Condimente 0,21 30

Friptura 150-200g 15

Nuci grecesti 100 g 15

o ATENTIE! Timpul maxim admisibil de functionare neintreruptd a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1
min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

» Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

CURATAREA SI INTRETINEREA

» Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

» Imediat (fara inmuiere pentru o duraté lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun,
apoi stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

» Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.
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Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.
Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele Tnsotitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative
asupra sanatatii oamenilor si a mediului Thconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a
deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI BEZPIECZENSTWA

Zalecamy uwaznie przeczytaC niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii
podczas uzytkowania.
Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami pragdu elektrycznego.
Niewtasciwe postepowanie moze spowodowaé uszkodzenie wyrobu, wyrzadzi¢ szkode materialng albo
spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:
w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;
w domach rolnikéw;
przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.
Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen lub w warunkach wysokiej wilgotnosci.
Zawsze odtaczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzgadzenie nie
jest uzywane.
Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani
innej cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzgdzenie
od zZrodfa zasilania i przed dalszym uzyciem zwrdé sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie dziata sprawnie i
bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg
sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny by¢é nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.
Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Nie nalezy uzywac akcesoridéw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.
Jezeli przewod zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub w
specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.
Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.
Podczas odfgczenia urzgdzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciagnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.
Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i kohcowek, nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania
pradem elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.
UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!
UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.
Nie nalezy umieszczaé w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).
Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek
nalezy skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.
Jesli urzagdzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi by¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.
Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnosé lub funkcjonalnosc.
Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej, w
formacie XX.XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX” to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to rok
produkcji.
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

» Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ jg woda.

BLENDER RECZNY

o Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, roznych sosow, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania roznych koktaijli.

o Ustaw przystawke blender na czesci silnikowej, w celu blokady obré¢ jg w kierunku przeciwnym do wskazowek
zegara, az do oporu.

o Aby unikngé rozlewania mieszanki, przed wtgczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / ROZDRABNIACZ

o Rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania zi6t i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechow, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obraé¢ orzechy ze
skorki, mieso oddzieli¢ od kosci i ciegien.

o Misa nadaje sie do roztupywania lodu.

e W przypadku roztupywania lodu rozdrabniacz nie powinien by¢ napetniony wiecej niz o jedng trzecig

pojemnosci oraz rozmiar kostek lodu nie powinien przekracza¢ 2x2 cm.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

Zatoz n6z do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na

misy.

Ustaw czes¢ silnikowg w napedzie misy i obré¢ jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara az do oporu.

Wioz czes¢ silnikowag do napedu misy, az poczuje sie klikniecie.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj czesc silnikowg, natomiast drugg — mise kohcowki do rozdrabniania.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikowg. Naciskajgc przyciski z dwoch stron czesci silnikowe;j.

Nastepnie odigcz naped misy.

Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

o Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

o Uzywaj trzepaczki do ubijania smietanki, biatka, roznych deserow. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac
tej korncdwki do mieszania sztywnego ciasta.

o Aby ustawi¢ przystawke, nakre¢ adapter z przystawkg na czesci silnikowej w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej
predkosci.

TARCZA DO TARCIA | SZATKOWANIA

» Uniwersalna tarcza z nozami jest przeznaczona do krojenia w plastry i szatkowania warzyw, np. ogorkow,
marchwi, ziemniakow, poru i cebuli, a takze niektérych gatunkéw sera.

o UWAGA: Wymienna tarcza jest bardzo ostral Nalezy obchodzi¢ sie z nig bardzo ostroznie!

o Ustaw tarcze na watku misy za pomoca tgcznika, a nastepnie na srodkowym rdzeniu misy.

e Zatdz na mise naped.

Ustaw czes¢ silnikowg na napedzie misy.

« UWAGA: Wktadaj produkty tylko popychaczem, umiarkowanie go przyciskajgc.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

o Podtacz urzagdzenie do sieci elektryczne;j.

» Blender posiada tryb "TURBQ". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposob maksymalny zwiekszy¢
moc. Aby powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

o Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak diugo, jak ditugo wcisniety jest ten
przycisk.
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Obrablany Maksymalnalobjetosé | Maksymalny czas ciagle]
Migdaty 100 g 15

Jajka gotowane 200 g 10

Bulka tarta 2049 15

Czosnek 150 g Krotkie nacisniecia
Szynka 200 g 15

Orzechy 100 g 15

Lody 200 g 20

Lekkie ciasto 0,41 15

Cebula 200 g Krotkie nacisniecia
Pietruszka 30g 10

Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30

Stek 150 —200 g 15

Orzech wtoski 100 g 15

IM021

o NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim
wigczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min.

o Nie wolno zdejmowac zadnych czeéci podczas pracy robota.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

o Po zakonczeniu pracy wytgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania pradem elektrycznym.
« Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzy;j

suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywaé¢ zmywarki.
o Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

o Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, $ciernych ani agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE
o Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.
e Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

o Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzagdzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwykitymi odpadami
gospodarstwa domowego. Nalezy je oddawac¢ do specjalnych punktéw odbioru.
Aby uzyskac wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadoéw, nalezy skontaktowac sie z
wtadzami lokalnymi.
Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na
zdrowie ludzi i stan $rodowiska naturalnego, ktére mogg powstaé w wyniku niewtasciwego postepowania z

odpadami.
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