SiING®

SDF 3830 FRIiT0Z
KULLANMA KILAVUZU




PARCALARIN iSIMLERi « PARTS NAME « DESCRIPTION DES PIECES «
NAMEN VAN DE ONDERDELEN « NAMEN DER TEILE « NOMBRES DE LAS PARTES * ONUCAHUE
OMKC - NAZIVI DIJELOVA

1 aYlsla

O 0ONONUITRNWN

-
o




Dedgerli Miisterimiz,

Uriin seciminde SINBO'yu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.

Uzun ve verimli bir kullanim icin cihazi kullanmadan once bu kilavuzu dzellikle givenlik
talimatlarina dikkat ederek okumanizi ve devamli suretle saklamanizi tavsiye ederiz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiclik Ev Aletleri

SINBO SDF 3830 FRIT0Z
KULLANIM KILAVUZU

Degerli Miisterimiz ;

Bu yiiksek kaliteli tirtini satin aldiginiz icin tebrik ve tesekkiir ederiz.

Litfen kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, béylece cihazi olasi en iyi sekilde kullanabilirsiniz. Bu
kilavuz gerekli tiim talimati kullanim, temizleme ve cihaz bakimi icin tiim tavsiyeleri icermektedir. Eger
bu talimata uyarsaniz, miikemmel bir sonuc elde edersiniz. Size zaman kazandiracak ve sorunlardan
kacinmanizi saglayacaktir. Umariz bu cihazi biiylk bir keyifle kullanirsiniz.

Children being supervised not to play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Cihazla oynamamalarini giivenceye almak icin cocuklar g im altinda tutulmalid

Bu tiriin (cocuklar dahil ) fiziksel hassasiyeti az, zihinsel olarak yetersiz, deneyimsiz ve yeter i bilgiye
sahip olmadan yada kendilerinin giivenliginden sorumlu olan kisiler tarafindan bu triini kullanmak
icin gerekli talimatlar verilmemis kisilerin kullanimina uygun degildir.
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ONEMLI TEDBIRLER

e Kullanim dncesinde tim talimati okuyunuz.

¢ Sicak yiizeylere dokumayiniz. Tutacaklari veya digmeleri kullaniniz.

e Elektrik carpmasina karsi korunmak icin kabloyu, fisi veya cihazi suya ya da baska bir siviyla temas
ettirmeyiniz.

¢ Kullanimda degilken veya temizleme 6ncesinde fisten cekiniz. Parcalari takarken veya sokerken
cihazin sogumasini bekleyiniz. Hasar gérmiis kablosu veya fisi olan herhangi bir cihazi calistirmayiniz.
Cihaz ariza yaptiktan sonra ya da herhangi bir sekilde zarar gordiikten sonra calistirmayiniz.

e Cihaz iireticisi tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuar eklerinin kullanimi yaralanmalara yol acabilir
ve garantiyi gecersiz hale getirebilir.

¢ Dis mekanda veya dogrudan isi ile temasin yakininda kullanmayiniz.

¢ Kablonun bir masa tezgahtan sarkmasina, sicak yiizeylere dokunmasina , sicak parcalarla temasa
gecmesine ve Uriint perdelerin, pencerelerin altina yakinlarina yerlestirilmesine izin vermeyiniz.

* Bu cihaz sadece ev ici kullanim amacli olup yalnizca amacina gore kullanilmalidir.

e Cihazin sabit, dlizgiin bir yiizey lizerine yerlestirilmesi gerekir.

¢ Bu cihaz gozetimle kullanilan bir cihaz olup bundan dolayi hichir zaman ACIK birakilmamalidir.
Sicakken yetiskin gozetimi olmadan basibos birakilmamalidir.

¢ Bu cihaz, cihazlarin giivenli kullanilmasi acisindan sorumluluk istlenebilecek bir kisinin gdzetimi ve
yonlendirmesi olmadan fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan kisiler ya da bu konuda deneyimi
yeterli egitim sahibi olmayan kisiler tarafindan kullanilmamalidir.

e Cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin ¢ocuklardan uzak tutulmasi gerekir.

ILERIDE BASVURMAK UZERE BU TALIMATI SAKLAYINIZ

GNEMLI NOT

Cihazda 3 farkli koruma kontrol sistemi bulunmaktadir.

1. Termostat Kontrolii: Cihazin istediginiz isi ayarinda calismasini saglar.

2. Sigorta Kontroli: Kullanim hatalarina karsi cihazi koruma moduna alarak kapali konumda kalmasini
saglar.

3. Reset Fonksiyonu: Cihaz koruma modundayken basildigi takdirde cihazin tekrar kullanilabilir hale
getirilmesini saglar.

Reset Fonksiyonunun Kullanilmasi

Cihaz kullanim esnasinda durduysa 10-15 dakika siireyle cihazi sogumaya birakiniz. Cihazin tamamen
sogudugundan emin oldugunuzda riinlin arkasinda bulunan RESET diigmesine basarak resetleme
islemi yapabilirsiniz.

PARCALARIN TANIMI

1. Ayrilabilir Gist kapak, 2. Kizartma sepeti, 3. Yukari ve asagi butonu, 4. Kizartma Sepeti Tutacag,

5. Tutacak, 6. Gosterge lambasi, 7. Sicaklik butonu, 8. Gii¢ anahtari, 9. Kontrol kutusu, 10. Isitma
cubuklari, 11. Yapismaz ic hazne teflonu, 12. Dis kap, 13. Acma butonu, 14. Reset butonu

isletim ve bakim

e Cihazin tim paketini aciniz.

e Cihazin voltajinin evinizdeki ana voltaja karsilik geldigini kontrol ediniz.

Nominal voltaj: AC230V, 50Hz,

Giic: 1850-2200W

e Cihazi diiz, sabit bir yiizeye yerlestiriniz ve cihaz etrafinda en az 10 cm bosluk biraktiginizdan emin
olunuz. Bu cihaz, bir kabin icine kurulum veya disarida kullanim icin uygun degildir.

* Bu tiir fritéz sadece yag veya sivi yag ile kullanim icin uygun olup kati yag ile kullanim icin uygun
degildir.

e Kati yag kullanimi, isitildiginda siddetli sekilde sigramasina sebep olan kati yagda suyun sikismasi
riskine yol acar. Sivi/kati yagin suyla kirlenmediginden de emin olunuz 6rnegin dondurulmus gidalar,
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bu durum asiri sicramaya sebep olacaktir.
o Fritozi sivi veya kati yag olmadan kesinlikle kullanmayiniz ¢iinkl bu durum cihaza zarar verecektir.
« ic hazne teflonuna su gibi bir siviyi kesinlikle dskmeyiniz.

Kullanim

¢ Aksesuarlar ve i¢c hazne teflonu sicak suda ise kullanmadan 6nce iyice kurutunuz.

Tum elektrikli parcalarin tamamen kuru kalmasini saglayiniz.

« Fritziin kapagini diigmesine basarak aciniz (no. 13).

e Cihazi gereken sivi veya kati yag miktariyla doldurunuz. Fritéziin i¢ kisminda gosterildigi izere cihazin
en az minimum seviyeye kadar dolduruldugundan veya maksimum seviyeden fazla doldurulmadigindan
emin olunuz. En iyi sonuclar icin farkli yag tiirlerinin karistirilmasindan kacinmayi tavsiye ederiz.

* Kizartma sepetini , oluk icin butona (no. 3) basarak ve tutacagin (no. 5) asagi inmesini saglayarak
indiriniz.

e Sicaklik butonun (no.7) cevirerek kizartmak istediginiz yiyecek icin sicakligi seciniz. Fisi ¢cikisa
yerlestiriniz ve glic anahtarini nr. 8) I'e ayarlayiniz.

o Kirmizi kontrolisigi (nr. 6) yanacak, yesil isitma-isigi ise istenen sicakliga ulasir ulasmaz yanacaktir.
e Fritozden Kizartma siizgecini kaldirmak icin tutacagini kullaniniz.

e Kizartilacak olan yiyecegi kizartma siizgecine yerlestiriniz. En iyi sonuglar icin yiyecegin kizartma
slizgecine yerlestirilmeden dnce kuru olmasi gerekir. Sivi yagin siddetli sekilde yukari cikmasina engel
olmak icin Kizartma siizgecini sivi veya kati yag icine yavasca daldiriniz. Kapagini kapatiniz.

¢ Siviyagin dogru sicaklikta kalmasini saglamak igin termostat acilip kapanacaktir. Yesil gésterge isigi
da acilip kapanacaktir.

 Kizartma siiresi doldugunda Kizartma siizgecini kaldiriniz ve fritézdeki kancaya asiniz, boylece sivi
yag damlayacaktir.

Kizartma ipuclari

Bir litre yagda en fazla 200 gram parmak patates kizartiniz.

-Derin dondurucuda dondurulmus riinler yagi hizli bir sekilde soguttugu icin tek seferde en fazla 100
gram kizartilmalidir. Derin dondurucuda dondurulmus triinleri lavabo iizerinde sallayarak tzerlerindeki
fazla buzu gideriniz.

-Taze patates kullanarak kizartma yapmak icin: patatesleri yikadiktan sonra kurulayarak yaga su
karismasini dnleyiniz.

-Patatesleri 2 asamada kizartiniz. Birinci asama (6n kizartma): 170°C'de 5 ile 5 dakika.

ikinci asama (son kizartma) 175 °C'de 2 ile 4 dakika. lyice siiziiniiz.

Kizartma Tablosu Sicaklik
Balik 170 °C
Parmak balik 180 °C
Peynirli Borek 180 °C
Lokma 190 °C
Dondurulmus Sosis 190 °C
Tavuk 160 °C
Karides 180 °C
Tabak Kizartma Sicaklik
Patates 6n kizartma 170 °C
Patates son kizartma 175 °C
Fondii Parmesan 170 °C
Peynir Kroket 170 °C
Et /balik/patates kroket 190 °C



Yagi degistirmeden dnce fritéziin ve yagin tamamen sogumus oldugundan emin olunuz (fisi prizden
cekiniz). Yagi diizenli olarak degistiriniz. Rengi koyulastiginda ya da farkli bir koku aldiginda yagin
mutlaka degistirilmesi gerekmektedir. Diger durumlarda yag her 10 kullanimda bir degistiritmelidir.
Yagi degistirirken tamamini degistiriniz, eski ve yeni yagi birbirine karistirmayiniz. Atik yag cevreye
zararlidir. Kullanilmis yagi normal ¢op kutusuna atmayiniz, bolgenizdeki evsel atik toplama ydnergelerine
uyunuz.

KULLANIM HATALARINA iLiSKiN BILGILER

Cihazinizi, beyan edilen voltaj ile calistiriniz.Bulundugunuz yerin voltajinin uygun olup olmadigini kontrol
ediniz.

Gii¢ kablosunun arizalanmasi durumunda tehlikelerin 6nlenmesi icin kablo iretici, servis merkezi ya
da benzer bir ehliyetli kisi tarafindan degistirilmelidir. Ariza durumunda cihazi kendiniz sokmeye
kalkismayiniz, bakim merkezimiz ya da satis sonrasi hizmet merkezimiz ile baglantiya geciniz.

Cihazi kendiniz onarmaya kalkismayiniz. Meydana gelebilecek arizalardan firmamiz kesinlikle sorumlu
degildir, ve cihaziniz garanti kapsami disinda islem gorecektir.

TASIMA VE NAKLIYE ESNASINDA

o Uriinii diisiirmeyiniz,

¢ Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz,

* Sikismamasini, ezilmemesini saglayiniz,

e Ambalaj izerindeki isaretlemelere uyunuz.
¢ Orjinal ambalajiyla tasimaya 6zen gésteriniz.

CEVRE VE iNSAN SAGLIGI
Cevre korumasina siz de katkida bulunabilirsiniz!
Litfen yerel diizenlemelere uymayi unutmayin: Calismayan
mmm elektrikli cihazlari, uygun elden ¢ikarma merkezlerine gotirin.
Kullanim sirasinda insan ve cevre sagligina tehlikeli veya zararli olabilecek bir durum s6z konusu
degildir.

TEMIZLIK VE BAKIM

« Tiiketicinin Kendi Yapabilecegi Bakim, Onarim veya Uriiniin Temizligine iliskin Bilgiler

e Fisini pirizden ¢ikartiniz. Cihazin tamamen sogudugundan emin olunuz.

e Cihazi kesinlikle suya veya diger siviya daldirmayiniz.

o Elektrikli parcalar haric tiim parcalar sicak sabunlu suda temizlenebilir. Kullanmadan dnce iyice
kurulaymiz.

e Temizlik isleminde bulasik makinesi kullanmaniz tavsiye edilmez.

e Fritoziin dis kismini nemli bir bezle silerek temizledikten sonra yumusak ve temiz bir bezle kurulayiniz.
¢ Kesinlikle asindirici deterjan kullanmayiniz.

BAKIM

* Periyodik Bakim Gerektirmesi Durumunda, Periyodik Bakimin Yapilacagi Zaman Araliklari ile Kimin
Tarafindan Yapilmasi Gerektigine iliskin Bilgiler

Cihaz periyodik bakim gerektirmez.

Bu cihaz fazla bakim gerektirmemektedir ve kullanici tarafindan onarilabilecek hicbir parcasi

Fritoz Kullanim Hususlari

Yapilmasi Gerekenler

e Fritozi sadece evde veya ofis icinde kullaniniz.
¢ Cihazi sadece yiyecek kizartmak i¢in kullaniniz.
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e Sadece kizartma icin uygun olan yagi kullaniniz. Bu fritoz icin sivi veya kati yagin uygun olup olmadigini
gérmek icin paketini kontrol ediniz.

* Kati veya sivi yag seviyesinin minimumdan yiiksek olmasini ve maksimumdan az olmasini saglayiniz
béylece minimum ve maksimum cizgisi arasinda olacaktir. Eger fritézde cok fazla kati veya sivi yag
varsa fritozden tasabilir.

o Kizartma yaparken dikkatli olunuz, kullanici ve cihaz arasinda yeterli mesafe birakarak fritdziin giivenli
olarak kullanildigindan emin olunuz. Ekstra yardima veya gozetim ihtiyac duyan kisilerin fritéze
ulasamayacaklarindan emin olunuz.

* Sivi veya kati yag baslangicta kahverengi hale gelince, pis koktugunda veya tiittigiinde degistiriniz.
* icinde cok fazla su oldugu zaman sivi veya kati yagi degistiriniz. Sivi veya kati yagdaki yiiksek su
konsantrasyonunu biiyiik hava kabarciklari ve su damlaciklari, su buhariyla sivi ya da kati yagdaki hizli
ylikselmeyle gérebilirsiniz. Eger fritozdeki sivi yag konsantrasyonu cok yiiksek ise fritézii kullanalar
veya fritdziin yakinlarinda bulunanlar icin kati veya sivi yagin bir patlamayla disari ¢ikma ihtimali
olacaktir.

¢ Maksimum 8 ile 10 kullanim sonrasinda sivi veya kati yagi degistiriniz.

» Dondurulmus gidalarin iizerindeki tim buzu (molekiilleri) gideriniz. Yiyecegi kuru, temiz bir havluya
sererek ilk olarak kizartilmis yiyeceklerin buzunun ¢oziildigiinden emin olunuz. Buzun biiyik bir kismi
eriginde yiyecegi havluyla kurulayiniz.

¢ Kullanirken fritoziin etrafinda yeterli bosluk oldugundan emin olunuz.

* Yogunlasmaya engel olmak icin fritdziin tizeri 6rtilmeden kurumasini saglayiniz. Fritozi kuru, giivenli
bir yerde saklayiniz.

Yapilmamasi Gerekenler

¢ Yiyecek kabini disarida veya nemli bir yerde kesinlikle saklamayiniz. Fritoziiniizii yagmur veya nemden
uzak tutunuz.

e Isinirken fritoz icine yiyecek koymayiniz. Fritoz dogru sicakliga ulasincaya kadar bekleyiniz.

e Bir kerede cok fazla miktarda yiyecek kizartmayiniz.

¢ Yiyecek kabini ve filtreyi kesinlikle ortmeyiniz.

e Kati veya sivi yaga su katmayiniz.

Cevre Koruma Ydnergeleri

Bu cihaz faydali 6mriinin sonunda ¢épe atilmamalidir, elektrikli ve elektronik ev esyalarinin geri
déniisiimi icin yerel makamlarin belirledigi merkezi noktada imha edilmelidir.

Cihaz, kullanim kilavuzu ve paketi izerindeki bu sembol dikkatinizi 5nemli konulara ceker. Bu cihazda
kullanilan malzemelerin geri doniisiimii yapilmalidir. Kullanilmis ev ici cihazlarin geri doniisimini
yaparak cevrenin korunmasina 6nemli bir katkida bulunmus olursunuz. Toplama noktasiyla ilgili bilgiler
icin yerel yetkili makamlariniza basvurunuz.

Ambalaj
Ambalaj %100 geri doniistimliidiir, ambalaji ayri olarak iade ediniz.

Uriin

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Donanim (WEEE) ile ilgili Avrupa Direktifi 2001/96/EC’ye gére bir
isaret ile donanmistir. Bu Uriiniin atik icin dogru olarak islem gormesini saglamakla cevre ve insan
sagligr icin olasi negatif sonuclarin 6nlenmesine yardimci olunacaktir.

EC Uygunluk Beyani

Bu cihaz Diisiik Voltaj Direktifi "No 2006/95/ EC" giivenlik amaclari, "EMC Direktifi 2004/108/EC
Elektromanyetik Uyumluluk” koruma gerekleri ve Direktif 93/68/EEC geregince tasarlanmis, tretilmis
ve pazarlanmistir.
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ENGLISH

SINBO SDF 3830 DEEP FRYER
INSTRUCTION MANUAL

Dear customer,

Congratulations and thank you for purchasing this high quality product.

Please read the instruction manual carefully so that you will be able to make the best possible use of
the appliance. This manual includes all the necessary instructions and advice for using, cleaning and
maintaining the appliance. If you follow these instructions you will be guaranteed of an excellent result,
it saves you time and will avoid problems. We hope you will have a great deal of pleasure from using
this appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

* Read all instructions before use.

* Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

* To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or appliance in water or any other liquid.
¢ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the device to cool before putting on
or taking off parts. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner.

* The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause
injuries and invalidate any warranty you may have.

¢ Do not use outdoors, or on or near direct heat sources

¢ Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces or come into contact with
the hot parts or allow the product to be situated underneath or close to curtains, window coverings etc.
e This appliance is for household use only and only for the purpose it is made for.

* The appliance must be placed on a stable, level surface.

e This appliance is an attended appliance, and as such should never be left ON or whilst hot without
adult supervision.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced physical,sensory
or mental capabilities,or lack of experience and knowledge,unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

PARTS DESCRIPTION

1. Detachable top lid, 2. Basket, 3. Up and down button, 4. Basket rest, 5. Handle, é. Indication lamp
7. Temperature button, 8. Power switch, 9. Control box, 10. Heating element, 11. Fixed bowl, 12. Outer
shell, 13. Open button, 14. Reset button

Operation and maintenance

¢ Remove all packaging of the device.

¢ Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage of your home.

Rated voltage: AC230V, 50Hz,

Power: 1850-2200W

¢ Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10 cm. free space around the
device. This device is not suitable for installation in a cabinet or for outside use.

e This type of fryer is only suitable for use with oil or liquid fat, and not for solid fat.

¢ Using solid fat entails the risk of trapping water in the fat which will cause it to spatter violently when
heated up. Also ensure that the oil/ fat is not contaminated with water, for example from frozen products,
this will cause excessive spattering.

¢ Never use the fryer without oil or fat as this will damage the appliance.

* Never pour any liquid, such as water, in the pan.
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Use

* Was the accessories and pan in warm water. Dry well before using.

Ensure that all electrical parts remain completely dry.

¢ Open the lid of the fryer by pressing button (no. 13].

e Fill the appliance with the required amount of oil or fat. Ensure that the appliance is filled at least
to the minimum level and not higher than the maximum level, as indicated on the inside of the fryer.
For optimal results we advice to avoid mixing different types of oil.

« Drop the frying basket into the flute by pressing button (no. 3) and let the handle (no. 5) come down.
« Select the temperature for the food you wish to fry by turning the temperature button (no. 7). Place
the plug into the outlet and set the power switch (nr. 8) to |

* The red control light (nr. 6) will turn on, the green heating-light will turn on as soon as the desired
temperature has been reached.

¢ Use the handle to lift the basket from the fryer.

* Place the food to be fried in the basket. For the best results the food should be dry before being placed
in the basket. Immerse the basket into the oil or fat slowly to prevent the oil from bubbeling up too
strongly. Close the lid.

¢ To ensure the oil stays at the correct temperature, the thermostat will switch on and off. The green
indicator light will also go on and off.

o Lift the basket when the frying time has elapsed and hang it on the hook in the pan so the oil can drip
off.

Frying Tips

Use a maximum of 200 grams of chips per liter of oil. When using frozen products, use a maximum of
100 grams because the oil cools off rapidly.

Shake frozen products above the sink to remove excess ice. When fresh chips are used, dry the chips
after washing them to ensure no water gets into the oil. Fry the chips in two turns. First time (blanch)
5 to 5 minutes at 170°C. Second time (finishing) 2 to 4 minutes at 175°C. Allow the oil to drip off.

Frying Table Temperature
Fish 170 °C
Fish Fingers 180 °C
Cheese Fritter 180 °C
Doughnut Balls 190 °C
Frozen Sausage 190 °C
Chicken 160 °C
Prawn Fritter 180 °C
Dish Frying Temperature
Pre-fry chips 170 °C
Final fry chips 175 °C
Parmesan fondue 170 °C
Cheese croquettes 170 °C
Meat/fish/potato croquettes | 190 °C

Changing the oil

Make sure the fryer and the oil or fat have cooled down before changing the oil or fat (remove the plug
from the socket). Change the oil regularly.

This is particularly necessary when the oil or fat goes dark or the smell changes. Always change the
oil after every 10 frying sessions. Change the oil in one go. Never mix old and new oil.

Used oil is harmful to the environment. Do not dispose of it with your normal rubbish but follow the
guidelines issued by the local authorities.
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Cleaning and maintenance

¢ Remove the plug from the outlet. Make sure the device has cooled down completely.

¢ Never immerse the appliance in water or other liquid.

e All the non-electrical part scan be washed in warm soapy water. Dry thoroughly before reusing.
¢ We do not recommend that you wash the parts in the dishwasher.

e Clean the outside of the fryer with a damp cloth and dry it with a soft, clean towel.

¢ Never use abrasive detergents.

Considerations for using the fryer

Do

 Only use the fryer for household appliance.

* Only use the fryer for frying food.

¢ Only use oil or grease that is suitable for frying. Check the packaging if the fat or oil is suitable for
this fryer.

¢ Ensure the level of the fat or oil is higher than the minimum and less than the maximum, so between
the minimum and maximum lines. If there is too much fat or oil in the fryer, it may be overflow the
fryer.

¢ Be careful when frying, make sure the fryer is used safely by keeping enough distance between the
user and the device. Make sure that people who needs extra help or supervision can't reach the fryer.
¢ Change the oil or fat when it is brown, dirty smell or smoke in the beginning.

¢ Change the oil or fat when too much water is in it. You can recognize the high concentration of water
in the oil or fat by large bubbles and water droplets, water vapor or rapid rise in oil or fat. If the oil
concentration in the fryer is too high, there will be a chance, that the fat or oil will come out with an
explosion, which can be very dangerous for those who use the fryer and those which are near the fryer.
¢ Change the oil or fat after 8 to maximum 10 times use.

* Remove all ice [molecules) on frozen foods. Make sure that fried foods will be thawed first, by laying
the food in a dry clean towel. Dab the food with the towel when the majority of ice is melted.

¢ Make sure there is enough space around the fryer when you use it.

e Let the fryer cool down uncovered in order to prevent condensation. Keep the fryer in a dry, safe
place.

Do not

* Never store or place the bowl outside or in a damp place. Keep your fryer away from rain or moisture.
* Do not place food in the fryer when it is warming. Have patience and wait until the fryer have reached
the right temperature.

¢ Do not fry too much food at once.

* Never cover the bowl and the filter.

* Do not add water to the fat or oil

Guidelines for protection of the environment

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its useful life, but must be
disposed of at a central point for recycling of electric and electronic domestic appliances.

This symbol on appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this important issue.
The materials used in this appliance can be recycled. By recycling used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment. Ask your local authorities for
information regarding the point of recollection.

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.
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Product

This device is equipped with a mark according to the European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this product will be correctly processed into waste,
it will help prevent possible negative consequences for the environment and

human health.

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance with the safety objectives of the
Low Voltage Directive "No 2006/95/ EC", the protection requirements of the "EMC Directive 2004/108/EC
Electromagnetic Compatibility” and the requirement of Directive 93/68/EEC.
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FRANCAIS

SINBO SDF 3830 FRITEUSE
MODE D’EMPLOI

Cher, chére client;

Nous vous remercions d'avoir acheté ce produit de haute qualité.

Lire attentivement ce mode d’emploi pour mieux utiliser cet appareil. Ce mode d’emploi comprend
toutes les instructions pour l'utilisation, nettoyage et l'entretien de l'appareil. Si vous les suivez, vous
obtenirez le meilleur résultat. Ca vous gagnera du temps et permet d'éviter les problémes. Nous vous
souhaitons une bonne utilisation.

CAUTIONS IMPORTANTES

e Lire attentivement toutes les instructions.

¢ Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées ou les boutons.

« Eviter de contacter le cable, la fiche ou l'appareil avec de l'eau ou tout autre liquide.

e Débrancher l'appareil de la prise de courant lorsque vous ne l'utilisez pas ou avant le nettoyage.
Laisser refroidir l'appareil pendant l'installation ou le démontage. Ne pas faire fonctionner l'appareil
si le cable ou la fiche est endommagé. Ne pas faire fonctionner l'appareil lorsqu’il est endommaggé.

* N'utilisez que les accessoires fournis et recommandés par votre revendeur. L'utilisation d’accessoires
non recommandés pourrait présenter un danger pour l'utilisateur et risquerait d’'endommager l'appareil
et peut annuler la garantie.

¢ Ne pas utiliser cet appareil a U'extérieur et a proximité des sources de chaleur.

¢ Ne pas utiliser le cordon d'alimentation comme une poignée, ne pas fermer une porte sur le cordon
d'alimentation, et ne pas tirer le cordon d'alimentation sur des arétes ou des coins aigus et maintenir
le cordon a l'écart des surfaces chaudes.

e Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Tout autre usage (professionnel,
commercial, etc.) est exclu.

e Placer l'appareil sur une surface plane et stable.

¢ Ne jamais laisser 'appareil a la position ON sans surveillance. Il convient de surveiller toujours
l'appareil.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne responsable de
leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant l'utilisation de l'appareil.

e |l convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil

CONSERVEZ CE MODE D’EMPLOI AFIN D’Y REFERER ULTERIEUREMENT.

REMARQUE IMPORTANTE

ILexiste 3 différents systeme de contréle dans l'appareil.

1. Controle de thermostat: Il permet U'appareil de fonctionner selon le réglage de la température
souhaitée.

2. Controle de fusible: Il permet l'appareil de rester a la position éteignée en le tenant la mode de
protection contre les défauts d'utilisation.

3. Fonction Reset : Il permet de reutiliser l'appareil lorsque vous appuyez sur cette fonction a la mode
de protection.

Utilisation de la Fonction de Reset

Si l'appareil arréte lors de U'utilisation, laissez-le refroidir pendant 10-15 minutes. Assurez - vous que
'appareil soit complétement refroidi et ensuite vous pouvez rétablir le fonctionnement en appuyant
sur le bouton de RESET sit'é a l'arriére du produit.
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DESCRIPTIONS DES PIECES

1. Couvercle supérieure amovible, 2. Panier, 3. Bouton de haut et de bas, 4. Poignée de panier,

5. Poignée, 6. Voyant lumineux, 7. Bouton de réglage de la température, 8. Interrupteur, 9. Boite de
commande, 10. Résistante chauffante, 11. Téflon de récipient interne anti adhésif,12. Surface externe
13. Bouton ON, 14. Bouton Reset

Fonctionnement et entretien

* Retirez tous les emballages

« Vérifiez si la tension de 'appareil correspond bien celle de votre secteur domicile.

Tension nominale: AC230V, 50Hz,

Puissance: 1850-2200W

 Placez l'appareil sur une surface plane et stable et laissez au moins 10 cm d'espace libre autour de
l'appareil. Cet appareil ne convient pas pour une utilisation a U'extérieur et la configuration de cabine.
e Ces friteuses sont uniquement appropriées pour une utilisation avec la graisse et la graisse liquide
et ne sont pas appropriées pour une utilisation avec la graisse solide.

e | 'utilisation de graisses solides provoquent des éclaboussures excessives lorsqu’elles sont chauffées.
Assurez -vous que la graisse liquide / solide ne contaminent pas par l'eau par exemple les aliments
congélés, cela va provoquer des éclaboussures excessives.

* Ne jamais utiliser la friteuse sans la graisse liquide ou solide parce que ceci va endommager l'appareil.
* Ne jamais verser dans le téflon de récipient interne d'un liquide tel que L'eau.

Utilisation

¢ Si les accessoires et le récipient interne sont dans l'eau chaude,séchez-les soigneusement avant
utilisation.

Garder tous les composants électriques complétement secs.

» Ouvrez le couvercle de la friteuse en appuyant sur le bouton. (no 13).

¢ Remplir U'appareil avec la quantité nécessaire de L'huile solide et liquide. Assurez vous que l'appareil
soit rempli au moins jusqu’au niveau minumum ou ne surpasse pas le niveau maximum comme indiqué
dans la partie intérieure de la friteuse. Pour de meilleurs résultats, nous vous recommandons d’éviter
de mélanger différentes types de l'huile.

* Faites descendre le panier en appuyant sur le bouton pour la reinure [ no.3) et en permettant la
poignée [ no.5) descendre vers le bas.

e Séléctionnez la température en tournant le bouton de réglage de la température (no.7) pour l'aliment
que vous voulez faire frire. Insérez la fiche dans la prise et réglez Uinterrupteur a (no.8).

e Le voyant lumineux rouge va s’allumer (no.6) et le voyant de chauffage vert va s'allumer jusqu’a
'atteint de la température souhaitée.

o Utilisez la poignée pour enlever le panier de friture de la friteuse.

¢ Placez l'aliment a frire dans le panier. Pour obtenir le meilleur résultat, 'aliment a placer dans le
panier doit étre sec. Afin d'éviter des éclaboussures de l'huile liquide vers le haut, placez le panier
doucement dans la graisse liquide ou solide. Fermez le couvercle.

¢ Le thermostat va s’allumer et s'éteindre pour garder la graisse liquide a la bonne température. Le
voyant lumineux vert va aussi s'allumer et s'éteindre.

¢ Enlevez le panier lorsque le temps de friture est terminé et accrochez-le sur le crochet de la friteuse
pour que la graisse liquide peut baisser.

Conseils pour la friture

Frire 200gr.de frites au maximum dans un litre de Uhuile.

- Les aliments congélés dans le congélateur doivent faire frire au maximum 100 gr en une fois parce
qu'ils refroidissent U'huile trés rapidement. Enlevez les glaces des aliments congélés dans le congélateur
en les secouant dans le lavabo.

- Pour faire des frites en utilisant de pommes de terre fraiches : lavez les pommes de terre et séchez-
les pour que l'eau ne mélange pas dans l'huile.

-12 -



- Faites frire les pommes de teres en deux étapes : Prémiére étape ( pré-friture) : 5 minutes a 170°C.
Deuxieme étape ( Dérniére friture ) 2 & 4 minutes a 175°C.

Aliment Température
Poisson 170 °C
Batonnets de poisson 180 °C
Borek avec fromage 180 °C
Lokma ((une sorte de dessert) 190 °C
Saucisse congélé 190 °C
Poulet 160 °C
Crevette 180 °C
Friture Température
Pomme de terre pré-friture 170 °C
Pomme de terre derniére friture 175 °C
Parmesan fondue 170 °C
Croguettes au fromage 170 °C
Croquettes de viande/ poisson/ pomme de terre | 190 °C

Avant de changer Uhuile dans la friteuse, assurez vous que la friteuse et l'huile sont complétement
refroidie ( Débranchez la fiche de la prise). Changez U'huile réguliérement. L'huile doit &tre changée
lorsqu’elle émet un odeur différent ou sa couleur change. Dans d’autres cas, ['huile doit étre changée
tous les 10 utilisations. Remplacez U'huile complétement, ne pas mélanger la nouvelle et ancienne
huile. L'huile usagée est nocive pour l'environnement. Ne pas jeter ['huile usagée dans la poubelle
ordinaire, suivez les directives pour la collecte des déchets ménagers dans votre région.

Nettoyage et Entretien

¢ Débranchez la fiche de la prise de courant. Assurez vous que l'appareil est complétement refroidi.
¢ Ne jamais immerger l'appareil dans l'eau ou tout autre liquide.

e Toutes les pieces sauf celles d'électriques peuvent étre nettoyés dans l'eau savonneuse chaude.
Séchez -les avant d'utiliser.

e |Ln’est pas recommandé d'utiliser la lave-vaisselle pour le nettoyage.

* Nettoyez la surface extérieure de la friteuse avec un chiffon humide et ensuite essuyez -la avec un
chiffon doux et propre.

¢ Ne jamais utiliser de détérgent abrasif.

Utilisation de la friteuse

A suivre

e Utilisez la friteuse uniquement a la maison ou dans les offices.

e Utilisez uniquement pour frire les aliments.

e Utilisez uniqguement U'huile appropriée pour la friture. Vérifiez 'emballage pour voir si la graisse
liquide ou solide est approprié pour cette friteuse.

* Vérifiez si le niveau de la graisse solide ou liquide est plus de minumum et moins de maximum, donc
elle sera au milieu des niveau maximum et minumum. S'il existe trop de graisse liquide ou solide dans
la friteuse, elle peut déborder de la friteuse.

* Soyez prudent lorsque vous faites frire, assurez-vous qu'il ya suffisamment d'espace entre ['utilisateur
et l'appareil. Assurez vous que vous surveillez bien l'appareil.

¢ Changez la graisse liquide ou solide lorsqu'elle chande de couleur ou émet un odeur différent.

¢ S'il existe trop de l'eau dans la graisse liquide ou solide, changez-la. Vous pouvez le constater avec
des grandes gouttes de 'eau dans la graisse. Si la consentration liquide est trop élevée dans la friteuse,
ily a un danger d’explosion pour ceux qui sont a proximité.
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¢ Changez la graisse liquide ou solide toutes les 8 u 10 utilisations.

¢ Enlevez toute la glace d'aliment. Mettez l'aliment sur une serviette propre et séche. Séchez l'aliment
lorsqu’une grande partie de la glace est enlevée.

* Assurez vous qu'il existe asses d'espace autour de la friteuse.

 Ne pas recouvrir la friteuse afin d’empécher la concentration. Gardez l'appareil dans un endroit sec.

Ane pas faire

¢ Ne jamais garder le récipient a U'extérieure ou dans un endroit humide. Gardez votre friteuse de la
pluie ou de U'humidité.

¢ Ne pas mettre d’aliment dans la friteuse lorsqu’elle est en cours de réchauffage. Patientez jusqu’a
ce que la friteuse atteigne la bonne température.

* Ne faites pas frire trop d'aliments a la fois.

¢ Ne jamais recouvrir le récipient et le filtre.

¢ Ne pas ajouter de l'eau dans la graisse solide ou liquide.

Elimination appropriée du produit

Le logo apposé sur le produit signifie que cet appareil, celui-ci ne doit pas étre débarrassé avec les
déchets municipaux non triés a travers les pays UE. La présence de substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques peut avoir des effets potentiels sur l'environnement et la
santé humaine dans le cycle de retraitement de ce produit. En tant que consommateur final, votre réle
est primordial dans le cycle de réutilisation, de recyclage et les autres formes de valorisation de cet
équipement électrique et électronique . Des systemes de reprise et de collecte sont mis a votre
disposition par les collectivités locales (déchetteries) et les distributeurs. Vous avez l'obligation d’utiliser
les systemes de collecte sélective mise a votre disposition.

Emballage
L’emballage est 100% recyclable, retournez l'emballage séparément.

Le produit

Cet appareil est équipé d'un logo dans le cadre de la directive 2001/96/CE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques ( DEEE). En tant que consommateur final, votre réle est
primordial dans le cycle de réutilisation, de recyclage et les autres formes de valorisation de cet
équipement électrique et électronique .

Déclaration de conformité CE

Cet appareil est concu, produit et commercialisé conformément a des fins de sécurité de Directive de
Basse Tension “No 2006/95/ CE”, aux exigences de protection de “ Directive CEM 2004/108/CE Comptabilité
Electromagnétique” et a la Directive 93/68/ CEE".
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NEDERLANDS

SINBO SDF 3830 FRITEUSE
GEBRUIKSAANWIJZING

Geachte Klant ;

Wij feliciteren en bedanken u omdat u dit product van hoge kwaliteit heeft gekocht.

Alstublieft de gebruiksaanwijzing aandachtig doorlezen, op zo'n manier kunt u het apparaat op de
mogelijke beste wijze gebruiken. Deze gebruiksaanwijzing bevat de noodzakelijke alle richtlijnen en
alle adviezen voor de gebruiking, reiniging en onderhoud van het apparaat. Als u zich aanpast aan deze
richtlijn kunt u een uitstekende resultaat krijgen. Deze zal u tijd laten verdienen en zal verzorgen dat
u zich kan vermijden van de problemen. Wij hopen dat u dit apparaat met grote plezier gebruikt.

BELANGRIJKE MAATREGELEN

¢ Hele gebruiksaanwijzing doorlezen voor het gebruik van het apparaat.

¢ De warme oppervlakten niet aanraken. De handvaten of de knoppen ervan gebruiken.

¢ Om zich te beschermen tegen de eltektriciteitsbeslag, de kabel, stekker of het apparaat niet laten
aanraken met water of andere vloeistof.

e Als het apparaat niet wordt gebruikt en voor de reiniging van het apparaat, de stekker ervan uit het
stopcontact trekken. Om de onderdelen ervan te monteren en te demonteren wacht u totdat het apparaat
is afgekoeld. Een een of andere apparaat niet starten dat beschadigde kabel of stekker heeft. Het
apparaat niet starten nadat het defect is geraakt of op een een of andere wijze is beschadigd.

¢ Het gebruik van de accessoires supplementen die niet worden aangeraden door de producent van
het apparaat kunnen gewond rakingen veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

* Niet gebruiken in de buitenplaats of dichtbij de aanraking direct met de warmte.

 De kabel niet naar beneden laten hangen over de tafel en de toonbank, niet de warme oppervlakten
en warme onderdelen laten aanraken en het product niet plaatsen onder en dichtbij de gordijnen en
ramen.

e Dit apparaat is alleen om thuis te gebruiken en moet gebruikt worden alleen volgens de doelstelling
ervan.

¢ Het apparaat moet op een vaste, juiste oppervlakte geplaatst worden.

* Dit apparaat is een apparaat dat wordt gebruikt onder toezicht en moet hierdoor nooit OPEN staan.
Als het apparaat warm is moet het niet vrijgelaten worden zonder toezicht van een meerderjarige.

* Dit apparaat moet niet gebruikt worden door de personen die lichamelijke, zinnelijke of geestelijke
belemmering hebben of die hierover geen ervaring, voldoende kennis hebben zonder toezicht en de
weg wijzing van een persoon die de verantwoordelijkheid kan aannemen omtrent het veilige gebruik
van het apparaat.

¢ Het apparaat moet op afstand van de kinderen gehouden worden om ervan zeker te zijn dat zij niet
met het apparaat spelen.

DEZE GEBRUIKSAANWIJZING BEWAREN ZODAT U ZICH IN DE TOEKOMST TOT DEZE KAN WENDEN.

BELANGRIJKE NOTITIE

Op het apparaat bevinden 3 verschillende bescherming controlesystemen.

1. Thermostaatcontrole: Verzorgd dat het apparaat werkt op de door u gewenste temperatuurafstelling.
2. Zekeringcontrole: Verzorgd dat het apparaat op de positie “UIT” staat, door het apparaat op de
beveiligingsmodule te nemen tegen de gebruiksfouten.

3. Resetfunctie: Verzorgd dat het apparaat gebracht wordt op opnieuw gebruik, wanneer er op het
apparaat wordt gedrukt tijdens de beveiligingmodule van het apparaat.

Het gebruik van Resetfunctie

Als het apparaat is gestopt tijdens het gebruik, het apparaat laten afkoelen met de tijd van 10-15
minuten. Als u van zeker bent dat het apparaat helemaal is afgekoeld, kunt u reset procedure doen
door te drukken op de RESETKNOP die bevindt aan de achterkant van het apparaat.
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BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

1. Scheidbare bovendeksel, 2. Braadmandje, 3. Naar boven en beneden knop, 4. Braadmandje handvat
5. Handvat, 6. Indicatorlamp, 7. Warmteknop, 8. Energieschakelaar, 9. Controledoos,

10. Verwarmingsstangen, 11. Ongekleefde teflon binnenreservoir, 12. Buitenschotel, 13. Aanknop

14. Resetknop

Werking en onderhoud

* Het hele pakket van het apparaat openen.

¢ Controleert u of de voltage van het apparaat in overeenstemming is met de hoofdvoltage.

Nominale voltage: AC230V, 50Hz,

Energie: 1850-2200W

¢ Het apparaat op een rechte, vaste oppervlakte plaatsen en u moet ervan zeker zijn of u aan de
omgeving van het apparaat een ruimte hebt gelaten van minimaal 10 cm. Dit apparaat is niet geschikt
voor de instelling in een kabine of voor het gebruik op een buitenplaats.

* Deze soort friteuse is alleen geschikt voor het gebruik met olie en niet geschikt is voor het gebruik
met smeerolie.

¢ Het gebruik van een smeerolie, veroorzaakt het risico van toestromen van water in smeerolie die
veroorzaakt hevige opspatting als het verwarmd is. U moet ook ervan zeker zijn of de olie/smeerolie
niet met water is vervuild, voorbeeld bevroren voedsels, deze situatie zal hevige opspatting veroorzaken.
¢ Friteuse absoluut niet gebruiken zonder olie of smeerolie, want deze situatie zal het apparaat
beschadigen.

¢ In het binnenreservoir teflon een vloeistof als water absoluut niet gieten.

Gebruik

* Als de accessoires en het binnenreservoir teflon in een warme water staat, deze voor het gebruik
goed afdrogen.

U moet verzorgen dat dehele elektriciteitsonderdelen helemaal droog blijven.

 De deksel van de friteuse openen door op de knop te drukken (nr. 13).

¢ Het apparaat vullen met de waarde van noodzakelijke olie of smeerolie. U moet ervan zeker zijn van
dat het apparaat tot minimaal niveau is gevuld of niet meer dan maximum niveau is gevuld, zoals het
wordt laten zien aan de binnenkant van de friteuse. Voor de beste resultaten raden wij aan het vermijden
van vermenging van verschillende olie soorten.

¢ Braadmandje neerhalen door te drukken op de knop (nr. 3) voor de goot en door te verzorgen dat de
handvat (nr. 5) naar beneden komt.

* Door de temperatuurknop (nr. 7) te draaien kiest u de temperatuur voor het voedsel dat u wilt braden.
De stekker op de uitgang plaatsen en de energieschakelaar (nr. 8] op | afstellen.

¢ De rode controlelamp (nr. 6] zal branden en de groene verwarmingslamp zal branden zodat deze de
temperatuur heeft bereikt.

¢ Om de braadfilter uit de friteuse te verwijderen de handvat ervan gebruiken.

* Het voedsel dat gebraden zal worden in de braadfilter plaatsen. Voor de beste resultaten moet het
voedsel droog zijn voordat het wordt geplaatst in de braadfilter. Om te voorkomen dat de olie op een
hevige wijze naar boven komt, de braadfilter in de olie of smeerolie langzaam dompelen. De deksel
ervan sluiten.

¢ Om te verzorgen dat de olie op de juiste temperatuur blijft zal de thermostaat aan- en uitgaan. De
groene indicatorlamp zal ook aan- en uitgaan.

* Als de braadtijd is verlopen, de braadfilter verwijderen en hangen op de haak aan de friteuse, op deze
manier zal de olie druppelen.

Braadaanwijzingen

In één liter olie maximaal 200 gram vingeraardappel frituren.

-Omdat de in de diepvriezer bevroren producten de olie op een snelle wijze afkoelen moeten deze in
één keer maximaal 100 gram gefrituurd worden. Door de in de diepvries bevroren producten over de
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wastafel te schudden de overdadige ijs verwijderen.

-Om te frituren door verse aardappel te gebruiken: door de aardappels te drogen nadat de aardappels
zijn gewassen voorkomt u dat er water zich mengt in olie.

-De aardappels in twee stappen frituren. Eerste stap (voorbaksel): op 170°C 5 en 15 minuten.
Tweede stap (laatste baksel) op 175°C 2 en 4 minuten. Goed filtreren.

Bakseltabel Temperatuur
Vis 170 °C
Vingervis 180 °C
Pastei met Kaas 180 °C
Oliebol 190°C
Bevroren worst 190 °C
Kip 160 °C
Garnaal 180 °C
Bordje baksel Temperatuur
Aardappel voorbaksel 170 °C
Aardappel laatste baksel 175 °C
Fondue Parmesan 170 °C
Kaaskroket 170 °C
Vlees/vis/aardappel kroket [ 190 °C

U moet ervan zeker zijn van dat de friteuse en olie helemaal is afgekoeld voordat u de olie vervangt (de
stekker uit het stopcontact trekken). De olie regelmatig vervangen. De olie moet vervangen worden als
de kleur ervan donker wordt of een aparte geur krijgt. Bij de andere situaties moet de olie in één van
elk 10 gebruik vervangen worden. Als u de olie vervangt moet u de gehele olie vervangen, de nieuwe
en de oude olie niet door elkaar halen. De afvalolie is schadelijk voor de omgeving. De gebruikte olie
niet in een normale prullenbak gooien, past u zich aan de verzamel richtlijnen van huishoudelijk afval
in uw gebied.

Reiniging en Onderhoud

¢ De stekker van het apparaat uit het stopcontact trekken. U moet ervan zeker zijn dat het apparaat
helemaal is afgekoeld.

* Het apparaat absoluut niet in water of in andere vloeistof dompelen.

* Alle onderdelen, behalve de elektriciteitsonderdelen, kunnen schoongemaakt worden in een warme
water met zeep. Voor het gebruik goed afdrogen.

* Bij de reinigingsprocedure het gebruik van een afwasmachine wordt niet aangeraden.

* Nadat u de buitenkant van de friteuse met een vochtige doekje hebt schoongemaakt, met een zachte
en een schone doekje afdrogen.

¢ Absoluut geen bijtende afwasmiddel gebruiken.

Friteuse gebruiksonderwerpen

Degene die gedaan moeten worden

* De friteuse alleen thuis of op kantoor gebruiken.

¢ Het apparaat alleen gebruiken om voedsel te frituren.

 Alleen de olie gebruiken die geschikt is voor het frituren. Om te zien of de olie of smeerolie geschikt
is voor deze friteuse moet u het pakket ervan controleren.

¢ Verzorgen dat de niveau van olie of de smeerolie hoger is dan het minimum en minder is dat het
maximum, op deze manier zal het tussen minimum en maximum lijn zijn. Als er in de frituese heel veel
olie of smeerolie is kan het overlopen uit de friteuse.

* U moet tijdens het frituren voorzichtig zijn en ervan zeker zijn van dat u de friteuse veilig gebruikt
door voldoende afstand te laten tussen de gebruiker en het apparaat. U moet ervan zeker zijn van dat
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de personen die extra hulp of toezicht nodig hebben niet de friteuse kunnen bereiken.

¢ Als de olie of de smeerolie aan het begin bruin wordt, vervangen als het vies ruikt of als er rook
uitkomt.

e Als erin heel veel water bevindt dan de olie of de smeerolie vervangen. Hoge watercondensatie in olie
of smeerolie kunt u zien door luchtzwellingen, waterdruppels, waterdamp en door snelle verhoging in
olie of smeerolie. Als de oliecondensatie in friteuse heel hoog is, zal er de mogelijkheid zijn dat de olie
of smeerolie met één ontploffing naar buiten kan komen voor de gebruikers van friteuse of degene die
dichtbij de friteuse bevinden.

e Maximum na 8 en 10 gebruik de olie of de smeerolie vervangen.

* Het hele ijs [moleculen) op de bevroren voedsels verwijderen. U moet als eerst ervan zeker zijn van
dat het ijs gesmolten is van de gebraden voedsels door de voedsel op een droge, schone handdoek uit
te spreiden.

Als het grootste gedeelte van het ijs gesmolten is, het voedsel met een handdoek afdrogen.

¢ U moet ervan zeker zijn van dat er voldoende ruimte is aan de omgeving van de friteuse tijdens het
gebruik.

¢ Om de condensatie te voorkomen verzorgt u dat de friteuse wordt gedroogd zonder deze te bedekken.
De friteuse op een droge en veilige plaats bewaren.

Degene die gedaan moeten worden

* De voedselschotel absoluut niet buiten of op een vochtige plaats bewaren. De friteuse ervan afhouden
van regen of vocht.

¢ Tijdens het opwarmen geen voedsel in friteuse doen. Wachten totdat de friteuse de juiste temperatuur
heeft bereikt.

e In één keer niet heel veel voedsel frituren.

* De voedselschotel of de filter absoluut niet bedekken.

* Geen water toevoegen in olie of smeerolie.

Milieubeschermingsrichtlijnen

Dit apparaat moet niet in de vuilnis gegooid worden aan het eind van de bruikbare levensduur, moet
vernietigd worden in de centrale plaats die door de lokale instanties zijn bepaald voor de terugtransformatie
van de elektrische en elektronische goederen. Dit symbool op het apparaat, op de gebruiksaanwijzing
en op het pakket trekt uw aandacht op de belangrijke onderwerpen. De terugtransformatie moet gedaan
worden van de materialen die op dit apparaat zijn gebruikt. Door de terugtransformatie te doen van de
huiselijke apparaten die gebruikt zijn, zult u een belangrijke bijdrage leveren aan de bescherming van
het milieu.Voor de informatie over de verzamelplaats neemt u contact op met uw lokale bevoegde
instanties.

Emballage
De emballage heeft 100% terugtransformatie, de emballage apart terugsturen.

Product

Dit apparaat is uitgerust met een symbool volgens het Europese Directief 2001/96/EC over Afval
Elektrische en Elektronische Uitrusting (WEEE). Door te verzorgen dat dit product voor het afval de
juiste procedure krijgt, wordt er geholpen aan het voorkomen van de mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de gezondheid van de mensen.

EC Overeenstemmingsakte

Dit apparaat is gepland, geproduceerd en op de markt gebracht volgens de Lage Voltage Directief “ Nr.
2006/95/EC” veiligheidsdoelstellingen, “EMC Directief 2004/108/EC Elektromagnetische
Overeenstemming” beschermingsvereisten en Directief 93/68/EEC.
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DEUTSCH

SINBO SDF 3830 FRITTEUSE
BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrte Kunde/in:

Wir bedanken uns sehr herzlich und gratulieren, dass Sie dieses Produkt gekauft haben.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vorsichtig, so kénnen Sie das Gerat am besten verwenden. Diese
Bedienungsanleitung beinhaltet alle Benutzungshinweise, die Hinweise fiir Reinigung und Pflege des
Gerédtes. Wenn Sie sich an dieser Anleitung halten, konnen Sie die besten Ergebniss erreichen. Durch
diese konnen Sie Zeit gewinnen und die Probleme vermeiden. Hoffentlich werden Sie dieses Gerat mit
grossen Freude benutzen.

WICHTIGE MASSNAHMEN

e Lesen Sie die Anweisungen sorgfaltig vor dem Gebrauch.

e Die heissen Flachen nicht beriihren. Benutzen Sie die Griffe und die Tasten.

¢ Um die Stromschlag zu vermeiden, lassen Sie das Kabel, Stecker oder das Gerat nicht mir Flissigkeit
berihren.

¢ Wenn nicht gebraucht wird oder vor der Reinigung von Steckdose abziehen. Wenn Sie die Teile ab-
oder einbauen sollten, warten Sie bis das Gerat abgekiihlt ist. Das Gerat, das ein defekte elektrisches
Kabel oder Stecker hat, lassen Sie niemals anlaufen. Wenn das Gerat Fehler hatte oder auf irgendeiner
Weise beschadigt ist, niemals benutzen.

¢ Das Benutzen von den Zubehdren, die von Hersteller nicht empfolen sind, konnen zu Verletzungen
fithren und somit das Garantie ungiiltig sein wiirde.

e Es ist nicht im Freien oder in der Platzen, die direkt unter Warmebeinfluss liegen, zu benutzen.

e Lassen Sie nicht das Kabel von Tisch ausragen, das Gerat den Warmenoberfledchen nicht beriihren.
Das Produkt darf nicht mit heissen Teilen im Beriihrung kommen und nicht in der Nahe von Vorhange
und nicht unter dem Fenster gelegen werden.

 Dieses Gerat ist nur fiir hdusliche Benutzung bestimmt und darf nur fiir diese Zwecke angewendet
werden.

* Das Gerét soll auf einer stabilen und geraden Oberflache geleget werden.

e Dieses Gerat ist nur unter Aufsicht zu benutzen, deshalb soll niemals AUF gelassen. Wenn es heiss
ist, darf ohne Aufsicht nicht liegen lassen.

¢ Dieses Gerét ist nicht fiir Benutzen von den Personen, die an physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten mangelhaft sind oder Mangel an Erfahrung und Wissen haben, gestaltet.

e Um sicher zu stellen dass die Kinder mit dem Gerét nicht spielen, iiberwacht werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNG FUR SPATEREN ANWENDUNG AUF

WICHTIGE HINWEIS

Das Gerat hat 3 verschiedene Schutzkontrollsysteme.

1. Thermostatkontrolle: Diese ermdglicht das Gerat im gewilinschten Warmeregelung zu arbeiten.

2. Sicherungskontrolle: Es schutz das Geréat gegen fehlerhaften Benutzung und geht zum Schutz-Modus
um das Gerat im AUS- Stellung zu halten.

3. Reset-Funktion: Als das Gerat im Schutz-Modus ist, driickt man auf diesem Funktion, wird das Gerat
wieder verwendbar.

Anwenden von Reset- Funktion

Wenn das Gerat beim Betrieb stoppt, lassen Sie es 10-15 Minuten abkiihlen. Wenn Sie sicher sind, dass
das Gerét véllig abgekiihlt ist, dann driicken Sie auf die Taste RESET , die auf dem Riickseite des Gerates
befindet, um das Gerat zu riicksetzen.

BESCHREIBUNG DER TEILEN
1. Verstellbarer Oberdeckel, 2. Frittierkorb, 3.Knopf (fiir auf und ab), 4. Griff des Frittierkorbes, 5. Griff
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6. Anzeigerbeleuchtung, 7. Temperaturtaste, 8. Netzschalter, 9. Kotrollschacht, 10. Heizstabe, 11.
Teflon fur nicht haftende Innerbehalter, 12. Aussere Behélter, 13. AUF- Taste, 14. Reset-Taste

Betrieb und Pflege

« Offnen Sie die ganze Packung des Gerates.

* Kontrollieren Sie die Spannung des Gerates, ob sie der Hausspannung {bereinstimmt.
Nennspannung: AC230V, 50Hz,

Leistung: 1850-2200W

¢ Legen Sie das Gerat auf einer ebene, stabile Flache auf und stellen Sie sich sicher, dass ein Freiraum
von 10 cm um das Geré&t herum vorhanden ist. Dieses Gerat ist nicht geeignet fiir Instalation in einem
Kammer oder zur Benutzung im Freien.

« Solche Fritteuse ist nur fiir Benutzung mit Fett oder Ol geeignet, soll nicht mit Butter benutzt werden.
¢ Beim Benutzen mit Butter, kann es vorkommen, dass beim Erwarmung der Butter das Wasser im
Butter verdichtet wird. Ol/Fett sollte nicht durch Wasser verschmutzt sein. z.B. Gefrorene Lebensmitteln,
bei denen kommen extreme Spritzen vor.

« Betrieben Sie Fritteuse nie ohne Fett bzw. O, da es solches Benutzen das Gerat beschadigen kann.
e Schiitten Sie niemals Fliissigkeiten wie Wasser, auf die Teflon fiir Innerbehalter

Verwendung

e Wenn die Zubehdre und Innerbehélter im heissen Wasser befinden, sollten sie vor der Anwendung
griindlich getrocknet werden.

Sorgen Sie dafiir, dass alle elektrische Teile trocken bleiben.

* Den Deckel von Friteuse 6ffnen durch driicken auf dessen Knopf (Nr. 13).

« Fiillen Sie nétige Mengen von Ol oder Fett ins Gerét. Stellen Sie sicher, dass die Fritteuse wie im
Inneren des Gerates gezeigt, min. Stand gefiillt ist bzw. nicht iiber max. Stand gefiillt ist. Um besten
Ergebnisse zu erreichen, empfiehlt sich keine verschiedene Art von Ol/Fett zu mischen.

o Frittierkorb herabsetzen, durch Nuttaste (Nr. 3) driicken und den Griff (Nr. 5) nach unten lassen.

» Wahlen Sie durch Drehen von Temperaturtaste (Nr. 7) gewiinschte Speisentemperatur. Legen Sie
den Stecker in Ausgang ein und setzen Sie Netzschalter (Nr. 8) auf I.

* Das rote Kontrolllicht (Nr. 9) leuchtet und griine Heizen-Licht leuchtet so bald gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

e Um Frittierkorb aus der Fritteuse auszunehmen, halten Sie am Griff.

¢ Legen Sie zu bratende Zutaten Frittierkorb ein. Um besten Ergebnisse zu erreichen, miissen die
Zutaten vor dem Einlegen in den Frittierkorb trocken sein. Um schnelle Hochkommen von Ol zu
vermeiden, tauchen Sie Frittierkorb sehr langsam und vorsichtig in Ol/Fett ein. Schliessen Sie den
Deckel zu.

» Um gewshrleisten zu kdnnen, dass OLim richtigen Temperatur beliebt, wird Thermostat gedffnet und
geschlossen. Auch die griine Anzeigelampe leuchtet und erlischt.

e Als die Frittierzeit beendet, nehmen Sie Frittierkorb aus und hdngen Sie auf den Haken im Fritteuse,
so tropfte das Ol ab.

Hinweise fiir Frittieren

In 1 Liter Ol braten Sie max. 200 Gr. Pommesfrites.

- Da tief gefrorene Mitteln das Ol sehr rasch kiihlen, sollte man auf ein Mal nur max. 100 Gr. braten.
Beseitigen Sie das Wasser iber die tief gefrorene Mitteln durch Schiitteln ins Spiilbecken.

- Frittieren mit frischen Kartofeln: Nach dem Waschen trocknen Sie die Kartofeln, um Eindringen des
Wassers ins Ol zu vermeiden.

-Frittieren Sie die Kartofeln in 2 Stufen. Erste Stufe (Vorbraten): bei 170°C, mit 5, in 5 Minuten.
Zweite Stufe (Endbraten) bei 175 °C, 2 bis 4 Minuten. Griindlich durchsieben.
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Frittiertabelle Temperatur
Fisch 170 °C
Fischfinger 180 °C
Kése-Geback 180 °C
Krapfen 190 °C
Gefrierte Wurst 190 °C
Hihner 160 °C
Garnele 180 °C
Bratplatte Temperatur
Kartofeln Vorbraten 170 °C
Kartofeln Endbraten 175°C
Parmesan Fondue 170 °C
Késefinger 170 °C
Fleisch / Fisch / Kartofelkrokette [ 190 °C

Vor dem Wechseln des Ols, stellen Sie sicher, dass Fritteuse und Olvolllg gekiihlt sind (Ziehen Sie den
Stecker aus). Wechseln Sie das Ol regelméssig. Wenn die Farbe des Ols dunkel wird bzw. ein schlechten
Geruch entsteht, sollte das Ol gewechselt werden. Im anderen Fallen sollte das Ol nach allen10 Gebrauch
gewechselt werden. Beim Wechsel, ersetzen Sie den gesamten OL. Mischen Sie alt und neu Ol auf
keinen Fall. Alt Ol ist Umweltschadlich. Entsorgen Sie das alt Ol nicht durch Schiitten ins Hausabfall.
Bitte folgen Sie den Anweisungen fiir die Hausmiillsammlung in ihrem Umgebung.

Reinigung und Pflege

¢ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose aus. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollig abgekihlt
ist.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in das Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

* Alle Teile, ausser elektrische Teile, kénnen mit warmen Seifenwasser gereinigt werden. Vor dem
Gebrauch muss griindlich getrocknet werden.

¢ Beim Reinigen empfiehlt sich keine Spiilmaschiene zu benutzen.

e Nach dem Abwischen die Aussenseite der Fritteuse mit nassen Tuch, muss sie mit sauberen und
weichen Tuch getroknet werden.

* Benutzen Sie ausdriicklich keine Scheuermittel.

Verwendungthema fiir Fritteuse

Tun Sie folgende

* Verwenden Sie die Fritteuse nur im Haus bzw. im Biiro

* Benutzen Sie das Gerat nur Lebensmittel zu braten.

e Verwenden Sie nur zum Frittieren geeignetes Ol. Um feststellen zu kénnen, ob fiir diese Fritteuse
Ol oder Fett geeignet ist, sehen Sie auf die Verpackung.

* Es muss gewahrleistet werden, dass Ol- bzw. Fettstand iiber Min. und unter Max. steht, so wird der
Stand zwischen Max. und Min. Marke bleiben. Wenn im Fritteuse zu viel Ol bzw. Fett vorhanden ist,
so kann es aus der Fritteuse Uberlaufen.

* Seien sie beim Frittieren sehr vorsichtig; Lassen Sie zwischen Benutzer und Gerat geniigend Abstand
und stellen Sie sicher, dass die Fritteuse richtig gebraucht wird. Fir die Menschen, die extre Hilfe
brauchen oder Aufsicht nétigen, darf die Fritteuse nicht erreichbar sein.

o OLbzw. Fett am Anfang braun wird, schlechte Geruch bzw. Qualm hat, muss ganz gewechselt werden.
o Wenn darin zu viel Wasser vorhanden ist, wechseln Sie Ol bzw. Fett ganz. Wasserkonzentration im
Ol bzw. im Fett macht sich durch grosse Luftblasen und Wassertropfen, Wasserdampf oder schnelle
Steigern im Fett bemerkbar. Wenn im Fritteuse vorhandene Olkonzentration sehr hoch ist, bestehet
fiir die Benutzern bzw. in der Nahe stehende Personen ein Risiko, dass Ol oder Fett durch eine Explosion
aus der Fritteuse ausfliegen kann.
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 Nach maximal 8 bis 10 Gebrauch muss das Ol bzw. Fett gewechselt werden.

« Beseitigen Sie alle Eis (Partikeln) aus dem tiefgekiihlten Lebensmitteln. Legen Sie die lebensmitteln
auf einem, trockenen und sauberen Handtuch und stellen Sie sicher, dass gebratene Lebensmitteln
alle abgetaut sind. Nach dem Abtauen der grossen Teil des Eises, trocknen Sie die Lebensmitteln mit
Handtuch.

e Stellen Sie sicher, dass beim Gebrauch geniigend Freiraum um das Gerat herum vorhanden ist.

¢ Um die Konzentration zu verhindern, muss die Fritteuse ohne Abdecken getrocknet werden. Bewahren
Sie die Fritteuse in trocken und sicheren Ort auf.

Folgende Sachen nicht tun

¢ Aufbewahren von Lebensmittelnschiissel im Freien bzw. feuchten Ort ist verboten. Halten Sie die
Fritteuse fern vom Regen und Feuchtigkeit.

e Wahrend der Heizbetrieb legen Sie keine Lebensmittel in die Fritteuse ein. Warten Sie bis die Fritteuse
die richtige Temperatur erreicht hat.

 Braten Sie auf ein Mal nicht zu viel Lebensmitteln.

¢ Lebensmittelbehalter und das Filter absolut nicht decken.

« Mischen Sie in das Ol bzw. Fett kein Wasser.

Richtlinien fiir Umweltschutz

Diese Gerdte miissen am Ende der Nutzungsdauer entsorgt werden; Im Zentrum fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Haushaltswaren, unter Beriicksichtigung von ortlichen
Behordenvorschriften beseitigt werden.

Das Gerat, Bedienungsanleitung und dieses Symbol auf dem Verpackung weist auf sehr wichtige
Themen.s Fir die Materialien, die beim Produzieren von diesem Gerat verwendet sind, muss ein
Recyclingverfahren durchgefiihrt werden. Mit Recyclingverfahren fiir gebrauchte Hausgeréte leistet
man ein grosse Beitrag zu Umweltschutz. Fiir die Informationen iiber Sammlungstellen wenden Sie
sich an 6rtlichen zustandige Behdrden.

Verpackung
Die Verpackung ist zu 100% riickgewinnbar; Bitte Verpackung seperat abgeben.

Produkt

Diese Gerat ist durch Elektro-und Elektronik-Altgerate (WEEE) nach EU-Bestimmung 2001/96/EC mit
diesem Symbol ausgestattet. Durch das richtige Verfahren fiir Entsorgung von diesem Produkt wird
geholfen um die negative Beeinflussung auf Umwelt und Menschengesundheit zu beseitigen.

EC Konformitatserklarung

Dieses Gerat ist, gemass die Niederspannungsrichtlinie "Nr. 2006/95 / EG" Sicherheitszwecke, "EMV-
Richtlinie 2004/108/EG Elektromagnetische Vertraglichkeit” Schutzanforderungen und Richtlinie
93/68/EWG gestaltet, produziert und vermarktet.
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ESPANOL

SINBO SDF 3830 FREIDORA
MANUAL DEL USO

Estimado/a Cliente ;

Les damos nuestras gracias y felicitams por comprar presente producto de alta calidad.

Por favor leer el manual del uso con cuidado, en esta forma usted puede usar el aparato lo la mejor
forma posible. Este manual contiene todas las recomendaciones necesarias para usar, limpiar y
mantener el aparato. En caso de ser cumplido esta instruccién, obtendra usted un resultado perfecto.
Les hara ganar tiempo y adquirira evitar sus problemas. Esperamos que usted se use este producto
con un gran placer.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

e Leer todas las instrucciones antés de usar.

* No tocar los superficies calientes. Usar los botones y los mangos.

e Para protegerse ante el shock eléctrico, no hacer tocar la ficha o el aparato con agua o con otro
liquido.

¢ Desenchufar durante no esta usado U antés de limpiarlo. Esperar que el aparato se enfria al montar
o desmontar las partes. No funcionar cualquier aparato cuyo cable de la energia o ficha dafiados.
Después de ser averiado el aparato U danado en cualquiera forma, no funcionar el aparato.

¢ Uso de los acesorios no recomendados por el fabricante del aparato, puede causar sufrimientos de
heridas y pueden convertir la garantia en forma invalida.

* No usar afuera o cerca del toque directo con calor.

¢ No permitir que el cable de la energia se colgara del mostrador de la mesa, tener en contacto con
superficies calurosas, contactar con partes calurosas y colocar el producto cerca de las ventanas, cerca
y debajo de las cortinas

* Este aparato solamente es para uso doméstico, solamente debe ser usado de acuerdo con su objetivo.
 El aparato debe ser colocado sobre un superficie fijo y plano.

¢ Presente aparato NO DEBE SER DEJADO FUNCIONADO nunca por motivo de ser un aparato usado
bajo la vigilancia. No debe ser dejado sin vigilancia de los adultos durante es caliente.

« Este aparato no es conveniente para usar por las personas (incluso los nifios) de capacidad baja fisica,
perceptiva o mental o personas inexperienciadas sin dar informacién relacionado con el uso por la
persona responsible de la seguridad de dichas personas o sin bajo la vigilancia; Los nifos deben ser
vigilados para estar seguro que no juegan los nifios con el aparato.

* Para estar seguro que no se jueguen los nifios con el aparato, debe ser conservado la distancia entre
los nifos y el aparato.

GUARDAR ESTA INSTRUCCION PARA CONSULTAR EN EL FUTURO.

NOTA IMPORTANTE

El aparato tiene 3 diferentes sistemas de control.

1. Control de laTermostata: Adquiere que el aparato funcionara en la temperatura deseada.

2. Control del Seguro: Adquiere que el aparato se guedara apagado protegiéndo el aparato ante los
errores del uso.

3. Funcion de Reset: En caso de ser pulsado al aparato en el modo de la proteccion, adquiere que se
podra usar el aparato otra vez.

Uso de la Funcién Reset

Si el aparato es parado en el momento del uso, dejar el aparato para enfriarse durante 1-15 minutos.
Al estar seguro que el aparato sea enfriado completamente, usted puede realizar el proceso de resetear
pulsandose al boton RESET ubicado detras del producto.
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DESCRIPCION DE LAS PARTES

1. Tapa superior separable, 2. Cesto para freir, 3. Boton para arriba abajo, 4. Mango del Cesto para
freir, 5. Mango, 6. Luz indicadora, 7. Boton de la temperatura, 8. Interruptor de la energia, 9. Caja del
control, 10. Barras para calenarse, 11. Teflén no pegado interno del depésito, 12. Olla externa,

13. Botdn para funcionar, 14. Boton para Resetear

Funci i yn imiento

e Abrir todo el paquete del aparato.

e Controlar que el montaje del aparato sea igual al que en su vivienda.

Voltaje Nominal: AC230V, 50Hz,

Energia: 1850-2200W

* Colocar el aparato sobre un superficie fino, fijo, y estar seguro que fue dejado minimo 10 cms alrededor
del aparato. Este aparato no es conveniente para montar en la olla o uso a fuera.

o Este tipo de freidora es solamente conveniente para usar con el aceite o aceite liquido, no es conveniente
para usar con aceite duro.

¢ Uso del aceite duro causa riesgo de la presién de agua en el aceite duro que causa salpicar muy
fuertemente al calentarse. Estar seguro que el aceite liquido/duro ensucia con agua. Por ejemplo las
comidas congeladas, esta situacion se causaran salpicar excesivamente.

« Definitivamente no usar la freidora sin aceite duro G liquido porque éso dafaré al aparato.

e Devinitivamente no echard un liquido como agua en el teflon interno.

Uso

¢ Secar los acesorios y el teflon interno del depdsito en caso de estar en agua caliente.

Adquirir que todas las partes eléctricas queden secas completamente.

e Abrir la tapa de la freidora pulsando al botén (no. 13).

e Llenar el aparato con cantidad necesario de aceite liquido U duro. Estar seguro que Como es mostrado
en la parte de la freidora, el aparato es llenado hasta el nivel minimo ¢ no mas del nivel maximo. Les
recomendamos que se evitard mezclar diferentes tipos de aceites para obtener los resultados mejores.
* Bajar el cesto para freir pulsando al botén (no. 3) para el canal y adquiriendo que bajara el mango
(no. 5).

e Seleccionar la temperatura girando el boton de la temperatura (no.7) para la comida deseada freir.
Colocar la ficha a la salida y ajustar el interruptor de la energia (nr. 8) a |

e La luz rojo de control [nr. 6] se encenderd, la luz verde de calentar se encendera en el momento de
alcanzar a la temperatura deseada.

¢ Usar el mango para levantar el filtro para freir de la freidora.

¢ Colocar la comida para freir en el filtro para freir. Para obtener mejores resultados la comida debe
ser seca antés de ser colocado en el filtro para freir. Para evitar que se levantara el aceite liquido
fuertemente hacia arriba, sumergir el filtro para freir despacio en el aceite liquido U duro. Cerrar la
tapa.

¢ Para conservar la temperatura correcta el aceite liquido, la termostata se funcionard y apagara. La
luz indicadora verde se encendera y apagara gosterge isigi da acilip kapanacaktir.

e Al completarse el plazo de freir, levantar el filtro para freir y colgarlo al gancho en la freidora, asi
el aceite liquido se gotara.

Cluedos para freir

Freir maximo 200 gramos de patatas en un litro de aceite.

-Los productos congelados en helado profundo, deben ser freidos una vez 100 gramos debido a enfriarse
el aceite rapidamente. Quitar el hielo excesivo sobre los productos congelados en helado profundo
agitando sobre el lavabo.

-Evitar que se mezclara agua en el aceite secando las patatas después de lavar las para preparar
patatas frescas fritas.

-Freir las patatas en dos etapas. Primer etapa (prefreir): en 170°C, entre 5y 5 minutos.

Segunda etapa [freir ltimo) En 175°C, entre 2y 4. Filtrar bien.
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Tabla para freir Temperatura
Pescado 170 °C
Pescado de barra 180 °C
Empanada con queso 180 °C
Bocado 190 °C
Salchica congelado 190 °C
Pollo 160 °C
Gamba 180 °C
Frita en Plato Temperatura
Prefrita de patatas 170 °C
Frita ultima de patatas 175°C
Fondi Parmesan 170 °C
Croqueta de queso 170 °C
Qroqueta de carne /pescado/patata | 190 °C

Estar seguro que la freidora y el aceite sean completamente enfriados (desenchufar la ficha) antés de
cambiar el aceite. Cambiar regularmente el aceite. Debe ser cambiado definitivamente el aceite se
debe cambiar al ser oscurecido el color U olor diferente sentido. En otros sentidos el aceite después
de cada 10 usos. Cambiar completamente del aceite al cambiarlo, No mezclar el aceite viejo y nuevo
entre si. El aceite residuo es peligroso para el medioambiente. No tirar el aceite usado en la basura
normal, llevarlo a los centros para recoger los residuos domésticos en su zona.

Limpieza y mantenimiento

¢ Desenchufar la ficha. Estar seguro que su aparato es enfriado completamente definitivamente.

« Definitivamente no sumergir el aparato en agua o en un otro liquido.

* Todas las partes se pueden limpiar en agua jabonosa caliente excepto que las partes elécticas. Secar
bien antés de usarlo.

¢ No se recomienda que se usaré lavavajillas durante el proceso de la limpieza.

¢ Después de limpiar la parte externa de la freidora con una tela mojada, secar con una tela suave y
limpia.

* Definitivamente no usar detergente desgastado.

Los efectos del uso de la freidora

Hay que hacer

* Usar la freidora solamente en casa o en la oficina.

* Solamente usar el aparato para freir las comidas.

¢ Solamente usar aceite conveniente para freir. Controlar el paquete para observar que el aceite duro
U liquido sean convenientes o no.

o Adquirir que el nivel del aceite duro U liquido sea superior que el minimo y menos del maximo, asi
estard entre la linea de minimo y maximo. En caso de ser encontrado mucha cantidad de aceite duro
U liquido en la freidora, se pueden salirse al hervir de la freidora.

e Tener cuidado al preparar frita, estar seguro que la freidora se usara seguramente dejandose distancia
suficiente entre el/la usador/ay el aparato. Estar seguro que las personas que se necesitan extra ayuda
o vigilancia se podran alcanzar al aparato olunuz.

¢ El aceite liquido U duro al ser convertido en color marrén, al oler malo G sacar humo cambiar el
aceite.

* Cambiar el aceite duro U liquido cuando se encuentra mucha agua en el mismo. Usted puede observar
la concentracion alta en el aceite liquido y duro, las burbujas de aire y goteos de agua con vapor de
agua o con el aumento en el aceite duro U liquido. En casode ser muy alta la concentracion de la aceite
liquido en la freidora, El aceite liquido G duro tendra una posibilidad de salir fuera con una explosion
para las personas cerca de la freidora o los usadores de la misma.
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¢ Cambiar el aceite duro G liquido después de maximo de 8y 10 usos.

e Quitar todo el hielo (moleculas) sobre las comidas congeladas. Estar seguro que el hielo de las
comidas fritas primero extendiendo la comida sobre una toalla seca y limpia. Secar la comida con la
toalla al ser disuelto la mayor parte del hielo.

e Estar seguro que la freidora tiene un espacio suficiente alrededor de la freidora.

¢ Adquirir que la freidora se secard sin cubrir para evitar que sea intensificado. Guardar la freidora en
un lugar seco y seguro.

Hay Que Hacer

* Definitivamente no conservar la olla de la comida a fuera o en un lugar mojado. Conservar la distancia
entre su freidoray la lluvia o humedad.

¢ No poner comidas al ser calentado la freidora. Esperar que la freidora se alcanzara a la temperatura
correcta.

¢ No freir mucha cantidad de comidas una vez..

¢ No cubrir definitivamente la olla de las comidas y el filtro.

¢ No agregar agua en el aceite duro U liquido.

Directivas sobre la Proteccién del Medioambiente

Este aparato No debe ser tirado a la basura al final de su vida (til, Debe ser destruido en los puntos
ciertos determinados por las autoridades locales para reciclo de los electrodomésticos.

El aparato, llama su atencion a los asuntos importantes este simbolo sobre el paguete y el manual
del uso. Las materiales usadas en este aparato deben ser reciclado. Usted puede ayudar imprtantemente
a la proteccion del medioambiente reciclandose los electrodomésticos usados. Consultar a sus
autoridades legales para los datos relacionados con el punto para recoger.

Embalaje
El embalaje es reciclado 100 %, devolver el embalaje separadamente.

Producto

Este aparato tiene un sefial de acuerdo con la Directiva Europea de relacionado con La Instalacion
eléctricay electronica de Residuos (WEEE). Se ayudara que este producto se adquirira que fue procesado
correctamente para los residuos, ayudard evitar los resultados negativos para la salud del medioambiente
y de la humana.

LA DECLARACION DE LA CONFORMIDAD DE EC

Este aparato es disefado, fabricado y vendido de acuerdo con la directiva 93/68/EEC y los requisitos
de la proteccion sobre la conformidad “Directiva EMC 2004/108/EC Conformidad Electromagnética”,
objetivos de seguridad "No 2006/95/ EC" del Voltaje Bajo.
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Pycckuii

SINBO SDF 3830 ®PUTHOPHULIA
PYKOBOZCTBO MO 3KCIUTYATALUK

YBaXxaeMblii noKynatens!

Mospapasnsem Bac ¢ npro6puTeHremM BbICOKOKaHECTBEHHOrO NPKUGOpa v 6riarofapim 3a nokynky!

lMoxanyicTa, Npo4TUTE PYKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaLum, 3T0 NOMOXET Bam 1Cnonb30BaTh Nprbop Hannyywinm o06pasom.
I'Ipmnep»(maaﬁrect, MHCprKL[MVI W NpaBufi, NPOMUCaHHbIX B PYKOBOACTBE, 34€Cb COAEPXaTbCA BCE CTAANUN YNCTKU U
TeXOﬁCJ‘Iy)KVIBaHMﬂ npmﬁopa. Ecnm GYAVITE NpUAepXuBaTbCA AAHHbLIX yKaSaHI/IVI, nopyquTe BENMKONENHbIA pesynetar.
COGJ’IKJF(QHVIG YKaSaHMﬁ COKOHOMMUT Balle BpeMs 1 NOMOXET 136exKaTb BCEBO3MOXHbIX HeI'IpVIﬂTHOCTeVI. HaneeMc;l, 4To
Bbl 6y/:wn'e nonb30BaTbCA HaLUM I'IpVIﬁOpOM C YAOBO/bCTBUEM.

BAXKHbIE MEPbI BE3OMACHOCTH

« lMpexxe Yem nonb3oBaThCs (PPUTIOPHMULIEA MPOUTUTE JaHHOE PYKOBOACTBO MO KCMyaTaLyu.

+He npukacaiTech K rops4imM nOBEPXHOCTAM, UCMONb3YIATE PYUKN UM KHOMKK.

* B yensx npeoTBpalLeHns opaxeHNs dNeKTPUHECKMM TOKOM, NPEoTBPATUTe KOHTAKT NpUBopa, BUMKK 1 CETEBOrO LHypa
C BOJON.

« pnbop He B MONb30BAHMN UK NEPE] HUCTKOM BCErja OTKMKUaiATe OT CeTH anekTponuTanms. Mepea c60pKoil  pa3bopkoit
[aiTe npubopy OCTbIHYTh. He BKtouaiTe Npubop ¢ NOBPeXKAEHHBIM CETEBbIM LIHYPOM Wil CETEBOM BUIKOIA. He BkiovaiTe
NOBPEXAEHHbIA UM HeNCnPaBHbIi Npreop.

* MCNONb30BaHME He BXOAALLVMX B KOMMIIEKT aKCECCYapOB MOXET MPUBECTY K NONY4EHMIO PaHEHNH, a Tak XeaHHyNpoBaHmIo
rapaHTUiiHOro CPOoKa.

+ He ncnonbayiite (hpuTIOPHNLY HA OTKPLITBIX TEPPUTOPUSAX ¥ BONM3M MPSAMbIX UCTOYHIMKOB Tenna.

+ He no3sonsiiTe CBMCaHMIO CETEBOTO LUHYPa N0 KParo CTONA, He pasMeLLiaiiTe Npubop Ha ropsunx NoBEPXHOCTSX, BOMM3M
LUTOP ¥ N0/} OKHOM, NPEeAyNpeauTe ConpuKacaHie Npubopa ¢ ropauMMmu NpeaMeTamu.

+ OpuTIOpHMLA NpeaHa3HaueHa Ans AoMALLHero UCnoNb3oBaHus.. Mcnonb3ayiite MpuBop TONLKO M0 Ha3HaYeHNHo.

* YcTaHoBUTE NPUBOP HA POBHOM, CHUKCUPOBAHHOIA NOBEPXHOCTH.

+ He ocTasnsiite BKNIO4EHHBIA npubop 6e3 npucmoTpa. PaboTarowuii npubop AOMKEH HAXOAUTLCS MOA MPUCMOTPOM
COBEPLLUEHHONETHIX MWL,

« Mpu6op He NpeaHa3HaqeH Ans UCTIONb30BAHNS LMK C MOHIKEHHBIMY (DU3NHECKMMM, YYBCTBEHHbBIMM MM YMCTBEHHbIMM
CMOCOGHOCTSMM WAM NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITA MAM 3HAHWIA, €CAIA OHM HE HAXOAATCA NOJ KOHTPONEM MAK He
NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 NCMONb30BaHMM MPUGOPA NINLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a 11X 6830MaCHOCTb.

+ [leTv BONKHbI HAXOAMTLCSA MOJ KOHTPONEM [Nt HEONYLLEHNS UTPbI C MPUGOPOM.

COXPAHWUTE JAHHOE PYKOBOZCTBO B KAYECTBE CMIPABOYHOIO MATEPUATIA

BAXXHOE NPUMEYAHUE

TMpr6op oCHaLEH TPems CHCTEMaMM 3alLnTbl

1. Tepmoctart: Mo3sonsieT paboTatb npubopy B 3afaBaemoii Temneparype.

2. I'Ipe}:(oxpaHmenb: npy BOSHUKHOBEHUN owmbok B npotecce noib30BaHnsa, nepesoas I'IpMﬁOp B PEXUM 3aLUUTHI, U
BbIKKJIKO4AET ero.

3. OyHkupa copoca: Mo3sonseT BO306HOBUTHL NPOLECC PaBOThb M BBIBECTY MPMEOP U3 PEXMMA 3aLMThI.

Wcnonb3oBanue dyHKumMM cpoca

B cnyqae ecnvm B npouecce paboTbl NPUBOP 0CTaHaHOBMACS, AaiiTe eMy oCTbIHyTb 10-15 MuHyT. [Mocne Toro kak npueop
MONHOCTbI OCTBIHET, HaXMuTe Ha kHOnKy «CBPOC» (reset), pacnonoxeHHyto Ha 3apHeii YacTu npubopa, v npuéop
nepesarpyaunTcs.

YCTPOMCTBO bIPUTIOPHULIbI

1. CbémHas BepxHas Kpbiluka, 2. Kopana, 3. KHonka dukcaummm pyuki KopauHbl, 4. Pyuka kopauHbl, 5. Pyuka, 6. CeeToBoi
MHOMKaTop paboTsl, 7. KHonka perynuposatys Temnepatypsl, 8. Perynatop mowHocT, 9. KoHTponbHbliA 610K,

10. HarpeBarenbHblii anemenT, 11. EMKOCTb Ansi Macnia ¢ aHTvnpurapHsiM MokpbiTvem, 12. Kopnyc npu6opa, 13. Kronka
OTKPbITUS KPbILKK, 14. KHomka «c6poc»
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TMpuHUMN AeiicTBUS W 06CNYXMBaHUA

+ BbIHETE MPUGOP 13 yNakoBKK

+ Y6eanTech B TOM, 4YTO HanpsXeHue, ykasaHHoe Ha npubope, COOTBETCTBYET Hanpsixe

HUKO ANEKTPOCETY BaLLero AoMa.

HomuHanbHoe Hanpsikerme: AC230 B, 5011,

MowHocTs: 1850-2200 BT

+ MocTaBbTe (HPUTIOPHNLY Ha CTABUNbHYI0, POBHYHO M NNOCKYO NOBEPXHOCTb. Y6EAUTECH, YTOGHI PACcCTOSHME BOKPYT
npu6opbI 6b110 He MeHbLue 10 cM. [larHblit NpuBop He NpeaHaaHaueH Ans paboThbl B kabuHe UK Ha OTKPLITOM BO3AYXe.

« MNpnbop npeaHasHadeH Ans paboTbl Ha XMAKOM XKMPEe UM PACTUTENbHOM Mache, He MPUrofieH ANns paboTbl Ha TBEPALIX
KMpax v Macnax.

+ Mockonbky TBEPALIE XVPbI M MACNa COMIEPXXaT HEKOTOPOE KOMMUECTBO BOAbI, NPV HArPEBAHIN OHM CUMbHO PA3OPbIrMBaIOTCA.
Mepen ucnonb3osaxuem y6eanTech, YTOGL! Macno He COAEPXKano BOAbI, B NPOTUBHOM Cryyae npy xapke Macno 6yaeT
CUNbHO Pa3BpbI3rvBaTLCS.

+ He ncnonbayiite hpuTIOPHNLY HE HaNONHEHHYI0 MaCOM, B MPOTUBHOM CIly4ae 3T0 NPUBEAET K NOBPeXXAeHuio npubopa.
+ He HanuBaliTe B 8MKOCTb AN1St MACNa XXMAKOCTM TUNA BOAbI.

MpuHumn pa6oTbl

« TMpoMoiiTe ropsiyeit Bof0iA akceccyaps! 1 €MKOCTb ANs Macna, nepes UCToNb30BaHMEM XOPOLLO NPOTPUTE HACYXO.

+ He norpy>xaiite B BOAY 1 He MOUUTE 3NEKTPUYeCKMe YacTh Npubopa.

+ OTKpOIiTE (HPUTIOPHMLIY, HAXAB Ha KHOMKY OTKPbITUS KPbILLKK (HoMep 13).

« 3anonHuTe EMKOCTb AN MAcna PacTUTENbHbIM MACOM MM XXMPOM A0 YPOBHS Mexay oTmeTkamu MAX u M?N. He
HanBaiite Macno 6onbLue 0TMETKM Max ¥ MeHbLLE 0TMETKY min. [Ins Nony4eHns HaunyuLLero pesynstata pekoMeHayeTcs
CMeLLMBaHe Pa3HbIX BUOB Maces.

+ Haxxas Ha KHOMKy chykcaLmum pyuKki KOp3nHbI (HOMep 3), omycTuUTe Myyky KOp3iHbI (HOMeP 5) BHU3.

« [loBEpHYB KHOMKY perynvpoBaxus TemnepaTypbl (HOMep 7) BbibepuTe HEOBXOAMMYHO ANst Xapku TemnepaTypy. Bkntounte
npuoop B po3eTky 1 BbIGEPUTE YPOBEHb MOLLHOCTY NOCPEACTBOM PEryNaTopa MOLLHOCTY (HOMep 8).

+ CBETOBOI MHAMKATOP PabNTbl (HOMEP 6) 3aropuTCs KPAaCHbIM LIBETOM, NP JOCTUXXEHUN HY>XKHO TEMMEPaTypbl, CBETOBOM
VHAVKATOP 3aropuTCs 3eNEHbIM LBETOM.

« MonoxuTe B KOP3UHY NPOAYKTLI, NPeHa3HaueHHble ANs o6xapuBaHus. [Ins AOCTUXEHNS MakcUManbHoro pesynbrata
NpOAYKTbI AOMKHbI ObITb CyxuMM. YTOGLI Macno He BCneHmnoch. MeAneHHo norpyxaiTe KopauHy B Macho. 3akpoiTe
KPBILLKY.

+ [Ins noaaepxaxus NOCTOSHHOIA TeMnepaTypbl Macna TepMocTar 6yaeT NepUoANuEcky BKOYATLCS 1 BIKIOHATHCS.
CBeTOBOII MHAVKATOP PaboTbl ByAET MUraTb 3eNEHbIM LBETOM.

+ o OKOHYaHUM Xapky, 4TOBLI MAc0 CTEKNO, MOAHUMUTE KOP3UHY Hafl EMKOCTbO.

CoBeTbl N0 Xapke

B oHOM MTPE Macno MoXHO noxapuTb Makcumym 200 rp kapTodens — pu.

-TMockonbKy 3aMOpOXeHHbIE NPOAYKTbI MPOBOLIMPYIOT BbICTPOE OCTbIBaHUE MACNO, B OAHOM IMTPE Macna MOXHO NoXapuTh
10 rpamm 3aMOPOXXEHHOro NPoAYKTA.

- MpeBapuTeNbHO NEepes XXapKoi Hafi PAKOBUHOW CTPYCUTE NEA C 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.

- [Ins xapKi cBexero kapTochens: pOMoiATe KapTocherlb, 3aTem XopoLUIO ero NpocyLuMTe, Aabbl NPeA0TBPATUTL NonajaHue
BO/bl B MAco.

- XKapbTe kapTodhens B 4Ba aTana: NepsbIi 3Tan - NpeaBapuTenbHas

o6>xapka ot 5 10 10 MuHyT npu 170 °C, BTOpOIA 3Tan — 3aBepLuatoLas obxapka ot 2 40 4 MuHyT npu 175 °C

P y NPOAYKTbI patypa I

Pbiba 170°C
Pbi6Hble nanoyku 180 °C
Poranvku ¢ TBOporom 180 °C
TecTo Kycoykamm 190 °C
3aMopOXeHHbIE COCUCKM 190 °C
Kypuua 160 °C
KpeseTkn 180°C
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Buab! 06xapku TemnepaTtypa o6xapusanus
Kaptodens, npessaputensHas o6xapka 170 °C
KapTochens 3aBepliatollias o6xapka 175°C
QoHto napmesan 170°C
ChbIpHbIE KPOKETBI 170°C
PbI6HbIE/MACHbIE/KAPTO(ENbHBIE KDOKETI 190 °C

3ameHa Macna

Mepen 3ameHoit Macna, y6eauTech, YTO6LI (PUTIOPHILIA 1 MACNO OCTBINN (CETEBYHO BIAKY BbIHLTE 13 po3eTky). PerynspHo
3aMeHsiiTe Macno. PekomeHnyeTc;u 3aMeHATb MaCI1o Npu ero NOTEMHEHUU, NOSIBJIEHWM 3anaxa Uiu HeMpUATHOrO NpUBKYyca
npozyKkToB. Mpu HOPMaNbHOM MCMONb30BAHUN PEKOMEHAYETCS 3aMeHsITh Macno Yepe3 kaxable 10 ucrnonsaosanmii. Mpu
3aMeHe Macna, 3aMeHsiiiTe ero NoNHOCTbIO, He ClieayeT A00aBMSTbL CBEXEE MAcno B y)ke MCTONb3oBaHHoe. MacnsHole
0TX0/b! BPE/JHbI AN OKPY>KatoLLei cpefbl. He BbiGpackiBaiiTe MCMoNb30BaHHOE Macho C BbITOBLIMM OTX0AaMK, cobniofaiTe
npasuna cﬁopa cneyuanbHbIX 0TXOA0B B BalLEM PErvoHe.

YUCTKA U YX0A

* [Nepep 04MCTKOM BCErAa OTCOEAMHSIATE (PUTIOPHMLY OT NUTatoLLel ceTy.

*TouTi BCE AeTanm pUTIOPHMLILI, 33 UCKIIKOUYEHNEM ANEKTPUHECKIX AeTaneit MOXHO MbITb B ropsueit Boae ¢ 4o6asneHmem
CPEACTBA ANS MbITbS NOCYAb.

* 3anpeLiaeTcs norpyxarth B BOAY KOPMYC W IeTanu, Cofiepxallivie HarpesaTesbHble 3NeMeHTb

* He pekoMeHAyeTcs MbITb (OPUTIOPHIALY UK ee 4acT B NOCYAOMOEUHOM MaLLIMHE.

* YucTKy BHELLHel NOBEPXHOCTY (PUTIOPHNLILI OCYLLECTBAAINTE BNaXKHOIA TKAHbIO, 3aTEM NPOTPUTE e HACYXO MSATKO 1
UMCTOM TKaHbIO.

* He ncnonb3yiite ry6ky v unu abpasueHble YMCTSILLME CPEACTBA.

MMpaBuna nonb30BaHNUsA hpUTIOpHULIEN

Heobxoanmo

« Monb3yiiTech hpUTIOPHULIEN TONLKO JOMa UK B Ochuce.

« Ucnonb3yiite hpUTIOPHILY TONLKO AN KapKu MPOJYKTOB.

« Micnonb3yiiTe Macno NpUroAHoe TOMbKO ANS XKapki. YTo y6eanTbCs NOAXOANT MW MAcno ANS Xapki BO (pUTIOPHILIE,
MNOCMOTPUTE Ha ynakoBKe.

+ 3anonHsiiTe EMKOCTb AN Macna pacTUTENbHbIM MACNOM UK KMPOM [0 YPOBHS Mexay oTMeTkamu MAX n M?N. He
HanMBaiiTe Macno 6onbLe OTMETKM Max v MeHbLLE OTMETKM min. ECA 3an0nHuTb hpUTHOPHULY MACTOM BbILLE YKa3aHHOi
OTMETKN MAcNo MOXKET BbIKUNETb.

*B npowecce Xapku ﬁyane npeaenbHo BHAMATENbHbI, BCeraa HaxoAuTeCh Ha OﬂpeﬁleﬂéHHOM paccTosHuM T d)pMTlOpHMleI,
He 3abblBaiTe. XpaHuTe npubop BAANEKe OT ML C (PU3NECKUMM M CEHCOPHBIMM OFPAHUYEHUSIMA.

+ 3ameHsiiiTe Macno Npyu ero MOTEMHEHWK, NOSIBNIEHUY 3anaxa Ui HENPUATHOTO MPUBKYCA MPOAYKTOB.

+ B cnyyae nonapams B Macno 60MbLIOT0 KOMYECTBA BO/bI, 3aMeHuTe ero. Bonbluoe cofiepskanue Bofbl NPOBOLMpYeT
ucnapeHue 1 BCneHnBaHne macna. nOCKOJ‘Ibe BbICOKAsA KOHLEHTpauns BOAbI B Macne, BbI3bIBAET BCNEHUBAHWE, B3PbIB,
pas6pb\3rmsane W BCKMNaHue macna Bo Q)pmnopHmue, YTO NPEACTaBNIAET PUCK ANS NOJSIb30BATENS U OKPY>KAHOLLMX.

« lMpy HopManbHOM MCNONb30BaHMM 3aMeHsTE Macno Yepe3 kaxxable 8-10 cnonb3oBaHuit. « CTpycuTe NEL C 3aMOPOXEHHBIX
NPO/AYKTOB, NPOTPUTE YNCTLIM, CyXiM nonoTeHLem. OcTasbTe NPOAYKTbI, NOANEXALLME XapKe Ha MOBEPXHOCTH, YTOGHI
pacTaanu 4acTU4kun nbaa. Mocne TOro, Kak KpynHble 4acTUyku nbaa pactaroT, anCTynaﬁTe K 06>Kap><e

« Mepea ncnonb3oBaHnem (OpUTIOPHMLBI, Y6eanTech, YTo6bl BOKPYr HEé 0CTaBanoch HeobX0ANMoe paccTosHne oT
OKPY>KatoLLMX NpeAMETOB.

+ I Npe0TBPALLIEHNS KOHAEHCALMM faiiTe (DPUTIOPHULIE XOPOLLO BICOXHYTb. XpaHUTE B CyXoM, 6e30MacHOM MecTe.

06si3aTenbHo

* He ocTaBnsiiTe KOP3nHy Ha OTKPLITOM BO3AYXE UMM B NOMELLEHUM C NOBILLIEHHOM BNAXHOCTb0. XPaHUTE (pUTIOPHULY
BAAneKe oT AOKAS v BRaru.

+ B npouecce Harpesa (pUTIOPHHULIbI He NOXUTE B HE& NpoayKTbl. [MopoxanTe, noka (puTIOpHILA AOCTUTHET HEOBXOAMMON
Temneparypsl.
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+ He xapbTe 607bLLIOE KOMMHECTBO NPO/YKTOB 3a OAMH Pas.
+ He HakpbIBaiTe KOP3MHy 1 HunbTp.
+ He fo6aBnsiiTe BOAy B XX1P MM pacTUTENbHOE Macno.

Ytunusauus npubopa

BepexxHO 0THOCUTECH K OKPY>KaloLLEi CPefie, He BbiGpackiBaiTe aNeKTPONpHBOPbI C ObITOBLIMM OTXOAAaMM. NEKTPUHECcKUe
np1BOpbI C UCTEKLLAM CPOKOM CIy>KObl OCTABLTE B CrIELManbHbIi LEHTP M0 COOPY ¥ YTUNM3ALIANA BNIEKTPUYECKNX MPUBOPOB.
Bnaronaps aTomy Bbl 36exuTe HaHeceHns yiepba OkpyxxatoLei Cpeae 1 BANAHME HeraTuBHbIX (DakTOpOB Ha 30POBLE
yenoBeka. BbiNonHas Bbile CKa3aHHOE, Bbl BHECETE CBO BKNA/A B NPABMIbHYI0 YTUNM3ALIMIO 1 NEPepaboTKy aNIeKTPUUECKNX
1 ViHchopmaumio 0 cope anekTpuyeckix Npbopos B BaLLEM PervoHe Bbl MOXETE Mony4MTh B MECTHBIX OpraHax BnacTu.

Ynakoska
Ynakoska u3roToneHa n3 Matepuana 100% noanesxatlero nepepaboTke, ynakoBKy BEPHUTE OTAENbHO.

0 npubope

[anHbIA npubop ocHALLEH 3HauKkoM 06c00TBETCBIM EBpOneiickoii anpekTuae 2001/96/EC 06 yTunn3auum sneKTpuieckoro
1 anekTponHoro obopynosanus (WEEE). lMpasunbHas yTunuaaums aasHoro npuéopa, NpeaoTBpaTuT HaHeCeHe Bpeaa
3/10POBbI0 HYEN0BEKA W OKPY>KaroLLIel cpefe.

[Aexnapauus o cootsetcTBUM EC

[laHHbii NPM6Op ObiN CIPOEKTUPOBAH 1 NPON3BEAEH B COOTBETCTBIN C APEKTUBOIA «O HU3KOM HANpPsxeHM» Homep 2006/95/
EC, [upexTusoii «O anekTpoMarHnTHo CoBMECTUMOCTH» Homep 2004/108/EC n [upeTusoii Homep 93/68/EEC.
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T'APAHTUMHBIN TAJIOH

| ]
Slnd)‘ TAPAHTHITHBII TAJTOH No: 1-3830-04122013

HaumenoBanune
Moens
Cepuiinblii HOMEp
JlaTa npojaku
Cpoxk rapaHTHHHOTO 00CITy)KUBaHus 12 mMecsieB
Haumenosanwue, anpec

U TenedOH TOPryroLel OpraHu3aun

IToanuck mpoaasua IIItamn marazuna

B ciiyuae HEOOXOAMMOCTH HPOBEICHUS TapaHTHITHOTO OOCITYKUBAHMUS,
napopMaiio 00 aBTOPH30BAHHBIX CEPBHUCHBIX LEHTPAX MOXKHO
HOJIyYUTh B KOHTAaKT LeHTpe, no Tenedony: 8-800-333-17-74, mo
3JIEKTPOHHOM noute info@sinbo.ru nim Ha caiite www.sinbo-russia.ru

B rapanTuitHoM 00CiTy)KUBaHHH MOXKET OBbITh OTKA3aHO IPH:
-HapylECHUH norpedurenem TIPaBUIT 9KCILTyaTalul WK
TPaHCIIOPTUPOBKH

-HCIOJIb30BaHUU B MPO(PECCHOHANBHBIX IIEIIX

- HaJW4YMM TOBPEXK/CHUH, HAHECCHHBIX [OMAIIHUMU >KHUBOTHBIMH,
TPbI3yHAaMH ¥ OBITOBBIMH HAaCEKOMBIMHU

- IPU3HAKOB CAMOCTOSITEIBHOTO PEMOHTA

- HaJM4yhe MOBPEXKJICHUH, BBI3BAHHBIX JCHCTBUSMHU HEMPEOIOIUMON
CHJIBI MJIN TPETHUX JIUL]

C ycrnoBMAMHU COIJIACEH, U3/eIHe IIPOBEPEHO B MOEM IPHCYTCTBUH,
OpeTeH3Wd K  BHEIIHEMY  BHAY U KOMIUIGKTAIlU ~ HE
UMEI0

(IToamnuck nokynaress)
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HWndopmanus o npousBeeHHbIX padoTax

Jlara
npueMa B
ACIL]

BrinonHneHHbIE
paboTsI

Jlara
BBITAYM U3
ACL]

Tloxamnuce
COTpYyIHHKA
ACI]

Tloanuch
KJIMEHTa

ar
AE 11

WarotosuTens: «[lenma dnexktpomexaryk Ypronnep VHwaar Cnop Mansemenepu Vmanst Canaiin Be TupxapeT AHoHuM LLinpkeTn», Xapamupaape

Meskum, [xuxanrup Max. Mosepaxu, [xan. Ne 4, Aspxeinap, Ctambyn, Typuns

CrpaHa npoussoauTens: Kutai
Wwmnoptep B PO: O6114ecTBO G OrpaHuyeHHoi 0TBETCTBEeHHOCTbIO «JEVIMA Pyc»

121357, r. Mocksa, yn. Bepeiickas, 4. 17, nomeuienve 1, komHatel 106-114, odouc 513

Ten: 88003331774
www.sinbo-russia.ru

TapaHTUiiHbIA CPOK: 12 Mec.
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YKpaiHcbKa
SINBO SDF 3830 ®puTiopHuuis
IHCTYKLIA 3 EKCIUTYATALII

LLIaHoBHuiA noKynewb !

Bitaemo Bac 3 npuabaHHsm BUCOKOSIKICHOTO Npunagy i ASKYEMO 3a nokymky!

Byab nacka, npounTaiTe iHCTPYKLIKO 3 ekcnnyatauii , ue AonoMoxe Bam BUKOPUCTOBYBATY NPUNa HaikpaLLmMm YiHOM .
[loTpumyiATecs IHCTPYKUA | NpaBun , IPONMCAHNX B IHCTPYKLT, TYT 3HAXOAATLCA BCi CTaAii YMCTKY | TeXOBCNYrOBYBAHHS
npunagy . SIkwo 6yauTe AOTPUMYBATUCS AAHMX BKASIBOK , MiAy4MTH Hyf0BHiA pesynbTaT. [JoTpUMAHHS BKA3IBOK 3a0LaanTh
Balll Yac i JONOMOXE YHUKHYTH BCINSKX HenpuemHocTeid. CroaiBaemocs , Wwo By 6yauTe KopucTyBaTUCS HALLIMM NPUNafoM
i3 32/10BONEHHAM.

BAXINBI 3AX0AU BE3MEKKN

« TepLu HiX KOPUCTYBATMCA (HPUTIOPHULIEID NPOYMTANTE AaHY IHCTPYKLKO 3 excrinyaraulii.

+ He TopkaiTecs 40 rapsumx NOBEPXOHb , BUKOPUCTOBYATE PyUKM ab0 KHOMKM.

+ 3 MeTOK 3anoGiraHHs ypakeHHst eNeKTPUUYHUM CTPYMOM , YHUKAATE KOHTAKT Mpunajly , BUMKY | MEPEeXeBoro LHypa 3
BOJOIO.

« lMpunag He B KOPUCTYBaHHI 260 Nepes] YLLEHHAM 3aBXXV BiAKIIO4aiTe Bif Mepexi eNnekTpoxvBneHHs. Nepen cknagaHHaM
i po36upaHHaM faiTe Npunagy OXonoHyT! . He BMMKaiiTe Npunaj 3 NOLKOKEHUM MEPEXEBMM LUIHYPOM 260 MEPEXEBOK
BUNKOI0. He BMUKaliTe MOLLKOKEHNiA ab0 HECpaBHMiA npunag .

* BUKOPUCTaHHS aKcecyapis, ki He BXOAATb B KOMMIEKT, MOXE NPU3BECTY [0 OTPUMAHHS NOPaHEHb, a TaKk XXe aHyNioBaHHIO
rapaHTiiiHoro TEpMiHy.

+ He BUKOPUCTOBYIATE (DPUTIOPHILID HA BIAKPUTUX TEPUTOPISX Ta NOGAN3Y MpAMIX [XKepen Tenna.

+ He po3BonsiiTe 3B1CaHHIO MEPEXXEBOr0 LWHypa N0 Kpako CTONY, He PO3TALLOBYATE NPUNaj Ha rapsumx NoBEPXHsX, N06NN3y
wTop i Nif BiKHOM, NONEpe/LTe CTUKAHHS NPUNajy 3 rapauuMmu NpeaMeTamu.

+ OpUTIOPHULA NPU3HAYEHA ANt OMALLIHBOrO BUKOPUCTAHHS. BUKOPMCTOBYiATE Npunag Tiflbkv 3a NPU3HAUEHHSM.

+ BCTaHoBITL Npunaj Ha piBHil, (hikcoBaHili NOBEPXHI.

+ He 3anuwaiite ysiMKHeHWiA npunaz 6e3 Harnsay. Mpauotoumii npunaa NOBUHEH 3HAXOAUTUCA Mif HArNsAOM NOBHOMITHIX
0Ci6 .

« Mpunaz He Npu3Ha4eHi ANs BUKOPUCTAHHS 0COBaMM 3 3HKEHNMM (I3NHHMM, HyTTEBIMI a60 PO3YMOBMMM 3HIGHOCTAMM
a60 3a BifICYTHOCTi y HIX [JOCBIAY Y/ 3HAHb, KLLO BOHM HE 3HAXOAATLCS My KOHTPONEM abo He MPOIHCTPYKTOBaHI NPO
BMKOPMCTaHHs Npunagy 0co6oto, Aka BianosifanbHa 3a ix 6eanexy

+ [liTn noBMHHI NepebyBaTH Nif KOHTPONEM ANSt HEONYLLUEHHS FPU 3 NPUNAZIOM .

3BEPEXITb LIHO IHCTPYKLIIFO IK JOBIAKOBUA MATEPIAJT

BAXKJTUBA MPUMITKA

Mpunap ocHaleHniA TPbOMa CUCTEMaMM 3aXUCTY

1. TepmocTat: [lo3Bonsie npaytoBaTv npunany B 3ajaii TeMneparypi.

2. 3ano6ixHuK: NP1 BUHIKHEHH] MOMIMNOK B MPOLIEC KOPUCTYBAHHS!, MEPEBOASHM MPUNaj B PEXUM 3aXHUCTY, | BUMMKAE ioro
3. OyHKuis cknpanHs : [l03BONSE BiAHOBUTY NPOLIEC POBOTH | BUBECTV NMPUNA i3 PEXUMy 3axiCTy .

BuKOpUCTaHHSA (yHKUIT CKMAaHHS
Y pasi AKLWOo B NpoLeci po6oTi Npunaj 3yniHUBCS, aainTe iomy oxonoHyTin 10-15 xBunuH. Micns Toro sik npunag noBHIcTIO
OXOJTOHE, HATUCHITb Ha KHOMKY « CKipaHHs » ( reset ), po3TalloBaHy Ha 3ajHilt YaCTuHi Mpunagy, i Npunaj nepe3aBaHTaxmuTLCs.

MPUCTPIA OPUTIOPHUL|l

1. 3HiMHa BepXHS KpuLLKa, 2. Kowwwk, 3. Kxonka cikcauii py4km kolumka, 4. Pyyka kowmka, 5. Pyyka, 6. Caitnosuit inaukatop
po6oTu, 7. KHonka peryntoBanHs Temneparypy, 8. Perynatop notyxHocTi, 9. KoHTponbHMi 610K, 10. HarpisanbHuii enemeHt
11. €mHicTb 409 Macna 3 aHTunpurapHum nokputTsam, 12. Kopnyc npunagy, 13. Kronka BigkputTs kpuwiki, 14. KHonka
«CKNAAHHS»
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TMpuHUMN AT Ta 06CNyroByBaHHA

* BuiiMiTb npunag 3 ynakoBku

« [epekoHaiiTecs B TOMY, LLO Harpyra, 3a3Ha4eHa Ha Npunag , BiAnoBiAae Hanpysi

€NeKTPOMEPEXi BaLLOrO BYANHKY.

HowmiHansHa Hanpyra: AC230 B, 501 ,

MoTyxHicTe: 1850-2200 BT

« [ocTasTe hpuUTIOPHULIO Ha CTabiNbHY, PiBHY | NNOCKY NoBEpXHO. MepekoHaiTecs , Wob BiACTaHb HaBKONo Npunagy 6yno
He MeHLwa 10 cm. Llei npucTpiii He npuaHayeHo Ans poboTy B kabiHi abo Ha BiAKPUTOMY NOBITPI.

« Mpunap npuaxadeHmii Ans poboTK Ha PiAKOMY Xupi 860 POCAMHHIONT, He MpUAATHWIA ANA POBOTI Ha TBEPANX XMpax i
macnax.

+ Ockinbky TBEPAI XWPY | Macna MICTSTb Aesiky KifbKiCTb BOAM, NPU HarpiBaHHi BOHM CbHO po36pu3KytoThes . Mepen
BUKOPUCTaHHSIM NepeKoHaiiTecs, LWo6 Macno He MICTUIO BOAW, iHAKLLE NpY CMaxKeHHi Macno 6yae CUnbHO po36pU3KyBaTHUCh.
+ He BUKOpUCTOBYiTE (HPUTIOPHULIIO HE HAMOBHEHY OfliEt0, B IHLLIOMY BUNaKy Lie NPU3BEAE A0 NOLIKOAXEHHS npunagy .

+ He HanvBaiite B eMHiCTb Ans onii pianHu TUNY BOAM.

MpuHuMN poboTy

« [TpomuiiTe rapsuoto BOAOKO akcecyapy i EMHICTb AN onii, nepes BUKOPUCTaHHSM 06pe NpOTPITh HACyXO.

+ He 3amypioiiTe y BOAY i HE MOHITb @NEKTPUYHI YacTUHK Npunagy .

« BinkpuiiTe (hpUTIOPHNULIIO, HATUCHYBLLIM Ha KHOMKY BIZAKPUTTS KpULLKK (HoMep 13 ) .

+ 3anoBHITL EMHICTb ANs ONif POCAMHHOIO onieto a6o XMPOM A0 piBHS Mix nosHaykamu MAX i MIN.He Hanwsaiite onito
Ginblue nosHadkn MAX i Menwwe nosHadkuMIN . [Ins 0TpUMaHHS Haitkpavworo pesynbtaty PeKOMEHAYEThCS 3MillyBaHHs
Pi3HIX BAAIB OFIil.

+ HaTucHyBLLM Ha KHONKY chikcaLii pyyky KoLmKa ( Homep 3 ), 0MyCTiTb NyuKy KOLMKa ( HOMEP 5 ) BHU3.

« [loBEpHYBLLY KHOMKY PEryntoBaHHs TEMNepaTypu ( Homep 7 ), BUGEPITb HEOOXIAHY ANs CMaXEHHS TeMnepartypy. YBIMKHITL
npunaa B po3eTky i BUGEPITb PiBEHb NOTYXKHOCTI 32 AOMOMOTOK) PErynsTopa NoTy>HOCTi (Homep 8 ) .

+ CBiTNOBYiIA iHAMKATOP POBOTI (HOMEp 6 ) 3aropuUTLCS YEPBOHUM KONLOPOM, MPK A0CATHEHHI NOTPIGHOT Temnepatypy,
CBITNIOBMWIA IHAVKATOP 3arOPUTHCS 3ENIEHMM KONIbOPOM.

« [oknaziTb B KOP3UHY MPOAYKTH, MPU3HAYeH Ans 06CMaKyBaHHS. [1ns AOCSTHEHHS MakcUManbHOro pedynbTaTy NpoayKTH
noBuHHI 6yT cyxumu. LLIo6 onis He cniHunacs. MoBinbHO 3aHyproiiTe KOP3WHy B ONito. 3akpUiiTe KPULLKY.

+ [Ins niATPMMKI NOCTiAHOT TemMnepaTypy onii TepmocTaT 6y/e NepioAMYHO BKMOHATMCS | BUKMo4aTes . CBITNOBMIA iHaukaTop
po6oTK 6yne 6nuMaTh 3eNeHNM KONbOPOM.

« o 3aKiH4eHHi CMaxKeHHs, W06 onisi cTekna, NiiAMITb KOLIMK Haf EMHICTIO.

Mopapau 3i cMaxeHHs

B oHomy niTpi onii MoxHa nocmaxxuTi Makcumym 200 rp kapTonni - pi.

- OcKintbki 3aMOPOXeHi NPOAYKTI NPOBOKYIOTb LUBIAKE OXONOJXKEHHS Onii, B 0AHOMY NiTpi onii MoxkHa nocMaxuTy 10 rpam
3aMOPOXEHOr0 NPOAYyKTY .

- MonepeaHbO NMepes CMaKEHHSIM HaJl PAKOBUHOK) 3TPYCITb Jlif| 3 3aMOPOXEHMX MPOAYKTIB.

- [Inst cMaxxeHHs CBIXKOI KapToni: NPOMMiATE KapTONAH, NOTiM A06pe ii NpoCyLWiTh , W06 3an06irTv NOTPANAAHHIO BOAK B
onito.

- CMaXcTe KapTonsio B ABa eTany: NepLUMii eTan - nonepeiHe

o6cmaxysanHs Bia 5 40 10 xsuauH npu 170°C,, Apyruii eTan — 3aBeplLy4v 06CMaxyBaHHs Bif 2 f0 4 xBuanH npu 175
°C.

PexomeHpoBaHi npoaykTH TemnepaTypa cMaXeHHs
Puba 170°C
PubHi nanoyku 180 °C
Poranuku 3 cupom 180 °C
TicTo Kycoukamm 190 °C
3aMopoXeHi cocucky 190 °C
Kypuus 160 °C
KpeseTkn 180°C
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Buano6emaxyBaHHs T paTypa 06 y
Kaptonnsi,nonepeaHe 06CMaxeHHs 170°C

KapTonns 3aBepiuaoyi 06 CMaxxeHHs 175°C

QoHpto napmesan 170°C

CvpHi kpokeTu 170°C

PyGHI/M SCHI/KapTONASHI KPOKETN 190°C

3amia onit

lMepen 3amiHoto onii, nepexoHaitTecs, o6 MPUTIOPHILA | ONiS OXONOMK ( MEPEXXEBY BUIKY BUIMITL 3 po3eTky). PerynspHo
3aMiHIONTe Onito. PeKOMEHAYETLCS 3aMiHIOBATM ONit0 MPY i NOTEMHIHHI, NOsABI 3anaxy a6o HENPUEMHOTO MPUCMAKy NPOAYKTIB.
Ipu HOpManbHOMY BMKOPUCTAHHI PEKOMEHAYETbCS 3aMiHIOBaTH ONito uepe3 KoxHi 10 BukopucTaHs . Mpu 3amiHi onii,
3aMiHtoiTe i NOBHICTIO, He CMiA A0AaBaTH CBIXY OMit0 Y BXe BiKopucTaHy. OniliHi BIAXOAV LUKIANMBI AN HABKONMLIHLOMO
cepenosuLya. He BukupaaiiTe BUKOpUCTaHy Onito 3 No6yTOBMMM BifX0AaMM, AOTPMMYIATECH NPaBUA 360py cnewianbHinx
BiIXOAiB Y BALIOMY PerioHi.

YULLEHHA | jormnag

« [Nepen O4MLLEHHAM 3aBX AV BiKNIOHAITE (DPUTIOPHULIO Bifl MEPEXi XXMBNEHHS .

* Maiixe BCi aeTani (hpuTIOPHIAL, 33 BUHATKOM ENIEKTPUYHIX [ieTaneid MOXHa MATI B rapsaviil Boai 3 10jaBaHHsM 3acoby
ANS MATTS NOCYAY -

+ 3a60POHSETLCS 3aHYPIOBATY Y BOAY KOPMYC i AETal, WO MICTATb HarpiBasbHi eNeMeHTi

+ He pekomeHayeTbCst MUTI (PPUTIOPHILIKO a60 i1 YaCTUHI Y MOCYAOMMIAHIA MaLLHI.

* Y1CTKy 30BHILLHBOT NOBEPXHI (DPUTIOPHMLI 3AIACHIONTE BONOTOKD TKAHMHOIO, NOTIM NPOTPITH ii HACYXO M'AKOIO | YMCTOKD
TKaHWHOI0.

+ He BUKOpUCTOBYIATE ry6Ky Ui aBpasuBHi 4MCTAYI 3aC06M.

Mpasuna KOPUCTYBAHHSA (PUTIOPHULIEID

HeobxiaHo

+ KopucTyitTecs hpuTIOPHULIEIO Tiflbkv BAOMa abo B Odbici.

* BUKOPUCTOBY/TE (DPUTIOPHMLIIO TiNbKN ANst CMXKEHHS NPOAYKTIB .

* BukopucTosyiie onito npuaaTHy Tinbki Ans cMaxkeHHs. LLiobnepexoHaTies um nipxoauTb onist ANS CMaXKEHHS y (PUTIOPHILI,
NOAVBITLCS HA YNaKoBL.

+ 3anoBHIO/TE EMHICTL NS ONii POCAMHHOK oMo a6o X1poM A0 piBHs Mix noHadkamu MAX i MIN. He Hanusaiite onito
Ginblue no3HaukuMAX i meHLe noanauku MIN. SKLLo 3an0BHUTI (PUTIOPHILIKO ONIE BULLE 3a3HAYEHOI BIAMITKM -0nis
MOXE BUKMMITA .

* Y npoLieci cMakeHHs Gy/ibTe rpaHn4HO yBaXKHI , 3aB>xan nepebyBaeTe Ha NeBHilt BiACTaHi Bif (hpUTIOPHULI , He 3abyBaiiTe
. 36epiraiite npunaz BAanMHI Bif 0CI6 3 (hisnHHUMU a60 CEHCOPHMI OBMEXEHHAMN.

+ 3aMmiHioiiTe Macno npu AOro NOTEMHIHHI , NOSIBI 3anaxy a6o HEMPUEMHOTO NPUCMaKy NPOAYKTIB.

+ Y pagi noTpannsHHs B ONit0 BEMKOT KINbKOCT BOAM, 3aMiHITh ii. Benvkuii BMICT BOAM NPOBOKYE BUNAPOBYBAHHS i CiHEHHS
onii. Ockinbkn BUCOKA KOHUEHTpALiA BOAKM B ONii, BUKNMKAE CMIHIOBAHHS, BUOYX , PO3OPM3KYBAHHS i CKuNaHHs onii y
OPUTIOPHILI, LLIO CTAHOBMTb PU3MK NSt KOPUCTYBAYA | OTOHYHOUMX.

+ Ipyn HopManbHOMY BUKOPUCTaHHI 3aMiHI0IATe Ofito Uepes3 KOXKHI 8-10 BKOPUCTaHD .

+ CTPyCiTb i} 3 3aMOPOXEHVX MPOZYKTIB, MPOTPITL YMCTUM, CyXiM PYLUHUKOM. 3anuLLITe NPOAYKTH, LLO NANAraioTh CMaeHHi
Ha MOBEPXH, W06 PO3TaHyNM 4acTUHKKM Nboay. icnsa TOro, sk BENMKI YaCTUHKI NbOAY PO3TaHyTb, NpUCTynaiTe Ao
06>kaptoBaHHi

« lepen BUKOPUCTAHHAM (PUTIOPHNLI , NEPEKOHATECS , 06 HABKONO Hei 3anuanacs HeobxiaHa BiACTaHb Bifl HABKOMMLLHIX
npeameTis .

+ [ins 3ano6iraHHs KOHAeHcaLiT faiiTe (hpuTIOPHMLI fo6pe BCOXHYTY. 36epiraiite B CyxoMy , 6e3neqHOMy MicLi.

0608’A3K0BO:
+ He 3anuwaiiTe KoWWK Ha BiAKpMTOMY NOBITPI a60 B MpuMiLLIEHHi 3 nifBuiLeHoo BonoricTio. 36epiraiite hpUTIOPHMLID
[JaneKo Bif AOLLY Ta BONOry.
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+ Y npovieci HarpiBaHHs (PUTIOPHILI He KNajiTh B Hel npoayKTy. 3adekaiite, Nokv (HpUTIOPHULA AOCSTHE HEOOXIAHOT
Temneparypu.

+ He cMaxTe BeNMKy KinbKicTb NpOAYKTIB 3@ OAMH pas.

+ He 3akpuBaiiTe KowWwvK i ¢hinbTp.

+ He nopasaiiTe BOAy B XX1p 860 POCANHHY Ofiito.

YTtunisauis npunagy

[6aiinnBo CTaBTECS 40 HABKOMMILHBOrO CEPE/I0BMLLA, HE BUKMIANTE eneKTpOnpunaan 3 nobyToBuMy Bigxoaami . EnektpudHi
npunajv 3 BUepnaHim TEPMIHOM CIyXX61 JOCTaBTe B CewianbHuil LIeHTp No 360py Ta yTunisauii enekTpusHuX npunagis.
3aBAsky UbOMY Bt yHVKHETE HaHECEHHS! LIKOAM HABKONMILHBOMY Cepe/ioBuLLY | BNMB HeraTuBHIX (hakTopie Ha 310poB's
THOANHI. BUKOHYHOUY BuLLE Cka3aHe, Bu BHeceTe CBiil BHECOK B MPaBUMbHY yTUAI3ALIitO | NepepobKy enekTpuiHMX npunagis.
IHchopmaLlito mpo 36ip enekTpruHNX MPUNaIB y BaloMy perioni B MOXeTe 0TpUMaTH B MiCLIEBUX OpraHax Bnaju.

YnakoBka
Ynakoska BurotosnieHa 3 Matepiany 100 % nignarato4oro nepepobLi, ynakosky MOBEPHITL OKPEMO .

Mpo npunag

[lanwi npunag ocHaLLeHwin 3Ha4KOM NPo BiANOBIAHICTL EBponeiicbkoi AvpexTusi 2001/96/EC npo yTunisaLiio enekTpuiHoro
Ta enexTpoHHoro obnagxanHs (WEEE ) . MpasunbHa yTunisavis gaHoro npunagy, 3ano6iXuTb HAHECEHHIO LKOAN 3[0POB'1
TIOAVHI | HABKONMLLHLOMY CEPEOBMLLY.

[eknapauis npo BignosigHicTs €C

[anwit npunap 6yB CNPOEKTOBAHMIA | BUPOGNEHNIA BIANOBIAHO A0 AMPEKTMBM « MPO HU3bKY Hanpyry» Homep 2006 / 95/ EC
, AnpexTneoto «[po enekTpomarHiTHoi cymicHocTi » Homep 2004/108/EC i IupexTusn Homep 93/68/EEC
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LLlaHoBHMI nokyneLb!

YBaXKHO BMBYiTb YMOBM, 3a3HayeHi Ha laHiil CTOPOHI rapaHTiNHOro TanoHa, i, SKWo B1
3rofiHi 3 HUMW, NIATBEPAITH Lie CBOIM MiANMCcOoM.

FapaHTiiHui TanoH Ne :1-3830-04122013

Mogens:

CepiliHMI HoMep:

[ata npogaxy:

[aTta 3aKiH4eHHsA CTPOKYy 06CcnyroByBaHHA:

M.n. MOKYMELb MIATBEPIXYE TEXHIYHY
CMNPABHICTb

MPUOBAHOIO BUPOBY, A TAKOXX CBOIO 3rogy

3 YMOBAMM FTAPAHTIVIHOIO
OBCIYrOBYBAHHA:

nanmc NPOJABLA nannc NoKynuA

AsTopu3oBaHi cepsicHi LeHTpu M. Knea

‘ Hasea | Anpeca [ TenedoHu |
| Kpok-TTU | 02222, np-1. B. MasikoBcbkoro 26 | 0-800-504-504* |

[ins Toro wo6 nobauynty nepenik perioHanbHUX CepBiCHUX LeHTpiB 6yAb-nacka noamBiTbcs
Beb-cainT www.krok-ttc.com, a6o Habupaiite 0-800-504-504*

* - BCi A3BIHKM 3i cTaLioHapHUX TenedoHiB y Mexax YkpaiHn — 6e3KOLLTOBHI

[apaHTiHWit TanoH Ne I [apaHTiHWit TanoH Ne I [apaHTiiHnin TanoH Ne

Mogens: I Mogenb: I Mogens:
| |

CepiitHuit Homep CepitHuit Homep CepiitHuit Homep

[Mata npopaxy [Mata npopaxy [Hata npopaxy
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHO 36epiratm AaHUI rapaHTiMHMIA TanoH BNpPoAoOBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[aHuM rapaHTinHUM TanoHOM cepBicHUiA LeHTp Bepe Ha cebe 3060B'A3aHHs Mo
6E3KOLLITOBHOMY YCYHEHHIO BCIX HECMPABHOCTEW, L0 BUHUKAIOTL Y NpoLeci ekcrnyaTauii

BMPOGY 3 BUHM BUPOGHMKa, BNPOAOBX 12 MicsuiB Bi AHA Npoaaxy.

[apaHTiNHUIA TanoH AiNCHWIA TiNbKW NPU HASIBHOCTI NPaBUIbHO 1 YiTKO 3a3HaYeHX :
Mogaeni, cepiiHoro Homepa Bupoby, AaTy Npofdaxy, YiTkoi neyaTkv npofaBus (Aunepa).
Y rapaHTiiHOMy peMOHTI Moxe ByTV BiAMOBIIEHO Y BUMNaaKax:

- Konu iHdopmaLlia Npo BUPIG y rapaHTinHOMY TanoHi HenoBHa, Hepo3Gipnuea,
cynepeynvea abo BUNpaBeHa;

- HenpaBUnbHOT YCTAaHOBKM, TPAHCMOPTYBaHHs BUPOGY;

- MOPYLLEHHS BUMOT iHCTPYKLT 3 ekcrnyaTauii Bupoby abo npy noMuUnKoBUX Aisix
BracHvKa;

- SIKLLO BUPIO BUKOPUCTOBYIOTBCS ANs NPOMECIHMX, BUPOBHNUMX abo KoMepLinHKX Linen;
- CTUXIiHMX NUX (6NIMCKaBOK, NMOXEX, NOBEHEN Ta iHLLE), @ TaKOX iHLUWX MPUYUH, O
nepebyBatoTb No3a KOHTPONeM NpoAaBLs i BUPOGHUKa;

- nonafaHHs ycepeauHy Bupoby 6yab-sknx CTOPOHHIX NpeAMETIB, piAvH, Komax;

- XUBMEHHS, HekBanichikoBaHOro PeMOHTY, ab0 BHECEHHS KOHCTPYKTUBHUX 3MiH HE
ynoBHOBaXeHUMK ocobamu;

- SIKLLIO MOLUKOKEHHS BUKIMKaHI HEBIAMOBIAHICTIO NapamMeTpiB XUBUIbHUX,
TenekoMyHikauiiHuX i kabenbHUX Mepex BUMoram AepXKaBHUX CTaHAapTiB.
[apaHTiHWIn peMOHT He BkItovae B cebe nepiognyHe ob6cnyroByBaHHs, YyCTaHOBKY,

HacTpolBaHHs BUpODY BAOMA Y BnacHuKa, YALLEHHS ayaio-, BiAeo- roniBok, 3aMiHy
BMOATKOBUX MaTepianis i enemMeHTiB.

[aHe rapaHTiliHe o6cnyroByBaHHA He 06MeXye 3aKOHHUX NMpaB CMoXuBaya,
HaflaHMX NOMY YMHHWUM 3aKOHOAABCTBOM.

parta . M.1.B. Ta nignuc
fAaTta 3akiH4yeHHst | Tun AedeKTy, OnMc PEMOHTHUX .
nosarky EMOHT 06iT, CNMCOK 3anyacTuH Manctpa, nesarka
PEMOHTY P Y P ! CEpBICHOrO LIEHTPY
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HRVATSKI

SINBO SDF 3830 FRITEZA
UPUTE ZA UPORABU

Postovani Kupce:

Cestitamo i zahvaljujemo na odabir i kupovinu ovog proizvoda visoke kvalitete.

Molimo Vas da ove upute o uporabi detaljno i pazljivo procitate, jer na ovaj nacin mozete na najbolji
nacin koristiti proizvod. Ova uputa, sadrzi sve potrebne savjete o uporabi, o ¢iS¢enju i odrzavanju aparata.
Pridarzavanjem datih uputa posticicete savrSen rezultat. On ¢e Vama pomoc¢i prilikom koristenja
proizvoda i kako izbjeci moguce probleme. Nadamo se da cete velikim zadovoljstvom koristitit ovaj
aparat.

VAZNE MJERE OPREZA

* Prije uporabe u potpunosti procitajte upute o uporabi.

* Ne dodirivati tople povrsine.Koristiti rucke i tipke.

¢ Kako bi izbjegli elektri¢ni udar naponski kabel, utika¢ i aparat se nesmeju potapati u vodi ili imati
bilo kakav dodir sa drugim te¢nostima.

¢ Kada se aparat ne koristi ili kada se Cisti treba iskljuciti utika¢ iz uti¢nice. Prilikom demontaze ili
monaze djelova aparata sacekajte da se on ohladi. Bilo koji aparat sa oStec¢enim kabelom i utikacem
se nesmje koristiti.U slucaju da je aparat u kvaru ili da je na bilo koji nacin ostecen on se nesmje koristiti.
* Djelovi za aparat koji nisu preporuceni od strane proizvod aca aparata se nesmeju koristiti jer mogu
prouzrokovati ozled ivanja i ponistiti dato jemstvo.

¢ U vanjskim sredinama i direktnim kontaktom sa toplotnim izvorima se nesmje koristiti.

¢ Nesmje se dozvoliti da kabel aparata visi na rubovima radnog stola, bude u dodiru sa izvorima toplote
i da aparat bude postavljen ispod zavjesa i prozora.

* Proizvod je namjenjen za koristenje u kucanstvu i koristiti se moZe samo za ciljeve za koje je namjenjen.
e Aparat treba postaviti na ravnoj i stabilnoj povrsini.

eAparat treba biti pod stalnom prismotrom takao da nikada nesmej biti u OTVORENOM polozaju. Dok
je aparat vruc treba biti pod prismotrom odraslih osoba.

 Aparat se nesmje koristiti od strane osoba sa mentalnim i fizik¢im nedostacima i osoba koja nemaju
potrebno iskustvo u slucaju kada pored njih nije osoba odgovorna za njihuvu sigurnost.

* Aparat spremiti tako da se djeca ne igraju s njime.

RADI MOGUCIH PONOVNIH POTREBA U BUDUCNOSTI UPUTU 0 UPORABI TREBA CUVATI

VAZNA NAPOMENA

Na aparatu se nalaze 3 razliciti kontrolni sustavi.

1. Kontrola Termostata: Omogucuje rad aparata na temperaturi koju Vi odredite.

2. Kontrola Sigurnosti: Usled pogresnog koristenja aparat prelazi u sigurnosnom poloZaju Sto omogucuje
njegovo iskljucenje.

3. Funkcija Resetovanja: Pritiskom omogucuje ponovno aktiviranje aprata kada je on u zasticenom
polozZaju.

Koristenej Funkcije Resetovanja

U slucaju da je tijekom rada aparat stao, u vrijemenu od 10-15 minuta ostavite da se on ohladi. Nakon
Sto budete uvjereni da se aparat ohladio pritisnite tipku RESET koja se nalazi na poledini aparata i
resetovanjem aktivirajte njegov ponovni rad..

OPIS DJELOVA

1. Odvojiv gornji poklopac, 2. MreZica za przenje, 3. Tipka za gore i dolje, 4. Ru¢ka mreZice za préenje
5. Rucka, 6. Indikator, 7. Tipka temperature, 8. Prekida¢ napona, 9. Kontrolna kutija, 10. Grijne Sipke
11. Neprianajajuca unutarnja teflon posuda, 12. Vanjska posuda, 13. Tipka za ukljucenje, 14. Tipka za
resetovanje
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Rad i odrzavanje

 |zvadite aparat iz ambalaze.

¢ Provjerite dali napon naznacen na aparatu odgovara naponu koji koristie u Vasem domu.

Nominalni napon: AC230V, 50Hz,

Snaga: 1850-2200W

* Aparat postavite na ravnoj i stabilnoj povrsini i budite uvjereni da je aparat najmanje 10 cm u razmaku
sa okruzenjem. Aparat nije prikladan za uporabu u kabini ili u vanjskim sredinama.

¢ Aparat je prikladan za uporabu samo sa te¢nim uljima i nije prikladan za uporabu sa drugim vrstama
masti.

 Prilikom koristenja mast Ce izazvti snazno prskanje i prigusivanje vode u masti. Budite uvjerenida
da ulje/mast nije prethodno bila u dodiru sa vodom, naprimjer smrznute namjernice prozrokovace
snazna prskanja.

¢ Friteza se nesmje koristiti kada u njemu nema ulja.Jer ovo moze biti razlog ostecenja aparata.

* U unutarnju teflon posudu se nesme stavljati tecnost poput vode.

Uporaba

¢ Prije uporabe, toplom vodom dobro oprati pribor i unutarnju teflon posudu.

Obezbjedite da svi elektri¢ni djelovi budu suhi.

 Pritiskom na tipku omogucite otvaranje poklopca friteze (br.13).

¢ Aparat napuniti uljem u potrebnoj koli¢ini. Putem unutarnjeg mjeraca nivoa budite uvjereni da parat
nije napunjen ispod minimalnog ili iznad maksimalnog dozvoljenog nivoa. Za savrene rezultate
preporucujemo nekoristenje mjesavine raznih ulja.

o Pritiskom na tipku (br.3 ) i spustanjem rucke (br.5) omogucicete odvajanje mreZice za przenje.

* Okretanjem tipke (no.7) prilagodite temperaturu za namjernicu koju zelite prZiti. Zatim prekida¢ snage
podesiti u polozaju | (br.7).

« Upalice se crveno kontrolno svjetlo (br.é), nakon postignuca Zeljene temperature upalie se zeleno
svjetlo.

* Za podizanje mrezice u fritezi koristite ru¢ku na mrezici.

¢ Namjernicu koju Zelite isprziti postavite unutar mrezice.Za najbolje ucinke prije da se namjernice
postave u mrezici provjerite dali su one suhe. Kako bi ste sprecili snazno podizanje ulja mrezicu za
przenje laganim pokretom potopite u ulje.Zatim zatvorite poklopac.

¢ Da bi se obezbedila ravhomjerna temperatura ulja docice do ukljucenja i iskljucenja termostata.

¢ Nakon zavrSetka procesa przenja izvadite mrezicu za przenje i obesite je na kukici friteze. Docice do
cedenja ulja.

Savjeti za Przenje

U jedan litar ulja maksimalno isprziti 200 grama pomfrita.

-Usled brzog hlad enja ulja kod koristenja smrznutih namjernica prziti maksimalno 100 grama namjernica.
Prije przenja smrznutih amjernica prethodno sa njih odstranite visak leda.

-Prilikom koriStenja svjezeg krumpira:nakon pranja krumpire osusiti s¢ime ce te sprjeciti mjesanje
vode i ulja.

- Krumpire prziti u dvije faze. Prva faza (pred przenje): na 170°C do 5 minuta.

Druga fazalfinalno przenje): na 175°C izmedu 2 i 4 minute. Zatim dobro ih iscediti.

Tablica Przenja Temperatura
Riba 170 °C
Ribice 180 °C
Pita od Sira 180 °C
Ugrizak 190 °C
Smrznute Hrenovke 190 °C
Piletina 160 °C
Karides 180 °C
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Porcija Pecenja Temperatura
Pred przenje krumpira 170 °C
Finalno przenje krumpira 175 °C
Parmezan Fondi 170 °C
Krokete Sir 170 °C
Meso/riba/krumpir kroket 190 °C

Prije promjene ulja prethodno provjerite da je friteza i ulje u njemu u potpunosti ohlad eno [(iskljucite
utikac iz uti¢nice). Ulje redovno mjenjati. Kada boja potamne ili kada dobije neuobiajan miris obavezno
treba promjeniti ulje. U drugim slucajevima, nakon svake 10-e uporabe promijeniti ulje.Prilikom promjene
ulja promjenu izvrsiti u potpunosti, staro i novo ulje nemjesati jedno s drugim. Otpadno ulje je Stetno
za okolis. Otpadno ulje ne bacati u normalnu kutiju za smece, postujte upute za otpadno ku¢no smece
u Vase podrudje.

Ciscenje i odrzavanje

e Iskljucite utikac iz uti¢nicu.Budite uvjereni da je aparat u potpunosti ohladen.

¢ U niukojem slucaju se aparat nesmje potapati u vodi ili drugim te¢nostima.

 Osim elektri¢ni djelovi ostali djelovi se mogu oprati sapunicom.Prije uporabe dobro ih osusiti.

¢ Ne preporucuje se upuraba perlice za pranje sude s ciljem ¢isc¢enja.

* Vanjsku starnu friteze ocistiti vlaznom krpom, nakon toga vanjski dio osusiti ¢Cistom i mekom suhom
krpom.

* U niukojem slucaju ne koristiti abrazivna sredstva za ¢iscenje.

Pitanja za Uporabu Friteze

Neophodno

e Fritezu koristite samo ku¢i ili u birou.

* Aparat koristiti samo za pripremu hrane.

Koristite ulje prikladni za przenje. Dali gustina ulja ili masti odgovara ovoj fritezi provjeriti na pakovanju
proizvoda.

¢ Obezbedite da nivo ulja bude iznad minamalnog i ispod maksimalnog dozvoljenog nivoa. U slucaju da
u fritezi ima viska ulja moZe do¢i do njenog prolivanja.

 Budite oprezni tijekom przenja, drzite odgovarajuce rastojanje izmedu Vas i friteze, budite uvjerni
da ste bezbedni tijekom koristenja friteze.Budite uvjereni da friteza nije dostupna osobama koji imaju
potrebu na prismotru i dodatnu pomoc.

Prilikom promjene boje ulja ili pojave neuobitajnog mirisa obavezno promjeniti ulje u fritezi.

¢ U slucaju kada je unutar fritezi koncentisana veca koli¢ina vode obavezno promjenite ulje. Veca
koncentracija vode u ulju unautar friteze moZzete se utvrditi na temelju pojave mjehurica i i vodenih
kapi. Uslucaju vece koncentracije vode u ulju unutar friteze moze do¢i do pojave rizika po korisniku
friteze, izlivanjem ulja izvan aparata.

¢ Maksimalno nakon 8 do 10 koristenja obavezno promjenite ulje.

U potpunosti otklonite sav led (molekula) sa smrznutog povréa. Prosipanjem namjernica na suhom
rucniku budite uvjereni da srmrzunuta namjernica je u suhom stanju. Nakon otapljanja leda vodu sa
namjernica osusiti pomocu rucnika.

« Tijekom koristenja budite uvjereni da izmed u aparata i okoli$a postoji dovoljan razmak.

eKako bi sprecili pojavu kondenzacije obezbedite susenje friteze bez bilo kakvog njenog pokrivanja.
Fritezu ¢uvati na suho i bezbjedno mjesto.

Neophodno

¢ Posudu za hranu nesmjete Cuvati vani ili na vlaznom mjestu. Fritezu Cuvati od kiSe i vlage.

eTijekom zagrejavanja u fritezi se nesmje stavlati namjernica.Potrebno je sacekati da friteza potigne
odgovarajucu temperaturu.
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¢ Nesmje se od jednom prziti poveca koli¢ina namjernica.
¢ Pousda za namjernice i fitler se nesmeju pokrivati.
¢ Na ulje se nesmje dodavati voda.

Smejrnice za Zastitu Okolisa

Ovaj aparat nakon vijeka uporabe sa nesmje bacati u smjece. Stare elektricne i elektronske ku¢ne
aparate potrebno je predati centrima u kojima se oni prikupljaju radi ponovne uporabe u proizvodnju.
Simbol na brosiri o uporabi i ambalaZi aparata skrece Vam paznju na vazna pitanja. Materijali koji su
upotrebljeni u ovom aparatu mogu se upotrebiti za ponovnu proizvodnju. Sa stvaranjem mogucnosti
za ponovnu upotrebu u proizvodnji pomenutih starih ku¢nih aparata dacete veliki doprinos oZuvanju
Zivotnog okolisa. Za inoformacije o lokalnim centrima koji preuzimaju stare aparate kontaktirajte lokalne
vlasti.

Ambalaza
Ambalaza 100% se moze upotrebiti za ponovnu proizvodnju. Amablazu odvojeno vratiti.

Proizvod

Ovaj proizvod na sebe nosi znak za Otpatke Elektri¢ne i Elektronske Opreme (WEEE) po Evropskoj
Direktivi 2001/96/EC. Sa stvaranjem moguénosti pravilnog unistenja ovog aparata sprecicete moguéce
negativne posljedice po oveku i okuliSu.

EC Izjava o prikladnosti

Ovaj proizvod je dizajniran, proizveden i prodat na temleju Direktive “No 2006/95/ EC" o bezbednom
Niskom Naponu i Dirketive o zastiti "Elektromagnetske Kompatibilnosti EMC 2004/108/EC” kao i Direktive
93/68/EEC.
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-GARANTI SARTLARI -

1) Garanti stiresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin bitin parcalari dahil olmak tizere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir.
3) Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
siresine eklenir. Malin tamir siresi, 20 isglinint gecemez. Bu siire mala iliskin arizanin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii,
acentesi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisi-Ureticisinden birine bildirim tarihinden
itibaren baslar. Tiketicinin ariza bildirimini; telefon, faks, e-posta, iadeli taahhitli mektup
veya benzeri bir yolla yapmasi mimkiindir. Ancak, uyusmazlik halinde ispat yukimluluga
tiketiciye aittir. Malin arizasinin 10 is glinu icerisinde giderilememesi halinde, imalatci-
Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip baska
bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4) Malin garanti siresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5) Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

o Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil
icerisinde en az dort defa veya imalatci-Uretici ve/veya ithalatcr tarafindan belirlenen
garanti slresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamayi sirekli kilmasi,

e Tamiriicin gereken azami siresinin asilmasi ,

e Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla
saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin
dizenleyecegdi raporla arizanin tamirini mimkin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda
tuketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep
edebilir.

6) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.

7) Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Gimrik ve Ticaret Bakanlig
Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midurligi'ne basvurabilir.

Singe

ITHALATCI FIRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE TIC. AS.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 444 66 86
www.sinbo.com.tr - info@sinbo.com.tr
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SiNG®

- SDF 3830 FRIiTO
-GARANTI BELGESI -

Garanti Belge No : 78716 Garanti Belge Onay Tarihi : 08/02/2010
SSHY Belge No  :35274 Garanti Belge Vize Tarihi :18/01/2012

ITHALATCI FIRMA SSHY Belge Onay Tarihi  : 04/04/2012

Unvani
Adresi
Tel.

Yetkili Kigi

Uriiniin Cinsi
Markasi

Modeli

Alt Modeli
Bandrol ve Seri No
Teslim Tarihi ve Yeri
Garanti Siiresi
Azami Tamir Siiresi
Kullanim Omrii

SATICI FIRMA
Unvani

Adresi

Tel.Fax

Fatura Tarihi ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
imza ve Kase

: DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.

IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

: Cihangir Mah. Giivercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii

Avcilar / ISTANBUL

: Cagri Merkezi: 444 66 86

Al

Yonetim Kurulu Baskani

: FRITOZ
: SINBO
: SDF 3830

: 2 Yildir
: 20 is Gund
: Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.

(Uriniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)

Bu bélim, driind satin aldiginiz Yetkili Satici tarafindan imzalanacak ve kaselenecektir.
Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiirirlige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, TC Giimriik ve Ticaret Bakanligs, Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midirligi
tarafindan izin verilmistir,
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Grlind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de
énemli olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiiketicilere daha yakin
olabilmek icin, internet adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiiketici
danisma hattimizi da hizmetinize acmis durumdayiz.

TUKETICI

DANISMA HATTI Sina‘)‘

444 66 86 0800 21150 21

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her giin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, éneri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki 6nerilere
uymanizi rica ederiz:

1. Uriint aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.
2. Uriinii kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

4. Urtini promosyon araciligi ile edinmisseniz, iiriine ait garanti belgesini en
yakin yetkili servisimize giderek onaylattiriniz.

5. Teknik servisteki isiniz bittiginde "Yetkili Servis Hizmet Fisi" almayi
unutmayiniz. Alacaginiz bu Hizmet Fisi, ileride Urlininizde meydana
gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

KAPIDAN KAPIYA 10 GUNDE
UCRETSIZ TESLIMAT

SERVIS GARANTISI"

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tuketicimiz
tarafindan satin alinan Griinin fiyati ne olursa olsun, Tiiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 444 66 86 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi yeterlidir.
Bu siirecten sonra Tiiketicimizin driini licretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiiketicimizin bulundugu adresten
alinip, 10% is glinl icerisinde Uriin calisir bir vaziyette, yine Tiiketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine teslim
edilmektedir. 10is glini icerisinde sorunu ¢oziilemeyen Urlinler ise, yenisi ve/veya bir ist modeli ile degistirilmektedir.
Tim bu siirecte Tiketicilerimizden hicbir tcret talep edilmemektedir.

(*Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi'na teslim ettikten sonra baslar.)
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- TEDARIKCI FIRMA / EXPORTER -

United Favour Development Limited
Unit B, 10/F Lee May Building 788-790
Nathan Road, Mongkok, Kowloon, HK

- UYGUNLUK BEYANI / CE -

Dekra Testing and Certification Ltd.
Block A3, No.3, Qiyun Road, Science City,
Guangzhou Hi-Tech Industrial Dev. Zone,
Guangzhou, China

EEE Ydnetmeligine uygundur.

R‘ t‘ 99 @? AEEE Yonetmeligine uygundur.
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