ENGLISH

1. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

2. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

© ©

DEUTSCH

1. Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit verminderten
physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten oder unzureichender Erfahrung
und Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung des Geréts
durch eine verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.

2. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

PYCCKUM

1. [OaHHbiii nprbop He pekoMeHayeTcA
Mcnonb3oBaTh NOAAM (BKMOYaA U feTen) ¢
OrpaHn4eHHbIMU PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMM
UMM YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM, @ TakxXe
obnafarmoLmx HeJOCTaTO4HbIM OMbITOM WU
3HaHvieM npoaykTa. [laHHOW KaTeropum nu
peKoMeHyeTCA UCronb3oBaTh NPUGOP TOMbLKO
noz npUCMOTPOM.

2. [leTv JOmKHbI HAXOAUTCA NOJ MPUCMOTPOM
B3POCIbIX, HTO6bI YAOCTOBEPUTBLCA, HTO OHU
He urpatoTcA NprbopomM, a UCMoNb3yioT ero no
Ha3HaYeHuIo.

POLSKI

1. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb (w
tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne, czuciowe
lub umystowe sg ograniczone lub ktore nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu, chyba,
ze znajdujg sie pod nadzorem osoby posiadajacej
takie zdolnosci.

2. Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

SCG/CRO/B.I.H.

1. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (ukljucujuéi decu) sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, osim u sluc¢aju kada
ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili daju
uputstva osobe odgovorne za njihovu bezbednost.

2. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

LATVIAN

1.

2.

ST ierice nav paredzéta tadiem cilvekiem (tai sk.
bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, sensoras
vai prata spéjas, ka arT pieredzes vai zinaSanu
trikums, iznemot gadijumus, kad vinus pieskata
vai par ierices lietoSanu instrué cilveks, kas atbild
par vinu drosibu.

Beérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierci.

LIETUVIU K.

1.

Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine, jutimine ar
proting negalig arba patirties ir Ziniy neturintiems
asmenims, nebent juos prizitri arba nurodo, kaip
naudotis jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

. Vaikai turi bati prizigrimi, siekiant uztikrinti, kad jie

nezaisty su prietaisu.

ROMANESTE

1.

Acest aparat nu este destinat persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si de cunoasterea
produsului (inclusiv copii), in afara cazului in care
acestea sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca

cu acest aparat.

BbAFAPCKHU

1.

FR
1

Tosu ypen He e npefHa3HayeH 3a ynotpeba

OT NMua (BKJIIOYMTENHO Aeua) C HaManeHu
(hU3NYECKUN, CETUBHN UM YMCTBEHU
CMNOCOBHOCTM, UMK C NUMCBALLM 3HAHUA 1

OnNWT, OCBEH ako He ce HabnoaasaT Unn He ce
WHCTPYKTMpAT OTHOCHO yrnoTpebara Ha ypeaa oT
nvue, OTroBapALLo 3a 6e30MacHOCTTa UM.

. [euata TpA6Ba Aa ce Habngasar, 3a ga ce

yBEepuTe, Ye He CU UrpanT C ypenaa.

ANCAIS
. Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes

(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du produit, a
moins qu‘elles ne soient mises sous la garde
d‘une personne pouvant les surveiller.

. Les enfants doivent étre surveillés afin de

s'assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

YKPATHCbKA

1.

2.

Llev npucTpiit He NpusHadeHun ona
BUKOPWCTaHHA 0cobamu (BKOHaoum Aiten)
3 hisnyHMMKM Ta po3ymoBuMK Bagamu, abo
ocobamu 6e3 HaneXxHoro AOCBiAYy YM 3HaHb,
AKLLO BOHW He MPOWLLMN IHCTPYKTaX No
KOPWCTYBAHHIO LIMM NPUCTPOEM Mif, HarnAAoM
ocobwu, BiANOBIfaNbHOI 3a iX 6e3neKy.

He pnossonanTte AiTAM rpatucA 3 LMM NPUCTPOEM.

@ FIRS Taustaia
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ENGLISH

GRILL

BASIC SAFETY INSTRUCTIONS

» Read and familiarise yourself with all operating instructions before attempting to use the
grill.

» Keep the appliance out of reach of children.
As all cooking times vary do not leave the appliance unattended while switch on.

» Beware that surfaces may become very hot during and after use — always use an oven glove
or cloth. Use the handles provided and do not touch heating surfaces.

» Always disconnect the plug from the mains before cleaning. Wipe clean only — do not immerse
unit, plug or cord in water.

» Always allow the unit to cool down before storage or cleaning.
Always ensure that the plastic drip tray is in place before use, remove and empty the drip tray
before storing the unit.
Always retain user instructions safely for future use and reference.

« There are no user serviceable parts, if the unit fails, consult a qualified electrical repair centre
or contact the supplier.

GETTING THE BEST RESULTS FROM YOUR NO FAT GRILL

The grill is designed to cook using only the natural oils and fats contained within the food — no
extra fat has to be added.

During cooking much of the fat contained within the food is removed and will be collected in the
drip tray thus making foods more healthy than if fried or grilled using additional oils or fats.
Best results are therefore obtained when cooking foods containing some natural fats e.g. all
types of meat and fish, burgers and other meat products, however different types of food can
also be cooked including vegetables and even sandwiches.

OPERATING INSTRUCTIONS

- Before first use or after long periods of non-use, wipe the non-stick cooking plates with a
damp cloth to ensure clean surfaces.

» For best results always pre-heat the grill for 3-4 minutes before use by plugging into the mains
and allowing it to heat up whilst closed, without any food inside.

» Open the lid using an oven glove or cloth, ensure it engages into the upright position, and
carefully positioning the food to be cooked onto the bottom plate (the lid is designed to adjust
to the height of the foods being cooked).

+ Carefully close the lid, the power light will glow to indicate that the grill is in use.

» Check regularly to see how the food is cooking. It is not necessary to turn the food because
the food cooks from both plates.

» When the food is fully cooked remove it carefully from the grill. Using a wood/ or plastic
spatula.

» Immediately after use unplug the grill and allow it to cool sufficiently before cleaning and
storage. Always ensure that the drip tray is removed and cleaned.

CLEANING INSTRUCTIONS

» Ensure that the unit is unplugged and cool before attempting cleaning.

+ Never use a scouring pad or abrasive cleaner as this will be damaged both plastic and metal
parts.

+ The drip tray may be washed in hot, soapy water.

« Use the specially shaped spatula supplied to scrape off any excess food adhering to the
non-stick plates, a wet non-abrasive sponge or paper towel can be used to rub off stubborn
patches.

+ Dry the non-stick plates thoroughly by using a paper towel. The outer plastic case can be
cleaned with a paper towel or a soft cloth.

SPECIFICATIONS
Power: 220-240V « 50Hz - 2000W
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TISCHGRILLER
SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch und besprechen Sie diese mit ihrer Familie,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

« Stellen Sie das Gerat fur Kinder unerreichbar auf.

+ Lassen Sie das Geréat wéahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Beachten Sie, dass das Gerat wahrend und nach dem Betrieb heiB ist, verwenden Sie daher
immer einen Kiichenhandschuh oder ein Tuch wenn Sie das Gerat anfassen. Verwenden Sie
die Griffe und berthren Sie keine heiBen Flachen.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn sie das Gerat reinigen wollen. Griller nur abwi-
schen, niemals das Gerat oder den Stecker in Wasser tauchen.

+ Lassen Sie den Giriller auskiihlen, bevor Sie ihn lagern oder reinigen.

- Stellen Sie sicher, dass die Plastiktropfschale an ihrem Platz ist, bevor Sie das Geréat in Betrieb
nehmen. Entnehmen und entleeren Sie die Tropfschale bevor Sie das Gerat wegstellen.

- Bewahren Sie diese Anleitung, falls spater Fragen auftreten sollten, gut auf.

+ In diesem Gerét sind keine Teile enthalten die der Benutzer reparieren kann. Sollte eine
Fehlfunktion auftreten, so bringen Sie das Gerat zu einer qualifizierten Servicestelle oder zu
ihrem Handler.

TIPPS FUR DIE BESTEN GRILLERGEBNISSE

Das Gerat ist so beschaffen, dass Sie keine zusétzlichen Ole oder Fette, auBer der in den Spei-
sen enthaltenen, bendtigen.

Da wahrend des Kochvorganges Fett aus dem Grillgut austritt und in die Abtropfschale féllt ist
diese Kochart sehr gesund.

Sie erzielen so bei allen Arten von Fleisch und Fisch, Burgers oder anderen Fleischprodukten,
die besten Ergebnisse. Bei manchen Speisen kénnen Sie sogar gleich das Gemuse oder einen
Sandwich dazugeben.

BEDIENUNGSANLEITUNG
Vor der ersten Verwendung, oder wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, reinigen
Sie die antihaftbeschichteten Platten mit einem feuchten Tuch um sicherzustellen, dass die
Oberflache rein ist.

»  Um die bestmdglichen Kochergebnisse zu erzielen heizen Sie den Griller ca. 3-4 Minuten, bei
geschlossenem Deckel und ohne Inhalt, vor.

« Offnen Sie den Deckel mit einem Kichenhandschuh oder einem Tuch, stellen Sie sicher,
dass er sich in einer aufrechten Position befindet. Legen Sie nun vorsichtig die Speisen da-
rauf (der Deckel ist so gebaut, dass er sich automatisch auf die Dicke der Speisen einstellt).

» SchlieBen Sie den Deckel vorsichtig, die Betriebsanzeige leuchtet um anzuzeigen, dass das
Gerét in Betrieb ist.

» Uberprifen Sie zeitweilig den Garvorgang. Ein wenden der Speisen ist nicht erforderlich, da
die Speisen von beiden Seiten erwarmt werden.

« Ist der Garvorgang beendet, so nehmen sie die Speisen vorsichtig mit einer Holz- oder Pla-
stikspachtel vom Giriller.

+ Schalten Sie das Geréat sofort nach dem Gebrauch aus und lassen Sie es abkuhlen bevor Sie
es reinigen oder wegstellen. Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale entfernt ist.

REINIGUNG

+ Stellen Sie sicher, dass der Griller ausgesteckt und kalt ist, bevor Sie mit der Einigung beginnen.

+ Verwenden Sie keinen kratzenden Reinigungsschwamme oder scheuernde Reiniger, da an-
sonsten sowohl die Plastik- als auch die Metallteile beschadigt werden.

+ Die Abtropfschale in heiBem Seifenwasser abwaschen.

» Verwenden Sie zum entfernen von Speiseresten eine speziell dafir vorgesehene Spachtel,
einen nichtscheuernden Schwamm oder ein Papiertuch.

» Trocknen Sie die Antihaftplatten mit einem Papiertuch, die duBeren Plastikteile kdnnen mit
einem Papiertuch oder einem weichen Tuch gereinigt werden.

TECHNISCHE DATEN: Netzspannung: 220-240V + 50Hz « 2000W
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’PUNb e [logaoH MOXXHO MbITb B ropAiYer BOAE C MbISIOM MU MOKOLLIMM CPELACTBOM.
OCHOBHbDIE I/IHCTPVKLWII/I MO BE3OMNACHOCTU e [INA YMCTKM BHYTPEHHEN YacTu npubopa MCMonb3ymMTe MnpunaratoLlimeca onaTtouku uam
Tpyb6ouKkM 3 bymarm.
* [lepepn vnonb3osaHnem npubopa HEOOXOAMMO BHUMATENBHO MPOYUTATE UHCTPYKLIMM. o [IAS1 YNCTKM HEPOBHBIX MOBEPXHOCTEN UCMIONb3YITE TPYBOUKM 13 Bymary.
* XpaHuTe npubop B MeCTax, HEAOCTYMHbIX AETAM. MnacTUKOBBI KOPMYC NPUGOPa MOXXHO YMCTUTE C MOMOLLbIO BIAXKHOM TPAMOUKMU.
* Bo Bpewmsa aKkcnnyaTauum He octasnsente npmbop 6e3 npucmotpa.
>§ * Bo gpeMH pabotbl nMoBepXHOCTH npubopa MoOryT HarpeTbCsi, Mo dTomy npu pabote c TEXHUYECKWE OAHHDIE
nprbopoOM UCNONb3YNTe 3aLUTHbIE MepyaTKM UMK NPUXBATKK. ) . .
4 He poTparueaiiTech 10 CUIbHO HarpeThIx MOBEpPXHOCTe Nprubopa. CeTeBoe Hanpsixenue: 220-240 BonsT * 50U « 2000 Batt
(&N + [lepen uvcTKoi Npubop crnegyeT OTKOYUTL OT NUTaHWA. Bo Bpems 4nCTkM npubopa He
(&) ponyckanTe nonagaHus Bogbl BHYTPb Nprbopa, Ha LLUHYP MUTaHUA U SNEKTPOBUIIKY. CPOK FOAHOCTU HE OrPAHWU4EH.
>oll ° [ocne ucnonb3osaHus Npubopa, nepen YMCTKOM UiKn nepes Tem Kak ero ybpatb B MecTo
o ero xpaHeHus - Npnbop HeobXxoaMMO OXnaguTb.

¢ [lepen vicnonb3oBaHWe nNpubopa Bcerpa npoBepsanTe, Ha MecTe N NIacTUKOBbIA MOJA0H U
YUCTWUTE STOT MOALOH, Mepes TeM kak yopaTb Npubop Ha XpaHeHue.

¢ He BblbpackiBanTe MHCTPYKLMIO MO AKCMyaTau v npubopa, Tak kak oHa Bam moxeT Bcerpa
npUrogmTbCA.

e [Ipy BO3HMKHOBEHWW MOJIOMKM ObpallaiTech B CrieLmManusnpoBaHHbIi cepBuc LieHTp. He
nblTaTecb YCTPaHUTb NMOMIOMKU CAMOCTOATESLHO.

OJOCTUXXEHUE MAKCUMAJIbHOIO YCMNEXA NMPU PABOTE C TrPUJIEM
BE3 UCIMOJIb3OBAHNA XXNPA

[aHHbiM npubop paspaboTaH crneumasnibHo AN1A MNPUrOTOBREHWUS MWLM 6€e3 UCNOoNb30BaHUs
OONONTHUTENIbHbIX >XUPOB. ﬂﬂﬂ NPUroToBJieHNA O0CTATOYHO TeX XUPOB, YTO codepxxaTcAa B
npogyKTax.

Bo BpemMs MpPUrotoBeHna UINULLKKU >KUPOB 6yp,yT BblOENATLCA U3 MULLK U COGMpaTbCﬂ B
nopaoHe, TaknMM 06pas3om nuLLa CTaHOBUTCA 6oree NoIe3HOM U BKYCHOM.

Hawvnyuwero pesynbTata MOXKHO AOCTMY MPW MPUrOTBIEHUM NULLM codepiKaLlen HebonbLuoe
KOJIMYECTBO HaTypasibHbIX XXMPOB, HampumMep Msca WiM pubbl, TakXe MOXHO rOTOBUTb C
nobaBneHMemM OBOLLEWN.

MHCTPYKLMN MO 3KCIJTYATALLUU

e [lepen nepsbIM Mcrofb3oBaHWeM npubopa MnKn nepep, UCrMonb3oBaHMEM npubopa nocne
ANUTENBbHOMO Nepuofda, B TEYEeHUM KOTOPOro npubop He MUCrosib3oBancs, NpoTpute BCe
Hapy>KHble 1 BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU Mprbopa BaXKHOW TPAMOUKOM.

e [1na 6onee Ka4yecTBEHOrO NMPUrOTOBIIEHUS MWLM cHavana ganmTte npubopy pasorpetbcs 3-
4 MWHYTbI M TONTbKO 3aTem nomeLLanTe Tyaa npoayKTbl.

*  OTKpoOWTE KpbILLKY NpMbopa UCNonb3ys 3alUUTHbIE NepYaTKu UK NPUXBaTKK, pa3amecTuTe
NPOAYKThbl MO LEHTPY BHYTPEHHEN YacTu npubopa (KpbilLka CKOCTpyMpOBaHa crneuunansHo
Taknum 06pa3om, YToObl KOPPEKTUPOBATL BbICOTY MPOQYKTOB).

e 3akpounTe KpbILWKy Npubopa, MHAMKATOP NUTaHWA 3aropuTcs, YTo ByaeT CMrHanM3unpoBaTh O
TOM, YTO NPUrOTOBIIEHNE MPOAYKTOB B NpMbope Havanocsk.

e Bo Bpems npurotoBneHus npoBepAWTE CTEeneHb [FOTOBHOCTM TMNPOAYKTOB. Tak Kak
npoAayKTbl Heobxogumo nosopauveaTb AN Mx 6onee paBHOMEPHOrO U KavyeCTBEHHOro
MPUrOTOBIIEHNUA.

e [locne Toro, Kak NPOQYKT rOTOB, U3BMEKUTE ero 13 npubopa C NOMOLLLIO crieuunanbHom
NNacTUKOBOW UMW OepeBAHHOM NONATOYKM.

e Cpasy nocne 1Ucnonb3oBaHWsi Nprbop HEOOXOOMMO OXNaauTh Nnepen YUCTKOM UM TeM Kak
ybpatb nprubop B MECTO ero xpaHeHus. Bcerga nocne Kaxporo ucrosnb3oBaHusa npubopa
YNCTUTE NOQAOH.

MHCTPYKL UM MO YNCTKE NMPUBOPA

e [lepen 4ucTKOM oxnagute Npubop M yOOCTOBEPLTECH, YTO MPUOOP OTKIKOYEH OT CeTU
3NEKTPONUTAHUS.

* Hwkorga He UCnonb3yMTe arpecCMBHBIX YACTALLMX CPEACTB, TaK Kak OHM MOryT NOBpeauTb
nnacTUKoBbIE YacTu npubopa.

-

PYCCKUN

m_5330_v04.indd 4-5 @ 12-10-16 _F-/F8:55



ROMANESTE

GRIL ELECTRIC
INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA

- Cititi si familiarizati-va cu instructiunile de folosire inainte de a folosi acest produs.
Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Suprafata poate deveni foarte fierbinte in timpul si dupa folosirea aparatului — folositi
intotdeuna manusi sau prosoape de bucatarie. Folositi ustensile de bucatarie, nu atingeti
suprafata fierbinte cu mana.

- Deconectati aparatul de la priza inainte de curatare. Stergeti aparatul cu o carpa umedanu
intoduceti aparatul, cablul sau stecherul in apa sau alt lichid.

« Lasati aparatul sa se raceasca inainte de curatare sau depozitare.
Asigurati-va intotdeauna ca tava pentru colectare lichid este la locul ei inainte de folosirea
aparatului. Scoateti tava si goloti-o inainte de depozitarea aparatului.
Pastrati manualul de utilizare pentru a-I putea consulta mai tarziu.

« Pentru orice reparatii necesare, adresati-va celui mai apropiat service autorizat.

PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE

Aparatul este facut sa gateasca folosing doar grasimea naturala si uleiurile continute de alimente
— nu trebuie adaugata grasime in plus.

In timpul gatirii 0 mare parte din grasimea continuta in mod natural de alimente este indepartata
si colectata in tava speciala. Astfel mancarea devine mai sanatoasa decat cea gatita cu adaos
de grasime.

Cele mai bune rezultate se obtin cand sunt gatite alimente care contin grasimi naturale — toate
tipurile de carne sau peste, produse din carne. Se pot gati si alte tipuri de alimente, inclusiv
legume sau chiar sandwich-uri.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

» Inainte de prima folosire sau dupa ce aparatul nu a fost folosit o perioada lunga de timp,
stergeti plita cu o carpa umeda pentru curatare.

» Pentru rezultate optime preincalziti grilul timp de 3-4 minute inainte de folosire - conectati
aparatul la priza si lasati-| sa se incalzeasca inchis, fara mancare inauntru.

» Deschideti capacul folosind o manusa sau prosop de bucatarie, asigurati-va ca este blocat
in pozitie verticala si asezati cu grija alimentele pe plita. (distanta dintre plita si capac se
ajusteaza in functie de grosimea alimentelor introduse in aparat)

» Inchideti capacul cu grija, ledul de functionare va lumina pentru a arata ca aparatul
functioneaza.

» Verificati regulat alimentele din aparat. Nu este necesar sa intoarceti alimentele pe cealalta
parte pentru ca ambele parti ale interiorului se incalzesc.

- Dupa ce alimetele sunt gatite complet, scoateti-le din aparat folosind o spatula de plastic sau
lemn.

» Imediat dupa folosire deconectati aparatul de la priza si lasati-l sa se raceasca inainte de
curatare si depozitare. Intotdeuna scoateti si curatati tava pentru colectare lichid

INSTRUCTIUNI DE CURATARE

+ Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza si rece inainte de a incepe curatarea.

» Nu folositi bureti care zgarie si substante abrazive pentru curatare — acestea vor afecta atat
partea din plastic cat si pe cea metalica.

» Tava pentru colectare lichid trebuie spalata cu apa calda si detergent.

+ Folositi spatula speciala pentru a curata excesul de alimente care a aderat la plita. Un burete
neabraziv sau un servetel de hartie pot fi folosite pentru indepartarea resturilor persistente.

+ Uscati plitele cu un servetel de hartie. Partile exterioare din plastic pot fi curatate cu un
servetel de hartie sau o carpa moale.

CARACTERISTICI:
Putere: 220-240V « 50Hz « 2000W
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GRILL ELEKTRYCZNY STOLOWY
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Przeczyta¢ doktadnie niniejsze wskazdwki i omowié je z rodzing przed podtaczeniem urzadzenia.

+ Ustawi¢ urzadzenie w takim miejscu, by dzieci nie miaty do niego dostepu.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia podczas dziatania bez nadzoru.

» Przy dotykaniu urzadzenia podczas dziatania, kiedy jest gorgce, uzywaé¢ zawsze rekawic
kuchennych lub Sciereczki. Uzywac¢ uchwytdw i nie dotyka¢ gorgcych powierzchni.

» Przed czyszczeniem urzadzenia, zawsze wyja¢ wtyczke z gniazdka. Urzadzenie tylko
wycierac, nigdy nie zanurza¢ ani urzadzenia ani wtyczki w wodzie.

» Przed schowaniem lub wyczyszczeniem urzadzenia, pozostawi¢ je do ostygniecia.

» Przed podtgczeniem urzadzenia do pradu, upewni¢ sie, czy ptyta na ociekajacy ttuszcz
znajduje sie na swoim miejscu. Przed odstawieniem urzadzenia opr6zni¢ ptyte.

« Instrukcje przechowywac w bezpiecznym miejscu, w przypadku gdyby w pézniejszym czasie
pojawity sie pytania.

» W urzadzeniu nie ma czesci, ktére by mogty by¢ naprawione przez uzytkownika. Jesli wystapi
jakas wada, nalezy urzadzenie zanie$¢ do serwisu lub do sprzedawcy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE JAK NAJLEPSZEGO GRILLOWANIA

Urzgdzenie zostato tak skonstruowane, ze nie wymagane jest jego olejenie lub traktowanie
innym ttuszczem, oprécz tego, uzywanego do grillowania potraw.

Poniewaz podczas procesu grillowania z potrawy wyptywa ttuszcz i zbiera sig na ptycie, jedzenie
jest wtedy zdrowe.

W ten sposbb osigga sie najlepsze rezultaty przy przyrzadzaniu wszystkich rodzajow miec,
ryb, burgerdw i innych produktow migsnych. migsnych przypadku niektérych potraw mozna do
grillowania doda¢ warzywa lub pieczywo.

INSTRUKCJA OBSLUGI

» Przed pierwszym uzyciem, lub jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuzszy czas, nalezy
wyczyscic plyte pokrytg powtoka nieprzywierajgca miekka sciereczka, aby mie¢ pewnosc, ze
jest czysta.

» Aby potrawa miata jak najlepszy smak, przed potozeniem jej na grill, nalezy najpierw przez
3-4 minuty rozgrza¢ urzadzenie bez zawartosci pod pokrywa.

- Otworzy¢ pokrywe za pomocg rekawicy kuchennej lub innej Sciereczki, upewni¢ sig, czy
znajduje sie ona w prawidtowej pozycji. Ostroznie natozy¢ potrawe (pokrywa zostata tak
zbudowana, ze dopasowuje sie automatycznie do grubosci potrawy).

» Zamkna¢ ostroznie pokrywe, wskaznik dziatania $wieci sig, aby pokaza¢, ze urzadzenie
gotowe jest do pracy.

» Co jaki$ czas sprawdza¢ proces grillowania. Nie poleca si¢ przewracania potraw, poniewaz
sg one podgrzewane z obydwu stron.

+ Jesli proces grillowania zostat zakoriczony, nalezy ostroznie zdjg¢ potrawe z urzadzenia za
pomocg drewnianej lub plastikowej szpachelki.

» Natychmiast po zakoriczeniu grillowania wytaczy¢ urzadzenie i pozostawic je do ostygniecia przed
czyszczeniem i odstawieniem. Upewnic sig, czy zostata usunieta ptyta na Sciekajacy ttuszcz.

CZYSZCZENIE

» Przed rozpoczeciem czyszczenia upewni€ sig, ze urzadzenie jest wytgczone i wystygniete.

» Nie uzywac zadnych drapigcych myjek do czyszczenia ani proszkdéw do szorowania, poniewaz
moga zosta¢ uszkodzone zaréwno czesci plastikowe jak i metalowe.

» Plyte na sciekajacy tluszcz umy¢ w gorgcej wodzie z ptynem do naczyn.

» Do usuwania resztek jedzenia uzywac specjalnej szpachelki, niedrapigcej ggbki lub recznikow
papierowych.

» Plyte na Sciekajacy ttuszcz osuszyé za pomocg recznikow papierowych, zewnetrzne czesci
plastikowe moga by¢ czyszczone za pomocg papierowych recznikdéw lub za pomoca delikatnej
Sciereczki.

DANE TECHNICZNE: Napigcie: 220-240V * 50Hz « 2000W
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STALO KEPSNINE
SAUGOS NURODYMAI

» Prie§ naudodami prietaisg, atidZiai perskaitykite nurodymus ir aptarkite juos su savo Seima.

» Padékite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

» Veikiancio prietaiso nepalikite be prieziaros.

« Atminkite, kad naudojamas prietaisas jkaista, lieskite jj dévedami virtuving pirsting arba
paéme Sluoste. Imkite uz rankeny ir nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

« Prie§ valydami prietaisg, batinai iStraukite tinklo kiStukg. Kepsnine tik nuplaukite, taciau jokiu
badu nemerkite prietaiso ar tinklo kiStuko j vanden;.

+ Prie§ valydami ar padédami laikyti kepsning, jg atvesinkite.

- Prie§ naudodami prietaisa, jsitikinkite, ar gerai jdéta plastikiné surinktuvé. Prie§ perstatydami
prietaisg, iSimkite ir iStustinkite surinktuve.

+ Kruopsciai saugokite Sig naudojimo instrukcijg galimam vélesniam naudojimui.

« Siame prietaise néra daliy, kurias gali remontuoti pats vartotojas. Atsiradus sutrikimy, pateikite
prietaisg kvalifikuotiems specialistams arba Jusy pardavéjui.

KAIP GERIAUSIAI NAUDOTI KEPSNINE

Prietaisas sukurtas taip, kad ruoSiant maisto produktus nereikia papildomo aliejaus ar riebaly,
iSskyrus esancius paciuose produktuose.

Kadangi ruoSiant maisto produktus i$ jy j surinktuve iSteka riebalai, toks maisto paruosimo
budas ypac sveikas.

Todél ruosdami visy rasiy mésa, zuvj, sumustinius ar kitus mésos produktus pasieksite geriausiy
rezultaty. Kai kuriems patiekalams galite kartu ruosti darzoves ir sumustinius.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

+ Prie$ pirmajj kartg naudodami prietaisg arba ilgg laikg jo nenaudoje, drégna Sluoste nuvalykite
apsauginiu sluoksniu padengta ploksteliy pavirsiy.

» Norédami pasiekti geriausig rezultatg, prie§ kepdami 3-4 minutes pakaitinkite tuscig ir
uzdarytg kepsnine.

» Kepsninés dangtj atidarykite virtuvine pirstine arba Sluoste ir jsitikinkite ar ji pastatyta tiesiai.
Atsargiai sudékite maisto produktus (dangtis sukonstruotas taip, kad jis automatiskai prisitaiko
prie maisto produkty storio).

+ Atsargiai uzvozkite dangt]. |siziebia buklés indikatorius, rodantis, kad prietaisas veikia.

» Retkarciais patikrinkite, kaip ruoSiamas maistas. Vartyti produkty nereikia, nes jie kaitinami i$
abiejy pusiy.

+ Baige Sildyti maisto produktus, medinémis arba plastikinémis mentelémis iSimkite juos
atsargiai i$ kepsnines.

- Baige naudoti prietaisg, nedelsdami jj iSjunkite ir prie$ valydami ir padédami laikyti atvésinkite.
Isitikinkite, ar iSéméte surinktuve.

VALYMAS

- Prie§ valydami prietaisg, jsitikinkite, ar jis atvéses ir iStrauktas tinklo kiStukas.

+ Nenaudokite Siurk&¢iy kempiniy ir Sveitikliy, nes galite pazeisti plastikines ir metalines dalis.

» Surinktuve nuplaukite Siltame muiluotame vandenyje.

+ Maisto likuiams pasalinti naudokite specialiai tam skirtg mentele, neSiurks¢ig kempine arba
popierine Sluoste.

+ Sausa popierine $luoste, nuvalykite apsauginiu sluoksniu padengtas ploksteles, o plastikines
dalis gali nuvalyti popierine arba mink$ta medziagine Sluoste.

TEHNICKI PODACI:
220-240V - 50Hz - 2000W
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GALDA GRILS
DROSIBAS NORADIJUMI

+ RapTgi izlasiet dotos noradTjumus un parrunajiet tos ar gimenes locekliem, pirms Jus sakat
lietot So ierici.

» Novietojiet ierici bérniem neaizsniedzama vieta.

« LietoSanas laika neatstajiet to bez uzraudzibas.

+ leverojiet, ka grils lietoSanas laika un péc tas ir karsts, tade| vienmér, kad aizskarat to,
izmantojiet virtuves cimdus vai dvieli. [zmantojiet rokturus un neaizskariet karstas virsmas.

- Ja vélaties grilu iztTrTt, vienmér atvienojiet kontaktdaksSu. Galda grilu drikst tikai noslaucTt,
nekad nelieciet ierici vai kontaktdakSu GdenT.

+ Vienmer pirms grila novieto$anas vai tTriSanas laujiet grilam atdzist.

« Parliecinieties, lai pirms ierices lietoSanas plastmasas trauks pilienu uzkra$anai atrastos
sava vieta. Pirms Jus liekat grilu nost, iznemiet un iztuk$ojiet 8o trauku.

+ Uzglabajiet So instrukciju gadijuma, ja Jums vélak rastos kadi jautajumi.

+ ST ierTce nesatur detalas, kuras lietotajs var salabot pats. Ja rodas darbTbas traucgjumi,
nogadajiet grilu kvalificéta darbnica vai pie tirgotaja.

IETEIKUMI LABAKU GRILLESANAS REZULTATU SASNIEGSANAI

lerice ir aprikota ta, lai nebatu nepiecieSams lietot papildus ellas vai taukvielas, iznemot, ja tas
ir ieklautas édienu pagatavo$anas receptés.

Ta ka gatavoSanas laika no grila iztek tauki un noplast trauka pilienu uzkrasanai, Sis gatavoSanas
veids ir loti veseligs.

Ta Jus sasniegsiet labakos rezultatus, gatavojot édienus gan no visa veida galas un zivim,
gan pagatavojot burgerus vai citus galas produktus. Citiem édieniem Jas variet pievienot arT
darzenus un sviestmaizes.

LIETOSANAS NORADIJUMI

+ Pirms pirmas lietoSanas reizes vai arT, ja ierice nav izmantota ilgaku laiku, ieteicams
nepiedegosas platnes notirit ar mitru lupatinu, lai nodroSinatu tiru virsmu.

- Lai sasniegtu iesp&jami labakus gatavoSanas rezultatus, uzkarsgjiet grilu apméram 3-4min ar
aizvertu vaku un taja neko neievietojiet.

» Atverietvaku arvirtuves cimdu vai dvieli, nostadiet to vertikali dro$a pozicija. Uzmanigi uzlieciet
uz grila édienus (vaks ir izveidots ta, ka tas automatiski pielagojas édiena biezumam).

+ Uzmanigi aizveriet vaku, iedegsies attieciga kontrollampina, kas noradis, ka ierice
darbojas.

» |k pa laikam parbaudiet gatavo$anas procesu. Nav nepiecieSamibas édienus grozit, jo
édiens tiek sildTts no abam pusém.

+ Kad gatavoSanas process ir pabeigts, uzmanigi ar koka vai plastmasas lapstinu nonemiet
édienu no grila.

+ Péc lietoSanas ierici nekavejoties izslédziet un laujiet tai atdzist, pirms Jus to tirat vai
novietojat uzglabasanai. Parliecinieties, ka ir iznemts trauks pilienu uzkrasanai.

TIRISANA

» Pirms Jus uzsakat tTriSanu, parliecinieties, ka grils ir atvienots no stravas un atdzisis.

+ Neizmantojiet nekadus skrapéjosus suklus vai abrazivus tirisanas Itdzek|us, jo tadejadi var
tikt bojatas gan plastmasas, gan metala detalas.

+ Trauku pilienu uzkradanai mazgajiet karsta ziepjudent.

+ Lai notiritu édienu atliekas, izmantojiet speciali tam piemérotu lapstinu, neskrap&josu sukli
vai papira dvieli.

+ Nosusiniet nepiedego$as platnes ar papira dvieli, aréjas plastmasas detalas var tirit ar
papira dvieli vai mikstu lupatinu.

TEHNISKIE DATI:
220-240V - 50HZ - 2000W
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STALO KEPSNINE
SAUGOS NURODYMAI

» Prie§ naudodami prietaisg, atidZiai perskaitykite nurodymus ir aptarkite juos su savo Seima.

» Padékite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

» Veikiancio prietaiso nepalikite be prieziaros.

« Atminkite, kad naudojamas prietaisas jkaista, lieskite jj dévedami virtuving pirsting arba
paéme Sluoste. Imkite uz rankeny ir nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

« Prie§ valydami prietaisg, batinai iStraukite tinklo kiStukg. Kepsnine tik nuplaukite, taciau jokiu
badu nemerkite prietaiso ar tinklo kiStuko j vanden;.

+ Prie§ valydami ar padédami laikyti kepsning, jg atvesinkite.

- Prie§ naudodami prietaisa, jsitikinkite, ar gerai jdéta plastikiné surinktuvé. Prie§ perstatydami
prietaisg, iSimkite ir iStustinkite surinktuve.

+ Kruopsciai saugokite Sig naudojimo instrukcijg galimam vélesniam naudojimui.

« Siame prietaise néra daliy, kurias gali remontuoti pats vartotojas. Atsiradus sutrikimy, pateikite
prietaisg kvalifikuotiems specialistams arba Jusy pardavéjui.

KAIP GERIAUSIAI NAUDOTI KEPSNINE

Prietaisas sukurtas taip, kad ruoSiant maisto produktus nereikia papildomo aliejaus ar riebaly,
iSskyrus esancius paciuose produktuose.

Kadangi ruoSiant maisto produktus i$ jy j surinktuve iSteka riebalai, toks maisto paruosimo
budas ypac sveikas.

Todél ruosdami visy rasiy mésa, zuvj, sumustinius ar kitus mésos produktus pasieksite geriausiy
rezultaty. Kai kuriems patiekalams galite kartu ruosti darzoves ir sumustinius.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

+ Prie$ pirmajj kartg naudodami prietaisg arba ilgg laikg jo nenaudoje, drégna Sluoste nuvalykite
apsauginiu sluoksniu padengta ploksteliy pavirsiy.

» Norédami pasiekti geriausig rezultatg, prie§ kepdami 3-4 minutes pakaitinkite tuscig ir
uzdarytg kepsnine.

» Kepsninés dangtj atidarykite virtuvine pirstine arba Sluoste ir jsitikinkite ar ji pastatyta tiesiai.
Atsargiai sudékite maisto produktus (dangtis sukonstruotas taip, kad jis automatiskai prisitaiko
prie maisto produkty storio).

+ Atsargiai uzvozkite dangt]. |siziebia buklés indikatorius, rodantis, kad prietaisas veikia.

» Retkarciais patikrinkite, kaip ruoSiamas maistas. Vartyti produkty nereikia, nes jie kaitinami i$
abiejy pusiy.

+ Baige Sildyti maisto produktus, medinémis arba plastikinémis mentelémis iSimkite juos
atsargiai i$ kepsnines.

- Baige naudoti prietaisg, nedelsdami jj iSjunkite ir prie$ valydami ir padédami laikyti atvésinkite.
Isitikinkite, ar iSéméte surinktuve.

VALYMAS

- Prie§ valydami prietaisg, jsitikinkite, ar jis atvéses ir iStrauktas tinklo kiStukas.

+ Nenaudokite Siurk&¢iy kempiniy ir Sveitikliy, nes galite pazeisti plastikines ir metalines dalis.

» Surinktuve nuplaukite Siltame muiluotame vandenyje.

+ Maisto likuiams pasalinti naudokite specialiai tam skirtg mentele, neSiurks¢ig kempine arba
popierine Sluoste.

+ Sausa popierine $luoste, nuvalykite apsauginiu sluoksniu padengtas ploksteles, o plastikines
dalis gali nuvalyti popierine arba mink$ta medziagine Sluoste.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V - 50Hz - 2000W
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OCHOBHM YKA3AHUA 3A BE3OMNACHOCT

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCWMYKU yKasaHuWA 3a paboTa C rpuna, npeau ga ce onutate ga ro
nsnonseare.

+ CbxpaHABaiTe ypena Ha MACTO, HEAOCTBMHO 32 Aeua.

+ He ocraBsiiTe ypeaa 6e3 HaA30p, AOKATO € BKIIOYEH.

+  Vwmainte npeasua, 4e NOBbPXHOCTUTE MOraT MHOMO i@ Ce HaropeLAT no BpeMe U cref U3non3BaHeTo
Ha ypeAa, 3aToBa BUHAry 13non3sanTe pbKaBuuy 3a ypHa unm kbpna. /ianonasaiTte npunoxeHuTte
APBXKY U He JOKOCBaWiTe HarpABaLLMTe NOBBPXHOCTM.

+ BuHary usBaxpanTe Lencena OT KOHTakTa, Mpeauv [fa 3anoyHeTe fa nouucreaTe ypeaa. Camo
n3bbpcBanTe ypena, He noTonABaiiTe BbB Boja ypena, Wwencena unu kabena.

+ BuHaru octaaiiTe ypeda na U3CcTuHe, Npeaun aa ro npubepeTe unm noYncTmTe.

+ BuHaru nposepABaiiTe, fanu nnacTMacoBaTa TaBa 3a OTKarnBaHe Ha MasHWHUTE € Ha MACTOTO CU,
npeawv na BKNoYUTE ypeaa. Masaxgante n n3npassante Tasv TaBa, npeauv na npubepete ypeaa.

+ BuHaru cbxpaHaBaiiTe ynmbTBAHETO 3a ypeaa Ha CUrypHO MACTO 3a 6bAeLLmM CnpaBKu.

+ B ypena HAma YacTu, kouto TpA6Ba Aa ce noaabpXaT oT noTpebuTend. AKo ypeLbT ce NoBpeau, ro
OTHeceTe B OTOPU3MPaH eNleKTPOPEMOHTEH CEPBU3 UM Ce O6BPHETE KbM AOCTABYMKA.

CBHbBETU 3A HAU-OOBPU PE3YNTATU C BALLUA rPUN

[punbT € HanpaBeH Taka, Ye Mpu MevYeHeTo ce W3Mon3BaT caMo eCTeCTBEHWTe MasHUHU, KOWTO ce
CbObPXAT B XPAHWUTENMHUTE MPOAYKTH U HE € He0BX0AMMO Aa ce A06aBAT APyt Ma3HUHW.

Mo BpeMe Ha NeyeHeTO MHOrO OT CbAbPXAWWTE Ce B XPAHUTENHUTE NPOAYKTV Ma3HUHW ce CTOomABaT
1 ce cbbupat B TaBaTa, KOETO NpaBu Te3U MPOLYKTU MO-34PABOCMOBHM, OTKOMKOTO MbPXEHUTE, Npy
KOWTO Ce W3MoN3Ba AOMbJIHATENHO ONWO UM Ma3HWHA.

3aToBa HaW-gobpu pesynTaT ce MOCTWraT MpW MEYEHETO Ha MPOAYKTW, CbAbPXalM ecTecTBEeHW
Ma3HWHM, KaTo Hanpumep BCUYKU BUOBE MECO U puba, 6bprbpy U ApYrM MECHU NPOLYKTH, HO MoraT aa
ce neKar v pasnnyHu Apyry BUAOBE XPAHUTENHU MPOAYKTM, BKIIOYATENHO 3eMeHYyLM 1 JOPY CaHABNYM.

VIHCTPYKLIVIVI 3A PABOTA C YPELA
Mpean MbpBOTO M3MON3BaHe WNW CNeA Abhbl Nepuod, B KOWTO ypeabT He e 6un M3non3saH,
n3bBbPLLETE He3aNenBalMTE HarpABaLLM NOBBPXHOCTU C MOKPa Kbpra, 3a Aa M U34ucTuTe.

+ 3a fa nocTurHeTe Han-gobpu pesynTaTu, BUHarK npeaBapuTenHo 3arpaBanTe rpuna 3a 3-4 MUHyTH,
npean Aa ro usnonaeaTe, KaTo ro BKOYMTE B KOHTaKTa UM ro OCTaBMTE Aa Ce Harpee, [OKaTo €
3aTBOPEH, 6€3 XPaHUTENHU NPOAYKTU BbTPE B HETO.

+ OTBopeTe Kanaka, KaTo M3rnon3earte pbkaBuum 3a ypHa UM Kbpra, hukeupaiite ro B M3npaBeHo
MOJSIOXKEHNE U BHUMATENHO CNIOXETE XPaHWTESHWTE MPOAYKTW BbpXy AOSHaTa nnoya (KanakbT e
HanpaBeH Taka, Ye Ce HaraXxaa KbM BUCOYMHATA HA MPOAYKTUTE).

+ BHumaTenHo 3atBopeTe kanaka. MIHaMKaTopbT 3a 3axpaHBaHETO CBETBA, 3a Aa Nokaxe, Ye rpunsT
paboTu.

+ [lpoBepABaWiTe peAOBHO Kak ce nekar npoaykTute. He e HeobxoanMo fa rv obpbluaTe, 3awwoTo Te ce
nekar 1 OT ABETe MIoYn.

+ KoraTo npoayKTuTe ce n3nekat Hamb/HO, U3BaAeTe r'M BHUMATENHO OT rpuna. isnonasaiite AbpeeHa
UnK nnacTMacoBa nonarka.

+ BepHara cnef n3nonssaHe U3KNOYETE ypeaa OT KOHTaKTa W ro octaBeTe [a W3CTUHE JOCTaTbyHO,
npeaw fa ro noumctute u npubepete. BuHaru ce ysepaBanTe, Ye TaBata 3a OTKansaHe Ha MasHuWHaTa
€ U3BajieHa v noYncTeHa.

I'IO‘-IMCTBAHE
YBepeTe ce, Ye rpUITbT € U3KIIOYEH OT KOHTaKTa 1 e U3CTUHAS, MPeau 4a 3ano4HeTe NoYMCTBaHeTo.

+ Hwvkora He u3nonssanTe HaapacKsaly rb6u Unu abpasmBHU MOYUCTBALLM CPEACTBA, 3al0TO TOBa
Lie NOBPEeAy NIacTMacoBUTE U METasHUTE YacTy.

+ MoxeTe fa u3mveTe TaBaTa 3a OTLEXAaHe Ha MasHWHUTE C ropeLla BoAa v carnyH.

+ 3a oTCTpaHABaHe Ha OCTaTbLy OT XpaHa OT HesarnensaluTe MOBbPHOCTY U3MON3BalTe CrieumanHo
npefBuaeHaTa 3a ToBa flonaTtka, MOKpa HeHaapacksalla rbba uim xapTueHa Kbpna.

+ [loacyweTe [obpe HesanensawmTe Mf0YU C XapTMeHa Kbpra. BbHWHWTE nnacTmacoBu 4actu
MOXeTe Aa MoYNCTUTE C XapTreHa Kbpria uim ¢ MeK napuan.

TEXHUWYECKWU OAHHU:
220-240V - 50Hz - 2000W
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ENEKTPUYHUNA FPUJIb
OCHOBHI NMPABWUJIA BE3IMEKA

+ [pouynTaniTe Ta O3HaAWOMTECb 3 ycimMa iHCTPYKUiAMM 3 ekcnnyartauii nepea TuMm, AK
KOPWCTYBaTUCh rpuem.

» TpumanTte npunag aani Bif Aiten.

» Ockinbku Yac npuroTyBaHHA ByAe pisHiM ANA pi3HUX CTpas, He 3anuwanTe npunag 6es
HarnAagy, KOnu BiH YBIMKHEHUI.

« Mam’ATanTe, WO NOBEpXHi Npunagy MOXyTb OyTW AyXe rapAadMMmu nifg 4ac Ta nicna
NOro BUKOPUCTAHHA — 3aBX.AWN KOPUCTYNTECh KYXapCbKUMU PyKaBULAMU ab0 PYLUHUKOM.
Kopuctyntecb poaaHvMn [0 npunagy pyYkamu Ta He TOpKaWTecb MOBEPXOHb, AKi
HarpisatoTbCA.

«  3aBXxAau BUMMKanTe npunag 3 po3eTku nepen TUM, AK YUCTUTK horo. MNpunan cnip Tinbku
BUTVPATW — HIKOMN HE 3aHypPIONTE Oro, NOro LuTencesb abo LWHYP XWUBMEHHA Y BOAY.

+ 3aBxAau fgaBante npunagy BUCTUTHYTU Nepen TUM, AK CKnaaaTu horo anA 3bepiraHHA abo
YNCTUTW.

« 3aBxan nepesipaAnTe, Wo6 nNnacTnukoaa KpanenbHuua byna BCTaHOBMEHa, Nepea TUM, AK
KOpUCTYBaTUCh NpunaaoM. Buiimainte Ta NnOYUCTITb KpanenbHULIO Nnepes, TUM, AK CKnaaatu
npunag anAa 36epiraHHaA.

» 3aBxawn 36epiraniTe iIHCTPYKLitO 3 ekcnnyaTaduii AnA NoAanbLIOro BUKOPUCTaHHA.

« [Mpunapn He mae 6yAb-AKUX 4acTWH, AKI MOXHa PEMOHTYBATW CamMOCTiMHO. B pasi nonomku
npunagy 3BepHITbCA A0 KBanichikoBaHOro eNeKTPOPEMOHTHOMO LIEHTPY abo 3B'AXITbCA 3
npoaasLeMm.

AK OTPUMATU HANKPALUUIA PE3YJIbTAT BIJ KOPUCTYBAHHA
FPUNEM BE3 AOOATKOBUX XXUPIB

lpynb Npu3HaYeHWn AnAa NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM TiflbKWM NPUPOAHOI Ofii Ta >upiB,
AKi MICTATBCA B Xi — 6y Ab-AKWIN [OAATKOBUIA XXUP HE NOTPIOEH.

Mig 4ac npurotyBaHHA OiNbLWICTb XWMPY, AKUA MICTUTbCA B X, BMaanAeTbcA 3 Hei Ta
36UpaeTbCA Ha KpanenbHuui, pobnAYm XXy 3[0POBILIOKD Yy MOPIBHAHHI 3i CMaXkeHol abo
NPUroTOBIEHOIO 3a AOMOMOrol0 J0AaTKOBUX XMPIB.

Havikpawwmn pesynbTaT [OCAraeTbCA BiA MPUrOTYBaHHA DKi, AKa MICTUTb MPUPOAHI >XMpw,
Hanpuknag BCi BMOM M'Aca Ta pubu, rambyprepy Ta iHWi M’ACHI NPoayKTu. Xo4a, MOXXHa
TaKoX roTyBaTu pi3Hi BUAM iXi, BKIKOYa04mM OBONi i, HaBiTb 6yTepbpoau.

BKASIBKW 10 3ACTOCYBAHHA

» [Nepepn nepmm BUKOpUCTaHHAM abo nicnA 4OBroTpusanoro 36epiraHHA NpoTpiTh MNacTUHN
3 NOKPUTTAM NPOTU NPUTOPAHHA BOSTOTOK TKAHWMHO, LWO6 BNEBHUTUCH, O BOHM YMUCTI.

+ Wo6 pmocArtTu Hawkpaworo pesynbTaTy, 3aspanerigb HarpisanTe rpunb 3a 3-4 XBUIVHU
[0 BUKOPUCTAHHA, YBIMKHYBLUM MOro B pPO3eTKy Ta AaBluy WOMY HarpiTUCb OOKW BiH Lie
3aKpPUTUIA Ta HE MICTUTb BCEPEaMHI iXi.

+ Bigkpuinte npunag, KOPUCTYOUUCH MPU LbOMY KYXapCbKUMU pyKaBuLAMU abo pYLUHUKOM;
NMocTaBTe KPWLLKY BEPTUKASIBHO Ta 06epeXKHO NOKNaAiTb XXy, AKY HEO6XiAHO NpUroTyBaTu,
Ha HVXXHIO NNacTUHY (KpULKa NPMCTOCOBaHa A0 BMCOTM MPOAYKTIB, AKi rOTYyBaTUMYTbCA).

+ Ob6epexHo 3akpuiTe npunag. |[HAMKaTop >XXMBMEHHA 3acCBiTUTbCA, BKa3ylouW, LO rpunb
npautoe.

» PerynapHo nepesipAanTe CTyniHb NPUroTyBaHHA ixi. [epeBepTaTtn Xy He cnig, OCKinbKu
BOHAa roTyeTbCA 3 ABOX OOKIB OAHOYACHO.

» MicnAa Toro, AK Xa NOBHICTIO NpUroTyBanack, 06epexXHO 3HIMITb ii 3 rpunA, KOPUCTYOYNCH
npu LbOMY AepeB’AHOI0 abo NNacTUKOBOIO TONAaTKO.

+ 3pasy nicnA BUKOPUCTAHHA BUMKHITb Mpunag 3 po3eTKM Ta AanTe WOoMy A0CTaTHbO
BUCTUIHYTU Nepes TUM, AK YUCTUTK Ta CKnaaaTtu noro AnA 36epiraHHA. 3aBxam aictaBaiTte
Ta YUCTICTb KpanesbHULO.
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BKA3IBKUM OO YMLLEHHA

BneBHiTbCA, WO Npuniag BUMKHEHWA 3 PO3ETKM Ta XONOOHWNA, nepen TUM, AK YUCTUTU
noro.

Hikonu He KopucTynTecb MeTaneBoto rybko abo abpasvBHUMK 3acobamMu OfA YMLLEHHS,
OCKIiNbKW B TaKMi CMoci6 MoXKHa MOLIKOAMTY AK NNacTUKOBI, Tak i MeTanesi YaCTUHW.
KpanenbHuLto MOXXHA MUTU B rapAYdiil MUMbHIN BOAI.

KopucTyinTecb cneuianbHOKO fonaTkol, fAKa MocTayaeTbCA pas3oM 3  npunagom,
ONA 3HIMaHHA OyAb-AKMX 3anulKiB DKi 3 NNacTMH 3 MOKPUTTAM MPOTU MPUrOPAHHA.
KopucTtyinTecb HeabpasuBHOl rybkoio abo nanepoBUM pPYLWIHWKOM AfA  BUAANEHHA
HanbinbLIOro 3abpyAHEHHS.

Hacyxo BuTvpanTe nnacTvHy 3 MOKPUTTAM NPOTM NPUrOPAHHA 3a AOMOMOrol nanepoBoro
pywHuKa. 30BHIWHIN NNAacTUKOBUA KOPMYC MOXHA YUCTUTM 3a AOMOMOrol0 MnarnepoBoro
pYLUHUKA abo M’AKOI TKaHWUHW.

XAPAKTEPUCTUKMWU:
XKuenenHsa: 220-240B -« 50y « 2000BT

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXXEHUM.
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FRANCAIS

BARBECUE DE TABLE
INDICATIONS DE SECURITE

- Lisez attentivement l'intégralité de ces instructions et discutez en avec votre famille avant de
mettre en marche 'appareil.

» Posez I'appareil hors de portée des enfants.

» Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.

» Notez que l'appareil est chaud pendant et apres le fonctionnement, utilisez toujours par
conséquent une manique ou un torchon lorsque vous touchez I'appareil. Utilisez les poignées
et ne touchez pas les surfaces chaudes.

» Débranchez toujours la fi che lorsque vous voulez nettoyer I'appareil. Essuyer uniquement le
barbecue, ne jamais plonger I'appareil ou la fi che dans I'eau.

+ Laissez refroidir le barbecue avant de le ranger ou de le nettoyer.

» Assurez-vous que le récupérateur de graisses en plastique est a sa place avant de mettre
I'appareil en marche. Retirez et videz le récupérateur de graisses avant de déplacer I'appareil.

- Conservez bien cette notice en cas d’éventuelles questions ultérieures.

+ Cet appareil ne comporte aucune piece pouvant étre réparée par [lutilisateur. Si un
dysfonctionnement apparaissait, amenez I'appareil a un service aprés-vente agréé ou a votre
revendeur.

ASTUCES POUR OBTENIR DES RESULTATS DE GRILLAGE OPTIMUMS

L'appareil est concu de sorte qu’aucune huile ou graisse supplémentaire, hormis celle contenue
dans les aliments, n’est nécessaire.

Etant donné que, pendant le processus de cuisson, de la graisse sort des aliments grillés et tombe
dans le récupérateur de graisses, ce type de cuisson est trés sain.

Vous obtiendrez ainsi d’excellents résultats pour tous les types de viande et poisson, burger ou
autres produits carnés. Pour certains plats, vous pouvez méme ajouter les Iégumes ou un sandwich.

MODE D’EMPLOI

» Avant la premiére utilisation ou si I'appareil n’a pas été utilisé pendant une période prolongée,
nettoyez les plaques anti-adhésives avec un chiffon humide pour vous assurer que la surface
est nette.

» Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson possibles, préchauffez le barbecue environ
3-4 minutes, couvercle fermé et vide.

» Ouvrez le couvercle avec une manique ou un torchon, assurez-vous qu'il se trouve en position
verticale. Posez ensuite prudemment les aliments dessus (le couvercle est congu de fagon a
ce qu’il s’adapte automatiquement a I’épaisseur des aliments).

» Fermez le couvercle soigneusement, le voyant de fonctionnement s’allume pour indiquer que
I'appareil fonctionne.

» Vérifi ez de temps en temps le processus de grillage. Retourner les aliments n’est pas
nécessaire étant donné qu’ils sont réchauffés des deux cotés.

= Une fois le processus de grillage terminé, retirez les aliments prudemment du barbecue avec
une spatule en bois ou en plastique.

- Eteignez 'appareil aussitot aprés utilisation et laissez le refroidir avant de le nettoyer ou de le
déplacer. Assurez-vous que le récupérateur de graisses est retiré.

NETTOYAGE

» Assurez-vous que le barbecue est débranché et qu'il est froid avant de commencer le nettoyage.

+ Nutilisez pas d’éponge grattante ou de nettoyant abrasif car cela endommagerait aussi bien
les pieces en plastique que les piece métalliques.

+ Laver le récupérateur de graisse a I'eau chaude savonneuse.

« Utilisez pour retirer les restes d’aliment une spatule spécialement prévue a cet effet, une
éponge non abrasive ou un essuie-tout.

+ Séchez la plague anti-adhésive avec un essuie-tout, les parties extérieures en plastique
peuvent étre nettoyées avec un essuie-tout ou un chiffon doux.

DONNES TECHNIQUES : 220-240V + 50Hz + 2000W
14
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