Aeroglass AF20 Pro

Air Fryer
User Manual

W

MOVA



THANK YOU

FOR PURCHASING THIS
MOVA AIR FRYER.

For more product information,
please visit https://www.mova.tech/

The high-quality product is engineered

for optimal performance.

If you have any questions on the product,
please contact us:
https://global.mova-tech.com/pages/contact-us
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Product Overview

Accessories:

Handle
Protective Mesh
Container Lid
Grill Plate

1. Brushless Crisp Pod
2. Power Cord

3. Small Glass Container
4. Large Glass Container

© N o ;



Note:

Correct Grill Plate Placement:

Mesh sunken side up

Control Panel Description
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1. Symbols for preset menus 4. Menu button
2. Temperature/time control button 5. Start/Pause button

3. Small pot button 6. Power button



Safety Instructions

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING (THIS APPLIANCE). Failure to follow the
warnings and instructions may result in electric shock, fire and/or serious injury.

Wa rning— To reduce the risk of fire, electric shock, or injury:

e This product is for indoor use only.

e This product can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without supervision.

* To avoid electric shock or fire due to short circuit, do not use the product if
the power cord or plug is damaged or if the connection between the power
outlet and the power plug is loose.

* — If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service department or similarly qualified persons to avoid a hazard.

* To avoid electric shock due to damage to the power cord and power plug,
or fire due to short circuit, the following is strictly prohibited:Damaging it,
altering it, exposing it to or near high heat, forcibly bending it, twisting it,
pulling on it, hanging it on a corner, placing a heavy object on it, bundling
it, pinching it, or dragging the power cord.

* Do not insert or unplug the power plug with wet hands. Always make sure
hands are dry before handling the power plug or product.

¢ Do not lick the power plug.

* Do not pour water over the product, wash it directly with water, or immerse
it in water (Not applicable to the glass container, grill plate).

e — If water gets inside the product, Please contact after-sales service for
maintenance.

* Do not alter, disassemble or repair the product by yourself = For repairs,
Please contact after-sales service for maintenance.

* To avoid causing burns, keep face, fingers and other parts of the body away
from the exhaust port during use or just after use.

* Do not use the product for any purposes other than those described in the
instruction manual.

e — Mova will not be held responsible for conditions resulting from improper
use or failure to follow the instruction manual .

* Do not move the product while cooking.
* Do not splash water or other liquids on the power plug.

* To avoid sharing power supply with other electrical appliances and causing
a fire due to overheating, be sure to use an AC power socket with a
specification of 220 V-240 V / 10 A on its own.

* Be sure to use a terminal strip of at least 10 A.

* To avoid causing smoke, fire or electric shock, be sure to insert the power
plug firmly all the way.



To avoid the risk of electric shock due to failure or electric leakage, single-

phase bipolar grounded power outlet should be used for this appliance to
ensure reliable grounding. If grounding device is not installed, it may cause
electrostatic induction of other metal parts such as housing.

To prevent the power plug from being poorly insulated due to the
accumulation of moisture and foreign objects, which may cause a fire, please
clean the power plug regularly.

Unplug the power plug and wipe it with a dry cloth.

This product is not suitable for use by the following persons (including
children): persons with reduced physical or mental abilities, or persons
lacking experience and knowledge of use, unless they are supervised or
instructed by a person responsible for their safety. Please be careful not to let
children play with this product.

Be sure to keep the product out of the reach of children.

In case of abnormality or failure, please stop using it immediately and unplug
the power plug.

Abnormalities and examples of failure:
- The power plug and power cord are abnormally hot.

- The power cord is damaged or intermittent power loss occurs after the
power cord is touched.

- The main body is deformed or abnormally heated.

- The main body emits smoke or burnt smell.

- The main body is cracked, loosened, or making abnormal noises.
When cooking, there is no air coming from the exhaust port.

— Please contact after-sales service for maintenance.

To avoid causing burns or injuries due to overheating or malfunction, do not
use anynon-exclusive or deformed glass container.

To avoid electric shock, injury, burns, fire or causing discolouration,
deformation, and damage to the furniture due to the heat discharged from
the exhaust port, do not use this product in the following places:

- Near heat sources or in high humidity.
- On an uneven surface or non-heat-resistant mat.
- Near any walls or furniture.

To prevent the glass container from falling out and damaging it, when moving
the product, make sure that the glass container is firmly in place. Do not carry
the product at an angle.

Do not touch where the temperature is high during use or immediately after
cooking. The main body has a high temperature. Especially the metal parts
such as the exhaust port, glass container and protective grid.

Caution, hot surface!



To avoid deforming the plug or causing a fire due to a short circuit, do not
aim the exhaust port at the power plug.

— When using this machine, it should be placed in an open area. If it is placed
in a cabinet, please ensure that there is enough space for heat dissipation to
avoid overheating and malfunctioning.

Do not run the product with an empty glass container.

It is recommended to perform a preheating for 10 minutes because a strange
odor may be noticed upon first use. Some white smoke or odor may occur
during the preheating process, which is a normal condition.

To avoid malfunctioning or injuries, do not connect this product to an external
timer or run it with an independent remote control system.

To prevent the power cord from being too close to other objects which might
damage it, please ensure that there is more than 8 cm of space around the
product.

To avoid causing electric shock, or fire due to short circuit, when unplugging
the power plug, be sure to pull on the plug itself.

To avoid causing burns, injuries, or electric shock, leakage, or fire due to
insulation aging, always turn off and unplug the appliance when removing the
glass container or when not in use.

Please wait until the main body has cooled down sufficiently before cleaning
it.

When a power outage occurs during use, including when unplugging the
power plug during cooking, the circuit breaker tripping, etc., and the power

is on again within 10 minutes, the product will resume cooking. If it occurs in
standby or menu mode, the product will return to being switched off after the
power comes back on.

This product is intended to be used in household and similar applications
such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

Take out the protective insert before operating the unit.

Do not extend the power cord unnecessarily. Long or loose cords may pose a
hazard or allow children to pull the appliance down, causing injury or damage.



How to Use

Before Use

* Remove all packing materials and
stickers from the inside and outside
of the air fryer.

* Gently wipe down exterior with a
damp cloth or paper towel.

* WARNING: Do not use abrasive
cleaning agents or scouring pads.
Never immerse the air fryer or its
plug in water or any other liquids.

Starting working

1. Place the air fryer on a stable, level,
heat-resistant surface, away from
areas that can be damaged by steam.
2. Place the grill plate inside the glass
container, then position the container
beneath the brushless crisp pod.

3. Connect the main plug to a home
socket.

4. Definition of each state mode

4.1 Standby state

1. After powering on, all indicator lights
and display light up for 1 second, and
the buzzer beeps once before entering
the standby mode.

2. During operation, long press the
power button @ enter standby mode
3.In Standby Mode, only the power
button light stays on; other lights are
off and all buttons turn inactive.

4.2 Power-on Mode

1. Press the power button to turn on
the device;

2. Before selecting a menu, default
settings are 185°C and 15 minutes.

4.3 Working Mode

1. Select a cooking mode or manually
set temperature and time, press the
start/pause button, and the machine
starts working.

2. During operation, only the selected
cooking mode is shown; all other menu
buttons turn off;

3. When remaining time is less than

1 minute, the display switches to a
60-second countdown (MIN icon turns
off).

4.4 Pause Mode

1. During operation, press the Start/
Pause (ll) button to pause;

2. In pause mode, the digital display
flashes, buttons do not flash, and both
the heating element and fan stop
working;

3. The device enters standby mode
automatically if paused for 30 minutes
without any operation.

Note: Modes can only be switched
while in Pause mode. The timer will
reset after switching.

4.5 Completion Mode

1. After cooking, the display shows
"End" for 10 minutes unless the glass
container is removed or the power
button is pressed to return to standby.

2. At completion mode, the heating
tube stops, and the fan cooling stops
after a 60-second delay.

3. Once cooking is complete, the air
fryer beeps, and “End"is shown on the
digital display;



4.6 Pod Lift Mode

1. During operation, lifting the

Brushless Crisp Pod pauses the
cooking process.

2. Lowering the Brushless Crisp Pod
resumes the previous cooking state.
3. If the pod is not placed back within
30 minutes, the appliance enters
standby mode automatically.

4.7 Pod Placement Status

After the Brushless Crisp Pod is lifted
and then placed back, the appliance
returns to the previous state.

5. Specific function description
5.1 Button Functions

1. Except for the temperature and time
adjustment buttons, which support
long presses, all other buttons respond
to a single press.

2. Temperature/time up/down
buttons: short press is effective once,
long press for 2 seconds supports
continuous adjustment.

3. All button presses trigger a single
beep.

5.2 Adjusting Time During Operation
After starting the cooking program,
press the up/down |_| buttons to
change the cooking time. The time

interval is 1 minute, and the time range
is Imin to 60min.

5.3 Adjusting Temperature During
Operation

After starting the cooking program,
press the up/down |_| buttons to
change the cooking temperature. The
temperature interval is 5°C, and the
temperature range is 40°C to 185°C

5.4 Pot Size Selection

Due to the different cooking
temperatures and times required for
the large and small glass containers, a
large/small pot selection function has
been implemented.

1. After powering on, the default

setting is large pot. Press the ‘%’:‘ small
pot button to switch to small pot.

2. During cooking setup, large/small
pot can be switched at any time.

3.After starting work, the '& small pot
button light turns off and becomes
inactive.

4. When re-entering cooking setup
state, the &' button lights up and
allows selection.

5.5 Power-Off Delay Memory

If the power is disconnected and
reconnected within 5 minutes, the
system remembers the working mode
and continues operation. If the power
is off for more than 20 minutes, the
memory fails, and upon restart, the
machine will enter standby mode.



Care & Maintenance
Tips:
* Before cleaning, be sure to unplug the

power plug and wait for the main body
to cool.

* When cleaning, do not immerse the
main body in water. Do not use lacquer
thinner, gasoline, alcohol, cleaning
powder, stiff brushes, etc. to clean.

* Do not put the power pod in the
dishwasher or dryer.

1. Casing exterior/Internal walls:
* Wipe with a wrung damp cloth.
2. Glass container and grill plate:

* Wash with diluted dish soap and a
sponge and water. Wipe any moisture off
the exterior of the glass container.

* There are air channel holes in the top
of the glass container Water must not
enter these air channels. Please drain the
glass container promptly after cleaning if
any water does enter the air channels.

3. Container Lid:

* Each glass bowl is equipped with a
water- and dust-proof lid that is also
dishwasher safe.

4. Regular inspection:

* Check it about once a month, if there
is dirt, please clean it in a timely manner.

Cooking Tips

* If the glass container is overfilled,
food will cook unevenly.

* Adding a small amount of oil to food
will make it crispier. Use no more than 2
tablespoons of oil.

 Qil sprays are excellent for applying
small amounts of oil evenly to all food
items.

 Air frying high-fat foods will cause fat
to drip to the bottom of the container. To
avoid excess smoke while cooking, pour

out fat drippings after cooking.

* Liguid-marinated foods create
splatter and excess smoke. Pat these
foods dry before air frying.

* Normally, the frozen food that is
traditionally cooked in the oven can
be air fried.

* Foods cook evenly when they are
of similar size and thickness.

e Smaller pieces of food require less
cooking time than larger pieces.

» For best results in the shortest
amount of time, air fry food in small
batches. Avoid stacking or layering
when possible.

* Most prepackaged foods do not
need to be tossed in oil before air
frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance
browning and crispiness.

* Frozen appetizers air fry very well.
For best results, arrange them on the
tray in a single layer.

* If layering foods, be sure to shake
the glass container halfway through
(or flip food) to promote even
cooking.

» Toss foods preparing from
scratch, such as French fries or other
vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and
crispiness.

* When air frying fresh vegetables,
make sure to pat them dry
completely before tossing with oil
and air frying to ensure maximum
crispiness.

 Air fryers are great for reheating

food, including pizza. To reheat the
food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

* During the preheating phase

of the Steak program, the
corresponding menu indicator will
flash. Once complete, beeps will
sound and the indicator will remain
steadily lit.

Note:

The default cooking time of the
program can be adjusted as needed
based on specific conditions.



Recipes

Preparation

Working mode

1. Repeatedly press the menu button @ to manually select a menu; the selected
menu flashes, unselected menus remain lit.

2. After selecting a menu, default time and temperature are displayed; manually
adjust temperature/time ||, then press start/pause to begin heating.

KD ® G &
F — C .
oc
[ o S o

N N

CENE) ©

VEGETABLES

(During setting)

AR FRY
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(Once operation starts)

Large Pot Menu Settings: (Temperature and time are tentative, subject to final

measurement)
Vet Default Temperature | Default | Time |Fan Speed Recommended
temperature range time range (rpm) Solution
Air fry 160°C 40°C~200°C | 14min 3600 Crispy food
N ) 2400-
Roast 140°C 25min 2600 Large cuts of meat
Bake 160°C 15min 2400 Baked goods
Pizza(reduce cooking
Reheat 185°C 10min 2600 time for dough-based
items)
) B . ) 1-60min
French fries 150°C-185°C 40°C~185°C 15min 3600 300g
Chicken . . 5
Wings 160°C 15min 2400 8 pcs (300g~360g)
preheat:185°C 3min -
Steak 231%% 2209
185°C 9min
Vegetables 130°C 8min 2400 Broccoli (3509)




Small Pot Menu Settings: (Temperature and time are tentative,

subject to final

measurement)
Vet Default Temperature | Default | Time |Fan Speed Recommended
temperature range time range (rpm) Solution
Air fry 160°C 40°C~210°C | 14min 3600 Crispy food
Roast 160°C 23min 2400-3600| Large cuts of meat
Bake 160°C 13min 2400 Baked goods
Pizza(reduce cooking
Reheat 185°C 10min 2600 time for dough-based
items)
. ' 1-60min
French fries 150°C-185°C 40°C~185°C | 15min 3600 2509
Chicken B : - -
Wings 185°C 13min 2800-3600| 8 pcs (300g~360g)
Preheat: 185°C 3min
Steak 2400-3600 220g
185°C 8min
Vegetables 150°C 8min 3000-3600 Broccoli (3509)

In Air fry mode, the temperature is adjustable up to 200°C (large pot) and 210°C (small pot).

Troubleshooting

The following is not a malfunction, please check before requesting repairs.

Problem

Cause

Solutions

No response when connected
to power

The power plug is not
inserted in place.

Plug it in again or find another outlet.

The motor does not turn or
there is an abnormal sound.

There is foreign matter
stuck to the fan blade
or the suction port is
blocked.

After power is switched off, check
whether there are any foreign objects
in the suction port and the inside of
the main body. If there is still a fault,
Please contact after-sales service for
maintenance.

The see-through window is
fogging or a small amount of
water is leaking from the glass
container below the see-
through window.

The glass container is
not fully drained after
being cleaned and there
is residual moisture in the
air duct.

This is normal. Please use the product
as usual.

Food is not cooking evenly.

The container is
overcrowded or food is
stacked.

Arrange food in a single layer and
avoid overlapping. Shake the container
halfway through cooking for loose
ingredients like fries or vegetables.

Smoke is coming from the air
fryer.

Cooking high-fat foods
or residue from previous
cooking.

Empty any fat drippings from the
container between batches. Clean
the heating element and fan area to
remove food debris.

Food is too dry after cooking.

Cooking time too long or
insufficient oil.

Brush foods with a small amount of
oil before cooking or reduce cooking
temperature by 10-15°C.




Problem

Cause

Solutions

Fresh battered foods are not
cooking properly.

Loose breading is being blown
by the fan.

Use proper breading technique:
coat with flour, then egg, then
breadcrumbs. Press breading
firmly onto food so it adheres
well.

Display shows "End" but food
isn't fully cooked.

Recipe requires longer cooking
time than preset.

Press the power button to return
to setup mode, set additional
time and press start to continue
cooking.

Screen went black suddenly.

Unit entered standby mode
after inactivity.

Press the power button to turn
the unit back on. The unit enters
standby after 30 minutes of
inactivity.

Air fryer beeps multiple times.

Cooking completion reminders.

/

Screen went black suddenly.

Unit entered standby mode
after inactivity.

Press the power button to turn
the unit back on. The unit enters
standby after 30 minutes of
inactivity.

Small/large pot button doesn't
respond during cooking.

Pot size cannot be changed
mid-cooking.

Pause cooking, press power
button to return to setup mode,
then select desired pot size
before restarting.

Food is stuck to the container
and difficult to clean.

Food residue has dried on non-
stick surface.

Soak container in warm, soapy
water for 10-15 minutes before
cleaning. Never use abrasive
cleaners or metal utensils.

Door opened during cooking
and air fryer doesn't resume.

Door not properly closed or
power interruption.

Ensure door is firmly closed. If
problem persists, press start/
pause button to resume cooking.

Need to preheat the air fryer.

For optimal crispiness,
especially with frozen foods.

While not required, preheating
for 3-5 minutes is recommended
for best results with most
recipes.

Not sure when to use the grill
plate.

Different cooking needs
require different accessories.

Use the grill plate when cooking
foods that might drip fat or
release juices. It helps with air
circulation and prevents food
from sitting in excess oil.

If one of the error codes from E1 to E3 appears on the display screen, please contact the after-sales

service team.




Specifications

Air fryer
Model AF20 Pro Rated Power 1700W
Glass container 220-240 V~
Capacity 2.5L/4.0L Rated Input 50-60 Hz

Energy Consumption and Power Management

Information

» Power Consumption in Off Mode: <0.3W
* Power Management Function: 10 minutes

WEEE Information

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment
(WEEE as in directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted
household waste. Instead, you should protect human health and the environment
by handing over your waste equipment to a designated collection point for

the recycling of waste electrical and electronic equipment, appointed by the
government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent
potential negative consequences to the environment and human health. Please
contact the installer or local authorities for more information about the location as
well as terms and conditions of such collection points.



Produktiibersicht

6
Zubehor:
1. Powerpod 5. Griff
2. Netzkabel 6. Schutzgitter
3. Kleiner Glasbehalter 7. Behalterdeckel

4. GroBer Glasbehalter 8. Girillteller



Anmerkung:

Richtige Positionierung des Cirilltellers:

v

Maschen mit der erhdhten
Seite nach oben
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1. Symbole fiir voreingestellte Meniis 4. Taste ,Meni"
2. Taste ,Temperatur-/Zeitsteuerung” 5. Taste ,Start/Pause”
3. Taste ,Kleiner Topf” 6. Taste ,Ein-/Ausschalten”



Sicherheitshinweise

LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH (DIESES GERATS) ALLE ANWEISUNGEN. Die
Nichtbeachtung der Warnhinweise und Anweisungen kann zu einem Stromschlag, Brand
und/oder schweren Verletzungen fihren.

Warnung = Um das Risiko von Feuer, Stromschlag oder Verletzungen zu verringern:

Dieses Gerat wurde nur fur den Einsatz im Innenbereich entwickelt.

Dieses Produkt kann sowohl von Kindern ab 8 Jahren als auch von Personen mit
eingeschrénkten physischen und geistigen Fahigkeiten sowie mit Mangel an Erfahrung und
Kenntnis verwendet werden, vorausgesetzt sie werden bei der Verwendung beaufsichtigt
oder wurden bezuglich der méglichen Gefahren unterwiesen. Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

Damit ein Stromschlag oder ein Feuer durch einen Kurzschluss vermieden wird, darf das
Produkt nicht benutzt werden, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist oder
wenn die Verbindung zwischen der Steckdose und dem Netzstecker locker ist.

— Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer entsprechend qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Um einen Stromschlag durch ein beschadigtes Netzkabel oder einen Brand durch einen
Kurzschluss zu vermeiden, sind folgende Handlungen strikt untersagt: Sie dirfen das
Netzkabel nicht beschadigen, modifizieren, hoher Hitze aussetzen oder in deren Nahe
bringen, es gewaltsam verbiegen, verdrehen, daran ziehen, an einer Ecke aufhangen, mit
schweren Gegenstanden beschweren, blindeln, einklemmen oder daran zerren.

Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen ein oder aus. Bevor Sie das den
Netzstecker oder das Produkt berthren, stellen Sie bitte sicher, dass Ihre Hande trocken
sind.

Lecken Sie nicht am Netzstecker.

GieBen Sie kein Wasser Uber das Produkt, reinigen Sie es nicht direkt mit Wasser und
tauchen Sie es nicht in Wasser ein (ausgenommen Glasbehélter, Grillteller).

— Wenn Wasser in das Produkt eingedrungen ist, wenden Sie sich bitte zur Wartung an
den Kundendienst.

Bitte verandern, zerlegen oder reparieren Sie das Produkt nicht selbst = Sollte eine
Reparatur erforderlich sein, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Um Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie Gesicht, Finger und andere Korperteile
wahrend und unmittelbar nach der Verwendung von der Abluftéffnung fern.

Benutzen Sie das Produkt zu keinen anderen Zwecken als denen, die in der
Gebrauchsanweisung beschrieben sind.

— Mova haftet nicht fir Schaden, die durch eine nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung
oder eine Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung entstehen.

Bewegen Sie das Produkt nicht bei laufendem Garvorgang.

Spritzen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten auf den Netzstecker.

Vermeiden Sie die gemeinsame Nutzung der Stromversorgung (z. B. Mehrfachsteckdosen,
Steckdosenleisten) mit anderen Elektrogeraten, um einen Brand durch Uberhitzung zu
verhindern - verwenden Sie daher ausschlieBlich eine Wechselstrom-Netzsteckdose mit
einer Spezifikation von 220 V-240 V/10 A.

Achten Sie darauf, eine Anschlussleiste mit mindestens 10 A zu verwenden.

Um Rauchentwicklung, Feuer oder Stromschlage zu vermeiden, vergewissern Sie sich,
dass der Netzstecker fest und vollstandig eingesteckt ist.

Um das Risiko eines Stromschlags infolge eines Defekts oder eines Kriechstroms zu
vermeiden, sollte dieses Gerét an eine einphasige, geerdete Steckdose angeschlossen
werden, um eine zuverldssige Erdung zu gewahrleisten. Ist keine Erdungsvorrichtung



installiert, kann eine elektrostatische Induktion anderer Metallteile wie beispielsweise des
Gehauses auftreten.

Reinigen Sie den Netzstecker regelmaBig, um zu verhindern, dass er aufgrund einer
Ansammlung von Feuchtigkeit und Fremdkdrpern nicht mehr ordnungsgeman isoliert ist,
was zu einem Brand flihren kénnte.

Ziehen Sie den Netzstecker und wischen Sie ihn mit einem trockenen Tuch ab.

Dieses Produkt eignet sich nicht zum Gebrauch durch folgende Personen (einschlieBlich
Kinder): Personen mit eingeschréankten kérperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse im Umgang mit dem Produkt, sofern sie nicht
von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder unterwiesen
werden. Bitte achten Sie sorgféltig darauf, dass Kinder nicht mit diesem Produkt spielen.
Das Produkt ist unbedingt auBerhalb der Reichweite von Kindern aufzubewahren.

Sollten Stérungen oder Defekte auftreten, stellen Sie bitte umgehend die Nutzung ein und
ziehen Sie den Netzstecker.

Ungewdhnliche Zustande und Beispiele fur Fehler:

- Der Netzstecker und das Netzkabel sind ungewdhnlich heif3.

- Das Netzkabel ist beschadigt oder das Gerat verliert zeitweise die Stromversorgung,
wenn das Netzkabel berihrt wird.

- Das Hauptgehdause ist verformt oder ungewdhnlich heif3.

- Aus dem Hauptgehause tritt Rauch aus oder es riecht verbrannt.

- Das Hauptgehduse weist Risse auf, sitzt locker oder gibt ungewdhnliche Gerdusche von
sich.

Beim Garvorgang strémt keine Luft aus der Abluftoffnung.

— Bitte kontaktieren Sie den Kundendienst flr Wartungsarbeiten.

Um Verbrennungen oder Verletzungen durch Uberhitzung oder Fehlfunktionen zu
vermeiden, darf kein Glasbehalter verwendet werden, der nicht zum Lieferumfang gehért
oder verformt ist.

Um Stromschlége, Verletzungen, Verbrennungen, Feuer oder Verfarbungen, Verformungen
und Schéaden an Mdbeln durch die aus der Auslasséffnung des Geréts ausstrémenden
HeiBluft zu vermeiden, darf dieses Produkt nicht an folgenden Orten betrieben werden:

- In der Nahe von Warmequellen oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

- Auf einer unebenen Oberflache oder auf einer nicht hitzebestandigen Unterlage.

- In der Nahe von Wanden oder Mdbeln.

Um ein Herausfallen und eine Beschadigung des Glasbehélters zu vermeiden, sollten Sie
beim Transport des Produkts sicherstellen, dass der Glasbehalter fest sitzt. Tragen Sie das
Produkt nicht in einem schrédgen Winkel.

Berihren Sie das Gerét niemals an Stellen, an denen wahrend des Gebrauchs oder
unmittelbar nach dem Garen hohe Temperaturen herrschen. Das Hauptgehause wird heiB.
Vor allem die Metallteile wie die Abgaséffnung, der Glasbehalter und Schutzgitter.

Damit sich der Stecker nicht verformt und es nicht durch einen Kurzschluss zu einem
Brand kommt, darf die HeiBluft-Auslassdffnung nicht auf den Netzstecker gerichtet
werden.

— Dieses Gerat sollte nur in einem gut bellifteten Raum verwendet werden. Sollte dieses
Gerat in einem Schrank platziert werden, muss unbedingt darauf geachtet werden, dass
ausreichend Platz fiir die Warmeableitung vorhanden ist, um eine Uberhitzung und damit

Vorsicht, heiRe Oberflache!



Fehlfunktionen zu vermeiden.
Schalten Sie das Produkt nicht mit leerem Glasbehalter ein.

Bitte lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch 10 Minuten lang vorwarmen,
da beim ersten Gebrauch ein ungewdhnlicher Geruch auftreten kann. Wéhrend des
Vorheizens kann weif3er Rauch austreten oder es kann zu einer Geruchsentwicklung
kommen - das ist normal.

Um eine Fehlfunktionen oder Verletzungen auszuschlieRen, darf dieses Produkt nicht
an eine externe Zeitschaltuhr angeschlossen werden und es darf auch nicht mit einer
separaten fernbedienbaren Steuerung betrieben werden.

Damit das Netzkabel nicht zu nahe an anderen Gegensténden verlauft, durch die es
beschadigt werden kdnnte, achten Sie bitte darauf, dass rund um das Produkt ein
Abstand von mindestens 8 cm eingehalten wird.

Um einen Stromschlag oder einen Brand durch Kurzschluss zu vermeiden, sollten Sie
beim Ausstecken immer am Netzstecker und nicht am Kabel ziehen.

Um Verbrennungen, Verletzungen oder Stromschldage, Undichtigkeiten oder Feuer
aufgrund von Materialalterung der Isolierung zu vermeiden, sollten Sie das Gerat immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen, wenn Sie den Glasbehalter herausnehmen
oder wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Bitte warten Sie vor dem Reinigen, bis das Hauptgehause ausreichend abgekuhlt ist.

Sollte es wahrend des Betriebs zu einem Stromausfall kommen oder wird der
Netzstecker wahrend des Garvorgangs gezogen, der Schutzschalter ausgeldst usw.,
und die Stromversorgung innerhalb von 10 Minuten wiederhergestellt, nimmt das
Produkt den Garvorgang selbststéandig wieder auf. Passiert dies, wahrend sich das
Gerat im Stand-by-Modus oder im Menti-Modus befindet, schaltet es sich nach der
Wiederherstellung der Stromversorgung wieder aus.

Dieses Produkt ist fur die Verwendung in Haushalten und folgenden Umgebungen
ausgelegt:

- in Angestelltenkichen in Geschéften, Blros oder anderen Arbeitsumgebungen;

- in Bauernhofen;

- fUr Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohnumgebungen;

- in Pensionen u. a.

Nehmen Sie die Schutzeinlage heraus, ehe Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Das Netzkabel darf nicht unnétig verlangert werden. Lange oder lose Kabel kdnnen eine
Gefahr darstellen bzw. kénnen Kinder das Gerat damit herunterziehen und zu Schaden
kommen oder Schaden verursachen.



Bedienung

Vor der Verwendung

* Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber von der Innen- und
AuBenseite der HeiBluftfritteuse.

* Wischen Sie die AuBenflachen
vorsichtig mit einem feuchten Tuch
oder einem Papiertuch ab.

* ACHTUNG: Verwenden Sie
keine Scheuermittel oder
Scheuerschwamme. Tauchen Sie
die HeiBluftfritteuse oder den
Netzstecker niemals in Wasser oder
andere FlUssigkeiten ein.

Vorbereitungen

1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse
auf eine stabile, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache, und
halten Sie sie von Bereichen fern,
die durch Dampf beschadigt werden
kénnen.

2. Platzieren Sie den Grillteller im
Glasbehalter und positionieren Sie das
Glasgefal unter dem burstenlosen
Knuspergehause.

3. SchlieBen Sie den Netzstecker an
eine haushaltstbliche Steckdose an.

4. Definition der einzelnen
Zustandsmodi

4.1 Stand-by-Modus

1. Nach dem Einschalten leuchten
alle Kontrollleuchten und die Anzeige
1 Sekunde lang auf, und der Summer
piept einmal, bevor das Gerat in den
Stand-by-Modus Ubergeht

2. Driucken Sie wahrend des Betriebs
lange auf die Einschalttaste @ um
den Stand-by-Modus zu aktivieren

3. Im Stand-by-Modus ist nur das Licht
der Ein-/Aus-Taste eingeschaltet; alle
anderen Anzeigen sind erloschen und
alle Tasten inaktiv.

4.2 Einschaltmodus
1. Drucken Sie die Einschalttaste, um

das Gerat einzuschalten;

2. Die Standardeinstellungen vor der
Auswahl eines Mens liegen bei 185 °C
und 15 Minuten. und 15 Minuten.

4.3 Funktionsmodus

1. Wahlen Sie einen Garmodus oder
stellen Sie die Temperatur und die Zeit
manuell ein — anschlieBend drlicken
Sie die Start-/Pause-Taste, um den
Garvorgang zu starten.

2. Wahrend des Betriebs wird nur der
ausgewahlte Garmodus angezeigt;
alle anderen MenUtasten sind
ausgeschaltet.

3. Betragt die Restzeit weniger als

1 Minute, wird auf dem Display ein
60-Sekunden-Countdown angezeigt
(das Symbol ,MIN" erlischt).

4.4 Pause-Modus

1. Dricken Sie wéahrend des Betriebs
die Taste ,Start/Pause” (i), um in den
Pause-Modus zu schalten;

2. Im Pause-Modus blinkt die
Digitalanzeige, die Tasten blinken
allerdings nicht und das Heizelement
sowie der Lufter sind deaktiviert.

3. Erfolgt 30 Minuten lang keine
Bedienung, geht das Gerat automatisch
in den Stand-by-Modus Uber.

Anmerkung: Modi kénnen nur im
Pausenmodus umgeschaltet werden.
Der Timer wird nach dem Umschalten
zurlickgesetzt.

4.5 Abschluss-Modus

1. Nach dem Garvorgang erscheint
auf der Display 10 Minuten lang die
Anzeige ,Ende”, auBer Sie nehmen den
Glasbehalter heraus oder driicken die
Ein-/Aus-Taste, um das Gerat in den
Stand-by-Modus zu versetzen.

2. Im Abschluss-Modus wird das
Heizelement deaktiviert und die
Lufterkihlung schaltet sich nach einer
Verzdgerung von 60 Sekunden ab.

3. Nach dem Abschluss des
Garvorgangs ertént ein Signalton und
auf der Digitalanzeige wird ,Ende”
angezeigt.

4. Die HeiBluftfritteuse piept nach
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5 Minuten, 20 Minuten und 60
Minuten zur Erinnerung 10 Sekunden
lang zweimal pro Sekunde.

4.6 Gehause-Anhebemodus

1. Wird das birstenlose
Knuspergehause wahrend des Betriebs
angehoben, wird der Garvorgangs
unterbrochen.

2. Das Absenken des biirstenlosen
Knuspergehduses setzt den zuvor
eingestellten Garvorgang fort.

3. Wird das Gehause nicht innerhalb
von 30 Minuten wieder aufgesetzt,
wechselt das Gerat automatisch in den
Stand-by-Modus.

4.7 Gehduse-Platzierungsstatus

Nachdem das birstenlose
Knuspergehause angehoben und
wieder aufgesetzt wurde, schaltet
das Geréat wieder in den vorherigen
Zustand.

5. Spezifische
Funktionsbeschreibung

5.1 Tastenfunktionen

1. Nur die Tasten zur Einstellung der
Temperatur und der Zeit reagieren auf
langes Driicken, alle anderen Tasten
reagieren auf ein kurzes Drlcken.

2. Tasten fUr Temperatur/Zeit erhéhen/
verringern: Ein kurzer Druck schaltet
um eine Einheit weiter, ein langeres
Driicken von 2 Sekunden oder mehr
ermdoglicht eine stufenlose Einstellung.

3. Jeder Tastendruck 6st einen
einzelnen Signalton aus.

5.2 Zeiteinstellung wahrend des
Garvorgangs

Drlcken Sie nach dem Start des
Garprogramms die Auf-/Ab-Tasten

, um die Garzeit zu dndern. Das
Zeitintervall betragt eine Minute
und der verflgbare Zeitbereich liegt
zwischen 1 Minute und 60 Minuten.

5.3 Temperature instellung wahrend
des Garvorgangs

Dricken Sie nach dem Start des
Garprogramms die Auf-/Ab-Tasten
, um die Temperatur zu dndern. Das
Temperaturintervall betragt 5 °C und
der verfigbare Temperaturbereich
liegt zwischen 40 °C und 185 °C

5.4 Auswahl der TopfgroBe

Da fur groBe und kleine Topfe
unterschiedliche Garzeiten und
Temperaturen erforderlich sind, gibt
es eine Funktion, damit Sie zwischen
groBen und kleinen Glasbehaltern
wahlen kdnnen.

1. Nach dem Einschalten ist die
Standardeinstellung die fur einen
groBen Topf. Dricken Sie die &,
Kleiner-Topf-Taste, um zu einem
kleinen Topf umzuschalten.

2. Wahrend der Einstellung des
Garvorgangs kann jederzeit zwischen
einem groBen und einem kleinen Topf
gewechselt werden.

3. Nach dem Start des Garvorgangs
schaltet sich die ‘=’ Kleiner-Topf-
Lampe ab und wird inaktiv.

4. Wenn Sie die Einstellung des
Garvorgangs erneut aufrufen, leuchtet
die ‘&' Taste auf und erlaubt eine
Auswahl.

5.5 Memory-Funktion der
Abschaltverzégerung

Wird die Stromversorgung
unterbrochen und nach maximal

5 Minuten wiederhergestellt, speichert
das System den Betriebsmodus und
setzt den Garvorgang fort. Wird

die Stromversorgung fir mehr als

20 Minuten unterbrochen, wird der
Speicher geléscht und das Gerat
schaltet beim Neustart in den Stand-
by-Modus.



Pflege und Wartung
Tipps:

* Ziehen Sie vor der Reinigung des
Gerats unbedingt den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gerat abgekihlt ist.

* Tauchen Sie das Hauptgeh&use beim
Reinigen nicht in Wasser. Verwenden Sie
flr die Reinigung niemals Lackverdlnner,
Benzin, Alkohol, Reinigungspulver, harte
Bursten usw.

* Legen Sie den Power Pod nicht in die
Spulmaschine oder den Trockner.

1. Geh&useauBenseite/Innenwande:

¢ Mit einem trockenen und weichen
Tuch abwischen.

2. Glasbehalter und Grillteller:

* Mit verdinntem Spdlmittel, einem
Schwamm und Wasser reinigen. Jegliche
Feuchtigkeit von der AuB3enseite des
Glasbehalters abwischen.

* An der Oberseite des Glasbehalters
befinden sich Luftkanal6ffnungen.

In diese Luftkanale darf kein Wasser
eindringen. Wenn Wasser in die
Luftkanale gelangt ist, leeren Sie den
Glasbehalter bitte umgehend nach der
Reinigung.

3. Behalterdeckel:

* Jede Glasschissel ist mit
einem wasser- und staubdichten
Deckel ausgestattet, der auch
spulmaschinenfest ist.

4. RegelmaBige Inspektion:

 Bitte Uberprtfen Sie das Gerat etwa
einmal monatlich — und reinigen Sie es
umgehend, wenn sich Verschmutzungen
gebildet haben.

Gartipps

e Wenn sich zu viele Lebensmittel
im Glasbehalter befinden, werden
diese ungleichmaBig gegart.

¢ Die Zugabe einer kleinen

Menge Ol macht die Lebensmittel
knuspriger. Es sollten nicht mehr als
2 Essloffel Ol verwendet werden.

* Mit Olsprays lassen sich kleine
Mengen Ol gleichméBig auf alle
Lebensmittel auftragen.

* Wenn Sie fettreiche Lebensmittel
in der HeiBluftfritteuse zubereiten,
tropft das Fett auf den Boden des
Behalters. Um eine GbermaBige
Rauchentwicklung wahrend des
Garvorgangs zu vermeiden, sollten
Sie Fetttropfen nach dem Garen
abgieBen.

* In Flussigkeit marinierte
Lebensmittel fihren zu Spritzern
und UbermaBiger Rauchentwicklung.
Tupfen Sie diese Lebensmittel vor
dem Frittieren trocken.

* Normale Tiefkuhlkost,

die traditionell im Backofen
zubereitet wird, kann auch in der
HeiBluftfritteuse gegart werden.

* Lebensmittel werden gleichméBig
gar, wenn die einzelnen Stiicke

eine dhnliche GroBe und Dicke
aufweisen.

* Lebensmittelstlicke in kleineren
Stlcken erfordern eine klrzere
Garzeit als groBere Sticke.

» Die besten Ergebnisse in kirzester
Zeit erzielen Sie, wenn Sie die
Lebensmittel in kleinen Portionen
frittieren. Lebensmittel sollten nach
Méglichkeit nicht gestapelt oder
Ubereinandergelegt werden.

* Die meisten abgepackten
Lebensmittel missen vor dem
Frittieren nicht in Ol eingelegt
oder damit bestrichen werden.
Die meisten dieser Lebensmittel
enthalten ohnehin schon Ol und
andere Zutaten, die die Braunung
und knusprige Konsistenz foérdern.

* Gefrorene Vorspeisen konnen
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sehr gut in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden. Sie erzielen die
besten Ergebnisse, wenn Sie sie in
einer einzigen Schicht auf dem Blech
verteilen.

* Wenn Sie Lebensmittel
Ubereinanderlegen, schitteln Sie
den Glasbehalter nach der Halfte der
Garzeit, damit alles gleichm&Big gar
wird.

* Tranken Sie von Grund auf selbst
zubereitete Lebensmittel wie Pommes
frites oder Gemuse mit etwas O,
damit sie besser braun und knusprig
werden.

* Wenn Sie frisches Gemuse in der
HeiBluftfritteuse zubereiten, sollten Sie
es vor dem Einlegen in Ol vollstéandig
trocken tupfen, damit es besonders
knusprig wird.

* HeiBluftfritteusen eignen sich
hervorragend zum Aufwdrmen von
Lebensmitteln, einschlieBlich Pizza. Um
Lebensmittel aufzuwarmen, wahlen
Sie eine Temperatureinstellung von
150 °C und eine Garzeit von maximal
10 Minuten.

* Wahrend der Vorheizphase

des Steak-Programms blinkt die
entsprechende Mentanzeige. Nach
dem Abschluss erténen Signalténe
und die Anzeige bleibt dauerhaft
erleuchtet.

Anmerkung:

Sie kdnnen die Standard-Garzeit
des Programms entsprechend den
spezifischen Bedingungen anpassen.
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Rezepte

Vorbereitung

Betriebsart

1. Driicken Sie wiederholt die MenUtaste @ um manuell ein Menl auszuwahlen;

das ausgewahlte Menu blinkt und die nicht ausgewahlten Menus bleiben

erleuchtet.

2. Nach Auswahl eines MenUs werden die Standardzeit und -temperatur
angezeigt; stellen Sie manuell die Temperatur/Zeit|_|ein und driicken Sie
anschlieBend Start/Pause , um das Aufheizen zu starten.

AIR FRY

® @ &

ROAST

BAKE

® &

W

REHEAT

®

FRENCH
FRIES

&

VEGETABLES

STEAK

€S
'WINGS

|_ MIN

1o
N

e ©

(Wshrend der Einstellung)

AR FRY

® & ©

(Sobald der Garvorgang beginnt)

Einstellungen des GroBRer-Topf-MenUs: (Temperatur und Zeit sind unverbindlich
und unterliegen der endgdltigen Messung)

Lifterge-
. Temperatur- | Standard- . . schwindig- .
Menu Standardtemperatur bereich Jeit Zeitbereich keit Empfohlene Lésung
(U/min)
. . N 40 °C~ . .
HeiBluft-Frittieren 160 °C 200°C 14 Min 3600 Krosse Speisen
Braten 140 °C 25 Min 2400 bis GroBe Fleischstiicke
3600
Backen 160 °C 15 Min 2400 Backwaren
Pizza (Backzeit fur
Aufwarmen 185 °C 10 Min 2600 teigbasierte Produkte
- i verkurzen)
20C- 1-60 Min.
Pommes frites 150 °C-185 °C 185°C 15 Min 3600 300 ¢g
Hahnchenfligel 160 °C 15 Min 2400 8 Stk. (300 g-360 g)
Vorheizen: 185 °C 3 Min -
Steak ) 2400 bis 2209
185 °C 9 Min 3600
Gemdise 130 °C 8 Min 2400 Brokkoli (350 g)
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Kleiner Topf — Menieinstellungen: (Temperatur und Zeit sind unverbindlich und
unterliegen der endgultigen Messung)

Lufterge-
Meni Standardtemperatur Temperatur- | Standard- | ;5 o oien | schwindigkeit Empfohlene Lésung
bereich zeit .
(U/min)
) - B 40 °C~ ) )
HeiBluft-Frittieren 160 °C 210 °C 14 Min 3600 Krosse Speisen
Braten 160 °C 23 Min 2400 bis 3600 | GroBe Fleischstlicke
Backen 160 °C 13 Min 2400 Backwaren
Pizza (Backzeit fur
Aufwarmen 185 °C 10 Min 2600 teigbasierte Produkte
verkiirzen)
1-60 Min.
Pommes frites 150 °C-185 °C 40 °C~ 15 Min 3600 2509
185 °C
Hahnchenfligel 185 °C 13 Min 2800 bis 3600 | 8 Stk. (300 g-360 g)
on: o 3 Min
Steak Vorhelzen: 185 °C 2400 bis 3600 220¢g
85°C 8 Min
Gemlse 150 °C 8 Min 3000 bis 3600 Brokkoli (350 g)

werden.

Im HeiBluft-Frittiermodus kann die Temperatur auf bis zu 200 °C (groBer Topf) und 210 °C (kleiner Topf) eingestellt

Fehlerbehebung

Im Folgenden handelt es sich um keine Fehlfunktion. Bitte Uberprifen Sie dies,
bevor Sie eine Reparatur anfordern.

Problem

Ursache

Lésungen

Keine Reaktion beim Anschluss
an die Stromversorgung.

Der Netzstecker ist nicht
richtig eingesteckt.

Stecken Sie das Gerat erneut
ein oder wahlen Sie eine andere
Steckdose.

Der Motor startet nicht oder
es ertdnt ein ungewohnliches
Geréausch.

Der Ventilatorfliigel ist mit
einem Fremdkdrper blockiert
oder die Ansaugoffnung ist
verstopft.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und Uberprufen Sie,

ob sich Fremdkorper in der
Ansaugdffnung und/oder im
Inneren des Hauptgerats befinden.
Wenn weiterhin ein Fehler auftritt,
wenden Sie sich bitte zur Wartung
an den Kundendienst.

Das Sichtfenster ist

beschlagen oder unterhalb des
Sichtfensters tritt etwas Wasser
aus dem Glasbehalter aus.

Der Glasbehalter wurde
nach der Reinigung nicht
vollstandig ausgeleert -
daher befindet sich

noch Restfeuchtigkeit im
Luftkanal.

Das ist normal. Bitte verwenden
Sie das Produkt in gewohnter
Weise.




Problem

Ursache

Lésungen

Die Lebensmittel werden nicht
gleichmaBig gegart.

Im Behalter sind zu viele
Lebensmittel oder diese sind
Ubereinandergeschichtet.

Ordnen Sie die Lebensmittel in
einer einzigen Schicht an und
vermeiden Sie, diese Ubereinander
zu legen. Schutteln Sie den
Behélter nach der Halfte des
Garvorgangs, um locker im

Korb liegende Lebensmittel wie
Pommes frites oder Gemuse
besser zu vermischen.

Aus der HeiBluftfritteuse tritt
Rauch aus.

Sie bereiten gerade
fettreiche Lebensmittel zu
oder im Gerét befinden
sich noch Riickstande vom
letzten Garvorgang.

Entfernen Sie zwischen den
einzelnen Frittiervorgéngen das
Fett aus dem Behalter. Reinigen
Sie das Heizelement und den
Ventilatorbereich, um eventuell
vorhandene Lebensmittelreste zu
entfernen.

Die Lebensmittel sind nach
dem Garvorgang zu trocken.

Die Garzeit wurde zu lange
eingestellt oder die Olmenge
war unzureichend.

Bestreichen Sie die Lebensmittel
vor dem Garvorgang mit etwas Ol
oder senken Sie die Gartemperatur
um 10-15 °C.

Frisch panierte Speisen werden
nicht richtig gegart.

Der Ventilator blast nicht
anhaftendes Paniermehl
weg.

Wenden Sie die geeignete
Paniertechnik an: zuerst mit Mehl
bestauben, dann mit Ei bestreichen
und schlieBlich mit Semmelbréseln
panieren. Dricken Sie die Panade
fest auf die Lebensmittel, damit
sie gut haften bleibt.

Auf der Anzeige wird

,Ende" angezeigt, aber die
Lebensmittel sind noch nicht
vollstéandig gegart.

Das Rezept setzt eine
langere Garzeit voraus als
die voreingestellte.

Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste,
um zum Einstellungsmodus
zurlickzukehren - dort kdnnen Sie
die zusatzliche Garzeit einstellen -
und drlcken Sie anschlieBend die
Starttaste, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Der Bildschirm wurde plétzlich
schwarz.

Das Gerét hat nach einer
gewissen Zeit der Inaktivitat
den Stand-by-Modus
aktiviert.

Dricken Sie den Ein-/Aus-
Schalter, um das Geréat wieder
einzuschalten. Das Gerat schaltet
nach 30 Minuten Inaktivitat in den
Stand-by-Modus.

Die HeiBluftfritteuse piept
mehrmals.

Erinnerungen zum Ende des
Garvorgangs.

/

Der Bildschirm wurde plétzlich
schwarz.

Das Gerat hat nach einer
gewissen Zeit der Inaktivitat
den Stand-by-Modus
aktiviert.

Dricken Sie den Ein-/Aus-
Schalter, um das Gerat wieder
einzuschalten. Das Gerat schaltet
nach 30 Minuten Inaktivitat in den
Stand-by-Modus.
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Problem

Ursache

Lésungen

Die Taste fur den kleinen/

groB3en Topf reagiert wahrend

des Garvorgangs nicht.

Wahrend des Garvorgangs
kann die TopfgroBe nicht
gedndert werden.

Pausieren Sie den Garvorgang,
drucken Sie die Ein-/Aus-Taste,
um erneut den Einstellungsmodus
aufzurufen, und waéhlen Sie

vor dem erneuten Start des
Garvorgangs die gewlnschte
TopfgroBe aus.

Es haften Lebensmittelreste
am Behalter an, die sich nur
schwer entfernen lassen.

Auf der
Antihaftbeschichtung
sind Lebensmittelreste
eingetrocknet.

Der Behalter sollte vor der
Reinigung 10-15 Minuten

lang in warmem Seifenwasser
eingeweicht werden. Verwenden
Sie niemals scheuernde
Reinigungsmittel oder
Metallutensilien.

Wahrend des Garvorgangs
wurde die Tur gedffnet und

die HeiBluftfritteuse setzt den

Garvorgang nicht fort.

Die Tur wurde nicht
ordnungsgemaf
geschlossen oder die
Stromversorgung wurde
unterbrochen.

Vergewissern Sie sich, dass die
Tur fest geschlossen ist. Wenn das
Problem weiterhin auftritt, driicken
Sie die Start-/Pause-Taste, um den
Garvorgang fortzusetzen.

Die HeiBluftfritteuse muss
vorgeheizt werden.

Fur optimale Knusprigkeit,
insbesondere bei
TiefkUhlkost.

Das Vorheizen ist zwar nicht
zwingend erforderlich, empfiehlt
sich jedoch 3-5 Minuten lang fur
die meisten Rezepte, um optimale
Ergebnisse zu erzielen.

Ich bin mir nicht sicher, wann
ich den Grillteller verwenden

soll.

Unterschiedliche
Garvorgénge erfordern
unterschiedliches Zubehor.

Der Grillteller eignet sich
besonders zum Garen von
Lebensmitteln, aus denen Fett
tropfen oder Flussigkeit austreten
kann. So wird die Luftzirkulation
verbessert und es wird
verhindert, dass Lebensmittel in
berschissigem Ol schwimmen.

Sollte einer der Fehlercodes E1 bis E3 auf dem Display angezeigt werden, wenden Sie sich bitte an

den Kundendienst.




Spezifikationen

HeiBluftfritteuse

Modell AF20 Pro Bemessungsleis- 1700 W
tung
Glasbehalter- 251401 Nennaufnahme- 220-240 V~
Fassungsvermdégen ' ' leistung 50-60 Hz

Informationen zu Energieverbrauch/
Energieverwaltung

» Stromverbrauch im ausgeschalteten Modus: <0,3 W
- Energieverwaltungsfunktion: 10 Minuten

WEEE-Informationen

Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Produkte gelten nach dem Ende ihrer
Lebenszeit elektrische oder elektronische Altgerate (WEEE entsprechend EU-
Richtlinie 2012/19/EU) und durfen nicht mit unsortiertem Haushaltsmull vermischt
werden. Schitzen Sie stattdessen lhre Mitmenschen und die Umwelt, indem

Sie lhre zu entsorgenden Gerate an eine daflr vorgesehene, von der Regierung
oder einer lokalen Behodrde eingerichtete Sammelstelle zum Recycling von
Elektroschrott und Elektrogerdten bringen. Eine ordnungsgemaBe Entsorgung
und Recycling helfen, negative Auswirkungen auf die Gesundheit von Umwelt
und Menschen zu vermeiden. Wenden Sie sich bitte an den Installateur

oder lokale Behdrden, um Informationen zum Standort und den allgemeinen
Geschéaftsbedingungen solcher Sammelstellen zu erhalten.
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Présentation du produit
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Accessoires:

1. Bloc d'alimentation

2. Cordon d'alimentation
3. Petit récipient en verre
4. Grand récipient en verre

5. Poignée

6. CGrille de protection

7. Couvercle du récipient
8. Plaque de gril



oA wN S

Remarque :

Positionnement correct de la plaque de gril :

\/

Coté saillant de la grille
vers le haut

Description du panneau de commande

1 ® @ H 8 K
PN P . S
I_l_ "
2 I__lg I_lo
NS N
3 5 O ® © 6
5
4
Symboles des menus prédéfinis
Bouton de contréle de la température/du temps
Bouton pour petit récipient
Bouton du menu
Bouton Démarrer/Pause
Bouton d'alimentation
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Consignes de sécurité

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVEC D'UTILISER (CET APPAREIL). Ces messages
d'avertissement et ces instructions doivent étre suivis pour éviter les risques d'électrocution,
de départ de feu et d'éventuelles blessures.

29

Avertissement — Pour réduire les risques d'incendie, d'électrocution ou de blessures :

Ce produit est destiné a un usage intérieur uniqguement.

Les enfants a partir de 8 ans et les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances, utilisent ce produit
lorsqu’une supervision ou des instructions sur son utilisation en toute sécurité leur
permettent de comprendre les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et l'entretien par [ utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Pour éviter tout risque d'électrocution ou d'incendie dd & un court-circuit, n'utilisez pas
le produit si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé ou si la connexion entre
la prise de courant et la fiche d'alimentation est desserrée.

— Remplacez un cordon d'alimentation endommagé uniquement par le fabricant, un
réparateur agréé ou une personne qualifiée pour éviter tout risque.

Pour éviter tout risque d'électrocution d & un cordon d'alimentation ou une fiche secteur
endommagé, ou tout risque d'incendie dd a un court-circuit, il est strictement interdit :
d’endommager, de modifier, d'exposer ou de placer 'appareil a proximité d'une source de
chaleur intense, de le plier de force, de le tordre, de tirer dessus, de le suspendre a un
coin, de placer un objet lourd dessus, de l'enrouler, de le pincer ou de tirer sur le cordon
d‘alimentation.

Ne branchez pas et ne débranchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillées.
Assurez-vous toujours que vos mains sont seches avant de manipuler la fiche
d‘alimentation ou le produit.

Ne léchez pas la fiche d'alimentation.

Ne versez pas d'eau sur le produit, ne le lavez pas directement avec de l'eau et ne le
plongez pas dans l'eau (ne s'applique pas au récipient en verre ni a la plaque de gril).

— Si de l'eau pénétre & l'intérieur du produit, veuillez contacter le service aprés-vente
pour l'entretien.

Ne modifiez pas, ne démontez pas et ne réparez pas le produit vous-méme.
— Pour toute réparation, veuillez contacter le service aprés-vente pour l'entretien.

Pour éviter toute bralure, éloignez votre visage, vos doigts et toute autre partie du corps
de la sortie d'air pendant ['utilisation ou juste apreés.

N'utilisez pas le produit & d'autres fins que celles décrites dans le mode d'emploi.

— Mova ne saurait étre tenu responsable des conséquences résultant d'une utilisation
incorrecte ou du non-respect du mode d'emploi.

Ne déplacez pas le produit pendant la cuisson.

Ne pas éclabousser la fiche d'alimentation avec de l'eau ou d'autres liquides.

Pour éviter de partager l'alimentation électrique avec d'autres appareils électriques et
de provoquer un incendie d0 a une surchauffe, veillez a utiliser une prise secteur de
220 V-240 V /10 A.

Veillez a utiliser un bloc multiprises d'au moins 10 A.

Pour éviter tout risque de fumée, d'incendie ou d'électrocution, veillez a bien insérer la
fiche d'alimentation a fond.



*  Pour éviter tout risque d'électrocution di & une défaillance ou a une fuite électrique,
utilisez une prise de courant bipolaire monophasée avec mise a la terre pour cet appareil
afin de garantir une mise a la terre fiable. Si aucun dispositif de mise a la terre n'est
installé, cela peut provoquer une induction électrostatique d'autres piéces métalliques
telles que le boitier.

» Pour éviter que la fiche d'alimentation ne soit mal isolée en raison de 'accumulation
d’humidité et de corps étrangers, ce qui pourrait provoquer un incendie, veuillez nettoyer
régulierement la fiche d'alimentation.

» Débranchez la fiche d'alimentation et essuyez-la avec un chiffon sec.

» Ce produit ne convient pas a ['utilisation par les personnes suivantes (y compris les
enfants) : les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ou les
personnes qui n'ont pas 'expérience ou les connaissances nécessaires pour |'utiliser, sauf
si elles sont surveillées ou ont regu des instructions d'une personne responsable de leur
sécurité. Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec ce produit.

* Veillez a garder le produit hors de portée des enfants.

* En cas d'anomalie ou de panne, veuillez cesser immédiatement de | utiliser et débrancher
la fiche d'alimentation.

* Anomalies et exemples de défaillance :
- La fiche d'alimentation et le cordon d'alimentation sont anormalement chauds.

- Le cordon d'alimentation est endommagé ou une perte de puissance intermittente se
produit aprés avoir touché le cordon d'alimentation.

- Le corps principal est déformé ou anormalement chaud.

- Le corps principal émet de la fumée ou une odeur de bralé.

- Le corps principal est fissure, desserré ou émet des bruits anormaux.
+ Lors de la cuisson, aucun air ne sort de l'orifice d'évacuation.

— Veuillez contacter le service aprés-vente pour l'entretien.

* Pour éviter toute brllure ou blessure due a une surchauffe ou a un dysfonctionnement,
n'utilisez pas de récipient en verre non exclusif ou déformé.

»  Pour éviter tout risque d'électrocution, de blessure, de bralure, d'incendie ou de
décoloration, de déformation et de dommage du mobilier di a la chaleur dégagée par
l'orifice d'évacuation, n'utilisez pas ce produit dans les endroits suivants :

- A proximité de sources de chaleur ou dans des endroits trés humides.
- Sur une surface inégale ou un tapis non résistant a la chaleur.
- A proximité de murs ou de meubles.

e Pour éviter que le récipient en verre ne tombe et ne soit endommagé, assurez-vous que
le récipient en verre est bien en place lorsque vous déplacez le produit. Ne transportez
pas le produit incliné.

* Ne touchez pas les parties chaudes pendant ['utilisation ou immédiatement aprés la
cuisson. Le corps principal est trés chaud. En particulier les parties métalliques telles que
l'orifice d'évacuation, le récipient en verre et la grille de protection.

Attention, surface chaude !
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Pour éviter de déformer la fiche ou de provoquer un incendie di a un court-circuit, ne
dirigez pas l'orifice d'évacuation vers la fiche d'alimentation.

— Lorsque vous utilisez cet appareil, placez-le dans un endroit dégagé. Si vous le placez
dans une armoire, veillez a laisser suffisamment d'espace pour permettre la dissipation
de la chaleur afin d'éviter toute surchauffe et tout dysfonctionnement.

Ne faites pas fonctionner l'appareil avec un récipient en verre vide.

Il est recommandé de préchauffer 'appareil pendant 10 minutes, car une odeur
inhabituelle peut se dégager lors de la premiere utilisation. Une fumée blanche ou une
odeur peut se dégager pendant le préchauffage, ce qui est normal.

Pour éviter tout dysfonctionnement ou blessure, ne connectez pas ce produit a une
minuterie externe et ne le faites pas fonctionner avec un systéeme de télécommande
indépendant.

Pour éviter que le cordon d'alimentation ne soit trop proche d'autres objets susceptibles
de l'endommager, veillez a laisser un espace de plus de 8 cm autour du produit.

Pour éviter tout risque d'électrocution ou d'incendie dd a un court-circuit, veillez a tirer
sur la fiche d'alimentation pour la débrancher.

Pour éviter tout risque de brdlure, de blessure, d'électrocution, de fuite ou d'incendie

di au vieillissement de l'isolation, éteignez toujours l'appareil et débranchez-le avant de
retirer le récipient en verre ou lorsque vous ne l'utilisez pas.

Veuillez attendre que l'appareil ait suffisamment refroidi avant de le nettoyer.

En cas de coupure de courant pendant ['utilisation, y compris lorsque vous débranchez la
fiche d'alimentation pendant la cuisson, lorsque le disjoncteur se déclenche, etc., et que
le courant revient dans les 10 minutes, le produit reprend la cuisson. Si cela se produit en
mode veille ou en mode menu, le produit se remet en veille apres le rétablissement du
courant.

Ce produit est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles
que :

- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de
travail ;

- les fermes ;

- par les clients dans les hotels, les motels et autres environnements de type résidentiel ;
- les environnements de type chambres d'hétes.

Retirez l'insert de protection avant d'utiliser l'appareil.

Ne rallongez pas inutilement le cordon d'alimentation. Les cordons longs ou laches
peuvent présenter un danger, notamment si des enfants tirent dessus, ce qui pourrait
entrainer des blessures ou des dommages.



Mode d'emploi

Avant utilisation

* Retirez tous les matériaux
d'emballage et les autocollants
a l'intérieur et a 'extérieur de la
friteuse a air chaud.

Essuyez délicatement l'extérieur
avec un chiffon humide ou une
serviette en papier.

AVERTISSEMENT : N'utilisez pas
de produits nettoyants abrasifs ni
de tampons a récurer. Ne plongez
jamais la friteuse a air chaud ni

sa fiche dans 'eau ou tout autre
liquide.

Mise en service

1. Placez la friteuse a air chaud sur
une surface stable, plane et résistante
a la chaleur, loin de tout endroit
susceptible d'étre endommagé par la
vapeur.

2. Placez la plaque de gril a l'intérieur
du récipient en verre, puis positionnez

le récipient sous le bloc d'alimentation.

3. Branchez la fiche principale a une
prise domestique.

4. Définition de chagque mode d'état

4.1 Mode veille

1. Aprés la mise sous tension, tous les
voyants et l'écran s'allument pendant
1 seconde, puis le buzzer émet un bip
avant que l'appareil passe en mode
veille

2. Pendant le fonctionnement,
appuyez longuement sur le bouton
d'alimentation @ pour passer en
mode veille

3. En mode veille, seul le voyant du
bouton d'alimentation reste allumé ;
les autres voyants sont éteints et tous
les boutons sont désactivés.

4.2 Mode de mise sous tension

1. Appuyez sur le bouton pour allumer
l'appareil ;

2. Avant de sélectionner un menu, les
réglages par défaut sont 185 °C et 15
minutes.

4.3 Mode de fonctionnement

1. Sélectionnez un mode de cuisson ou
réglez manuellement la température
et la durée, appuyez sur le bouton
Démarrer/Pause, et l'appareil se met
en marche.

2. Pendant le fonctionnement, seul
le mode de cuisson sélectionné est
affiché ; tous les autres boutons du
menu sont désactivés ;

3. Lorsque le temps restant est
inférieur & 1 minute, l'affichage passe a
un compte a rebours de 60 secondes
(l'icone MIN s'éteint).

4.4 Mode Pause

1. Pendant le fonctionnement, appuyez
sur le bouton (i) Démarrer/Pause pour
mettre en pause ;

2. En mode pause, l'affichage
numeérique clignote, les boutons ne
clignotent pas et I'élément chauffant et
le ventilateur cessent de fonctionner ;

3. Lappareil passe automatiquement
en mode veille s'il reste inactif pendant
30 minutes.

Remarque : Les modes ne peuvent
étre modifiés qu'en mode Pause.
La minuterie se réinitialise apres un
changement de mode.

4.5 Mode Fin

1. Aprés la cuisson, l'écran affiche «
Fin » pendant 10 minutes, sauf si le
récipient en verre est retiré ou si le
bouton d'alimentation est enfoncé
pour revenir en mode veille.

2. En mode Fin, le tube chauffant
s'arréte et le ventilateur de
refroidissement s'arréte aprés un délai
de 60 secondes.

3. Une fois la cuisson terminée, la
friteuse a air chaud émet un bip et le
message « Fin » s'affiche sur ['écran
numérique ;
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4. La friteuse émet un bip sonore
apres 5 minutes, 20 minutes et

60 minutes, a raison de 2 bips par
seconde pendant 10 secondes, afin de
vous rappeler que le temps est écoulé.

4.6 Mode Levage du bloc

1. Pendant le fonctionnement, soulever
le bloc d'alimentation met la cuisson
en pause.

2. Abaisser le bloc d'alimentation
permet de reprendre la cuisson a
partir de l'état précédent.

3. Si le bloc n'est pas replacé dans

les 30 minutes, l'appareil passe
automatiquement en mode veille.

4.7 Etat de placement du bloc

Une fois le bloc d'alimentation soulevé
puis replacé, 'appareil revient a son
état précédent.

5. Description des fonctions
spécifiques

5.1 Fonctions des boutons

1. A l'exception des boutons de réglage
de la température et de la durée, qui
prennent en charge les appuis longs,
tous les autres boutons répondent a
une seule pression.

2. Boutons de réglage de la
température/du temps vers le haut/
vers le bas : une pression courte

est efficace une fois, une pression
longue pendant 2 secondes permet un
réglage continu.

3. Chaque pression sur un bouton
déclenche un seul bip.

5.2 Réglage de l'heure pendant le
fonctionnement

Apres avoir démarré le programme
de cuisson, appuyez sur les boutons
haut/bas |_| pour modifier la durée
de cuisson. Lintervalle de temps est
de 1 minute, et la plage de temps est
comprise entre 1T min et 60 min.

5.3 Réglage de la température
pendant le fonctionnement

Apres avoir démarré le programme de
cuisson, appuyez sur les boutons haut/
bas|_| pour modifier la température
de cuisson. Lintervalle de température
est de 5 °C et la plage de température
est comprise entre 40 °C et 185 °C.

5.4 Sélection de la taille de la poéle

En raison des différences de
température et de temps de cuisson
nécessaires pour les grands et petits
récipients en verre, une fonction

de sélection de la taille de la poéle
(grande/petite) a été mise en place.

1. Apres la mise sous tension, le
réglage par défaut est la grande poéle
Appuyez sur le bouton petite poéle /)
pour passer a la petite poéle.

2. Pendant la préparation, il est
possible de changer a tout moment
entre la grande et la petite poéle.

3. Une fois le travail commence le

voyant de la petite poéle &’ s'éteint et
devient inactif.

4. Lorsque vous revenez a l'état de
configuration de cuisson, le bouton &,
s'allume et permet la sélection.

5.5 Mémoire de retard a la mise hors
tension

Si l'alimentation est coupée puis
rétablie dans les 5 minutes, le systéme
mémorise le mode de fonctionnement
et poursuit son fonctionnement. Si
l'alimentation est coupée pendant plus
de 20 minutes, la mémoire est perdue
et, au redémarrage, l'appareil passe en
mode veille.



Entretien et maintenance
Conseils :

* Avant le nettoyage, veillez a
débrancher la fiche d'alimentation et &
attendre que lappareil refroidisse.

* Lors du nettoyage, ne plongez pas
l'appareil dans l'eau. N'utilisez pas de
diluant pour laque, d'essence, d'alcool,
de poudre nettoyante, de brosses dures,
etc. pour le nettoyage.

* Ne mettez pas le module
d'alimentation au lave-vaisselle ni au
seche-linge.

1. Extérieur du boitier/parois internes :

* Essuyez avec un chiffon humide
essoré.

2. Récipient en verre et plaque de gril :

* |avez avec du liquide vaisselle dilué,
une éponge et de l'eau. Essuyez toute
trace d’humidité a l'extérieur du récipient
en verre.

* Le récipient en verre comporte
des trous d'aération dans sa partie
supérieure. L'eau ne doit pas pénétrer
dans ces trous. Veuillez égoutter le
récipient en verre immédiatement apres
le nettoyage si de l'eau s'est infiltrée
dans les trous.

3. Couvercle du récipient:

+ Chaque bol en verre est doté d'un
couvercle étanche a l'eau et 4 la
poussiéere, également lavable au lave-
vaisselle.

4. Inspection réguliere :

» \érifiez la friteuse environ une fois
par mois. S'il y a des saletés, nettoyez-la
rapidement.

Conseils de cuisson

* Sile récipient en verre est trop
rempli, les aliments cuiront de
maniere inégale.

* Lajout d'une petite quantité
d'huile aux aliments les rendra plus
croustillants. N'utilisez pas plus de 2
cuilleres a soupe d'huile.

* Les sprays d'huile sont parfaits
pour appliquer de petites quantités
d'huile de maniére uniforme sur tous
les aliments.

* La friture a l'air chaud d'aliments
riches en matieres grasses provoque
['écoulement de graisse au fond du
récipient. Pour éviter un exces de
fumée pendant la cuisson, retirez
l'excédent de graisse aprés la
cuisson.

e Les aliments marinés dans un
liquide provoquent des éclaboussures
et un excés de fumée. Séchez ces
aliments avant de les faire frire & ['air
chaud.

* Enregle générale, les aliments
surgelés qui sont traditionnellement
cuits au four peuvent étre cuits a lair
chaud.

* Les aliments cuisent uniformément
lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur
similaires.

* Les petits morceaux d'aliments
nécessitent moins de temps de
cuisson que les gros morceaux.

* Pour obtenir les meilleurs
résultats en un minimum de temps,
faites cuire les aliments a lair chaud
en petites quantités. Evitez de les
empiler ou de les superposer dans la
mesure du possible.

* La plupart des aliments
préemballés n'ont pas besoin d'étre
trempés dans ['huile avant d'étre cuits
a l'air chaud. La plupart contiennent
déja de l'huile et d'autres ingrédients
qui favorisent le brunissement et le
croustillant.

* Les hors-d'ceuvre surgelés se
cuisent tres bien a la friteuse a air
chaud. Pour obtenir de meilleurs
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résultats, disposez-les sur le plateau
en une seule couche.

* Si vous superposez les aliments,
veillez a secouer le récipient en verre
a mi-cuisson (ou a retourner les
aliments) pour assurer une cuisson
uniforme.

* Mélangez les aliments préparés
a partir de zéro, tels que les frites
ou autres légumes, avec une petite
quantité d'huile pour favoriser le
brunissement et le croustillant.

* Lorsque vous faites cuire des
légumes frais a l'air chaud, veillez a

les sécher complétement avant de les
mélanger avec de 'huile et de les faire
cuire a l'air chaud afin d'obtenir un
maximum de croustillant.

* Les friteuses a air chaud sont
idéales pour réchauffer les aliments,
y compris les pizzas. Pour réchauffer
les aliments, réglez la température a
150 °C pendant 10 minutes maximum.

* Pendant la phase de préchauffage
du programme Steak, l'indicateur de
menu correspondant clignote. Une
fois le préchauffage terminé, un bip
retentit et l'indicateur reste allumé en
permanence.

Remarque :

Le temps de cuisson par défaut du
programme peut étre ajusté selon les
besoins en fonction des conditions
spécifiques.



Recettes

Préparation

Mode de fonctionnement

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton Menu @ pour sélectionner manuellement un menu ;
le menu sélectionné clignote, les menus non sélectionnés restent allumés.

2. Apreés avoir sélectionné un menu, la durée et la température par défaut s'affichent ;
réglez manuellement la température/durée , puis appuyez sur Démarrer/Pause pour
commencer le chauffage.

® © & § & & @ &

AR FRY ROAST BAKE REHEAT ~ FRENCH  CHICKEN  STEAK  VEGETABLES
FRIES

= & ©

(Pendant le réglage)

AIR FRY

S o P
— © [

= _
I_1_lg I_lo

® & ©

(Une fois le fonctionnement lancé)

Réglages du menu de la grande poéle : (la température et la durée sont
provisoires, sous réserve de la mesure finale)

) Durée Vitesse du .
Menu Température Plage de bar Plage de | yentilateur Solution
ar défaut température | durée 4
p p défaut (tr/min) recommandée
Frlgﬁaaugalr 160 °C 40 °C~200 °C| 14 min 3600 Aliments croustillants
Rotir 140 °C 25 min 2400-3600| GO morceaux de
viande
Cuire 160 °C 15 min 2400 Patisseries
Pizza (réduire le temps
Réchauffer | 185 °C 10 min 2600 | de cuisson pour les
produits a base de
1-60 min péte)
Frites | 150 °c-185 °C | 40 7185 °C 5 in 3600 300 g
Ailes de B . 8 pieces
poulet 160 °C 15 min 2400 (300 g-360 g
préchauffage : 3 min
Steak 185 °C 2400-3600 220 g
185 °C 9 min
Légumes 130 °C 8 min 2400 Brocoli (350 g)
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Réglages du menu de la grande poéle : (la température et la durée sont
provisoires, sous réserve de la mesure finale)

) ) Vitesse du .
Menu Temperature Plage de Durge par Plagg de | yentilateur Solution )
par défaut température | défaut durée ) recommandée
(tr/min)
Frlgﬁaau;alr 160 °C 40 °C~210°C| 14 min 3600 Aliments croustillants
Rotir 160 °C 23 min 2400-3600| COros morceaux de
viande
Cuire 160 °C 13 min 2400 Patisseries
Pizza (réduire le
Réchauffer 185 °C 10 min 2600 temps de cuisson
pour les produits a
1-60 min base de péate)
Frites 150 °C-185 °C |40 °C~185°C| 15 min 3600 250 g
Ailes de . . B 8 pieces
poulet 185 °C 13 min 2800-3600 (300 g-360 g)
préchauffage : 3 min
Steak 185 °C 2400-3600 220 g
185 °C 8 min
Légumes 150 °C 8 min 3000-3600 Brocoli (350 g)
En mode Frire a lair chaud, la température peut étre réglée jusqu’a 200 °C (grande poéle) et 210 °C (petite
poéle).

Dépannage

Ce qui suit n'est pas un dysfonctionnement, veuillez vérifier avant de demander

une réparation.

Probleme

Cause

Solutions

est branché.

Aucune réponse lorsque l'appareil

La fiche d'alimentation n'est
pas correctement branchée.

Rebranchez-la ou trouvez une
autre prise.

un bruit anormal.

Le moteur ne tourne pas ou émet

Un corps étranger est coincé
dans la pale du ventilateur
ou l'orifice d'aspiration est
obstrué.

Apres avoir coupé
l'alimentation, vérifiez qu'il

n'y a pas de corps étrangers
dans l'orifice d'aspiration et &
l'intérieur du corps principal. Si
le probleme persiste, veuillez
contacter le service aprés-
vente pour l'entretien.

La fenétre transparente est
embuée ou une petite quantité

d'eau s'écoule du récipient en verre
situé sous la fenétre transparente.

Le récipient en verre n'est
pas completement égoutté
apres avoir été nettoyé et il
reste de |'humidité dans le
conduit d'air.

Ceci est normal. Veuillez utiliser
le produit comme d'habitude.

Les aliments ne cuisent pas
uniformément.

Le récipient est trop rempli
ou les aliments sont empilés.

Disposez les aliments en une
seule couche et évitez de

les superposer. Secouez le
récipient a mi-cuisson pour les
ingrédients qui ont tendance a
coller, comme les frites ou les
légumes.




Probleme

Cause

Solutions

De la fumée s'échappe de la
friteuse.

Cuisson d'aliments riches en
matiéres grasses ou résidus
de la cuisson précédente.

Videz le récipient de toute
graisse accumulée entre deux
cuissons. Nettoyez l'élément
chauffant et la zone du
ventilateur pour éliminer les
résidus alimentaires.

Les aliments sont trop secs apres
la cuisson.

Temps de cuisson trop
long ou quantité d'huile
insuffisante.

Badigeonnez les aliments
d'une petite quantité d'huile
avant la cuisson ou réduisez la
température de cuisson de 10 a
15 °C.

Les aliments frais panés ne cuisent
pas correctement.

La panure se détache et est
soufflée par le ventilateur.

Utilisez une technique de
panure appropriée : enrobez les
aliments de farine, puis d'ceuf,
puis de chapelure. Appuyez
fermement sur la panure

pour qu'elle adhére bien aux
aliments.

L'écran affiche « Fin », mais
les aliments ne sont pas
compléetement cuits.

La recette nécessite un
temps de cuisson plus long
que celui préréglé.

Appuyez sur le bouton
d'alimentation pour revenir au
mode de configuration, réglez
le temps supplémentaire et
appuyez sur Démarrer pour
poursuivre la cuisson.

L'écran est devenu noir
soudainement.

L'appareil est passé en mode
veille apres une période
d'inactivité.

Appuyez sur le bouton
d'alimentation pour rallumer
l'appareil. Lappareil passe en
mode veille aprés 30 minutes
d'inactivité.

La friteuse a air chaud émet
plusieurs bips.

Rappels de fin de cuisson.

L'écran est devenu noir
soudainement.

appareil est passé en mode
veille apres une période
d'inactivité.

Appuyez sur le bouton
d'alimentation pour rallumer
l'appareil. Lappareil passe en
mode veille aprés 30 minutes
d'inactivité.

Le bouton petite/grande poéle ne
répond pas pendant la cuisson.

La taille de la poéle ne peut
pas étre modifiée en cours
de cuisson.

Mettez la cuisson en pause,
appuyez sur le bouton
d‘alimentation pour revenir au
mode de configuration, puis
sélectionnez la taille de poéle
souhaitée avant de redémarrer.

Les aliments collent au récipient et
il est difficile a nettoyer.

Des résidus alimentaires
ont séché sur la surface
antiadhésive.

Faites tremper le récipient dans
de l'eau chaude savonneuse
pendant 10 a 15 minutes avant
de le nettoyer. N'utilisez jamais
de nettoyants abrasifs ou
d'ustensiles métalliques.
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Probleme

Cause

Solutions

La porte s'est ouverte pendant la
cuisson et la friteuse a air chaud
ne redémarre pas.

La porte n'est pas
correctement fermée ou il y
a une coupure de courant.

Assurez-vous que la porte est
bien fermée. Si le probleme
persiste, appuyez sur le bouton
« Démarrer/Pause » pour
reprendre la cuisson.

Il faut préchauffer la friteuse a air
chaud.

Pour obtenir un résultat
croustillant optimal, en
particulier avec des aliments
surgelés.

Bien que cela ne soit pas
obligatoire, il est recommandé
de préchauffer pendant 3 a

5 minutes pour obtenir les
meilleurs résultats avec la
plupart des recettes.

Vous ne savez pas quand utiliser la
plaque de gril.

Différents besoins de
cuisson nécessitent
différents accessoires.

Utilisez la plaque de gril pour
cuire les aliments qui peuvent
dégouliner de graisse ou
rendre leur jus. Elle favorise la
circulation de l'air et empéche
les aliments de baigner dans
un exces d'huile.

Si l'un des codes d'erreur E1 a E3 s'affiche a l'écran, veuillez contacter le service aprés-vente.




Caractéristiques techniques

Friteuse a air

Modéle AF20 Pro Puissance 1700 W
nominale
o . ) . 220-240 V~
Capacité du panier 251401 Entrée nominale 50-60 Hz

Informations sur la consommation d'énergie et la
gestion d'alimentation

» Consommation d'énergie en mode Arrét: < 0,3 W
* Fonction de gestion d'alimentation : 10 minutes

Informations concernant les DEEE

Tous les produits portant ce symbole sont des déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE d'apres la directive 2012/19/UE) qui ne doivent pas étre
mélangés avec les ordures ménageéres non triées. Vous devez protéger la santé
humaine et l'environnement en déposant votre équipement usagé dans un

point de collecte prévu a cet effet pour le recyclage des déchets d'équipements
électriques et électroniques, désigné par le gouvernement et les autorités locales.
Des procédures d'élimination et de recyclage adéquates permettent d'éviter

les effets nocifs sur l'environnement et la santé humaine. Veuillez contacter
l'installateur ou les autorités locales pour plus d'informations sur le site, ainsi que
les modalités et conditions des points de collecte de ce type.
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Panoramica del prodotto
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Accessori:

1. Powerpod

2. Cavo di alimentazione

3. Contenitore di vetro piccolo
4. Contenitore di vetro grande

5. Maniglia

6. Rete di protezione

7. Coperchio del contenitore
8. Piatto grill



Nota:

Posizionamento corretto del piatto grill:

\/

Rete faccia rialzata
rivolta verso l'alto

Rete faccia incavata rivolta verso
'alto

Descrizione del pannello di controllo

1 ® > 8 &
S P o S
I__ "
2 I_1_lg 1o
N NS
s = & o © 6
5
4
1. Simboli per i menu preimpostati
2. Pulsante di controllo temperatura/tempo
3. Pulsante del vaso piccolo
4. Pulsante menu
5. Pulsante Avvio / Pausa
6. Pulsante di accensione
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Istruzioni per la sicurezza

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE (QUESTO APPARECCHIO). La
mancata osservanza delle avvertenze e delle istruzioni pud provocare scosse elettriche,
incendi e/o gravi lesioni.
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Avvertenza— Per ridurre il rischio di incendi, scosse elettriche o lesioni:

Questo prodotto & destinato esclusivamente all'uso interno.

Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni di eta
e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con mancanza
di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione

o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli connessi. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini
senza supervisione.

Per evitare scosse elettriche o incendi dovuti a cortocircuiti, non utilizzare
il prodotto se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati o se il
collegamento tra la presa di corrente e la spina ¢ allentato.

— Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio di assistenza o persone analogamente qualificate
per evitare un pericolo.

Per evitare scosse elettriche dovute a danni al cavo di alimentazione e

alla spina di alimentazione o incendi dovuti a cortocircuiti, € severamente
vietato:danneggiare, alterare, esporre a calore elevato o in prossimita di esso,
piegare forzatamente, torcere, tirare, appendere a un angolo, posizionarvi
sopra un oggetto pesante, impacchettare, pizzicare o trascinare il cavo di
alimentazione.

Non inserire o scollegare la spina di alimentazione con le mani bagnate.
Accertarsi sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la spina o il
prodotto.

Non leccare linterruttore di alimentazione.

Non versare acqua sopra il prodotto, lavarlo direttamente con acqua o
immergerlo (non adatto al contenitore di vetro e al piatto grill).

— Se l'acqua entra nel prodotto, contattare il servizio di assistenza per la
manutenzione.

Non alterare, smontare o riparare il prodotto da soli = Per le riparazioni,
contattare il servizio post-vendita per la manutenzione.

Per evitare di provocare ustioni, tenere il viso, le dita e altre parti del corpo
lontano dalla porta di scarico durante l'uso o subito dopo l'uso.

Non utilizzare il prodotto per scopi diversi da quelli descritti nelle istruzioni per
l'uso.

— Mova non si assume alcuna responsabilita per le condizioni derivanti da un
uso improprio o dalla mancata osservanza del manuale di istruzioni.

Non spostare il prodotto durante la cottura.
Non spruzzare acqua o altri liquidi sulla spina di alimentazione.

Per evitare di condividere l'alimentazione con altri apparecchi elettrici e di
provocare incendi dovuti al surriscaldamento, assicurarsi di utilizzare una presa
di corrente CA con specifiche di 220 V240 V /10 A da sola.

Assicurarsi di utilizzare una morsettiera di almeno 10 A.



Per evitare di provocare fumo, incendi o scosse elettriche, assicurarsi di inserire
saldamente la spina di alimentazione fino in fondo.

Per evitare il rischio di scosse elettriche dovute a guasti o perdite elettriche,
per questo apparecchio € necessario utilizzare una presa di corrente bipolare
monofase con messa a terra per garantire una messa a terra affidabile. La
mancata installazione di un dispositivo di messa a terra pud causare l'induzione
elettrostatica di altre parti metalliche, come l'involucro.

Per evitare che la spina di alimentazione sia mal isolata a causa dell'accumulo
di umidita e di corpi estranei, che potrebbero causare incendi, pulirla
regolarmente.

Staccare la spina e pulirla con un panno asciutto.

Questo prodotto non & adatto all'uso da parte delle seguenti persone (compresi
i bambini): persone con ridotte capacita fisiche o mentali, o persone prive

di esperienza e conoscenza dell'uso, a meno che non siano supervisionate o
istruite da una persona responsabile della loro sicurezza. Fare attenzione a non
far giocare bambini con questo prodotto.

Assicurarsi di tenere il prodotto fuori dalla portata dei bambini.

In caso di anomalie o guasti, interrompere immediatamente ['uso e scollegare
la spina di alimentazione.

Anomalie ed esempi di guasto:
- La spina e il cavo di alimentazione sono insolitamente caldi.

- Il cavo di alimentazione € danneggiato o si verifica una perdita di potenza
intermittente dopo aver toccato il cavo.

- Il corpo principale € deformato o riscaldato in modo anomalo.

- Il corpo principale emette fumo o odore di bruciato.

- Il corpo principale € incrinato, allentato o produce rumori anomali.
Durante la cottura, non c'¢ aria proveniente dalla bocca di scarico.
— Contattare il servizio post-vendita per la manutenzione.

Per evitare scottature o lesioni dovute al surriscaldamento o al
malfunzionamento, non utilizzare contenitori di vetro non esclusivi o deformati.

Per evitare scosse elettriche, lesioni, ustioni, incendi o la decolorazione, la
deformazione e il danneggiamento dei mobili a causa del calore emesso dalla
porta di scarico, non utilizzare questo prodotto nei seguenti luoghi:

- Vicino a fonti di calore o in condizioni di elevata umidita.
- Su una superficie irregolare o su un tappetino non resistente al calore.
- Vicino a pareti o mobili.

Per evitare che il contenitore di vetro cada e si danneggi, assicurarsi che esso
sia saldo in posizione durante lo spostamento. Non trasportare il prodotto in
posizione obliqua.

Non toccare i punti in cui la temperatura & elevata durante l'uso o subito dopo
la cottura. Il corpo principale ha una temperatura elevata. Soprattutto le parti di

Attenzione: superficie calda!
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metallo come la porta di scarico, il contenitore di vetro e la griglia protettiva.

Per evitare di deformare la spina o di provocare un incendio a causa di un
cortocircuito, non puntare l'apertura di scarico verso la spina di alimentazione.
— Quando si utilizza l'apparecchio, questo deve essere collocato in un'area
aperta. Se viene collocato in un armadio, assicurarsi che vi sia spazio
sufficiente per la dissipazione del calore per evitare il surriscaldamento e il
malfunzionamento.

Non azionare il prodotto con un contenitore di vetro vuoto.

Si consiglia di effettuare un preriscaldamento di 10 minuti perché al primo
utilizzo si potrebbe avvertire uno strano odore. Del fumo bianco o degli odori
potrebbero fuoriuscire durante il processo di preriscaldamento, si tratta di un
fenomeno del tutto normale.

Per evitare malfunzionamenti o lesioni, non collegare il prodotto a un timer
esterno o farlo funzionare con un sistema di controllo remoto indipendente.
Per evitare che il cavo di alimentazione sia troppo vicino ad altri oggetti che
potrebbero danneggiarlo, assicurarsi che ci siano piu di 8 cm di spazio intorno
al prodotto.

Per evitare di provocare scosse elettriche o incendi dovuti a cortocircuiti,
quando si scollega la spina di alimentazione, assicurarsi di tirare la spina stessa.

Per evitare ustioni, lesioni, elettrocuzioni, perdite o fuoco a causa
dell'invecchiamento del materiale isolate, spegnere sempre l'apparecchio e
scollegarlo prima di rimuovere il contenitore di vetro o quando non € in uso.

Attendere che il corpo principale si sia raffreddato a sufficienza prima di pulirlo.

Quando si verifica un'interruzione dell'alimentazione durante ['uso, ad esempio
quando si stacca la spina durante la cottura, quando scatta l'interruttore
automatico e cosi via, e l'alimentazione viene ripristinata entro 10 minuti, il
prodotto riprende a cucinare. Se si verifica in modalita standby o menu, il
prodotto tornera a essere spento dopo il ripristino dell'alimentazione.

Questo prodotto e destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e
simili, come ad esempio:

- aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;

- da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.

Rimuovere l'innesto protettivo prima di mettere in funzione l'unita.

Non estendere il cavo di alimentazione senza che sia necessario. Un cavo
lento potrebbe costituire un pericolo o permettere a un bambino di tirare giu
l'apparecchio causando lesioni o danneggiamenti.



Modalita d'utilizzo

Prima dell'utilizzo

* Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio e gli adesivi dall'interno
e dall'esterno della friggitrice ad
aria.

¢ Pulire delicatamente l'esterno con
un panno umido o un tovagliolo di
carta.

* AVVERTENZA: Non utilizzare
detergenti abrasivi o spugne. Non
immergere mai la friggitrice ad aria
o la sua spina in acqua o altri liquidi.

Iniziare a lavorare

1. Collocare la friggitrice ad aria su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore, lontano da aree che possono
essere danneggiate dal vapore.

2. Posiziona il piatto grill allinterno del
contenitore di vetro, poi posizionalo
sotto la capsula crisp senza spazzola.

3. Collegare la spina principale a una
presa di corrente domestica.

4. Definizione di ciascuna modalita di
stato

4.1 Stato di standby

1. Dopo l'accensione, tutte le spie e il
display si accendono per 1 secondo e
il cicalino emette un segnale acustico
prima di entrare in modalita standby.

2. Durante il funzionamento, premere a
lungo il pulsante di accensione @ per
accedere alla modalita standby.

3.In modalita Standby, solo la spia del
pulsante di accensione rimane accesa;
le altre spie sono spente e tutti i
pulsanti diventano inattivi.

4.2- Modalita di Alimentazione
1. Premere il pulsante di accensione
per accendere il dispositivo;

2. Prima di selezionare un menu, le
impostazioni predefinite saranno
sempre 185 °C e 15 minuti.

4.3 Modalita di lavoro

1. Selezionare una modalita di

cottura o impostare manualmente la
temperatura e il tempo, premere il
pulsante di avvio/pausa e la macchina
inizia a funzionare.

2. Durante il funzionamento, viene
visualizzata solo la modalita di cottura
selezionata; tutti gli altri pulsanti del
menu si spengono;

3. Quando il tempo rimanente &
inferiore a 1 minuto, il display passa a
un conto alla rovescia di 60 secondi
(licona MIN si spegne).

4.4 Modalita Pausa

1. Durante il funzionamento, premere
il pulsante Avvio/Pausa (b)) per mettere
in pausa;

2. In modalita pausa, il display digitale
lampeggia, i pulsanti non lampeggiano
e sia l'elemento riscaldante che la
ventola smettono di funzionare;

3. Il dispositivo entra automaticamente
in modalita standby se rimane in pausa
per 30 minuti senza alcuna operazione.

Nota: Le modalita possono essere
cambiate solamente in modalita Pausa.
Il timer si azzerera dopo il cambio.

4.5 Modalita Completamento

1. Dopo la cottura, sullo schermo
apparira "End" per 10 minuti, a meno
che il contenitore di vetro non venga
rimosso o il pulsante di alimentazione:
non venga premuto per ritornare alla
modalita standby.

2. In modalita completamento, il tubo
di riscaldamento smette di funzionare
e la ventola di raffreddamento si ferma
dopo 60 secondi.

3. Al termine della cottura, la friggitrice
ad aria emette un segnale acustico e
sul display digitale viene visualizzato
"Eng":

4. La friggitrice emette un segnale
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acustico dopo 5 minuti, 20 minuti e
60 minuti con 2 segnali al secondo per
10 secondi come promemoria.

4.6 Modalita Sollevamento capsula

1. Durante l'attivita, sollevare la Capsula
crisp senza spazzola mette in pausa il
processo di cottura.

2. Abbassare la Capsula crisp senza
spazzola fa continuare lo stato di
cottura precedente.

3. Se la capsula non viene riposizionata
entro 30 minuti, 'apparecchio entrera
automaticamente in modalita standby.

4.7 Stato di posizionamento della
capsula

Dopo che la Capsula crisp senza
spazzola viene sollevata e rimessa in
posizione, 'apparecchio ritornera allo
stato precedente.

5. Descrizione della funzione
specifica
5.1 Funzioni dei pulsanti

1. Ad eccezione dei pulsanti di
regolazione della temperatura e
dell'ora, che possono essere premuti a
lungo, tutti gli altri pulsanti rispondono
a una singola pressione.

2. Pulsanti temperatura/tempo su/giu:
la pressione breve & efficace una volta,
la pressione prolungata per 2 secondi

supporta la regolazione continua.

3. Tutti i pulsanti premuti emettono un
singolo segnale acustico.

5.2 Regolazione del tempo durante il
funzionamento

Dopo aver avviato il programma di
cottura, premere i pulsanti su/giu |_
per modificare il tempo di cottura.
Lintervallo di tempo & di 1 minuto e il
totale € compreso tra 1 minuto e 60
minuti.

5.3 Regolazione della temperatura
durante il funzionamento

Dopo aver avviato il programma di
cottura, premere i tasti su/giu |_| per
modificare la temperatura di cottura.
Lintervallo di temperatura € di 5 °C e
la portata va dai 40 °C ai 185 °C

5.4 Selezione della dimensione del
contenitore

Per via delle diverse temperature

di cottura e dei tempi richiesti per
contenitori di vetro grandi e piccolo,

e stata implementata una funzione di
selezione della grandezza della ciotola
(grande o piccola).

1. Dopo l'accensione, l'impostazione
predefinita € il contenitore grande.
Premergj[ pulsante del contenitore
piccolo ‘&' per passare al contenitore
piccolo.

2. Durante l'impostazione della cottura,
e possibile cambiare contenitore
grande/piccolo in qualsiasi momento.

3.Dopo l'avvio del lavoro, la spia del
pulsante del contenitore piccolo & si
spegne e diventa inattiva.

4. Quando si rientra nello stato di
impostazione della cottura, il pulsante
&, si accende e consente la selezione.

5.5 Memoria del ritardo di
speghimento

Se l'alimentazione viene scollegata e
ricollegata entro 5 minuti, il sistema
ricorda la modalita di lavoro e continua
a funzionare. Se l'apparecchio

rimane spento per piu di 20 minuti,

la memoria si interrompe e al riavvio
entra in modalita standby.



Cura e manutenzione
Suggerimenti:

* Prima di procedere alla pulizia,
scollegare la spina di alimentazione
e attendere che il corpo principale si
raffreddi.

* Per la pulizia, non immergere il corpo
principale in acqua. Per la pulizia non
utilizzare diluente per vernici, benzina,
alcol, polvere detergente, spazzole
rigide, ecc.

* Non mettere il power pod in
lavastoviglie o nell'asciugatrice.

1. Rivestimento delle pareti esterne/
interne:

* Pulire con un panno umido strizzato.

2. Contenitore di vetro e piatto grill:

* |avare con sapone per piatti diluito,
spugna e acqua. Asciugare 'umidita
sull'esterno del contenitore di vetro.

* L'acqua non deve entrare nei canali di
aerazione presenti sopra il contenitore
di vetro. Asciugare il contenitore di vetro
per prontamente dopo ogni pulizia,
qualora l'acqua entri dentro i canali di
aerazione.

3. Coperchio del contenitore:

* Ogni ciotola in vetro e dotata di un
coperchio resistente all'acqua e alla
polvere, lavabile anche in lavastoviglie.

4. Ispezione regolare:

* Controllare circa una volta al
mese; in caso di sporcizia, pulire
tempestivamente.

Consigli per la cottura

» Se il contenitore di vetro si
riempie eccessivamente, il cibo si
cuocera in maniera non uniforme.

* L'aggiunta di una piccola quantita
di olio agli alimenti li rende piu
croccanti. Non utilizzare piu di 2
cucchiai di olio.

* Gli spray di olio sono eccellenti
per applicare piccole quantita di
olio in modo uniforme su tutti gli
alimenti.

» Friggere ad aria cibi ad alto
contenuto di grasso, fara colare
quest'ultimo sul fondo del
contenitore. Per evitare l'eccesso di
fumo durante la cottura, versare i
residui di grasso dopo la cottura.

 Gli alimenti marinati con liquidi
creano schizzi e fumo in eccesso.
Asciugare questi alimenti prima di
friggerli ad aria.

» Normalmente, i cibi surgelati che
vengono tradizionalmente cotti in
forno possono essere fritti all'aria.

* Gli alimenti cuociono in modo
uniforme quando sono di dimensioni
e spessore simili.

* | pezzi di cibo piu piccoli
richiedono un tempo di cottura
inferiore rispetto a quelli piu grandi.

* Per ottenere i migliori risultati nel
minor tempo possibile, friggete i cibi
in piccoli lotti. Se possibile, evitare di
impilare o sovrapporre i cibi.

* La maggior parte degli alimenti
preconfezionati non ha bisogno di
essere immersa nell'olio prima di
friggerli ad aria. La maggior parte
contiene gia olio e altri ingredienti
che migliorano la doratura e la
croccantezza.

 Gli antipasti surgelati si friggono
molto bene. Per un risultato ottimale,
disporli sul vassoio in un unico strato.

* Qualora si debba sovrapporre
cibo, ricordarsi di agitare un po' il
contenitore di vetro a meta cottura (o
capovolgere il cibo) per facilitare una
cottura uniforme.
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* Mescolare gli alimenti preparati da
zero, come le patatine fritte o altre
verdure, con una piccola quantita
di olio per favorire la doratura e la
croccantezza.

* Quando si friggono le verdure
fresche, assicurarsi che siano
completamente asciutte prima di
metterle nell'olio e friggerle per
garantire la massima croccantezza.

* Le friggitrici ad aria sono ottime
per riscaldare i cibi, compresa la pizza.
Per riscaldare gli alimenti, impostare la
temperatura a 150 °C per un massimo
di 10 minuti.

* Durante la fase di preriscaldamento
del programma Bistecca, l'indicatore
del menu corrispondente lampeggera.
Una volta completato, verranno emessi
segnali acustici e l'indicatore rimarra
acceso con luce fissa.

Note:

Il tempo di cottura predefinito del
programma puo essere regolato
Su necessita in base a condizioni
specifiche.



Ricette

Preparazione
Modalita lavoro

1. Premere ripetutamente il tasto menu @ per selezionare manualmente un menu; il
menu selezionato lampeggia, mentre i menu non selezionati rimangono accesi.

2. Dopo aver selezionato un menu, vengono visualizzati il te

mpo e la temperatura

predefinite; regolare manualmente temperatura o il tempo , quindi premere avvio/pausa

per awviare il riscaldamento.
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Impostazioni del menu del contenitore grande: (temperatura e tempo sono

indicativi, soggetti a misurazione finale)

Velocita
Vent Temperatura Intervallo di Tempo Intervallo della Solsione consiliata
predefinita temperatura predefinito | temporale | ventola 9
(rpm)
Friggere ad aria 160 °C 40 °C~200 °C 14 min 3600 Cibi croccanti
Arrosto 140 °C 25 min 2400-3600 Grandi pezzi di carne
Cottura in forno 160 °C 15 min 2400 Prodotti da forno
Pizza (ridurre il tempo di
Riscaldare 185 °C 10 min 2600 cottura per i prodotti a base
1-60 min di impasto)
Patate fritte | 150°C-185°C | 40 °C185°C | 45 i 3600 300 g
Ali di pollo 160 °C 15 min 2400 8 pz (300 g-360 g)
preriscalda: 3 min
Bistecca 185°C 9 min 2400-3600 220 g
185°C
Verdure 130 °C 8 min 2400 Broccoli (350 g)
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Ciotola piccola Menu impostazioni
a misurazione finale)

: (temperatura e tempo sono indicativi, soggetti

. Velocita della
Menu Temperflt}ira Intervallo di Tempé Intervallo ventola Soluzione consigliata
predefinita temperatura predefinito | temporale
(rpm)
Friggere ad aria 160 °C 40 °C~210 °C 14 min 3600 Cibi croccanti
Arrosto 160 °C 23 min 2400-3600 Grandi pezzi di carne
Cottura in forno 160 °C 13 min 2400 Prodotti da forno
Pizza (ridurre il tempo di
Riscaldare 185 °C 10 min 2600 cottura per i prodotti a
1-60 min base di impasto)
Patate fritte 150 °C-185°C | 40°C~185°C 15 min 3600 250 g
Ali di pollo 185 °C 13 min 2800-3600 8 pz (300 g-360 g)
preriscalda: .
. 3 min
Bistecca 185°C 2400-3600 220 g
185 °C 8 min
Verdure 150 °C 8 min 3000-3600 Broccoli (350 g)
In modalita Friggitrice ad aria, la temperatura si pud regolare fino a 200 °C (pentola grande) e 210 °C (pentola piccola).

Risoluzione dei problemi

Quanto segue non e un malfunzionamento, si prega di controllare prima di
richiedere la riparazione.

Problema Causa Soluzioni

La spina di alimentazione
non & inserita in posizione.

Ricollegare la spina o provare
un'altra presa.

Nessuna risposta quando &
collegata all'alimentazione.

Il motore non gira o emette un
suono anomalo.

La pala della ventola &
bloccata da corpi estranei o
la bocchetta di aspirazione &
ostruita.

Dopo lo spegnimento,
verificare la presenza di
eventuali corpi estranei nella
bocchetta di aspirazione e
all'interno del corpo principale.
Se il guasto persiste, contattare
il servizio post-vendita per la
manutenzione.

Questo € normale. Utilizzare il
prodotto come di consueto.

Il contenitore di vetro

non é stato asciugato
completamente dopo essere
stato pulito e c'¢ umidita
residua nel condotto di
aerazione.

La finestrella trasparente si
appanna o c'¢ un po' d'acqua che
cola dal contenitore di vetro sotto
la finestrella.

Gli alimenti non cuociono in modo
uniforme.

Il contenitore & troppo pieno
o il cibo & ammassato.

Disporre gli alimenti in un unico
strato, evitando di sovrapporli.
Agitare il contenitore a meta
cottura per far staccare il cibo,
ad esempio, patatine o verdure.

51



Problema

Causa

Soluzioni

Dalla friggitrice ad aria proviene
del fumo.

Cottura di alimenti ad alto
contenuto di grassi o residui
di cotture precedenti.

Svuotare il grasso che cola dal
contenitore tra una cottura

e laltra. Pulire l'elemento
riscaldante e l'area della
ventola per rimuovere i residui
di cibo.

Gli alimenti sono troppo asciutti
dopo la cottura.

Tempo di cottura troppo
lungo oppure olio
insufficiente.

Spennellare gli alimenti con
una piccola quantita di olio
prima della cottura o ridurre la
temperatura di cottura di
10-15 °C.

| cibi freschi pastellati non si
cuociono correttamente.

L'impanatura sfusa viene
soffiata dalla ventola.

Utilizzare una tecnica di
impanatura adeguata: passare
nella farina, poi nell'uovo e
infine nel pangrattato. Premere
con forza l'impanatura sul cibo
in modo che aderisca bene.

Il display visualizza "End" ma il cibo
non & completamente cotto.

La ricetta richiede un tempo
di cottura piu lungo di quello
preimpostato.

Premere il pulsante di
accensione per tornare alla
modalita di impostazione,
impostare un tempo
supplementare e premere start
per continuare la cottura.

Lo schermo e diventato nero
all'improwviso.

L'unita & entrata in modalita
standby dopo l'inattivita.

Premere il pulsante di
accensione per riaccendere
['unita. L'unita entra in standby
dopo 30 minuti di inattivita.

La friggitrice ad aria emette diversi
segnali acustici.

Promemoria per il
completamento della
cottura.

/

Lo schermo e diventato nero
all'improwviso.

L'unita & entrata in modalita
standby dopo l'inattivita.

Premere il pulsante di
accensione per riaccendere
['unita. L'unita entra in standby
dopo 30 minuti di inattivita.

Il pulsante del contenitore piccolo/
grande non risponde durante la
cottura.

Le dimensioni del
contenitore non possono
essere modificate a meta
cottura.

Sospendere la cottura, premere
il pulsante di accensione

per tornare alla modalita

di impostazione, quindi
selezionare la dimensione del
contenitore desiderata prima di
riavviare.

Il cibo e attaccato al contenitore
ed e difficile da pulire.

| residui di cibo si sono
asciugati sulla superficie
antiaderente.

Mettere a mollo il contenitore
in acqua tiepida e sapone per
10 - 15 minuti prima di pulirlo.
Non utilizzare mai detergenti
abrasivi o utensili metallici.
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Problema

Causa

Soluzioni

Lo sportello si & aperto durante la
cottura e la friggitrice ad aria non
riprende.

Portello non chiuso
correttamente o interruzione
dell'alimentazione.

Assicurarsi che lo sportello

sia ben chiuso. Se il problema
persiste, premere il pulsante di
avvio/pausa per riprendere la
cottura.

E necessario preriscaldare la
friggitrice ad aria.

Per una croccantezza
ottimale, soprattutto con i
cibi surgelati.

Sebbene non sia necessario,

si consiglia di preriscaldare
per 3-5 minuti per ottenere i
migliori risultati con la maggior
parte delle ricette.

Non so quando usare il piatto grill.

Esigenze di cottura diverse
richiedono accessori diversi.

Utilizza il piatto grill durante la
cottura del cibo che potrebbe
sgocciolare grasso o rilasciare
succhi. Aiuta la circolazione
dell'aria ed evita che il cibo
rimanga nell'olio in eccesso.

Se sul display compare uno dei codici di errore da E1 a E3, contattare il servizio di assistenza.




Specifiche

Friggitrice ad aria

Modello AF20 Pro Potenza nominale 1700 W
Capacita del . 220-240 V~
contenitore di vetro 25L40L Ingresso nominale 50-60 Hz

Informazioni sul consumo energetico e sulla
gestione dell'energia

* Consumo energetico on modalita Off: < 0,3 W
* Funzione gestione energetica: 10 minuti

Informazioni RAEE

Tutti i prodotti contrassegnati da questo simbolo sono rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE come da direttiva 2012/19/UE) che non devono
essere mescolati con i rifiuti domestici indifferenziati. Per proteggere la salute
umana e l'ambiente, invece, & necessario consegnare i rifiuti di apparecchiature

a un punto di raccolta designato per il riciclaggio dei rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche, nominato dal governo o dalle autorita locali. Lo
smaltimento e il riciclo corretti aiutano a prevenire potenziali conseguenze
negative per l'ambiente e la salute umana. Per ulteriori informazioni sull'ubicazione
e sui termini e le condizioni di tali punti di raccolta, contattare l'installatore o le
autorita locali.



Descripcion general del producto
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Accesorios:

1. Base de alimentacion

2. Cable de alimentacion

3. Recipiente de cristal pequeio
4. Recipiente de cristal grande

5. Mango

6. Malla de proteccién
7. Tapa del recipiente
8. Plancha de parrilla
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Nota:

Corrija la posicién de la plancha de parrilla:

v

Malla elevada hacia arriba

Descripcién del panel de control
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Simbolos para menus predefinidos
Botén de control de temperatura/tiempo
Botén de recipiente pequefio

Boton de menu

Botén de inicio/pausa

Boton de encendido
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Instrucciones de seguridad

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR (ESTE APARATO). El incumplimiento
de las advertencias e instrucciones puede tener como resultado una descarga eléctrica, un
incendio y/o lesiones graves.
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Advertencia: Para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica o lesiones:

Este producto solo se puede usar en interiores.

Este producto lo pueden usar nifios desde 8 afos y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta de experiencia
y conocimientos, siempre y cuando se les supervise y hayan recibido
instrucciones respecto al uso del aparato de forma segura y sean conscientes
de los riesgos que implica. Los nifios no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento por el usuario no deberan realizarlos nifios sin la
supervision de un adulto.

Para evitar descargas eléctricas o incendios debidos a un cortocircuito, no
use el producto si el enchufe o el cable de alimentaciéon estan dafados o si la
conexién entre la toma de alimentacion y el enchufe estan flojos.

— Si el cable alimentacion esta dafado, debe sustituirlo el fabricante, su
departamento de servicio o personas con cualificacion similar para evitar
peligros.

Para evitar descargas eléctricas por dafios en el cable de alimentacion y el
enchufe, o incendio debido a un cortocircuito, se prohibe estrictamente lo
siguiente: Dafar, modificar o exponer el cable a fuentes de calor elevado,
doblarlo a la fuerza, retorcerlo o tirar de él, colgarlo en una esquina, colocar
encima un objeto pesado, enrollarlo, engancharlo o arrastrar el cable de
alimentacion.

No inserte ni desenchufe el cable de alimentacién con las manos mojadas.
Asegurese siempre de secarse las manos antes de manipular el cable de
alimentacion o el producto.

No se meta en la boca el cable de alimentacion.

No vierta agua sobre el producto, no lo lave directamente con agua ni lo
sumerja en ella (No aplicable al recipiente de vidrio, ni a la plancha de parrilla).
— Si el agua entra en el producto, solicite mantenimiento al servicio postventa.

No modifique, desmonte ni repare el producto usted mismo — Para las
reparaciones, consulte al servicio postventa para el mantenimiento.

Para evitar quemaduras, mantenga el rostro, los dedos y otras partes del
cuerpo alejadas del puerto de salida durante o inmediatamente después del
uso.

No use el producto para ningun fin que no sea el descrito en el manual de
instrucciones.

— Mova no sera responsable de condiciones derivadas de un uso incorrecto o
incumplimiento del manual de instrucciones.

No mueva el producto mientras cocina.

No salpique agua ni otros liquidos en el enchufe.

Para evitar compartir la fuente de alimentacién con otros electrodoméstico

y provocar un incendio debido a un recalentamiento, asegurese de usar una
toma de corriente CA con una especificacion independiente de 220 V-240 V /
10 A.



Asegurese de usar una regleta de al menos 10 A.

Para no producir humos, incendios o una descarga eléctrica, asegurese de
insertar el enchufe firmemente hasta el tope.

Para evitar el riesgo de descarga eléctrica por fallo o fuga eléctrica, se debera
usar una toma de corriente con toma de tierra de dos polos monofasica para
este aparato a fin de garantizar una puesta a tierra fiable. Si el dispositivo de
conexion a tierra no se instala, podria producirse induccién electroestatica de
otras piezas de metal, como la carcasa.

Para evitar que el enchufe de alimentacién esté mal aislado por la acumulacion
de humedad y objetos extrafios, posibles causantes de un incendio, limpie
periédicamente el enchufe.

Desenchufe el enchufe de alimentacién y limpielo con un pafio seco.

Este producto no es indicado para su uso por las siguientes personas (incluidos
ninos): personas con capacidades mentales o fisicas reducidas, o personas

sin experiencia ni conocimientos sobre el uso, a menos que una persona
responsable les supervise o instruya. Tome las debidas precauciones para que
los niflos no jueguen con este producto.

Asegurese de mantener el producto alejado de los nifios.

En caso de anomalia o fallo, deje de usarlo de inmediato y desconecte el
enchufe de alimentacion.

Anomalias y ejemplos de fallo:
- El enchufe y el cable de alimentacién se calientan fuera de lo comun.

- El cable de alimentacién estd dafiado o hay una pérdida intermitente de la
alimentacion cada vez que se toca el cable de alimentacion.

- El cuerpo principal estd deformado o se calienta fuera de lo comun.
- El cuerpo principal emite humos o huele a quemado.

- El cuerpo principal esta agrietado, suelto o hace ruidos anémalos.
Al cocinar no sale aire del puerto de salida.

— Consulte con el servicio postventa para solicitar mantenimiento.

Para evitar quemaduras o lesiones debido a un sobrecalentamiento o a un
funcionamiento defectuoso, no utilice elementos no oficiales ni deformados.
recipiente de vidrio.

Para evitar descargas eléctricas, lesiones, quemaduras, incendios o
decoloracion, deformacion y dafios en los muebles debido al calor emitido por
el puerto de escape, no use este producto en los siguientes lugares:

- Cerca de fuentes de calor o con elevada humedad.
- En una superficie irregular o alfombra no resistente al calor.
- Cerca de paredes o muebles.

Para evitar que el recipiente de vidrio se caiga y se dafie, al mover el producto
asegurese que el recipiente de vidrio esté firmemente colocado en su lugar.
No transporte el producto inclinado.

Precaucion, superficie caliente.
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No toque en zonas en las que la temperatura es alta durante el uso ni justo
después de terminar de cocinar. El cuerpo principal tiene una temperatura
elevada. Especialmente las partes metalicas como el puerto de escape, el
recipiente de vidrio y la rejilla protectora.

Para evitar deformar el enchufe o causar un incendio por un cortocircuito, no
oriente el puerto de salida al enchufe de alimentacion.

— Al usar esta maquina, se debe colocar en un area abierta. Si se coloca en
un armario, asegurese de que queda suficiente espacio para la disipacion del
calor a fin de evitar recalentamiento o un mal funcionamiento.

No encienda el producto con un recipiente de vidrio vacio.

Se recomienda precalentar durante 10 minutos porque podria apreciarse un
olor extrafo durante el primer uso. Durante el precalentamiento, podrian darse
algunos humos blancos y olores, lo cual es considerado un proceso normal.

Para evitar un mal funcionamiento o lesiones, no conecte el producto
a un temporizador externo ni lo use con un sistema de control remoto
independiente.

Para evitar que el cable de alimentacion esté demasiado cerca de otros objetos
que podrian dafarse, compruebe que deja al menos 8 cm de separacion
alrededor del producto.

Para evitar descargas eléctricas o incendio por un cortocircuito, cuando
desconecte el enchufe de alimentacion, asegurese de tirar solo del enchufe.

Para evitar quemaduras, lesiones o descargas eléctricas, fugas o incendios
debido al deterioro del aislamiento, apague y desenchufe siempre el aparato
cuando retire el recipiente de vidrio o cuando no lo esté usando.

Antes de limpiar, espere hasta que la unidad principal se haya enfriado lo
suficiente.

Cuando se produce un corte eléctrico durante el uso, incluso en caso de
desconectar el enchufe de alimentacién durante la coccién, el salto del
disyuntor, etc., si el cable de alimentacion se vuelven a activar en menos de 10
minutos el producto seguirad cocinando. Si esto ocurre en el modo de espera

o de mend, el producto volvera a desconectarse una vez que se restaure la
alimentacion.

Este producto estéa previsto para su uso en hogares y aplicaciones similares
como:

- zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

- granjas;

- clientes de hoteles, hostales y otros entornos de tipo residencial;

- entornos de pernocta.

Saque el inserto protector antes de poner en funcionamiento la unidad.

No extienda el cable de alimentaciéon mas de lo necesario. Los cables largos
o sueltos pueden suponer un peligro o podria permitir que los nifios tiren del
aparato, causando lesiones o dafnos.



Modo de uso

Antes de usar

* Retire el material de embalaje y las
pegatinas del interior y exterior de
la freidora de aire.

* Limpie el exterior con cuidado con
una toallita o papel humedo.

* ADVERTENCIA: No use agentes de
limpieza abrasivos ni estropajos.
No sumerija la freidora de aire ni su
enchufe en agua ni otros liquidos.

Comenzar el uso

1. Coloque la freidora de aire en una
superficie estable, nivelada y resistente
al calor, alejada de zonas que puedan
dafarse por el vapor.

2. Coloque la plancha de parrilla en
el interior del recipiente de vidrio, y
a continuacién coloque el recipiente
debajo de la capsula para dorar sin

escobillas.

3. Conecte el enchufe de alimentacién
a una toma de pared

4. Definicién de cada modo de estado

4.1 Estado de espera

1. Tras el encendido, las luces
indicadoras y la pantalla se iluminan
durante 1 segundo, el aviso suena
una vez antes de acceder al modo de
espera.

2. Durante el funcionamiento,
mantenga pulsado el botén de
encendido @ para acceder al modo
de espera.

3. En modo de espera solo se enciende
el botdon de encendido; las otras luces
estan apagadas y el resto de botones
inactivos.

4.2 Modo encendido
1. Pulse el botén de encendido para
encender el dispositivo;

2.Antes de seleccionar un menu, los
ajustes predeterminados son 185°C y
15 minutos.

4.3 Modo de funcionamiento

1. Seleccione un modo de coccién o
ajuste manualmente la temperatura
y el tiempo, pulse el botén de inicio/
pausa y la maquina empieza a
funcionar.

2. Durante el funcionamiento, solo

se muestra el modo de coccién
seleccionado, el resto de botones de
menu se apagan;

3. Cuando queda menos de 1 minuto,
la pantalla cambia a una cuenta atras
de 60 segundos (el icono MIN se
apaga).

4.4 Modo de pausa

1. Durante el funcionamiento, pulse el
boton de inicio/pausa (b)) para dejar en
pausa;

2. En el modo de pausa, la pantalla
digital parpadea, los botones no
parpadean y tanto el elemento
calefactor como el ventilador dejan de
funcionar;

3. El dispositivo accede al modo de
espera automaticamente si se deja en
pausa durante 30 minutos sin realizar
ninguna operacion.

Nota: Los modos solo se pueden
cambiar mientras se esta en modo
Pausa. El temporizador se reiniciara
después del cambio.

4.5 Modo de finalizaciéon

1. Después de cocinar, la pantalla
mostrarad «Terminado» («End» en
inglés) durante 10 minutos, a no ser
que se retire el recipiente de vidrio
o0 se presione el botén de encendido
para volver al modo de espera.

2. En el modo finalizacién, el tubo
de calentamiento se detiene y la
refrigeracién del ventilador cesara
de funcionar con un retraso de 60
segundos.

3. Cuando finaliza la coccion, la
freidora de aire emite un pitido y en la
pantalla digital aparece "Fin".
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4. La freidora de aire emite un pitido
tras 5 minutos, 20 minutos y 60
minutos con 2 pitidos por segundo
durante 10 segundos como un ciclo
recordatorio.

4.6 Modo de Elevacion del
Contenedor

1. Durante el funcionamiento, si levanta
el contenedor para dorar sin escobillas
pausara el proceso de coccion.

2. Al bajar el contenedor para dorar sin
escobillas, se reanudara el estado de
coccion anterior.

3. Si el contenedor no se vuelve

a colocar en 30 minutos, el
electrodoméstico entrara
automaticamente en modo de espera.

4.7 Estado de colocacién del
recipiente

Después de levantar el contenedor
para dorar sin escobillas y luego
volver a colocarlo, el electrodoméstico
regresara al estado anterior.

5. Descripcion de funciones
especificas
5.1 Funciones de los botones

1. Salvo por los botones de ajuste de
la temperatura y del tiempo, que se
pueden mantener pulsados, el resto
de botones responden solo a una
pulsacién breve.

2. Botones de aumento/descenso

de temperatura/tiempo: pulsar
brevemente funciona una vez; pulsar
durante 2 segundos permite un ajuste
continuo.

3. Pulsar cualquier botén emite un
pitido.

5.2 Ajuste del tiempo durante el
funcionamiento

Tras iniciar el programa de coccioén,
pulse los botones arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. El
intervalo de tiempo es de 1 minuto, y
el rango de tiempo oscila de 1 a

60 minutos.

5.3 Ajuste de la temperatura durante
el funcionamiento

Tras iniciar el programa de coccién,
pulse los botones arriba/abajo |_| para
cambiar la temperatura de coccion.

El intervalo de temperatura es de 5 °C,
y el rango de temperatura es de 40 °C
al185°C

5.4 Seleccién de tamaiio de
recipiente

Debido a las diferentes temperaturas
y tiempos de coccién que requieren
los recipiente de vidrio grandes y
pequenos, se ha implementado una
funcion de seleccion de olla grande/
pequena.

1. Tras encenderse, el ajuste
predeterminado es el recipiente
grande. Pulse el boton de recipiente
pequefo &, para cambiar al recipiente
pequeno.

2. Durante la configuracion de la
coccion, el recipiente grande/pequefio
se puede cambiar en cualquier
momento.

3.Tras empezar a cocinar, el boton de

recipiente pequefio &' se apaga y se

queda inactivo.

4. Al volver a acceder al estado de
configuracion de coccién, el botén &)
se enciende y se puede seleccionar.

5.5 Apagado de la memoria de
demora

Si se desconecta la alimentacion

y vuelve a conectarse antes de 5
minutos, el sistema recuerda el modo
de funcionamiento y lo recupera.

Si se apaga la alimentacién mas de
20 minutos, la memoria falla y, al
reiniciarse, la maquina accedera al
modo de espera.



Mantenimiento y cuidados

Consejos:

* Antes de limpiar asegurese de
desconectar el enchufe de alimentacién
y espere a que el cuerpo principal se
enfrie.

* Durante la limpieza, no sumerja

el cuerpo principal en agua. No use
disolvente, gasolina, alcohol, polvos
limpiadores, cepillos rigidos, etc. para
limpiar.

* No coloque el power pod en el
lavavajillas ni en la secadora.

1. Exterior de carcasa/paredes internas:
* Limpie con un pafio humedo
escurrido.

2. Recipiente de vidrio y plancha de
parrilla:

* Lave con lavavajillas diluido, una
esponja y agua. Limpie cualquier
humedad del exterior del recipiente de
vidrio.

* Hay orificios para el canal de aire en

la parte superior del recipiente de vidrio.

El agua no debe entrar en estos canales
de aire. Drene el recipiente de vidrio si
entrase agua justo después del lavado.

3. Tapa del recipiente:

* Cada cuenco de cristal incluye una
tapa hermética que evita la entrada de
polvo y agua, que ademas es apta para
el lavaplatos.

4. Inspeccion regular:

* Compruébela una vez al mes; si hay
suciedad, limpiela a tiempo.

Consejos de coccion

* Si el recipiente de vidrio si se
llenase en exceso, la comida se
cocinara de forma inconsistente.

* Anadir una pequena cantidad
de aceite a los alimentos hara que
queden mas crujientes. No ponga
mas de 2 cucharadas de aceite.

* Los pulverizadores de aceite son
excelentes para aplicar pequefnas
cantidades de aceite por igual en
todos los alimentos.

* Freir alimentos con alto contenido
de grasa en el aire hara que la grasa
gotee hasta el fondo del recipiente.
Para evitar el exceso de humo al
cocinar, saque la grasa que haya
goteado después de cocinar.

* Los alimentos liquidos macerados
crean salpicaduras y exceso de

humo. Escurra estos alimentos antes
de cocinarlos con la freidora de aire.

* Por lo general, los alimentos
congelados que normalmente se
cocinan en el horno se pueden
cocinar en la freidora de aire.

* Los alimentos se cocinan de forma
uniforme si son de tamafo y grosor
similares.

* |as porciones mas pequefas
requieren menos tiempo de coccién
que las grandes.

 Para obtener los mejores
resultados en el menor tiempo
posible, cocine los alimentos en
la freidora de aire en pequenas
cantidades. En lo posible, evite
apilarlos o ponerlos en capas.

* La mayoria de alimentos
precocinados no tienen que
engrasarse con aceite antes de
cocinarlos con la freidora de aire. La
mayoria ya contienen aceite y otros
ingredientes que mejoran el tostado
y la textura crujiente.

* Los aperitivos congelados también
se cocinan bien en la freidora de aire.
Para obtener los mejores resultados,
poéngalos en la bandeja en una sola
capa.
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 Sj estuviese cocinando alimentos

en capas, asegurese de agitar el
recipiente de vidrio a mitad de coccion
(o voltee la comida) para que se cocine
de manera uniforme.

* Ponga los alimentos que prepare
desde cero, como patatas fritas u otras
verduras, con una pequefia cantidad
de aceite para facilitar que se tuesten
y queden crujientes.

* Al cocer verduras con la freidora

de aire, asegurese de escurrirlas bien
antes de aplicarles aceite y ponerlas en
la freidora para que queden crujientes.

* Las freidoras de aire son una
excelente opcién para recalentar
alimentos, como pizzas. Para recalentar
alimenos, ajuste la temperatura a

150 °C durante hasta 10 minutos.

* Durante la fase de precalentamiento
del programa para Filetes, el indicador

de menu correspondiente parpadeara.

Una vez completado, sonaran pitidos

y el indicador permanecera encendido

de forma fija.

Nota:

El tiempo de coccién predeterminado
del programa se puede ajustar segun
sea necesario, segun las condiciones
especificas.



Recetas

Elaboracion
Modo de funcionamiento

1. Pulse repetidas veces el botén de menu @ para seleccionar manualmente un
menu; el menu seleccionado parpadea; los menus sin seleccionar permanecen

iluminados.

2. Tras seleccionar un menu, aparecen el tiempo y la temperatura por defecto;
ajuste manualmente la temperatura/tiempo |_|y pulse inicio/pausa para

empezar a calentar.

® x»

AR FRY ROAST

BAKE

®

REHEAT

&
FRENCH
FRIES

6\

CHICKEN
WINGS

® & ©

VEGETABLES

AR FRY

® ® ©

(Cuando comienza el funcionamiento)
Ajustes de menu para recipiente grande: (La temperatura y el tiempo son aproximados,

dependen de las cantidades finales)

T s g Tiempo 2 g Velocidad del
Menu emperatura angode | determi-| an9° %€ | ventilador | Solucién recomendada
predeterminada temperatura tiempo
nado (rpm)
Freidora de aire 160 °C 40 °C~200 °C 14 min 3600 Alimentos crujientes
Asado 140°C 25 min 2400-3600 |Grandes cortes de carne
Horneado 160°C 15 min 2400 Productos de panaderia
Pizza (acortar el
Recalentar 185°C 10 min 2600 tiempo de coccion para
productos a base de
1-60 min masa)
Patatas fritas |  150°c-1g5°c | 40°CT185°C 45 iy 3600 300g
Alitas de pollo 160°C 15 min 2400 8 uds (300 g-360 g)
precalentamiento 3 min
Filete 185 °C - 2400-3600 2209
185°C 9 min
Verduras 130°C 8 min 2400 Brécoli (350 g)
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Olla pequefia Menu de configuracién: (La temperatura y el tiempo son
aproximados, dependen de las cantidades finales)

- 5 Tiempo s Velocidad del
menu emperatura ango de predetermi- | o 9° de ventilador | Solucién recomendada
predeterminada temperatura tiempo
nado (rpm)
Fre";": de 160 °C 40°C-210°C | 14 min 3600 Alimentos crujientes
Asado 160 °C 23 min 2400-3600 | Grandes cortes de carne
Horneado 160 °C 13 min 2400 Productos de panaderia
Pizza (acortar el
Recalentar 185°C 10 min 2600 tiempo de coccion para
productos a base de
1-60 min masa)
Patatas fritas| 150°C-185°C °C | 40 °C~185°C 15 min 3600 250 g
Alggﬁode 185°C 13 min 2800-3600 | 8 uds (300 g-360 g)
precalentamiento 3 min
Filete 185 °C 2400-3600 220 g
185 °C 8 min
Verduras 150°C 8 min 3000-3600 Brécoli (350 g)
En el modo freidora de aire, se puede ajustar la temperatura hasta los 200 °C (recipiente grande) y los 210 °C (recipiente
pequefo).

Resolucién de problemas

Lo siguiente no es un problema de funcionamiento; compruebe antes de solicitar
reparaciones.

Problema Causa Soluciones
Sin respuesta cuando se conecta a | El enchufe de alimentacién Vuelva a conectarlo o use otra
la alimentacion. no estd insertado en su toma eléctrica.
lugar.
El motor no gira o emite ruidos Hay material atascado en Tras apagar, compruebe si
anoémalos. las palas del ventilador o hay objetos en el puerto
el puerto de succion esta de succion y el interior del
obstruido. cuerpo principal. Si el fallo

continua, contacte con el
servicio posventa para solicitar
mantenimiento.

La ventana transparente se esta El recipiente de vidrio no Es normal. Use el producto de
empafiando o una pequefa se drena completamente la forma habitual.

cantidad de agua se esta filtrando después de la limpieza y

del recipiente de vidrio debajo de queda humedad residual en

la ventana transparente. el conducto de aire.

La comida no se cuece El recipiente esta demasiado | Coloque los alimentos en una
homogéneamente. lleno o hay comida atascada. | sola capay evite superponerlos.

Se recomienda agitar el
recipiente para ingredientes
sueltos como patatas fritas o
verduras.
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Problema

Causa

Soluciones

Sale humo de la freidora de aire.

Cocinar alimentos con
mucha grasa o restos de
otras cocciones.

Vacie cualquier goteo de grasa
del recipiente entre tandas.
Limpie el elemento calefactor
y el area del ventilador para
retirar los restos de alimentos.

La comida queda muy seca tras
cocerse.

El tiempo de coccion es muy
largo o aceite insuficiente.

Aplique una pequefa cantidad
de aceite a los alimentos
antes de cocerlos o reduzca la
temperatura de coccién en
10-15 °C.

Los alimentos rebozados frescos
no se cocinan bien.

El rebozado suelto se
desprende con el ventilador.

Use una buena técnica de
rebozado: pase por harina,
después huevo y por ultimo
pan rallado. Presione el pan
rallado para que se adhiera
bien a los alimentos.

En la pantalla aparece "Fin" pro la
comida no esta del todo cocida.

La receta necesita mas
tiempo de coccién que el
programado.

Pulse el botén de encendido
para volver al modo de
configuracion, ajuste tiempo
adicional y pulse inicio para
continuar con la coccioén.

La pantalla se ha apagado negra
de repente.

La unidad ha accedido al
modo de espera tras un
periodo de inactividad.

Pulse el botén de encendido
para volver a encender la
unidad. La unidad accede

al modo de espera tras 30
minutos de inactividad.

La freidora de aire emite multiples
pitidos.

Recordatorios de fin de
coccién.

La pantalla se ha apagado negra
de repente.

La unidad ha accedido al
modo de espera tras un
periodo de inactividad.

Pulse el botén de encendido
para volver a encender la
unidad. La unidad accede

al modo de espera tras 30
minutos de inactividad.

El botén de cesta pequena/grande
no responde durante la coccién.

El tamafio de la cesta no
puede cambiarse a la mitad
de la coccion.

Deje en pausa la coccioén,
pulse el botén de encendido
para volver al modo de
configuracién y seleccione el
tamano de cesta deseado tras
reiniciar.

Si la comida se pega al recipiente
y es dificil de limpiar.

Los restos de comida se
han secado en la superficie
antiadherente.

Ponga a remojo el recipiente
en agua tibia y jabonosa
durante 10-15 minutos antes de
limpiarlo. No use utensilios de
metal ni limpiadores abrasivos.
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Problema

Causa

Soluciones

Se ha abierto la puerta durante
la coccién vy la freidora de aire no
sigue funcionando.

La puerta no se ha cerrado
correctamente o corte de la
alimentacion.

Confirme que la puerta esté
bien cerrada. Si el problema
continua, pulse el botén de
inicio/pausa para reanudar la
coccién.

Es necesario precalentar la freidora
de aire.

Para obtener un tostado
6ptimo, especialmente con
alimentos congelados.

Si bien no es necesario, se
recomienda precalentar de

3 a 5 minutos para conseguir
los mejores resultados en la
mayoria de las recetas.

;Cuando usar la plancha de
parrilla?

Diferentes métodos de
coccién requieren accesorios
distintos.

Use la plancha de parrilla
cuando cocine alimentos que
puedan gotear grasa o soltar
jugos. Ayuda a la circulacion del
aire y evita que los alimentos
queden sobre el exceso de
aceite.

Si aparece uno de los cédigos de error ET a E3 en la pantalla, péngase en contacto con el equipo de

servicio posventa.




Especificaciones

Air fryer
Modelo AF20 Pro Potencia asignada 1700 W
Capacidad del . 220-240 V~
recipiente de vidrio 251401 Entrada asignada 50-60 Hz

Informacion sobre el consumo de energia y la
gestion de energia

* Consumo de energia en modo apagado: <0.3W
* Funcién de gestion de energia: 10 minutos

Informacion RAEE

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos
y electronicos (RAEE segun la directiva 2012/19/UE) que no deben mezclarse con
residuos domésticos sin clasificar. En cambio, debe proteger la salud humana y
el medio ambiente entregando sus residuos de aparatos a un punto de recogida
designado para el reciclaje de basura de aparatos eléctricos y electronicos,
nombrado por el gobierno o las autoridades locales. La correcta eliminacion

y reciclaje ayudaran a evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana. Contacte con el instalador o las autoridades locales
para mas informacién acerca de la ubicacion asi como términos y condiciones de
tales puntos de recogida.
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Productoverzicht

Accessoires:

1. Powerpod 5. Handgreep
2. Netsnoer 6. Beschermrooster
3. Kleine glazen container 7. Containerdeksel

4. Grote glazen container 8. Grillrooster
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Opmerking:
Juiste plaatsing van het grillrooster:

Gaas met opstaande
kant naar boven

1 ® @ ¥ 8 &K
P . _—
I_l_ "
2 g I _lo
N N
: s 0 ® © 6
5
4
1. Symbolen voor vooraf ingestelde menu's
2. Temperatuur-/tijdregelknop
3. Knop voor kleine pot
4. Menuknop
5. Start/Pauze-knop
6. Aan/Uit-knop
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Veiligheidsinstructies

LEES VOOR GEBRUIK (VAN DIT APPARAAT) ALLE INSTRUCTIES. Het niet opvolgen van
de waarschuwingen en instructies kan tot elektrische schokken, brand en/of ernstig letsel
leiden.

WAARSCHUWING — Om het risico op brand, elektrische schokken of letsel te verminderen:

7

Dit product is uitsluitend voor gebruik binnenshuis.

Dit product mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen

met beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het toestel en de gevaren begrijpen die ermee
gepaard gaan. Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen. Schoonmaken
en gebruikersonderhoud mogen niet zonder toezicht door kinderen worden
uitgevoerd.

Om elektrische schokken of brand door kortsluiting te voorkomen, mag u het
product niet gebruiken als het netsnoer of de stekker beschadigd is of als de
aansluiting tussen het stopcontact en de stekker los zit.

— Als het netsnoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, zijn
serviceafdeling of vergelijkbaar gekwalificeerde personen vervangen worden
om gevaar te voorkomen.

Om elektrische schokken door beschadiging van het netsnoer en de stekker of
brand door kortsluiting te voorkomen, is het volgende ten strengste verboden:
Beschadigen, veranderen, blootstellen aan of in de buurt van hoge hitte, met
geweld buigen, verdraaien, eraan trekken, in een hoek hangen, er een zwaar
voorwerp op plaatsen, bundelen, beknellen of slepen aan het netsnoer.

Steek de stekker niet in het stopcontact en trek deze er niet uit met natte
handen. Zorg er altijd voor dat uw handen droog zijn voordat u de stekker of
het product aanraakt.

Lik niet aan de stekker.

Giet geen water over het product, reinig het niet direct met water en
dompel het niet onder in water (Niet van toepassing op de glazen container,
grillrooster).

— Als er water in het product komt, neem dan contact op met de
serviceafdeling voor onderhoud.

Verander, demonteer of repareer het product niet zelf
— Neem voor reparaties contact op met de klantenservice voor onderhoud.

Om brandwonden te voorkomen, dient u uw gezicht, vingers en andere
lichaamsdelen tijdens of vlak na gebruik uit de buurt van de uitlaatpoort te
houden.

Gebruik het product niet voor andere doeleinden dan beschreven in de
gebruiksaanwijzing.

— Mova is niet verantwoordelijk voor omstandigheden die voortvloeien uit
onjuist gebruik of het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing.

Beweeg het product niet tijdens het koken.

Spat geen water of andere vloeistoffen op de stekker.

Om te voorkomen dat u de stroomvoorziening deelt met andere elektrische
toestellen en brand veroorzaakt door oververhitting, moet u een stopcontact
met een specificatie van 220 V-240 V/10 A alleen gebruiken.

Gebruik een stekkerdoos van minstens 10 A.



* Om rook, brand of elektrische schokken te voorkomen, moet u de stekker
helemaal in het stopcontact steken.

*  Om het risico van elektrische schokken als gevolg van storingen of lekstromen
te voorkomen, dient u voor dit apparaat een enkelfasig, tweepolig geaard
stopcontact te gebruiken om een betrouwbare aarding te garanderen. Als er
geen aardingsvoorziening is geinstalleerd, kan dit elektrostatische inductie van
andere metalen onderdelen, zoals de behuizing, veroorzaken.

*  Om te voorkomen dat de stekker slecht geisoleerd raakt door opeenhoping van
vocht en vreemde voorwerpen, wat brand kan veroorzaken, dient u de stekker
regelmatig schoon te maken.

* Haal de stekker uit het stopcontact en veeg deze af met een droge doek.

» Dit product is niet geschikt voor gebruik door de volgende personen (inclusief
kinderen): personen met verminderde lichamelijke of geestelijke vermogens, of
personen zonder ervaring en kennis over het gebruik, tenzij ze onder toezicht
staan van of instructies hebben gekregen van een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid. Laat kinderen niet met dit product spelen.

* Zorg ervoor dat u het product buiten het bereik van kinderen houdt.

* Stop onmiddellijk met het gebruik en trek de stekker uit het stopcontact in
geval van afwijkingen of storingen.

» Afwijkingen en voorbeelden van storingen:
- De stekker en het netsnoer worden abnormaal heet.

- Het netsnoer is beschadigd of er treedt af en toe stroomuitval op nadat het
netsnoer is aangeraakt.

- De hoofdbehuizing is vervormd of abnormaal verhit.

- De hoofdbehuizing verspreidt rook of een verbrande geur.

- De hoofdbehuizing is gescheurd, zit los of maakt abnormale geluiden.
* Tijdens het koken komt er geen lucht uit de uitlaatpoort.

— Neem contact op met de serviceafdeling voor onderhoud.

e Om brandwonden of letsel door oververhitting of een defect te voorkomen,
gebruikt u geen niet bijpassend of vervormde glazen container.

* Om elektrische schokken, letsel, brandwonden, brand of verkleuring,
vervorming en schade aan het meubilair als gevolg van de hitte die uit de
uitlaatpoort komt te voorkomen, mag u dit product niet op de volgende
plaatsen gebruiken:

- In de buurt van hittebronnen of in een hoge luchtvochtigheid.
- Op een oneffen oppervlak of een niet-hittebestendige mat.
- In de buurt van muren of meubels.

* Om te voorkomen dat de glazen container eruit valt en beschadigd raakt, moet
u bij het verplaatsen van het product er voor zorgen dat de mand stevig op zijn
plaats zit. Draag het product niet scheef.

Voorzichtig, heet oppervlak!
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Raak tijdens het gebruik of onmiddellijk na het koken niet aan waar de
temperatuur hoog is. De hoofdbehuizing heeft een hoge temperatuur. Vooral
metalen onderdelen, zoals luchtuitlaat, glazen container en beschermende
roosters.

Richt de uitlaatpoort niet op de stekker om vervorming van de stekker of brand
door kortsluiting te voorkomen.

— Wanneer u dit toestel gebruikt, dient u deze in een open ruimte te plaatsen.
Als het toestel in een kast wordt geplaatst, zorg er dan voor dat er voldoende
ruimte is voor warmteafvoer om oververhitting en storingen te voorkomen.

Gebruik het product niet met een lege glazen container.

Het wordt aanbevolen om het toestel 10 minuten voor te verwarmen omdat er
bij het eerste gebruik een vreemde geur kan vrijkomen. Er kan wat witte rook
of geur ontstaan tijdens het voorverwarmen, wat normaal is.

Om storingen of letsel te voorkomen, mag u dit product niet aansluiten
op een externe timer en mag u het niet gebruiken met een onafhankelijk
afstandsbedieningssysteem.

Om te voorkomen dat het netsnoer te dicht bij andere voorwerpen komt die
het zouden kunnen beschadigen, moet u ervoor zorgen dat er meer dan 8 cm
ruimte rond het product is.

Om elektrische schokken of brand door kortsluiting te voorkomen, moet u bij
het uittrekken van de stekker aan de stekker zelf trekken.

Om brandwonden, verwondingen of elektrische schokken, lekkage of brand
door veroudering van de isolatie te voorkomen, moet u het apparaat altijd
uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen als u de glazen container
verwijdert of als u het apparaat niet gebruikt.

Wacht met schoonmaken tot de hoofdbehuizing voldoende is afgekoeld.
Wanneer er tijdens het gebruik een stroomuitval optreedt, bijvoorbeeld
wanneer de stekker uit het stopcontact wordt getrokken tijdens het koken, de
stroomonderbreker uitschakelt, enz. en de stroom binnen 10 minuten weer
wordt ingeschakeld, zal het product het koken hervatten. Als dit gebeurt in de
stand-by- of receptmodus, wordt het product opnieuw uitgeschakeld nadat de
stroom terug wordt ingeschakeld.

Dit product is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-type omgevingen.

Verwijder het bescherminzet voordat u het apparaat gebruikt.

Verleng de stroomkabel niet onnodig. Lange of losse snoeren kunnen gevaar
opleveren of kinderen kunnen het apparaat naar beneden trekken, wat letsel of
schade kan veroorzaken.



Hoe te gebruiken

V66r gebruik

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen
en stickers van de binnen- en
buitenkant van de airfryer.

* Veeg de buitenkant voorzichtig af
met een vochtige doek of papieren
handdoek.

* WAARSCHUWING: Gebruik geen
schurende schoonmaakmiddelen of
schuursponsjes. Dompel de airfryer
of de stekker nooit onder in water
of andere vloeistoffen.

Beginnen met werken

1. Plaats de airfryer op een stabiele,
vlakke en hittebestendige ondergrond,
uit de buurt van plekken die door
stoom beschadigd kunnen raken.

2. Plaats het grillrooster in het glazen
container en plaats de glazen container
vervolgens onder de borstelloze
crisppod.

3. Steek de hoofdstekker in een
stopcontact.

4. Definitie van elke modus

4. Stand-bymodus

1. Na het inschakelen gaan alle
indicatielampjes en het scherm 1
seconde branden en geeft de zoemer
één pieptoon voordat de stand-
bymodus wordt geactiveerd

2. Houd tijdens het gebruik de Aan/
Uit-knop (®) ingedrukt om de stand-
bymodus te openen

3. In de stand-bymodus blijft alleen het
lampje van de Aan/Uit-knop branden;
de andere lampjes zijn uit en alle
knoppen worden inactief.

4.2 Inschakelmodus
1. Druk op de Aan/Uit-knop om het
apparaat in te schakelen;

2. Voordat u een menu selecteert, zijn
de standaardinstellingen 185°C en 15
minuten.

4.3 Werkmodus

1. Selecteer een kookmodus of stel
handmatig de temperatuur en tijd in,
druk op de Start/Pauze-knop en de
machine begint te werken.

2. Tijdens het gebruik wordt alleen
de geselecteerde kookmodus
weergegeven; alle andere
menuknoppen gaan uit;

3. Wanneer de resterende tijd minder
dan 1 minuut is, schakelt het scherm
over naar een 60-seconden aftelling
(het MIN-pictogram gaat uit).

4.4 Pauzemodus

1. Druk tijdens het gebruik op de Start/
Pauze-knop () om te pauzeren;

2. In de pauzemodus knippert het
digitale scherm, knipperen de
knoppen niet en stoppen zowel het
verwarmingselement als de ventilator
met werken;

3. Het apparaat gaat automatisch in
stand-bymodus als het 30 minuten
lang niet wordt bediend.

Opmerking: Modi kunnen alleen in de
pauzemodus worden overschakeld.
De timer wordt na het overschakelen
opnieuw ingesteld.

4.5 Voltooiingsmodus

1. Na de bereiding toont het display
“Einde” gedurende 10 minuten tenzij
de glazen container verwijderd wordt
of de aan-/uitknop ingedrukt wordt om
terug te keren naar stand-by.

2. In de afrondingsmodus stopt het
verwarmingselement en stopt de
ventilator na een vertraging van
60seconden met koelen.

3. Zodra het koken is voltooid, geeft de
airfryer een pieptoon en wordt “Einde”
weergegeven op het digitale scherm;
4. De airfryer piept na 5 minuten,

20 minuten en 60 minuten met 2
pieptonen per seconde gedurende 10
seconden als herinneringscyclus.

4.6 Pod-optilmodus
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1. Tijdens het proces onderbreekt het
optillen van de borstelloze crisppod
het bereidingsproces.

2. Door de borstelloze crisppod

te laten zakken, wordt de vorige
bereidingsstand hervat.

3. Als de pod niet binnen 30 minuten
wordt teruggezet, gaat het apparaat
automatisch in stand-by.

4.7 Status van podplaatsing

Nadat de borstelloze crisppod is
opgetild en teruggezet, keert het
apparaat terug naar de vorige stand.

5. Specifieke functieomschrijving
5.1 Knopfuncties

1. Met uitzondering van de
temperatuur- en tijdinstelknoppen,

die lang ingedrukt kunnen worden,
reageren alle andere knoppen met één
druk op de knop.

2. Knoppen voor temperatuur/tijd
omhoog/omlaag: kort indrukken is
eenmaal effectief, voor 2 seconden
ingedrukt houden ondersteunt
continue aanpassing.

3. Elke keer dat u op een knop drukt,
klinkt er één pieptoon.

5.2 Tijd aanpassen tijdens gebruik

Druk na het starten van het
kookprogramma op de knoppen
omhoog/omlaag |_| om de kooktijd te
wijzigen. Het tijdsinterval is T minuut
en het tijdsbereik is Tminuut tot
60minuten.

5.3 Temperatuur aanpassen tijdens
gebruik

Druk na het starten van het
kookprogramma op de knoppen
omhoog/omlaag|_| om de
kooktemperatuur wijzigen. De
temperatuurinterval is 5 °C, en het
temperatuurbereik is 40 °C tot 185 °C

5.4 Selectie van panafmetingen

Vanwege de verschillende
bereidingstemperaturen en -tijden

die vereist zijn voor de grote en
kleine glazen containeris er een
grote/kleine schaalselectiefunctie
geimplementeerd.

1. Na het inschakelen is grote pan de
standaardinstelling. Druk op de knop
&, voor de kleine pan om over te
schakelen naar de kleine pan.

2. Tijdens het instellen van het koken
kan op elk moment tussen de grote/
kleine pan worden gewisseld.

3. Na het starten van het werk gaat het
lampje van de knop =) voor de kleine
pan uit en wordt inactief.

4. Wanneer u de kookinstellingen
opnieuw opent, licht de knop ‘e op en
kunt u een keuze maken. )

5.5 Geheugen voor
uitschakelvertraging

Als de stroomvoorziening binnen

5 minuten wordt losgekoppeld en
opnieuw wordt aangesloten, onthoudt
het systeem de werkmodus en wordt
de werking voortgezet. Als de stroom
langer dan 20 minuten uitgeschakeld
is, wordt het geheugen gewist en gaat
de machine bij het opnieuw opstarten
terug naar de stand-bymodus.

Zorg en onderhoud
Tips:

* Voordat u het apparaat
schoonmaakt, moet u de stekker uit
het stopcontact halen en wachten tot
het apparaat is afgekoeld.

* Dompel de hoofdbehuizing bij het
schoonmaken niet onder in water.
Gebruik geen verfverdunner, benzine,
alcohol, schoonmaakpoeder, harde
borstels enz. om schoon te maken.

* Plaats de power pod niet in de
vaatwasser of droger.

1. Behuizing buiten-/binnenwanden:

* Veeg af met een uitgewrongen
vochtige doek.



2. Mandje en grillrooster:

* Was met verdund afwasmiddel en
een spons met water. Veeg eventueel
vocht van de buitenkant van de glazen
container.

* Er zitten luchtkanaalgaten in de
bovenkant van de glazen container Er
mag geen water in deze luchtkanalen
komen. Laat de glazen container na de
reiniging onmiddellijk leeglopen als er
water in de luchtkanalen terechtkomt.

3. Containerdeksel:

* Elke glazen kom is voorzien van
een water- en stofdicht deksel dat ook
vaatwasmachinebestendig is.

4. Regelmatige inspectie:
» Controleer het ongeveer één keer per

maand en als er vuil is, maak het dan
tijdig schoon.

Kooktips

* Als de glazen container te vol is,
wordt het voedsel ongelijkmatig gaar.

* Door een kleine hoeveelheid olie
aan voedsel toe te voegen, wordt het
knapperiger. Gebruik niet meer dan 2
eetlepels olie.

* Oliesprays zijn uitstekend om kleine
hoeveelheden olie gelijkmatig aan te
brengen op alle voedingsmiddelen.

* Als u vetrijk voedsel airfryt, druppelt
er vet op de bodem van de glazen
container. Giet vetresten na het koken
weg om overmatige rookontwikkeling
tijdens het koken te voorkomen.

* Vloeibaar gemarineerd voedsel

veroorzaakt spetters en overtollige rook.
Dep deze etenswaren droog voordat u
ze aan de lucht bakt.

* Normaal gesproken kan het
diepvriesvoedsel dat traditioneel in de
oven wordt bereid, ook in de airfryer
worden gebakken.

* Gerechten worden gelijkmatig gaar
als ze ongeveer dezelfde grootte en dikte
hebben.

* Kleinere stukken voedsel hebben
minder kooktijd nodig dan grotere
stukken.

* Voor de beste resultaten in de
kortst mogelijke tijd, kunt u het beste
voedsel in kleine porties in de airfryer
bakken. Vermijd stapelen of lagen
indien mogelijk.

* De meeste voorverpakte
etenswaren hoeven niet in olie
te worden gegooid voordat ze in
de airfryer worden gebakken. De
meeste bevatten al olie en andere
ingrediénten die de bruining en
knapperigheid bevorderen.

» Diepvrieshapjes zijn prima te
bakken in de airfryer. Voor het beste
resultaat legt u ze in een enkele laag
op de schaal.

* Als u voedsel in lagen plaatst, moet
u de glazen container halverwege
schudden (of het voedsel omdraaien)
voor een gelijkmatige bereiding.

* Meng voedsel dat u zelf
klaarmaakt, zoals frietjes of andere
groenten, met een klein beetje olie
om het bruin en knapperig te maken.

* Wanneer u verse groenten bakt
in de airfryer, zorg er dan voor dat u
ze volledig droogdept voordat u ze
in de olie gooit en bakt in de airfryer
om maximale knapperigheid te
garanderen.

* Airfryers zijn geweldig voor het
opnieuw opwarmen van voedsel,
waaronder pizza. Om voedsel op te
warmen, stelt u de temperatuur in op
150 °C voor maximaal 10 minuten.
Tijdens de voorverwarmingsfase van
het steakprogramma knippert de
bijbehorende menu-indicatorlampje.
Na het voltooien hoort u een pieptoon
en blijft het indicatorlampje continu
branden.

Opmerking:

De standaard bereidingstijd van
het programma kan naar behoefte
worden aangepast op basis van
specifieke omstandigheden.
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Recepten

Voorbereiding

Werkmodus

1. Druk herhaaldelijk op de menuknop @ om handmatig een menu te selecteren;
het geselecteerde menu knippert, niet-geselecteerde menu's blijven branden.

2. Na het selecteren van een menu worden de standaardtijd en -temperatuur
weergegeven; pas de temperatuur/tijd |_| handmatig aan en druk vervolgens op

Start/Pauze-knop @ om te beginnen met verwarmen.

® @ 5 § 8§ £ <

AR FRY ROAST BAKE REMEAT ~ FRENCH  CHICKEN  STEAK  VEGETABLES
FRIES WINGS

— C

| |_ MIN

11— _
I g 1o

= G ©

(Tijdens instelling)

AR FRY

— e °C —
[[I]) _m"
I g 1o

® & ©

(Zodra gebruik start)

Menu-instellingen voor grote pan: (Temperatuur en tijd zijn voorlopig, afhankelijk
van de uiteindelijke meting)

S T < Ventilator-
Menu tandaardtempe- | Temperatuurbe tan” Tijdsbereik | snelheid Aanbevolen oplossing
ratuur reik daardtijd
(toerental)
Airfryen 160°C 40 °C~200 °C 10min 3600 Knapperig voedsel
Braden 140 °C 25min 2400-3600 Grote stukken vlees
Bakken 160°C 15min 2400 Brood en banket
Opwarmen 185 °C 10min 2600 Pizza (verkort baktijd voor
deegproducten)
Franse frieties | 150°C-185 °C 1Bmin | 1760MiIn | 3400 3009
40 °C~185 °C
Kippenvleugels 160°C 15min 2400 8 stuks (300 g-360 g)
voorverwarmen: 3min
Biefstuk 185 °C 2400-3600 220 g
185 °C 9min
Groenten 130 °C 8min 2400 Broccoli (350 g)
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Kleine schaal Menu-instellingen: (Temperatuur en tijd zijn voorlopig, afhankelijk van

de uiteindelijke meting)

Standaard T b < Ventilator-
Menu tandaardtempe- | Temperatuurbe tan- Tijdsbereik | snelheid Aanbevolen oplossing
ratuur reik daardtijd
(toerental)
Airfryen 160°C 40°C~210 °C 14min 3600 Knapperig voedsel
Braden 160°C 23min 2400-3600 Grote stukken vlees
Bakken 160°C 13min 2400 Brood en banket
Opwarmen 185°C 10min 2600 Pizza (verkort baktijd voor
deegproducten)
Franse frieties | 150°C-185°C Bmin | OMIn 1 3600 250 g
40 °C~185 °C
Kippenvleugels 185°C 13min 2800-3600 8 stuks (300 g-360 g)
voorverwarmen: 3min
Biefstuk 185 °C 2400-3600 220 g
185°C 8min
Groenten 150 °C 8min 3000-3600 Broccoli (350 g)
In de Airfry-modus is de temperatuur instelbaar tot 200 °C (grote pan) en 210 °C (kleine pan).

Problemen oplossen

Het volgende is geen storing, controleer dit voordat u om reparatie vraagt.

Probleem

Oorzaak

Oplossingen

Geen reactie wanneer
aangesloten op
stroomvoorziening.

De stekker zit niet in het
stopcontact gestoken.

Steek de stekker weer in het
stopcontact of zoek een ander
stopcontact.

De motor draait niet of er is
een abnormaal geluid.

Er zit vuil vast op het
ventilatorblad of de
aanzuigpoort is verstopt.

Controleer na het uitschakelen

van de stroom of er vreemde
voorwerpen in de aanzuigpoort

en de binnenkant van de
hoofdbehuizing zitten. Als er nog
steeds een storing is, neem dan
contact op met klantenservice voor
onderhoud.

Het doorkijkvenster beslaat of
er lekt een kleine hoeveelheid
water uit de glazen container
onder het doorkijkvenster.

De glazen container is
na reiniging niet volledig

in het luchtkanaal
achtergebleven.

geleegd en er is restvocht

Dit is normaal. Gebruik het product
zoals gewoonlijk.

Het voedsel wordt niet
gelijkmatig bereid.

De glazen container is
overvol of het voedsel is
opgestapeld.

Leg het eten in één laag en zorg
dat het elkaar niet overlapt. Schud
de glazen container halverwege de
bereiding met losse ingrediénten
zoals frietjes of groenten.

Er komt rook uit de airfryer.

Koken van vetrijk voedsel
of resten van eerder koken.

Verwijder eventuele vetresten

uit de glazen container tussen

de bereidingen door. Maak het
verwarmingselement en de
ventilator schoon om voedselresten
te verwijderen.
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Probleem

Oorzaak

Oplossingen

Voedsel is te droog na het
koken.

De kooktijd is te lang of er
is te weinig olie.

Bestrijk voedsel met een beetje
olie véor het koken of verlaag de
kooktemperatuur met 10-15 °C.

Vers gepaneerd voedsel wordt
niet goed gaar.

Losse paneermeel
wordt door de ventilator
weggeblazen.

Gebruik de juiste paneertechniek:
bedek met bloem, dan ei, dan
paneermeel. Druk het paneermeel
stevig op het eten, zodat het goed
hecht.

Het scherm geeft "Einde" weer,
maar het voedsel is nog niet
helemaal gaar.

Het recept vereist een
langere bereidingstijd dan
vooraf ingesteld.

Druk op de Aan/Uit-knop om terug
te keren naar de instelmodus, stel
extra tijd in en druk op start om
verder te gaan met koken.

Het scherm werd plotseling
zwart.

Apparaat is na inactiviteit

in stand-bymodus gegaan.

Druk op de Aan/Uit-knop om het
apparaat opnieuw in te schakelen.
Het apparaat gaat in stand-by na 30
minuten inactiviteit.

De airfryer piept meerdere
keren.

Herinneringen voor
voltooiing van koken.

/

Het scherm werd plotseling
zwart.

Apparaat is na inactiviteit

in stand-bymodus gegaan.

Druk op de Aan/Uit-knop om het
apparaat opnieuw in te schakelen.
Het apparaat gaat in stand-by na 30
minuten inactiviteit.

De knop voor kleine/grote pan
reageert niet tijdens het koken.

De grootte van de pan
kan tijdens het koken niet
worden gewijzigd.

Pauzeer het koken, druk op de
Aan/Uit-knop om terug te gaan
naar de instelmodus en selecteer
de gewenste maat pan voordat u
ophieuw begint.

Het voedsel zit vast aan de
glazen container en is moeilijk
te reinigen.

Voedselresten zijn
opgedroogd op het
antiaanbakoppervlak.

Laat de glazen container 10-15
minuten in een warm sopje weken
voordat u hem reinigt. Gebruik nooit
schurende reinigingsmiddelen of
metalen voorwerpen.

Deur werd geopend tijdens het
bakken en de airfryer gaat niet
verder.

De deur is niet goed
gesloten of er is een
stroomstoring.

Zorg ervoor dat de deur goed
gesloten is. Als het probleem zich
blijft voordoen, druk dan op de
Start/Pauze-knop om het koken te
hervatten.

De airfryer moet eerst worden
voorverwarmd.

Voor de beste
knapperigheid, vooral bij
diepvriesproducten.

Hoewel het niet verplicht is, wordt
voor de meeste recepten een
voorverwarming van 3-5 minuten
aanbevolen voor de beste resultaten.

U weet niet zeker wanneer u

het grillrooster moet gebruiken.

Verschillende
kookbehoeften vereisen
verschillende accessoires.

Gebruik de grillrooster wanneer

u voedsel bereidt waarbij vet of
sappen kunnen vrijkomen. Het
bevordert de luchtcirculatie en
voorkomt dat voedsel in overtollige
olie blijft liggen.

Als één van de foutcodes van E1 tot E3 op het scherm verschijnt, neem dan contact op met de

klantenservice.




Specificaties

Airfryer
Model AF20 Pro Nominaal 1700 W
vermogen
Inhoud glazen . . 220-240 V~
container 251/4,01 Nominale ingang 50-60 Hz

Informatie over energieverbruik en stroombeheer

» Stroomverbruik in uitgeschakelde modus: <0,3 W
* Stroombeheerfunctie: 10 minuten

AEEA-informatie

Alle producten met dit symbool zijn afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA zoals in richtlijn 2012/19/EU) die niet samengevoegd mogen
worden met ongesorteerd huishoudelijk afval. In plaats daarvan moet u de
volksgezondheid en het milieu beschermen door uw afgedankte apparatuur in

te leveren bij een door de overheid of de plaatselijke autoriteiten aangewezen
inzamelpunt voor het recyclen van afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur. Een correcte verwijdering en recycling zal mogelijke negatieve
gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid helpen voorkomen. Neem contact
op met de installateur of de plaatselijke autoriteiten voor meer informatie over de
locatie en de voorwaarden van dergelijke inzamelpunten.
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Emiokomnnon mpoiovtog

6
A&sooudp:
1. Powerpod 5. AaPi
2. KaAwdlo pebuatog 6. MpooTateuTikd MAEYUA
3. Mikp6 yudAhwo doxeio 7. Kamdki doyeiov
4. Meydho yudAvo doxeio 8. 2xdpa Ynoipatog
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OpBn TomoBETNoN oxdpag Ynoiluatog:
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MAEypa pe TNV avopwpévn
TAELPA TIAVW

Meprypawn mivaka eAEyxouv
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AIR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK VEGETABLES
FRIES WINGS
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20pPBoAa yla pokaBoplopéva Pevol
Koupmi eAéyyou Beppokpaciag/xpoévou
Koupmi pikpo0 okevoug

Koupmi pevol

Koupmi évapéng/madong

Koupmi Asttoupyiag
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Odnyieg acwaAeiag

AIABASTE OAEZ TIZ OAHTIES MPIN TH XPHSH (THS MAPOYZAS SYZKEYHE). Mn tipnon twv
TIPOEIOOTIOINCEWV KAl TWV 0dNYLWV EVOEXETAL va 0dnyroel o€ NAekTpomAnéia, mupkayld r)/kat
oofapd Tpavpatiopd.

nposlﬁonoinon— M va PEWoETE Tov Kivouvo TupKaylds, NAEKTPOTANETS 1) TPALHATIONOU:

AUTO TO TIPOIGV TPoopileTal PEVO YIa XProN OE ECWTEPIKS XWPO.

To mapov mpoidv pmnopsl va xpnotuonotinBei and madid nAiiag 8 Twv kat Avw
KAl ATOUA PE MEWWHEVES CWHATIKEG, aloBNTNELAKES A BlaVONTIKES IKAVOTNTES

N éMeldn eumelpiag kat yvwong €dv Toug apéxetal emifAsn r) odnyieg
OXETIKA PE TN XPNON TNS CLOKELNG UE AOPAAELD KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUS
KvdUvoug. Ta matdid dev emrpénetal va maiouv e Tn cuokeur]. O kaBaplopog
Kat n ouvTApNoN amnod Tov XpPoTn ogv Mpémnel va yivovtal amnd nadld xwpeig
eMiBAsN.

la va ano@lyeTe Tov NAEKTPOTANE(C A TNV TIPOKANON TTUPKAYLAG ASYW
BPaXUKLKAWUATOG, KN XPNOLUOTOLETE TO TIPOIGV EGV TO KAAWDLO LoXV0G ) TO YI§
elval wBappéva f av n ocbvdeon PeTaél NG TEICag Kat Tou I elval xahapn.

— Edv 10 KaAWBL0 oxVvog €xel umooTel {nuLd, TTPETEL va avtikataotabei and Tov
KATaokeLAoTH, To THAKA o€pPig ) amd dtopa Pe apduold MPocoévTa yid T
amo@uyn Kvdlivou.

la v anowuyn nAektpomAnéiag Adyw ¢nNudg oTo KaAWdLo LoXVog Kal OTO YI§
) TTLPKAYLAG AOYW BEAXLUKLKAWMATOG, anayopgbovTal avotned Ta akdiovba:H
npdékAnon {nutdg, n aA\oiwor) Tou, N ékBeor| Tou o€ 1 KovTtd og LYNAN
BeppdtnTa, N Rlain k&duwn, N cLoTPEOWH, To TPARNYHA, TO KPEUAOUA O ywvid,
n TomoB£tnon Pap€og avtikeluévou Tdvw Tov, To dEato, N Tiieon 1 To c0POIPO
Tou kKaAwbdiou Loxvog.

Mnv eloaydyete | amooLVOEETE TO YIG Pe Bpeyuéva xépta. Na BeRalbveoTe
ndvta OTL Ta X€pla 0ag eival oTEYVA TPV XEIPLOTEITE TO QIG ) TO TIPOIOV.

Mn yAeipeTe 10 WIG.

Mn pixvete vepd MAvw oTO TPOIGV, PNV To TMAEVETE anevBeiag pe vepd ) unv 1o
Bubilete os vepd (Bev 1oxLEL yia To YudAwvo doxeio, Tn oxdpa Ynoipatog).

— Edv e10€NBeL vepd 0TO E0WTEPIKS TOL TIPOTOVTOG, ETIKOWVWVACTE g TNV
gfumnpétnon PETA TNV MWANCN yla cLVTAPNON.

Mnv TPOTOTIOLE(TE, ATIOCLVAPHOAOYEITE 1} EMIOKELALETE TO TIPOIOV PdVOL 0ag

— [1a EMOKEVEG, ETKOWWVACTE PE TNV EELTINPETNON PETA TNV TIWANCN Yl
ouvTApNoN.

la va ano@UyeTe £yKAVUATA, KPATACTE TO TTPOCWTO, Ta dAXTUAA Kat GANa pépn
TOL CWHATOS pakpld amd Tn BVpa atuoL KATd TN XPAHOoN 1 AUECWS PETA TN
xePnon.

Mn xpnotuomnole(te To TPOIOV yia omolovdAmote GANOV OKOTIO €KTOG amd AuToug
TIoL TePLypAPoVTal OTO EYXELP{BLO 0dNYLWV.

— H Mova dev pépel kapia euB0VN yla KATAOTACELG TIOL TIPOKVTITOLY aTtd
akaT@AANAN xpron 1 Un Tpenon tou eyxelpldiou odnyLwv.

Mn petakiveite To mpoidv katd 1o payelpeua.

Mnv muto\idete vepd 1} dAAa Lypd Avw OTO PIS.

la va ano@UyeTe TNV KON XPron PEVPATOS e AANEG NAEKTPIKEG CLUOKEVES Kal
™V PokANon mupkaylds Adyw umepBéppavong, PeRawwbeite 4Tt xpnoluoroleite
pta mipida AC pe mpodlaypaweg 220 V-240 V /10 A.

BeBawwbeite 611 xpnowomnoleite pla Awpida akpodektwv TovAdylotov 10 A.



la va amo@UyeTe TNV TPOKANCN KamvoU, TUPKAYLAS f NAeKTPOTANE(ag,
RePawwBeite 611 €xeTe l0dyel TO PIG OTABEPG PEXPL TO TEPUA.

la va anolyete Tov Kivduvo nAektpomAnéiag Adyw PAABNG A dlappong
pPeLHATOG, Ba TIPETEL VA XPNOLMOTIOLEITE OVOWATIKT) BIMONIKH YElwMEVN Tipila
YlO QUTAV TN OLOKELH, WOTE va dlacwaAiletal aglomotn yeiwon. Edv dev

€xel eykaTaoTabel cuokeur yeiwong, evoéxetal va TPOoKANBEl NAEKTPOCTATIKA
EMAYWYH GANWV PETAAAKWV PEPWY, OTIWS TO TEP{PANUA.

la va amoTpEPETE TNV KAKr JOVWON Tou PI§ AdYw CLCCWPELONG LYPACIag Kat
EEvwv avTiKePEVwY, Ta omola Pmopel va mpokaAéoouy Tupkaytd, kabapilete o
Q1§ TAKTIKA.

ATIOCLVOECTE TO IG amd TNV TIPIa KAl OKOUTHOTE TO e €va OTEYVO TIAVL.

Auté T0 TIPOIdV dev gival katdAANAo yla xprion and ta akéAouvba dtoua
(cLUTEPINARAVOUEVWY TWV TIABLWV): GTOHA PE PEIWHEVES CWHATIKES 1
VONTIKEG (KAVOTNTEG 1) ATOUA TIOL BEV £X0LV EUTELR{A KAl YVWOELG XPoNG, EKTOG
€dv emPBAénovTal ) AapRdvouyv 0dnyieg amd dtopo LeVOULVO Yla TV AoWdAELd
Toug. [Mpocééte va pnv agrvete ta nadid va naidovv Pe autd To TPOIOV.
dpovtioTte va QUAGEETE TO TIPOIdV pakptd amd madid.

2¢e mepimtwon avwpaAiag fi PAGRNG, dlakdte apéows TN Xpron Kat
amoouLVOEDTE TO I§ amd TNV Tpida.

Avwpalieg kat tapadeiypata BAARNS:

- To ®1g Kkat To kaAwdlo Lox0og sival acuvhBlota JeoTd.

- To kaAwd1o 1oxvog €xel urtooTel PAGRN ) MapouactdleTal dlakomtdevn dlakomn
PELUATOG PETA TNV EMAPH UE TO KAAWDLO LoXVOG.

- To kOplo owpa ival TapapopPWUEVO A €xel BepuavOel acuvhBloTa.

- To KOPLO CWHC EKTIEUTIEL KATIVO 1) HLPWDLE KapEvou.

- To kOplo cwpa eivat paylopévo, xahapwpévo f kdvel acuvrBlotoug BopvBoug.

Katd 1o payeipeua, dev Byaivel agpag amd tn B0pa atuoL.

— EmkowvwvAoTE YE TNV €EUMNPETNON PETA TNV TIWANGCN YlA CLVTHPNON.

la va amo@UyeTe £YKAVMATA f TPALHPATIONOVS Adyw LTIEPBEPUavong N
duoheltoupyiag, Un XPNOLUOTIOLEITE KaVEVA N ATIOKAEIOTIKS H TTAPAUOPPWHEVO
yudAwvo doxelo.

la va ano@LyeTe NAeKTPOTANEID, TPALPATIOUOS, eyKAVUATA, TTVPKAYLA
TPOKANGN ATIOXPWUATIOUOU, TTapaudp@wong Kat {nutds oTa EmmAa Adyw g
BeppdTnTag oL KAVETAL amtd TN BOPA ATUOUL, PN XPnotuomoleite autd To Poidy
ota akdAovBa pépn:

- Kovtd og minyég Beppdtntag 1 o€ XWpPous Pe bPnAr vypacia.
- 2€ QVWHPOAN ETIYAVELD 1) OE PN AvOeKTIKO 0T BepudTnTa XaAdKL.
- Kovtd og Toixoug 1 émmha.

Ma va ano@euyBel n rwon kal N BAGRN Tov yudAvou doxeiov, BePalwbeite Tl
TO YUAAwo Soxeio sival kaAd TomoBetnuévo otn B6£on Tov. Mn PETAPEPETE TO
mpoidv Lo ywvia.

Mpoooxn, kauth empdvela!
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Mnv ayyilete onpeia pe vPnAr Beppokpacia katd Tn xeron 1 auéows PeTd To
payeipepa. To kOpLo cwua €xel LPNAA Beppokpacia. Edikd ta peTalAikd pépn
OMwg N BVpPaA aTov, To YLAAvo BoXe(o KAl TO TPOCTATEUTIKS TIAEY Q.

la va ano@UyeTe TNV MAPAPOPPWON TOL IG ) TNV TTPOKANGN TILEKAYLIAS Adyw
BpaxLKLKAWMPATOG, PN OTPEWETE TN BUPA ATPOL TIPOG TO PIG.

— Otav xpnotuormoleite autd 1o pnxdvnua, Ba TPEMEL va TooBEeTeTal og avolytd
XWpPo. Edv TomoBetnBel o viouvAdm, BeRalwbeite 6Tl UTIAPXEL APKETOS XWPOG
yla TNV anaywyr tng BepudtnTag, WoTe va ano@eLybel n umepPBEpuavon Kat n
duohettoupyia.

Mn xpnotuomoleite To MPOoidv e adelo yudAvo doxelo.

Suviotdtal va poBeppdvete yia 10 Aemttd, emeldr| umopei va mapatnpnBel

pla epiepyn oour katd Tnv mpwtn Xerion. Katd t didpketa Tng dladikaciag
mpoBépuavong evoExeTal va e@avioTel Asukdg kamvég f ooury, To omolo sivatl
(PUCLOAOYIKO.

la va ano@lyete SLOAETOLPYIES ) TPALPATIOPOUVG, PN CUVOEETE AUTO TO TIPOTOV
o€ e&wTEPLKO XPOVOBIaKOTTN KAl UNV TO XPnolomoleite pe aveédptnto cvoTnua
TNAEXELPLOPOV.

Ma va ano@euyxBel n uepPOAKr yy0dTNTa TOL KAAWDdIOL LoXVOS Pe GANa
avTikeipeva mou Ba umopoloav va 1o PAdPouy, dlacalioTte &TL LTIAPXEL
andotaon ToLAdYLoToV 8 ek. yOpw amé To TPoidv.

Ma va anmo@OyeTe TNV MPOKANCN NAEKTPOTIANEIAG ) TTLPKAYLAG AOYwW
BpayxLKLKAWHATOG, 6TAV ATIOCLVOEETE TO YIG amd TNV Tpida, YpovTioTE va
TPaRdTe 1O (B10 TO YIS,

Ma va anmo@lyeTe eykadPATA, TPALPATIOPOUS 1 NAEKTPOTANE(Q, dlappon A
TLPEKAYLA Adyw YyrRPavong TG HéVwong, va anevePYOTOLETE TTAVTA TN GUOKELN
Kal va tnv anocuvdéete and tny npila étav agaipeite 1o YudAwvo doxeio ) étav
dev TN xpnolpomole(Te.

MeplpéveTe PEXPL TO KLPIWSG CWHA VA KPLWOEL EMAPKWS TIPLV TO KaBapioeTe.
‘Otav ocupPel dlakomr| pevpATog KATd TN XEAON, 6Tws OTAV AMOCUVOEETE TO

Q1§ KATA TN SLAPKELD TOL PAYEIPEUATOG, OTAV EVEPYOTIOLETAL O BLAKOTTNG
KUKAWPATOG K.ATL., KAl N TTapoxr} PEVMATOG eavENBEL eviog 10 AWV, TO TIPoidV
Ba ouveyloel To payelpepa. EAv oupPel oe Aettovpyia avapovig ) uevoo, To
npoidv Ba enavéNBeL oTnVv katdotaon anevepyomoinong HOAIG emaveéNBeL n
mapoyr PEVHATOS.

AUTO 1O TIPOIOV TPOOPIZETAL VIO OIKIOKH XPHON KAl TTAPOMUOLES EQAPHOYES, OTIWS:
- kouliveg TpoowTIkOL OE KATAOTAHATA, ypaweia kal dAAa epyactakd
nepdAova,

- AypOKTAMATA,

- and neAdteg o€ Eevodoyeia, HOTEN kal GAAG OIKIOTIKA TEPIBEANoOVTa,

- epBdAovTa TOTIOL bed and breakfast.

AQalPECTE TO TPOCTATEUTIKS EVOETO TPV XPNOLUOTIOIOETE TN Povdda.

Mnv enekTelveTe TO KOAWDIO PeVATOS XWPIS Adyo. Makptd A xaAapd KaAwdla
pmopel va eivat emikivduva ) va emitpépouv og madld va tpafriéouv tn cuokeun
Kat va T pt&ouv, TPoKaAwvTag TPavpatiopd f PAGRN.



Obnyieg xpriong
Mpwv ané tn Xprion

* Apalpgote 6Aa Ta LAKKG
ouokeLaoiag Kat Ta ALTOKOAANTA
amnod TO EOWTEPIKO Kal TO EWTEPIKS
NS PPITELas agPog.

* >kourtioTe anaAd To eEWTEPIKO pE
éva Lypo mavi f xapti koulivag.

* MPOEIAOMOIHZH: Mn
XPNOLUOTIOLETE AELAVTIKA
kaBaploTikd A owouyydpla
TpwWipatog. Moté un Bubilete Tn
pItéda aépog r to BOopa TNG o€
vepd 1 og AAa vypd.

‘Evapén Asttoupyiag

1. TomoBeTAOTE TN WPITECD AEPOG OFE
Hla otaBepr), eminedn, avBeKTIKY 0TN
BeppdTNTa ETUPAVELD, HaKPLd amtd
TIEPLOXEG TIOL UTIOPOUV VA LTTOCTOVV
¢nuié amd Tov aTuo.

2. TormoBetAoTE TN O0Xdpa Ynoiuatog
pEoa oTto yudAwvo doxeio kal petd
TomoBetroTE TO Hoxelo kdTw amd To
kamdkt Ynoiuatog.

3. ZuVOEOTE TO KUPLO QIG OE LA OLKIOKT
npida.

4. Oplopdg k&Be katdotaong
Aettoupyiag

4.1 Katdotaon avapovig

1. Metd TNV evepyomoinon, OAeS

ol eVOEIKTIKEG AuyVieg kal N 0Bdévn
avdBouv yla 1 deutepdAETTO KAl O
BouRntAg nxel pia wopd mpLv €l0ENBEL
o€ Asttoupyia avapovig

2. Katd tn Acttoupylia, matrote
TIAPATETAPEVA TO KOLWTTL Asttoupyiag
(©) yia va el0NBETe O AstToupyia
AVAPOVAS

3.21n Aettoupyia avapoving, pévo

n Auxvia Tou KouuToV AslTOLPYIOG
mapapével avappévn. Ot dANeg Auyvieg
elval ofnoTtég kat 6Aa ta kouptd
QTIEVEPYOTIOIOVVTAL.

4.2 Azrtoupyia gevepyomoinong

1. NatAoTe To KoLt AgtTovpyiag yia va
EVEPYOTIOINOETE TN CLOKELN,

2. Mpwv amd tnv emAoyr| pevou, ol
mpoemAeyUEvVeS puBpioelg eivat 185°C
kat 15 Aemtd.

4.3 Tpomog Asttoupyiag

1. EmAé&te pla Asttouvpyia Payelpéuatog
N pubuioTe xewpokivnta Tn Bepuokpacia
Kat Tov XPOvo, TATACTE TO KOLTT
évapéng/madong kal N oLokeLn &ekva
va Asttoupyet.

2. Katd m Aettoupyia, epgavidetal
péVOo N eTIAEYUEVN AstToupyia
payelpéuatos. Oha ta dAAa kouputid
pevoL amevepyomololvTal,

3. 0tav 0 UTTOAEIMOUEVOS XPOVOS
elvat \yotepo amo 1 Aemtd, n 086vn
petaBaivel o avtiotpown pétpnon
60 deuteporémntwy (to sikovidlo MIN
oPRrvel.

4.4 Astrtoupyia madong

1. Katé tn Aettoupylia, matrioTe 10
koupri évapéng/mavong (i) yla avon,
2. 2e Aettovpyia mavong, N Wnelakn
00dvn avafoofrivel, Ta kovpmid dev
avaBoofrvouv kal T6co To BepPavTIK
oTolxeio 600 Kal 0 AVEULOTAPAG
OTAPATOUV Va Aettoupyoly,

3. H ouokeur elo€pyetal autdépaTta

og Aettoupyla avapovAg edv tebel og
madon mPocwpvd yia 30 Aemtd xwpig
kapia Asttoupyia.

2nuelwon: H eval\ayr peta&d
Asttoupylwyv Pmopel va yivetal pévo og
Aettoupyia mavong. O xpovodlakoTTNG
Ba pndeviletatl Petd TV evalAayn.

4.5 Asitoupyia oAokApwong

1. Metd 10 payeipepa, n 0Bévn
gp@aviZel Ty évdeiEn «End» (téhog)
yia 10 Aemttd, ektdg €dv apalpebei to
YLdAwo doxeio f matnBel To kKoupi
Asttoupyiag yia va eToTPEPETE TNV
KaTdoTaon avapovAg.

2. 21N Asttoupyia 0AokAjpwaong, o
owAAvag B€ppavong oTapatd Kal n
YUEN Pe aveplothpa otapatd YETd amnd
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kaBuoTtépnon 60 deLTEPOAETTWIV.

3. MOAIG oAokAnpwBEl To payeipeua, n
ppitéla agpog nxel kat otnv Ynelakn
00dvn Ba gpavioTel n Evdeldn «End»,
4. H ppureda nxel petd and 5

Aemttd, 20 Aemttd kat 60 Aemtd pe

2 TPOEIOOTIOINTIKOVG HX0oLG avd
devtepdAemto yia 10 deuTePOAETTA WG
KOKAOG LTtEVOULONG.

4.6 Asttoupyia avOPpwong Kamakion
1. 3tn didpkela TNG Acttovpyiag, N
avOhwon Tou kamakloL Ynoipatog
B€tel oe mavon ™ dadikacia
HOYELPENATOS,.

2. To xaunAwpa Tou KAmakio
Ynoiuatog ocuvexidel TNV mponyolUEVN
KaTdoTaon PayslpéuaTog.

3. Edv 10 kamdkl dev TomoBeTn Ol
miow otn B€on Tou evtég 30 AemTwy,
N OLUOKELH EICEPXETAL AUTOUATA OE
KaTdoTaon avapovig.

4.7 Katdotaon 8£ong Kamnakion

Aol avupwBel To Kamdkl Pnoiuatog
Kal eMoTPEPEL 0T B€0n ToL, N
OULOKELN ETIOTPEPEL OTNV TIPONYOUHEVN
KatdoTtaon.

5. I'Isplypq(pr'] CUYKEKPIHEVWV
Asttoupylwv
5.1 AstToupyieg KoUMWV

1. Ektég amd ta kouumd pubulong
Beppokpaciag kat xpdvou, Ta omoia
unootnpilovy MAPATETAPEVA TTATAKATA,
O6Aa Ta dANO KOULPTILA avTamokpivovTal
o€ éva pévo ndtnua.

2. MA\Aktpa avénong/peiwong
Beppokpaciag/xpdvou: To

olUvTopo dtnua oxLeL pia wopd,

TO MAPATETAPEVO TIATNUA yla 2
devutepdAemnta vmooTnPIdel TN CLVEXA
pLOuLON.

3. 'OAd 10 MATAPATA KOLUTILWOV
gvepyoTolovV évav Pévo
TpoeldomoInNTIkd AXO.

5.2 PUBuIon xpdévou katd t
Asttoupyia

ApoU &ekvroeTe To POYyPAUMa

HaYEPEPATOG, MATACTE TA KOLUTIE
abénong/peiwong || yla va al\&éete
TOV XPOVO HAYELPEUATOSG. To XPOVIKO
dldotnua ival 1 Aemtd Kal To XPOoVIKO
€0pog sival and 1 Aemtd €wg 60 Aemtd.

5.3 PUOuIon Bsppokpaociag katd Tn
Asttoupyia

Ao &ekivAoeTe TO TPOYPAUUA
HayelpéuaTog, TaTAoTE TA KOLUTILE
av&nonc/peiwong [C| yia va aMdééete
™ Beppokpaocia payepéuatog. To
dldotnua Bepuokpaciag sivat 5°C kat
10 €0pog Beppokpaciag eivat 40°C
¢wg 185°C

5.4 Eruloyn uey£0oug okeloug

AOYyW TwV BLAWOPETIKWY BEPUOKPATIWV
Kat XpOVwv PAyEPEPATOG TIOV
amatrtovVTAL YIa Ta PEYAAD Kal TA PIKPA
YUAAwva doxeia, €xel eQapUooTE( Pl
Aettovpyia emAoyng HeYGAoL/pikpoL
oKkeLOUG.

1. Metd tnVv gvepyomoinon, N
npoemAeyUévn pLBULoN gival peydAo
0oKke00G. MNatAoTE TO KoL IKPOL
okeboLg 'S yla va petafeite o pikpo
doyelo.

2. Katd ) didpketa tng pLBUIONG
HayelpéuaTog, Propeite va aANAEETe TO
peydAo/uikpd okeVoG avd dod oTiyun.
3.Apo0 Eekwnoet n gpyaoia, n Auxvia
TOUL KOULMTILOV TOL MIKPOL OKELOULG &)
oPrvel kal yivetal avevepyn.

4. Otav emaveABeTe 0Ty Katdotaon
PLOUIONG MAYEIPEPATOG, TO KOLWTT (&)
AVAPEL KAl ETUTPEMEL TNV ETIAOYA.

5.5 Mviun kabuoTtépnong
anevepyomnoinong

Edv n mapoyn peduatog anocuvoebel
Kat emavacuvoebel evtdg 5 Aemtwy, TO



obotnpa Bupdtal Tov TPOTo Asttoupyiag
kat ouveyilel Tn Asttovpyia. Edv n mapoxn
peLATOG gival amevepyoTolNUEYN Yl
TEPLooOTEPO amd 20 Aemtd, N PvAUN
miapovotdlel odAua Katl, katd tnv
gmavekkivnon, 1o pnxdvnua 6a loENBeL
o€ Aettoupyia avapovng.

dpovtida kal cuvtipnon
SUMBOUALG:

* [pw amé Tov Kabaploud, WYpovTioTe
VA aTOCLVOECETE TO PIG amd TV Tpila
KAl va TIEPIHEVETE VA KPLWOEL TO KOPLO
owpa.

* Katd tov kaBaplopd, un Bubilete o
KOPLO CWHaA o€ vePd. Mn xpnotuomoleite
dlaiutikéd Bepvikioy, Bevdivn, owvémveupa,
okévn kabaplopol, okANPEG BolpToeg
K.ATL. yla ToV KaBaptopd.

* Mnv tonoBeteite T0 power pod oTO
TALVTAPLO TIATWV 1} OTO CTEYVWTHPLO.

1. E&wtepikoi/eowtepikol Toixol
TMEPPBAAATOS:

e ZKouttioTe pE €va OTUPPEVO LYPO
mavi.

2. TudAwo doxeio kat oxdpa Ynoipatog:
* [TAOVETE Pe apalWPEVO CATIOUVL
TATwY, oWouyydpl kal vepd. ZKouTioTe
TUXOV Lypacia amd To e&wTePLKS TOL
YLAAwvouL doxelov.

* Ydpyouv oTéG yla kavaAla aépa

070 TéVW PEPOG TOL YLAAVOL doyeiou.
Aev PETEL Va €lo€pyETAL vePd OE aAUTd
Ta KavAAla aépa. ASeldoTE TO YUAAVO
doyelo apgowg petd Tov kaBaplouo, edv
€10€NBeL vepd oTta kavaAa aépa.

3. Kamdkt doyeiou:

* KdBe yudAhvo pmoA sival e&omAiopévo
HE Kamdkl avBekTikd oTo veEPS Kal

TN oKovN, TO OToI0 TMAEVETAL KAL OTO
TALVTAPLO TUATWV.

4. TakTikog ENeYXOG:

* EAéyére 1o mepimnou pia @opd tov
pAva, gdv vndpyel Bpwpid, kabapiote T0
gykaipa.

ZUMBOVAEG pAYELPENATOS

* Edv 1o yudAwvo doxeio sival
UTTEPWYOPTWHEVO, TO paynTtd Ba
payelpeutel avopoldpopa.

* [lpooBETovTag Alyo A&dL oTo
(paynTo, Ba yivel o Tpayavo.
XpnoluomolnoTte Oyt MePLooOTEPO ATd
2 KOUTAALEG TNG coUTag AGSL.

e Ta ompél Aadlov eival eEalpeTikd
YLQ TNV OLOLOHOPYN EPAPHOYN
HIKpWV TToooTATWY Aadlol og A ta
TPO@LUa.

e To tnydvioua otov aépa TPOPWV
ME LYNAA TIEPLEKTIKOTNTA OE AItapPd
Ba mpokaAéoel oTAAaEN Altoug oTov
midto Tou doxelou. MNa va amolyeTe
TNV LIEPROAIKH TTapaAywyr KamvoL
KaTd To payeipepa, adeldote
Ta voAeippata Aimoug petd o
payeipepa.

* Ta 1pdYua mov paptvdpovtal o
vypPS dnutovpyoLV TToNopaTa Kat
UTEPPOAIKS KaTIVO. STEYVWOTE Td
TPOWIPA auTtd TaPTovVapLoTd TPV Ta
TNyavioete oTOV QEPQ.

* Kavovikd, Ta katepuypéva tpd@iua
TIOL payelpevovTal Tapadoaolakd oTov
(OVPVO UTIOPOLVV VA TNYAVIGTOVV
oTOV Q€pal.

* Ta Tpé@IUa payelpebovTal
opoldpopa étav £XouV APOPOoLo
p€yeB0og kat Tdxos.

e Ta PikpdTEPA KOPpdTIa
@aynToL anattoby Alydtepo Xpovo
MaYELPEUATOG amd Ta PEYAADTEPQA
KOUUATLO.

* [la KaAOTEPQ AMOTEAECUATA OTOV
OULVTOPOTEPO duvaTd Xpdvo, TNyavioTe
Ta TPOWYIPA OTOV AEPA OE UIKPES
naptideg. Amowuyete TN oToifaén n
TNV ToMoBETNON OE OTPWOELS OTaV
eivat duvatodv.

* Ta mEPLOCOTEPA TIPOCLOKELACHUEVA
TPOWIa dev xpelddeTal va pixvovTal
o A&oL ptv amod 1o TNYAVIoKd OTOV
agpa. Ta mMepLocOTEPA TIEPLEXOLV
&N AddL kat GANa cLOTATIKA TTIOU
gvioyVbouv To pddLoPa Kal TNV
TpayavotnTa.
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* Ta kaTePLYPEVA OPEKTIKG
Tnyavidovtal oAl KaAd otov agpa. MNa
KOAOTEPQ amMOTEAEOUATA, TOTIOBETACTE
Ta otov dloko ot pia oTpwon.

* Av BdleTe TPOWIUA OE OTPWOELS,
(PPOVTIOTE VA AVAKIVAOETE TO YUAAIVO
doyeio oTa pLod Tou xpdvou (1) va
yupioeTe 10 ayntd) yia va mpodysTe
TO OMOLOPOPWYO payelpepa.

* AvakaTtéTe TA TPOWIUA TIOV
ETOWPALETE aMd TNV apxn, OTIWG
TNYavNTES TTATATES ) AAAND AQXaVIKG,
ME pla Pikpr} moodtnta Aadlol yia va
podioouv kat va yivouv Tpayavd.

* ‘Otav tnyavilete péoka Aaxavikd
OTOV Q€pa, PPOVTIOTE va Ta
OTEYVWOETE EVTEAWG TAUTIOVAPLOTA
TPV Ta TIEPIYVOETE e AGdL Kal
TA TNYQVIioETE OTOV A€PA yia va
e€aopahioste péylotn tpayavdéTnta.

* Ol ppiteleg a€p0g sival I0AVIKES
ylwa 1o &avaléoTtaua payntoo,
ouumnepAauPBavouévng tng mitoag. Na
va &avaleoTdveTe TO payntd, pubuioTe
™ Beppokpacia otoug 150°C yia €wg
kat 10 Aemtd.

* >1n dldpkela NG Ydong
MPoBEPPAVONG TOL TTPOYPAUMATOS
MrpiZdha, 6a avaBooPrivel n
avTioTolkn EVOEIKTIKN Auxvia Tou
pevov. ‘Otav ohokAnpwbei, 6a nxoLv
T(POELOOTIOINTIKOL X0l KAl N EVOEIKTIKA
Auyvia 6a mapapével otabepd
avVappévn.

2nueiwon:

O mpoemheypévog Xpovog
HAYEPEPATOS TOU TIPOYPAUATOS
pmopel va puBuloTel oOuYwva pe
OULYKEKPIUEVES KATAOTACELS, avdAoya
He TNV meplmtwon.



JUVTayEég
MNpostowacia
Tpoémog Asttoupyiag

1. MatioTe EMAVEINNUPEVA TO KOLPTT EVOD @ yla va eTIAEEETE xelpokivnTta €va pevou. To
€MAEYUEVO PevoD avaBooPrvel, Ta pn eTAEYUEVA HEVOL TTAPAPEVOLV AVAUUEVA.

2. Apo0 emNé€eTe €va pevoD, epgavidovTal N mPoemAeypEvn Wpa kal Beppokpacia. Pubuiote
XElpokivnta tn Beppokpacia/xpdvo kat , 0Tn OLVEXELD, TTATAOTE €vapén/madon yla va

Eekvroel n B€ppavon.

oh
K> ® O &
AIR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK VEGETABLES
R i
N
— e °C —
1_ll_ _m™
[ = D )
N N

= 6 ©

(katd Tt PLBuIoN)

AR FRY

® & ©

(LONG Egkvrioet n) Asttoupyia)

PuBpioelg pevol peydhou okevous:(H Beppokpacia kat o Xpdvog eivat EVOEIKTIKG, UTIOKEVTAL

og TeENKN| pétpnon)

n revuévn | Evooc Beouo-| TPOETE |« . | Taxomta
pgVoL POETUAEYUIEVR |EUPOS BEPLOT| oy ey0q | “POVIKO | avepiomipa | suwiotdpevn Aoon
Beppokpacia kpaoiag . £0POG
XPOVOg (rpm)
Tnyaviopa 160°C 40°C~200°C | 14 hertd 3600 |Kpatoaviotd Tpdpiua
ooV agpa
Wrioyo (ya 140°C 25 Nentd 2400-3600 | Mevaha koppdtia
Kp£ag) KP£ATOG
Wrawo (na 160°C 15 hentd 2400 ApTookeudopata
20pES)
MNitoa (ovvtopevote
=avaléotapa 185°C 10 Aemttdy 2600 Tov Xpévo Ynaoipatog
1-60 yia mpoidvta Zopng)
Tnyavntég o 1aro B . . Aemttd
naTaTes 150°C-185°C | 40°C~185°C | 15 Aemtd 3600 300 yp.
®repodyeg 160°C 15 Nemtd 2400 8 tei. (300 yp.-
KOTOTIOUAOU 360 yp.)
npoBépuavon: 3 \emtd
Mrpoha 185°C - 2400-3600 220 yp.
185°C 9 Aemttd
Aayavikd 130°C 8 \emtd 2400 Mrpdkoro (350 yp.)
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Mikpd okevog Pubuioelg pevol: (H Beppokpacia kat o xpdvog eival eVOEIKTIKE,

untéKeVTaAL O€ TEAIKA PETPNON)

MpoemAeypévn |EOpog Bepuo- Mpogmt- Xpovikd Tayorna
pevoL P vH . n|=opos . PH Aeypévog p' QVEHIoTNPa | SuvioT@pevn Abon
Beppuokpacia Kpaoiag X £€0P0G
XpPovog (rpm)
Tm’"‘gzig ooV 160°C 40°C~210°C | 14 Nemta 3600 | Kpatoawiotd tpépwa
Whoo (na 160°C 23 Aerttd 2400-3600 |  MeYAAd KoupdTa
Kpgag) KpEaTog
qutpo tha 160°C 13 Aemtdy 2400 ApTookeudopaTa
J0peg)
Mitoa (cuvtopedoTe Tov
Zavaléotapa 185°C 10 Aerttd 2600 xpdévo Ynoiuatog yia
npoiévta ZOpung)
Tnyaviés 1-60 Aemtd
S — 150°C-185°C 40°C~185°C 15 Aemtd 3600 250 yp.
Ddrepolyeg . . _ -
KoTOuNOL 185°C 13 Aemtd 2800-3600 |8 te. (300 yp.~360 yp.)
TpoBEppavon: 3 \eTrTd
MnpiZora 185°C 2400-3600 220 vyp.
185°C 8 Aemttd
Aaxavikd 150°C 8 Aerttd 3000-3600 | Mmpdkoho (350 yp.)
>N Aettoupyia Tnyaviopa aépa, n Bgppokpacia pubpiletat £wg kat otoug 200 °C (yia peydho okebog) kat oToug
210 °C (yla pikp6 okevog).

EniAvon mpoBAnudtwv

Ta mapakdtw dev amoteAoVV duoAeToupyia, EAEYVETE Ta TPV {NTAOETE ETILOKELN.

MpoPAnua

Attia

NOoELG

Agv umtdpyxel andkplon 6tav
ouvdéeTal oTnV apoxn
pelUATOG.

To @1 dev éxel
TomoBetnBel otn B€on
Tou.

Suvdéote to &avd 1 Bpeite GAAN Tipida.

To poTEP dev MEPIOTPEWETAL 1
akoUyetal évag acuvriblotog
fxos.

Yndpyel &vo owpa
KOMNPEVO 0TO TTEPUYLO
TOU AvePloTAPA A N BVpa
avappdpnong ivat
Ppaypévn.

A@oU ameVEPYOTIOIOETE TNV TIAPOXH
peluatog, eAéyéte av umdpyouv &Eva
avTike{peva otnv BVpa avappdenong
KAl OTO ECWTEPLKS TOL KUPLOL
owpatog. Edv g§akolouBei va
urtdpyxel PAGRN, EMIKOWWVACTE PE TNV
efurpétnon PETA TNV TWANON yid
ouvtApnon.

To dlapavég mapdbupo
BoAWVEL ) BlappPEEL Pikpr
To06TNTA VEPOL amd To YUAAVO
doyxelo kdTw amd 1o dlaavég
mapdBbupo.

To yudAwo doxeio dev
adeldlel MAApwWG PETA
Tov kaBaplopo Kkat
UTTAPXEL UTTOAELUATIKA
vypacia oTov agpaywyo.

AuTO gival UOLONOYIKS.
XpNOWOTOIAOTE TO TIPOIOV WG
ouvrBwg.

To waynto dev payelpedeTal
opoldpopYa.

To doxelo eivat
UTIEPPOPTWHEVO
f 1a TPdYIPa gival
oTolBaypéva.

TomoBetAoTE TO PAYNTd o€ pia
OTPWON KAl amoWUYETe TNV eTkGALYN.
Avakiviote 10 doxelo ota plod Tou
MAYEIPEPATOS Yla XOHA LAKE dTwg
TNyavnTtéS Matdteg fj Aaxavikd.




MpoPAnua

Autia

NOoEg

Byaivel kanvég and tn wpitéla
aépos.

Mayeipepa TpoYwV e
LYNAR TIEPLEKTIKOTNTA OF
Amapd A LTOAEPPETWY
anod mponyoLVHEVO
payeipsua.

AdeldoTe TLXOV LTTOAElPUATA AlTOLG
ané 1o doxeio avdpeoa oTig mapTides.
KaBapiote 10 BeppavTikd oTtotxeio kat
TNV TEPLOXH) TOL AVEWLOTHPA Yid va
QAWAIPECETE TA LTTOAE(UHATA TPOWYWV.

To ayntd eival oAO oteyvo
HETA TO payeipepa.

O xpdvog payelpéuatog
elvat oL peydAog f To
AGdL eival avemapkeg.

ANe{PTe Ta TPOWIUA PE PIa pIKPn
mooéTNTa Aadlol TPt To payeipepa
1 YEWOoTE TN Bgppokpacia
payetpgpatog katd 10-15°C.

Ta @péoka TPdPIUa e KOLPKOUTL
Oev payelpebovtal owoTd.

To ehapL mavdaplopa
dlaokopmidetal and Tov
aveplotipa.

XpNOolUoToIoTE TNV KATAANAN
TEXVIKN TTAVap{opaTog: aAELPWOTE,
META auyd kal TENOG TPIPEVN
@puyavid. Meéote otabepd 10
mavéplopa mévw oTo YaynTd WOTE vVa
KOAVOEL KOAG.

H 086vn gpwavidet Ty €voeign
«End», aA\d 10 payntd dev eivat
TANPWS PAYELPEPEVO.

H ouvtayr anatrel
MEPLOCOTEPO XPOVO
payelpgpatog and tov
npokaBoplopévo.

MatAoTe To Koupmi Aettovpyiag yia
Va eMOTPEYETE 0TN Asttoupyia
pLUBUIoNG, opioTe emmAéoV Xpdvo Kat
MaTAoTE évapén yla va ouvex(oete o
payeipepa.

H 08évn palpioe Eapvikd.

H povada elon\de oe
KATAOTACN AVAUOVAS
META amd adpdvela.

MatroTte 1o KoupTi Asttoupyiag yia
va evepyonoloete §avd ) povdda.
H povdada sioépyetal o katdoTtaon
avapovAg PeTd amnd 30 Aemttd
adpdvelag.

H @pitéa aépog ekméumel
TIPOELOOTIOINTIKS X0 TIOANES
POPEG.

YnievOupioelg
OAOKANpWONS
payelpépuaTog.

/

H 066vn pavploe Eapvikd.

H povdda slonN\be oe
KATAOTAON AVAUOVAS
META and adpdvela.

MatAoTe To Koupmi Aettovpyiag yla
va gvepyorolrjoete Eavd T povdda.
H povdada sioépyetal o katdotaon
avapovAg Petd amnd 30 Aemtd
adpdvelag.

To koupT Pikpov/peydhou
okeVoLg dev amokpiveTal Katd
TO payeipgpa.

To péyeBog ToL okeLOLG
dev pmopel va aldaéel
katd tn dldpkela Tou
Hayelp€paTos.

Kdvte madon tou payelpéuatog,
TIATAOTE TO KOLMTI Agttovpyiag yia va
EMOTPEYPETE 0TN AetToLpyia pUBUIONG
Kal, oTn CLVEXELQ, ETIAEETE TO
emBLUNTO PEyeBOG OKEVOULG TIPLV ATIO
NV navekkivnon.

To ayntd €xel KOMAOEL 0TO
doyxelo kal givat d0okolo va
kaBaploTel.

Ta LTTOAE(UPATA TPOWYWV
€XOULV OTEYVWIOEL OE
AVTIKOMNTIKH ETIYAVELQ.

MouAidoTe T0 doyelo oe LeaTd vePS
pe oamolwt yia 10-15 Aemtd mpwv 10
kaBdpiopa. Moté un xpnoluonoleite
AElOVTIKG KABaPLOTIKG f) HETAANKA
okeon.
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MNpéRANua

Artia

NOoEL

H népta dvolée katd tn
OIAPKELD TOL PAYEPEUATOS Kal N
ptéla aépog dev ouveyilel va
Aettoupyet.

H népta dev €xel kheioel
owaoTd 1 LTApxeL dlakorr)
peLUATOS.

BeRawwBeite 61t n mépTa €xel KAeioeL
kaAd. EGv 1o mpoPAnua emipével,
TIATACTE TO KOLWTI évapéng/madong
yla va cuvexloete To Jayeipepa.

Anarteitat mpobéppavon tng
PpItéag aépog.

la Bértiotn
TPayavoéTnTa, EBIKE PE
KateYuypéva Tpd@ia.

Av kat dev anarteital, cuvioTdTal
n mpoBéppavon yla 3-5 Aemtd yla
KAAOTEPQ AMOTEAECUATA UE TIG
TEPLOOOTEPES OLVTAYES.

Aev gipal olyoupog méte va
XPnotuonotjow tn oxdpa
ynoipatos.

OL BlaWOPETIKEG AVAYKES
HAYELPEUATOS amattolV
dlapopeTikd ageoouvdp.

XpnoluomolioTe TN oxdpa Ynoiuatog
étav eToPAleTe Yayntd Tou umopei va
oTdZouv Aimog 1 va aneAeuBepivouv
XUHOoUG. BonBd otnv kukhowopia tou
aéPa Kal aTOTPETIEL TO Payntd amod 1o
va kdbetal og mepiooto AAdL.

Edv gpgaviotel otnv 086vn évag and toug kwdikolg owdApatog amd ET éwg E3, emkovwvAoTE e TNV

opada g&unnpETnong MEAATWV.




Mpodiaypapes

dpitea agpog

MovTého AF20 Pro OvopaoTikn 1ox0g 1700 W
XwpntikdtnTa . . OvopaoTikn 220-240 V~
yudAvou doxeiou 2.5 Nitpa/4,0 Aitpa eioodog 50-60 Hz

MAnpowopics katavdAwong kat dtaxeipiong
EVEPYELAG

» KatavdAwon evépyelag otn Asttovpyia anevepyornoinong: < 0,3 W
* Aettoupyia dlaxeiplong evépyetag: 10 Aemtd

MAnpowopieg AHHE

‘O\a 10 poidvTa oL PEPOLY aAuTd To cOPPBOAO eival amdPANTA NAEKTPLIKOV Kal
NAekTPOVIKOU g€omAlopol (AHHE katd tnv Odnyia 2012/19/EE) mou &ev mpémel

VA avaptyvOovTal e aoLOKEVAOTA OWKIAKG armdRANTA. AVT auToV, TTPEMEL Va
TPOCTATEVETE TNV LYEld ToL AvBpwWTOL Kal To TEPIBEANoV tapadidovTag ta
anéPAnTa &omMAIo0L 0ag o€ €va KaBoplopévo onueio cUANOYAG Yla avakOKAwWGN
amoPAATWY NAEKTPLKOV Kal NAEKTPOVIKOU E0TTALIGOU, TO omtolo €xel oploTel amd tnv
KLBEpvnon A TI§ TOTIKES ApxES. H 0pBry andppidn kat n avakvkAwon 6a cupdAouvv
OTNV ATIOTPOTI EVOEXOPEVWY APVNTIKWY ETIMTWOEWY OTO TEPBAANOV KAl TNV

vyeia Tou avBpwou. EmikolvwvAoTE YE TOV £YKATACTATN 1 TIG TOTIKES APXES YA
TIEPLOCOTEPESG TTANPOWOPIEG OXETIKG PE TNV TooBeaia KabBwg kal Toug GPOLS KAl TI§
TPOUTOBE0ELG TWV gV Adyw onueiwv GUAOYAS.
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