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PYKOBOACTBO MO 3KCIMJIYATALUA

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7T¥ [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

K7 KONOAHY XXOHIHAEr H¥CKAYNbIK
INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

Cnacu6o 3a nprobpeTeHue HaLLeil NpoaYKLM.
YBeauTech, YTO B rapaHTUITHOM TasoHe NOCTaBMeHb! WTaMn Marasua, NOANMCH 1 AaTa NPOAaxy.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lakyemo 3a npuabaHHs HaLLoi npoayKLji.
[MepekoHariTecs, Lo B rapaHTiiiHOMY TanoHi MOCTaBMEHO WTaMMN MaraauHy, MiANKC Ta AaTy NPOAaXY.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, e instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy.

V& multumim c& ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-va ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

Bi3niH eximMai caTbin anfaHbIHbI3 YLLIH paxmerT.
Keninpik TanoHblHAa fAYKeHHIK MepTabaHbl, KONbl MeH CaTbinFaH KyHi KOMbINFaHbIHA KO3 KeTKI3iHi3.
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. Kopnyc KpblLuky.
. KHOMKa OTKPBITUS KPBILLKW.
. OTBEPCTYE BbIX0AA Napa.

. Yry;Tpommso [Ans c6opa koHpieHcara.
. [aHenb ynpasnexns.
. Led-puciineit.
. Kopnyc.
(OcHoBaHye.
0. CeTeBoiA LLHYp.
1. CbemHast yallia.
2. CTakaHuuky ans viorypta
3. KowTeitHep Ans Bapkyt Ha napy.
4. MepHbllt CTakaH.
5. TonoBHuK.
6. KopauHa ans copuTiopa.
7. Nloxka.

Lid housing.

Lid open button.
Steam outlet.
Dri
C

1.

2.

3.

4. Handle.
5. Drip container.
6. Control panel.

7. Led display.

8. Housing.

9. Lid.

10. Power cord.

1 Removable bowl.
1
1
1
1
1

0.

1

2. Yog P .
3. Comaln_er or steaming.
g leasuring cup.

6.
7.

rylng basket.

s
B og
&

1. Kopnyc kpuiuku.

2. KHOMKa BISKPUTTS KPULLKA.

3. Otsip Buxogy napa.

4. Pyuka.

5. Mpucrpiit ans 360py koHaeHcary.
6. MaHenb ynpasninHs.

7. Led-ancnnei.

8. Kopnyc.

9. Miacrasa.

10. MepexeBuit LHyp.

11. 3HiMHa vawa.

12. CknsHKi ANst orypry.

13. KoHTeitHep Ans BapiHHS Ha napy.
14. MipHuit cTakaH.

15. OnonoHuk.

16. Kowwk ansi cpuTiopy.

17. Toxka.

1. Ostona korpusu.
2. Prze/msk do otwierania pokrywy.
3 Wy

5 Urzq zenie do zbierania kondensatu.

6. Panel sterowania.
7. Wyswietlacz LED.
8. Obudowa.
9. Fundacja.
10. Przewod zasilajacy.
11. Wyjmowana miska.
12. Kubki do jogurtu.
13. Pojemnik do gotowania na parze.
14. Miarka.
18 Rosapdo iy
oszyk do frytury.
17. Lyzka.

WCAHWENPUBOPA/ITEM DESCRIPTION/OMIC MPUNALY/OPIS URZADZENIA/ K¥PbIITFbIHbIH CUMATTAMACBI/DESCRIEREADISPOZITIVULUI

1. Kaknak kopmycbl.

2. KaknasblH ally 6aTbipMachl.

3. byAblH, WbIFy TeCri.

4. TyTka.

5. KorpeHcaTTbl xvHayFa apHana Kypbiribl.
6. backapy nateni.

7. Led-ouennei.

8. Kopnyc.

9. Heris.

10. Xeninik 6aycbIm.

11. AnbiHGanbl TocTafaH.

12. WorypTka apHanfaH ctakaxaap.

13. By ycTiHge nicipyre apHanfaH KOHTeiiHep.
14. ©nweyilw cTakaH.

15. Oxay.

16. GpuTiopra apHanFaH ceber.

17. Kacblk,

1. Acoperiti corpul.
2. Buton pentru deschiderea capacului.
3. lesire abur.
. Maner.
5. Dispozitiv pentru colectarea condensului.
6. Panoul de control.
7. Afisaj cu led.
8. Locuinte.
9. Fundatie.
10. Cablu de alimentare.
11. Castron detasabil.
12. Cesti pentru faurt.
13. Container pentru aburire.
14. Sticla de masurare.
15. Polonic.
16. Cos pentru friteuza.
17. Lingura.
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MAHETb YNPABNEHA:

BCTpOEHHbI MUKPOKOMMbHOTED

LED gvcnneit

PeXIMbl MPUTOTOBTIEHNS::

Pvc, Cyn, Ha napy, BbicTpast rotoska, TyueHoe nsco, Tynsiu, Mo,
Tywenve, Xapka, bobosble, Ppukacce, Porao, Vorypr, ecept,

JONOUHAR
M:JKAUJ’\

lonorpes Moroka, Baperbe, CTeitk, bopL, Bbineuka, 3anekatve, os VIOryPT BHIMEYKA KAUA
Moporpes, Macra, Tomnewve, TyweHas poiba, Kalua, Gputiop, = oBouM
Ipeyka, MenbMenu, Ctepunusalius, 3aneyeHblit kaptodens, TYWEHNE JECEPT SATEKAHVE OPYTIOP

lonoyHast kawwa, OBowuy, OBcsHka, buckewT, Xaperoe msco, Muuua, 0BCAHKA
Mynbmnoaeg). . KAPKA [IOTPER TOROPEB TPEUKA
%Hﬁmu: MOANEPXAHVE TEMMNEPATYPbI, OTNIOXEHHbI CTAPT, SACKBIT
BPEMSA, TEMIEPATYPA, YACbI, MUHYTbI. = BOEOBbIE TACTA TENBMEHY

[EX[e] CONTROL PANEL: !
Built-in microcomputer, LED display
Cooking modes: § SATEERBI
Rice, Soup, Steam, Fast Cook, Stewed meat, Goulash, Pilaff, °0Hao et YapTO0ET>
Stew, Toast, Beans, Fricasse, Fondue, Yoghurt, Dessert, Heat milk,
Jam, Steak, Borsch, Cake, Bake, Preheat, Pasta, Slow cook,
Stewed fish, Porridge, Fry, Buckwheat, Dumpling, Sterilization,

Baked potato, Milk porridge, Vegetable, Oatmeal, Biscuit, Fried

meat, Pizza, Multicook.

Euonﬁ}:liorﬁil\h{EEP WARM, DELAYED START, TEMPERATURE, TIME,

OPUKACCE TOMNEHVE CTEPVIIMBALWA
ALLA

IV MAHETb KEPYBAHHS:

BGynosaHwit Mikpokomn'totep, LED-aucnneit

Puc, Cyn, Ha napy, BbicTpas roToska - LLIBuaka rotysamHs, TywieHoe msico -

TywkoBaHe m'sco, M'ynaw, [Ino, Tywenue - TywkyBaHHs, Xapka, Bo6osble - £ x

Bo6osi, ®pukace, Poxpto, Vorypr, Oecept, Mogorpes monoka - Miairpis Monoka, d

BapeHbe - BaperHs, Creitk, Bopuy, Bineuka - Buniuka, 3anexanue - 3anikaths,

Moporpes - Migirpis, Macta, Tomnenue - [loBnenHs, TyweHas pbiba - TylwkoBaHa

puba, Kawa, Gputiop, Mpeuka, Menbmenn - Menbmei, Ctepunusavms -

Crepunisauis, 3aneyeHbii KapTO%enb - 3aneyeHa kaptonns, MonoyHas kaa -

MornoyHa katwa, Osotum - OBoui, OBCsiHKa - BiBcsiHka, buckeuT - Bicksir, XapeHoe msico -

CmaxeHe M'sico, Muuya - Miya, MynsTrnosap - MynbTinosap. N

Gynkuii: MOAAEPAHWUE TEMMNEPATYPbI, - NIATPUMKA TEMIEPATYPU, OTNIOXEHHbIV CTAPT -
BIOKMAQEHWM CTAPT, BPEMSA - YAC, TEMMEPATYPA, YACbI - FTOONHN,
MUHYTbI - XBANUHA.
PANEL STEROWANIA:
Wbudowany mikrokomputer, wy$wietlacz LED
Puc - Ryz, Cyn - Zupa, Ha na(gy - Gotowanie na parze, TyLueHoe MsCO -
Szybkie gotowanie, M'ynaw - Gulasz, Mnos - Pilaw, Tywekue - Duszenie,
JKapka - Smazenie, Bobosble - Rosliny straczkowe, Ppukacce - Fricasse,
Fondue - ®oHpto, Morypr - Jogurt, lecept - Deser, Mogorpes Monoka -
Mleko podgrzewane, Baperbe - Dzem, Creitk - Stek, bopLy - Barszcz,
Bbineuka - Ciasto, 3anekanue - Pieczenie, Mogorpes - Ogrzewanie,

YACH

CTAPT b

MNacra - Makaron, Tomnerue - Gotowanie na wolnym ogniu, . ok AT B =
TyweHas peiba - Duszona ryba, Kawa - Kasza, ®putiop - Geboki tuszcz, BISCUT
I'peuka - Kasza gryczana, Menbmenm - Pierogi, CTepunusaums -

Sterylizacja, 3anedeHbi kapTodens - Pieczone ziemniaki, MonodHas FRIED MEAT

Kalwa - Kasza mleczna, Opoww - Warzywa, OcsiHka - Platki owsiane,
BucksuT - Ciastka, XapeHoe Msico - Smazone migso, Muuua - Pizza,
Mynbtnosap - Multicook.

Funkcje: I'IO&%EP)KAHVIE TEMMEPATYPbI - UTRZYMYWANIE
TEMPERATURY, OTNIOXEHHbIV CTAPT - OPOZNIONY START, BPEMS -

CZAS, TEMMEPATYPA - TEMPERATURA, YACbI - GODZINY,
MUHYTbI - MINUTY.

m Backapy naHeni:
Led-gucnneit
Puc - Kypiw, Cyn - Copna, Ha napy - Byfa nicipy, Beictpasi rotoka - Xbinaam
AanbiHaay, TyweHoe MAco - BykTbipbingaH eT, Mynaw - Fynaw, Mnos - Manay,
Tywetve - BykToipy, Xapka - Kybipy, BoGosble - Bypluak TykbiMaacTap, o N
dpukacce - Gpukacce, GoHao - Pogio , Morypr - Vorypr, Llecept - Oecepr, 4 /(START)
[Nogorpes monoka - CyTTi XbinbiTy, BapeHbe - Tocan, Creiik - CTeitk, boply -
Bopu, Beineyka - Micipy, 3anekatue - Kemewwrey, Moporpes - XbinbiTy,
Macra - Macra, Tomnenve - famaey, TyweHas pbiba - BykTbipbinFaH banbix,
Kawa - Botka, ®puTiop - dpuTiop, ['peyka - KapakyMbik, Menbmeny - Tywnapal,
Crepunuaauyst - 3apapcbla3fanabipy, 3aneyeHbii kaptodens - KemeLutenreH kapTon,
MonouHas katwa - CyT 6oTkacel, OsoLuy - Kekehictep, OBcsiHka - Cynbl 60TKachl,
BuckeuT - BucksuT, XapeHoe Msico - KybipbineaH e, Muyua - Muuya, Mynbtunosap - Mynbtiacnas.
OyHkumsinapel: [TOAAEPXAHWUE TEMIEPATYPbI - TEMMEPATYPAHbBI CAKTAY,

OTNOXEHHbIN CTAPT - KEMIHIE KANBIPBINFAH CTAPT, BPEMA - YAKBIT, TEMMEPATYPA - TEMMNEPATYPA, YACbI - CAFATTAP, MUHYTbI - MAHYTTAP.

PANOUL DE CONTROL:

Microcomputer incorporat, ecran LED o . § .

Puc - Orez, Cyn - Supa, Ha napy - Aburit, BbicTpas roToeka - Gétit rapid, TyweHoe msco - Tocana, Mynsw - Gulas, Mnoe - Pilaf, Tywenue - Tocanit, Xapka -

Prajire, 506039@ - Leguminoase, mé)mxacce - Fricase, ®opto - Fondu, Morypr - Laurt, [lecept - Desert, [ogorpes monoka - Lapte incalzit, BapeHbe -

Dulceatd, Crevik - Friptura, bopui - Bors, Bbineyka - Coacere, 3anexame - Toasta, [Tonorpes - Incalzire, Macra - Paste, Tomnerue - Mareste, TyweHast pbiba -

Peste gafit, Kawa - Terci, dpuiop - Grasimi adanci, 'peuka - Hrisca, Mernbmeny - Galuste, Crepunusauys - Sterilizare, 3anevenbiii kaptocdens - Cartofi la

ﬁﬂuptor, MOI‘IO‘{H?\;{ K“a,ma kTerm de lapte, OBoww - Legume, OscsiHka - Fulgi de ovaz, bickew - Biscuiti, XapeHoe msco - Carne prajita, Muuua - Pizza,
MbTUNoBap - Multicook. . . o

Fl}lnctu: I'lOAf;Iy EPXXAHVE TEMMNEPATYPbI - MENTINEREA TEMPERATURII, OTNIOXEHHbBIN CTAPT - PORNIREA INTARZIATA, BPEMS - TIMPUL,

TEMIMEPATYPA - TEMPERATURA, YACbI - ORE, MYHYTbI - MINUTE.
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KOMNNEKTHOCTb / SET / KOMNMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC / ANSAMBLU/ XXUHAKTAVYbI
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MynsTuBapka - 1 ;
CbemMHas yalua C KpbILKOI A

Multicooker - 1
Removable bowl with the lid

XpaHenus - 1 for storage - 1
OHTellHep-naposapka - 1 Steam container - 1

lMonoBHMK - 1 Spoon -

Jloxka - 1 Soup laddle - 1

MepHblit cTakaH - 1

KopaunHa ans dpuriopa - 1
CTakaHyvku ans rorypta - 5
CeTeBoit LHYD - 1
[apaHTWIHbIA TanoH - 1 Warranty card - 1
PykoBogcTBO no akennyarauum - 1 Instruction manual - 1
YnakoBo4Has kopobka - 1 Gift box - 1

Measuring cup - 1
Frying basket - 1
Yoghurt cups - 5
Power cord - 1

MynbTunicipritu- 1

Multicooker - 1
Cakrayra apHanfaH kaknasbl 6ap anbiH6anb!

Zdejmowany garnek z klapa do

TocTafaH - 1 rzechowywania - 1
BykasaH koHTeitHepi- 1 %J‘z"k%h'_a{ 1

Oxay - 1 i R
Kacslk - 1 Szklanka wymiarowa - 1

Przewdd zasilajacy -1
KonteLner pro vareni na pard - 1
Kelimky na jogurt - 5

Przewdd zasilajacy - 1

Karta gwarancyjna - 1
Instrukcja obstugi - 1
Opakowanie - 1

enLeyiw cTakaH - 1

PpuTiopra apHarnfaH ceber - 1
VorypTka apHanfaH ctakaHaap- 5
Keninik 6aycbim - 1

Keningik TanoHs! - 1

KonpaHy xeHiHgeri Hyckaynbik - 1
Kantama kopabbl - 1

MynbTuBapka - 1

3HiMHa Yallia 3 KpULLKOKO Ans
30epiraHHs - 1
KoHTelHep-naposapka - 1
OnonoHuk - 1

TNoxka - 1

MipHuin cTakaHuuk - 1

Kowumk ans dpuTiopy - 1
CKknsiHku Ans orypry - 5
Mepexesiit LWHYP -
[apaHTitHmi TanoH -1~
HacraHoBa 3 excnnyarauji - 1
[MakyBanbHa kopobka - 1

Multicooker - 1

Castron detasabil cu capac

Bentrq depozitare - 1
olonic - 1

Lingura- 1

Cana de masurare - 1

Recipient pentru fierberea cu

abur- 1 .

Container pentru aburire - 1

Kelimky naHo urt - 5

Cablul de alimentare - 1

Ambalaj individual - 1

Manual de utilizare - 1

Card de garantie - 1



PYCCKWUN

MoxanyicTta, BHUMaTENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, kak NPUCTYNUThL K IKCAnyaTauum npuéopa.

0XpaHsNTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NOoHafo6uUTLCA Bam B Gyayuiem.

[NlaHHbIi nprbop NpeHasHayeH Ans NpUroToBMeHNs Giod B @BTOMATUYECKOM PEXUME, & TaKKe BbINOMHSIOLLMA (YHKLIVN TYLIEHIS, XapKu,
BbINEYKI, Bapku, NPUTOTOBIIEHS HA Napy, NOOrPeBa Yxe NPUrOTOBAEHHbIX BMIt0f, NoAAepXaHNs GO ropSYMMU SIUTENbHOE BPEMS.
Mpubop npefHa3HayeH AN MCNOMb30BaHNS B BbITOBbIX W aHAMOMYHBIX LIEMSX, B YaCTHOCTY:

- B KYXOHHbIX 30HaX Anst NepcoHana B MaraauHax, o(ucax 1 Mpo4nx MPOM3BOACTBEHHBIX YCTIOBUSIX;

- B (hepMepcKix Aomax;

- KIMEHTaMI B TOCTUHUL{X, MOTENSIX U NPOYEl MH(PACTPYKTYPE XUMOro TUna;

- B YCIOBUSIX PEXMMa NaHCUOHa NPOXVBaHHe NIloc 3aBTpak.

Mpubop npesHasHayeH Ans GbITOBOTO 1 @HANOTMYHOTO MPUMEHEHMS B COOTBECTBIM C AaHHBIM PYKOBOACTBOM MO SKCTyaTaLm.
TMpu6Bop He NpefHasHaYeH ANS NPOMBILLIEHHOTO I KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHNS.

BaxHo! MynbTuapky, npuoGpeTeHHyH0 B XONOAHOE BPEMS rofia, BO M3BeXxaHue Bbixoaa u3 CTpos, A0 BKIKOYEHNUS B SNEKTPOCETb
HeoBXoaMMO BbifiepXkaTb He MEHee YeTbIPex YacoB Npy KOMHATHOI TeMnepaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKK

HomuHanHoe Hanpsikerve: 220-240 B TapaHTUiNHbIN CPOK B cTpaHax EASC
HomuHansHast yactota: 50 'y . (Benapych, Poceusi, ApMeHms,, KasaxcTaH, Kbiprblactah)
HomuHanbHasi notpebnsiemas motHocTs: 790-930 Bt 1 Ykpaue, Mpyaun, AsepbaiipkaHe - ABeHafLaTb MecsLeB

O6bem vawm: 5 n

MEPbI NPEQOCTOPOXHOCTU MPU 3KCITYATALIUU

*BHMMaTenNbHO NpoumTaiiTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepeq aKkcrnyaTaluei npubopa Bo 13bexaHue NONOMOK npu UCTOMb3oBaHuK. HenpasunbHoe
oDpalLieHne MOXET NPUBECT K NONOMKE U3LENNS, HAHECTU MaTepuanbHbIl yLiepd Unu NPUYMHUTL BPe/ 3A0POBLIO MOMb30BATEN.

*lepen Hayanom paboTbl ybeauTech, YTO BHYTPI Npbopa HeT yNakoBOYHbIX MaTepuanos 1 pyrux MOCTOPOHHMX NPeAMETOB, Hanuume KOTOpbIX
MOXET MPMBECTM K MOBPEXAEHNAM Npubopa 1ni Bo3ropaHuio. ECin Ha OCHOBaHWM N3ENNS €CTb HAKMEMKN — CHUMUTE WX.

*[lepen nepBoHayarbHbIM BKIIOYEHEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MM TEXHNYECKINE XapaKTePUCTUKK M3enKs napamMeTpam anekTpoceTy.
+[Tpy UCMONb30BaHWM YAMMHUTENS YBeANTECH, 4TO MaKCUManbHO AO0MyCTUMas MOLHOCTb kabemnsi COOTBETCTBYET MOLLHOCTY npubopa.
+[pnbop He NpeaHa3HaYeH Ans MCMONb30BAHNS NULIAMM (BKIIOYast fieTel) C MOHKEHHBIMY (U3NHECKUMM, CEHCOPHBIMM UMM YMCTBEHHBIMI
CMOCOBHOCTAMY UM MPU OTCYTCTBUM Y HUX XIU3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWIA, ECII OHW HE HAaXOAATCS NOA NPUCMOTPOM UMM HE MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
00 ncnonb3osaHi npubopa NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 32 X 6€30MacHOCTb.

*/cnonbayitte npubop Baany ot AeTeit. [leTv AOMKHBI HAX0AUTLCS NOA NPUCMOTPOM ANS HEAOMYLLEHUS UTp C NPUBOPOM.

+ByabTe npesienbHo BHAMATENbHbI, €CTv pSAOM ¢ paBoTatoLLM NpUbOpOM HaxoAsITCs AETH.

*/cnonbayitte 1 xpaHuTe Npnbop B HEAOCTYMHOM NS AeTeit MecTe.

*He ocTaBnsiiTe BKNIOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

+[pnbop He NpeaHa3HaueH ANs NpUBeAeHNs B AGNCTBIE BHELHAM TailMepoM Ui OTAENbHOM CUCTEMON ANCTAHLIMOHHOTO YNpaBneHs.

*He cnonbayiite npubop, eCnv NOBPEXAEH LUHYP UMK WITENcensbHas BIANKa, a Takke, ecriv MoBPEXAEH i HeucnpaseH cam npubop. OTHecuTe
€r0 B CepBUCHbII LIgHTP. PeMOHT npubopa A0MmKeH 0CyLLEeCTBNATLCS TOMbKO B aBTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He peMoHTUpyWTe npubop
CaMOCTOSTENbHO.

*TTpy NOBPEXAEHNM LLHYPA MUTAHUS €0 CeayeT 3aMeHNTb CrieLyanbHbIM LHYPOM Wi KOMMNEKTOM, NONYYEHHbIM Y U3rOTOBUTENS UMK
CEepBYUCHOM CIYXObI.

*He nonyckaiiTe CBMCAHMA ANEKTPUYECKOrO LIHYPa C Kpast CToMa Wi Haf FopAYMMM MOBEPXHOCTAMM.

*He TAHUTe 3a LUHYP NUTaHKS, He Nepekpy4MBanTe 1 He obMaTbIBaliTe ero BOKpyr npubopa.

*Bo nsbexaHue yaapa anekTpudeck/M TOKoM He norpyxaite kopnyc npubopa B Body uni Apyrie xuakoct. Ecnu oH Bce xe nonan B Bopy,
HU B KOEM Cyyae He NpuTparuBaiTech K Koprycy, a HEMEANEHHO OTKIIUUTE ero OT ANEeKTPOCETH.

*/A3Beraitte yTEUKM KMAKOCTEN Ha BNEKTPUYECKUEe COENMHNTENN (CeTeBbIe pa3beMbl, CETEBYIO BUIKY).

+He akcnnyaTupyiite Npubop BNaxHbLIMK pykamu.

+[ToBEPXHOCTb HarpeBaTemnbHOro 3NeMeHTa OCTaeTCs ropsiyelt Mocne 1Cnonb3oBaHNS.

*BbIkrioyaiiTe yCTPOCTBO 13 PO3ETKM NOCME UCMONb30BaHKS, a Takke nepea YicTKoi. MNepen nepemelLeHem, NPOBEAEHNEM YACTKA UMK UHBIX
AEVCTBUI MO yXOAdy AalTe YCTPOUCTBY OCTbITb.

+Ecnu He ncnonbayete npubop, BbiktouuTe ero u3 cetu. Bbikmioyas npubop, He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHWS, akKypaTHO BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.
+*OcTeperaiTech NOTEHLMaNbHON TPaBMbl 13-3a HEMPaBUMLHOTO 1cnob3oBaHus. He ucnonb3ayiite npubop B LENsix, He NPeayCMOTPEHHbIX
VHCTpYKLUMen. He ncnonb3osaTh BHE NOMELLEHMA.

+He BKmilovaiite Npubop B po3eTKy OAHOBPEMEHHO C APYrvMM 3nekTponpuGopamu.

+He ncnonb3yiiTe NPUHaANEXHOCTH, He BXOASLLME B KOMMNEKT NOCTaBKY.

+He BCTaBnsiiTe MeTannuyecke Mnu [pyrve NpeAMeTbl B BbINYCKHOI knanaH unu niobble Apyrve Aetany usnenus. beperute nuuo v pyku ot
napa, BbIXOAALLEro 13 knanaxa.

*Mcnonbayitre Npubop TONbKO Ans NPUTOTOBNEHMS NPOAYKTOB. HY B KoeM cryuae He cylunTe B Hem oaexay, Gymary i apyrve npeameTs.
*Ipy paboTe kopnyc, Yalua 1 KpbILLKka YCTpoACTBA HarpeBatoTcsi. He npukacaiTech k ropsiuiM MoBEPXHOCTSM rofbiMi pykamu. Mcnonb3yiite
cneuuanbHble NpuxBaTku.

+Bo Bpemst paboTbl npubopa Yepes 0TBEPCTIE, PACMONOXEHHOE Ha KPLILLKE, BbIXOAWT nap, noatoMy byabTe OCTOPOXHbI U HE HAKMOHSTECh
61M3KO K YyCTPONCTBY.

+He Bbikntovaiite npubop u3 ceTu Bo BpeMst paboTbl.

+He HakpbIBaiiTe MpubOp NONOTEHLEM, He CTaBbTe NOCTOPOHHIE NPeAMETHI Ha KpbilLKy npubopa. OTBepcTve Bbixoda napa npubopa byaet
3abn0K1poBaHo, 4TO NpUBEJET K NONOMKe YCTPOICTBA.

*He ncnonbayiite npubop B6MM3M WTOP, NOSIOK, KyXOHHbIX WKAKOB 1 APYrMX NPEAMETOB, KOTOPbIE MOrYT 6biTb NOBPEXAEHBI NapOM.

+He BKntovaliTe npubop B ceTb 6e3 CbeMHON YalLK, a Takke He BKIKYaiiTe npubop ¢ nycTol Yaluel.

*He 3ameHsiTe Yally ApyrM KOHTEHEPOM UMK EMKOCTBHO.

+He BbiknagbiBaliTe NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO Npubopa. [oToBbTE Brlofia TOMbKO B CbeMHOI Yalle npubopa.

+JleliTe BOAly MCKIMIOUMTENBHO B CbEMHYI0 Yallly. He neiite BoAy HeNocpeACTBEHHO B Npubop. OTo MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO YCTPOCTBA
N NOPAXKEHMIO AMEKTPUYECKVM TOKOM.

*lepen akcgnyaTaumeﬂ HeobXoaMMo 13Bneyb CbeMHyto Yallly 13 Npubopa, NOMoXMTL BCe HEOBXOAMMbIE MHTPEANEHTbI B Yallly, 3aTeM YCTaHOBUTL
yaty B npu6op.

~I'Iepye,q r?pmroaosneHmeM NMOTHO 3aKPbIBaWTE KPbILLKY M3aenus. Ecnn kpbilwka 6yeT 3akpbiTa HE[OCTATOYHO NIOTHO W FEPMETUYHO, 3TO
NOBNMSIET HA BKYC 11 KAYECTBO NPUrOTOBEHHON MLy, He HarpeBaiiTe 1 He UCMIOMb3yiTe CEMHYI0 Yallly Ans NPUroToBnenms 6mioa BHe
MyTNbT1BapPKM. 3TO MOXET NMPMBECTY K MOBPEXAEHMIO CTIELManbHOMO MOKPLITUS Yalum.

*Tlepen 1CnoNb3oBaHNeEM yOeanTEeCh, YTO MEX/Y HarpeBaTemnbHON NOBEPXHOCTbIO NPUBOPa 1 CbeMHOI Yallel HEeT NOCTOPOHHUX NPeaMeToB.
+CrieiuTe 3a YMCTOTOI HarpeBaTenbHOM MOBEPXHOCTI U CbeMHOI Yaluu. JTtobble 3arpssHeHNs MOryT NPUBECTY K MOBPEXAEHIO npibopa.
*BbIknagblBas MHrpeAveHTbl, Hanueas Bogy B CbeMHYI0 Yally npubopa, cneauTe 3a Tem, YTobbl IHO 1 BHELLHWE CTEHKM Yaluu ocTaBanich
CYXVMM 11 YNCTBIMM.



PYCCKWUN

*He ucnonbayiiTe MeTannn4eckue NpemMeThbI, KOTOPbIE MOrYT noljapanath Yatlly. [oKpbITe, HaHECEHHOE Ha MOBEPXHOCTb Yallii, MOKET
MOCTeNeHHO CTUPaTLCS, NO3TOMY HeobX0AMMO UCTONb30BaTh ee bepexHo. He M3BnekaiiTe NPOAYKTHI U3 YalLK OCTPbIMY NpeaMeTamu, KOTopble
MOryT NOBPEANTL NOKPbITHE.

+Bo n3bexaHne noBpexaeHnst MokpbITUS Npi paboTe Co CbeMHOI YalLelt yCTPOICTBA MCTIOMNb3yiATe BXOAALLME B KOMMMEKT akceccyapl, Unm
NNacTMKOBbIE/AePEeBAHHbIE KyXOHHbIE MPUOOpI.

*He HanvBaiiTe B yallly yKCYC. 3TO MOXET MOBPEANTH CrieLyarnbHOE MOKpbITHE.

*He HaunHaliTe NpuroToBNEHIe noka He ybeanTech, YTo CheMHas Yalua npubopa BCTaBneHa B NpuBOop NpasumbHO.

*YpoBeHb BOAbI 1 UHIPEAMEHTOB B CbEMHO Yallle He JOMKEH NpeBbILLaTh OTMETKY MaKCUMarbHO AOMYCTUMOTO YPOBHS! LKAMbI, PACTIONOKeHHOM
Ha BHYTpeHHel NOBEPXHOCTM YaLumn. He ncnonbayiite ropsuyto BoAy Ans NPUroTOBNEHMS.

+*Bo BpeMst paboTbl He OCTABRANTE NOXKKI BHYTPU CbEMHON YaLum.

*ByfibTe BHUMATENbHBI — MPY OTKPBITUM KPBILLKA M U3BMIEYEHMI YaLLN MO OKOHYaHM PaboTbl MyTbTUBAPKI MOXET BbIPbIBATLCS CTPYS rOpsYero
napa.

+CnycTs HeKoTopoe BpeMst Mocre aKCrnyaTaLum Yalua npubopa MOXeT MOMEHSITb LIBET — 3T0 HOPMarbHOE SIBMEHIE, CBA3aHHOE C TeM, YTO
NOBEPXHOCTb YaLlM KOHTAKTMPYET C BOAOI ¥ MOIOLLMYU CPeACTBaMM.

*Tlo OKOHYAHWV NPUTFOTOBINEHNS AaliTe MyNbTUBAPKe OCTbITb B TeYeHMe 15 MMHYT nepes CriedyioLLM BKIOYEHNEM.

*PyKOBOACTBYITECH PeLienTamin NPUroTOBREHNS.

+COXpaHWTE [JaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

*BHumarme! Bo Bpems nepBoro BitoueHns npubop MoXeT 13aBaTh HEMPUATHBIN 3anax rapi. IT0 HOPManbHOE SBMEHIE U CBA3AHO C BbIrOpaHueM
3aBopckoro Macnal

*Tpon3BoanTenb ocTaBnsieT 3a coboil NpaBo 6e3 AONOMHUTENBHOMO YBEAOMIEHNS BHOCUTb HE3HAUMUTENbHbIE M3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO M3Aenus,
KapAvHambHO He BIMAIOLLME Ha ero 6e30MmacHoCTb, paboToCoCOBHOCTb 1 PYHKLIMOHANBHOCTD.

QKCMNYATALUA
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| [Mocre ycTaHOBKI BHYTPEHHel YalLn B MyMbTUBAPKY, MPOBEPHIUTE e€ NS NOMHOTO COMpUKacaHNs ¢ HarpeBaTembHbIM 3nemeHToM. leper BoiGopom
| nporpamMbl 151 NPUTOTOBMEHNS, NOXanyicTa, nposepbTe, YTobbl Yalla ¢ efoit Bbina NpaBuUnbHO pasmelleHa. Ecnu valua He npaBunbHO
| pasmellieHa, 3anpeLwaeTcs HaunHaTb NPUroTOBNEHNE BO M3BEXaHMe HENPUATHBIX NPOUCLLECTBHIA. [NOTHO 3aKPOATE BEPXHIOK KPBILLKY n6pv160pa .
| BO 36exaHue NoXoro NPUIOTOBIEHNS 1 YTEUKM Tenna B CBA3M C NoXou repmemsaﬁmew [lna onpepienenna konudecTsa puca unm siobow apyroi
| Kyl MCMOMb3YITE MEpHBIil CTakaHuMK, KOTOPbIi BXOAMT B KOMNMEKT MyNbTMBAPKX. He MCnomnbayiTe CbemHyIo Yallly MynbTusapki Ana
‘ NPOMbIBaHWS MHTPEAMEHTOB/3aMelLMBaHNs TecTa. He paspesaiite OMiofo BHYTPU YalLu.
| layano pabobl. MopcoenvHUTe WHYP NUTaHWUS K BaLlemy Npubopy v BCTaBbTe BUIKY B po3eTKy. Ha aucnnee naHenu ynpaenexus otobpasutes “----".
Bbi60p pex1MoB NpuUroToBREHMS.
| 1. Haxmute kHonky «Yackl» unu «MuHyTbI», 4T0BbI BbIGpaTh HEOBXOAMMYIO MpOrpaMmy.
| 2. Yt06bl HAaCTPOUTL BpeMsi, HaxmMUTe KHorky «TemnepaTypa/Bpemsi». [lanee HaxmuTe Ha kHomky «4Yacbl» nim «MuHYTbI» 4ns yMEHbLUEHNS
| 1N yBENNYEHNS BDEMEHI NPUTOTOBNEHNS.
| 3. Yrobbl 3apaTh Xenaemyto TeMnepaTypy NpuUroToBNEHMS!, HAXMUTE Ha kHonky «Temnepatypa/Bpemsi» 2 pa3a. 3atem ucnonbayiite KHomkm
| «Yacbl» i «MuHYTbI» AN YMEHBLUEHNS UMW YBENMYEHNS 3HAYEHNS TeMnepaTypbl.
| Tpumeyanme; BoaMoxHOCTb Bblbopa TeMnepaTypbl NPUroTOBNEHS JOCTYMHA HE BCEM PeXMMam NpUroTOBNEHNS.
| 4.Cl'locne BbIGOpa Heo6XoMMON NporpamMMbl, CaMOCTOSITENbHOI YCTAHOBKM BPEMEHM MPUTOTOBIEHIS UMW TEMMEPATYPbI, HAXMUTE Ha KHOMKY
| «CTapT».
| 5. HaxmuTe kHomky «OTNOXEHHbIN CTapT», eCriv BaM HEOBXOANMO OTNOXUTbL BPEMS NPUTOTOBREHNS Briofia. 3aTeM HaxmuTe «Yachbly,
‘ «MWHyTbI» NS YCTaHOBKW BPEMEHN, NOCTEe KOTOPOro HayHeTCs npurotoenenme brnioaa. flanee HaxmuTe kHOMKy «CTapT». CeeTAWMIACS MHANKaTOp
| % @3blBaeT, YTO (PYHKLMS OTNOKEHUS MPUTOTOBNEHNS aKTUBHA.
| . Mo BaLLemy xenaHuto, nocne Toro, kak MPOLIECC MPUroToBNeHNs 6NioAa 3aBepLUEH, BKIoYMTE NporpaMmy noaaepXanns Temneparypel, 4ns
‘ 3TOr0 HaXMuTe KHoMky «TloaaepxaHme TeMnepaTypbi».
7. Y706bI OCTAHOBUTL MPOLIECC NPUTOTOBNEHNS, HAXMUTE KHOMKY «[loaaepxanue Temnepatypbl/OTMeHay.
| 8. HaxxmuTe kHomky «MynbTunoBap» Ans akTUBALM PYYHOTO PeX1Ma npuroToBneHus. [lanee HaxmuTe kHOMKy « Temnepatypa/Bpemsiy, ycTaHoBUTE
| Xenaemoe Bpems NpUroToBREHMS (0T 2 MMH 0 15 4acoB) Npu NOMOLLYW KHOMOK «Yacki» unn «MuHyTbI». Bbl Takke MOXETE YCTaHOBUTH XKenaemyto
| Temnepatypy npurotosnexus (o1 35°C go 170°C), Haxas Ha kHonky « Temnepatypa/Bpemsi». [ins BbIGOpa TeMnepaTypbl UCTIOMb3YiATe KHOMKN
| «Yacbl» nnm «MUHYTbI.
| BHumaHwe! Y kaxaoro pexvma pasHoe Bpemsi 1 Temneparypa NpuUroToBreHus Mo ymomn4atmio, Gonee noapobHo cM. B pasgene «Pexumbl
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NPUrOTOBIEHUSY.

Ne ﬁ;):r"oﬂ:osneum EE%%%Q:%H [anasoH BpemeHu Temneparypa Moporpes
1 Puc - - 135°C 12 yacos
2 | Mnos - - 150°C 12 yacos
3 Vorypt 8 yacos 6-12 vacos 38-42°C -

4 | Boineyka 50 MAHYT - 120-140°C 12 vacos
5 Kawa 1vac 45 MuH - 2 yaca 95-100°C 12 yacos
6 MonoyHas kaLa 45 MuHYT 30 MuH-2 vaca 95-100°C 12 yacos
7 | Cyn 1yac 1-8 yacos 95-100°C 12 vacos
8 Tywenne 2 vaca 1-8 yacoB 95-100°C 12 yacos
9 [lecept 50 MUH 35 MuH - 2 vaca 95-100°C 12 yacos
10 | 3anexarue 50 MuH 30 MuH - 1,5 yaca 130°C 12 yacos
1" puTiop 30 MMH 6-12 vacos 170°C -

12 | Osowm 10 MuH 8 MuH - 1 vac 95-100°C -

13 | Hanapy 15 MuH 10 MuH - 1 vac 100°C 12 yacos
14 | Kapka 30 MuH 20 MuH - 1 yac 155°C 12 vacos
15 | TMoporpes Monoka 5 MuH 5MuH - 1 vac 60°C -

16 Moporpes 20 MuH - 70°C -

17 | Tpeuka 1 4ac 10 muH 1-4vaca 95 - 100°C 12 vacos
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Ne | mparorosnenss npwcToanensn | Muanason spowern | Touneparypa | Noaepramse
18 | OscsHas kawa 15 MuH 10 MuH - 1 yac 95-100°C 12 vacos
19 | BbicTpas roToBka - - 135°C -

20 | boGosble 1yac 10 MuH - 2 Yaca 95-100°C 12 vacos
21 | BapeHbe 1y4ac 15 MUH - 4 yaca 115°C 12 yacos
22 | Macra 10 MMH 10 My - 1 yac 100°C -

23 | Menbmern 20 MYH 15 MuH - 1 vac 100°C -

24 | Buckeut 30 MuH 15 MMH - 1 yac 150°C 12 yacos
25 | TyweHoe msco 1 yac 30 MuH 1 - 8 yacoB 95 - 100°C 12 yacos
26 | ®pukacce 2 vaca 1 - 8 yacoB 95-100°C 12 yacos
27 | Creik 35 MUH 15 MuH - 1 yac 150°C 12 yacos
28 | Tomnexue 4 yaca 4 - 8 yacoB 96°C 12 yacos
29 | Crepunusauus 15 MuH - 155°C -

30 | XapeHoe msco 45 MuRyT 15 MuH - 1 yac 160°C -

31 | Mynsw 14ac 20 MMH - 2 yaca 95-100°C 12 yacos
32 | ®ougio 15 MUH 5 - 45 MvH 95-100°C -

33 | Bopuy 45 MuH 20 MuH - 1 yac 30 MMH 95-100°C 12 yacos
34 | TyweHas pbiba 55 MUH 20 MuH - 1 yac 30 MuH 95-100°C 12 yacos
35 | 3aneuyeHblit kapTodens 50 muH 30 MVH - 2 yaca 95 - 100°C -

36| Muuyua 45 MUHYT 5 MuH - 1 Yyac 140°C 12 yacos
37 _| MonpepxaHue Temnepatypbl | 1 yac - 60°C -

38 | MynbTunosap 30 MUH 2 MH - 15 yacoB 100°C 12 yacos

BHumaHue! B ng‘%rpammax ®putiop, OBoLwm, Ha napy, Xapka, Mogorpes moroka, Mogorpes, OscsiHka, MacTa, Menbmenn, Buuckeut, Creitk,
Crepunuaauus, XapeHoe Msico, MNuuLa oTcYeT YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHY MPUTOTOBMEHNS HAYNHAETCS TONBKO NOCME BbIXOAA NpMbopa Ha
3aaaHHyto paboyyto TemnepaTtypy. OTCYTCTBIE MepLaHNs TOYeK B Yacax CBIUAETENbCTBYET O TOM, 4T Npubop He Habpan Heobxoaumyto
TEMnepatypy.

BbIABNEHME OLUNBOK

Ecnu He yaanocs npurotosuTb kakoe-Hnbyab 6mioo unn nprubop hyHKLMOHMPYET HEKOPPEKTHO, BO3MOXHO, Bbl AOMYCTUNM 0AHY 13 CReAytoLmX
owwvbok:

1.CRMLIKOM MHOTO MHTPEMEHTOB UMK BOAbI.

2.HenpasunbHo BbIOpaH pexum.

3.BHyTpeHHs Yalua npubopa AecopmupoBaHa (NoBpexaeHa).

4 [Inst NpUroToBNEHNS 1CNOMb30BaHa ropsivas Boaa.

5.HarpeBatenbHblit 3neMeHT MBO HO CbEMHOM YaLln 3arpsi3HeHbl.

6.Bo BpeMmsi npuroToBneHns MynbTBapka bbina BbiKioYeHa u3 ceTu.
7.0TBEpCTME ANS BbIXOAA Napa 3abnokupoBaHo.

8.YCTaHOBMEHO CrNLLKOM GOMbLUIOE BPEMS OTCPOUKM CTapTa.

9.Kpbllwka npubopa 3akpbiTa He 10 KOHLA.

10.0cTaTku nULLM BHYTPK camoro npubopa.

11.Crnwwukom gonras pabota MynbTUBapKM B PexvMe NoAAepXaHns Temneparypbl.
12.BbIna ucnonb3oBaHa rpsiHas yalua.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNACTKA W XPAHEHUE

TPAHCIOPTVPOBAHWE. TpaHcnopTupoBaTh npubop Heobxoanmo nobbiM BIUAOM KpbITOrO TPAHCMOPTa C MPUMEHEHNEM NpaBun 3akpenneHns
rpy3oB, obecneynBatoLLX COXpaHeHe TOBApHOTO BAA U3[ENNS NNk YNakoBKY 1 ero fanbHewLueil 6e3onacHol akcnnyataumn, A Takke uckniodas
BO3MOXHOCTb MPOHUKHOBEHWSI BRaru Ha ntoboi Bug, ynakosku niubo U3AEnusi npy TpaHcnopTupoBke ntobbim Buaom TpaHcnopta. 3AMPELLAETCA
nogBeprarb Np1bop yAapHbIM Harpy3kam npu norpy304HO-pasrpy3ouHbIx pabotax.

YNCTKA. Mocne 1Crionb3oBaHIs U NEPes 04MCTKON M3BNEKUTE BIANIKY NUTaHIS U3 PO3ETKM 1 AOXANTEC, Noka Npubop ocTbiHeT.He Mmoiite npubop
Bopow! [Insi 04NCTKN BHYTPEHHEI 1 BHELLHE noaeﬁxmcm npubopa i naHenu ynpasneHus UCronb3ynTe MArKyI0, BaxHyto TpanKy. BaxHo! TMepen
O4MCTKOM CHEMHOI YalLK BbiHbTE ee U3 npubopa. cnonbayinte CpeAcTBO Ans MblTbs NOCYAbI, MRI’KEIO ry6Ky NS O4YNCTKI CHEMHOI YalLLm, NIOXKKM,
MOMOBHYKa, MEPHOTO CTakaHa, KOHTeilHepa [nst Bapku Ha napy, BXOASLLMX B KOMMNEKT ycTpoitcTea. Ecnit octaTku nuwwyy npununnv K value, neper
MbITbEM 3aMOYMTE €e. XOpOLLO NPONonoLyyTe, BLITPUTE W NPOCYLLKTE BCe YacTi npubopa. CreauTe 3a YNCTOTON Nprbopa 1 BCEX ero COCTaBSIHOLLIMX.
XPAHEHME. Mpu6op HeobX0AMMO XpaHWTb B 3aKpbITOM MOMELLEHWM, HELOCTYNHOM ANst AeTel, B YCNOBUSIX, NPEAnonaraoLpx CoxpaHeHne
TOBAPHOTO BMAa U3AeNVs 1 ero AanbHelilein 6e3onacHoil akcnnyatauun. Ybeautecs, 4to npubop i BCe ero akceccyapbl NOMHOCTLHO BbICYLUEHDI,
neper TeM, kak CknaablBaTb €ro Ha XpaHeHue.

NMPABWITA YTUITU3ALIUU NMPUBOPA

OneKTponpuBop 1 yNakoBOYHbIE MaTepUansl AOMKHbI BbITb YTUMU3VPOBaHBI C HAUMEHBLLMM BPEAOM ANS OKPYXalolLel Cpeabl 1 B COOTBETCTBUN

C NpaBUITamMy 1o YTUIM3aLuy 0TX0doB B Baluem pervioHe.
YCIIOBUSA FTAPAHTUMHOTO OBCNYXUBAHUA

Tpu nokynke u3nenus TpebyiiTe ero NPOBEPKY B Ballem NpUCyTCTBIM U 3aMONHEHNS rapaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLLeil opraHu3aLmi,
[Aata NpoAaxy 1 noanuch NpoaasLia). bes npesocTaBneHns rapaHTUIHOTO TanoHa Nk NpY ero He NPaBUIbHOM 3anONHEHNU MPETEH3MY Mo
kauyecTBy He MPUHUMAKTCS, U rapaHTUIHBIA PEMOHT He MPOM3BOANTCS. MapaHTUHBIN TaNoOH CrieyeT NpeLbsBAsATb Npy Nto6om obpalLeHrn B
CEPBMUCHBIN LEHTP B TEYEHNE BCEro Cpoka rapaHTW. Vifenue npuHUMaeTcs Ha CepBrcHoe 0BCIYyXMBaHNE TOMBKO MOMHOCTbIO KOMMIEKTHbIM.
["apaHTuiiHbINA CPOK MCUMCIISIETCS C MOMEHTA NpoAaxV Mokynatento. Mpocum Bac Takke coxpaHsiTb AOKyMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AATY NOKYMKK
13aenus (ToBapHbIi NN KaccoBbli Yek). YcnoBuem BecnnaTHoro rapaHTUitHoro obcnyxvBaHus Baluero n3genus sBnseTcs ero npaBunbHas



aKCnnyaTaLns, He BbIXOAALLAN 3a paMKi MNYHbIX BbITOBBIX HyX/A, B COOTBETCTBUN C TPeBOBaHMSIMIN MHCTPYKLW NO SKCNyaTaLun u3aenms,
OTCYTCTBIE MEXAHNYECKIX MOBPEXAEHWI 1 NOCNEACTBMIT HeBPEXHOro 0BpaLLeHns ¢ u3genvem. Viagenne NPUHMMAETCs Ha rapaHTuitHoe
obcnyxvBaHie B YACTOM BiAE (MPOTEPTO M MPOAYTO, FAe 3TO BO3MOXHO). MapaHTUs pacnpoCTPaHsIeTCS Ha BCe NPOU3BOACTBEHHbIE U
KOHCTPYKTUBHbIE fiebekTbl (KpOMe NepeyncnerHbIX B paaene «fapaHTus He pacnpoCcTPaHSETCs»), BbISBNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTURHOrO Cpoka.
B a10T Nepuoa aedekTHbIE AeTanu, KpoMe PacXoAHbIX MaTepuanoB, noanexar becnnaTHoi 3ameHe B rapaHTUAHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

FAPAHTUA HE PACMTPOCTPAHAETCA
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\ 1. rQeq)exm, BbI3BaHHblE POPC-MaXOPHbIMI 0BCTOATENLCTBAMM.
‘ 2.IoBpexaeHne n3aenusi, BbI3BaHHbIE UCTIONb30BaHUEM U3AENNS B LENSIX, BBIXOAALUMX 33 PAMKM IMYHBIX BbITOBBIX HYX (T.€. MPOMBILLNEHHbIX
| N KOMMEpYeCcKIX Liensix).
| 3.PacxofiHble MaTepuarnbl 1 akceccyapl.
| 4.[lechekTbl, Bbl3BaHHbIE NEPerpy3Koi, HeNpaBUIbHOI AKCMNyaTaLei, MPOHNKHOBEHNEM XWUAKOCTENA, MblNK HACEKOMbIX, NONaaaHNeM MOCTOPOHHMX
‘ NpeAMeToB BHYTPb U3AENNs. .
| 5./3nenms, noageprasLUNEcs PEMOHTY BHE YNONHOMOUYEHHbIX CEPBICHbIX LEHTPOB WM rapaHTUiiHbIX MacTepCKMX. .
| 6.MoBpexaeHNs, ABMBLUMECS CTIECTBUEM BHECEHNS U3MEHEHNI B KOHCTPYKLMIO M3AEnKs CaMuM NOnb3oBaTenem i HexksanuduLupoBaHHoM
3aMeHOW ero KOMMIEKTYHOLLX.
| 7.HapyweHve TpeboBaHMi MHCTPYKLMM NO JKCTNyaTaLmm.
| 8.HenpasurnbHas ycTaHOBKa HanpshKeHUs nuTaloLLen ceTi (ecnv aTo Tpebyetcs).
| 9.BHeCeHMe TexHNHeCKNX M3MEHEHMI.
| 10.MexaHuueckue NoBPeXAEHNs, B TOM YnCre BCrieacTaie HeBpexHoro obpalleris, HenpaBUbHON TPAHCTIOPTUPOBKY 11 XpaHEHNS, NafeHs 1
| 3nenvs.
| 11.MoBPEXAEHNS N0 BUHE KUBOTHBIX (B TOM YMCHE FPbI3YHOB 1 HACEKOMbIX).
| WHdbopmauus o npoussoautene
‘ WsrotoButensb: Cutec Anektpuk Kamnanu Jiumuteq (18, Myariwan My, MyaHuxoy, NpoBUHLMs I'%/aumour, KHP)
| Wmnoprep B Pecnybnuky Benapycb: 000 «Apeca-TexHoy, I. Moruries, é/n. TummupsieBckas, 38
| WUmnoptep B Poccuiickyto ®epepaumio: 000 «Canpait My, 214004, r. CmoneHck, yn. OkTsibpbckoii pesomioLuy, A. 38, oduc 2
| WHdopmaumio o gaTe U3roToBNEHNs CMOTPUTE HA MHAUBUAYANLHOI YNaKoBKe.
| ToBap cooTBeTcTBYeT TpeboBaHusm TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTM HM3KOBONbLTHOro o6opyaoBaHus», TP TC 020/2011
‘ «dneKTPOMarHUTHasi COBMECTUMOCTL TeXHUYeckux cpeacte» u TP EASC 037/2016 « O6 orpaHM4eHUM NPUMEHEHUS ONACHbIX BELECTE B
‘ M3AENUAX ANEKTPOTEXHUKU U PAANOINIEKTPOHNKIY.
Cpok cnyx6bl — TpuALATH WeCTb MecsLeB.
: Mo Bonpocam rapaHTuitHoro oﬁcn&wsaum obpalyaiitecs B GrvbkaiLLnii CepBIUCHbIN LIEHTP 1nu B [0N0BHO CepBICHbIN LieHTp «CepBuc-LieHTp
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000 «Apeca-TexHon, 212030, r.
2 & C€
.|

orunes, yn. Tumupsisesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-8

ENGLISH

Please read this instruction manual carefully before using the appliance.
.f Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is designed for cooking dishes in automatic mode, as well as performing functions of stewing,

frying, baking, cooking, steaming, warming up cooked dishes, keeping the dishes hot for a long time.

For household and similar use: in places of public catering in shops, offices,

and other workplaces; consumers in hotels, hotels and other places intended for living; in places intended for overnight
and breakfast.For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o ,
Power consumption: 790-930 W Warranty period in the European Union - twenty four months

Bowl volume: 5 |
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause
material damage or cause damage to the health of the user.

* Before startin? work, make sure that there are no packing materials and other forei?n olr)g'ects inside the unit, which can lead to damage to the
device or firle. IFthere are stickers based on the product, remove them. « Before initial starf-up, check that the product specifications match the
mains supply.

+ Do not swi%/ch the multicooker into an outlet at the same time as other electrical aﬁpliances.

* Do not unFIug the appliance during operation! + Do not connect the appliance to the mains without a removable bowl, or with an empty bowl!

+ Do not pull on the power cord, twist it, or wrap it around the appliance.

+ Use the multicooker only for cooking. Do not dry clothes, paper or other objects in it.. - )

+ The device is not intended for use by persons (including chlIdren% with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or
knowledge, unless they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Use the appliance away from children. Children should be supervised to prevent play with the appliance.

+ Do not leave the appliance switched on unattended.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance
must be repaired only by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

* The device is not designed to be operated by an external timer or a separate remote control system.

« If the power cord is damaged, replace it with' a special cord obtained from the manufacturer or service department.

« To prevent electric shock, do not immerse the appliance in water or other liquids. If it does get into the water, never touch the unit, and immediately
unplug it from the mains.

+ Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces.
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| + Unplug the appliance if it is not in use, or before cleaning.
| + Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual. Do not use outdoors.
| *Be extremeli/ careful when children are near the appliance.
| * The lid, bowl and the body of the device become hot during operation. Do not touch hot surfaces with bare hands. Use special potholders.
| + Do not use accessories that are not included in the set.
| + During the operation of the multicooker, steam is released through the steam valve, be careful not to lean close to the device.
\ + Do not cover the device with a kitchen towel, do not place foreign objects on the appliance cover. The steam valve of the device will be blocked,
| which will lead to damage to the device. )
‘ + Do not use the device near curtains, shelves and other items that could be damaged by steam.
‘ + Be careful - when opening the lid and removing the bow! after the operation of the device hot steam may be released.
| + Cook meals only in a removable bow! of the multicooker! « Do not lay food directly on the bottom of the appliance.
| « Take out the removable bowl, put all the necessary ingredients, then place the bowl in the mulcooker.
‘ + Close the lid of the appliance before use. If the lid'is not closed tightly, this will affect the taste and quality of the cooked food. Do not heat or use
a removable bowl to cook meals outside the multicooker. This can damage the special coating of the bowl.
| « Before use, make sure that there are no foreign objects between the heating surface of the device and the removable bowl.
| + Keep clean the heating surface and the removable bowl. Any contamination can damage the apgliance. Important! The body of the device, the
| removable bowl and the heating surface must always remain dry and clean! « Do not replace the bowl with another container.
| +Do. tnot usfe”metal objects that could scratch the bowl. The coating applied to the surface of the bowl can be gradually erased, so it is necessary to
‘ use it carefully.
| + When placing the bowl in the multicooker, make sure it is dry and clean.
| + Do not start cooking until you are sure that the removable bow! of the multicooker is correctly put into the appliance.
| « The level of water and ingredients in a removable bowl should not exceed the maximum permissible level of the scale located on the inside of it.
| Do not use hot water for cookinﬁ;. in a mulcooker. ) ) .
| + Do not pour water into the multicooker itself! This may result in damage to the device or electric shock.
‘ + Close the lid tightI%/ before cooking. If the lid is not closed tight enough, leakage will break, which can affect the taste and quality of the prepared dish.
| + When dspreacé'in the ingredients, pouring water into the removable bow! of the multicooker, make sure that the bottom and outside walls of the bowl
remain dry and clean.
: + To avoid damage to the lid when using the device with a removable bowl, use the supplied accessories, or plastic / wooden kitchen appliances.
‘ + Do not pour vinegar into the bowl. This can damage the special coating.
+ During work, do not leave spoons inside the removable bowl.
| « After a while the bowl of the appliance can change color - this is normal because the surface of the bowl is in contact with water and detergents.
| + Use and store the appliance out of the reach of children.
| + Unplug the unit after use and before cleaning. Before moving, carrying out cleaning or other maintenance operations, allow the unit to cool.
| « If you do not use the apﬂliance, turn it off. While turning off the device, do not pull on the power cord, gently pull the plug from the outlet.
| + After the cooking is finished, allow the multicooker to cool for 15 minutes before switching it on again.
| + Do not insert metal or other objects into the steam valve or any other parts of the product. Protect the face and hands from the vapor exiting the valve.
| +Attention! The appliance heats up during operation! In case of necessity of contact with the multivark during its operation, use kitchen gloves or
| potholders. Do not operate the device with wet hands.
‘ * This appliance is intended for household use only.
| * Keep these instructions.
| + When using an extension cord, make sure that the maximum permissible cable power corresponds to the power of the device. Attention! Never
| remove products from the multicooker with sharp objects that could damage the coating.
| ATTENTION! During the first switch-on, the multicooker can produce an unpleasant smell of burning. This is normal and is due to burnout of the

factory oil! The manufacturer reserves the right, without additional notice, to make minor changes to the design of the product that do not radically
: affect its safety, performance and functionality.
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OPERATION

Before cooking. After installing the inner bowl in the multicooker, rotate it for full contact with the heating element. Before choosing a cooking
Program, please check that the inner bowl with food is ﬂroperly placed. If the bowl is not properly placed, it is forbidden to start cooking. Close the
id of the appliance tightly to ﬁrevent poor cooking and heat leakage due to poor sealing. To determine the amount of rice or any other cereals,

use the measuring cup, which is included into the set. Make sure that the food is evenly distributed throughout the bowl. When putting the
ingredients in the bowl, remember that during the cooking process the products increase in volume, therefore, the water / food level should not
exceed the mark of the maximum permissible level of the scale located inside. In order to avoid insufficient heat insulation, it is prohibited to leave
a spoon inside the bowl.

Beiqinning of operation. Connect the power cord to '_Your device and insert the plug into the socket. The control panel display will show *“----".
Selection of cooking modes. 1. Press the button «Hour» or «Min» in order to choose the necessary cooking mode. After press the button «Start».
2. Press the button «Temperature/Time» in order to set the time. To do this press the button «Hour» or «Minx. In order to set the desired temperature
for cooking, press the button «Temperature/Time» for 2 times. After use the buttons «Hour» or «Min» to increase or decrease temperature.

Note: The possibility of temperature selection is available not for all cooking modes. After the necessary cooking mode is chosen, the time and
temperatur are set, press the button «Start». ) ) . .

3. Press the button «Delayed start» if you need to delay the time of start of cooking. After press the button «Hour», «Min to set the time after
wt’vfch the cogkmg will sftart. After presss the buttor} «St%ft». TRe Ilght |nd|cat0J %mgs tnat this funchobn is active.

4. It you need, use the function of keeping warm of the dish after it's prepared. Do do this, press the button «Keep warm, then press the button «Start».
5. To stop cooking, press the button «Keep warm/Cancel». ] ] o

6. Press the button «Multicook» to activate the manual mode of cooking. After press the button «Temperature/Time» and set the desired time of
cooking (from 30 min to 15 hoursz using the buttons «Hour», «Min». You can also set the desired temperature of cooking (from 35°C to 175°C),

by pressing the button «Temperature/Time». To choose the temperature, use the buttons «Hour», «Min». Note! Each cooking mode has its own time
and temparature of cooking, for the details refer to the chart "Cooking modes".

ERROR IDENTIFICATION

If you are unable to prepare a dish or the appliance does not function correctly, you may have made one of the following errors:

1."Too much ingredient or water. 2. The mode is not correct. 3. The inner pan of the appliance is deformed (damaged). 4. Hot water is used for cooking.
5. The heating element or the bottom of the detachable pan is contaminated. 6. During cooking, the multivarker was switched off from the mains.

7. The holes for the steam outlet are blocked. 8. The delay time has been set too long. 9. The appliance cover is not fully closed.

10. Remains of food inside the device itself. 11. Too long operation of the multivarker in the temperature maintenance mode.

12. Adirty, removable saucepan was used.
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COOKING PROGRAMMES

Ne | Cooking mode Default time Range of time Temperature Keep warm
1 Rice - - 135°C 12 hours
2 Pilaff - - 150°C 12 hours
3 Yoghurt 8 hours 6-12 hours 38-42°C -

4 Cake 50 min - 120-140°C 12 hours
5 Porridge 1 hour 45 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
6 Milk porridge 45 min 30 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
7 Soup 1 hour 1-8 hours 95-100°C 12 hours
8 Stew 2 hours 1-8 hours 95-100°C 12 hours
9 Dessert 50 min 35 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
10 Bake 50 min 30 min - 1,5 hours 130°C 12 hours
1| Fry 30 min 6-12 hours 170°C

12 | Vegetables 10 min 8 min - 1 hour 95-100°C -

13 | Steam 15 min 10 min - 1 hour 100°C 12 hours
14 | Toast 30 min 20 min - 1 hour 155°C 12 hours
15 | Heat milk 5 min 5min -1 hour 60°C

16 | Preheat 20 min - 70°C -

17 | Buckwheat 1 hour 10 min 1 -4 hours 95-100°C 12 hours
18 Oatmeal 15 min 10 min - 1 hour 95-100°C 12 hours
19 Fast cook - - 135°C -

20 | Beans 1 hour 10 min - 2 hours 95 - 100°C 12 hours
21 Jam 1 hour 15 min - 4 hours 115°C 12 hours
22 | Pasta 10 min 10 min - 1 hour 100°C -

23 Dumpling 20 min 15 min - 1 hour 100°C -

24 | Biscuit 30 min 15 min - 1 hour 150°C 12 hours
25 | Stewed meat 1 hour 30 min 1- 8 hours 95-100°C 12 hours
26 Fricasse 2 hour 1-8 hours 95-100°C 12 hours
27 | Steak 35 min 15 min - 1 hour 150°C 12 hours
28 | Slow cook 4 hours 4 - 8 hours 96°C 12 hours
29 | Sterilization 15 min - 155°C -

30 | Fried meat 45 min 15 min - 1 hour 160°C -

31 Goulash 1 hour 20 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
32 | Fondue 15 min 5 - 45 min 95-100°C -

33 | Borsch 45 min 20 min - 1 hour 30 min 95-100°C 12 hours
34 Stewed fish 55 min 20 min - 1 hour 30 min 95-100°C 12 hours
35 Baked potato 50 min 30 min - 2 hours 95-100°C -

36 | Pizza 45 min 5 min - 1 hour 140°C 12 hours
37 | Keepwarm 1 hour - 60°C -

38 | Multicook 30 min 2 min - 15 hours 100°C 12 hours

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of cargo securing rules
ensuring preservation of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation. DO NOT expose the device to shock
loads during handling operations.

CLEANING. The device needs to be cleaned reg?ularly; remove all of the food residue from the surface of the multicooker

Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket. Let the device cool off completely. Wipe the control panel, the outer and the
inner surfaces of the multicooker with a wet cloth and detergent, wipe dry. Do not wash the body in water and do not spray water on it. Clean the
bowl with the warm water with deteg;ent and wipe dry. It is recommended to wash the bowl right after the cookinﬁ. Remove the container to collect
condensed fluid, rinse it, rub dry and put it back. Remove the inner part of lid and sealing ring and wash it carefully.

To clean the lid, remove its inner part with the silicone ring by pulling the protruding silicone part located in the center of the lid. Wash carefull¥

the igneL surface of the lid, pressure regulator and pressure control valve and wipe them dry with a soft cloth. Put the inner part of lid and sealing
ring back.

WARNING! Do not wash the removable parts in a dish-washer. The bowl can be washed in the dish washer, but take care so that it won't be
damaged. Wash the bowl in warm water with detergent and wipe dry. You should wash the bowl immediately after you finished cooking.

Do not use a_ﬂgressive substances or abrasive materials.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of the presentation of the product and its further safe
operation. Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal
in your area.
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WARRANTY TERMS

\
\
\
\
\
\
| When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not pmﬁerly filled in, the
| guallty claims are not accepted, and no warranty repair is (Ferformed. The warranty card should be presented at any address to the service center
| unnrq the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warran_tly period is calculated from the moment
‘ of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt). The condition of free warranty service of
your product is ifs correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordancewith the requirements of the operating
| instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless handlmP of the product.The \ﬁroduct is accepted
| for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturin% and construction defects (except those listed in the "Warranty does not
| apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement in
| the warranty service center.
\
| THE GUARANTEE DOES NOT COVER:
| 1. Defects caused by force majeure. . . . .
| 2. Dama%e to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
| urposes).
| g onsumables and accessories.
‘ 4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.
| 5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. )
‘ 6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.
7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.
| 8. Violation of the operating instructions.
| 9. Incorrect installation of mains voltage (if required).
| 10. Making technical changes.
| 11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).
\
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\
\
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Production month: refer to the date on the gift box E
For warranty service, please contact your nearest service center. 4/
]

YKPAIHCBKA

Byab nacka, yBaxHO npoynTaiiTe iHCTPYKLito Nepes TUM, SIK OYaTH eKCnnyatawilo npunaay.

36epiraiiTe iHCTPYKLto, BOHA MOXe 3Hapo6uTMCA Bam y MaitbyTHEOMY.

Llei npunag npusHayeHnin ANs NpuroTyBaHHs CTPaB B aBTOMATUYHOMY PEXIMI, @ TaKoX BUKOHYE (YHKLi TyLLKyBaHHS,

CMaXeHHS, BUMikaHHS, BapiHHSA, NPUrOTYBaHHS Ha napi, NigirpiBaHHs BXe NPUroToBaHMX CTPaB, MATOMMAHHS CTPpaB rapa4imMuy TpUBasui 4ac.
[Ins noByTOBOTO i @HANOTM4YHOrO 3aCTOCYBAHHS: Y MICLISIX TPOMAACLKOr0 XapyyBaHHs B MarasuHax,

odpicax Ta iHLWIMX PoBoUIMX MiCLAX; Y (hepMepChKIX FoCnoAapcTBax; Croxueadamm B roTensx, XocTenax Ta iHinX MicLgx,

TpU3HAYEHNX AMs MPOXUBAHHS; Y MICLiSIX, MPU3HAYEHIX 4S HOMIBMI Ta CHIBAHKY.

[inst BUKOPUCTaHHS B JOMALLHBOMY rOCMOAaPCTB, He MPU3HAYEHA ANSt NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnueo! Mpunag, npuaGaHbl B XONOAHY NOPY POKY, ANst YHUKHEHHS BUXOZY 3 Nazy, A0 YBIMKHEHHS B €EKTPOMEPEXY HeobXigHO BUTPUMATH
He MEeHLLE YOTUPLOX FOAUH NP KIMHATHIN TemnepaTypi.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HominanbHa Hanpyra: 220-240 B
HowmiHanbHa yactota cTpymy: 50 'y
HomiHanbHa cnoxueana noTyxHicte: 790-930 Bt

0O6'em yawi: 5 n
3ANOBIKHI 3AXOOU NPU EKCMNYATALYI

+ YBaXHO NpounTaiiTe Lo IHCTPYKLito nepeq ekcnnyataLieto npunaay, Wob YHUKHYTM NONOMOK NPy BIUKOPUCTaHHI. HenpasiunbHe NoBOAXEHHS Moxe
NP13BECTY [10 NONOMKI BUPOBM, 3aBAATM MaTepianbHOi WKoAM abo 3anoiaTv WKOAY 30POB'I0 KOPUCTYBaYA. ) ) i

+ Mepen noyaTkom poboTH NepekoHanTecs, Lo BCepeamHi npunagy Hemae n_aK%Baanwx Marepianis Ta iHKX CTOPOHHIX NPEAMETiB, HasBHICTb
KX MOXE MPUBECTM [0 MOLLKOMXEHb npunady abo cTaTv NpudmMHOIo Moxexi. SKLo Ha nigcTasi BUPOGY € Hakneilkv - 3HIMITb iX.

* Mepeq NepLIMM BMUKaHHAM NepesipTe, Y BIANOBIAAITL TEXHIYHI XapakTepucTUk BUPODY NapameTpam enekTpoMepexi.

+ He BMUKaliTe MynbTMBapKy B PO3ETKY OAHOYACHO 3 iHLLUMM eNeKTponpuUnagamy.

+ He BumukaiiTe npunag 3 Mepexi nig Yac pobotu! « He BMuKaitTe npunas B Mepexy 6e3 3HIMHOIO Yalli, a TakoX 3 MOPOXHBOH Yaleto!

* He TArHITb 3a LUHYP XMBNEHHS, He NePeKpyYyNTe i He HaKpyYyiATe 110ro HaBKONO Npunaay.

+ BukopucToByiiTe MynbTUBapKy Tiflbkil ANS MPUrOTYBaHHS MpoAykTiB. Hi B Akomy pasi He CyLLiTh B Hili oaar, nanip abo iHwi npeameTy.

+ [punap He Npu3HaYeHmit Ans BUKOPUCTaHHS ocobamu (BKNYAK0UM AiTel) 3i SHKXEHUMI (I3UYHUMM, YyTTEBMMM aBO PO3yMOBMMU 34iBHOCTSMM,
abo npu BIACYTHOCTI Y HUX [OCBIAY 860 3HaHb, AKILIO BOHM He 3HAaX0AATLCA Nif koHTpornem abo HE npoiHCTPYKTOBaHI PO BUKOPUCTaHHS Npunazy
0c06010, BIANOBIAANLHOI0 3a X beanexy. ) i )

+ BukopucTosyitte npunap nogani sia Aiteih. [it nosuHHi nepebysaTi nia KOHTPONEM ANS HEAOMYLEHHS FPY 3 NPUIaaoM.

+ He 3anuwaiite npucTpiit npaujoBaTit 6e3 Harnsgy.

+ He BMKop1CTOBY#TE Mpunag, sIKLO MOLIKOMXEHWIA LUHYP abo WTencenbHa BUnka, a Takox, IKLLO NOLIKOKeHWI abo HecnipaBHUi cam npunag.
BiaHeciTb 10ro B cepBiCHMiA LEHTP. PEMOHT Npunazly NOBUHEH 3MiCHIOBATUCS TiMbK1 B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. Y1 HE peMOHTYiTe
npunag camocCTilHO. . . .

+ [punapg He Npu3HayeHnit Ans NpUBEAEHHS B [it0 30BHILLHIM TaiMepom abo OKPEMOK CUCTEMOLO AMCTAHLAHOTO KepyBaHHS. .

+ [pu nowuKkofkeHHi kabernto XMBNEHHS Horo Cnid 3aMiHUTX crieLianbHUM LWHYPOM abo KOMNEKTOM, OTPUMaHUM Y BUPoBHIKa abo cepBicHOT Criyou.

["apaHTiliHUiA TEpMiH — ABaHAALATbL MicALIB




YKPAIHCBKA

+ |06 YHUKHYTV ypaeHHs enekTPUYHIAM CTPYMOM He 3aHypHoiiTe Kopnyc npunagy B BOZAY YWt iHLLY piauHy. SKLO BiH BCe X MOTpanuB y Boay, Hi
B AKOMY pasi He [JOTOpKaiTecs A0 KOPMYCy, @ HeranHo BUMKHITB 10T0 Bif eNeKTpOMEpeXi.
+ He ponyckaiite NpoBicaHHs eNeKTPUYHONO LLHYPa 3 kpato cTony abo Haz rapsummi MoBePXHAMM.
* Bumukaiite npunap Big Mepexi, SKLO Bu HUM He KOPUCTYETECh, @ TaKOX Nepes YNLLEHHAM.
+ He BukopucToByiATe npunag B Linsx, He nepeabadeHnx iHCTpyKujeto. He 3acTocosysat npenapat nosa NpuMilLEHHAMN.
« By/ibTe rpaHn4HO YBaXHi, SIKLLO MOPYY 3 NPALIOI04MM NpUrafoM 3HaXoAATLCS AiTH.
* [Mpu poBoTi Kopnyc, YaLua i KpuLLKa MPUCTPOIO HarpiBatoTbCS. He TopkaiTecs A0 rapsunx NOBEPXOHb FoNMMM pykami. BukopucToByiTe cnevjianbHi
MpUXBaTKM.
* He BIKOpUCTOBYITE NPUNaAAs, LLO HE BXOAATb B KOMMNEKT NOCTaBKY.
+ Mia yac poBoTn MynbTMBApKY Yepes OTBIP, Po3TaLLOBaHe Ha KpULLLY Npunazy BUXOAWTb nap, ToMy ByabTe obepexHi | He HaxunsiiTecs 6nnasko
710 MPUCTPOIO.
+ He knagitb Ha MynbTMBapKy KyXOHHUM PYLLIHUKOM, He CTaBTe CTOPOHHI NpeaMeT Ha kpuwwiky npunagy. OTsip Buxoay napa npunagy byae
3a6noKoBaHo, Lo Npu3sefe A0 npobnem i3 Bupobom. ) o )
+ He BuKOp1CTOBYIATE MynbTUBAPKY NOBAN3Y LUITOP, NOMMLLL, KyXOHHMX LWad Ta iHILKX NPEAMETIB, Sk MOXYTb BYTY NOLIKOMKEH: NapoMm.
+ ByfbTe yBaxHi - Npu BIAKPUTTI KDULLIKK | BUTAraHHI YaLLi NiCns 3aKiHYeHHs poBOTY MyMbTUBAPKM MOXE BUAPUBATMCS CTPYMiHb rapayoi napy.
+ [OTyiTE CTPaBM TiNbKM B 3HIMHIN YaLwi MynbTBapku! « Y He BUKNaaiiTe NpoaykTiA 6eanocepenHbo Ha AHO Npunagy.
* BuiMiTb 3HIMHY YalLLly, NOKnagiTb BCi HEOOXiAHI iHrpeaieHT, NOTiM BCTAHOBIT YaLlly B MyTbTUBapKY.
+ Mepea NpUroTyBaHHAM LLiNbLHO 3aKpuBaiiTe KpULLKY BUPo6. FAKLLIO kpulika Byae 3akpuTa Hef0cTaTHLO LLINbHO | repMETYHO, Lie BNMHE Ha
CMaK i AKICTb NPUrOTOBNEHOI i, Yv He HarpiBaiiTe i He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KAaCTPYIIO ANst MPUroTyBaHHS CTPaB No3a MynbTusapku. Lie moxe
MPUBECTY [0 MOLIKOAKEHHS CreLianbHoro MoKpUTTS Yalli. o ) )
+ Mepen BUKOPUCTAHHSAM NEPEKOHANTECA, L0 MiX HarpiBanbHOK NOBEPXHEHD MyNbTUBAPK | 3HIMHOIO Yallelo HeMae CTOPOHHIX NpeameTis.
+ CniakyitTe 3a YNCTOTOI HarpiBanbHOi NoBEPXHI | 3HIMHOK YaLli. Byab-Aki 3aBpyaAHEHHS MOXYTb MPUBECTY [10 1Or0 pyitHyBaHHS. Baxnuso! Kopnyc
M&J‘IbTMBapK_M, 3HIMHA Yallia i HarpiBanbHa NOBEPXHS 3aBXK[N MOBUHHI 3aNMLIATUCS CYXMMM | YnCTAMM!
* Ui He 3aMmiHIoiiTe YalLLly iHLLIMM KOHTERHepOoM abo eMHICTIO. )
+ He BuKopuCTOBYiiTe MeTanesi npeaMeTy, siki MOXyTb NofpAnaTh YaLly. MOkpUTTS, HaHECEHE Ha NOBEPXHIO Yallli, MOXe NOCTYNoBO CTUPATHCS,
TOMY HeobXifiHO BUKOpUCTOBYBATY i ABaitnMBo.
+ pn NpUMILLEHH] YaLLi B MyNbTUBaPKY NPOCTEXTe, 106 BOHa Byna Cyxoto i YucTor. .
* He nounHaiiTe NpuroTyBaHHs MOKM HE MepekoHaeTecs, Lo 3HiIMHa Yalla MynbTUBapK1 BCTaBneHa 1B Npunaj npaBuibHO A0 KiHLS.
+ PiBeHb BOAN Ta IHrpe/IeHTIB y HaiMaHil Yalui He NOBUHEH NepeBuLLYBaTM NO3HAYKY MaKCUMambHO OMYCTUMOTO PIBHSA WKaMK, po3TalloBaHoi Ha
BprlLuum MoBepXHI yalLi. He' BMKOpUCTOBYWTE [4ns MPUroTyBaHHs B MynbTUBAPLY rapsiyy BOAy.
+ He nuitte Bopy B camy mynbTuBapky! Lie Moxe npuBecTy 0 MoLKOmKeHHS TenedhoHy abo ypaxeHHs eneKTPUYHIM CTPYMOM.
+ Mepep NpUroTyBaHHAM LLiNbHO 3aKpUiATe KpULLKY npunagy. FKLO kpuiuka 6yae 3aKkpuTo HEA0CTATHBO LWiNbHO, MOPYLLNTLCS FEPMETUYHICTb,
0 MOXe BMAMHYTW Ha CMaK i SIKICTb NPUroToBaHOro bnoaa.
+ Buknapjatoum iHrpeaieHTu, Hanueatou Boay B 3HIMHY Yallly MynbTUBapKY, CTEXTE 3a TUM, W06 4HO i 30BHILLHI CTIHKY YaLLi 3anMLWANNCs CyXvMI
i yncTmm.
+ 1|06 YHWKHYTV MOLUKOKEHHS MOKPUTTS NPy PoBOTI 3i 3HIMHOKO YaLLeto MPUCTPOIO BIUKOPUCTOBYIATE BXOAATL B KOMNNEKT akcecyapw, abo NnacTukosi
| BepeB'siHi KyXOHHi npunaaun.
* Yv He HanvBawTe B Yally ouet. Lie Moxe nowKoauTy crevjasnbHe NokpuTTs.
+ Mig yac poBoTI He 3anuiliaitTe NOXKM BCEPEVHI 3HIMHOM Yalli. ) )
+ Yepes aesikuii Yac nicnst ekcnnyarawji Yaila npunagy Moxe NOMIHATI KOMIp - Lie HopMarnbHe SiBULLE, NOB'A3aHe 3 TUM, L0 NOBEPXHS YaLLli
KOHTaKTY€ 3 BOJOIO T MUIO4MMIA 3acobamu. ) o
+ BukopuctoyiTe i 3bepiraiiTe npunag B HEAOCTYNHOMY A5 AiTelt MiCLy.
+ BummKaiiTe CBIlt PUCTPIl 3 PO3ETKM NICNA BUKOPUCTaHHS, @ TakoX Nepef YLLeHHaM. lepe nepemilieHHAM, NPOBEAEHHAM YMCTKI 260 iHLMX
[ili N0 Aornsay AanTe NpUCTPOLO OXOMOHYTH.
* FIKLLO He BMKOPUCTOBYETE Npunag, BUMKHITb 11010 3 Mepexi. BuMukatoun npunag, He TAMHITL 3a LUHYP XUBMEHHS!, aKypaTHO BUIMITL BUNKY 3 PO3ETKM.
+ [icna 3aKiHYEeHHs NPUroTYBaHHS AaliTe MynbTUBapLii OXOMIOHYTV NPOTATOM 15 XBUMWH Nepef HaCTYMHUM BKTIOYEHHAM.
* He BcTaBnsiiTe MeTanesi abo iHLi NpeaMeTI B BUMYCKHIA knianaH abo 6yab-aki iHLwi feTani Bupobu. Bepexitb 06nyys i pyku Big napa, wo
BMXOAWTb 3 KnanaHa.
+Ygara! MNig yac poboTv npunap HarpiBaeTbes! Y pasi HEOOXiAHOCTI KOHTAKTY 3 MyNbTMBAPKOHO Mif Yac ii poboTH, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI pyKaBuLi
abo npuxBsaTk. He BUKOPUCTOBYIATE Npunaz, BONOTAMM pyKamm.
+ Mpunag npusHayeHuit Tinbku NS JOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS.* 36epexiTb faHy IHCTPYKLto. ) ) )
* [pu BUKOPUCTaHHI NOAOBXYBaYa NepekoHanTecs, Lo MakcuManbHO JONYCTUMA NOTYXHICTb kabenio BiAMoBiAae NOTYXHOCTI npunagy.
Yaaral Hikonw He BuitMaiTe NpoayKT! 3 MynbTUBAPKW FOCTPUMM NPeAMETaMU, SKi MOXYTb NOLLKOANTY NOKPUTTS.
YBATA! Tig 4ac nepLuoro BKIK4eHHs MyNbTMBapka MOXe BAABATI HEMPUEMHWIA 3anax rapy. Lie HopmanbHe sBMuLLE i MOB'A3aHe 3 BUrOPaHHsM
3aBoficbkoro macna! BupobHuk sanuiwae 3a coboro npaso 6e3 nonepeaHboro NOBIAOMEHHS BHOCUTY HE3HAYHI 3MiHM B KOHCTPYKLito B1pObY,
kapAvHarbHO He BMNMBaIoTb Ha oro Geaneky, npaLesaaTHICTb i yHKLOHaNbHICTb.

EKCIUTYATAL|IA

Mepea npurotyBaHHAM. [1icna BCTAHOBNEHHS BHYTPILLHBOT YaLui y MynbTUBAPKY NPOKPYTITh i 4NA NOBHOTO CTUKAHHSA 3 HarpiBanbHUM eneMeHToM.
Mepen B6OpOM Nporpamu Ans NpUroTyBaKHs, 6yAb nacka, nepesipTe, o6 BHYTPILLHS Yalua 3 bxeto 6yna NpaBunbHO PoaMilLeHa. FKLLO BHYTPILIHS
yalla po3MmilljeHa HenpasmibHO, 3aBOPOHAETLCA PO3NOUMHATY MPUTOTYBAHHS, 0D YHUKHYTI HenpuemHuX nopiil. LLinbHo 3akpuiiTe BEPXHIO KpULLIKY
npunagy, o6 yHMKHYTI NOraHOro NPUroTYBaHHS | BUTOKY TEMna y 38'A3Ky 3 NOraHOw repMeT3aLier. [ins BUSHAUEHHS KInbKOCTi pucy U Byab-AKol
iHLLIOT KPYNW BUKOPUCTOBYIATE MIPHWI CTaKaHuMK, L0 BXOAMTb O KOMNNEKTY MynbTuBapku. Hanusalite Bogy BiANOBIAHO A0 KiNbKOCTI MipHUX CTaKaHiB,
ane npu oMY Nam'aTaeTe, Lo BCi kpyni B6UPatoTb BOAY MO-PI3HOMY.. o . ) ) ) .
He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KaCTPYMiO MynbTMBapKM NS NPOMUBAHHA iHTpe/jieHTiB/3amillyBaHHs TicTa. He pospisaiiTe CTpaBy BCepeauHi kacTpyni.
CrexTe 3a TM, 406 NpodyKTh Bynn piHO goanonineHi o KacTpyni. Buknaparo4m iHrpeaieHTIn B KacTpyrio MynbTUBapKK, NaM'aTaeTe, Lo Nid Yac
MPUroTYBaHHS MPOAYKTY 30iNbLLYIOTLCS B 00'€Mi, TOX piBEHb BOAW/MPOAYKTIB HE MOBUHEH

loyaTok po6oTu. [lin'egHaliTe LHYP XWUBNEHHS [0 BALLOTO Npunady i BCTaBTe BUNKY B po3eTky. Ha aucnnei naHeni kepyBaHHs BigoGpasutbes “---".
BuGpatu pexum. 1. HatucHiTb KHOMKY «IoaMHHIK» abo «XBUnuHWY, o6 BUEpaTH HeobxiaHy nporpamy. [lani HaTUCHITL kHONKy «CTapT.
2. HatucHITb kHonky «Temnepatypa/Macy, o6 HanawTysath l4ac.q1:lar|| HaTMCHITb Ha KHOMKY «[0aUHHMK» a6o «XBumnHNy. LLlob 3apatv GaxaHy
TemnepaTypy NpUroTyBaHHs, HaTUCHITb Ha KHOMKy «Temnepatypa/Macy 2 pa3u. [oTiM BUKOPUCTOBYIATE KHOMKI «[OAMHHIKY 860 «XBUMMHUY ANs
3MeHLUEHHS ab0 36iNbLUEHHS 3HAYEHHS TeMnepaTypu. )
Mpumitka: MoxmusicTs BUGOPY TEMNEpPaTypu NPUrOTYBaHHS A0CTYNHA HE BCIM PEXVMaM NPUroTYBaHHS.
Micns Bubopy HeobxiaHOI Nporpamu, CamoCTINHOT YCTaHOBKI Yacy NpUroTyBaHHs abo TemnepaTypu, HaTUCHITb Ha KHOMKy «CTapT.
3. HatucHitb kHonky «Bigknagenuii cTapTy», SKLWO Bam He0BXIAHO BigKNACTK Yac NpUroTyBaHHs CTpasu. [0TiM HATUCHITL «TOAMHHNKY, «XBUMMHAY
QNS YCTaHOBKI Yacy, nicnst IKOro MOYHETbCS MPUroTyBaHHS CTpaBy. [lani HaTUCHITb kHOMKy «CTapT». CBITUTLCS iHANKATOP BKa3ye, LU0 (yHKLjs
BiAKNaAEHHS NPUroTyBaHHs aKTMBHA.
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4. 3a Bawum G6axaHHaM, nicns Toro, K NPOLIEC NPUTOTYBaHHA CTPaBY 3aBEPLUEHO, BKMIOHITL Nporpamy MiATPUMKY TEMNepaTypy, Ans Liboro

HaTUCHITb KHOMKY «[iATPMMKa TemnepaTypu», a NoTiM kHOMky «CTapT».

5. LLo6 3ynuHUTIA NpOLIEC NpUroTyBaHHS, HaTUCHITb kHonky «TiaTpumka Temnepatypy / CkacyBaHHs».

6. HaTucHiTb kHomky «MynbTinoBap» Ans akTMBaLlii py4HOrO pemmMy NpuroTyBaHHs. [lani HaTUCHITL kHonKy « TemnepaTtypa/Macy, noTiM BCTaHOBITL
BaxaHuit yac npurotyBakHs (8ia 30 XB A0 15 roaMH) 3a AONOMOrOK KHOMOK «TOANHHIK» abo «XBUNKHWY. By Takox MoXeTe BCTaHOBUTYM BaxaHy
Temnepatypy npurotyBatHs (8ig 35 ° C no 175 ° C), HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY « Temnepatypa/Macy. [ins Bubopy Temneparypy BUKOPUCTOBYNTE KHOMKM
«oANHHMK» abo «XBUMUHMY.

Ygara! Y KOXHOro pexumy pisHuii Yac i Temneparypa npuroTyBaHHs 3a 3aMOBYYBaHHAM, JeTanbHille AnB. Y po3fini «Pexumn npurotyanHs».

PEXWUMW NMPUrOTYBAHHA
Ne | Pexum npurotyBaHHs ?aagan,%;g%gﬁ:m [iana3oH yacy Temnepartypa 'I;Iti,ﬂm';)'g#;pu
1 Puc - - 135°C 12 roguH
2 Mnos - - 150°C 12 roguu
3 Viorypt 8 roguH 6-12 roavH 38-42°C -
4 Buniyka 50 XBUMKH - 120-140°C 12 roguH
5 Kawa 1 roguHa 45 XBANWH - 2 TOANHM 95-100°C 12 rognH
6 MoroyHa Kalua 45 XBUnuH 30 XBUNWH - 2 roANHM 95-100°C 12 roguH
7 Cyn 1 roauHa 1-8 roguH 95-100°C 12 roguu
8 TywwKyBaHHS 2 roguHn 1-8 rogvH 95-100°C 12 roguH
9 [ecept 50 xBUMH 35 XBUWH - 2 FOANHI 95-100°C 12 ropuH
10 | Buniuka 50 XBAIMH 30 XBUAWH - 1,5 ropuHm 130°C 12 ropuH
11 [ ®purtiop 30 xBUIMH 6-12 rogux 170°C -
12 | Osoui 10 XBUNWH 8 xBUWH - 1 roanHa 95-100°C -
13 | Hanapy 15 XBUIMH 10 xsunmH - 1 roauxa 100°C 12 rogvH
14 Kapka 30 XBUMUH 20 xBUNWH - 1 roanHa 155°C 12 roguH
15 | Migirpis Moroka 5 XBANMH 5 XBUIMH - 1 ropuHa 60°C -
16 Migirpis 20 XBUNMUH - 70°C -
17 | Tpedka 1 rogwra 10 xeunuk| 1 - 4 rogvHm 95 - 100°C 12 rogvH
18 | BiscsHa kawa 15 XBUnUH 10 xBunmH - 1 roanHa 95 -100°C 12 rogwH
19 LLBuaka npuroTyBaHHs - - 135°C -
20 | Bobosi 1 roanHa 10 XBUAVH - 2 FOANHN 95-100°C 12 rogwH
21 | BapeHns 1 ropuHa 15 XBUAWH - 4 roaNHN 115°C 12 rogwH
22 MNacta 10 XBUNMH 10 xBUAWH - 1 roguHa 100°C -
23 Menbmeni 20 XBUNMH 15 xBWnwH - 1 roguHa 100°C -
24 | Bicksit 30 XBUTMH 15 XBunwH - 1 roanHa 150°C 12 rogwH
25 | TywkoBaHe M'sco 1 roguna 30 xsumuH| 1 - 8 roguH 95 -100°C 12 rognH
26 | Opikacce 2 rofMHN 1- 8 rognH 95-100°C 12 ropuH
27 | Creiik 35 XBUnMH 15 xBunuH - 1 ronvHa 150°C 12 roguH
28 | TNosnewns 4 ropuhn 4 - 8 roguH 96°C 12 roguH
29 Crepunisauis 15 XBUANMH - 155°C -
30 CwmaxeHe M'sico 45 XBUIWH 15 XBUMWH - 1 roauHa 160°C -
31| Tynsw 1 rouka 20 XBUNUH - 2 rOHI 95-100°C 12 ronH
32 | ®oHaw 15 XBUTMH 5 - 45 xBANMH 95-100°C -
33 | Bopu 45 XBUIMH 20 xeunuk - 1 ropuna 30 xeunus | 95 - 100°C 12 roguH
34 | TywkosaHa puba 55 XBANWH 20 xBunwH - 1 rogvna 30 xaunus | 95 - 100°C 12 rognH
35 | 3aneyeHa kaptonns 50 XBUNUH 30 XBUTMH - 2 TOAMHY 95-100°C -
36 | MNiya 45 XBANUH 5 xBunuH - 1 roauHa 140°C 12 roanH
37 | MiaTpumka Temnepatypy 1 ropuHa - 60°C -
38 Mynbtinosap 30 xBUnuH 2 XBUMUH - 15 TOAMH 100°C 12 roanH

BUABJIEHHA MOMWUNOK

FKLIO He BAANOCS NPUroTyBaTy AKkych CTpasy abo npunag dyHKLIOHYE HEKOPEKTHO, MOXIMBO, BU NPUNYCTUNMCA OAHIET 3 TaKMX NOMUIIOK:
1.ﬂy)Ke 6arato |Hrgen|e|-m/| abo Boau.

2.HenpasunbHO 06paHuit pesum. 3.BRYTpILLHS kacTpyns npunagy fAecopmMoBaHa (MOLLUKOZXKEHa).

4.Hnu NPUroTYBaHHS BUKOPUCTaHa rapsiya Boaa. 5.HarpisanbHuii enemeHT abo 1HO 3HIMHOI kacTpyni 3aBpyaHeHi.

6.Min yac npuroTyBaHHs MynbTvBapka Gyna BUMKHEHa 3 Mepexi.

7.0TBOpYM ANS BUXOAY Napu 3abnokoBaHo. 8.BcTaHOBNEHO Ayxe BENKWI Yac BIACTPOYEHHS CTapTy.

9.Kpuwwka npunapy 3akpuTa He A0 KiHLA.

10.3anuwwku ixi BCepevHi camoro npunagy.

11.0yxe aosra pobota MynbTUBapKIA B PEXUMI NiATPUMAHHS TeMnepaTypu.

12.byna BukopucTana GpyaHa 3HiMHa kacTpyns.
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MPABUNA YTUMI3ALII NPUNADY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiany MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKOAOK AN AOBKINAA i BiAMOBIAHO 40 Npasinam 3 yTuniauii
Bigxoais y Batomy perioni.

TPAHCMOPTYBAHHS, YULLEHHA TA 36EPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpaHcnoptysati npunag HeobxigHo 6y/b-sikuM BIUAOM KPUTOrO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBAHHSIM NPaBIM 3aKPinreHHs
BaHTaxiB, L0 3abe3nevytoTb 36epexeHHst TOBapHOro BUrMsiay Bupoby Ta/abo ynakyBaHHS i oro noaanbLuoi 6e3neyHoi ekcnnyaratyii.
3ABOPOHAETBLCA HapaxaTit npunag Ha yapHi HaBaHTaXeHH Mif Yac BaHTaXHO-po3BaHTaxyBanbHux pobirt. YULLEHHA. Micns BukopucTanHs
i Nepe/ O4MLLEHHSIM BUAMAIATE BUIIKY XVBITEHHS 3 POSETKN | l04eKaTecs, MoKM Npurag 0xooHe. He MiitTe npunag Bogoio! [ing ounweHHa
BHYTPILIHBOT Ta 30BHILLHLOI NOBEPXHI NpUNazy i NaHeni kepysaHHs BUKOPUCTOBYIATE M'AKY BOMOTy raHuipky.Baxnmso! Mepes OumiLieHHAM HIMHOI
yaluil BUAMITS i 3 npunafy. BukopucTosyiTe 3acib Ana MUTTA nocyay, MKy ryoky Ans 04MLLEHHS SHIMHOI Yallli, NoXKM, OnonoHuka. CTexTe 3a
YWCTOTOIO Npunagy Ta Beix itoro cknagosux. SBEPIFAHHA. Ugmnan HeobxinHo 3bepiraTy y 3akpuUTOMy NPUMILLEHH, B yMOBaX, LU0 NepeabdayaroTs
36epexeHHs ToBapHoro BUrnAAY BUPODY Ta ioro noAanbLuoi GeaneyHoi ekcnnyaradii. MepekoHaiTech, LWo npunag i BCi i0ro akcecyapy NoBHICTIO
BUCYLUEH, NepLU HiX CKaaaTy voro Ha 36epiraHHs.

MPABUIIA YTUNMI3ALIII MTPUNAQY
EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKOAOK ANS AOBKINAA i BiAMOBIAHO 0 Npasinam 3 yTunisauii

BigxoAis y Balwomy perioHi. i}
YMOBW F'APAHTIMHOIO OBCNYITOBYBAHHA

Mpv kynieni Bupoby BuMaralite ioro nepesipku y Baluiit NPUCYTHOCTI | 3aMOBHEHHA rapaHTIHOrO TanoHa (LWTamn TOprosenbHoi opraHisaui, aata
npoAaXy Ta nianuc npopasLs). bea HafaHHs rapaHTiitHoro TanoHa abo npy 1oro HenpaBUIbHOMY 3anoBHEHHI MPeTEHT LWOA0 SKOCTi He NpuiMa-
10TbCA i rapaHTIAHMIA PEMOHT He 3AIMCHIOETLCA. |'apaHTINHIA TanoH Chif Npes ABNATU Npi ByAb-AKOMY 3BEPTAHHI 0 CEPBICHOTO LIGHTPY MPOTArOM
YCbOro TepMiHy rapanTii. Bupi6 npuitMaeTbes Ha CepaicHe 06CMYroByBaHHS TiMbKi NOBHICTIO KOMMNEKTHUM, [apaHTIliHMIA TEPMIH_0BUNCTIIOETLCA

3 Momemg npoaaxy nokynuto. pocumo Bac Takox 36epiratin LOKYMEHTW, O NIATBEPAKYIOTH AaTy Kynieni Bupoby (ToBapHMil abo kacoBwi Yek).
YMOBOI0 be3onnaTHoro rapaHTiiiHoro obenyrosysarHs Balworo Bupoby € 10ro npasuibHa excrnyataLlis, Wo He BUXOAUTb 3a Mexi 0C0B1eTIX
nobyToBix noTped, BifNOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcrinyaTaLil Bupoby, BiACYTHICTb MexaHi4HNX MOLIKO/PKEHb Ta HacniakiB Hepbanoro

MOBO/PKEHHS 3 BMPOBOM. Bpib npuitMaeTbes Ha rapaHTiiiHe 06CNyroBysaHHa y YMCTOMY BUIIAAI (MPOTEPTO | NPoAYTO, Ae Lie € MOXMBIM). FapaHTia
MOLMPIOETHCA Ha BCi BUPOGHNHI Ta KOHCTPYKTUBHI AgheKT! (KpiM Nepenivennx y poafini «MapaHTis He NOLIMPIOETHCSY), BUABNEHI NPOTATOM
rapaHTiiiHoro TepMiHy. Y Liedt nepiof AedekTHi AeTarni, KpiM BUTpaTHUX MaTepianis, nignsratoTs 6e3onnaTHit 3aMiHi y rapaHTiiHOMy cepBiCHOMY LIEHTPi.

FAPAHTIA HE MOLNPIOETLCA

1. ﬁecpekm, CrpUYMHEHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHaMM.

2. TloLLKomKeHHs BUPOBY, CIPUYMHEHI BUKOPUCTaHHSIM BUPODY 3 METOH, L0 BUXOANTL 3a MeXi 0cobrcTux nobyTtosux notpeb (To6To 3
NPOMMCIIOBOK a60 KOMEPLIHOK METO).

3. Butparthi maTepianu 1 akcecyapu.

4. [lepeKTy, CNPUYNHEHI NepeBaHTaXEHHAM, HenpaBIUbHOK eKcnyaTaLiieto, NPOHMKHERHSM PiAVH, NNy, KOMax, NOTPaNMAHHAM CTOPOHHIX
npeaMeTiB BCepeanHy BUpoby.

5. BupoDy, Lj0 niafaBanics PEMOHTY 103a YNOBHOBAXEHUMM CEPBICHMIA LIeHTpamin 260 rapaHTiiHMK MaiCTEPHAMM.

6. [MOLIKOAKEHH, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH 10 KOHCTPYKLi BUpoBY cammm KopucTyBayem abo HekanichikoBaHOI 3aMiHOK AOro KOMMMEKTYIOUMX.
7. MopyLeHHst BMMOT IHCTPYKLT 3 ekcninyaTalii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBEHHS HANPYrA MEPEXi XUBNEHHS (SKLLO Lie NOTPIBHO).

9. BHeCEHHS TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHi4Hi MOLLKOMXEHHS, B TOMY YiCTi BHACMIAOK HeABANOoro NOBORKEHHS, HENPaBUIBHOTO TPAHCMIOPTYBaHHS Ta 3bepiraHHs, nadiHHs BUPoby.
11. TTOWKOAKEHHS 3 BUHM TBAPMH (B TOMY YMCAi FPU3YHIB Ta KOMaX).

BurotosnioBay: Cutec Enektpuk Kamnani fNimites, KHP

IH(opmaLlito Npo AaTy BUTOTOBMEHHS ANBITLCA Ha IHAMBIAYANbHOMY ynaKyBaHH.
3 MnTaHb rapaHTiltHoro 06CyroByBaHHS 3BepTaiiTecs [0 HabMKYOro CepBICHOTO LIEHTPY. \{/

TepMmiH cnyx6u - TPUALATS LLICTb MiCsLB.

HycKkaynbIKTbl caKTaHbI3, on Gonawakra Cisre kepek 6onyb| MYMKIH.

ATarnfaH Kypasn aBTomaTTbl peXxvumaeri Taramaapabl AanbiHaayra apHanfax,

coHaan-ak, ByKTbIpy, KybIpy, Nicipy, kaiHaTy, 6y yCTiHAe AalibiHaay, AanbiH Taramaapabl XbinbITy,
TaramaapaAblH y3aK yakblT 60Mbl bICTBIK KYMiH CakTay (yHKUMsNapbiH atkapagsl.

) pan TYpMbICTbIK )K8He YKcac MakcaTTapaa naijanaHyfa apHasfaH, atan anTkaHaa:

- AiykeHaepaeri, KeHcenepaeri nepcoHariFa apHanfaH ac yii aimarbiHAa XeHe e3re eHAIPICTIK xafaannapaa;
- bepmep yunepiHage;

- KOHaK yiinepaeri, MoTenbaepaeri KTMeHTTePMEH XoHe TYPMbICTbIK Typaeri 6acka MHpakypbinbiMaa;
- TYPYbl MEH TaHfbl ackl Bipre NaHCUOH PeXUMIHAET Xafaannapaa..

MaHbi3ab1! XKbinbiH CybIK MeSrifiHae caTbin anbiHFaH Kypanibl aNeKTp xeniciHe Kocnac OypbIH, IcTeH

WblIFybIHa on 6epmey ywiH 6enme TemnepaTypackiHaa keMiHe TepT caraT yCTay KaxeT

TEXHUKATbIK CUMATTAMAJIAPGI
HomuHan kepHey: 220-240 B

ToKTbiIH HOMUHaN Xuiiiri: 50 1 EAJO (Benapyce, Peceit, Apmerns, KasakcraH, KpipFblacTan)

HoMMHan TyTbiHbINaTbIH KyaTsl: 790-930 BT enaepirae xeHe Ykpautapa, rpysusia, O3ipbaikaraa
Kenemi: 51 CTaHRapTTh! keningi MepaiMi — OH exi al.

f OTiHeMi3, Kypanabl naiganaHyra kipicnec 6ypbiH, HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.




I MAUOANAHY KE3IHAEr CAKTbIK LWAPAJNAPbI

e[laiifanaHy kesiHae CbiHybIHa Xon bepmey yLiH Kypanabl konaaHbac GypbiH OCbI HYCKAYMbIKTbI MyKUST OKbIN LbIFbIHbI3. Jypbic naiganaqbay
GybIMHbIH, CbIHbIN KanyblHa SKeM COFbIM, NanganaHyllblFa MaTepuanbik 3anan kentipyi HeMece AeHcaymblFblHa 3USIH TUMi3yi MyMKiH.
*)KymbiCTbl 6actamac bypbIH KypanapiH iluiHae Gonybl KypanablH, 3akpiMaaHyblHa HEMeCe TyTaHyblHa aKen CofFybl MyMKiH Oybin-Tyto
matepuanzapsl MeH esre Gerfie 3aTTapablH, 0K ekeHpiriHe Ke3 xeTkisiHi3. Erep ge byitbim TabaHblHa xanceipManap 6onca — onapabl wewwin
anblHpI3.

eAnfallKpl Kocnac OypbIH ByiibIMHbIH, TEXHUKAMbIK €PEKLLENIKTepi ANEeKTP XeNiCiHiH, napaMmeTprepiHe Calikec KeNeTiHiH TEKCepiHi3.
eMynbTunicipriuTi 6acka anekTp KypangapbiMeH 6ip yakbiTTa po3eTkara KOCNaHbl3.

eKypangbl XyMbIC iCTEN TypraH Ke3ge XenifeH ceHaipmeH;a!

eKypangbl anblHbarnbl TOCTaFaHChI3, CoHAaN-ak, TocTaraH 6oc bornca, xenire kocnawpia!

e Kyart keasiHiH, 6inTeciH TapTnaHpI3, OHbl WhiHAan fainamabl3 XaHe OHbl KypanblH, ailHanacblHa opamaHp3.

o MynbTunicipriluTi Tek eHiMAEPAi AailbIHAAY YLUiH NaianaHblHbI3. OHpa kuiMiHisgi, kara3abl Hemece backa 3aTTapabl ewsip xaraanaa
KenTipMeH;s.

o Kyparn TemeH fieHe, Ce3iM Hemece axbin-oi kabinetriniktepi 6ap Tynranapabiv, (6ananapapl koca ecenterexjie) Hemece onapaa Taxipube
Hemece 6inim GonmaraH xaraaiaa, erep fie onap 6akpinay acTbiHga 6onmaca Hemece KayinciaairiHe xayanTbl aaaMHbIH, Kypanabl naiaanaxy
Typarbl HyckaynblKTaH eTrece, KonaaHybliHa 6onmaigbl.

eKypanabl 6ananapaaH aniiax xepae nanganasbiHpl3. bananapapi, KypanveH oitHayblHa xen 6epmey yLiH 6akbinay acTbiiga 60mybl KaxeT.
@K OCbINbIN TypFaH Kypanabl Kapaychl3 KanablpMaHpI3.

eErep ge 6inTeci Hemece LWTencenbAiH, aibipbl 3aKbIMAAHCA, COHbIMEH KaTap, erep Ae KypanablH, e3i 3aKkbIMaHca HEMECE XyMbIC icTemece,
Kypangbl naidanan6anpi3. OHbl CepBIC OpTanblebiHa anapblpl3. Kypanibl Tek aBTopusaLyssiaHFaH Cepauc opTanblebiHa FaHa XeHaey Kaxer.
Kypanzb! e3piriHeH XeHaemens.

eKypan cbipTKbl TaiMep HeMece KalublkTaH GackapyablH, 4epbec xylieci apekeTke KenTipyi yLUiH apHanmaraH.

eKyaT Ke3iHiH, 6inTeci 3akbIMaaHFaH ke3ae oHbl apHaiibl BinTemMeH Hemece eHAIPYLLIAEH HemMece CEPBUCTIK KbIBMETTEH arblHFaH X bIHTbIKNEH
aybICTbIpFaH XeH.

©3eKTP TOFbIHbIH, COFYbIH 60MAIPMAC YLLIH KyPanzbiH KOpMyChIH Cyra Hemece Gacka CyWbkTbiKTapra 6aTbipmanbia. Erep fe on cyra Tycin
Karca, kopnycka eLwbip xargainaa Kkon TurisbeH s, OHbl Aepey 3NeKTP xeniCiHeH CoHAIPIH3.

oCyilbIKTbIKTAPAbIH, SMEKTP KanFarblUTapbiHa (Keninik )xanrarbILUTap, XKeninik ailblp) asbin KeTyiHe xomn GepMeHia.

©3nekTp 6ayCbIMHbIH, yCTEN LETIHEH HEMECE bICTbIK 6ET yCTiHAE XanbbipaybiHa xon GepMeH|3.

oErep ge Ci3 kypanabl napanaHbacaHpl3, CoHaai-ak, Taanamac bypbiH XeniaeH CeHAipin TacTambl3.

eKypanabl HyCKkaynbIKNeH Ke3AenmereH xaraaiinapaa nanaanaHbanqpia. Yit-xainapaaH Teic naiganaqbay.

oErep fie kyMbiC icTen TypraH KypanabliH XaHblHaa Gananap 6onca, aca MykisT 60mMblHbI3.

@)XyMbIC Ke3iHae Kopryc, KaCTpen MeH Kaknak, Kpi3bin ketefi. bicTbik 6eTTepiHe xanaHall KonMeH Kon THrisbeHi3. ApHaibl TyTKbILITapAbI
nanaanaHblHbl3.

oK blI3abIpy aremMeHTiHiH, 6eTi naiinanaxaH cow, bICTbIK 60MbIin kanagbl.

*)XeTki3in cany XubIHTbIFbIHA KIPMEMTIH Kepek-KapakTapab! naiganaHbaxpi3.

oMynbTUTICIPriLL yMbIC ICTEN TypFaH yaKbITTa Kypan KakMasblHia opHanackaH Tecik apkbinbi Gy LibiFafpl, COHAbIKTaH Aa abait GonbIHbI3 xaHe
Kypanfa Kapai eHKeNMeH3.

eMynbTunicipriTi acyiine ycranaTbiH opamanmeH bypkemens, Gerae 3aTTapabl Kypan KaknafblHa KoMaHbI3. KypangpiH, 6y WblFaTbiH Teciri
GyraTTanatbiH Gonagbl, byn KYPbIFbIHbIH, CbiHbIN KaryblHa aKen CoFagbl.

eMynbTunicipriTi nepaenepain, cepenepain, acyi WwradrapsiHbiK, xaHe Oy 3akbiMaaybl MyMKiH Gacka 3aTTapablH, XaHbIHAa naiaanaHbaHbIs.
*Abait GonbIHbI3 — MyTIETUTICIDTILL XXyMbIChI @SIKTasFaH COH, KaKMarblH allbiM, KaCTPeNAi anbiM WhlkKaH Ke3Ae bICTbIK 6yAblH, arbiHb LUbIFybl MyMKH.
eTaramabl MynbTUICIPriLTIH, anbIHOGaMbI KaCTpeniHae faHa faiibiHaaHbI3!

*OHiMaepAi Tikenel KypanablH, TybiHe canmampi3.

eAnbiHGanb! KaCTpenai anbin LWblFbIHbI3, KAKETTI KypambenikTepAiH, 6apnbiFbiH CanbiHpI3, KeAiH KacTpenai MyNbTUNICIPriLLKe OpHATBIHbI3.
o[laitbiHpamac GypbiH OyibiM KaknarbiH ThiFbi3 eTiM kabbiHbi3. Erep e kakmarbl TbIM ThiFbl3 XoHe Tymwarbl eTin xabbinvaca, 6yn AaibiH
©HIMHiH AaMi MeH canacbiia acep eTefi. AnbIHGanbl kaCTpenai KbI3AblpMaHp!3 XaHe eHiMAEPAi MyNbTUNICIriLLTEH ThiC AalbiHAay YLWiH
naiganax6anxbi3. Byn kaCTpengin apHaitbl XabblHbIHbIH, 3aKbIMAAHYbIHA SKEM COFybl MYMKIH.

e[Maitnanaqbac GypblH MynbTUNICIPFLLTIH, KbI3AbIPY GeTi MEH anbiHBanb! kacTperiH, apackiHaa berae 3aTTapablH KOKTbIFbIHA Ke3 KETKI3iHj3.
eKbl3ablpy GeTi MeH anblHbanbl kacTpenaix, TasanblFbiH CakTaHbl3. Kes kenreH nactaHynap KypanablH, 3akbiMAaHyblHa aKen COFybl MyMKiH.
Marbiaabl! MynbTunicipril kopnychl, anbiHOanbl KaCTpen MeH Kpl3ablpy 6eTi apaaibiM Kyprak, xaHe Tasa bonybl kaxeT!

eKacTpenpi 6acka KOHTEHEPMEH HEMECE bifbICTIEH AYbICTbIPMAHbI3.

eTocTaraHzbl CbIpybl MyMKiH MeTann 3atTapabl naiaanaHbaqpi3. TocTaraH 6eTiHe canblHFaH xabbiH GipTiHAEN eLLyi MyMKiH, COHAbIKTaH Aa
OHbl yKbIMTanN naianaHy Kaxer.

eKacTpengi MynbTunicipriluke OpHaracTbIpFaH Ke3Ae OHbIH, KypFak XaHe Tasa 6onybiH ﬁaKbIJ'IaH,bIS

eMynTvnicipriLuTiv, anbiHGankl kacTpeni KyparFa COHpIHa A/IH CanbIHFaHbIHa ko3 XeTKi3reHlue, AavibiHaay /bl GacTamanbI3.

AnibiHGanb! KaCTpenperi ¢y xaHe kypambenikreppin AeHTeli kaCTpenaiH, iluki GeTiHAe OpHanacKkaH MEXeNikTiH, eH XoFapbl pyKCarT eTinrex
[ieHreiHeH acnaybl kaxet. MynbTuniciprilute AaiblHAaY yLUIH bICTbIK, Cyabl NaiaanaHbamqbI3.

oCyabl MyNbTUNICIPriLLTiH, ©3iHe KyAMaHbI3! byn KyparnfbiH 3axkbIMAaHybIHa HEMECe 3NIEKTP TOFbIHbIH, COFYbIHA SKEN COFybI MYMKiH.

o [laitbiHamac GypbiH ByitbiM KaKnasbiH Thifbl3 €TiN ¥abbiHbi3. Erep Ae Kaknarsl ThiM ThiFbi3 XaHe TyMLans! eTin xabsinmaca, 6yn faitbiH
©HIMHiH, JoMi MeH canacblHa acep eTefi.

eMynbTunicipriluTiH, anbiHGans! kacTpeniHe kypambenikTepai canbin, CyAbl Kys OTbipa, kacTpenaiy Tybi MeH iluki KabbipFanapbIHbiH, KypFak,
XaHe Ta3a GonybiH 6akbinanpbI3.

eKypanzbiH, anblHbanbl kacTpeniMeH XyMbIC kesiHfe XabblHHbIH, 3aKbIMAaHybIH 6onabIpMay YLLIH XUbIHTbIKKA KIPETH akceccyapnapabl Hemece
nnacTuk/afal acyii KypangapblH naiganaHblHpi3.

eKacTperre cipkecyabl KyiMaHbl3. byn apHaiibl abblHabl 3akbiMaaybl MyMKiH.

o)XXyMbiC Ke3iHAe KacblkTapAbl anbiHOanbl kKaCTpengiH iiHae KangblpMaHbI3.

e[lalifanaxraHHaH KeiiH BipHeLLe yakbITTaH COH, Kypan KaCTperi TyCiH e3repTyi MyMKiH — 6yn kacTpengiH, 6eTi CyMeH xaHe Xyfbill KypanfapMeH
6alinaHbicka TycyiHe 6ainaHbICTbl KanbiNTbl KyObINbiC 60MbIN Tabbinagb!.

eKypanapl 6ananapably, KOMbl XETNEATIH Xepae nanfanaHbiHbI3 XoHe CakTaHpI3.

eKypanpl NaiiaanaxfaH CoH, CoHpjalt-ax, Tasanamac OypbiH po3eTkafaH CeHAipiHi3. KosranTnac, Tazanamac xaHe KyTiMi xeHiHgeri 6acka
opeKTTEpAi OpbIHAAMAC GypbIH, KyPbIMFbl CyblFaHLIA, KyTiHi3.



oErep fie Kypanab! naipanaHbacaHbl3, OHbl XeniaeH CoHAipiHi3. Kypanabl ceHAaiprenae Kyat kesiHiH, 6inTeciHeH TapTnaxpI3, alibipbiH po3eTkafaH
abaiinan WelFapblHpI3.

e[laibIHAbIFbl afKTamNFaH CoH, MynbTUMICIPriLL Keneci KockinMac GypbiH 15 MUHYT iliHAE CyblFaHLLA, KyTiHi3.

eMetann Hemece backa 3aTTapabl TYCipy KaknakLUachiHa Hemece byibIMHbIH, 6acka benikTepiHe canmaHpI3. BeT neH KoMbIHbI3AbI KAKNaKLLaAaH
LWblFaTbiH ByAaH CakTaHpI3.

eHazap aypapbiHbI3! Xymbic kesiHae kypan kbiadbl! MynbTunicipril xyMbIC iCTEN TypraH yakpiTTa OHbIMEH yCTay kaxeT 6onFaH xaraaniaa,
acyii KonFanTapblH HEMECe TyTKbILITAPAbI NaliaanaHblHbi3. Kypanasl binFangsl KongapMeH nanfanaHbanba.

eKypan yil xafaaiblHa nanfanaHyra apHanfaH.

©OCbl HyCKAYMbIKTbI CAKTaHbI3.

©Y3apTKbILWThI NaliaanaqraH kege kabenb/iH, eH, Xorapbl PyKCaT eTiNreH KyaTbl Kypan KyaTbiHa Calikec KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

e[laitbinaay peLenTinepiH 6aclubinblkKa anbiHbI3.

Hasap aypapbixbI3! MynbTunicipriluTeH eHimaepai kabblHbIH 3akbiMAaybl MyMKIH ©TKip 3aTTapMeH eLuKallaH anbin WhbiKnaHbI3.

HA3AP AYOAPBIHbI3! Anrall KOCKaH yakbITTa MyNbTUICIPTLLTEH KyMIKTiH, XaFbIMCbI3 WiCi LblFybl MyMKiH. Byn KanbinTbl KyBbinbIC XaHe 3aybiT
MaliblHbIH, XXaHyblHa 6ainaHbICTbI!

OHIipyLLi KocbiMLa xabapnaycbl3 kayinciagiriHe, XyMbiCka KabINeTTirHe XaHe aTKapbIMAbINbIFbIHA alTaprbIKTail aCep ETNENTIH ByMbIMHbIH,
KYPbITbIMbIHA, KyMbIC aNrOpUTMiHE GOMMaLLbI ©3repICTEPA EHNI3y KyKblFbiH ©3iHE KaabIpasbl.

NMAUOANTAHY
[aitbiHgamac BypbIH. ILuki ToCTaraHgbl MyNbTUNICIPriLLKe OPHATKAH COH, OHbI KbI3[bIPY 3NEMEHTIMEH TOMbIK XaHackaHFa feltiH bypaHbl3.
[aibiHpayra apHanFaH 6arfapnamaHsl Tanaamac GypblH Tamasbl 6ap iLuki ToCTaraHHbIH, AypbIC OpHAaNackaHblH Tekcepyai eTiHemia. Erep fe
ILUKi TOCTaFaHbI AyPbIC OPHATLINMACA, XaFbIMChI3 OKFaHb! GOMABIPMAC YLLiH AaiibIHAaYAbI bacTaysa ThliibIM CarbiHazbl.
TyMwanbinblbiHbIK Hawap 6osybiHa GainaHbICTbI, XaMaH AambiHAanybl MeH XblnyablH, asbin KeTyiH GONAbIpMay YLWiH KypanfbiH yCTiHfi
KaKasblH ThiFbI3 €TiN XabblHpI3. KypiluTiy HeMece Kke3 kenreH 6acka XapMaHblH MeMLIEpiH aHbIKTaY YLUIH MyNbTUMICIDILL KUbIHTbIFbIHA KIpETiH
efeyiW cTakaHab! naiganaHblipla. MynbTUNICIpriTin anbiHGansi TocTaraHbIH KypamMBeniKTepiH Xybin-Wato/kambIpAbl uney yiiH KongaHbaHbI3.
Taramabl TOCTaraH ilLiHge Kecrnews.
JKymbicTbl 6actay. Kyart BinTeciH KypanblHbl3ra KOChIM, ailbipblH po3eTkara canbiHbl3. backapy naHeniHiH aucnneitinae “--" kepceTinepi.
[ailblHgay pexumaepit TaHzay.
1. KaxeTTi barnapnamaHbl Tanaay yiliH «Carattap» Hemece «MuHyTTap» 6atbipMachiH 6ackiHpi3. KeitiH «CTapT» 6aTbipMackiH 6acbiHbI3.
2. YakbITTbl GanTay yLiH « Temnepatypa/YaxbiT» batbipMachiH 6ackiHbi3. Keitin «CaraTtap» Hemece «MuHyTTapy GaTbipmMackiH 6achiHpi3.
[JaibiHpayabIH kanaynbl TemnepatypackiH 6epy yiiH « Temnepatypa/YaxbiT» 6atbipmMacsiH 2 MapTe 6acbiHbI3. KeliiH TemnepaTypa MaHiH
asaifTy Hemece ynrauTy yLuiH 3atem «Carattap» Hemece «MuHyTTap» 6aTbipMachiH NaitdanaxblHbI3.
EckepTne: gaibiHAay TemnepatypackiH TaHAay MyMKiHAiM AaiibiHaayablH, Oaprbik pexumaepiHe KOMKeTIMAi emec.
KaxeTTi 6argapramanbl, falibiHaayablH, YakbITbiH HEMECE TeMnepaTypachiH e3airiHeH OpHaTyabl TanaaraH cow, «CTapT» GaTbipMackiH 6ackiHpI3.
3. Erep pe ci3 Tarambl AailblHAAY YaKbITbiH TaHAafbIHbI3 kence, «KeliHre kanablpbinFaH cTapT» 6aTbipMackiH BackiHbI3. KeltiH yakbITTbl opHaTy
yWwiH «CaratTapy, «MuHyTTapabl» 6achiHpi3, oCbifaH KediH Taramapl faitbiHaay GacTtanagsl. Keliin «CtapT» GaTbipmackiH 6ackipI3. XKapkbiparaH
VHAVKaTOp AanbiHaayabl keliHre kanablpy (yHKUusichl GenceHai ekeHairit Ginaipesi.
4. KanayblHpl3 6obIHILA Taramabl falibiHaay NpOLECi asikTarnFaH CoH, TeMnepaTypaHbl cakTay 6araapnamacbiH KOCbIHbI3, 0N yLuiH «Temnepa-
TypaHbl cakTay» 6aTbipMackiH, ketiH «CTapT» DaTbipmMachiH 6achbiHpI3.
5. QaiiblHaay npoLeciH TokTaTy yLiH « TemnepaTypaHbl caktay/XKoto» 6aTbipMackiH 6acbiHbI3.
6. NaitblHaayablH, Kon pexumin bencerpi eTy yiin «MynbTuacnas» 6atbipmackiH GackiHbI3. KeltiH « TemnepaTypa/YakbiT» 6aTbipMackiH 6acbiHbI3,
KeliiH «Carattap» Hemece «MuHyTTap» 6aTblpManapbIHblH, keMeriMeH AailblHAAYAblH, kanaraH yakbITbiH OpHaTbIHBI3 (30 MUHYTTaH GacTan 15
cafaTka feitiH). Cis «Temnepatypa/YakpIT» OaTbipmMachIH 6ackin, AalbiHAayAbiH, KanaraH TemnepaTypacbiH opHaTa anacbi3 (35°C-aeH 6actan
175°C-re feifiH). TemnepaTypaHbl Tanaay yiiH «Carartap» Hemece «MuHyTTap» GaTbipmManapbiH KOMAaHbIHpI3.
Hasap aypapbiHpia! 9pbip pexuMHiH, aaenki kannbl 6oibIHILA falbiHAAY YaKbITbl MEH TEMNepaTypackl apTypri, 04aH Aa Tonblfbipak, «JanbiHoay
pexumaepi» GeniMiHeH kapaHpI3.

KATEJIEPQI AHBIKTAY

Erep pe kaHaai aa 6ip Taramapl faiibiHaay MymkiH 6onmaca Hemece Kypan AypbIC XyMbic icTemece, Ci3 keneci katenepain GipeyiHe xon
GepreHiHi3 bIKTUMan:
1.Kypambeniktepi Hemece Cybl TbIM Ker.
2.PexXum fypbic TaHaanvaraH.
3.KypanabiH iLki kacTpeni AedopmaLnsnarFaH (3akbIMaaHFaH).
4 [laibiHpayaa bICTbIK Cy KONAaHbINAb.
5.Kbi3abIpy anemeHTi Hemece anbiHbanbl kacTpenpiH Ty6i nactaxraH.
6.[laibiHaay KesiHae MynbTURICIpriLL XenifeH CeHin Typabl.
7.ByAbIH LWbliFyblHa apHanFaH Tecik GyFaTTanFaH.
8 CTapTTbl KeitiHre kanabIpy/AblH TbIM KON yaKbITbl OPHATHIMFaH.
panfbliH Kaknarbl COHbIHA AeiiH xabblnmMaraH.
‘IO aram KanablKTapbl KypanabiH illiHze.
11.MynbTunicipriluTiH TeMnepaTypaHbl cakTay pexuMiHae TbiM Y3aK XYMbIC Kacaybl.
12.1ac anbiHbanb! kacTpen KonaaHbINAbI.

TACBIMATTAY, TASATAY XXOHE CAKTAY

TACBIMANAAY. Kypanabl OyiibIMHbIH, Tayapriblk, TypiH XaHe/HeMece KanTamachiHbIH, CakTanyblH KaMTaMachI3 €TeTiH, XyKkTepai bekiTy xaHe OyaaH

api Kayincia naitpanaHy epexenepi naiganana oTbipa, Xabblk, KenikTiH, Ke3 KeNreH TypiMeH TacbiManaay KaxeT. BylbIMHbIH, XaHe/HeMece opaMaHblH,
Tayapribik TypiH CaKTay/bl KaMTamachl3 eTeTiH XyKTepai BekiTy epexenepiH KonfaHa oTbIpbin, Xabblk KenikTiH, ke3 kenreH TypiMeH acnanTbl TacbiManaay
KaXKETKaHE OHbl OfjaH api kayincia naipanany. CoHpait-ax ke3 KemnreH Kerik TypiMeH TackiManfay Kesiiae kantamaHbiH, Ke3 KEnreH TypiHe He Byiibivea
bINFangpIH, Kipy MyMKiHairiH 6onaslpMai.Kypangb! THey-Tycipy XyMbiCTapb kesiHae COKKbInbl xykTemenepre yibipatyfa ThIbIM CANbIHALDI.
TA3AJIAY. KonpahsaH COH, XaHe Tasanamac bypbiH KyaT Ke3iHiH, aiibipblH po3eTkaaH anbin Whibin, Kypan CyblfaHLLa, KyTiHi3.Kypanabl CyMeH XymaHpi3!
Kypanbl, CbIpTKbI XaHe iluki 6eTiH aHe Hackapy naHeniH Tazanay yLuiH Xymcak, binFangbl WwWybepekTi naitnanabipis.Marbiagbl! AnbiHoans!
TOCTaraHabl Tasanamac GypblH OHbl KypanablH, iLLiHEH anbin WblfbiHbI3.blAbIC Xyyra apHanFaH Kypanabl, Kypan XUblHTbIFbIHA KIDETH anbiHGanbl
TOCTaraHfbl, KACIKTbI, OXayAbl, enlueyil CTakaHzbl, Oyra nicipyre apHanFaH KOHTEMHEPA Tasanay yLUiH XyMCaK bICKbILUTbI NaifanaHblHbIa. Kypan

MeH OHbIH, KypamMAacTapblHbiH, Taganbisbii cakTanbia. CAKTAY. Kypanab! GyibiMHbiH, Tayapnbik, Typi XaHe GyaaH api kayincis KonaaHsinybiH cakTay/pl
Ke3[enTiH Xaraavnnappa, xabblk yit-xainapaa caxtay kaket. CaxTayra xuHamac GypbiH Kypan MeH OHblH 6apnbik apniapbiHbiK, TOfbIKTaN
KenTipinreHiHe ke3 XeTKi3iHi3.



OAVbIHOAY PEXUMAEPI

Ne ﬁnglmﬂgg eq;an::’:}l;lpy YaKeiT apansieel Temnepatypa | Keinbity
1 {Kypiw - - 135°C 12 carar
| 2 |Nanay - - 150°C 12 carar
3 |Norypt 8 carar 6-12 carat 38-42°C -
4_|Nicipy 50 mrHyT - 120-140°C 12 carar
5 |Botka 1 carat 45 MuHYT - 2 caraT 95-100°C 12 cafaT
6 [Cyr GoTkack: 45 MuHyT 30 MUHYT - 2 caraT 95-100°C 12 carar
7 _|Copna 1 carat 1-8 carat 95-100°C 12 caral
8 |Bykrbipy 2 carar 1-8 carar, 95-100°C s
L Lecept 50 MUHYT 35 MuHyT - 2 caraT 95 - 100°C 12 carat
| 10 |Kemewrey 50 mutHyT 30 MuHyT - 1,5 carat 130°C 12 carat
11 |dputiop 30 MUHYT [6-12 carar 170°C -
| 12 |KeketicTep 10 muHyT 8 muHyT - 1 carat 95-100°C -
13 _|Byra nicipy 15 carar 10 MuHyT - 1 carar 100°C 12 carat
14 |Kyeipy 30 muthyr 20 MuHyT - 1 carat 155°C 12 carar
15 |CyTTi xbinbiTy. 5 MUHYT 5 MuHYT - 1 caraT 60°C -
16 [>Keunbiry 20 muHyT - 70°C -
| 17_|Kapakymbig 1 caraT 10 muHy |1 - 4 CaFaT 95 - 100°C 12 carat
18_|Cynbl Gotkacs! 15 muHyT [10 MuHyT - 1 caram 95 - 100°C 12 carar
19 _DKbinaam paitbiiaay - o 135°C -
20 |Bypwak TyksiMgacTap | 1 carar 10 MuHyT - 2 carar 95 - 100°C 12 carat
21 [Tocan 1 carar 15 MuHyT - 4 carar 115°C 12 carat
| 22 |MNacra 10 MUHYT 10 MuHyT - 1 carar 100°C B
23 |Tywnapa 20 MyHYT 15 MMHYT - 1 carar 100°C -
24 |Buckeut 30 MuHyT 15 MunyT- 1 casar 150°C 12 carar
i@l_mb.pbmfa” er 1carat 30 MmHyT |1 -8 caraT 95 -100°C 12 cafat
26 |dpukacce 2 cafar 1 -8 carar 95-100°C 12 carar
2'7 Creiik 35 MUHYT 15 MuHyT - 1 caraT 150°C 12 carar
| 28 |Nemaey 4 carar 4 - 8 carar 96°C 12 carar
| 29 |3apapcbiaaanabipy 15 MuHYT - 155°C _
30 |KybipbinFaH et 45 MuHyT 15 MMHYT - 1 caraT 160°C -
31 [rynsw 1 carar 20 MUHYT - 2 caraT 95-100°C 12 carar
32_|oonmo 15 MuHYT 5 - 45 MuHyT 95-100°C _
33 |Bop! 45 MAHYT 20 muyT - 1 carat30 Minuten 95 - 100°C 12 carat
| BYKTbipbinFaH 6anbik | 55 muHyT 20 muHyT - 1 carar 30 Minuten 95 - 100°C 12 carar
| 35 |KemewtenreH kapton | 50 muHyT 30 mMuHyT - 2 carar 95 - 100°C -
| 36 |Muuua 45 MuHyT 5 muky - 1 carar 140°C 12 carar
| 37 |TemneparypaHsl cakray| 1 carar - 60°C -
w 30 MUHYT 2 MuHYT - 15 carar 100°C 12 carat

K¥PANbI KOJETE JAPATY KAFUOANAPGI

Kypan meH bybin-Tylo MaTepuanaapbl Kopluara opTa YiliH eH a3 3uaHbIMeH xaHe OHIpIHI3Aeri KanablkTapabl koaere KapaTy KeHiHaeri
KaFufanapra caiikec kaaere xaparblnybl THiC.

KEMAIKTI KbISMET KOPCETY WAPTTAPbI

ByiibIMabl caTbin anFaH yakbiTTa Tekcepinyit xaHe CiaiH KaTbiCybIHbI3OEH Keningik TanoHbIHbIH TONTbIPbIYbIH Tanan eTiHi3 (caTaTbiH YibIMHbIH
MepTabaHbl, CaTbinFaH KYHi XaHe CaTylubiHbiH Kombl). Keningik TanoHbiH yciHGaraH xafaaraa HeMece OHbl AYpbIC TONTbIPMaFaH yaKpITTa,
canachl XeHiHzeri WwarbiMaap KabbinfaHbaias! xaHe keningik agKbIJ‘IbI XeHaey xyprisinveiiai. Keningik TanoHbIH keningik Mep3imi iiHae cepeuc
opTarnbIfblHa Ke3 KeNnreH eTiHILTI )acaFaH ke3fie YCbIHy KaxeT. bylibiM CEPBUCTIK KbISMET KOPCETYyre TeK TOMbIKTal XUHaKTanfaH TypiHAe FaHa
KkabbinaaHaab!. Keningik Mepaimi caTbin anylubiFa caTkaH caTTeH bactan ecentenepi. CisfeH byibIMHbIH, CaTbin anblHFaH KYHiH pacTanTbiH
KyxaTTap/bl cakTayblHbI3Abl CypaiiMbl3 (Tayap Hemece kacca yeri). ByiibiMbiHbI3Fa Keningik apkbinbl TeriH Kbi3MeT kepeeTy WapTbiHa byiibiMab!
KOnAaHy XeHiHaeri HyckaymbIFbIHbIH, TanantapblHa Calkec Xeke TYPMbICTbIK KXETTiiK WeriHeH WhIKNaiTbIH, AYpbIC Naliaanay, MexaHukanblk
3aKbIMpaynapablH xaHe byiibIMabl YKbINCbI3 NakganaHy cangapbliHbiH KOKTbIFbI kaTaabl. ByibiM keningik apkbirbl KbI3MET kepceTyre Tasa
TYpiHAE YCbIHbINaAb! (MyMKiH 6onaTbiH xeprepiHae KaxanraH xaHe ypneHreH). Keningik keninaik mepaiwmi iliHAe aHbIkTanFax bapnbik eHAIpicTik
KaHe KypbInbIMabIK agaynapra Tapanapbl («Keninaik Tapatbinmaiigel» 6eniviHae kepcetinrenaepaeH 6acka). byn keseHae WbiFbic Matepuan

a akal i BUC

a
KEMINGIK TAPATbINTMAUObI

1.9opc-Maxoprblk Xafaannap TyFblraH akaynap.

2.ByiibIMabl Xeke TypMbICTbIK XargainapblHblH LWEriHEH LWblraTbiH MakcaTTapaa OyiibIMHbIH, 3aKbIMAaHYbI (FHI, OHEPKaCInTik Hemece
KomMmMepLusinblk MakcatTapaa). 3.LWbirbic MaTepuanaapsl MeH akceccyapnap. 4.lLamagaH Tbic kyKkTenyi, fypbic nananatbay, GyitbIM iLLiHe Cyilblk,
ThIKTap/blH, WaHHbIH, XaHAIKTEPAiH, Oerae 3aTTapablH, Kipyi TyFbi3raH akaynap. 5.OKineTTi cepeuc opTanblKTapblHaH Hemece keningikTi webepxaa
napgaH TbiC XeHaeyre ylublparaH byibimaap. 6.MaitnanaHywwbiHbiH, GyilbiM KypbinbiMbIHA e3repicTepai eHridy Hemece Kypamaac GeniktepiH 6inikcia
aybICTbIPY canpapblHa 6onFaH 3akbiMaaynap. 7.KongaHy XeHiHgeri HyCkaymnbIKTbiH, TanantapbiH Oy3ay. 8.)KeTkidy xeniciHiH, kepHeyiH AypbiC OpHaTnay
(kaxeT bornca). 9.TexHukanblk e3repictep eHrisy. 10.¥KpincbI3 naitfanaHy, dyibiMasl SypbiC TacbiMangamay xaHe caktamay, byibIMHbIH, kynay
canaapblHaH bonFaH Mexanukanbik 3akpiMaaynap. 11. XXaHyapnapasiH, KiHaCiHeH bomnFaH 3aKkbIM (COHbIH, iLLiHAE, KeMipriLITep MeH XaHaikTep).

)
©Haipywi Typanbl aknapat
eHJJ,ipyI.LIi:.IXVITeC OnekTpuk Kamnanm Numutep , KXP 4/
XacanraH KyHi Typanb! aKnapatTbl Xeke KanTamachbiHaH KapaHbi3. ‘—
KbI3meT eTy Mep3iMi — 0TbI3 anTbl ai.

Keningik apKbinbl KbI3meT kepceTy Macenenepi 60iblHILA XaKblH MaHAAFbI CEPBUC OpTanbIFbIHA XKYTiHIHI3.



POLSKI

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem multicooker.

achowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.

Dane urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw w trybie automatycznym, a takze

wykonywania funkcji duszenia, smazenia, pieczenia, gotowania, gotowania na dparze, podgrzewania

juz przyrzadzonych dan, ufrzymywania potraw na ciepto przez diuzszy czas. Do uzytku domowego i podobnych zastosowan:

w gastronomii w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; w %os odarstwach rolnych; przez konsumentéw w hotelach, zajazdach

i innych miejscach przeznaczonych dla turystow; w miejscach przeznaczonych do noclegu i $niadania.

Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje sie do zastosowan przemystowych.

Waznie! Multicooker, ktéra zostata nabyta w okresie zimowym, w celu uniknigcia awarii, nalezy wiaczy¢ do sieci elektrycznetj €0 najmniej po

czterech godzinach w temperaturze pokojowej.
SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napiecie: 220-240 W ) . " . - ..
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesiecy
Nominalna skonsumowana potega: 790-930 Wt

Pojemno$¢ misy: 5|

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze

oprowadzi¢ do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
d dzi¢ d kodzenia produkt dowac szkody materialne lub dzi¢ szkode zdrowiu uzytkownik
*Przed rozpoczeciem prac‘g nalezy upewni¢ sieB ze wewnglrz urzadzenia nie ma materiatow opakowaniowych i innych przedmiotéw, ktorych obecnosc
moze spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby s% naklejki — usun je.
*Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniajq dane techniczne produktu parametry zasilania.
+Nie wigczaj multicookera w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami.
*Nie wquczaj urzadzenia z sleci podczas pracy!
*Nie wigczaj urzadzenia w sieci bez zdejmowanego garnku, a takze z pustym garnkiem!
*Nie ciggnij za przewdd, nie zatamuj i nie owijaj go wokot urzadzenia.
*Uzywa] multicookera tylko do gotowania produktow. W zadnym wyg)gdku nie susz w nim ubrania, papier lub inne przedmioty.
+ Urzadzenie nie Lest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
lub, w przypadku braku do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujq si¢ pod nadzorem [ub nie sq poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia
przez osobg odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
*Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopusci¢ gry z urzadzeniem.
*Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
*Nie uzywaj urzadzenia, je$li jest uszkodzony przewod lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do
punktg selr\nyisowego.Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie
samodzielnie.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do napedzania zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy go wymieni¢ na specjalny przewdd lub zestaw otrzymany od producenta lub stuzby
Serwisowej.
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w
zadnym wypadku nie dotykaj obudowy, naleie/ natychmiast odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.
*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elekirycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.
*Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.
*Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywac na zewnafrz pomieszczen.
*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujaI sie dzieci.
-Podpzlas pLacytoEudowa, garnek i pokrywa urzadzenia nagrzewaja sie. Nie nalezy dotykac goracych powierzchni gotymi rekami. Uzywaj
specjalne chwytaki. o o )
~la|e nalezy uzywac akcesoria, ktore nie znajdujg sie w zestawie.
-Poglqzl?s prac()j/ multicookera przez otwor znajdujacy sie na pokrywie urzadzenia wydobywa sig para, wigc nalezy by¢ ostroznym i nie pochyla¢
sie blisko urzadzenia.
-l\ﬁe nalezy przykrywa¢ multicookera papierowym recznikiem, umieszczac zadnych przedmiotéw na pokrywe urzadzenia. Otwor wyjscia pary
urzadzenia zostanie zablokowany, co doprowadzi do uszkodzenia urzadzenia.
+Nie nalezy uzywa¢ multicookera w poblizu zaston, pétek, szafek kuchennych i innych przedmiotéw, ktére moga by¢ uszkodzone parem.
*Nalezy uwaza¢ — po otwarciu pokrywy i wyjeciu garnka po zakofczeniu pracy multicookera moze wyrwaé si¢ strumien goracej pary.
*Gotowac positki nalezy tylko w zdejmowanym garnku multicookera!
*Nie nalezy umieszczac produkty bezposrednio na dnie urzadzenia.
*Wyjmij zdejmowany garnek, umies¢ wszystkie niezbedne sktadniki, a nastipnie umies¢ garnek w multicooker.
*Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknieta nie do$¢ mocno i szczelnie, bedzie to miato
wplyw na smak i jakos¢ gotowaan:h potraw. Nie podgrzewaj i nie uzywaj zdejmowany garnek do gotowania poza Multicookerem. Moze to
slgowodowaé uszkodzenie powtoki garnku.
*Przed uzyciem upewnij sie, ze migdzy grzewcza powierzchnig multicookera i zdejmowanym garnkiem nie ma zadnych ciat obcych. )
*Nalezy dbac o czystosc powierzchni grzewczej i zdejmowanego garmku. Wszelkie zanieczyszczenia moga spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia.
Wazne! Obudowa multicookera, zdejmowany garnek | powierzchnla grzewcza powinny by¢ zawsze suche I czyste!
+Nie nalezy wymienia¢ garnek innym potjemni iem lub pojemnoscia.
+Nie uzywaj metalowych przedmiotéw, kiére moga zarysowa¢ mise. Powloka naniesiona na powierzchnie misy moze stopniowo sie zacierac,
wiec nalezy uzywac jej oszczednie. o )
+*Po umieszczeniu garnka w multicooker dopilnuj, aby byt suchy i czysty.
*Nie ;aczyngj prz&/goto.wanie az dopoki sie nie upewnisz, Ze zdejmowany garnek multicookera jest poprawnie do korica wiozony do urza]qzenia.
*Poziom wody i skfadnikéw w zdejmowanym garnku nie powinien przekracza¢ oznaczenia maksymalnego dopuszczalnego poziomu skali
znajdujacej sie na wewnetrznej powierzchni patelni. Nie nalezy uzywac do gotowania w multicooker cieptg wode.
+Nie wolno wylewa¢ wody w sam multicooker! Moze to spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia lub porazenie pradem elektrycznym.

Nie wol ¢ wody Iticooker! Moze t dowac uszk i dzenia lub Z dem elekt:
*Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknigta nie do$¢ mocno, zostanie naruszona szczelnosc,
co bedzle miato wptyw na'smak i jako$¢ potraw gotowanych. o .
*Ukladajac sktadniki, wlewajgc wode w zdejmowany garnek multicookera, nalezy uwazac, aby dno i $ciany zewnetrzne garnka byly suche i czyste.
-Abybunlklrzqéhuszkodzenia powltoki podczas pracy ze zdejmowanym garnkiem urzadzenia uzyj akcesoria w zestawie, lub plastikowe/drewniane
przybory kuchenne.
+Nie alezy wlewac¢ do garnka ocet. Moze to spowodowa¢ uszkodzenie specjalnej powtoki.
+*Podczas pracy nie nalezy pozostawiac tyzki wewnatrz zdejmowanego garnku.



«Jaki$ czas pozniej, po eksploatacji garnek urzadzenia moze zmieniac kolor — jest to zjawisko normalne, zwigzane z tym, ze powierzchnia patelni

ma kontakt z wodg i detergentami.

*Uzywac i przechowywac nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+Po uzyciu, a takze przed czyszczeniem nalezy wylaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych

czynnosci pielegnacyjnych odczekaj do schiodzenia sie urzadzenia.

«Jedli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wytaczajac urzadzenie nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy, nalezy delikatnie

wa/jqé wtyczke z gniazdka.

+Po zakonczeniu gotowania pozostawi¢ multicookera do ochtodzenia przez 15 minut przed ponownym wiaczeniem.

*Nie wkiadaj metalowych lub innych przedmiotéw w zawér wydechowy lub wszelkie inne czesci produktu. Unikaj oparzenia twarzy i reki przez pare

wdlchodz g Z Zaworu.

*UwagalUrzadzenie nagrzewa si¢ podczas pracy! W razie potrzeby kontaktu z multicookerem podczas jego pracy nalezy uzy¢ kuchenne rekawiczki

lub chwytaki. Nie nalezy eksploatowaé urzgdzenia mokrymi rekoma.

+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

+Zachowaj niniejsza instrukcje. *Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sie, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.

-Nal]ezky przestrzegac przepisy kulinarne.Uwaga! Nigdy nie wolno wyjmowa¢ produkty z multicookera ostrymi przedmiotami, ktére moga uszkodzi¢
owloke.

WAGK! Podczas pierwsze(_:fo wigczenia z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zwigzane

z wypaleniem fabrycznego oleju! Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji produktu, zupetnie nie wptywajace

na jego bezpieczenstwo, wydajnos¢ i funkcjonalno$¢ bez dodatkowego powiadomienia.

EKSPLOATACJA

Przed gotowaniem. Po ustanowieniu wewnetrznej misy w multicookera obré¢ ja do petnego kontaktu z elementem grzejnym. Przed wyborem

programu do gotowania prosimy upewnic sig, aby wewnetrzna misa z jedzeniem zostata poprawnie umieszczona. Jesli wewnetrzna misa nie jest

prawidtowo umieszczona, nie wolno rozpocza¢ gotowanie, aby uniknac nieprzyjemn?/ch zdarzen. Szczelnie zamknij gérna pokrywe urzadzenia, aby

uniknaé nieprawid’fowec};o przygotowania i wycieku ciepta w zwigzku ze zlym uszczelnianiem. Do wyznaczenia iloéci ryzu lub innego zboza uzyj

szklanke wymiarowa, ktora wchodzi w skiad multicookera, Nalej wody w zaleznosci od liczby wymiarowych szklanek, ale przy tym nalezy pamietac,

ze wszystkie zboza wchlania{q r6zna ilo$¢ wody. Nie nalezy uzywac¢ zdejmowanego garnku mulficookera do przemywania skfadnikow/ugniatania

ciasta. Nie kroj danie wewnatrz misy. Nalezy uwazac, aby produkty bg/ly réwnomiernie roztozone w garnku.

\I}vo%po?z cie pratlcy. Podtacz przewdd zasilajacy do urzadzenia i podigcz do gniazdka elektrycznego. Wys$wietlacz panelu sterowania pokaze ,----".
ybor trybow gotowania.

1. Naci$nij przycisk ,Godziny” lub ,Minuty”, aby wybra¢ zadany program. Nastepnie nacisnij przYcisk Start”.

2. Naciéni przycisk Temperatura / Czas, aby ustawic czas. Nastepnie kliknij przycisk ,Godziny” lub ,Minuty”. Aby ustawi¢ zadanag temperature

tgotowantia, naciénij przycisk , Temperatura / Czas” 2 razy. Nastepnie uzyj przyciskéw ,Godzina” lub ,Minuta”, aby zmniejszyc lub zwigkszy¢ warto$¢

emperatury.

Uwaga: w%ér temperatury gotowania nie jest dostepny we wszystkich trybach gotowania.

Po wybraniu zadanego programu i samodzielnym ustawieniu czasu gotowania lub temperatury nalezy nacisna¢ przycisk ,Start”.

3. Naciénij przycisk ,,Op()znionK‘ start’, je$li chcesz przesungc czas gotowania. Nastipnie naciénij ,Godziny’, ,Minuty”, abK ustawi¢ czas, po ktorym

potrawa zacznie sie gotowaé. Nastepnie nacisnij przycisk ,Start”. Swiecacy wskaznik wskazuje, ze funkcja blokady jest aktywna.

4. Na zadanie, po zakoriczeniu procesu gotowania, wtaczy¢ program utrzymania temperatury, w tym celu nalezy nacisnaé przycisk ,Utrzymanie

tenﬂfe(atqry“, a nast}gpnie \erzycisk Start”. )

5. Naciénij przycisk Keep Warm / Cancel, aby zatrzyma¢ gotowanie.

6. Naci$nij przycisk ,Multi Cook”, aby wigczy¢ reczny tryb gotowania. Nastepnie naciénig’ prz'\XCisk ,Temperatura / Czas’, a nastepnie ustaw zadany

czas gotowania (od 30 minut do 15 godzm& za pomoca przyciskow ,Godziny” lub ,Minuty”. MozZesz takze ustawi¢ zadang temperature gotowania

od 35 ° C do 175 ° C), naciskajac przycisk , Temperatura / Czas". Uzyj przyciskow ,Godziny” lub ,Minuty”, aby wybra¢ temperature.

Uwagal Kazdy tryb ma inny domysiny czas gotowania i temperature, szczegdtowe informacje znajduja sie w sekcji Tryby gotowania.

IDENTYFIKACJA BLEDU

Jesli nie udato sig przygotowac jakies danie, czy urzadzenie dziata nieprawidtowo, prawdopodobnie popetnites jeden z nastepujacych btedow:
1.Zbyt wiele sktadnikow lub wody. 2.Nieprawidtowo wybrany tryb. 3.Wewnetrzny garnek urzadzenia zdeformowany (uszkodzony). 4.Do gotowania
ui&to cieptej wody. 5.Element grzejny lub zdejmowane dno garnka zanieczyszczone. 6.Podczas gotowania multicooker zostat wytaczony z sieci.
7.0twory do wyjécia pary zablokowane.8.Ustanowiono zbyt wielki czas op6znienia startu. 9.Pokrywa urzadzenia jest zamknieta nie do korica.
10.Resztki jedzenia wewnatrz samego urzadzenia. 11.Zbyt dluga praca multicookera w trybie podtrzymania temperatury. 12.Zostato uzyto brudnego
zdejmowanego garnka.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania tadunkéw,
co zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo cato$¢ opakowywania a takze jego pdzniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy
podczas zatadunku i roztadunku. CZYSZCZENIE. Po uzyciu i przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke zasilania z gniazdka
elektrycznego i poczekaé, az urzadzenie ostygnie. Nie myj urzadzenia wodg! Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni urzadzenia

i panelu sterowania nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki. Wazne! Przed czyszczeniem zdejmowanej misy nalezy wyjag ja z urzadzenia.

Nalezy uzywa¢ ptynu do mycia naczyn, migkkiej gabki do czyszczenia zdejmowanej misy, tyzki, chochli, szklanki wymiarowej, pojemnika do

gotowania na parze, wchodzacych w sktad urzadzenia. Nalezy dbac o czystos¢ urzadzenia i wszystkich jego czesci sktadowych.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadajg zachowanie

prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA
Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnoci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis
sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac do centrum serwisowego w catym okresie
gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancii liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o
zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej



POLSKI

produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia si¢ z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne
(z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci,
z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

TRYBY GOTOWANIA

Ne | Tryb gotowania gga[}]sygmioewania Zakres czasu Temperatura yggggmwie
1 Ryz - - 135°C 12 godziny
2 Pilaw - - 150°C 12 godziny
3 Jogurt 8 godziny 6-12 hours 38-42°C -

4 Pieczywo 50 minut - 120-140°C 12 godziny
5 Owsianka 1 godzina 45 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
6 | Owsianka mleczna 45 minut 30 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
7 Zupa 1 godzina 1-8 godziny 95-100°C 12 godziny
8 Gaszenie 2 godziny 1-8 godziny 95-100°C 12 godziny
9 Deser 50 minut 35 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
10 | Pieczywo 50 minut 30 minut - 1,5 godziny 130°C 12 godziny
11 | Gieboki thuszcz 30 minut 6-12 godziny 170°C -

12 | warzywa 10 minut 8 minut - 1 godziny 95-100°C -

13 | Dla pary 15 minut 10 minut - 1 godziny 100°C 12 godziny
14 | Smazenie 30 minut 20 minut - 1 godziny 155°C 12 godziny
15 | Podgrzewanie mleka 5 minut 5 minut - 1 godziny 60°C -

16 | Ogrzewanie 20 minut - 70°C -

17 | Gryka 1 godzina 10 minut| 1 - 4 godziny 95-100°C 12 godziny
18 | Owsianka 15 minut 10 minut - 1 godziny 95-100°C 12 godziny
19 Szybkie gotowanie - - 135°C -

20 Roéliny straczkowe 1 godzina 10 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny

21 | Dzem 1 godzina 15 minut - 4 godziny 115°C 12 godziny

22 | Pasta 10 minut 10 minut - 1 godziny 100°C -

23 | Pierogi 20 minut 15 minut - 1 godziny 100°C -

24 | Herbatnik 30 minut 15 minut - 1 godziny 150°C 12 godziny

25 | Gulasz 1 godzina 30 minut| 1 - 8 godziny 95-100°C 12 godziny

26 | Potrawka 2 godziny 1 - 8 godziny 95-100°C 12 godziny

27 | Stek 35 minut 15 minut - 1 godziny 150°C 12 godziny

28 | Ospalost 4 godziny 4 - 8 godziny 96°C 12 godziny

29 | Sterylizacja 15 minut - 155°C -

30 | Grillowane migso 45 minut 15 minut - 1 godziny 160°C -

31 Gulasz 1 godzina 20 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny

32 | Fondue 15 minut 5 - 45 minut 95-100°C -

33 | Barszcz 45 minut 20 minut - 1 godziny 30 minut| 95 - 100°C 12 godziny
34 | Ryba duszona 55 minut 20 minut - 1 godziny 30 minut| 95 - 100°C 12 godziny
35 | Pieczony ziemniak 50 minut 30 minut - 2 godziny 95 - 100°C -

36 | Pizza 45 minut 5 minut - 1 godziny 140°C 12 godziny
37 | Utrzymywanie temperatury [ 1 godzina - 60°C -

38 | Multicook 30 minut 2 minut - 15 godziny 100°C 12 godziny

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych. 2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza
domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub komercyjnych). 3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria.

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, China.
Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. \{/ E
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia probleméw, ’ —

nalezy skontaktowac sig z najblizszym punktem serwisowy.
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Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.
Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.

Acest aparat este conceput pentru prepararea bucatelor in modul automat, precum si pentru fieberea indbusita, préjirea, coacerea,
fierberea, aburirea, incalzirea bucatelor ?ate, pastrarea bucatelor fierbinti pentru o perioada lunga de timp.

Pentru uz casnic si similar: in locuri de alimentare publica, in magazine, birouri si alte locuri de munca; la ferme;

de catre turistii din hoteluri si alte locuri destinate cazarii; in locuri destinate pentru azilului de noapte si micul dejun. Numai pentru
uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare fn

reteaua electricd trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V ) o N . .
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Consum nominal de putere: 790-930 W

Volumul bolului - 5|

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Operatiunile incorecte pot duce
la deteriorarea produsului, la deteriorarea materialului sau la daunarea sanatatii utilizatorului.

+Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca in interiorul aparatului nu exista materiale de ambalare si alte obiecte straine, ceea ce poate duce la
deteriorarea aparatului sau la incendiu. Daca ?e produs exista etichete, eliminati-le.

+Inainte de prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund sursei de alimentare.

+La utilizarea unui cablu prelungitor, asigurati-va c& puterea maxima admisa a cablului corespunde puterii aparatului.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii?] cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane
fara experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseasca aparatul de catre persoana responsabila
pentru siguranta acestora.

*Folositi aparaful departe de copii. Copiii trebuie s& fie supravegheati pentru a preveni jocul cu aparatul.

+Fiti foarte atent cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Folositi si depozitati aparatul departe de copii.

*Nu lasati aparatul pornit nesupravegheat.

+Nu utilizati aparatul dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat. Adresati-va la un centru de service. Aparatul
trebuie reparat numai de un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Aparatul nu este proiectat pentru a fi activat de un temporizator extern sau de un sistem separat de comanda la distanta.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de centrul sdu autorizat de service sau de un personal
calificat similar pentru a evita pericolul.

+Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide. Dacd se intampld acest lucru, NU ATINGET! aparatul,
deconectati-l imediat de la sursa de alimentare.

*Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

+Nu Iasati cablul electric s& atdme peste marginea mesei sau pe suprgfete fierbinti.

+Deconectati aparatul de la retea dupa utilizare si inainte de curatare. Inainte de a muta aparatul, de a efectua curétarea sau alte operatii de
Tntretinere, ldsati aparatul sa se rdceasca.

+Daca nu utilizati aparatul, deconectati-| de Ia retea. Deconectand dispozitivul, nu trageti de cablul de alimentare, trageti usor stecherul din priza.
+Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de instructiuni. Nu utilizati in aer liber.

+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu conectati aparatul la o priza concomitent cu alte aparate electrice.

+Nu de trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu il infdsurati in jurul aparatului.

*Nu scoateti aparatul din priza in timpul functionarii.

«Utilizati aparatul numai pentru gatit. Nu uscati haine, hartie sau alte obiecte in el.

«Carcasa, castronul si capacul aparatului se incalzesc in timpul functionarii. Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile goale. Folositi ménusi speciale.
+Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse n kitul de livrare.

jNu(’introducegi obiecte metalice sau alte obiecte in supapa de descarcare sau in alte parti ale aparatului. Protejati fata si méinile de vaporii care
ies din supapa.

+In timpul functionarii aparatului, aburul trece prin orificiul de pe capac, deci fiti atent si nu va inclinati aproape de aparat.

+Nu acoperiti aparatul cu un prosop, nu asezati obiecte pe capacul aparatului. Orificiul de evacuare a aburului va fi blocat, ceea ce va duce la
deteriorarea aparatului.

+Nu utilizati aparatul in apropierea perdelelor, a rafturilor, a dulapurilor de bucatérie sau a altor obiecte care ar putea fi deteriorate de abur.

+Fiti atent, deoarece cand deschideti capacul si scoateti castronul dupd terminarea etapei de functionare a multicookerului un jet de abur fierbinte
se poate evapora.

*Nu conectati aparatul |a retea féra un castronul detasabil si nu porniti aparatul cu un castron gol.

*Nu asezati alimente direct la fundul aparatului. Preparati bucatele numai in castronul detasabll al aparatului.

-Inatinfe (lig utiIizar(ta, este necesar sa scoateti castronul detasabil din aparat, s& puneti toate ingredientele necesare in castron si apoi s instalati
castronul in aparat.

+Inainte de utilizare, inchideti capacul aparatului. Daca cagacul nu este inchis destul de strans si etans, acest lucru va afecta gustul si calitatea
bucatelor gétite. Nu incalziti si nu folositi castronul detasabil in afara multicookerului. Acest lucru poate deteriora stratul special al castronului.
+Inainte de utilizare, asigurati-va ca nu existé obiecte stréine intre suprafata de incalzire a aparatului si castronul detasabil.

*Asigurati-va ca suprafata de incalzire si castronul detasabil sunt curate. Orice contaminare poate deteriora aparatul.

+Nu inlocuiti castronul cu un alt container sau recipient.

*Nu folositi obiecte metalice care ar putea zgéria castronul. Acoperirea aplicata pe suprafata castronului poate treptat sé se stearga, deci este
necesar sa il folositi cu atentie. Nu indepértati alimentele din castron cu obigcte ascutite care ar putea deteriora stratul de protectie.

+Pentru a evita deteriorarea stratului de protectie, utilizati accesoriile furnizate sau aparatele de bucatarie din plastic / lemn atunci cand folositi
castronul detasabil al aparatului.

+Nu turnati otet in castron. Acest lucru poate deteriora stratul special de protectie.

+Dupa o perioada de timp dupa utilizare, castronul aparatului isi poate schimba culoarea — acest lucru este normal deoarece suprafata castronului
contacteazd cu apa si detergentii.

+Cand introduceti castronul in aparat, asigurati-va cé acesta este uscat si curat.

*Nu incepeti gatitul pana cand nu sunteti sigur cé castronul detasabil este introdus corect in aparat. *Nivelul apei si al ingredientelor din castronul
detasabil nu frebuie sa depaseasca nivelul maxim admis al scérii din interiorul castronului. Nu folositi apa calda pentru gatit.
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«Turnati apa numai in castronul detasabil. Nu turnati apa direct in aparat. Acest lucru poate duce la deteriorarea aparatului sau la electrocutare.

+In timpul lucrului, nu lasati lingurile in interiorul castronului detasabil.

+Cénd puneti ingredientele, turnati apa in castronul detasabil al aparatului, asigurati-va cé peretii de jos si exteriori ai castronului ramén uscati si curati.
+Carcasa aparatului, castronul detasabil si suprafata de incalzire trebuie s& raméana intotdeauna uscate si curate!

+Dupé terminarea gatitului, lasati multicookerul sa se raceascé timp de 15 minute inainte de a il porni din nou.

+Ghidati-va de retetele de gatit.

Atentie! In timpul primei porniri, aparatul poate produce un miros neplécut de scrum. Acest lucru este normal si se datoreaza arderii uleiului de la fabrica!

UTILIZARE

Inainte de gatit. Dup instalarea bolului interior in multicooker, rotiti-l pentru a intra in contact cu elementul de incalzire. Inainte de a alege un
rogram de gatit, v, ruﬁém s& verificati ca vasul interior cu méancare este plasat corespunzator. Daca vasul nu este pozitionat corect, este interzisa
inceperea gatitului. Inchideti capacul aparatului cu atentie pentru a preveni scurgerea si scurgerea caldurii datorita |ITpSGI de etansare. Pentru a
determina cantitatea de orez sau alte cereale, utilizati cupa de masurare, care este inclusa in'set. Se toarna apa in functie de numarul de cesti de
masurare, dar, in acelasi timp, retineti ca toate boabele absorb apa in moduri diferite. Nu utilizati un vas detasabil pentru clatirea ingredientelor /
framantarea aluatului. Nu taiati vasul in interiorul vasului. Asigurat,i-vé ca alimentele sunt distribuite uniform n intregul vas. Atunci cand puneti
ingredientele in vas, amintiti-va ca in timpul procesului de gatire produsele cresc in volum, de aceea nivelul de apa/ alimente nu trebuie sa =
depaseasca marcajul nivelului maxim admisibil al scalei situate in interior. Pentru a evita izolarea termica insuficientd, este interzisé lasarea unei
lingurite Tn interiorul vasului.
Inceperea functionarii. Conectati cablul de alimentare la dispozitivul dvs. si introduceti stecherul in priza. Ecranul panoului de control va afisa "----".
Selectarea modurilor de gatit. 1. Apasati butonul ,Ore” sau ,Minute” pentru a selecta programul dorit. ngoi apasati butonul ,Start”.
2. Apésati butonul Temperaturd / Timp pentru a regla ora. Apoi faceti clic pe butonul ,Ore” sau ,Minute”. Pentru a seta temperatura dorita de gatit,
apasati butonul ,Temperatura / Timp” de 2 ori. Apol utilizati butoanele ,Ore” sau ,Minute” pentru a micsora sau a mari valoarea temperatura.
ota: Selectarea temperaturii de gatit nu este dlsponlbllé pentru toate modurile de gatit. Dupa ce ati selectat programul dorit, ati setat singur timpul
de gétire sau temr)eratu(a, apasati butonul ,Start”. » . ) ) ) )
3. Apasati butonul ,Pornire intérziata” daca trebuie s& amanati timpul de gatit. Apoi apasati ,Ore”, ,Minute” pentru a seta timpul dupa care vasul
va incepe sa se gateasca. Apoi apasati butonul ,Start”. Un indicator aprins indica faptul ca functia de retinere este activa.
4. La cererea dvs., dugé finalizarea procesului de gatit, porniti programul de intretinere a temperaturii, pentru aceasta apasati butonul , Temperatura
de intretinere” si apoi butonul ,Start".
5. Apasati butonul Keefa. Warm / Cancel pentru a opri gatitul. ) ) . ) o ) )
6. Apasati butonul ,Multi Cook” pentru a activa modul de gatit manual. Apoi apasati butonul , Temperatura / Timp”, apoi setati timpul dorit de gatit
(de la 30'de minute la 15 ore) folosind butoanele ,Ore” sau ,Minute”. De asemenea, puteti seta temperatura dorita de gatit (de la 35 ° C la 175 ° C)
apasand butonul , Temperatura / Timp”. Utilizati butoanele ,Ore” sau ,Minute” pentru a selecta temperatura.
Atentje! Fiecare mod are un timp si 0 temperatura implicita de gatit, consultati sectiunea Moduri de gatit pentru detalii.

IDENTIFICAREA ERORILOR

Dacé ati reusit sa pregétiti vre-o bucata sau daca aparatul nu functioneaza corect, este posibil sé fi aparut una dintre urmatoarele erori:
1.Prea multe ingrediente sau apa.

2.Modul nu este setat corect.

3.Castronul interior al aparatului este deformat (deteriorat).

4.Pentru gatit este folosita apa calda.

5.Elementul de incélzire sau fundul tavii detasabile este contaminat.

6.In timpul gétltuluh multicookerul a fost deconectat din refea.

7.0Orificiile de evacuare a aburului sunt blocate.

8.A fost setat un timp prea indelungat de start intarziat

9.Capacul aparatului nu este complet inchis.

10.Reziduuri de alimente in interiorul dispozitivului.

11.Functionarea prea indelungata a multicookerului in modul de mentinere a temperaturii.
12.A fost folosit un castron detasabil murdar.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul l;))oate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea
produsului si / sau a am algjului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
de manipulare, CURATARE. Dupa utilizare si inainte de curatare, scoateti stecherul din priza si asteptati pana cand aparatul se va raci. Nu spélati
aparatul cu apa! Utilizati o carpa moale si umeda pentru a curata interiorul si exteriorul agaratulm si Fanoul de comanda. Important! Inainte de a
curata castronul detagabil, scoateti-l din aparat. Utilizati un detergent de spalat vase, un burete moale pentru a curata castronul detasabil, lingura,
polonicul, cana de masurare, recipientul de abur inclus in kit. Mentineti aparatu si toate componentele acestuia curate, DEPOZITARE. Aparatul
trebuie sa fie stocat in incapere fnchis, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia in continuare. Asigurati-va
ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra s fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului). Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate

nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe
intreaga perioada de garantie. Produsul este acceptat pentru service numai comglet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii
catre cumparator. De asemenea, va cerem sé pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa). Conditia de
service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de
utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglgente. Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat

(sters si curatat, acolo unde este posibil). Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare galtele decét cele enumerate in ,Garantia
nu acopera®), identificate in timpul perioadei de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie
Tnlocuite gratuit in centrul de service n garantie.
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MODURI DE PREPARARE

Ne Mod de preparare ;%'{}F"' implicit de Interval de timp Temperatura | Tineti-va cald
1 Orez - - 135°C 12 ore
2 Pilaf - - 150°C 12 ore
3 Laurt 8 ore 6-12 ore 38-42°C -
4 Tort 50 minute - 120-140°C 12 ore
5 Porridge 1ord 45 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
6 Terci de lapte 45 minute 30 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
7 Supa 1ora 1-8 ore 95-100°C 12 ore
8 Tocana 2ore 1-8 ore 95-100°C 12 ore
9 Desert 50 minute 35 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
10 | Coace 50 minute 30 minute - 1,5 ore 130°C 12 ore
1 Praji 30 minute 6-12 ore 170°C -
12 | Legume 10 minute 8 minute - 1 ord 95-100°C -
13 | Aburit 15 minute 10 minute - 1 ord 100°C 12 ore
14 | Toasta 30 minute 20 minute - 1 ord 155°C 12 ore
15 | Incalziti laptele 5 minute 5 minute - 1 ora 60°C -
16 | Preincalziti 20 minute - 70°C -
17 | Hrisca Tora 10 minute | 1-4ore 95-100°C 12 ore
18 | Ovaz 15 minute 10 minute - 1 ora 95-100°C 12 ore
19 | Gatire rapida - - 135°C -
20 | Fasole Tora 10 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
21 | Gem 1o 15 minute - 4 ore 115°C 120re
22 | Paste 10 minute 10 minute - 1 ora 100°C -
23 | Galusca 20 minute 15 minute - 1 ora 100°C -
24 | Biscuit 30 minute 15 minute - 1 ora 150°C 12ore
25 | Carne gatita 1 ora 30 minute 1-8ore 95-100°C 12 ore
26 | Tocana 2 ore 1-8ore 95-100°C 12 ore
27 | Fripturd 35 minute 15 minute - 1 ora 150°C 12 ore
28 | Bucatar lent 4ore 4-8ore 96°C 12 ore
29 | Sterilizare 15 minute - 155°C
30 | Carne prajita 45 minute 15 minute - 1 ora 160°C -
31 | Gulag 1ord 20 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
32 | Fondu 15 minute 5 - 45 minute 95-100°C -
33 | Bors 45 minute 20 minute - 1 ora 30 minute] 95 - 100°C 12 ore
34 | Peste indbusit 55 minute 20 minute - 1 ora 30 minute] 95 - 100°C 12 ore
35 Cartof copt 50 minute 30 minute - 2 ore 95-100°C -
36 | Pizza 45 minute 5 minute - 1 ora 140°C 12 ore
37 | Tineti-va cald 1ord - 60°C -
38 | Multicook 30 minute 2 minute - 15 ore 100°C 12 ore
GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industrial sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
n produs.

5. Deteriordrile care au fost reparate n afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta

a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificérilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii

necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte). {
Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC " ‘mmm
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.

Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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