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& MANUAL DE UTILIZARE

Cnacubo 3a npuobpeTeHue Halueit NPoAYyKLK.
YBeauTech, YTO B rapaHTUITHOM TasoHe NOCTaBMeHb! WTaMn Marasua, NOANMCH 1 AaTa NPOAaxy.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lakyemo 3a npuabaHHs HaLLoi npoayKLji.
[MepekoHariTecs, Lo B rapaHTiiiHOMY TanoHi MOCTaBMEHO WTaMMN MaraauHy, MiANKC Ta AaTy NPOAaXY.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, e instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy.

Va multumim c& ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-va ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

Bi3niH eximMai caTbin anfaHbIHbI3 YLLIH paxmerT.
Keningik TanoHsiHaa AyKeHHiH MepTabaHbl, KONbl MEH CaTbinFaH KyHi KObInFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



OMUCAHUE NMPUBOPA/ITEMDESCRIPTION/OMUC NPUNALY/OPIS URZADZENIA/K¥PbINFbIHBIH CUMATTAMACBI/DESCRIEREADISPOZITIVULUI
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1. Kpuwwka
2. KHonka BiaKpUTTS KpULLKA
3. 8Taip BUXOAY Napa

VuKa
5. MpucTpiit Ans 360py koHAeHcaTy
6. Led aucnneit 1
7. Led gucnneit 2
8. MNaHenb ynpasniHHa
opnyc
10. Migcrasa
11. MepexeBuii LHyp
12. 3HiMHa yYawa
13. KoHTeilHep Ans BapiHHS Ha napy
14. MipHuit cTakaH
15. MonoBHMK
16. Jloxka

K bm

2. Butonul de deschidere a capacului

3. lesire abur

4. Maner

5. Dispozitiv pentru colectarea condensului
6. Afisaj cu LED-uri 1

7. Afisaj cu led 2

8. Panoul de control

Corpul

0. Fundatj

1. Cablu de alimentare

2. Castron detasabil

3. Container pentru aburire
4. Vas de masurare

g Polonic

9.
1
1
1
1
1
1
16. Lingura

MAHENb YNPABNEHNA:
BCTpoeHHbIit MYKpOKOMMbHOTED
2 LED pvennes
PexuMbl NPUroTOBNEHNS:
Mnos, Py, I'peuka, Oscstka, Monoyas kawwa, Cyn, Macra, Ha napy,
Ogoun, BoGoBbie, OBOLLHOE pary, [letckoe nuTakve, Kapia, OpuTiop,
Owmrner, 3aneKaHMe Tywehue, XonopeL, Tomnerue, BapeHbe
Paamopoaka I'Io;:LorpeB Boineuka, Muuua, Vorypt, Teopor, doHgto,
CTepMnmaa s, M MbTUNOBAP.

Gynkut: NOMAEPKAHVE TEMMEPATYPbI, OTMEHA,
[9) ﬂO)KEHHbIVI CTAPT, CTAPT.
TEMMEPATYPA -

BPENA - (@)

CONTROL PANEL:
Buﬂt |n mlcrocomputer 2 LED displays

ckwheat, Oatmeal, Milk porridge, Sou

Stea \?e%tetables % eans, Ve eablee gl?u? Bab: [ﬁoof Q}oast
g melette, Bake, Stew, Jell f frost, Prehéat,
C ke Plzza Yoghurt, Cottage cheese Fondue, Sterlllzatlon
Functlons KEEP WARM, CANCEL, DELAYED START, START.

TEMPERATURE -

TIME-@
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MAHENb KEPYBAHHS:

B6ynosanuit mikpokomn'iotep, 2 LED-aucnnes

PeX1Mu NpUroTyBaHHst:

[noB, Puc, Mpevka, OBcsiHKa - BiscsiHka, MonoyHas kalwa - MonoyHa kalua,
Cyn, Macta, Ha napy, Osowy - Osoui, Bo6oBble - 5o6osi, OBowWHOE pary -
Oovese pary, [leTckoe nuTaHue - [ltaye xapyyBaHHs, Xapka, ®puTiop,
Owmrner, 3anekanue - 3anikanHsi, TyweHue - FaciHHs, Xonoael - Xonoaelb,
TomneHve, BapeHbe - BaperHs, Pa3moposka - PoamopoxyBaHHs,
Moporpes - Posirpis, Beineyka - Buniyka, Muuyua - Miua, Vorypt, Teopor -
Cup, ®oHa, Ctepunusaums - Ctepunisaviis, Mynbtinosap.

Oynkuii: MOAAEPXXAHNE TEMNEPATYPbI - MIOTPUMKA
TEMMEPATYPW, OTMEHA - CKACYBAHHSA, OT/IOXKEHHbIN CTAPT -
BIAKNAQEHWM CTAPT, CTAPT.

TEMMNERATYPA -
YAC -

PANEL STEROWANIA: .

Whbudowany mikrokomputer, 2 wy$wietlacz LED

Tryby gotowania:

MnoB - Pilaw, Puc - Ryz, Mpeyka - Kasza gryczana, OBcsiHka - Platki
owsiane, MonoyHas Kawa - Kasza mleczna, Cyn - Zupa, Macra - Pasta,
Ha napy - Gotowane na parze, OBowwm - Warzywa, Bo6oBble - Rosliny
straczkowe, OBowHoe pary - Gulasz warzywny, [letckoe nutauue -
Zywnos¢ dla niemowlat, XXapka - Smazenie, Opwno%- Frytura,

Owmner - Omlet, 3anekanue - Pieczenie, TyweHue - Duszenie, Xonogew -
Mieso w galarecie, Tomnexue - Gotowanie na wolnym ogniu, BapeHbe -

Dzem, Paamopo3ka - Rozmrazanie, Mogorpes - Podgrzewanie,

Boineuyka - Pieczenie, Muuua - Pizza, oryprt - J?I?u , TBopor - Twardg,

?orr(npo - Fondue, Crepunusaums - Steryllzaqa, ynbTUnoBap - Multicook.
unkcje:

no, gEP)KAHVIE TEMMEPATYPbI - UTRZYMANIE TEMPERATURY,

OTMEHA - ANULOWANIE, OTITIOXEHHbIV CTAPT - OPOZNIONY START,

CTAPT - START.

TEMPERATURA - @

cs-@©

BACKAPY MAHEN!:

KipikTipinren mukpokomnstoTep, 2 LED aucnneit
[aibiHpay pexumaepi:

Mnog - Manay, Puc - KypiLu, Mpeyka - Kapakymbik, OBcsiHKa - Cyrbl G0TKAChI,
MonouHas kawa - CyT 6oTkacsl, Cyn - Copna, Macra - Macta, Ha napy - E?éra
OBoww - Kekeictep, BoGoBble - Bypluak TykbiMaacTap, OBolwHoe pary -

nicipy,

[Letckoe nuTanme - bananap Tamasbl, Xapka - Kybipy, ®putiop - ®puTiop, Omner -

Owmner, 3anekanue - Komelutey, TyweHue - BykThipy, Xonogew - Alipinaex,
TomneHue - ﬁamney, BapeHbe - Tocan, Paamoposka - Epjty, .
Moporpes - XbinbiTy, Beineyka - Micipy, Muuua - Muyua, Worypt - Vorypr
Tsopor - Cy36e, ®oHato - doHato, CTepunmuaaums - 3apapcbi3gaHabipy,
MynbTunoBap - MynbTuacnas.

®¥HKEMHJ13§|(:II NMOAAEPXAHVE TEMNEPATYPbI - TEMMEPATYPAHbI CAKTAY,
OTMEHA - XOI0, C

) . CTAPT - CTAPT, OTNIOXEHHbIV CTAPT -
KEVIHIE KANAbIPbIFAH CTAPT.

TEMTEPATYPA - ()
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©
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PANOUL DE CONTROL:

Microcomputer incorporat, 2 ecran LED

Programe de gatit:

Mnog - Pilaff, Puc - Orez, peuxa - Hrisca, OBcsiHka - Fulgi de ovéz,
MonoyHas kawa - Terci de lapte, Cyn - Supa, Macra - Pasta, Ha napy -
Abur, OBowwm - Legume, BoGoBele - Fasole, OBowHoe pary - Ragu

ekeHic paryide lequme, letckoe nutaxue - Alimente pentru bebelusi, Xapka - Péine

prajita, ®puttop - Prajiturd, Omnet - Omleta, 3anekanme - Coacere,
Tywenue - Tocana, Xonopeu - Jeleu, Tomnenue - Bucatarie lentd,
BapeHbe - Gem, Pazamopo3ka - Decongelare, Moaorpes - Preincalzire,
Bbineuka - Tort, Muuua - Pizza, Worypr - Laurt, Teopor - Branza de
vaca, ®oHpjo - Fondue, Ctepunusauus - Sterilizare, MynbTunoBap -
Multicook.

Functii: MOAAEPXAHWE TEMMEPATYPbI - MENTINEREA B
TEMPERATURII, OTTIOXEHHbIN CTAPT - DE PORNIRE INTARZIATA,
OTMEHA - ANULARE, CTAPT - START.

Temperzbéra -

Timp -

KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMNNEKTHICTb / KOMPLETNOSC / ANSAMBLU/ XXMHAKTAYb

MynbTuBapka - 1 Multicooker - 1
CbemHas vawa - 1
KoHTeinHep-naposapka - 1
TMonoBHKK - 1

Tloxka - 1

MepHbiit cTakaH - 1
CeteBol WHyp - 1

Spoon - 1

Soup laddle - 1
Measuring cup
Power cord - 1

Removable bowl - 1
Steam container - 1

-1

["apaHTUIHbIA TaroH - 1 Warranty card - 1
PykoBogcTBo no akcnnyarauum - 1 Instruction manual - 1
YnakoBouHas kopobka - 1 Gift box - 1

MynbTunicipriw- 1
AnbiH6anbl TocTafaH. - 1
BykasaH koHTeitHepi- 1

Multicooker - 1
Zdejmowany garnek - 1
Chochla - 1

tyzka -1
Oxay - 1 1 Syzklan}(a wymiarowa - 1
KacblK - Przewod zasilajacy - 1
©nuweyiw craxaH -1 Kontejner pro vareni na
Keninik 6aycbim - 1 Przewdd zasilajacy - 1
Karta gwarancyjna - 1

Keninaik TanoHs! - 1
KonpaHy XeHiHAaeri Hyckaynbik - 1

KanTama kopabbl - 1 Opakowanie -

Instrukcja obstugi - 1

1

MynbTnBapka - 1
3HiMHa yala - 1
KoHTenHep-naposapka - 1
NONOHNK - 1
Noxka - 1
ipHiA cTakaHumK - 1
Mepexesii WHyp - 1
apaHTIMHWA TaoH - 1
Hacraxosa 3 ekcnnyaraji - 1
MakyBanbHa kopobka - 1

Multicooker - 1

CGastron detasabil -1
Polonic - 1

Lingura -1 _

Cana de masurare - 1
Rgmpleint pentru fierberea cu
- abur-. )

pard -1 Container pentru aburire - 1
Cablul de alimentare - 1
Ambalaj individual - 1
Manualde utilizare - 1
Card de garantie - 1
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PYCCKWUN

Moxanyicra, BHUMaTENLHO NPOUTUTE PYKOBOACTBO Nepef TeM, Kak MPUCTYNUTL K IKCnnyaTauun npubopa.

CoxpaHsiTe MHCTPYKLMIO, OHa MOXET NoHafo6uTbCs Bam B Gyaywiem.

[laHHbIi NpuBop NpesHasHaueH A NpUroTosneHus Giof B aBTOMATUYECKOM PEXIME, & TakKe BbINOMHAIOLMA (YHKLMN TyLIEHNS, Xapku,
BbINEYkM, BapKi, NPUrOTOBEHNS Ha Napy, MOAOrPEBA Y)Ke MPUrOTOBMNEHHbIX OGN0z, NOARepXaH!s 6ritog ropsuimMy AnuTensHoE BpeMs.
TMpuGop npeaHasHayeH Ans UCMONb30BaHNS B BbITOBBIX 1 @HANOTMYHBIX LIENSIX, B YACTHOCTH:

- B KYXOHHBbIX 30HaX Ansl MepcoHana B MaraavHax, ogucax 1 npoumx Npou3BOLACTBEHHbIX YCIOBUSIX;

- B (hepMepcKiX Aomax;

- KIMEHTaMI B FOCTUHULiX, MOTENSIX U NPOYEl MH(PACTPYKTYPE XUMOro Tuna;

- B YCIIOBUSIX PEXMMa NaHCUOHa NPOXVBaHHe NIloc 3aBTpak.

Mpubop npesHasHayeH Ans GbITOBOTO 1 @HANOTMYHOTO MPUMEHEHMS B COOTBECTBIM C AaHHBIM PYKOBOCTBOM MO SKCyaTaLm.
pnbop He NpeaHa3HayeH Anst MPOMBILLNEHHOTO U KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHNS.

BaxHo! MynbTvapky, npuoGpeTeHHyt0 B XONOAHOE BPEMS rofia, BO U3BexaHue Bbixofa u3 CTpos, A0 BKIKOYEHNS B SNEKTPOCETb
HeoBXoaMMO BbiiepXkaTb He MEHee YeTbIPex YacoB Npy KOMHATHOI TemnepaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKK

HomuHanHoe Hanpsikerve: 220-240 B TapaHTUiNHbIN CPOK B cTpaHax EASC
HomuHansHast yactota: 50 'y . (Benapych, Poceusi, ApMeHms,, KasaxcTaH, Kbiprblactah)
HomuHanbHasi notpebnsiemas motHocTs: 790-930 Bt 1 Ykpaue, Mpyaun, AsepbaiipkaHe - ABeHafLaTb MecsLeB

O6bem vawm: 5 n

MEPbI NPEQOCTOPOXHOCTU MPU 3KCITYATALIUU

*BHMMaTenNbHO NpoumTaiiTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepeq aKkcrnyaTaluei npubopa Bo 13bexaHue NONOMOK npu UCTOMb3oBaHuK. HenpasunbHoe
oDpalLieHne MOXET NPUBECT K NONOMKE U3LENNS, HAHECTU MaTepuanbHbIl yLiepd Unu NPUYMHUTL BPe/ 3A0POBLIO MOMb30BATEN.

*lepen Hayanom paboTbl ybeauTech, YTO BHYTPI Npbopa HeT yNakoBOYHbIX MaTepuanos 1 pyrux MOCTOPOHHMX NPeAMETOB, Hanuume KOTOpbIX
MOXET MPMBECTM K MOBPEXAEHNAM Npubopa 1ni Bo3ropaHuio. ECin Ha OCHOBaHWM N3ENNS €CTb HAKMEMKN — CHUMUTE WX.

*[lepen nepBoHayarbHbIM BKIIOYEHEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MM TEXHNYECKINE XapaKTePUCTUKK M3enKs napamMeTpam anekTpoceTy.
+[Tpy UCMONb30BaHWM YAMMHUTENS YBeANTECH, 4TO MaKCUManbHO AO0MyCTUMas MOLHOCTb kabemnsi COOTBETCTBYET MOLLHOCTY npubopa.
+[pnbop He NpeaHa3HaYeH Ans MCMONb30BAHNS NULIAMM (BKIIOYast fieTel) C MOHKEHHBIMY (U3NHECKUMM, CEHCOPHBIMM UMM YMCTBEHHBIMI
CMOCOBHOCTAMY UM MPU OTCYTCTBUM Y HUX XIU3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWIA, ECII OHW HE HAaXOAATCS NOA NPUCMOTPOM UMM HE MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
00 ncnonb3osaHi npubopa NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 32 X 6€30MacHOCTb.

*/cnonbayitte npubop Baany ot AeTeit. [leTv AOMKHBI HAX0AUTLCS NOA NPUCMOTPOM ANS HEAOMYLLEHUS UTp C NPUBOPOM.

+ByabTe npesienbHo BHAMATENbHbI, €CTv pSAOM ¢ paBoTatoLLM NpUbOpOM HaxoAsITCs AETH.

*/cnonbayitte 1 xpaHuTe Npnbop B HEAOCTYMHOM NS AeTeit MecTe.

*He ocTaBnsiiTe BKNIOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

+[pnbop He NpeaHa3HaueH ANs NpUBeAeHNs B AGNCTBIE BHELHAM TailMepoM Ui OTAENbHOM CUCTEMON ANCTAHLIMOHHOTO YNpaBneHs.

*He cnonbayiite npubop, eCnv NOBPEXAEH LUHYP UMK WITENcensbHas BIANKa, a Takke, ecriv MoBPEXAEH i HeucnpaseH cam npubop. OTHecuTe
€r0 B CepBUCHbII LIgHTP. PeMOHT npubopa A0MmKeH 0CyLLEeCTBNATLCS TOMbKO B aBTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He peMoHTUpyWTe npubop
CaMOCTOSTENbHO.

*TTpy NOBPEXAEHNM LLHYPA MUTAHUS €0 CeayeT 3aMeHNTb CrieLyanbHbIM LHYPOM Wi KOMMNEKTOM, NONYYEHHbIM Y U3rOTOBUTENS UMK
CEepBYUCHOM CIYXObI.

*He nonyckaiiTe CBMCAHMA ANEKTPUYECKOrO LIHYPa C Kpast CToMa Wi Haf FopAYMMM MOBEPXHOCTAMM.

*He TAHUTe 3a LUHYP NUTaHKS, He Nepekpy4MBanTe 1 He obMaTbIBaliTe ero BOKpyr npubopa.

*Bo nsbexaHue yaapa anekTpudeck/M TOKoM He norpyxaite kopnyc npubopa B Body uni Apyrie xuakoct. Ecnu oH Bce xe nonan B Bopy,
HU B KOEM Cyyae He NpuTparuBaiTech K Koprycy, a HEMEANEHHO OTKIIUUTE ero OT ANEeKTPOCETH.

*/A3Beraitte yTEUKM KMAKOCTEN Ha BNEKTPUYECKUEe COENMHNTENN (CeTeBbIe pa3beMbl, CETEBYIO BUIKY).

+He akcnnyaTupyiite Npubop BNaxHbLIMK pykamu.

+[ToBEPXHOCTb HarpeBaTemnbHOro 3NeMeHTa OCTaeTCs ropsiyelt Mocne 1Cnonb3oBaHNS.

*BbIkrioyaiiTe yCTPOCTBO 13 PO3ETKM NOCME UCMONb30BaHKS, a Takke nepea YicTKoi. MNepen nepemelLeHem, NPOBEAEHNEM YACTKA UMK UHBIX
AEVCTBUI MO yXOAdy AalTe YCTPOUCTBY OCTbITb.

+Ecnu He ncnonbayete npubop, BbiktouuTe ero u3 cetu. Bbikmioyas npubop, He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHWS, akKypaTHO BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.
+*OcTeperaiTech NOTEHLMaNbHON TPaBMbl 13-3a HEMPaBUMLHOTO 1cnob3oBaHus. He ucnonb3ayiite npubop B LENsix, He NPeayCMOTPEHHbIX
VHCTpYKLUMen. He ncnonb3osaTh BHE NOMELLEHMA.

+He BKmilovaiite Npubop B po3eTKy OAHOBPEMEHHO C APYrvMM 3nekTponpuGopamu.

+He ncnonb3yiiTe NPUHaANEXHOCTH, He BXOASLLME B KOMMNEKT NOCTaBKY.

+He BCTaBnsiiTe MeTannuyecke Mnu [pyrve NpeAMeTbl B BbINYCKHOI knanaH unu niobble Apyrve Aetany usnenus. beperute nuuo v pyku ot
napa, BbIXOAALLEro 13 knanaxa.

*Mcnonbayitre Npubop TONbKO Ans NPUTOTOBNEHMS NPOAYKTOB. HY B KoeM cryuae He cylunTe B Hem oaexay, Gymary i apyrve npeameTs.
*Ipy paboTe kopnyc, Yalua 1 KpbILLKka YCTpoACTBA HarpeBatoTcsi. He npukacaiTech k ropsiuiM MoBEPXHOCTSM rofbiMi pykamu. Mcnonb3yiite
cneuuanbHble NpuxBaTku.

+Bo Bpemst paboTbl npubopa Yepes 0TBEPCTIE, PACMONOXEHHOE Ha KPLILLKE, BbIXOAWT nap, noatoMy byabTe OCTOPOXHbI U HE HAKMOHSTECh
61M3KO K YyCTPONCTBY.

+He Bbikntovaiite npubop u3 ceTu Bo BpeMst paboTbl.

+He HakpbIBaiiTe MpubOp NONOTEHLEM, He CTaBbTe NOCTOPOHHIE NPeAMETHI Ha KpbilLKy npubopa. OTBepcTve Bbixoda napa npubopa byaet
3abn0K1poBaHo, 4TO NpUBEJET K NONOMKe YCTPOICTBA.

*He ncnonbayiite npubop B6MM3M WTOP, NOSIOK, KyXOHHbIX WKAKOB 1 APYrMX NPEAMETOB, KOTOPbIE MOrYT 6biTb NOBPEXAEHBI NapOM.

+He BKntovaliTe npubop B ceTb 6e3 CbeMHON YalLK, a Takke He BKIKYaiiTe npubop ¢ nycTol Yaluel.

*He 3ameHsiTe Yally ApyrM KOHTEHEPOM UMK EMKOCTBHO.

+He BbiknagbiBaliTe NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO Npubopa. [oToBbTE Brlofia TOMbKO B CbeMHOI Yalle npubopa.

+JleliTe BOAly MCKIMIOUMTENBHO B CbEMHYI0 Yallly. He neiite BoAy HeNocpeACTBEHHO B Npubop. OTo MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO YCTPOCTBA
N NOPAXKEHMIO AMEKTPUYECKVM TOKOM.

*lepen akcgnyaTaumeﬂ HeobXoaMMo 13Bneyb CbeMHyto Yallly 13 Npubopa, NOMoXMTL BCe HEOBXOAMMbIE MHTPEANEHTbI B Yallly, 3aTeM YCTaHOBUTL
yaty B npu6op.

~I'Iepye,q r?pmroaosneHmeM NMOTHO 3aKPbIBaWTE KPbILLKY M3aenus. Ecnn kpbilwka 6yeT 3akpbiTa HE[OCTATOYHO NIOTHO W FEPMETUYHO, 3TO
NOBNMSIET HA BKYC 11 KAYECTBO NPUrOTOBEHHON MLy, He HarpeBaiiTe 1 He UCMIOMb3yiTe CEMHYI0 Yallly Ans NPUroToBnenms 6mioa BHe
MyTNbT1BapPKM. 3TO MOXET NMPMBECTY K MOBPEXAEHMIO CTIELManbHOMO MOKPLITUS Yalum.

*Tlepen 1CnoNb3oBaHNeEM yOeanTEeCh, YTO MEX/Y HarpeBaTemnbHON NOBEPXHOCTbIO NPUBOPa 1 CbeMHOI Yallel HEeT NOCTOPOHHUX NPeaMeToB.
+CrieiuTe 3a YMCTOTOI HarpeBaTenbHOM MOBEPXHOCTI U CbeMHOI Yaluu. JTtobble 3arpssHeHNs MOryT NPUBECTY K MOBPEXAEHIO npibopa.
*BbIknagblBas MHrpeAveHTbl, Hanueas Bogy B CbeMHYI0 Yally npubopa, cneauTe 3a Tem, YTobbl IHO 1 BHELLHWE CTEHKM Yaluu ocTaBanich
CYXVMM 11 YNCTBIMM.
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*He ucnonbayiiTe MeTannn4eckue NpemMeThbI, KOTOPbIE MOrYT noljapanath Yatlly. [oKpbITe, HaHECEHHOE Ha MOBEPXHOCTb Yallii, MOKET
MOCTeNeHHO CTUPaTLCS, NO3TOMY HeobX0AMMO UCTONb30BaTh ee bepexHo. He M3BnekaiiTe NPOAYKTHI U3 YalLK OCTPbIMY NpeaMeTamu, KOTopble
MOryT NOBPEANTL NOKPbITHE

+Bo n3bexaHne noBpexaeHnst MokpbITUS Npi paboTe Co CbeMHOI YalLelt yCTPOICTBA MCTIOMNb3yiATe BXOAALLME B KOMMMEKT akceccyapl, Unm
NNacTMKOBbIE/AePEeBAHHbIE KyXOHHbIE MPUOOpI.

*He HanvBaiiTe B yallly yKCYC. 3TO MOXET MOBPEANTH CrieLyarnbHOE MOKpbITHE.

*He HaunHaliTe NpuroToBNEHIe noka He ybeanTech, YTo CheMHas Yalua npubopa BCTaBneHa B NpuBOop NpasumbHO.

*YpoBeHb BOAbI 1 UHIPEAMEHTOB B CbEMHO Yallle He JOMKEH NpeBbILLaTh OTMETKY MaKCUMarbHO AOMYCTUMOTO YPOBHS! LKAMbI, PACTIONOKeHHOM
Ha BHYTpeHHel NOBEPXHOCTM YaLumn. He ncnonbayiite ropsuyto BoAy Ans NPUroTOBNEHMS.

+*Bo BpeMst paboTbl He OCTABRANTE NOXKKI BHYTPU CbEMHON YaLum.

*ByfibTe BHUMATENbHBI — MPY OTKPBITUM KPBILLKA M U3BMIEYEHMI YaLLN MO OKOHYaHM PaboTbl MyTbTUBAPKI MOXET BbIPbIBATLCS CTPYS rOpsYero
napa

+CnycTs HeKoTopoe BpeMst Mocre aKCrnyaTaLum Yalua npubopa MOXeT MOMEHSITb LIBET — 3T0 HOPMarbHOE SIBMEHIE, CBA3aHHOE C TeM, YTO
NOBEPXHOCTb YaLlM KOHTAKTMPYET C BOAOI ¥ MOIOLLMYU CPeACTBaMM.

*Tlo OKOHYAHWV NPUTFOTOBINEHNS AaliTe MyNbTUBAPKe OCTbITb B TeYeHMe 15 MMHYT nepes CriedyioLLM BKIOYEHNEM.

*PyKOBOACTBYITECH PeLienTamin NPUroTOBREHNS.

+COXpaHWTE [JaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

*BHumarme! Bo Bpems nepBoro BitoueHns npubop MoXeT 13aBaTh HEMPUATHBIN 3anax rapi. IT0 HOPManbHOE SBMEHIE U CBA3AHO C BbIrOpaHueM
3aBopckoro Macnal

*TpousBoanTenb oCTaBnsieT 3a coboil NpaBo 6e3 AONOMHUTENBHOMO YBEAOMIEHNS BHOCUTb HE3HAUYMUTENbHbIE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO U3Aenus
KapAvHambHO He BIMAIOLLME Ha ero 6e30MmacHoCTb, paboToCoCOBHOCTb 1 PYHKLIMOHANBHOCTD.

JKCnny na

:
\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

| IMeped npuzomoesieHuem. MNocne YCTaHOBKM BHYTPEHHeI Yall B MyrnbTUBApKY, NPOBEPHUTE €€ ANs NOIHOro ConpuUKacaHis ¢ HarpeaTeNbHbIM dniemMeHToM. Mepes
\ BbIGOPOM NporpamMmbl f471st NPUTOTOBIEHNS, NOXanyiCTa, MPoBEpLTE, YTOBbI BHYTPEHHSS Yalla ¢ efov Gbina npaBubHO pasmeLleHa. ECnv BHYTpeHHss Yalua He
| MpaBUIbHO Pa3MeLLieHa, 3anpelLaeTcs HauuHaTb NMPUTOTOBNEHNE BO M3BeXaHNe HEMPUSTHBIX MPOUCLLIECTBHIA.

| MnoTHo 3akpoiiTe BEPXHIOIO KPbILLKY Npubopa BO M3bexaHue Nnoxoro NPUroTOBNEHMS 1 YTeuk Tenna B CBA3M C NNOXOW repMeTu3aLyeit. [ins onpenenenuns konuyecTsa
‘ puca unu ntoGoit [pYroit Kpyribl UCTIONb3yWTe MEPHbIN CTakaHuMK, KOTOPbIN BXOANT B KOMMIEKT MymbTUBapK. He ncronb3ayiiTe CbemHyto Yallly MynbTUBapKi Ans
npol {11 MHTPEANEHTOB/: s TecTa. He pa3spesaiite 6miofo BHyTpU Yalum.

| Hayano pa6omb. ToAcoeanHUTE LWHYP NUTaHWS K BalleMy NpuBOopy W BCTaBbTe BUIKY B po3eTky. Ha avcnnesix Ha naHeny ynpaenexus otobpasutes “----".
: Bb160p pexumoe npuzomoeeHust. HaxmuTe KHomki G_yE’S 4ToGbI BbIGPaTL HEOGXOANMYIO Nporpammy. [lanee HaxmuTte kHonky «CTAPT».

| OyHKyus «OMIoKEHHbIT cmapm» NO3BONSET 3a7aTb MHTEPBAN BPEMEeHH, Yepe3 KOTOpbIl HauHeT paboTy BbiGpaHHas nporpamMma npuroToBReHns. OTNoXuTL crapT
\ nporpamMmbl MOXHO B Aana3oHe oT 30 MUHYT A0 24 4acoB C LLAroM YCTaHOBKY B 5 MUHYT. 3

‘ [Mpumeyanme: GyHkums «OTIIOXEHHBIV CTAPT» HepgocTynHa B nporpammax «XKAPKA», « OPUTIOP», «OMNET», «AOTYPT», « TBOPOI», «®OH[IO».

| BbiGepuTe 1 HAacTpoiATe NporpamMy NPUrOTOBMEHMS.

| « Haxmure kronky «OTIIOXXEHHbBI CTAPT», npo3sy4uT curHan, 1 Ha aucnnee nosisutcs 3HayeHne «0000».

+ Kxonkamm YCTaHOBHTE YaCbl 1 MIHYTbI OTCPOYKY.

: * Haxmute kHonKy «CTAPT», noateepxaas BbiGpaHHble napameTpbl, HAYHETCS BbiMonHeH e nporpamMmbl. Ha aucnnee (1) Gyaet otoGpaxatbes 06paTHbIil OTCHET BpEMEHM
: 10 Hayana paboTbl 1 MuraTh MHANKATOp BbIGPaHHO! nporpamMmbl npurotoBnerms. Ecnn dyrkuus «OTIIOXKEHHBIV CTAPT» nocTynHa Ans BbiGpaHHoil Mporpammsl, ee
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VHAVKaTop ByAeT ropeTb BCE BPEMS.

PP p P I Bbl MOXeTe CaMoCTOsiTeNbHO KOPPEKTUPOBATL BPEMS NPUrOTOBNEHMS, YCTAHOBNEHHOE N0 YMONYaHio Anst
BbIGpaHHoi! NporpamMmbl. [lnanasoH HaCTPOIikK 3aBUCKT OT BbIGPaHHOI NporpaMMbl NPUrOTOBNEHNS. PYHKLMS KOPPEKTUPOBKY BPEMEHM OCTYMHA BO BCEX MpOrpammax.
YT0BbI M3MEHUTL BPEMS MPUTrOTOBIIEHMSE:

+Mocne BbiBopa nporpammbI NPpUroToBnexns Ha ancnnee (1) oTobpaxaeTcs YCTaHOBNEHHOE BPEMS BbINOSHEHUS 1aHHO NMPOrpaMMbl.

* Haxmute KHOI‘IKy@. 3HaveHve Ha aucnnee (1) HaYHET MUraTh, KHOMKaMu @ yCTaHoBUTE HEOBX0AMMOE 3HaYeHMe.

* Haxwmure kHonky «CTAPT», noaTeepxaas BbiGpaHHbie napameTpbl, - HAYHETCS NPOrpaMMa NPUroTOBMEHMS.

« [Inst 0TMeHbI caenaHHbIX ycTaHoBOK HaxmuTe kHonky «[TOANEPYKAHWE TEMMEPATYPBI/OTMEHA», nocne BoiGepuTe HyxHyI0 NporpamMmy NpuUroToBEHs 3aHOBO.
Kopp P pamypbl nf Bbl MOXeETE camMoCTOsTENbHO KOPPEKTMPOBATL TeMnepaTypy npuroToeneHus B nporpammax «KAPKA», «OPUTHOP»
1 «MYNbTVMOBAPSY, npyu 3TOM FOTOBHOCTb NPOAYKTA HANPSIMYKO 3aBUCHT OT NPABUILHOCTM BbIGOPa TEMNEPATYpbl U BPEMEHU NPUTOTOBEHNS.

Yto6bl M3MEHUTL TEMNEpaTypy NPUrOTOBEHMS:

« Mocne BbiBopa np
* HaxmuTe KHonky

MMbI PUTOTOBNEHUS Ha Ancnnee (2) oTobpaxaeTcs Temneparypa yMOn4aHuio.
. 3HayeHme Ha aucnnee (2) HauHeT murath. KHonkamu @ 13MeHuTe Temnepartypy npurotoBnenus. Haxmure kHonky «CTAPTy,

noATBepXAas BbiGpaHHble NapameTpbl, - HAYHETCS NporpaMMa NPUroToBREHMs. B pexim aBToMaTiyeckoro nogorpesa ¢ TeMnepatypoii 60°C Ha aucnnee (1)
HaYHeTCs NpsiMOlt OTCHET BpeMeHu, a Ha aucnnee (2) - «060». [juanasoH v Lar yCTaHOBKM TeMnepaTypbl 3aBUCUT OT BbIGpaHHOM NporpamMmb.

®yHkyus «Moddey 1. 10 OKOHYaHUM MPUrOTOBMEHMS B BbIGpaHHOI NporpaMme MynbTvBapKa 3[ACT 3BYKOBOW CUrHAN U NepeiaeT B pexmum
aBTOMATHYECKOro NoaorpeBa ¢ Temnepatypoit 60°C. Ha aucnnee (1) HaYHeTCS NPSMO OTCHET BpeMeHy, a Ha aucnnee (2) - «060». 4Tobbl oTknIoUMTL aBTOMaTM4ECKoe
noanepxanue Tenna, Haxmute kHonky «MMOAAEPKAHVE TEMMEPATYPbI/ OTMEHA». ABTOMaTU4ECKViA NOAOrPEB BKIIOYAETCS MOCHE OKOHYaHNS BCEX NPOrpaMM,
kpome «MMACTA», «<HA MAPY», «3BANEKAHWEY, «OTYPT», «TBOPOI», «dOH[IO».

lpumevanue: B nporpammax ¢ yHkumein «NMOAAEPXAHNE TEMMEPATYPbI» npu BbiGope nporpaMmbl 3aropaeTcsi ee CBETOBO! UHAMKATOP U ropUT BCe Bpemst paBoTbl
nporpammbl. PyHkumto «MOJOEPKAHNE TEMMNEPATYPbI», ecniv oHa npesycMOTpeHa B NporpaMMe, MOXHO OTKIKOUUTL 3apaHee, BO BPeMSs NPUTOTOBMEHNS, Haxas
kHorky «CTAPT». CBETOBOW MHAMKATOP (YHKLMM NOracHeT.

Brumanue! MynbTiBapka MOXET COXpaHsTb NPOZYKT B Pa3orpeToM COCTOSHMM 10 12 YacoB, 0fHako He PEKOMEH[yeTCst OCTaBNATb Grilojo pasorpeTbim Goree Yem Ha
[1Ba-TPU 4aca, TaK kak 3T0 MOXET NPUBECTY K UBMEHEHMIO ero BKyCOBbIX Ka4ecTB.

lpozpamma «MYJIb TUOBAP». MynbTvBapka ocHaleHa yHueepcansHoi nporpammoit «MYJIbTUMOBAP», nomoratoLueit anantuposath niobble peLentsi Ans
MynbTVBapKK. MporpamMma no3BOMseT M3MEHsTb BpeMSs 1 TeMnepaTypy NpUroTOBIEHNs MULLY, YTOBbI MCMONb30BaTh Mioboii peLienT, a Takoke 3anporpaMM1poBaTh
MIPUTOTOBNEHVE CIOXKHBIX PELIENTOB C ABYMS ¥ TPEMS JTanamy NPUTOTOBIIEHVS (3ANPaBOUHbIE CyMbl, ryNALIM v nofxapkw). NoakniouwTe NpUBOp K AMeKTPOCeTH, NPO3BYUT
3BYKOBOIA CUrHan.

* Haxmute kHonky «CTAPT», MynbTvBapka BKMIOYUTCS, BCE MHAMKATOPbI MUTHYT 1 pas, NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUTHANM, U MynbTUBapKa NEpeneT B PeXvM OXuaaHus, Ha
[vcnnesix 0TobpasaTes « - - - - » « - - - », uHAMKaTop kHonku «CTAPT» ByaeT MuraTb.

+ BcTaBbTe yallly B kopnyc npuGopa, HeMHOTO NOBEpHUTE ee, YBeANTECh, YTO OHa NMOTHO COMPUKACAETCs C HarpeBaTembHbIM ANEMEHTOM. * [10frOTOBLTE MHIPEANEHTbI
B COOTBETCTBUY C PELIENTOM, BbIOXMTE B Yallly. CrieuTe 3a TeM, 4ToBbl BCe MHIPEAMERTI (BKIHOYast XUAKOCTb) HAXOAWIUCH HIMKE MakcUMarnbHOM OTMETKM LUKanbl Ha
BHYTPEHHeI! MOBEPXHOCTY Yalum. 3aKkpoiiTe KpbILLKY AO Lenyka. * HaxmuTe kHonky (<) , 3aroputcsi n byaet Murath MHavkatop nporpammbl «MYJIbTUMOBAPY,
nvennen nokaxyT Bpems «00:10» u Temnepatypy npurotoenenus «100°Cy, ycTaHOBNEHHbIE MO yMONYaHWIO.

BHumaHve! BpeMsi v Temnepartypa NpuroToBNEHIUs N0 YMOMYaHMK0 HECKOMbKWX (OT 1 10 3) 3TanoB NpuroToBneHus:

1 atan: Bpemst no ymonyaxuio 10 MUHYT, AnanasoH perynupoBku OT 5 MUHYT 10 12 YacoB, Lar u3MeHeHns 1 MuHyTa, perynuposka Temnepartypsl ot 35 1o 160 °C.

2 3Tan: Bpems no ymonyaHutio 10 MUHYT, AnanasoH perynupoBku OT 5 MUHYT 0 12 Yacos, wWwar uaMeHeHns 1 MuHyTa, perynupoBka Temnepatypsl ot 35 go 160 °C.

3 aTan: Bpems no ymonyanuto 10 MUHYT, AManasoH perynupoBkyu oT 5 MUHYT A0 12 4acos, Lwar u3MeHeHust 1 MuHyTa, perynupoeka Temnepatypsl ot 35 ao 160 °C.
BHumahve! He obszatenbHo nporpaMmmpoark 3 aTana. Ecn 3anporpaMmupoBaTh Tombko 1 aTar NpuroToBEHIs, TO NOCIE OKOHYaHWs MPUTOTOBMEHIS MyMbTUBapka
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nepeiifeT 8 pexvm «NOAAEPXAHWUE TEMMNEPATYPbI». Ecnv 3anporpamMmupoBaTh 2 3tana (He nporpamMmupys TPETUM), TO NOCNE OKOHYaHMS MPUrOTOBIIEHNS MynbTUBapKa
nepeiger B pexum «MOAAEPXAHNE TEMNEPATYPbI».

[pumeyanme: npyu ycTaHoBNEHHO! Temnepatype npurotoenexns Hike 60°C dyHkuns «MOANEPXAHWE TEMMNEPATYPbI» HenocTynHa.

Mopsidok npoey IPO8aHUs OOH HbIX U MHO2( PEXUMO8 NPU2OMOBIIEHUS.

+ YcTaHoBKa BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl Ha 1-M 3mane npuroToBrexust: - HaxmmTe KHomky , Ha Jycnnee 0To6pasmTCs YCTaHOBNEHHOE M0 YMOMYaHuio Bpems
npurotoBnexns ans 1-ro atana «00:10», Ha naHenm «MY/IbTUMOBAPY 3aroputcs 11 6yaeT MuraTb MHaukaTop «1». Haxumas kHomku (ZE) , YCTaHOBUTE BpeMmS,
HeobxoaMMoe s NPUroTOBNEHIS Ha 1-M aTane; 3HaueHue Ha aucnnee (1) ByaeT marathb B TeyeHme 5 CekyHz, YCTaHOBEHHOE BpeMsi NOATBEPANTCS aBTOMATUYECKH.

- Ha aucnnee (2) otobpaxaetcs ycraHoBneHHas no ymonyatuio Temneparypa 100 °C. Haxmute KHomky, , 3HayeHne Ha aucnnee (2) 6ynet muratb.

KHOI‘IKaMM@ YCTaHOBUTE HEOBX0AMMYI0 TeMNepaTypy NPUrOTOBNEHNS, 3HaueHe Ha aucnnee (2) byaeT muratb B TeYeHine 5 cekyHz 1 NOATBEPANTCS aBTOMATUYECKN.
TMpvMeyaHue: Mpu JOCTUXEHM MaKCUMarbHOTO 3HaueHMs! Nocrie 3BYKOBOTO CUHara ycTaHoBKa BpeMeHy (TemnepaTypbl) POJOIKUATCS C Havana AuanasoHa.

- NepeiipuTe K NporpaMmMupOBaHNIO 2-20 3mana U HaxmuTe kHonky «CTAPT», noaTeepxaas BbiGpaHHble napameTpbl 1 CTapT Nporpammbl.

+ MporpamMmm1poBaHKe 2-r0 aTana NpUroToBNeHus:- HaxmuTe KHomky @ elle pa3, Ha Avcnnee 0ToBPA3NTCS YCTAHOBIIEHHOE MO YMONYaHMIO BPEMS MPUTOTOBIEHNS

Ans 2-ro atana «00:10», Ha nanenn «MYJIETUMOBAP» 3aroputcs v ByaeT Muratb MHAMKATOP «2»; HaXUMas KHOI‘IKM@, YCTaHOBUTE Bpems, Heobxoaumoe Ans
MPUrOTOBIIEHNS Ha 2-M 3Tane; 3HaueHue Ha aucnnee (1) ByfeT MuraTb B TeueH e 5 CeKyH/, YCTaHOBIIEHHOE BpeMs NOATBEPANTCS aBTOMATUYECKN.
- Ha Aaucnnee (2) otobpaxaeTcs ycTaHoBREHHas no ymonyanuio Temnepatypa 100 °C. HaxmuTe kHonky ﬂ , 3HayeHue Ha aucnnee (2) byaet muratb. Knonkamu

@ yCTaHoBYUTE HeOBXOAMMYIO TEMMEPATYpY MPUrOTOBMEHNS, 3Ha4YeHe Ha aucnnee (2) ByaeT Murathb B TeyeHe 5 cekyH U NOATBEPANTCS aBTOMATUYECK.
- MepeipuTe K nporpammupoBaHuio 3-20 smana unn HaxmuTe kHonky «CTAPT », noaTeepxaas BbibpaHHble napameTpbl U CTapT Nporpammbl.
+ YCcTaHOBKa BpeMeHM 11 TeMnepaTypbl Ha 3-M aTane: - HaxmuTe KHonky @ ellie pas, Ha Aaucnnee 0T06pa3NTCS YCTAHOBNEHHOE MO YMONYaHWIo BPEMS NPUroTOBNEHNs

Ans 3-ro atana «00:10», Ha nanenu «MYNbTUMOBAP» 3aroputcs 1 6yneT MuraTh MHAMKATOP «3»; HaXUMast KHOMKK (EE) YCTaHOBUTE BPeEMS,
HeofxoaMMoe ANst NPUroTOBMEHS Ha 3-M aTane; 3HaueHue Ha aucnnee (1) ByAeT MuraTb B TeYeHMe 5 CeKyH, YCTaHOBNEHHOE BPEMS NOATBEPANTCS aBTOMATUYECKN.
- Ha gmcnnee (2) oTobpaxaeTcs ycTaHoBNeHHas no ymonyaxuto Temneparypa 100 °C. HaxmuTe kHonky , 3HaueHue Ha aucnnee (2) ByaeT murath.

KHonKaMw@ymaHoame HeobxoauMMyIo TeMnepaTypy NpUroTOBNEHMS, 3HaueHne Ha aucnnee (2) GyaeT muraTb B Teyerne 5 CekyHa 1 NOATBEPAUTCS aBTOMATUYECKM.
Brumarue! MpodomkumensHocms 3manoe ¢ memnepamypoli npueomoeneHus esiwe 140 °C - He 6onee 3 yacos.

[Mpy HeobxoAMMOCTY YCTaHOBUTE BpeMst OTCPOYKM cTapTa.s Haxmute kHonky « CTAPT», noaTeepxaas BbibpaHHble napaMeTpbl 1 CTapT nporpammbl.

Ha aucnnee (1) oto6pasuTes obluyee (CymmapHOe) BpeMst pUroTOBIIEHNs B MporpaMme, a Ha avcnnee (2) - Temnepatypa Ha 1-m aTane. HauHeTcs npoLecc npurotoneHus
1 06paTHbIl OTCHET BpeMeHI paboTkl nporpammbl. [10crie OKOHYaHIS KaXa0ro aTana NpUroTOBEHIS NPO3BYYUT 3BYKOBOIA CUTHAN.

+ o 3aBepLLEHNN NPOrPaMMbl MPUTOTOBNEHNS! MPO3BYYAT TP CUTHANa, MOracHET ee MHANKAToOp U MpUBOp NepeiifeT B pexwm aBTonogorpesa (6yaeT ropeTb MHAUKaTop
(yHKLMK, @ Ha AMCNINee HAYHETCS NPsIMOV OTCHET BPEMEHI) UMW B PEXIM OXUAAHUS (eCnv TemnepaTypa nocneaHero sTana 6bina Hike 60°C).

Pexum «MOAAEPXXAHWUE TEMMEPATYPbI» MOXHO OTKIKOUMTL BO BPEMS! BbINOMHEHNS MPOrPamMMbI.

+ [inst npepbIBaHus MPOLiecca MpUroToBMeHNs! Ha MioBoM aTane, oTMeHb! BBEAEHHOI MPOrpaMMbl N OTKIKYEHWSt aBTONOAOrPeBa (Mocre 3aBepLIeHIns MPporpaMMbl)
Haxmure kHonky «MOAAEPXAHNE TEMNEPATYPbI/OTMEHAY.

PEXWMbI MPUrOTOBJIEHUA

Bpewms

Ne ﬁ;:(r“oh:oaneum HE”{{ﬁéﬁﬁgﬁﬂ"mﬂ flanason speuen eunepenypa fonerees
1 | Puc 1yac 20 MWH - 2 yaca 120-125°C +
2 | Mnos 40 MuH 20 MWH - 2 yaca 115°C +
3 | Mpeyka 25 MvH 20 MuH - 2 Yaca 115°C +
4 | OscsHka 5 MUH 5 MVH - 1 4ac 96°C +
5 | MonoyHas kawa 14ac 10 MuH - 14ac 30 MuH 95°C +
6 | Cyn 1yac 1-4vaca 97°C +
7 | Nacta 8 MVH 5- 20 MuH 105-115°C

8 | Hanapy 5 MUK 5 MuH - 1 yac 115-120°C

9 | Osowm 1vac 30 MuH - 8 yacos 93°C +
10 | BoBosble 1 yac 1-4vaca 93°C +
11 | OsowHoe pary 2 vaca 1- 8 yacos 90°C +
12 | [letckoe nuTanve 15 MAH 10 MuH - 2 vaca 100°C +
13 | Xapka 30 MuH 10 My - 1 yac 130°C; 100-160°C +
14 | dputiop 20 MUH 10 - 40 MuH 140°C; 100-160°C +
15 | Omnet 20 MuH 10 - 30 muH 100°C +
16 | 3anexaHue 30 MuH 10 MMH - 24 30 MuH 145°C

17 | Tywenue 2 vyaca 30 MuH - 8 yacos 93°C +
18 | Xonopel 6 yacos 2 - 8 yacos 93°C +
19 | Tomnehue 5 yacos 1- 8 vacos 93°C +
20 | BapeHbe 14ac 30 MWH - 4 yaca 105°C +
21 | Pasmopo3ka 30 MuH 10 - 40 MuH 65°C +
22 | Moporpes 20 MuH 10 MMH - 1 vac 105°C +
23 | Bbineyka 50 MuH 30 MuH - 3 yaca 30 MuH 130°C +
24 | Mugua 20 MuH 20 MuH - 1 vac 120°C +
25 | Vorypt 8 4acos 4 -12 vacos 38-42°C +
26 | Teopor 35 MuH 10 - 50 MuH 95°C
27 | ®oxaw 20 MuH 10 muH - 2 vaca 1a1an -100°C

2 atan - 95°C
28 | Crepunusaums 20 MWH 5 MuH - 1 4ac 30 MuH 115-120°C +
29 | MynbTunosap % g}gg - 18 m: 5 MuH - 12 4acos 115-120°C *
3 atan - 10 MuH
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BHumanue! B nporpammax OscsiHka, Macta, Ha napy, Xapka, ®putiop, Moporpes, CTepunnsauys 0TcHeT yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHI NPUroTOBNEHISt HaYMHaeTest
TONbKO Nocre Bbixoaa npubopa Ha 3afaHHyto pabouyto Temnepatypy. OTCyTCTBIME MepLaHMst TOYEK B Yacax CBILETENbCTBYET O TOM, YTO Npubop He Habpan Heobxoaumyio
Temneparypy.

BbIABJIEHUE OLIMBOK

Ecnv He yaanock MpuroToBuTh kakoe-Hibyab 6moao 1 npubop dyHKUMOHMPYET HEKOPPEKTHO, BO3MOXHO, Bbl AONYCTINM OFHY U3 CRIEAYIOLLMX OLINGOK:

1.CNULLKOM MHOTO MHTpeaMeHToB Ui Bofbl. 2.HenpasunbHO BbiGpaH pexvm. 3.BHyTpeHHss Yalua npubopa fedopmuposaHa (roBpexaeHa). 4.Ans npuroToenexns
1cnonb3oBaHa ropsyast Boaa. 5.HarpesatenbHbIit aneMeHT NnBo AHO CbeMHOM Yaliiv 3arpsisHeHbl. 6.Bo Bpems npurotoBneHust MynbTuBapka 6bina BbIKMIoYeHa 13 ceTy.
7.01BepcTus Ans Bbixofa Napa 3abnokupoBaHo. 8.YCTaHOBNEHO CrMLLKOM 6ombLUoe BpeMst oTcpoyku cTapTa. 9.Kpbiluka npubopa 3akpbiTa He o koHua. 10.0cTaTku
LY BHYTpK camoro npubopa. 11.Crmwukom aonras paboTta MynbTUBapKM B pexuMe NoAaepxakns Temneparypel. 12.5bina ncnonb3osaHa rpsidHasi CbeMHast Jallia.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNCTKA W XPAHEHUE

TPAHCMOPTUPOBAHWE. TpaHcnopTuposark npubop HeOB6X0AMMO f1toObIM BUAOM KPLITOTO TpaHcrnopTa ¢ nEmmeHeHmeM npaBvn 3akpennexusi rpy3os, obecneymnBaroLmx
COXpaHeHwe TOBaPHOrO BUAa U3AeNNs u/unv ynakoBky 1 ero AanbHeiwert 6esonacHoi akcnnyatauyywn. SAMPELLAETCA nogsepratb npubop yAapHbIM Harpyakam npu
norpy3o4Ho-pasrpy3ouHbIX pabotax. YACTKA.Mocne ucnonb3oBaHws v Nepes 04UCTKOM U3BNEKUTE BUTKY NUTAHWS 3 PO3ETKY 1 AOXKANTECh, NOKa NPUBOP OCTLIHET.

He moiite npubop Bogoi! [ins ouncTkun BHyTgeHHeﬁ ¥ BHELLHel1 MOBEPXHOCTY Npubopa v NaHenw ynpasnexns UCNoNb3yInTe MSKYI0, BaXxHYI0 Tpsnky. BaxHo! Mepes
O4CTKOM CbEMHOV YalLy BbiHbTe ee U3 Npubopa. VicnonbayiiTe CPEACTBO ANA MbITbS NOCYAbI, MSAMKYH0 ry6Ky Ans O4MCTKY CbeMHOM Yalu, oKW, NONOBHYKA, MEPHOTO
cTakaHa, KOHTeiiHepa NS Bapky Ha napy, BXOAALIMX B KOMNAEKT YCTPpoicTBa. EC ocTaTkW MMM APUINMNAN K Yalue, Nepen MbITbeM 3aMo4uTe ee. Xopowo npornosiowuTe,
BbITPUTE U1 MpOCYLUMTE BCe YacTi npubopa. CreauTe 3a YACTOTOI NPUBOPa M BCEX €0 COCTABMSIOLLMX.

XPAHEHWME. MpuGop HeobXoanMo XpaHuTh B 3aKPbITOM MOMELLEHIM, B YCTIOBUSIX, NPpeanonaratoLLyx coxpaHeH1e TOBApHOTO BUAA M3AENUs 1 ero fanbHeiluen
6e3onacHoi akcnnyaralum.

NMPABWUITA YTUITU3ALIUU NMPUBOPA

3ne|crponpu6op W yNnakoBOYHbIE MaTepuarnbl AOMKHbI 6bITb YTUNU3NPOBaHbI C HAUMEHbLUUM BpeaOM Ans Opr)Ka}OUJ'eVI cpenbl 1 B COOTBETCTBUN
C npasunamu no ytunusauum oTxo4os B Balwuem pervoHe.

YCII0BUA FTAPAHTUMHOIO OBCNY)XXWBAHUA
an NOKynke usgenuna Tpe6y|7|Te ero npoaepkm B Bawem MPUCYTCTBUU W 3aN0NTHEHNSA I'apaHTI/IVIHOI’O TanoHa (LLITaMI'I TOpI’yIOLLleVI opraHu3auuv, farta npogaxu u noanucb
npogaaua). Bes NPEA0CTaBEHNA rapaHTUWHOIO TanoHa Unu Npu ero He NpaBuUIbHOM 3anoSIHEHUN NPETEH3UN No Ka4eCTBY He NPUHUMAIOTCA, U I'apaHTMVIHbIVI PEeMOHT
He NPOVIBOAVTCS. [apaHTIHBIN TarnoH CrieayeT NpebABNATL NPY NiGOM 0BPALLEHIN B CEPBUCHBIN LIGHTP B TEYEHME BCEro CPOKa rapaHTMM. Manenve npuximaetcs
Ha cepBucHoe chny)«MBane TOMNBbKO MNOMHOCTHI0 KOMNNEKTHBIM. rapaHTMﬁHblM CpOK McHUCnAeTCsa C MOMEHTa Npofaxu MmokynaTento. | ipocum Bac Takxe COXpaHATb
[DOKyMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AaTy NOKYNKU M3AENUs (TOBaPHbIN UMK KaccoBbIl Yek). YernoBuem BecnnaTHoro rapaHTUitHoro obenyxvBanus Baluero usgenvs sensetcs
€ro npasunbHas 3KCr‘|ﬂyaTaL{Mﬂ, He BbIXOIZ(HLI:[aﬂ 3a pamKu NAYHBIX BbITOBBIX HYXA, B COOTBETCTBUN C TpeGDBaHMﬂMM MHS}prKuMM 0 3KcnnyaTalun u3nenus, otTcyTcrene
MexXaHW4eCKUX noBpexaeHun 1 nocneacTsnn Heﬁpe)KHOI'O 06pau.(eHm| C usgenvem. I/Ia/:(envle NPUHUMAETCA Ha rapaHTuHoe OSCJ'IY)KMBEHMS B 4ACTOM BM,E[EliI'IpOTepTO
¥ NPOAYTO, TA€ 3TO BO3MOXHO). [apaHTUsi pacnpoCTpaHsEeTCs Ha BCe NPON3BOACTBEHHBIE 1 KOHCTPYKTUBHBIE AE(EKTBI (KpOME NEPEUNCTIEHHbIX B pasaene «[apaHTus He
pacnpoCcTpaHSeTCs»), BbISBNEHHbIE B TEYEHE rapaHTUitHoro cpoka. B aToT nepuoa aedekTHble AeTanu, KpoMe pacxoAHbIx MaTepuanos, noanexar decnnatHol 3ameHe

B rapaHTUMHOM CEPBUCHOM LiEHTPE.
TAPAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA

1. llehekTbl, Bbl3BaHHbIE (hOpC-MaxXOpHbIMU 06CTOSTENLCTBAMM. 2.MOBPEXAEHNE U3ENNS, BbI3BAHHBIE UCMONb30BAHWEM W3AENNS B LIENSX, BbIXOASLLNX 38 paMku
TIN4HbIX GbITOBBIX HYXA (T.€. NPOMBILLNEHHbIX UK KOMMEpYeckiX Liensix).3.PacxopHble Matepuanbl u akceccyapsl. 4.[ledekTbl, BbI3BaHHbIe Neperpyskoi, HenpaBubHON
aKcnnyaTaLmen, IPOHUKHOBEHMEM XUAKOCTE, MbINi, HACEKOMbIX, NONaZaHUeM NOCTOPOHHIX NPEAMETOB BHYTPb 3fenns. 5./3enusi, noaBeprasLLMECs PEMOHTY BHE
YNONHOMOYEHHbIX CEPBICHDIX LIEHTPOB WM [apaHTUIHbIX MacTepckyX. 6.MoBpexaeHIs, SBUBLLMECS CTIEACTBUEM BHECEHIS U3MEHEHNIA B KOHCTPYKLMIO M3Aens Camim
nonb3oBaTenem Uni HekBanugULMPOBaHHON 3aMeHOi ero KOMNNeKTyoWwX. 7.HapyLerne TpeboBaHuit UHCTPYKLMK NO akcnnyatauuu. 8.HenpaBunbHas ycTaHoBKa
HanpshkeHns nuTatoLLeit ceTu (ecnm aTo TpebyeTcs). 9.BHeceHme TexHMYeckx ameHeHmi. 10.MexaHnyeckue MOBPEXAEHIS, B TOM Y1CTE BCEACTBIE HEBPEXHOTO
06palLeHns, HenpaBuIbHOI TPAHCTOPTUPOBKY U XpaHeHWs, NaaeHs uafenus. 11.MoBpexaeHNs Mo BUHE XMBOTHBIX (B TOM YUCIIE rPbI3YHOB 1 HACEKOMbIX).

Wndopmaums o nponssoautene

Warotosutens: Cutec AnexTpuk Kamnanu umutep (18, Myaurwan Jly, MyaHuxoy, NposuHLMA FgaHmOHr, KHP)

Wwmnoptep B Pecny6nuky Benapyck: OO0 «Apeca-TexHon, . Morunes, yn. TumupsizeBckas, 38 4/
Wwmnoprep B Poccuiickyto ®epepaumto: 000 «Canpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsbpbckoit pesoniouuu, 4. 38, oduc 2 —
Wndboy 0 pare u3ro CMOTpUTE Ha MHAUBUAYANbHOI YNaKoBKe.

ToBap cootBeTcTBYeT TpeGoBanusam TP TC 004/2011 «O Ge3onacHOCTH Hu: THOro 06op TP TC 020/2011

«3neKTPOMarH1THas COBMECTUMOCTbL TeXHU4eckux cpeacTs» u TP EAJC 037/2016 « 06 orp i a BelecTB B

M3AENUAX ANEKTPOTEXHUKN U PAANO3NEKTPOHUKMY.
Cpok cnyx6bl — TpUAUATL WECTb MecALEB.

[No Bonpocam rapaHTuitHoro ofcnyxvBaHis obpatuaiTech B Grvkaliluii CepBUCHBIA LIEHTP 1 B [onoBHOI cepBucHbIi LieHTp «Cepauc-LeHTp 000 «Apeca-TexHo,
212030, r. Morunes, yn. Tummpsisesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.

Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

. o . o _ Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is designed for cooking dishes in automatic mode, as well as performing functions of stewing,

frying, baking, cooking, steaming, warming up cooked dishes, keeping the dishes hot for a long time.

For household and similar use: in places of public catering in shops, offices,

and other workplaces; consumers in hotels, hotels and other places intended for living; in places intended for overnight
and breakfast.For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o .
Power consumption: 790-930 W Warranty period in the European Union - twenty four months

Bowl volume: 5 |
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or
cause damage to the health of the user.

+ Before starting work, make sure that there are no packing materials and other foreiﬁg objects inside the unit, which can lead to damage to the device or fire. If there
are stickers based on the product, remove them. « Before Initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.

+ Do not switch the multicooker into an outlet at the same time as other electrical agpllanqes. ) .

* Do not unrJIug the appliance during operation! + Do not connect the appliance to the mains without a removable bowl, or with an empty bow!

« Do not pull on the power cord, twist it, or wrap it around the appliance.

+ Use the multicooker only for cooking. Do not dry clothes, paper or other objects in it.
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+ The device is not intended for use by persons (includin? children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or knowledge, unless
they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.
+ Use the appliance away from children. Children should be supervised to prevent play with the appliance.
+ Do not leave the appliance switched on unattended.
+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the anIiance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance must be repaired only
bx_an authorized service center. Do not repair the ap? iance yourself.
+ The device is not designed to be operated by an external timer or a separate remote control system.
« If the power cord is damaged, replace it with a special cord obtained from the manufacturer or service department. . . X .
+ To prevent electric shock, do not immerse the appliance in water or other liquids. If it does get into the water, never touch the unit, and immediately unplug it from
the mains. * Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. + Unplug the appliance if it is not in use, or before cleaning.
+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual. Do not use outdoors. . .
+ Be extremely careful when children are near the appliance. * The lid, bowl and the body of the device become hot during operation. Do not touch hot surfaces with
bare hands. Use special potholders. « Do not use accessories that are not included in the set. . o .
+ During the operation of the multicooker, steam is released through the steam valve, be careful not to lean close to the device. « Do not cover the device with a kitchen
towel, do not Elace foreign objects on the appliance cover. The steam valve of the device will be blocked, which will lead to damage to the device.
+ Do not use the device near curtains, shelves and other items that could be damaged by steam.
+ Be careful - when opening the lid and removing the bow after the operation of the device hot steam may be released.
+ Cook meals only in a removable bowl of the multicooker! + Do not lay food directly on the bottom of the appliance.
+ Take out the removable bowl, put all the necessary ingredients, then place the bowl in the mulcooker.
+ Close the lid of the appliance before use. If the lid'is not closed tightly, this will affect the taste and quality of the cooked food. Do not heat or use a removable
bowl to cook meals outside the multicooker. This can damage the Sﬁemal coating of the bowl.
+ Before use, make sure that there are no foreign objects between the heating surface of the device and the removable bowl. )
+ Keep clean the heating surface and the removable bowl. Any contamination can damage the appliance. Important! The body of the device, the removable bow!
and the heating surface must always remain dry and clean! « Do not replace the bowl with another container.
+ Do not use metal objects that could scratch the bowl. The coating applied to the surface of the bowl can be gradually erased, so it is necessary to use it carefully.
+» When placing the bowl in the multicooker, make sure it is dry and clean.
+ Do not start cooking until you are sure that the removable bowl of the multicooker is correctly put into the appliance.
+ The level of water and ingredients in a removable bowl should not exceed the maximum permissible level of the scale located on the inside of it. Do not use
hot water for cooking in a mulcooker.
+ Do not pour water into the multicooker itself! This may result in damage to the device or electric shock. ) .
+ Close the lid t|ghtIK before cooking. If the lid is not closed tight enough, leakage will break, which can affect the taste and quality of the prepared dish.
+ When spreading the ingredients, pouring water into the removable bowl of the multicooker, make sure that the bottom and outside walls of the bowl remain dry and
clean. + To avoid damage to the lid when using the device with a removable bowl, use the supplied accessories, or plastic / wooden kitchen appliances.
+ Do not pour vinegar into the bowl. This can damage the special coating. « During work, do not leave spoons inside the removable bowl.
+ After a while the bowl of the appliance can change color - this is normal because the surface of the bowl is in contact with water and detergents.
+ Use and store the appliance out of the reach of children. . . . . .
+ Unplug the unit after use and before cleaning. Before movmﬁ, carrying out cleaning or other maintenance operations, allow the unit to cool.
. Ifﬁ/ou do not use the apgllance, turn it off. While turning off the device, do not pull on the power cord, gently pull the plug from the outlet.
+ After the cooking is finished, allow the multicooker to cool for 15 minutes before switching it on again.
+ Do not insert metal or other objects into the steam valve or any other parts of the product. Protect the face and hands from the vapor exiting the valve.
+Attention! The appliance heats up during operation! In case of necess&’y of contact with the multivark during its operation, use kitchen gloves or potholders. Do not
owrate the device with wet hands. « This appliance is intended for household use only. « Keep these instructions. .
+ When using an extension cord, make sure that the maximum permissible cable power corresgonds to the power of the device.
Attention! Never remove Froducts from the multicooker with sharp objects that could damage the coating.
ATTENTION! During the first switch-on, the multicooker can produce an unpleasant smell of burning. This is normal and is due to burnout of the factory oil!
The manufacturer reserves the right, without additional notice, to make minor changes to the design of the product that do not radically affect its safety,
performance and functionality.
OPERATION

Before cooking. After Flacing the inner bowl in the multicooker, turn it until it is in full contact with the heating element. Before selecting a cooking program, please check
that the inner food bowl is correctly positioned. If the inner bowl is not placed correctly, it is forbidden to start cooking in order to avoid unpleasant accidents. Close the top
cover of the appliance tiihtly to avoid poor cooking and heat leakage due to poor sealing. To determine the quantity of rice or any other cereal, use the measuring cup that
comes with the multicooker. Do not use the removable multicooker bowl for rinsing ingredients / kneading dough. Do not cut the dish inside the bowl.

Be’qinning of work. Connect the power cord to your appliance and plug into a power outlet. The displays on the control panel will show “----".

Selection of cooking modes. Press button to select the desired program. Then press the "START" button.

Delayed start function allows you to Set the time interval after which the selected cooking program will start. You can postpone the start of the program in the range from
30 minutes to 24 hours with a setting of 5 minutes.

Note: Delayed start function is not available in the modes "Fry", "Toast", "Omelette", "Yoghurt', "Cottage cheese", "Fondue".

Choose and set the desired cooking mode. . .

+ Press the Delayed start button, a beep will sound and the display will show the value "0000".

+ Use the buttons to set the hours and minutes of the delay.

+ Press thebutton "Start", confirming the selected parameters, the program will start. The display (1) will show the countdown to start and the indicator of the selected
cooking program will flash. If the Delayed start function is available for the selected pro?ram, its indicator will be on all the time.

Cooking time correction. You can independently adjust the cooking time set by default in the programs you have chosen. This function is available for all the cooking

rogramms.
0 change the cooking time:
+ After you have chosen the programm, the disg)la 1 shows the cooking time.
* Press the button , the indication on the display will blink, use the buttons (@) and set the time you need. Press the button “Start” to confirm the setting. To cancel

the setting, press the button “Cancel’.

Cooking temperature correction. You can independently adjust the cooking temperature in the programs "TOAST", "FRY" and "MULTICOOK", while the readiness of the
roduct directly depends on the correct choice of temperature and cooking time.
0 change the cooking temperature:

« After selecting a cooking program, the display (2) shows the default temperature.

+ Press the button g , the indication on the display (2) starts flashing. Use the buttons (<][») to change the cooking temperature according to the recipe. Press the

button “Start” to confirm the selected parameters - the cooking program will start. In automatic heating mode with a temperature of 60 ° C. The display (1) wil start
counting down the time, and on the display (2) - "060". The range and step of setting the temperature depends on the selected program.
"Keep warm" function. After the cooking is ended, the multicooker will emit a sound signal and switch to automatic heating mode with a temperature of 60°C. The display
1) will start counting down the time, and on the displa EjZ) -"060".
0 disable automatic keegmﬁ warm, press the "Cancel" button. Automatic heating turns on after the end of all programs, except for "PASTA", "STEAM", "BAKE", "YOGHURT",
"COTTAGE CHEESE", "FONDU".
Note: in programs with the “Keep warm” function, when a program is selected, the indicator light comes on and remains on for the duration of the program. "Keep warm"
function can be deactivated in advance by pressing the “Start” button during cooking. The function indicator light will go out.
Attention! The multicooker can keep the food warmed up for up to 12 hours, but it is not recommended to leave the dish heated for more than two to three hours, as this
can lead to a change in its taste.
Program "MULTICOOK". This program helps to adapt any recipes for a multicooker. The program allows you to change the cooking time and temperature to use any
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regipe, as_”well az program preparation of complex recipes with two and three stages of preparation (refueling soups, goulash and fries). Connect the device to the mains,
a beep will sound.
+ Press the button “Start”, the multicooker will turn on, all the indicators will blink 1 time, a sound signal will sound, and the multicooker will go into standby mode, the displays
will show *- - - -"“- - ", the button “Start” indicator will flash. o . .
+ Put the bowl into the body of the device, turn it slightly, make sure that it is firmly in contact with the heating element. -
+ Prepare ingredients according to recipe, place in bowl. Ensure that all ingredients (including liquid) are below the maximum scale mark on the inside of the bowl. Close
the cover until you hear a click.
LPéesfs t?e button (I, the indicator of the "Multicook" program will light up and flash, the displays will show the time “00:10" and the cooking temperature "100°C" set
y default.
Attention! Default cooking time and temperature for several (1 to 3) cooking stages:
Stage 1: default time 10 minutes, agjustment range from 5 minutes to 12 hours, change step 1 minute, temperature agjustment from 35 to 160 ° C.
Stage 2: default time 10 minutes, adjustment range from 5 minutes to 12 hours, change step 1 minute, temperature adjustment from 35 to 160 ° C.
Stage 3: default time 10 minutes, adjustment range from 5 minutes to 12 hours, change step 1 minute, temperature adjustment from 35 to 160 ° C.
Attention! It is not necessary to program 3 steps. If ¥]ou program only 1 cooking stage, then after the end of cooking the multicooker will switch to the "Keep warm" mode.
If you program 2 stages (without programming the third), then after the end of cooking the multicooker will switch to the "Keep warm" mode.
Note: if the cooking femperature is set below 60 ° C, the "Keep warm" function is not available.
The order of programming tage an Iti-stag king modes.
+ Setting the time and temgerature for the 1st stage of cookini:
- Press the button , the display will show the default cooking time for the 1st stage "00:10", on the panel "MULTICOOK" the indicator " will light up and blink.

Pressing the buttons GI® , set the time required for cooking at the 1st stage; the value on the display (1) will flash for 5 seconds, the set time will be confirmed automatically.
- The display (1) shows the default temperature of 100 ° C. Press the button , the indication on the display (2) will flash. Use buttons GI® to set the required cooking

temperature, the indication on the display (51) will flash for 5 seconds and will be confirmed automatically. .

Note: when the maximum value is reached after the beep, the time (temperature) setting will continue from the beginning of the range.

- Go to the programming of the 2nd stage or press "Start" to confirm the selected parameters and start the program.

« Programming of he 2nd cooking stage: - Press the button again, the display will show the set the default cooking time for the 2nd stage is "00:10", the " indicator

on the "Maulticook" panel will light up and blink; pressing the buttons GI® , set the time required for cooking in the 2nd stage; the value on the display (1) will flash for
5 seconds, the set time will be confirmed automatically. E
- the display (2) shows the default temperature of 100 ° C. Press the button , the indication on the display (2) will flash. Use the buttons G to set the required
cooking temperature, the value on the display (2) will flash for 5 seconds and will be confirmed automatically. - Go to the programming of the 3rd stage or press “Start’

to confirm the selected parameters and start the program.

+ Setting the time and temperature at the 3rd stage: - Press the button again, the display will show the default cooking time for the 3rd stage "00:10", on the "Multicook"
panel the ™" indicator will light up and flash ; by pressing the buttons " (hours) and "" (minutes), set the time,

necessary for cooking in the 2nd stage; the value on the disBIay (1 )hwill flash for 5 seconds, the set time will be confirmed automatically.

- The display (2) shows the default temperature of 100 ° C. Press the button, the value on the display (2) will flash.

COOKING PROGRAMMES

Ne | Cooking mode Defaulttime | Range of time Temperature Keep warm
1 Pilaff 1 hour 20 min - 2 hours 120-125°C +
2 Rice 40 min 20 min - 2 hours 115°C +
3 Buckwheat 25 min 20 min - 2 hours 115°C +
4 Oatmeal 5min 5min - 1 hour 96°C +
5 Milk porridge 1 hour 10 min - 1 hour 30 min 95°C +
6 Soup 1 hour 1-4 hours 97°C +
7 Pasta 8 min 5-20 min 105-115°C
8 Steam 5min 5 min - 1 hour 115-120°C
9 Vegetables 1 hour 30 min - 8 hours 93°C +
10 | Beans 1 hour 1-4 hours 93°C +
11 | Vegetable ragout 2 hours 1-8 hours 90°C +
12 | Baby food 15 min 10 min - 2 hours 100°C +
13 Toast 30 min 10 min - 1 hour 130°C; 100-160°C +
14 Fry 20 min 10-40 min 140°C; 100-160°C +
15 Omelette 20 min 10-30 min 100°C +
16 Bake 30 min 10 min - 2 hours 30 min 145°C -
17 | Stew 2 hours 30 min - 8 hours 93°C *
18 | Jelly 6 hours 2-8 hours 93°C *
19 | Slow cook 5 hours 1-8 hours 93°C *
20 | Jam 1 hour 30 min - 4 hours 105°C *
21 | Defrost 30 min 10-40 min 65°C *
22 | Preheat 20 min 10 min - 1 hour 105°C +
23 | Cake 50 min 30 min - 3 hours 30 min 130°C +
24 | Pizza 20 min 20 min - 1 hour 120°C *
25 | Yoghurt 8 hours 4-12 hours 38-42°C
26 | Cottage cheese 35 min 10-50 min 95°C
27 | Fondue 20 min 10 min - 2 hours 1 stage - 100°C; 2 stage - 95°C|
28 Sterilization 20 min 5 min - 1 hour 30 min 115-120°C +
29 | Multicook ; 2:282 - 18 m:ﬂ 5 min - 12 hours 100°C +
3 stage - 10 min 35-160°C
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ERROR IDENTIFICATION

If you are unable to prepare a dish or the appliance does not function correctly, you may have made one of the following errors: .
1. Too much ingredient or water. 2. The mode is not correct. 3. The inner pan of the appliance is deformed (damaged). 4. Hot water is used for cooking.
5.The heatin? element or the bottom of the detachable pan is contaminated. 6. During cooking, the multivarker was switched off from the mains.

0

7. The holes

10. Remains of food inside the device itself. 11. Too long operation of the multivarker in the temperature maintenance mode. 12. A d|

r the steam outlet are blocked. 8. The delay time has been set too long. 9. The appliance cover is not fully closed.

, removable saucepan was used.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the
ensuring preservation of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.

loads durin handlin? operations. CLEANING. After use and before cleaning, remove the power ﬁlug from the outlet and wait for the appliance to cool.
i e appliance and the control panel.

Do not wash the appliance with water! Use a soft, damp cloth to clean the inside and outside of
Important! Before cleaning the removable bowl, remove it from the agpliance.
Use a dishwashing detergent, a soft sponge to clean the removable

i

ication of cargo securing rules
NOT expose the device to shock

owl, spoon, ladle, measuring cup, steaming container included in the kit.

If the food remains stuck to the bowl, wash it before washing. Rinse well, wipe and dr{ all parts of the device. Watch for cleanliness of the device

and all its components. STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions

hat presume the preservation of the presentation of the

product and its further safe operation. Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal

in your area.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims are not

accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the moment of sale to the buyer.

Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash recelﬁt)A
The condition of free warranty service of your product is its correct o?eration, wi
the operating instructions for the q_roduct, the absence of mechanica damages and the consequences o
g/ar_ran% service in its pure form. The warranty covers all manufacturing an

uring

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

construction defects (except those listed in the "Warranty does not apply" section
e warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement in the warranty service center.

ich does not go beyond tpersonal domestic needs, in accordancewith the requirements of
careless handling of the product.The product is acces;ted for

, identified

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).

3. Consumables and accessories.

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. .

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.
7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.
8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes. . ) .

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box
For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCBKA

CECE

36epiraiiTe iHCTPYKLito, BOHA MOXe 3Haao6uUTUCA Bam y MaiiGyTHLOMY.

ﬁ BynAb nacka, yBaxHO NpounTaiiTe iHCTPYKLto nepes TUM, sk noYaTi ekcnnyarauito npunagy.

Lle npunag npuaHayeHin Ans NPUroTyBaHHs CTPaB B aBTOMATUYHOMY PEXWMI, a TaKoX BUKOHYE DYHKLii TYLLIKyBaHHS,

CMaXEHHS!, BUMikaHHS!, BApiHHS, NPUrOTYBaHHS Ha napi, MiAirpiBaHHA BXe NPUroToBaHIX CTPas, NiATPUMAHHS CTPaB rapsiuvmMy TpYBasiin Yac.
[ins nobyTOBOrO it @HANOrYHOMO 3aCTOCYBaHHS: Y MICLISIX FPOMa/iCbKOr0 XapuyBaHHs B MarasuHax,

odicax Ta iHwKx poBoumx MiCLsX; Y hepMepChkMX rocnoaapcTeax; CnoXuBayami B roTensix, XocTenax Ta iHLmx MicLsx,

NPU3HAYEHNX NS NPOXUBAHHS; Y MICLSIX, MPU3HAYEHINX ANS HOYIBAI Ta CHiAaHKY.

[Ins BMKOPUCTaHHA B AOMALLHBEOMY FOCTIOAAPCTBI, HE MPU3HAYEHMA ANS MPOMMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHA.

Baxnugo! Mpunag, npuabaHbl B XONOAHY NOPY POKY, AN YHUKHEHHS BUXOAY 3 Nady, A0 YBIMKHEHHS B €NeKTpoMepexy HeoBXigHO BUTpUMATI
He MeHLLe YOTUPbOX FOAMH NpW KIMHATHIN TemnepaTypi.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B

HomiHanbHa vactota ctpymy: 50 'y
HomiHanbHa cnoxueana noTyxHicte: 790-930 Bt
O6'em yawi: 5 n

["apaHTiltH1il TEpMiH — ABaHAALATb MicALIB



YKPAIHCBKA

3ANOBDKHI 3AXOAW NPY EKCNNYATALUI

+ YBaXHO NpouuTaiiTe Lo IHCTPYKLLito Nepep excrinyaTauiero npunay, Wob YHVKHYTY NONOMOK NI BUKOPUCTaHHI. HenpasinbHe NoBOKEHHS MOXe NPU3BECTY 110
nonomku BUpobu, 3aBAaT MaTepianbHoi Wkoay abo 3anoaiaTy WKOAY 3A0POB'I0 KOPUCTYBaYa.

« Mepen noyatkom poboTV NepekoHaiTecs, Lo BCepeauHi Npunady Hemae nakyBanbHX MaTepianiB Ta iHLIKX CTOPOHHIX MPeAMETIB, HasBHICTb KUX MOXe NPUBECTM 0
NOLKOZAXEHb NMpunagy abo cTaTin NpUuMHOI0 Moxexi. SKLO Ha NiACTaBi BUPOGH € Hakneiku - 3HIMITb ix.

+ Mepeq nepLMm BMUKaHHSM NepeBipTe, YK BIANOBIAAIOTL TEXHIYH XapakTepucTikv BUPOBY NapameTpam enekTpoMepexi.

+ He BMuKaliTe MynbTUBApKY B PO3ETKY OAHOYACHO 3 iHLLMMY eNeKTpOnpUnagami.

+ He Bumukaitte npunap 3 Mepexi nig yac poboTu! « He BMukaliTe npunian B Mepexy 6e3 3HiIMHOK yalli, @ TaKOX 3 NOPOXHLOK vallieto!

+ He TAMHITb 3a WHYp XVBNEHHS, He NepekpyyyiATe i He HaKpyuyiiTe /oro HaBKOMO Npunagy.

+ BukopucToByiiTe MynbTUBapKY Tinbku NS NpUroTyBaHHs NpoaykTis. Hi B sikomy pasi He CyLuiTb B Hiit ogsr, nanip abo iHwi npeameTy.

+ Mpunag, He NpusHadeHni ANS BIKOPUCTAHHA 0cobami (BKMKYaK0HM AiTelM) 3i SHIKEHUMIN (isnyHMK, YyTTEBMMM 260 Po3ymMoBMMM 3ai6HOCTAMM, abo Npy BifCYTHOCTI Y
HUX 10CBIfly a0 3HaHb, SIKLLO BOHM He 3HaX0AATLCA MiA KoHTponem abo HE npoiHCTpyKTOBaHi Npo BIKOPUCTaHHS npunady 0co6oto, BiANoBiAanbHOIo 3a Ix Geanexy.

* Bukopuctosyiite npuniap nopari sia Aitei. [litn nosuHHi nepebysary nif KOHTPONEM s HEAONYLEHHA Y 3 NPUNaZoM.

+ He sanuwaiiTe npuctpiin npautosaty bes Harnspy. _ .

+ He BMKOpu1CTOBYITE NpUnap, AKLLO MOLLKOAXEHMI WHYp abo LTencenbHa BUIKa, a Takox, SKLLO NOLIKO/pKeHWI  abo HecnpaBHMiA cam npunap. BiaHeciTs itoro B cepsicHMi
LieHTp. PeMOHT npunagy noBuHeH 3AiACHIOBATUCS TinbKW B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. Y1 He PEMOHTYIATe Npunag camocTiitHo.

« Mpunap, He NpU3HaYeHit Ans NPUBEAEHHS B Aito 30BHILLHIM TallMepoM abo OKpeMOK CUCTEMOIO AUCTAHLIIHOTO KepyBaHHS.

+ Npu_noLKoAXeHHi kabento XVUBNEHHs /oro Crif 3aMiHUTI cnewianbHIM LWHYPOM abo KOMMEKToM, OTpUMaH!M Y BUpoGHIKa abo cepaicHoi criyx6u. X

+ Wb yHVKHYTI ypaxkeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM He 3aHyploiiTe Kopnyc Npinagy B BOAY UM iHWY PiAvHY. AKLLO BIH BCe X NOTpanuB'y BOAY, Hi'B AKOMY pasi He
[0TOpKaltTecs A0 KOPMycy, @ HeraitHo BUMKHITb iOro B eNeKTpoMepeXi.

+ He flonyckaifTe NpoBIUCaHHS €NIEKTPUYHOTO LLUHYPA 3 KPalo CTOMY 200 Hafl rapsiunMi1 NOBEPXHSIMM.

+ Bummkaiite npunag Bia Mepex, kIO Bt HUM He KopUCTYeTeCh, @ TakoX Nepes] YNLLEHHSM.

+ He BuKopuCTOBYIiTE Npunaj B Linsix, He nepeabadyeHnx iHCTpyKLUieto. He 3acTocoByBaTh npenapat no3a NpUMILLEHHSMU.

+ ByabTe rPaHN4HO YBaXHI, SKLLO NOPYY 3 MPAL|IOIOUMM NPUNaoM 3HaXO4ATLCS AiTU.

+ IMpu poBoTi KOpNYC, Yaluia | KpULLKa NPUCTPOIO HarpiBatoTbes. He TopkaiTecs A0 rapaumMx NOBEPXOHb roNvMI pykamu. BukopucTosyiiTe cnevjjanbHi npuxeaTky.

+ He BUKOpUCTOBYITE MPUNafAs, WO He BXOASTb B KOMIMIEKT MOCTaBKY.

+ Min yac poboTv MynbTUBapKX Yepes OTBip, PO3TalLIOBaHE Ha KPULLIL NpUnazy BUXOAMTbL nap, Tomy ByabTe obepexHi | He HaxmnaiTecs 6nn3bKo 40 NPUCTPOI0.

+He KﬂgAITb Ha Myngmaapky KYXOHHIUM PYLUHMKOM, He CTaBTe CTOPOHHI NPeAMETY Ha KpuLKy npunapy. OTeip Buxoay napa npunapy 6yae 3abnokosaHo, Lo npusseae
10 npobriem i3 BUpoGoM.

+ He BukopucToByiiTe MynbTiBapKy NOBMM3Y LITOP, MOMMLYb, KyYXOHHWX Lwad Ta iHLINX NpeaAMETiB, siki MOXYTb ByTi NOLIKOMXEH: napom.

+ ByabTe yBaXHi - Ny BIAKPUTTI KDULLIKY | BUTSTAHHI YaLLi NiCNs 3aKiHJeHHs pPOBOTY MyIIbTUBAPKM MOXe BUPUBATUCS CTPYMiHb rapsyol napu.

« [OTyWTe CTpagy TiNsKK B 3HiMHIM YaLwi MynbTvsapky! « Y He BUknadaite npopykTh 6e3nocepeaHso Ha AHO Npunagy.

* BUiMiTb 3HIMHY Yallly, NOKnaaiTh BCi HEOBXiAHI iHrPeAieHTY, MOTIM BCTAHOBITL Yally B MyNbTMBApKY.

+ Mepep NpUroTyBaHHAM WiNbHO 3aKpuBaiTe KpULIKY BUPOBX. FKWWO Kpuiuka Gyae 3akpuTa HeAOCTaTHBO WbHO | repMETUHO, Lie BIMHE Ha CMaK i SKICTb NPUroTOBEHOT
ii. Y4 He HarpiBaliTe i He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KacTpymio Ans NPUrOTYBaHHS CTPaB No3a MyNbTMBapKM. Le Moxe NpuBecTV 0 NOLWIKOMKEHHS CneLjjanbHOro NOKpUTTS
yauui.

+ Nepep BUKOPUCTAHHAM MEPEKOHAINTECS, L0 MX HarpiBansHoI0 MOBEPXHEK0 MyNbTUBAPKM | 3HIMHOI Yalliel HeMae CTOPOHHIX NpeAmeTis.

+ CnipKyiiTe 3a YCTOTOK HarpiBanbHOI NOBEPXHI | 3HIMHOI yalli. By/ib-ski 3a6PyIHEHHA MOXYTb NPUBECTY 10 iOr0 pyiHyBaHHS. Baxnueo! Kopnyc MynbTUBapKM, 3HiMHa
yala i HarpisasibHa NOBEPXHA 3aBXAVM NOBUHHI 3aNMLIATUCA CyXUMA | YncTMK!

* Ui He 3aMiHiONTE yYallly IHLLIMM KOHTEHepoM abo EMHICTH.

* He BMKOPUCTOBYIITE METanesi npeaMeTH, siki MOXYTb noapsinaTy yaLuy. MoKpUTTS, HAHECEHe Ha NOBEPXHIO Yallli, MOXE NOCTYNOBO CTUPATUCS, TOMY HeObXiAHO
BUKOpUCTOBYBATH ii ABainBo.* Mpy NpuMiLLEHH YaLui B MynbTUBapKy NPOCTEXTe, 1406 BoHa Gyna Cyxoto i y1cTolo.

+ He nouuHaiiTe npuroTyBaHHS NOKY HE NEPEKOHaETECs, 110 3HIMHA Yallia MyNbTUBapKM BCTaBNEHa (8 npunaz; NpaBuibHO A0 KiHLS.

+ PiBeHb BOAV Ta iHTPE/IEHTIB Y HaiMaHilt Yalli He NOBUHEH NepesuLLyBaTH N03HaYKY MakcUMarbHO JONYCTUMOrO PIBHS WKANM, PO3TALIOBAHOI Ha BHYTPILLHIA NOBEPXH
yatwi. He BukopucToByiite anst I'IpMI'OTYBaHHﬂ B MynbTUBapL{i rapsyy BOAY.

+ He nuiie Bogy B camy MynbTvBapky! Lie Moxe MpvBecTin 40 NOLIKOMKEHHS! TenedhoHy abo ypakeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

+ Mepes NpUroTyBaHHAM LLINbHO 3aKpuiATe KpULLKY Mpunaay. AKWO kpuiuka Byae 3akpUTO HEAOCTATHLO LUiNbHO, NOPYLIMTLCH FEPMETUYHICTS, L0 MOXE BNANHYTY Ha CMak
i AKiCTb NpuroToBaHoro bnioaa.

* Buknapatoun iHrpeaieHTH, HannBaioumn BOAy B 3HIMHY Yally MynbTUBAPKK, CTEXTE 3a TM, 06 HO | 30BHILLHI CTIHKW Yalui 3anuLUaniucs CyXuMm i YUCTUMM.

+ LLl06 YHUKHYTY MOLLKOZXKEHHS MOKPUTTS NPU poBOTi 3i 3HIMHOK YalLLEr NPUCTPOIO BUKOPUCTOBYIATE BXOASTL B KOMNMEKT akcecyapi, abo nnacTikosi / Aepes'siHi KyXOHHi
npunaau. « Yu He HanuBaiiTe B vallly oueT. Lie Moxe nolwkoauTI cnewianbHe NOKpUTTS.

+ Tin yac poboTy He 3anuLualiTe NOXKIN BCEPEAH 3HIMHOIO Yalli.

+ Yepes aesikuit Yac nicns excnnyarawi Yatla npunaay MoXe NOMIHATI KOMIp - Lie HOpMarbHe SBULLE, NOB'A3aHe 3 TUM, LLO MOBEPXHS Yallli KOHTaKTYe 3 BO0H Ta
MMIQ4MMM 3aCOBaMM.

+ BukopucTOBY#Te i 36epiraiiTe npunag B HE[OCTYNHOMY A AiTei MicLy.

* BumukaitTe CBIil NpUCTPilt 3 po3eTky NICN BUKOPUCTAHHS, @ TaKoX nepep YuLLieHHsIM. [epe/ nepemilLieHHsIM, NPOBEAEHHSM YMCTKM aBo iHLWKX Al Mo Aornsay Aaitte
TPUCTPOIO OXOIOHYTH.

* AAKLLO He BUKOPUCTOBYETE NpUnap, BUMKHITL 00 3 Mepexi. BuMukatouv npunag, He TArHITb 3a LHYP KMBNEHHS, akypaTHO BUAMITL BUNKY 3 PO3ETKA.

+ Micns 3aKiHYeHHA NPUroTyBaHHA AaiiTe MyNbTUBapLi OXONOHYTY NpoTarom 15 XBunuH nepea HaCTgII'IHI/IM BKITIOYEHHSAM.

+ He BcTasnaitTe MeTanesi abo iHLI NpeaMeTY B BUMYCKHWIA kanaH abo byab-aki iHwi getani Bupobu. Bepexitb 0bruus i pyku Bin Napa, Lo BUXOANTb 3 KnanaHa.
+Ygaral! Iig yac po6oTv npunag HarpisaeTbes! Y pasi HeoBXIAHOCTI KOHTaKTY 3 MyNbTUBAPKOHO Nif Yac i poBOoTW, BUKOPUCTOBYIATE KyXOHHI pykaBuLi abo npuxeatku. He
BUKOPUCTOBYWTE NpUNaz BONoruMmu pykamu. « Mpunaz npuaHayeHm Tinbki ANs AOMALUHbOTO BUKOPUCTaHHS. 36epexiTb AaHy iHCTPYKLio.

+ Mpv BUKOpUCTaHHI NOJOBXyBayYa NEPEKOHaITECH, LU0 MaKCUManbHO JONYCTMA NOTYXHICTb kabento BianoBifae NOTyxHOCTI npunagy.

Ysara! Hikonu He BuiiMaiiTe NpoayKTh 3 MynbTUBAPKW FOCTPUMM NPeAMETaMM, ki MOXYTb NOLLKOAWTY NOKPUTTS.

YBATA! Mg 4ac nepLuoro BKNK4eHHS MynbTuBapka MOXe BUAaBaTH HenpueMHMiA 3anax rapy. Lie HopmanbHe siuLLe i NoB'si3aHe 3 BUropaHHAM 3aBOACHKOro Macnal
Bupo6Huk 3anuiuae 3a coboto npaBo 6e3 nonepenHLOro NOBILOMIEHHst BHOCUTM He3HauHi 3MiHY B KOHCTPYKLt0 BMPOGY, KapAvHanbHO He BN BalOTb Ha ioro besrexy,
npaLesfaTHICTb i hyHKLOHANbHICTb.

EKCIUTYATALIA

IMeped npuzomyeanHsMm. MNicns BCTAHOBNEHHS BHYTPILLHBOT YaLli y MynbTUBapKy MPOKPYTITh ii ANS MOBHOTO CTUKAHHS 3 HarpiBanbHUM enemeHToM. Mepes BUGOpoM
nporpamu Ans npuroTyBakHs, 6yab nacka, nepesipTe, W06 BHYTPILLHA Yalua 3 bketo Gyna npasunbHO poamileHa. AKLIO BHYTPILUHS Yalla po3MillieHa HenpaBumbHO,
3a60POHSIETLCS PO3NOYMHATY NPUTOTYBAHHS, LYOB YHUKHYTY HeNpUeEMHIX noAiid. LLinbHO 3akpuiiTe BEPXHIO KpULLKY Npunagy, WWoG YHUKHYTI NOTaHOro NPUroTyBaHHS i
BUTOKY Tenna y 38'3ky 3 NOraHoto repMeT3aalieto. [ins BU3HaueHHs KinbKocTi pucy 4i 6yab-siKoi iHLOT KpyMi BUKOPUCTOBYIATE MipHMIA CTaKaHUMK, L0 BXOAUTb A0
KOMNMeKTy MynbTUBapku1. HanuBaiite Boy BiANOBIAHO AO KifbKOCT MipHUX CTakaHiB, arne npy LiboMy nam'sTaeTe, Lo BCi kpynu BGUpatoTb BOAY NO-pi3HOMY.

He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KacTpymio MyNnbTUBapKM ANS NpC 151 iHrpepieHTiB/3amilLyBaHHs TicTa. He poapisaiiTe cTpaBy BcepeavHi kactpyni. CTexTe 3a TuM, Ljo6
npoaykTiA 6ynu piBHO po3nopineHi no kacTpyni.

Moyamok po6omu. TigKNIYITh WHYP KMBMEHHS [0 BALIOTO Npunagy | BCTaBTE BUMKY B PO3ETKY. Ha Ancnnesx Ha naHeni kepyBaHHs 3'aBUTbCS "
Bubip pexumie npuzomyeathsi. Hatuckirb kHonky(<]» |, 11406 BuGpaTvt HeoBXiaHy nporpamy. [lani HaTuCHITb KHOMKy «CTapTy.

@yHKYis «BidknadeHut pM» NO3BONSIE 3aAaTH IHTEPBAN Yacy, Yepes skuil noyHe poBoTy obpaHa nporpama NpuroTyBaxHs. Biknactu crapt nporpamu MoxHa B
[niana3oHi Big 30 XBUWMH [0 24 TOAVH i3 KPOKOM YCTaHOBKM B 5 XBIMIMH. .

TMpumiTka: GyHkuis «BigknageHui crapT» HefocTynHa B nporpamax «KAPKA», «OPUTIOPI», «OMNET», «AOTYPT», «CUP», «®OHLIO». BubepiTs i HanawTyite
nporpamy Np1roTyBaHHsl.

* HaTucHiTb KHOMKy «BiaknaaeHui cTapTy, NPo3By4MTb CUTHan, i Ha aucnnei 3'ABUTbCs 3HaueHHs «0000.

+ KHonkamu(<][®) BCTaHOBITb FOAVHHIK | XBITAHY BIACTPOUKM.

* Hatuchitb kHonky «CTapT», nigTBepaXytoum BubpaHi napamMeTpy, MoYHETbCS BIUKOHaHHS nporpamu. Ha aucnnei (1) 6yae Binobpaxaticst 3BOPOTHUIA Bifnik Yacy Ao
noyarky po6ot i Grmmary iHaukatop obpaHoi nporpamu NPUroTyBaHHs. FKWO dyHKLis «BinknaaeHuit cTapT» AoCTynHa Ans obpaHoi nporpamy, ii inaukatop Gyae
ropiTv BECb yac.




YKPAIHCbKA

puzy qacy nf y By MoxeTe caMoCTiltHO KOpUryBaTi Yac NpUroTyBaHHs, BCTAHOBINEHE 3a 3aMOBYYBaHHsM Ans o6paHoi nporpamu. [lianasoH
HaCTPOIKM 3anexwTb Bif 06paHoi Nporpamyt NpUroTyBaHHs. GYHKLiS KOPUryBaHHS Yacy OCTYNHa B yCix nporpamax. LLI06 aMiH1TY Yac NpUroTyBaHHs:

+ Micnst BMGOPY Nporpamu NpuroTyBaxHs Ha Avcnnel (1) BinoBpaxaeTbCsi BCTaHOBMEHMI Yac BUKOHAHHS JaHOI Nporpamu.

+ HaTuCHITb KHOMKY @ , 3Ha4eHHsA Ha auennei (1) nouHe 6mumarTy, kHonkamu (< ][») BCTaHOBITL HEOOXIAHE 3HAUEHHA.

+ HaTucHiTb kHonky «CTapT», NiATBEpKy04M BUGPaHi NapameTpy, - NOYHETLCS Mporpama NpUroTyBaHHs.

+ LL|o6 ckacyBaTit by/ib-yCTaHOBOK HAaTUCHITL KHoan «MigTpumka Temnepatypu/CkacyBaHHs», MiCAs YOro BBEAiTH BCIO Nporpamy | MromaHHﬂ 3aHOBO.

Kopuey pamyp y . Bu MoxeTe camocTiliHo KopuryBaTi Temneparypy npurotysanHs B nporpamax «KAPKA», «OPUTIOP» i «MYTbTIMOBAP»,
DY Li5OMY TOTOBHICTb MPOZIYKTY DE3MOCEPEHL0 ANEXMTE Bifl NPaBUMLHOCTI BIBOPY TeMNepaTypit i Yacy puroTyBakHs. LG 3MiHATY TeMnepaTypy MpUroTyBaHHA:

+ Micns BGOPY Nporpamu NpuroTyBaKHs Ha Aucnnei (2) BinodpaxaeTbes TemMneparypa 3amMoBYyBaHHSM.

* HaTucHiTb kHonky @ , 3Ha4eHHs Ha aucnnei (2) noyHe 6numaty. KHonkamm (ib 3MIHITb TEMNEPATYpy NPUroTyBaHHs 3rigHo peuenTy. HaTuciTb kHomky «CTtapTy,

NiATBEPAXYI04M BUGPaH] NapameTpu, - NIOYHETLCA Nporpama NPUroTyBaHHA. B pexum aBToMaTiyHoro nigirpisy 3 Temnepatypoto 60 ° C. Ha aucnnei (1) poanoyHeTses
npsSMUK BiANiK Yacy, a Ha avcnnei (2) - «060». [lianasoH i KoK yCTaHoBKM TEMMEpaTypy 3anexuTb Big 06paHol nporpamu.
QyHKyia i nidmy menna «[Tiomy ) pup. MicNs 3aKkiHYEHHs NPUroTyBaHHs B 06paHili nporpami MynbT1Bapka BUAACTb 3BYKOBHIA
CUrHar i nepevae B PeXvM aBTOMATW4HOrO Midirpisy 3 TeMnepaTypoio 60°C. Ha avcnnei (1) 03MI04HETLCS MpAMMIA BiANK Yacy, a Ha aucnnei (2) - «060». LLob Biakniouni
aBTpmaqupxmm VMMKY TEnma, HaTUCHITb KHOMK «ﬂu:ugwMKa Temnepatypw/CkacyBaHHs1». ABTOMaTUYHWIA MIAIrpiB BKIIOYAETHCA MICMS 3aKiHYEHHS BCIX Mporpam,
okpiM «MAKAPOHW», «HA MAPY», «3AMIKAHHAY, «MOTYPT», «CHP», « ®OHAO».
MpumiTka: B nporpamax 3 tyHkuieto «MigTpumka Temnepatypu» npu BUGOPI Nporpamy 3aropsieThest il CBITMOBMIA IHAVKATOP i FopUTL BECb Yac poGoT Nporpami.
OyHKuito «[TiaTpUMKa TemnepaTypuy, sIKLLO BoHa nepeabadeHa B nporpami, MoXHa BiKIIOUMTY 3a3aneriab, N Yac NpUroTyBaHHs HaTUCHYBLUM KHoMKy «CTapTy.
CBITNOBMI iHAMKaTOP (HYHKL 3racHe.
Ygara! MynbTuapka Moxe 36epiraTi npoAyKT B po3irpiTomy cTaHi A0 12 rovH, OAHaK He pekoMeHAyeTbCs 3anuwwaTtin 6rioao posirpiTum BinbLu Hix Ha ABI-TPY roAnHN,
TaK sk Lie MOXe MPUBECTM A0 3MiHY /10r0 CMaKOBMX SIKOCTEIA.
lpoepama «Mynbminogap». MynbTuBapka OCHalLieHa YHIBEpCanbHo ngorpamono «MyniTinosapy, Wo Aonomarae afanTysatv GyAb-aKki peLenTy Ans MynbTUBapKM.
Mporpama [,03BONSE 3MiHIOBATY Yac i TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs ixi, LLOG BIKOPUCTOBYBATY GyAb-siKK PELIENT, a TaKoX 3anporpamysatin
NpUroTyBaHHA CKMaaHNX PeLenTis 3 ABOMA i TPbOMa eTanamn NpuroTysaHHs (3anpasHi Cynu, rynawi i nigkapkn). Migkmioits npunag 40 enexTpomMepexi, nponyHae
3BYKOBWIA CUTHA.
+ Hatuchirb kHonky «CTapT», MynbTiBapKa BKIIOYMTLCS, BCE IHAMKATOPY 3aCBITATLCA 1 pas, NponyHae 3BYKOBUI CUrHan, | MyNbTUBapKa nepeiie B PexiM OuikyBaHHs, Ha
avcnnesx BiRobpasaThes «- - - -» «- - -», iHAUKaTOp KHonku «CTapT» Gyae 6numati.
+ BcraBTe vally B KOpnyc npunagy, TPOXi NOBEPHITb i, NepeKkoHanTecs, Lo BOHA LUiNbHO CTUKAETLCS 3 HArpiBanbHUM €NeMEHTOM.
« Miaroty/iTe iHrpeaieHTI BIANOBIAHO A0 peuenTy, BUKNaiTh B yaly. CnikyitTe 3a TM, OB BCi HrpedieHTy (Bknioyatouy pignHy) nepebysany Hinkye MakcuManbHol
NO3HAYKW LUKanW Ha BHYTPILLHIl MOBEPXHI YaLLli. 3akpuitTe KPULLKY A0 KnaLaHHs. « HaTUCHITb KHOMKY 3aropuTbes | Oyae MuraTv iHaukaTop (4) nporpamu
«MyneTinosapy, aucnniei nokaxyTs yac «00:10» i Temnepatypy npurotyBanHs «100°Cy, BCTaHOBNEHT 3a 3aMOBYYBaHHAM.
Ygara! Yac i Temnepatypa npuroTyBaHHs 3a 3aMoBUYBaHHSIM AEKINbKOX (BiA 1 A0 3) eTanis npuroTyBaHHs:
1 eTan: yac 3a 3amMoB4yBaHHsM 10 XBUNKH, fjjana3oH perynioBaHHs Bifl 5 XBUNKH [0 12 roAwH, KPOK 3MiHW 1 XBUNMHA, perymnioBaHHs Temnepatypw Big 35 Ao 160 ° C.
2 eTan: yac 3a 3amMoB4yBaHHsM 10 XBUNWH, Aiana3oH perynioBaHHs Bif 5 XBUNKH A0 12 rofuH, KPOK 3MiHW 1 XBUNWHA, perynioanHs Temnepatypy Big 35 o 160 ° C.
3 eTan: yac 3a 3amMoB4yBaHHsM 10 XBUNWH, Aiana3oH perynioBaHHs Bif 5 XBUNKH A0 12 rofuH, KPOK 3MiHKM 1 XBUNWHa, perynioBanHs Temnepatypy Bia 35 o 160 ° C.
Yeara! He 0608's3koBo nporpamysaTit 3 etani. Ao 3anporpamyBaTy Tinbki 1 eTan NpuroTyBaHHS, TO NICNst 3aKiHYEHHs NPUrOTYBaHHs MynbTUBapKa nepeiae B pexum
«MMinTpUmKka Temnepatypuy. FKLI0 3anporpamyBaTy 2 eTany (He Mporpamylou TPeTilt), To NiCns 3akiHYEHHs NPUroTyBaHHS MyNbTUBapKa nepeliae B pexum «IliaTpumka
TemnepaTypuy.
Il I/IMiTKa:yI'IpI/I BCTAHOBIIEHii TeMnepaTypi npuroTysanHs Hxde 60°C dyHkuia «MligTpumka Temnepatypu» He[oCTyNHa.
3 3 f

P: pO2pamMy8aHHs npu2omyeaHHs.

+ YCTaHOBKa Yacy | TeMnepaTypu Ha 1-My eTani NpUroTyBaHHs: - HaTUCHITL KHoMky @ , Ha aucnnei 3'ABUTLCS BCTAHOBMEHE 33 3aMOBYYBAHHSM Yac NPUroTyBaHHs

ans 1-ro etany «00:10», Ha naeni «MynbTinoBap» 3aropuTbCs i 6¥ne MUraTy iHguKkaTop «3». 3a 0NOMOrok KHOMOK (EE) , BCTAHOBITb Yac,
HeobXiaHe ANA npuroTysaxHs Ha 1-My eTani; inavkauio aucnnes (1) Gyae 6numatn NpoTArom 5 cexyHa, BCTaHOBNEHNIA Yac NiATBEPANTLCS aBTOMATUYHO.
- Ha aucnnei (2) Bino6paxaeTbcs BCTaHoBNeHa [13a 3aMmoB4yBaHHsaM Temnepatypa 100 ° C. HaTucHiTb kHon , 3Ha4eHHs Ha aucnnei (2) 6yae Gnumatu.

Kronkamn (ST scraHosits HeobXiaHy TemnepaTypy NpuroTyBaHHs, 3HaueHHs Ha aucnnei (2) Gyne Gnumati NpoTsrom 5 cekyHA i NiATBEPANTLCS aBTOMATUYHO.
I'I%VIMiTKaZ_ MPY OCSTHEHHI MAKCUMaNBHOTO 3HaYEHHS! MICIA 3BYKOBOTO CUTHany ycTaHOBKa yacy (Temnepatypu) 6ye NpofoBXeHO 3 MoYaTKy AianasoHy.

- MepeiaiTb 40 NporpamyBaHHs 2-ro eTany abo HaTUCHITL kHomky «CTapT», niATBepAKyioYy BaL BGIp | CTapT nporpamy.

+ [porpamyBaHHs 2-ro eTany NpuroTyBaHHs:: - HaTUCHITb KHOMKY @ LLie pas3, Ha avcrinei 3'sBUTLCS BCTAHOBMEHE M0 3aMOBYYBAHHSM YaC NPUrOTYBaHHS ANs 2-ro

etany «00:10», Ha naHeni «MynbTinoBapy 3aroputhes i Gy/e MuraTy iHaUKaTop «3; HATUCKAIYM KHOMKY (&I®, scraHosiTb Yac, HeoBXiAHHI ANS NPUTOTYBaHHS Ha
2-my etani; ingukauiio avcnnes (1) Gyne 6mMaTi NPOTArOM 5 CeKyH, BCTAHOBNEHMIA Yac NiATBEPANTLCH aBTOMATUYHO. .
- Ha aucnnei (2) BifobpaxaeTbcs BCTaHOBNEHa 13a 3aMoByyBaHHAM Temnepatypa 100°C. Hatuchite KHOI'IKy@ , 3HayeHHs Ha aucnnei (2) 6yne Gnmatn.

Khonkamy (&I® scranosiTb HeobXiaHy Temnepartypy NpUroTyBaHHs, 3Ha4eHHa Ha aucnnei (2) ﬁy%e 6numaTin npoTsrom 5 cexyHa i NiATBEPANTLCSA aBTOMATUYHO.
- Mepeiinitb A0 NporpamyBaHHs 3-ro eTany abo HaTUCHITL kHonky «CTapT», NiATBEpAXYH0YY Balll BUGIp | CTapT nporpamy.
+ YcTaHoBKa Yacy | Temnepatypu Ha 3-My eTani: - HaTuCHITb KHOMKy LLie pa3, Ha Aucnnei 3'SBUTLCS BCTAHOBMNEHE 3a 3aMOBYYBAHHAM Yac NPUroTYBaHHs ANs 3-ro

eTany «00:10», Ha naHeni «MynbTinoBap» 3aropuTbest i By/ie MUraTh iHaMKaTop «3»; Hatickaouy kHonkn (X1 (XBUNMHY), BCTaHOBITH Yac,

HeoBXifHe AN NPUroTyBaHHs Ha 2-My eTani; inavkavto Aucnnes (1) Gyae 6numatit NpoTSroM 5 cekyHA, BCTAHOBNEHWI Yac NIATBEPAUTLCS aBTOMATUYHO.
- Ha aucnnei (2) sinobpakaeTbcs BCTaHOBMEHa (132 3aMOBYYBaHHAM TeMﬂegaTypa 100 ° C. HatucHiTb kHon @ , 3HauyeHHs Ha aucnnei (2) Gyne Gnumatu.

Yeaea! T emanie 3 pamyporo npuec suwe 140 °C - He binbue 3 200UH.

I'Iﬁvl HEOOXIAHOCTi BCTAHOBITL Yac BifICTPOYKY CTapTY. .

* HatucHits kHonky «Ctapt», niﬁraepqmynoum Balw BUGIp i cTapt nporpamy. Ha guennei (1) Bino6pasuTbes 3aranbHe (CymapHe) Yac NpuroTyBaHHs B nporpami, a Ha
avennei (2) - Temneparypa Ha 1-my eTarii. MoYHeTbCA NPOLEC NPUroTYBaHHS | BBOPOTHMIA BiMik Yacy poboTv nporpamu. Micns 3akiHYEHHS KOXHOro eTany NpuroTyBaHHs
NpO3BYYTb 3BYKOBMI CUTHA.

+ Mo 3aBepLUEeHHi Nporpamyu NPUroTyBaHHS NPO3BYYaTh TPY CUTHaMy, 3racke ii iHAuKaTop i npunap nepeiae B pexvm aBTonosorpesa (ropituMe inavkatop dyHKLii, a Ha
avennei NoYHeTbCS NPsMUIA BiANIK Yacy) abo B pexuM ovikyBaHHs {ﬂKu.lO TemnepaTypa ocTaHHLOro eTany byna Hinkye 60"05

Pesxum «[igTpumka TemnepaTypu» MOXHa BIAKTIOWMTY Mif Yac BUKOHAHHS nporpamu.

+ [Insi nepepvBaHHs NpOLECy NPUroTyBaHHs Ha Byab-sIkoMy eTani, ckacyBaHHsi BBEAEHOT nporpamu aGo BiKioYeHHsH aBTONOAOIPEBa (Nicns 3aBepLUEHHS Nporpamm)
HATUCHITb KHOMKy «[iATpumka Temnepatypu/CkacyBaHHs».

BUABNEHHA NOMUNOK

SO He BAanocs NpuUroTyBaty sikycb CTpaBy abo npunaz tyHKLOHYE HEKOPEKTHO, MOXIWBO, BI NPUNYCTUNNCS OFHIET 3 TakvX NOMMIOK:
1.[yxxe 6arato iHrpepieHTit abo BoAN.

2.HenpasunbHO 06paHmit pexum. 3.BRYTpILLHS kacTpyns npunagy fAedopmoBaHa (MOLLKOAXKEHa).

4.Hnu NpUroTyBaHHs BUKOpUCTaHa rapsiya Boaa. 5.HarpisanbHuii enemeHT abo AHO 3HIMHOI kacTpyni 3aBpyAHeHi.

6.Min yac npuroTyBaHHs MynbTvBapka Gyna BUMKHEHa 3 Mepexi.

7.0TB0OpU NSt BUXOAY Napi 3abnokosaHo. 8.BcTaHOBNEHO Ay)Xe BENUKWI Yac BIACTPOYEHHS CTapTy.

9.Kgmun<a npunagy 3akputa He 0 KiHLS.

10.3anuwwkv i BCepeavHi camoro npunagy.

1 .Iéyme nosra po6oTa MynbTVBapKI B PEXUMI NIATPUMAHHS TeMnepaTypy.

12.byna BukopucTaHa GpyaHa 3HiMHa kacTpyns.
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Ne | Pexvm npurotysaHHs ;‘:ga",fggﬂ;%gi:m [lianasoH vacy Temnepatypa Dg%%‘g#;pu
1 Mnos 1 roauHa 20 XBUNWH - 2 TOAUHM 120 - 125°C +
2 Puc 40 XBUNuH 20 XBUNWH - 2 FOANHN 115°C +
3 I'pevka 25 XBUIMH 20 XBANWH - 2 FOMHM 115°C +
4 BiscsiHka 5 XBUNMH 5 XBUNWH - 1 rouHa 96°C +
5 MonouHa kaua 1 ropuHa 10 xBunu - 1 rogya 30 xeunuk [ 95°C +
6 Cyn 1 ropuHa 1 -4 ropuHu 97°C +
7 Macta 8 XBUNWH 5 - 20 xBunuH 105-115°C -
8 Ha napy 5 XBUNUH 5 XBUMWH - 1 rouHa 115-120°C -
9 [ Osoui 1 ropuHa 30 XBUNUH - 8 roAMH 93°C +
10 Bo6osi 1 roguHa 1-4 ronuHn 93°C +
11 | Osoyese pary 2 roanHn 1 - 4 ropuhm 90°C .
12 | Aursive xapuysaHHs 15 XBUMUH 10 XBUNUH - 2 roAvHN 100°C +
13 | apka 30 xBUMUH 10 x8unmH - 1 roauxa 130°C; 100-160°C +
14 | ®puriop 20 XBUNUH 10-40 xeunuH 140°C; 100-160°C +
15 | Omner 20 XBUIMH 10-30 xsunuH 100°C +
16 3anikaHHst 30 xBUNUH 10 xgunuH - 2 ropuin 30 xeunuH | 145°C -
17 | TaciHHs 2 roguH1 30 XBMIWH - 8 roanH 93°C +
18 | Xonogeup 6 rogvH 2 - 8 ropvH 93°C +
19 | Tomnenue 5 roauH 1-8rogvH 93°C +
20 | BapeHs 1 rogvHa 30 XBUIWH - 4 roanHn 105°C +
21 | PoavopoxyBaHHs 30 xBunuH 10 - 40 xBunuH 65°C +
22 Posirpia 20 XBUTMH 10 XBANMH - 1 roguHa 105°C +
23 Buniuka 50 XBUnuH 30 xBUmH - 3 roavHyn 30 XBunuH|  130°C +
24 | Niya 20 XBUIMH 20 xBunuH - 1 roguHa 120°C +
25 | Vorypr 8 roguH 4-12 ropuH 38-42°C
26 | Cwp 35 xBunuH 10 - 50 xBunuH 95°C
27 | ®onaw 20 xBunnH 10 XBUMWH - 2 TOAMHN 150°C
28 | Crepunisauis 20 XBHnUH 5 xuruH - 3 roguka 30 xaurue | 115-120°C +
29 | MynbTinosap ; SEH . }8 ig 5 xgunuk - 12 ropu +
3 eran- 10 x8

MPABWUIIA YTUNMI3ALIII MTPUNARY
EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKOAOK ANS AOBKINAA i BiAMOBIAHO 0 Npasinam 3 yTuniauii
Biaxopis y Bawlomy perioHi.

TPAHCINOPTYBAHHSA, YALLEHHA TA 35EPIF'AHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpacriopTyBaty npunad HeobxiaHO 6y/ib-AkiM BUAOM KpUTOTO TPEHCMOPTY i3 3aCTOCYBAHHAM ngaamn 3aKpinneHHs BaHTaxs, Lo 3abe3neyyloTb
30epeXXeHHs TOBapHOTo BUrMsAy BUpoBy Ta/abo ynakyBaHHs i itoro nofanbLuoi 6eaneyHoi excnnyatauii. 3ABOPOHAETHCH HapaxaTvt npunag Ha yaapHi HaBaHTaXeHHs
nif Yac BaHTaXHO-po3BaHTaxyBanbHUX pobit. YULLEEHHS. Micns BUKOpUCTaHHS! | Nepes O4MLLIEHHSIM BUAMANTE BIANKY KVUBIEHHS 3 PO3ETKM | Ao4eKalTecs, Nok1 npunag
oxonoHe. He muitte npunapa Boaoto! [ins ounLEHHs BHYTPILUHBOT Ta 30BHILUIHBOT MOBEPXHI NpUNaay i naHeni kepyBaHHs BUKOPUCTOBYIATE M'SKy BOMOTY raHyipKy.

Baxnueo! Mepes ounLeHHAM 3HIMHOT YaLli BUAMITS ii 3 ngmnaqy. BukopvicToByitTe 3aci6 Ans MuTTs nocyay, M'aky rybky ANs OYMLLEHHS 3HIMHOT YalLli, MOXKM, ONOMOHHKa,
CrexTe 3a 41CTOTOIO NMpUnay Ta Beix ioro cknanosix. 3SBEPIFAHHA. Tpunap HeobxiaHo sbepiraty y 3akpuToMy NpUMILLIEHHI, B YMOBaX, L0 NepeabadaroTh 36epexeHHs
TgsapHoro BUrmspy Bupoby Ta itoro nopanbLuoi beaneyHoi ekcninyatauii. MepekoHalTech, Lo Npunag i BCi 0ro akcecyapi NOBHICTIO BUCYLLEHI, NEpLU HiX cKnapaTh oro Ha
30epiraHHs.

NPABUJIA YTUNI3ALII NPUNALY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUni3oBaHi 3 HaiMEHILIOK LWKOAO ANS AOBKINAA i BiAMOBIAHO 0 Npasinam 3 yTuniauii
BiaxoAiB y Bawlomy perioHi.

YMOBW FrAPAHTIVHOIO OECNYrOBYBAHHA
[pw kynieni BMpoBY BUMaraiiTe oro nepesipky y Baluilt NpUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTiMHOTO TasoHa (LUTaMn ToproBeNbHOT Oprakisaii, 4aTa npoaaxy Ta nignuc
npoaaBLs). be3 HaaHHs rapaHTiitHoro TanoHa abo npu oro HenpaBWbHOMY 3amOBHEHHI NPETEH3ii LWOA0 AKOCTI He MPUIAMAIOTLCS | rapaHTIMHIA PEMOHT He
3MCHIOETLCS. [apaHTIHWIA TarnoH crig Npe’sBNATY Npy OY/b-sKOMY 3BepTaHHI 40 CEPBICHOTO LIEHTPY NMPOTSrOM YChOro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuitMaeTtses Ha
cepgicHe 06CNYroByBaHHS TiflbK NOBHICTIO KOMMNEKTHUM. [@paHTiiiHMiA TEpMiH 0BYMCTIIOETHCS 3 MOMEHTY NpoAay nokynwyo. Mpocumo Bac Takox 3GepiraTn JOKyMeHTH,
L0 NiATBEP/PKYIOTH ATy KyniBni Bupody (ToBapHwit abo KacoBwi Yek). YMOBOIO Ge3onnaTHoro rapaHTiiHoro 0benyrosysaHHs Baluoro Bpoby € 1oro npasinbHa
eKkcnnyaraLis, Lo He BUXOAMTb 3a Mexi 0coBuCcTMX NoByToBMX NoTped, BiAMNOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTaLyi BupoGy, BiACYTHICT MeXaHIYHUX NMOLIKOMKEHb Ta
Hacniakis Henbanoro noofpkeHHs 3 BupoGom. Bupib npuitvaeTbest Ha rapaHTitHe 0BCNYroBYBaHHS Y YMCTOMY BUTNSAI (NPOTEPTO | NPOAyTo, A€ Le €
MOXMBIAM). ['apaHTis NOLUMPIOETLCA Ha BC BUPOBHIYI Ta KOHCTPYKTUBHI AecpeTu (KpiM nepeniveHinx y posaini «MapaHTis He MOLMPHETLCAY),
BUABNEHI NPOTAOM rapaTifHOro TepMiHy. Y ueit nepioa AedbeKTHi AeTan, kpim BUTPaTHIX MaTepianie, NignsraioTb GesonnarHiv samini y
rapaHTiltHOMY CEpBICHOMY LieHTPI.

"APAHTIA HE NOLUNPIOETLCA

1. Heq)exm, CMIPUYMHEH] (hOPC-MaXOPHUMM 0BCTaBUHAMM. )
2. MowkoppkeHHs BUPOGY, CpUIMHEHI BUKOPUCTaHHAM BUPOGY 3 METOI0, L0 BUXOAWTS 3a MexXi 0coBUCTIX MoByTOBMX NOTped (T06T0 3
NpOMMCIIOBOtO aBo KOMEPLiHOK METOl).
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3. Butpathi maTepianv i1 akcecyapy.

4. [ledheKTy, CNpUYMHEHI NepeBAHTaXEHHAM, HEMPABUIBbHOK eKCnyaTaLlielo, NPOHUKHEHHSM PiavH, Ny, KOMaX, NOTPANAAHHAM CTOPOHHIX
npeaMeTiB BCcepeanHy Bupoby.

5. Bupoby, Lo niafaBanics PEMOHTY Mo3a yNOBHOBAXEHIMM CEPBICHUMI LieHTpaMin 260 rapaHTiiHMK MaCTEPHAMM.

6. [MOLIKOMKEHH, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH [10 KOHCTPYKLYII BUPOBY camMmM KopucTyBauem abo HexBanichikoBaHOK 3aMiHOK0 A0ro KOMMMEKTYIOUMX.

7. MopyLueHHst BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcninyaTalji.

8. HenpaBuribHe BCTAHOBMEHHSI HAMPYIY MEPEXi KMBMEHHS (SKLLO Lie NOTPIGHO).

9. BHeCEHHS TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLIKOZXEHHS, B TOMY YKCIi BHACTiAOK He6anoro NoBOMmKEHHS, HENPaBUBLHOTO TPAHCMIOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs, NafiHHs BUpoby.
11. TOLKOMKEHHS 3 BIUHW TBAPWH (B TOMY YMCTi FPU3YHIB Ta KOMaXx).

Burotosniosay: Cutec Enektpuk Kamnani fNimites, KHP

IHdbopmaLlito Npo AaTy BUTOTOBMEHHS ANBITLCA Ha IHAMBIAYabHOMY ynaKyBaHH. \
3 NiTaHb rapaHTinHOro 06CNYroByBaHHs 3BepTainTEC 10 HANBMMKIOrO CEPBICHOrO LIEHTPY. 4/
TepMiH cnyx6u - TPUAUSATB LWICTb MiCALYB.

f OTiHeMi3, Kyf | ipi GYpbIH, HYCKAYNbIKTbI MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3.

yFa
HyckaynbIKTbl cakTaHbI3, on 6onawakra Cisre kepek 6onybl MyMKiH.

ATanFaH Kypan aBToMaTTbl pexumMaeri Taramaapabl AanbiHAAyFa apHanFaH, CoHaan-ak, 6yg‘rb|py, KybIpy, nicipy, KaitHaTy, by ycTiHae aaitbiiaay,
[NaiiblH Taramaapabl XbiNbITy, TaFaMaapabiH Y3aK YaKbIT 60vbl bICTbIK KYIiH CakTay hyHKLMANApbIH aTkapajbl.

*Kypan TypmbICTbIK XaHe YKcac MakcaTTap/a faiiianaHyra apHanFaH, atan aiTkarna: - iykeHaepaeri, keHcenepaeri nepcoHanFa

. apHasnFaH ac Yt aiMarblHfja xaHe ©3re eHaipiCTik xaraainapaa;- hepmep yinepiHae;- KoHak yinepaeri,
MoTenb/ep/aer KNMeHTTEpMeH XaHe TYPMbICTbIK Typaeri 6acka MH(*)gaKypblnblM/:la;- TYPYbI MeH TaHfbl acbl bipre NaHCUOH peXUMIHAEr xaFfainapaa.
W1 WapyacblHfa NaiaanaHyra apHarnFaH, OHepkacinTik naiaanaHyra xapamaiabl.

MaHb13ab1! XbingblH cyblK Me3riniHAe caTbin anbliHFaH Kypanbl 3NeKTp xeniciHe kocnac BypbiH, icTeH

LbIFybIHa 0N Gepmey YLwiH GenMe TemnepaTypachlHia KeMiHae TepT caFar ycTay Kaxer.

TEXHUKANBIK CUMATTAMANAPbI

HomuHan kepHey: 220-240 B EA30 (Benapychb, Peceit, Apmerns, KasakcraH, KpipFbiacTaH)
TOKTbIH HOMUHa xwviriri: 50 Iy enaepixae xeHe Yxkpavrapa, Mpysusaa, Ssipbaitkaqia
HomuHan TyTbiHbINaTbIH KyaTbl: 790-930 BT CTaHAaPTTbI KeNinai Mep3imi — OH exi ai.

MAUOANAHY KE3IHOEr CAKTbIK LAPAJIAPbI

*Maitnanany KeaiHfe CbiHybiHa xon Gepmey YLK Kypanabl KonaaH6ac BypbiH 0Chl HYCKayMbIKThb MYKUAT OKbIN WbiFbIHbI3. ypbic nainanantay GyibIMHbIH CbiHbIN

KanyblHa 9Ker COFbiM, NaiaanaHyLubiFa MaTepuanzplk 3anan KenTipyi HeMece AeHcayNbIFbIHa 3UsiH THTi3yi MYMKIH.

<KymbicTbl 6acTamac BypblH KypangplH ilinae 60%\/::| KypanzblH 3aKbIMAaHYbIHA HEMECE TyTaHybIHa SKen COFYbI MyMKiH BybIn-Tyto MaTepuanaapsl MeH esre 6ere

3aTTap/iblH 0K ekeHpiriHe ke3 XeTkisiHi3. Erep fe byiibiM TabaHbiHaa xanceipmanap 6onca — onapabl WeLlin anblHbI3.

*AnFalukbl Kocnac 6ypbiH GyilbIMHBIH TEXHMKAMNbIK epeKLenikTepi 3NeKTp XeniCiHiH NapavMeTpnepiHe Caikec KeneTiHiH TekcepiHia.

*MynbTunicipriTi 6acka anekTp KypangapbIMeH bip yakbITTa poseTkara KocnaHpla.

*Kypanzp! XyMbiC icTen TypraH keafie xeniaeH CoHaipmeH,a!

*Kypangb! anbiH6anbl TocTaFaHChI3, COHfal-aK, TocTaraH 6oc 6onca, xenire KocnaHbIa!

+Kyar ke3iHiH 6inTeciH TapTnaHbI3, OHbI LbiHAAN GainamaHpI3 XeHe OHbl KypanblH aitHanacbiHa opamaHbI3.

*MynbTuniciprilTi Tek eHiMAepAi AaribHAAY YLUIH NainanaxbiHbi3. OHAa KWiMiHi3Aj, KaFasnbl Hemece backa 3aTTapabl ewbip xaFaaiiaa KenTipMeHia.

*Kypan TemeH fjeHe, cesiM Hemece akbin-oit kabineTTinikrepi bap TynranapabiH (bananapasl Koca ecenterenge) Hemece onapaa Taxipube Hemece binim Gonmarat

%(ar,qa@qa, erep fie onap 6akbinay acTblHaa Gonmaca Hemece KayinciairiHe xayanTbl anamHbIH Kypanibl naiaanaHy Typanbl HyckaymnbIKTaH eTrnece, KongaHyblHa
OnMaifbl.

'Eypan,qbl 6ananapaaH anwak xepze naiaanablHbl3. bananapablH Kypanmer oiiHaybiHa xen 6epmey yLwiH Gakbinay actbiifa Gonybl Kaxer.

+*KochinbIn TypraH Kypanabl Kapaychbl3 KanbipMaHbis. . . ;

+Erep ae GinTeci HeMece WrenceribAiH avibpbl 3aKbIMAAHCa, COHbIMEH KaTap, erep Ae KyparnablH e3i 3akbIMAaHca HeMece XyMbiC icTemece, Kypanabl naiiaananbaHbs.

OHbl CepBIC OpTanbIFbiHa anapbiHpi3. Kypangs! Tek aBTopusaLmsinaxFaH Cepeuc opTarbliFbiHAa FaHa xeHaey kaxeT. Kypanzsl e3airiHeH XeHaemMeHs.

*Kypan ChIpTKbl TaliMep Hemece KallblKTaH acuapyqbua‘qepﬁec Xylheci apekeTke KenTipyi yiliH apHanmaraH.

+Kyar kesiHiH binTeci 3akbiMaaHFaH keaae OHbl apHalbl binTemeH Hemece eHlJIp%LUI/:leH HEMece CepBMCTIK KbISMETTEH arblHFaH KUbIHTLIKMEH aybICTbIDFaH XOH.

+3NeTp TOFbIHBIH, COFYbIH 6ONLIPMAC YLLIH KypanzibiH KopnychlH cyFa Hemece backa cyvibiKTbiKTapra 6aTbipmaHbI3. Erep ae on cyra Tycin kanca, koprycka ew6ip

Xarganaa Kon TUriabeH3, oHbl iepey aneKTp XeniciHeH COHTIPIHi3.

+*CyMbIKTbIKTap/AbIH ANEKTP XanFarFbiluTapbiHa (Keninik xanfarblLuTtap, Xeninik alblp) afbin KeTyiHe xon 6epmeHia.

+JnekTp 6ayCbIMHbIH YCTEN LLETIHEH HeMece biCTbIK 6eT yeTiHae xanbbipaybiHa xon GepMeHis.

«Erep ge Ci3 Kypangbl naiinanaHtacaHbia, cofjaii-ak, Tasanamac 6ypblH XeniaeH ceHgipin TacTaHpI3.

-Eypannbl HYCKaynbIKNeH keaaenvereH xaraainapaa naianastaqbis. Yi-xannapaaH Tbic nai Gay.

+Erep fie XyMbIC ICTen TypFaH KypanzpiH xaHblHaa bananap 6ornca, aca MyKUAT GombiHbI3.

“KyMbIC Ke3iHpie Kopnyc, k9CTPeN MeH Kaknak Kbiabin keTepi. blcTuIk 6eTTepiHe XanaHal KonMeH Kon Turisbenis. ApHaiibl TYTKbILLTap/b! NaiifanaHbiHbI3.

-;&maqbllpy anemeHTIHiH 6eTi naiinananFan CoH biCTbIK 60nbin Kanagbl.

+KeTKi3in cany XMbIHTbIFbIHA KIPMENTIH Kepek-KapaKTap/bl naiiaanan6aHbi3.

*MynbTinicipriLu XyMbic icTen TypFaH yaKbiTTa Kypan KaknarbiHaa opHanackaH Tecik apbinbl 6y WbiFaabl, coabiKTaH Aa abaii 6onbIHbI3 XeHe KypanFa kapait

€HKeMeHj3.

*MynbTuniciprilTi acyiie ycTanaTbii opamanmeH GypkemeHis, 6erae 3aTTapabl Kypan kaknarblHa KoiiMaHbi3. KypanabiH 6y WwbiFaTbiH Teciri GyrattanateiH 6onagel,

6y KYPbINFbIHBIH, CbiHbIM KanybiHa SKen CoFabl.

o gnbmniciprium nepaenepaiH, cepenepaiH, acyv WkadTapbiHbIH XkoHe By 3akbiMaaybl MyMKiH 6acka 3aTTapablH aHbIHAa naiaanaHbaHbI3.

+Abait 6onblIHbI3 — MYNBTUMICIPriLL KYMbIChI @fKTaNnFaH COH, KaKnaFblH alubim, KSCTPO/i anbin WbIKkaH Ke3fe bICTbIK BY/IbIH aFblHbI LbIFYbl MYMKIH.

«Taramgbl MynbTUNICIPriLUTIH anbiH6ans! kacTpeniHae FaHa AabiHaaHpI3!

+*OHiMaepai Tikenei KypangblH Ty6ike canmaHbi3.

+*AnbiHbanb! kacTpeni anbin WhiFbIHbI3, KaXeTTi KypambenikrepaiH 6apmbiFbiH CanbiHbI3, KeiliH KSCTPONAi MynbTUNICIPriLLKe OPHATLIHBI3.

«[laitbiHpamac GypbiH ByiibiM KaknaFbiH ThiFbI3 eTiM XabbiHbI3. Erep e kaknarbl ToiM ThiFbI3 %aHe TyMLanbl eTin xabbinmaca, 6yn aallbiH ©HIMHIH ASMi MeH canackiHa

acep etefi. AnbiH6anb! kaCTpenji KbiaabipMaHbI3 %aHe eHiMAepAl MyNbTUNICIpriluTeH ThiC AailbiHaay YiliH naitinanaxbaHpIs. Byn kacTpenaiH apHaibl XabbiHbIHbIH

3aKbIMAaHYbIHa BKeN COFYbl MYMKIH.

*[Naitgananbac 6ypbiH MyNbTURICIrILITIH, KbI3bIpy GeTi MeH anbiHGans! kacTpensiH apacsiiaa 6erae 3aTTapablH KOKTbIFbIHA KO3 KETKI3iHi3.

+*Kb13abipy GeTi MeH anbiHbans! kacTpenain TasanbiFblH cakTaHbi3. Kea kenreH nacTaHynap KypanblH 3akbIMAaHybIHa aKken coFybl MyMKiH. MaHbiaabl! MynbTunicipri




Kopnychl, anblHbansl kacTpen MeH Kbl3asIpy 6eTi apaaiibiv Kyprak xaHe Tasa 6onybl kaxet!

+*KacTpenpi 6acka koHTeltHepMeH HeMece blAbICTIEH aybICThbIPMaHpI3.

«TocTaraHzbl CbIpybl MyMKIH MeTann 3aTtap/bl nataanaxbaHpi3. TocTaraH GeTiHe canbiFaH xabbiH GipTiHaen eLuyi MyMKiH, COHAbIKTaH Aa OHbI YKbINTan naitganaHy

Kaker.

*KacTpenpj mynbTunicipriluke opHanacTbipraH Keafje OHbIH Kyprak xeHe Tasa GonybiH 6akbinaHbs.

*MynbTUniciprilTiH anbiHGanbl kactpeni Kypanfa COHplHa AEMiH CanblHFaHbIHa k&3 XeTKisreHLUe, AaibiHaayabl actamaHpI3.

+*AnbIHGarnbl kacTpengeri cy xaHe KypambenikTepaiH fAeHredi kacTpengiH ilki 6eTiHae opHanackaH MeXenikTiH eH XoFapbl pyKcaT eTinreH JeHrefiHeH acnaybl KaxerT.
gnbmniciprim‘_re_ [NaibIHAAY YILiH bICTBIK Cy/abl NalfanaHtaHsI3. .

+Cyabl MynbTUNICIPriLUTIH ©3iHe KyiMaHbI3! Byn KypasnbiH 3akbiMaaHybiHa HEMeCe ANIEKTP TOFbIHbIH COFYbIHa KN COFYbl MYMKIH.

+[labiHgamac GypbiH GyMbiM KaknafbIH ThiFbi3 TN xabbiHpl3. Erep Ae Kaknarbl ThM ThiFbI3 XaHe TyMwWwanb! eTin xabbinmaca, 6yn Aaitbi OHIMHIH 4oMi MeH canackiHa

acep eteqi.

*MynbTunicipriwTin anbiH6ans! kacTpeniHe Kypambenikrepai canbin, cyabl Kysi 0TbIpa, kacTpengiH Ty6i MeH ilki KabbipFanapbiHbiH KypFak xoHe Tasa GonyblH GaKbinaHpl3.

+*KypanabiH anbiHbanbl kacTpeniMeH XyMbiC ke3iHae xabblHHbIH 3aKbiMaaHybIH Gonabipmay YLLiH XUbIHTBIKKA KIPETH akceccyapnap/bl HeMece nnacTuk/arall acyi

KypangapbiH naifanaHbiHpi3.

+Kactpenre cipkecyaibl KyiMaHbi3. Byn apHaitbl xabblHabl 3aKbIMaaybl MYMKIH.

+XKyMbIC KesiHaE KacblKTapAbl anbiHbanbl kacTpenaiH iluiHae kangbipMaHp!a.

+[TaliaanaxFaHHaH kevtiH GipHeLLe yaKbITTaH COH, Kypan kacTpeni TYCiH e3repTyi MymkiH — 6yn kacTpengiH 6eTi cymeH xaHe XyFbil KypanfapmeH baitnatbicka TycyiHe

6GaitnaHbICTbl KanbinTbl KYObInbIC Gombin Tabbinazbl.

+*Kypanabl 6ananapabliH KoNbl XeTNEeNTiH xepae naiaanaHblHbI3 XaHe caKTaHpI3.

+Kypanab! naiifanaHraH CoH, coHaai-ak, Tadanamac bypbiH poseTkaaaH ceraipiHia. KosranTnac, Tasanamac xaHe KyTiMi xeHiHgeri 6acka apekTTepai opbiHfamac

GyYPbIH, KYPbINFbI CybIFaHILA, KYTiHi3. . . . o

*Erep fie Kypanbl NaianasbacaHpl3, OHbl xenigeH CoHAipiHia. Kypangbl coHaiprenae Kyat kesiHiH binTeciveH TapTnaHpls, alibipblH po3eTkaaaH abaiinan WhiFapbiHbia.

+[lailbIHabIFbI asiKTanFaH CoH, MyNbTUTICIPrilLl Keneci Kocbinmac 6¥é)blH 15 MUHYT ilLiHOE CybIFaHLLA, KYTIHi3.

*Metann Hemece backa 3aTTapgbl TyCipy KaknakiuacbiHa Hemece byibIMHbIH Oacka GeniktepiHe canmaHbi3. BeT neH KonblHbI3Ab! KaknakLwagaH WhiraTblH GyaaH

caKTaHbl3.°Hasap ayaapbiHbi3! XKyMmbic kesiHae Kypan Kbisagel! MynbTuniciprill XyMbiC icTen TypraH yaKbiTTa OHbIMeH yCTay KaxxeT bosFaH XaFfaiaa, acyil KonFanTapbli Heme

TYTKbILITapAbI NaiidanaHblHbI3. Kypanabl binFanil KonaapmeH nainanasbaHpia.

+*Kypan yit XaraalblHfa nainnanaHyFa apHanfaH.

+OCbl HYCKaynbIKTbI CaKTaHbI3.

*¥3apTKbILITHI NaifanaHFax keaae kabenbAin eH KorFapbl pyKcaT eTinreH KyaTbl Kypan KyaTbiHa CaIiKeC KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

+[aitbiiaay peLenTinepiH 6aclublNbIkka anblHbI3.

Hasap aypapbiHpla! MynbTunicipriwTeH eHiMaepai XabblHbIH 3aKbiMaaybl MyMKIH ©TKip 3aTTapMeH elKallaH anbin WhiknaHbI3.

EA'S P X‘/}fePblel | AnFaLu KockaH yaKbITTa MynbTUMICIPriLUTEH KYMIKTIH XaFbIMCbI3 MiCi LWbIFYbl MyMKiH. By KanbinTbl Ky6bINbIC XaHe 3aybIT MailbIHbIH, XaHybIHa
alinaHbICTbi!
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| fatibiHdamac 6ypbIH. |Luki TOCTaFaHbl MyNbTUNICIDTLLKE OPHATKAH COH, OHbl KbI3AbIPY 3NEMEHTIMEH TOMbIK XaHackaHra feiiH OypaHpI3. [laiibiHaayFa apHanFaH

| 6barnapnamaHbl TaHaamac GypbiH Tamarbl 6ap iLuki TOCTaFaHHbIH AYPbIC OpHANackaHblH Tekcepyai eTiHeMmis. Erep Ae iluki TocTaraHbl AypbIC OpPHATLINIMACA, XaFbIMChI3

| OKWFaHbl GonabIpMac yLUiH falibiHaayAbl 6acTayFa ThilibIM canbiHadbl. TyMILAnbIMbIFbIHbIH Halap GomybiHa GainaHbICTbl, XaMaH AaibiHAanybl MEH KbiyAblH afbin

: KeTyiH Gonpabipmay YLUiH KypangblH, YCTHI KaknarblH TbiFbI3 eTiM xabblHbI3. KypiluTiH HeMece ke3 kenreH Gacka xapMaHblH MenLUEpiH aHbIKTay YLUiH MynbTUnICiprilL

: KUBIHTBIFbIHA KIPETIH ©nLeyill cTakaHAb! naiaanaHblHbI3. MynbTuniciprilTiH anbiHGans! TocTaraHbIH KypaMBenikTepiH Kybin-laio/kambipabl ey YLiH KonaaHbaHbI3.

\ Taramppl TOCTaFaH iliHae Kecneia.

| Xymbicmbi 6acmay. Kyar 6inTeciH KypanbiHpi3ra KOCbiM, aibipblH po3eTkara canbiHpl3. backapy naHeniHi aucnneitinge “---" kepcetinegi.

| HatibiHday pexumdepin maHday. KaxeTTi 6argapnamaHbl TaHAay YLWiH «OHFa/conFa Tini» 6atbipmMackiH 6acsiHbI3. Keviih «CTAPT» GaTbipmackiH GacbiHpi3. «KeiiiHre

KanablpbinFa cTapT» (yHKUMsCHI AabiHaayabIH TaHaanFaH Gafaapnamach! XyMblCbiH GacTaiTbiH yakbIT UHTepBanblH Gepyre MyMKiHAik Oepeni. baraapnamaHbiH,

| 6acTanyblH 5 MUHYT opHaTy kagambiMeH 30 MUHYT-24 caFaT apanblFblHAarbl AManasoHpa keviiire kanabipyra Gonadsl. Eckeptne: «KEWIHIE KANAbIPBIIFAH CTAPT»

: yHkumachl «KYbIPY», «OPUTIOP», «OMITET», «MOTYPTy, «CY3BE», «®OH[KO» 6araapnamanapbiina KomkeTimcia. [laibiHaay 6aFaapnamacsiH TaHaan, 6antaHpis.

: * «KEVIHFE KANObIPbINIFAH CTAPT» 6atbipMackiH 6ackiHbi3, Genri ectinesi xaHe aucnneiine «0000» MaHi naitna Gonagbl.

: + «OHralconra Tini» 6aTbipMachbiHbIH keMeriMeH KeiliHre Kanablpy caFaTrapbl MeH MIUHYTTapblH OPHaTbIHBI3.

: + TaHpanFaH napameTpnepyi pactai oteipa, «CTAPT» 6aTbipmacklH 6acbiHpi3, 6araapnamansl opbiHaay 6actanagsl. Aucnneige (1) xymbictsl 6actamac 6ypsiH

‘ YaKbITTb! Kepi ecenTey KepceTinin, AailblnaayblH TaHaanFaH 6araapnamachiHblH MHANKATOPbI XbINbINbIKTaNTbIH Gonab!.

| Erep ne «KEVIHTE KANIBIPLINFAH CTAPT» dyHkumsicel TaHganFaH 6araapnama yii KomkeTimai 6onca, oHbIH MHAMKATOpbI ByKin yakbIT 60iibl aHaTbiH Gonaap!.

[ManbiHaay yakeiTelH Ty3eTy. Ci3 TaHaanFaH 6arfapnama yiliH aaenki kannbl GoiibiHwa 6enrinenreH Aalibiiaay yakbiTblH ©37iriHEH Ty3€Te anackls.

| banTay Anana3oHs! AaviblHAAYAbIH TaHAAMFaH yaKbITblHa BainaHbICTbl. YakbITThl Ty3eTy dhyHKuMsChl 6apnblk GaFnapnamanapaa KomkeTimai.

: [laitbiHaay yakbiTbiH ©3repTy YLliH:

: + laitbiipay 6araapnamacki TaHAaraH coH, aucnneiife (1) ocbl 6araapnamaHbl OpbiHAAYAbIH GENTNEHreH yakbITbl kepceTinesi.

: * «YaKkbIT» GaTbipMacblH GacbiHpI3. [Aucnnenaeri (1) MaH XbinbinbIKTalTbIH Gonaabl, «OHFa/conFa Tini» 6aTbipMachIHbIH KOMEriMEH KaXeTTi MOHAi OpHATbIHbI3.

‘ + TaHpanFa napameTpneppi pactai otbipa, «CTAPT» GaTblpmachiH 6ackiHbI3, baFaapnamatbl opbiiaay 6actanagbl.

‘ + XacanraH opHaTynapabl xoto ywin « TEMNEPATYPAHbI CAKTAYKO» 6aTbipMackiH 6ackiHpi3, kediH AaiiblHAayablH KaxeTTi GaFfapnamackIH kaiTa TaHaaHs!3.

| [laiibiHpay yakbiTblH Ty3eTy. Cia «KYbIPY», «®PUTIOP» xaHe «MYIIbTUACIA3» 6araapnamanapbiiia AaitbiHaay TemnepatypachiH e3giriHeH Ty3eTe anachis, 6yn

peTTe eHIMHIH failbIHAbIFbI Tikeneit AalbiHAAY TeMnepaTypachl MeH yaKbITblH TaHAAY AYPbICTbIFbIHA GaitnaHbIcTbl Gonabl.

| [aiibiHaay TemnepaTypacbiH e3repTy YLUiH:

: + ucnneitne (2) faitbiHpay GarnapnamachiH TaHAaraH CoH, 9Aenki kanmbl GoviblHLa TemMnepaTypackl kepceTinepi.

: « «Temneparypa» GaTblpmMacbIH 6ackiHpI3. [ucnneiaeri (2) MaH xbinbinbikTai 6acTaiabl. «OHFa/conFa Tini» GaTbipManapbiHbiH kKEMeriMeH faiibiHaay TemnepaTypachiH

: o3repTiHi3. TaHaanFaH napameTpnepai pactai otbipa, «CTAPT» 6aTbipmackiH GacbiHpI3, GaFfapnamaHbl opbiHaay Gactanagbl. 60°C TeMnepaTypacbiMeH aBTOMATThI

: TYPAE KbINbITY pexuvMiHe aucnneitne (1) yaksiTTol kepi ecentey, an aucnneiine (2) — «060» 6actanaabl. TemnepaTypaHbl OpHaTy AnanasoHbl MEH Kafambl TaHaanFaH

‘ 6arpapnamara 6ainaHbIcTbl Gonagbl.
«TemnepTypaHbl cakTay» tyHKuusicbl. TaHaanFaH barnapnamasa AaiibiHAayabl askTarad CoH, MynbTunicipril Abibbic GenriciH Gepepi xaHe 60°C TemnepaTypacbiMeH

| aBTOMATTbI XbINbITY peXUMiHe aybicaabl. [lucnneiine (1) yakbiTTol kepi ecentey, an aucnneiiae (2) — «060» 6actanagbl. Xbinyabl aBTOMATTbI CakTay/ibl COHAIPY YLUiH

: «TEMMNEPATYPAHbI CAKTAY/KOO» GaTbipmachiH 6ackiHpi3. ABToMaTThl TYpAe XbinbiTy «[TACTA», «BYFA MICIPY», «KOMELLUTEY», «MOTYPT», «CY3BEy, «@OHOKO»

: 6GarnapnamanapbiHan 6acka, baraapnamanapaibiH 6apnbiFbl asiKTanfaH CoH, Kochinags!.

: Eckeptne: « TEMMEPATYPAHbI CAKTAY» cbyHkumsichl 6ap Garaap blHAa H6aFaap bl TAHAAFaAH KE3[e OHbIH XapblK MHANKATOPbI XaHagbl XoHe baFfapnama

: KYMBIC iCTEN TypFaH yaKkbIT 60Mbl aHbIN Typagbl.

‘ «TEMNEPATYPAHbI CAKTAY» chyHKumsichI erep ae on baraapnamapa kesgence, «CTAPT» 6aTbipMackiH 6achin, faibiHaay yakbiTbl KE3iHAe anablH ana cexpipyre

| 6Gonagabl. DYHKUMSHBIH, XapblK MHAVKATOPbI CoHepi. Hazap ayaapbiHbIa! MynbTuniciprill eHiMAI XbiNbITbiNFaH KyiiHae 12 caraTka AeiliH cakTai anafbl, anaiaa, Taramap!
eKi-yLL caFaTTaH apTblK XbINbITbINFaH KyiiHAe Kanablpyra keHec Gepinmenpi, cebebi, Byn oHbIH ASMAiK KacueTTepiHiH e3repyiHe aken coFabl.

| «MYNbTNACTIA3» 6araapnamacs!. MynbTuniciprily MynbTunicipriluke apHarFaH ke3 kenreH peentinepai Geiiimpeyre kemexteceTiH «MYNIbTUACIMA3» ambeban

: 6arnapnamachiMeH xababiktanFaH. baraapnama ke kenreH peLenTiHi naiiaanaHy, CoHaalt-ak, AaiblHaayAbIH eKi XaHe YLU ke3eHiMeH Kypaeni peuenTineppi AailbiHAayabl

: Garapnamanay YWiH TaFamzpl AaiibIHAaY YaKbiTbl MEH TEMMIepaTypackIH e3repTyre MyMKiHaik Oepeai (ackatbiKTbl kexenep, rynsiTap Mex Kybipaaktap). Kypangsi

\ AMNeKTP XeniciHe KoCbHbI3, AbIBbIC Genrici ecTinepi.

: + «CTAPT» GaTbipmachiH 6acbiHbI3, MyNbTUNICIPriLL KOCbINAAbI, MHAUKaTOPNapAbIH 6apnbiFbl 1 MOpTe XbiNbiNbIKTaiabl, AbbbC Genrici ectinin, MynbTURICipril KyTy

‘ pexuMiHe aybicafbl, Aucnneinepae « - - - - » « - - - » kepcetinei, «CTAPT» 6aTblpMachIHbIH MHAVKATOPbI XbiMbNbIKTan 6acTaigebl.

| + |Luki ToCTaFaHzbl MynbTUNICIPriLLIKE OPHATKAH COH, OHbl KbI3AbIPY SNeMEHTIMEH TOMbIK XaHackaHFa AeiliH GypaHbi3. « KypambenikTepiH peLenTire caitkec AaiblHAaHbI3,
TocTaraHra canblHbI3. KypambeniktepaiH 6apmbiFbl (CyibIKTBIKTbI KOCkaHAa) TocTaFaHHbIH, iluki GeTiHaeri MexenikTiH eH xofapbl GenriciHeH ToMeH GonaTbiHbIH

| 6akpinaHpl3. KaknakTs! WeipTbinFa AeiiH xabbiHpI3. « «OHFa/conra Tini» 6atbipmackiH 6ackiHbI3, «MYIbTUACIA3» 6arnapnamackIHbiH UHAMKATOPbI XaHbiI,

: KbINbINbIKTalN bacTaitdpl, Aucnnei aenki kannbl GoibiHwWwa opHaTbinFaH «00:10» yakbiTbiH xaHe «100°Cx» AaibiHaay TemnepaTypackH kepceTesi. Hasap ayaapbiHpis!

: [JlaitbiHpaynbiH GipHelue keaeHiHiH (1-3) aaenki kannbl GoibIHLA yaKbITbl MEH TeMnepaTypach!:

\

\

\

\

]




1-K83%H: apenki kannbl GoiibiHWa yakbiT 10 MUHYT, peTTey AnanasoHbl 5 MUHyTTaH 12 caraTka feiliH, ©3repTy kafambl 1 MUHYT, TeMnepaTypaHbl petTey 35-TeH 6actan

160 °C-re peiiH.

%g(oeaecu: apenki kannb! GoifbIHLLA yaKbIT 10 MUHYT, peTTey AnanasoHbl 5 MUHYTTaH 12 caFaTka AeiliH, ©3repTy kagambl 1 MUHYT, TeMnepaTypaHbl peTtey 35-TeH 6acTan
°C-re peliu.

?-G;Bea%ﬂ: o/lenki kannbl GoiibIHLa yakbIT 10 MUHYT, peTTey AnanasoHbl 5 MUHyTTaH 12 caraTka fAeiiiH, e3repTy kagambl 1 MUHYT, TeMnepaTypaHbl peTtey 35-TeH 6actan
°C-re feitiH.

Hasap aypnapbiHbia! 3 ke3eHai Garnapnamanay MiHaeTTi emec. Erep ae AaiblHaayablH 1 keseHai GarnapnamanacaH, AavblHaay askTanFaH COH, MynbTURiCiprill

«TEMMNEPATYPAHbI CAKTAY» pexumiHe aybicaabl. Erep ae 2 keseHpi 6arnapnamanacaH, (yLiHwini 6aFnapnamanamait), faitbiiaay askranfad CoH, MynbTunicipril

«TEMMNEPATYPAHbI CAKTAY» pexvmiHe aybicagbl.

EckepTne: faitbiHaayabiH 60°C-aeH TemeH benrinexred Temnepatypach! kesiiae « TEMMEPATYPAHbBI CAKTAY» dyHKUMSICI KOMKETIMCI3.

[laitbiHpayabiH 6ip keseHAi xaHe ken keseHAi pexvmaepiH Garaapnamanay TapTii.

+ llaibiHpayabiH, 1-Li keseHiHAe yakbiTbl MeH TeMnepaTypaHbl OpHaTy: - «YaKbIT» 6aTbipmackiH 6ackiHpI3, Aucnneiiae AailbHAayAbIH 1-Wi ke3eHiHe apHanFaH afenki

Kannsl GovbiHwa opHaTbinFaH «00:10» yakbiTel kepcetinegi, «MYNIbTUACMA3» naHeniHae «1» MHAMKATOPbI XaHbIM, KbiMbINbIKTalTbIH Gonagsl. «OHFalconFa Tini»

6aTblpmanapbiH Gacsin, 1-Wi keseHae AailblHAAY YL KAXETTi yaKbITTbl OpHATbIHBI3; Ancnneiaeri (1) MaH 5 cekyHp ilLiHae XbiNbinbIKTalTbIH Gonaabl, OpHaThINFaH

YaKbITbl aBTOMATTbI TYpZe pacTanabl.

- fucnneiiae (2) openki kannbl GoitbiHLWwa opHaTbinFan 100 °C Temnepartypacs! kepceTinegi. «Temnepatypa» GatbipMachiH 6acbiHbI3, Aucnneinderi (2) MaH

XbINblrbIKTaWTbIH Gonagbl.

«OHgalconra Tini» 6aTbipManapblHbiH keMeriMeH failbHAayAbIH KaXeTTi TemnepaTypachiH OpHaTbIHbI3, Acnneiaeri (2) MaH 5 CekyHA iLuiHae XbiNbinbIKTalTbIH 6onaabl,

OpHaTbINFaH yaKbITbl aBTOMATTbI TypAe pacranagpl.

EckepTne: eH orapbl MaHre Kon XeTkiareH keaze Abibbic GenriciHeH COH, yaKbITTbl (TeMnepaTypaHbl) OpHaTy AvanasoH GackiHaH 6acTanapl.

- 2-1i ke3eHpi Garfapnamanayfa aybICbiHbI3 HEMECE TaHAamnFaH napameTprepai xoHe baraapnamarsliH 6actanybiH pactai otbipa, «CTAPT» 6aTbipmMachiH 6ackiHpI3.

+ laitbinpayabIH 2-Li keaeHiH 6araapnamanay: - «YakbIT» 6aTbipMacklH Tafbl 6ip MapTe GackiHbI3, Avcnneliae AalbHAAYAbIH 2-Li ke3eHiHe apHanFaH Senki kannbl

6GolibHLIa opHaTbinFaH «00:10» yakbiTbl kepceTinesi, «MYNIbTUACIAS» naHeniHae «2» MHAMKATOPbI XaHbIM, XbiNbINbIKTaTbIH 6onaabl; «OHFa/conFa Tini» GatbipManapsiH

6achin, 2-wi keseHae AalibiHaay YLUiH KKETTi yaKbITTbl OpHaTIHBI3; vcnneiiaeri (1) MaH 5 cekyHA iLuiHAe XbiNbinbIKTalTbIH Gonaabl, OpHaTbINFaH yaKbiTbl aBBTOMATTbI

TYpAe pacTanagbl.

- [incnneiige (2) apenki kannbl 6oibiHWa opHaTbinFaH 100 °C Temnepatypacs! kepceTinesi. « Temnepatypa» 6aTbipMachiH 6acblHbI3, AuCnneiaeri (2) MaH XbiMbinbIKTaATbIH

6onapbl. «OHFa/conra Tini» 6aTbipManapbiHbiH keMeriMeH AaiiblHAay/ablH KaxeTTi TeMnepaTypacbiH OpHaTbIHbI3, Aucnneiaeri (2) MaH 5 cekyHA iLUIHAE KbiMbINbIKTARTLIH

6Gonaibl, OpHATbINFaH yaKbITbl aBTOMATTbI Type pactanagpl.

- 3-wi ke3eHpi barfapnamanayFa aybICbiHbI3 HEMECE TaHAamNFaH napameTprepai xaHe baraapnamarbiH 6actanybiH pactait otbipa, «CTAPT» 6aTbipmackIH 6ackiHpi3.

* 3-Li Ke3eH/e yaKbITbl MEH TeMnepaTypachiH OpHaTY: - «YaKbiT» 6aTbipMachIH Tafbl Gip MapTe 6ackiHbI3, Ancnneiine AailbiHAayAbIH 3-Li ke3eHiHe apHanFaH apenki

Kannsl GovbiHWa opHaTbInFaH «00:10» yakbiTel kepcetinegi, «MYTIbTUACMA3» naHeniHae «3» MHAMKATOPbI XaHbIM, KbiMbINbIKTaWTLIH Gonagsl; «OHFalconFa Tini»

6aTbipmanapbiH 6ackin, 3-Wi keseHAe AailbHAAY YILIH KAXETTi yakbITTbl OPHATbIHBI3; Ancnneiaeri (1) MaH 5 cekyHp iliHAe XbiNbINbIKTaTbIH Gonazbl, OpHaTbINFaH

yaKbITbl aBTOMATTh! TypAie pacTanafbl.

- fvcnneiiae (2) openki kannbl GoiibiHwWwa opHaTbinFa 100 °C Temnepatypacs! kepceTinegi. «Temnepatypa» GaTbipMachiH 6ackiHbI3, Aucnnenderi (2) MoH

XbINblbIKTAUTbIH Honagbl.

«OHralconFa Tini» 6aTbipManapblHbiH keMeriMeH AaitbihaayabIH KaXeTTi TeMnepaTypachiH OpHaTbIHbI3, AUCNNeRaeri (2) MaH 5 CekyHA ilLiHAE XbINbInbIKTaiTbIH Gonagbl,

OpHATbINFaH yaKbITbl aBTOMaTTbl TYpAe pactanagpl.

Hasap aypnapbiHbia! 140 °C paitbiHnay TemnepatypacbiMeH ke3eHaepaiH y3aKTbirbl — 3 caraTTaH apTblk emec.

KaxeT bonFaH kesfe CTapTTbl kelliHre Kanablpy yaKblTbiH OPHATbIHbI3.

« TaHpanFaH napameTpnepyi xaHe 6araapnamatblH 6acTanybiH pactait oTbipa, «CTAPT» GaTblpMachiH 6ackiHbI3.

[ucnneiine (1) barnapnamaza AaitbiHAay yakbITbIHbIH Xannbl (CoManbIk) yaksiTbl, an aucnneiae (2) — 1-wwi keseHaeri TeMnepatypa kepceTinetiH 6onaasl. AaibiHaay

npouieci xaHe GaraapnamaHblH KyMbIC yaKbITbIH kepi ecentey 6actanagbl. [aitbiHaayabiH opbip ke3eHiHeH CoH, AbiGbic Genrici ecTineTiH Gonabl.

+ laitbinpay 6araapnamacs! askTanFaH coH, y 6enri ecTinei, OHbIH MHAMKATOPbI COHIN, Kypan aBTOMaTTbl TYPAE XKbiMbITy PeXuMiHe ((DyHKLMS MHAMKATOPbI XaHbin,

[avcnneiiae yakbiTTbl Tikeneil kepi ecentey 6actanatbii Gonagbl) HeMece KyTy pexuMiHe (erep Ae COHFbI keaeH Temnepatypack! 60°C-aeH TomeH 6onca) aybicaabl.

«TEMNEPATYPAHbI CAKTAY» pexumi 6arnapnamatbl opblHaay yaksiTblHAa CoHAipyre bonagel.

+ Kes kenreH ke3eHe AalibiHaay NpoLeciH TOKTaTy, eHrisinreH 6afaapnamaHbl xolo HeMece aBTOMaTTbl TypAe XbinbiTyAbl COHAIpY (6aFaapnamaHbl askTaraH COH) YLUiH

«TEMNEPATYPAHbI CAKTAY/KOO» 6atbipmackiH 6acbIHbI3.

OAVUBIHOAY PEXXUMOEPI

Bpenki Kannb!
Ne | AaiibiHpay pexumi 6 YakbIT 1 Temnepatypa Kemnbiry

YaKbITbl
1 Kypitu 1 carat 20 MuH - 2 caFaT 120-125°C +
2 Manay 40 MUH 20 MuH - 2 caFaT 115°C +
3 Kapakymbik 25 MyH 20 muH - 2 caFaT 115°C +
4 Cyribl )KapMacblHbIH, 60TKackl | 5 MUH 5 MuH - 1 caFaT 96°C +
5 CyT 6oTKach! 1 carat 10 MuH - 1caFaT 30 MuH 95°C +
6 Copna 1 carat 1 -4 carar 97°C +
7 MNacta 8 MUH 5 - 20 MuH 105-115°C -
8 Byra nicipy 5 MUH 5 MuH - 1 caFaT 115-120°C -
9 | Kekenictep 1 cafat 30 muH - 8 carar 93°C +
10 | Bypwak TykbiMgacTap 1 carar 1-4 carar 93°C +
11 KekeHicTi pary 2 cafar 1 - 8 carar 90°C +
12 | Oetckoe nutaHve 15 MUH 10 MuH - 2 caFaT 100°C +
13 | Kybipy 30 MUH 10 MuH - 1 caFat 130°C; 100-160°C +
14 | ®putiop 20 MUH 10 - 40 MuH 140°C; 100-160°C +
15 | Owmner 20 muH 10 - 30 MuH 100°C +
16 | KewmewrTey 30 MuH 10 MUH - 2 caF. 30 MUH 145°C -
17_| Tywenve 2 carar 30 muH - 8 caraT 93°C +
18 | Aipinaek 6 carat 2 - 8 carar 93°C +
19 | ByKTbipbin gomaey 5 carar 1 -8 carar 93°C +
20 | Tocan 1 cafar 30 mMuH - 4 carat 105°C +
21 | Xi6ity 30 MuH 10 - 40 muH 65°C +
22 | XKeinbity 20 MnH 10 MuH - 1 caraT 105°C +
23 | Hax eHimi 50 MuH 30 muH - 3 carat 30 MuH 130°C +
24 | Muuua 20 MUH 20 muH - 1 caraT 120°C +
25 | Worypt 8 carar 4 - 12 carat 38-42°C +
26 | Cysbe 35 MUH 10 - 50 MuH 95 °C -
27 | doHao 20 MuH 10 MuH - 2 caFaT 1 atan -100°C -

2 3t1an-95°C

28 | Crepungey 20 MyH 5 MuH - 1 carat 30 MUH 115-120°C *
29 | Mynbtuacnas ; Eggg:: :118 MR | 5 M - 12 carar 115-120°C *

3 keseH - 10 MuH




KATENEP[I AHbIKTAY

Erep e %quaﬁ na bip Taramabl ﬂ,aﬁblH,ﬂEle MYMKiH Bonmaca Hemece Kypan Aiypbic XyMmbic icTemece, Cia keneci katenepaiH, GipeyiHe xon GeprexiHia bikTuman:
1.Kypambeniktepi Hemece cybl TbiM ken. Z.Pexum aypbic TaHganmaraH. 3.KypanabiH iluki kactpeni nedopmaumsnanFan (3akbiMaanran). 4.[JaitbiHaayaa bicTblk cy
KonaaHbInabl. 5.Kpi3Abipy anemeHTi Hemece anbiHbankl kactpengin Ty6i nactaqFaH. 6.[JailbiHaay kesiHae MynbTUnIcpril XeniaeH CeHin Typabl. 7.5yablH WeiFybiHa
apHanFaH Tecik byratTarniFaH. 8.CTapTTbl keliiHre KanabipyabIH ToiM KON yaksiTbl opHaTbinFaH. 9.KypanabiH kaknarsl COHbIHa AeiiiH xabbinmaran. 10.Taram KanabIKTaps!
KypanabiH iwikae. 11.MynbTunicipriluTiH TeMnepaTypaHbl cakTay pexvuMIHAE ThiM y3aK XyMbIC xacaybl. 12.Jlac anbiHGanbl kaCTpen KonaaHbINAb!.

TACBIMATJAY, TASATAY XXOHE CAKTAY

TACBIMANAAY. Kypanabl 6yiibIMHbIH Tayapribik TYpiH XaHe/HeMece kanTamachIHbIH, CakTanyblH KaMTamachl3 TeTiH, Xyktepai 6ekiTy xaHe GyaaH api kayincis
naiifanaxy epexenepi naiganaxa oTbipa, Xabblk KENiKTiH Ke3 kenreH TypiMeH TacbiManzay Kaxer. Kypanabl Tvey-Tycipy xyMbicTapbl kediHae COKKbIbI
xyKkremenepre ywbipatyra ThIVbIM CANbIHALbBI. TA3AINAY. KonpaxraH CoH xaHe Tasanamac 6ypblH KyaT Ke3iHiH ailbipblH po3eTkaziaH anbin WbIFbIM, Kypan CyblFaHLa,
mriui& K¥pal‘l}:lbl CymeH xymaHpI3! KypanabiH CbIpTKbI XaHe iluki beTiH xaHe backapy naHeniH Tasanay YLiH Xymcak, binFanibl WwybepekTi naiaanaHblHbI3.

aHbI3abI! AnbiHBankI ToCTaFaH/jbl Ta3anamac 6ypbiH OHbI KypanfiblH illiHEH anbin WhIFbIHLI3. blAbIC XyyFa apHanFaH Kypanbl, Kypan XuUbIHTbIFbIHA KIPETH anbiHGans!
ToCTaraH/bl, KacblKTbl, OXay/bl, ©Mleyill cTakaHabl, GyFa nicipyre apHanFaH KoHTeHepAi Tasanay YLuiH XyMcak bICKbILTbI NaiaanaHbiHbI3. Kypan MeH oHbiH
KypamaacTapblHbIH Ta3anbiFbiH cakTaHbls. CAKTAY. I&gannbl Oy/ibIMHbIH TayapnblK TYpiH XaHe OyaaH api Kayincis KonaaHbInybIH CakTay/bl KO3AeNTiH xaFaainapaa,
*abblK yi-xaitnapaa caktay kaxeT. CakTayFa XuHamac OypblH Kypan MeH OHblH 6aprbik apnapbiHbIH TOMbIKTal KeNTipinreHiHe ko3 XeTKiaiHi3.

K¥PANOb! KOOEIE XAPATY KAFULANAPHI

Kypan meH 6ybin-Tyio MaTepuanaapbl Kopllarax opTa YLliH eH a3 3uaHbIMeH XaHe eHIpIHI3Aeri Kan/iblkTap/ibl koaere xapary XeHiHaeri
KaFufanapra calikec kaiere xaparbinybl THiC.

KENINAIKTI KbISMET KOPCETY LWAPTTAPbI

ByilbIMAibl caTbin arnFaH yakbITTa TekcepinyiH xoaHe Cisain kaTbicyblHbI3GeH Keninaik TanoHbIHbIH TONTbIPbINYbIH Tanan eTiHi3 (cataTbiH YilbIMHbIH MepTabaHbl,
caTbiNFaH KyHi XaHe CaTyLbIHbIH Kombl). Keninaik TanoHbIH yCbiHOaraH xafaaiiia Hemece OHbl AYPbIC TONTbIPMaraH yakbiTTa, canachl XeHiHaeri WwarbiMaap
KabbingaHbaiab! xaHe Keninaik apKbinbl XeHAeY Xyprisinmengi.

Keninaik TanoHbIH Kkeninaik Mepsimi iliHAe cepBiC opTanbifbiHa Ke3 KeNnreH eTiHILLTI XacaFaH Ke3fe YCbIHy KaxeT. ByilbIM CepBHUCTIK KbI3MET KopceTyre Tek TombIKTal
KUHaKTanFaH TypiHge FaHa kabbingaragpl. Keningik Mepsimi caTbin anywbira caTkax caTTen 6acTan ecenteneai. CiaaeH GyMbIMHbIH CaTbin anblHFaH KyHiH pacTaiTbIH
KyXaTTap/bl CakTaybIHbI3fibl CypaiiMbl3 (Tayap Hemece Kacca yeri). o ) o
ByiibIMbIHpI3Fa Keninaik apkbinbl TeriH KbisMeT kepeeTy WapTbiHa OyibIMAbI KOnaaHy XeHiHAeri HYCKaymbiFbIHbIH TananTapbiHa COIKEC Xeke TYPMbICTbIK KaKeTTinik
LeriHeH WbIKNalTbIH, AYPbIC NaiiianaHy, MexaHnKkanblk 3akbiMaaynap/ablH xaHe 6yvbiMabl YKbINChI3 Naiaanay canfapblHbiH KOKTbIFb! kaTadbl. ByibiM keningik
apKbIrbl KbI3MET KepceTyre Tasa TypiHae YCbiHbInazbl (MyMKiH DonaThbiH XeprepiHge kaxanraH xaHe ypnerreH). Keningik keningik Mepsimi iLuiHae aHbiKTanFaH baprbsik
eHipiCTiK XoHe KypbinbIMAbIK akaynapra Tapanass! («Keninik Tapateinmaiiasl» 6eniminae kepceTinrenaepaeH 6acka). Byn keseHae wWbiFbic MaTepuanaapbiHaH 6acka
akay GenekTepi keninaikTi cepBuC opTanbiFblHAA TErH TYpAE aybICTbIpyFa XaTabl.

KEMINZIK TAPATbIIMAUbI

1.dopc-maxoprbIK Xafaainap TyFbl3faH akaynap.
2.5yibIMAbI XeKe TYPMbICTbIK XaFAainapblHbIH LWeriHeH WbIFaTbiH MakcaTTap/a byvibIMHbIH 3aKbIMAaHyb! (SFHU, ©HEPKSCIMTK HeMece KOMMEepLUMANbIK MakcaTTapaa).
3.LbiFbIc MaTepuanapsl MeH akceccyapnap.

lamafiaH TbIC XyKTenyi, AypbIC naiaanabay, GyiibiM iluie CyMbIKTbIKTap/AbIH, WaHHbIH, XaHAKTepaiH, 6erne 3aTTapabiH Kipyi TyFbi3FaH akaynap.
KineTTi cepBuC OpTarbIKTapblHaH HeMece KeninaikTi webepxananapaaH Tbic yre ylblparaH by p
.MNaiinanaylublHbH ByiibIM KYpbiNbIMbiHa ©3repicTepai eHrisy Hemece Kypamaac @ninepiu inikcia aybICTbIPY canaapbiHaH GonFaH sakbiMaaynap.
7.KonpaHy xeHiHaeri HycKaynblKTbIH TanantapbiH Gysg.
8.XKeTki3y xeniciHiH KepHeyiH AypbIC OpHaTnay (kaxeT bonca).
9.TexHuKanblk ©3repictep eHrisy.
10.¥KbIncbI3 nanpanaHy, GyibiMabl AypbIC TacbiManaamay xeHe caktamay, GyilbIMHbIH Kynay canaapbiHaH 6onFaH MexaHukanbik 3akbivaaynap.
11. XaHyapnapgblH kiHaCiHeH GonFaH 3aKbIM (COHbIH, iLLiHAE, KeMiprilTep MeH XaHAIKTep).

OHpipywi %panbl aKnapar
Onpipywi: Cutec Onektpuk Kamnanu Numuten , KXP

KacanraH KyHi Typanb! aKnapaTTbl Xeke KanTamacbiHaH KapaHbi3.

KbI3met eTy Mep3iMi — 0TbI3 anTbl a.

Keningik apKbinbl KbI3MeT kepceTy Macerenepi 60/bIHILA XaKblH MaHAAFbI CEPBUC OpTanblFbIHa KYTiHIH]3.

POLSKI

Przecz&taﬂ'1 uwaznie instrukcje przed uruchomieniem multicooker.
o chowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysziosci.
Dane urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw w trybie automatycznym, a takze

konywania funkcji duszenia, smazenia, pieczenia, gotowania, gotowania na [farze, podgrzewania

juz przyrzadzonych dan, ufrzymywania potraw na ciepto przez dtuzszy czas. Do uzytku domowego i podobnych zastosowar:

w gastronomii w sklepach, biurach i innych mleﬁscach pracy; w %ospodarstwach rolnych; przez konsumentéw w hotelach, zajazdach

i innych miejscach przeznaczonych dla turystéw; w migjscach przeznaczonych do noclegu i $niadania.

. . . Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje sig do zastosowan przemystowych.

Waznie! Multicooker, ktéra zostata nabyta w okresie zimowym, w celu uniknigcia awarii, nalezy wiaczy¢ do sieci elektrycznej co najmniej po

czterech godzinach w temperaturze pokojowej.
SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesigcy

Nominalne napigcie: 220-240 W

Nominalna czgsto$¢ pradu: 50 Hz

Nominalna skonsumowana potega: 790-930 Wt
Pojemno$¢ misy: 5 |

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACII

*Uwaznie przeczytaj niniejszadinstrukcje przed uzyciem urzaﬁizenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
roduktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkodg zdrowiu uzytkownika. . B .

+Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze wewnatrz urzadzenia nie' ma materiatéw opakowaniowych i innych przedmiotow, ktérych obecno$¢ moze spowodowac

uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby sa naklejki — usun je.

*Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.

+Nie wiaczaj multicookera w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami.

*Nie wi/ qczaj urzadzenia z sieci podczas pracy!

*Nie wiaczaj urzadzenia w sieci bez zdejmowanego garnku, a takze z pustym garnkiem!

*Nie ciggnij za przewdd, nie zatamuj i nie owijaj go wokét urzadzenia.

+Uzywa] multicookera tylko do gotowania produktow. W zadnym W)g)adku nie susz w nim ubrania, papier lub inne przedmioty.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku

Braku doéwlﬁczenla ub wiedzy, jesli nie znajduja sig pod nadzorem lub nie s poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
ezpieczenstwo.



POLSKI

+Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopusci¢ gry z urzadzeniem.

*Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli I|'(e.st uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.

Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie. . o

+Urzadzenie nie jest przeznaczone do napedzania zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego

nalezy go wymieni¢ na specjalny przewéd lub zestaw otrzymany od groducema lub stuzby serwisowej.

+Aby uniknac porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie

dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odtaczyc go od sieci elekirycznej. o e

+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

+Nalezy odfaczy¢ urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

+Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie dzieci.

*Podczas pracy obudowa, garnek i pokrywa urzadzenia nagrzewajq sie. Nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni gotymi rekami. Uzywaj specjalne chwytaki.

*Nie nalezy uzywac akcesoria, ktore nie znajd.lg'a‘ sig w zesfawie. . . . o . .

+Podczas pracy multicookera przez otwor znajdujacy sig na pokrywie urzadzenia wydobywa sig para, wiec nalezy by¢ ostroznym i nie pochylac sig blisko urzadzenia.

+Nie nalezy przykrywa¢ multicookera papierowym recznikiem, umieszczac zadnych przedmiotow na pokrywe urzadzenia. Otwor wyjscia pary urzadzenia zostanie

zablokowany, co doprowadzi do uszkodzenia urzadzenia. o .

+Nie nalezy uzywac¢ multicookera w poblizu zaston, potek, szafek kuchennych i innych przedmiotéw, ktére moga by¢ uszkodzone parem.

*Nalezy uwaza¢ — ?0 otwarciu pokrywy i wyjeciu garnka po zakonczeniu pracy multicookera moze wyrwac si¢ strumien goracej pary.

+Gotowac positki nalezy tylko w zdejmowanym garnku multicookera!

+Nie nalezy umieszczac produkty bezposrednio na dnie urzaﬁzenia.

*Wyjmij zdejmowany giamek, umies¢ wszystkie niezbedne sktadniki, a nast?(pnie umies¢ garnek w multicooker. . . . o

+Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pok&ywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknieta nie do$¢ mocno i szczelnie, bedzie to miato wptyw na smak i jako$¢

gotowanych potraw. Nie podgrzewaj i nie uzywaj zdejmowany garnek do gotowania poza Multicookerem. Moze to spowodowa¢ uszkodzenie powtoki garnku.

*Przed uzyciem upewnij sie, ze miedzy grzewcza powierzchnig multicookera i zdejmowanym gamkiem nie ma zadnych ciat obcych. .

+Nalezy dbac o czystosc powierzchni grzewczej i zdejmowanego garnku, Wszelkie zanieczyszczenia moga spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Wazne! Obudowa

multicookera, zdejmowany garnek i powierzchnia grzewcza powinny by¢ zawsze suche i czyste!

*Nie nalezy wymienia¢ garnek ir}n%/m pogemnikiem lub pojemnoscia, o . o . . . . .

+Nie uzywaj metalowych przedmioféw, kiére moga zarysowa¢ mise. Powloka naniesiona na powierzchnig misy moze stopniowo sig zacierac, wigc nalezy uzywac jej

oszczednie. *Po umieszczeniu garka w multicooker dopilnuj, aby byt suchy i czysty.

*Nie zaczynaj prz&/goto‘wanie az dopoki sig nie upewnisz, ze zdejmowany garnek multicookera jest poprawnie do korica wozony do urzadzenia. .

+*Poziom wody i sktadnikow w zdejmowar(?/m garnku nie powinien przekracza¢ oznaczenia maksymalnego dopuszczalnego poziomu skali znajdujacej sie na wewnetrznej
owierzchni patelni. Nie nalezy uzywac do gotowania w multicooker ciepta wode.

+Nie wolno wylewa¢ wody w sam multicooker! Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub porazenie pradem elektrycznym. o

*Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknigta nie dos¢ mocno, zostanie naruszona szczelno$é, co bedzie miato wpltyw

na smak i jako$¢ potraw gotowanych.

+Uktadajac sktadniki, wlewajac wode w zdejmowany garnek multicookera, nalezy uwaza¢, aby dno i $ciany zewnetrzne garnka byly suche i czyste.

+Aby unikna¢ uszkodzenia powtoki podczas pracy ze zdejmowanym garnkiem urzadzenia uzyj akcesoria w zestawie, lub plastikowe/drewniane przybory kuchenne.

*Nie alezy wlewa¢ do garnka ocet. MoZe to spowodowac uszkodzenie specjalnej powtoki.

*Podczas pracy nie nalezy pozostawiac fyzki wewnafrz zdejmowanego garnku,

szakié czas pozniej, po eksploatacji garnek urzadzenia moze zmieniac kolor - jest to zjawisko normalne, zwigzane z tym, ze powierzchnia patelni ma kontakt z woda i
etergentami.

*Uzywac i przechowywac nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

*Po uchiu, a takze przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych czynnosci pielegnacyjnych

odczekaj do schtodzenia sie urzadzenia. . . e . = o .

«Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wylaczajac urzadzenie nie nalezy ciagnag za przewod zasilajacy, nalezy delikatnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+*Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ multicookera do ochtodzenia przez 15 minut przed ponownym wigczeniem.

*Nie wktadaj metalowych lub innych przedmiotéw w zawdr wydechowy lub wszelkie inne czesci produktu. Unikaj oparzenia twarzy i reki przez parg vachodzac Z Zaworu.

*Uwaga!Urzadzenie nagrzewa sig podczas pracy! W razie potrzeby kontaktu z multicookerem podczas jego pracy nalezy uzy¢ kuchenne rekawiczki lub chwytaki. Nie

nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma. *Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

«Zachowaj niniejsza instrukcje. «Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sig, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.

+Nalezy przestrzegac przepisy kulinarne.

+*Uwagal Nigdy nie wolno wyjmowac¢ produkty z multicookera ostl?/mi przedmiotami, ktére moga uszkodzi¢ powloke(. o .

%J\éVA Al Pod(l:zas’ pierwszego wiaczenia z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zwigzane z wypaleniem

fabrycznego oleju!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji produktu, zupetnie nie wplywajace na jego bezpieczenstwo, wydajno$c i funkcjonalnosé

bez dodatkowego powiadomienia.

EKSPLOATACJA

Przed gotowaniem. Po ustanowieniu wewngtrznej misy w multicookera obré¢ ja do pe{nego kontaktu z elementem grzejnym. Przed wyborem programu do gotowania
prosimy upewnic sie, aby wewnetrzna misa z jedzeniem zostafa poprawnie umieszczona. Jesli wewnetrzna misa nie jest prawidiowo umieszczona, nie wolno rozpoczaé
gotowanie, aby unikna¢ nieprzyjemnych zdarzen. Szczelnie zamknij gorna pokrywe urzadzenia, aby uniknaé ni_epramdlowe?o przygotowania i wycieku ciepta w zwigzku
ze zlym uszczelnianiem. Do wyznaczenia iloci ryzu lub innego zboza uzyj szklanke wymiarowa, ktora wehodzi w sktad multicookera. Nalej wody w zaleznosci od liczby
wymiarowych szklanek, ale przy tym nalezy ﬁamletaf:, ze wszystkie zboza wchtaniaja rozng ilos¢ wody. Nie nalezy uzywac¢ zdeﬂ'mowanego garnku multicookera do
przemywania sktadnikéw/ugniatania ciasta. Nie kroj danie wewnatrz misy. Nalezy uwazac, aby produkty byly réwnomiernie rozfozone w garnku.

Rozpoczecie prat;y. Podfacz przewdd zasilajacy do urzadzenia i podtacz do gniazdka elektrycznego. Wyswietlacz panelu sterowania pokaze ,——".

Wybor trybéw,%o fowania. Nacisnij ?eryCISkEE), aby wybra¢ zadany program. Nastepnie nacisnij przycisk ,Start”. . .
Funkcja OPOZNIONY START umozliwia ustawienie czasu, po ktérym rozpocznie sig wybrany program gotowania. Start programu mozna przesunac w czasie w zakresie
od 30 minut do 24 godzin w 5-minutowych odstepach.

Uwaga: Funkcja Opoinione?o startu nie jest dostepna w programach ,Smazenie”, ,Frytura”, ,Omlet’, ,.Jogurt’, ,Twarég’, ,Fondue”.

W\X/blerz i ustaw program gotowania.

« Weisnij przycisk Opozniony start, zabrzmi sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu pojawi sig wartos¢ ,0000”.

* Uzyj przyciskow éIB , aby ustawi¢ godziny i minuty opoznienia. ~ . . o . .

+ Weisnij przycisk ,Start” potmerdzajqc wybrane parametry, program sie uruchomi. Na wyswietlaczu (1) pojawi sig odliczanie do rozpoczecia, a wskaznik wybranego
programu gotowania bedzie migat. Jezeli'dla wybranego programu dostepna jest funkcja Opdzniony start, jej wskaznik bedzie sig $wiecit przez caly czas.

Korekta czasu gotowania. Mozesz niezaleznie ustawi¢ domy$lny czas gotowania dla wybranego programu. Zakres ustawien zalezy od wybranego programu gotowania.
Funkcja korekcji czasu jest dostepna we wszystkich programach.

Aby zmieni¢ czas gotowania:

+ Po wybraniu programu gotowania, wy$wietlacz (1) rokazujg ustawiony czas dla tego programu.

+ Nacisnij przycisk , warto$¢ na wyswietlaczu (1) zacznie migac, przyciskami (I ustaw zadana warto$¢.

+ Nacisnij przycisk ,Start’, aby zatwierdzi¢ wybrane parametry - rozpocznie sie program gotowania. . . .

+ Aby anulowac wprowadzone ustawienia, naciénij przycisk ,Utrzymanie temperatury/Anulowanie”, a nastepnie ponownie wprowadz cay program gotowania.

Korekta temperatury gotowania. w programach ,Smazenie”, ,Frytura” i ,Multicook” mozna niezaleznie regulowa¢ temperature gotowania, natomiast gotowo$¢ produktu
bezposrednio zalezy od prawidtowego doboru temperatury i czasu pieczenia.

Aby zmieni¢ temperature gotowania: . o

+ Po wybraniu progral otowania na wyswietlaczu g pojawi sie domysina temperatura,

+ Nacisnag przycis| , warto$¢ na wyswietlaczu (2) zaczyna miga¢. Uzyj przyciskow (*>), aby zmienié temperature gotowania zgodnie z przepisem. Weisnij

przycisk ,Start’, aby zatwierdzi¢ wybrane parametry - rozpocznie sie program ?otowania. W automatycznym trybie grzania z temperaturg 60 ° C. Wys$wietlacz (1) zacznie
odlicza¢ czas, a na wyswietlaczu (2) - ,060". Zakres i krok ustawienia temperatury zalezy od wybranego programu.

Automatyczna funkcja utrzymywania ciepta ,Utrzymanie temperatury”. Pod koniec gotowania w wybranym programie multicooker wyda sygnat dzwiekowy i przefaczy sie
na automatyczny tryb grzania z temperatura 60 * C. Wy$wietlacz (1? zacznie odlicza¢ czas, a na wy$wietlaczu (2) - ,060". Aby wytaczy¢ automatyczne

utrzymywanie ciepta, nacisnij przycisk Utrzymanie temperatury/Anuluj. Automatyczne podgrzewanie wiacza sie po zakoriczeniu wszystkich programow z wyjatkiem
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.Pasta’, ,Gotowane na parze”, ,Pieczenie”, ,Jogurt’, ,Twarég’, ,Fondue”. . o . .
Uwaga: w programach z funkcjg ,Utrzymanie temperatury”, po wybraniu programu, jego lampka kontrolna zapala sig i pozostaje wlqlczona przez czas trwania
rograﬂzu.fFu’?kch ,Utrzymanie temperatury”, jesli jest przewidziana w programie, mozna wczes$niej wytaczyc, naciskajac przycisk ,” podczas gotowania.
ontrolka funkcji zgasnie.
Uwaga! Multicognkegr moze utrzymywac ciepto potrawy nawet przez 12 godzin, ale nie zaleca sig pozostawiania potrawy podgrzanej na dtuzej niz dwie do trzech godzin,
oniewaz moze to doprowadzic do zmiany jej smaku.
rogram MULTCOOK. Multicooker jest wyposazony w uniwersalny program ,Multicook”, ktory pomaga dostosowa¢ dowolne przepisK do multicookera. Program pozwala
na zmiane czasu | temperatury pieczenia w zaleznosci od dowolnego przepisu, a takze zaprogramowanie przygotowywania ztozonych przepiséw z dwoma i trzema
etapami gotowania (sos zup, qulasz i tosty). Podtacz urzadzenie do sieci, zabrzmi sygnat dzwiekowy.
+ Nacisnij przycisk ,Start’, multicooker wiaczy sie, wszystkie wskazniki migna 1 raz, zabrzmi sygnat dzwigkowy | multicooker przejdzie w tryb czuwania, na wyswietlaczach
p%aw sie ,----" - - -, wskaznik przycisku ,Start” bedzie migat.
+ Wiozy¢ miske do korpusu urzadzenia, lekko ja obraci¢, upewniajac sig, ze mocno ﬁrzyleg:{a do elementu grzejnego. * Przygotuj skiadniki wedtug przepisu, wioz do miski.
ewnij sie, ze wszystkie skiadniki (w tym ptyn) znajd’\lljljaT sig ponizej znaku skali maksymalnej na wewnetrznej stronie miski. Zamknij Opok(r)yvye, az ustyszysz Kliknigcie.
. ICIané pqz 0cﬂlsk @I . wskaznik (4) programu’,Multicook” zadwieci sig i zacznie miga¢, a na wyswietlaczach pokaze sie czas ,00:10" i domysina temperatura
otowania ,100".
%waga! Domysiny czas i temperatura pieczenia kilku (od 1 do 3) etapéw gotowania: .
Etap 1: domysIny czas 10 minut, zakres regulacji od 5 minut do 12 godzin, zmiana co 1 minuta, regulacja temperatury od 35 do 160 ° C
Etap 2: domysIny czas 10 minut, zakres regulacji od 5 minut do 12 godzin, zmiana co 1 minuta, regulacja temperatury od 35 do 160 ° C
Etap 3: domysIny czas 10 minut, zakres regulacji od 5 minut do 12 godzin, zmiana co 1 minuta, regulacja temperatury od 35 do 160 ° C
Uwagal Nie ma potrzeby programowania 3 krokow. Jesli zaprogramujesz tylko 1 etap gotowania, to po zakonczeniu gotowania multicooker przefaczy sie na tryb
,Utrzymanie temperatury”. Jesli zaprogramujesz 2 etapy (bez cpro%ramqwania trzeciego), to po zakonczeniu pieczenia multicooker przetaczy sie w tryb ,Utrzymanie temperatury”.
Bwaga: je$li temperatura pieczenia jest ustawiona ponizej 60 ° C, tunlk,qa LUtrzymywanie ciepta” nie jest dostepna.
lej progr Jjed h i wieloetap h trybow g i
+ Ustawianie cz%su i temperatury dla p‘l-erwgzego etapu pieczef\ia: - | przycisk , na wySwietlaczu pojawi sig domysiny czas pieczenia dla pierwszego etapu
,00:10", na panelu ,Multicook” za$wieci sie i zacznie miga¢ wskaznik ,3". Naciskajac przyciski g]z) ustaw czas, niezbedny do gotowania na | etapie; wartos¢ na
wyswietlaczu (1) bedzie migac przez 5 sekund, ustawiony czas zostanie potwierdzony automatycznie.
- Wyswietlacz (2) pokazuje domysing temperature 100 ° C. Wcisnij przycisk @ ., wartos¢ na wyswietlaczu (2) zacznie migaé. Przyciskami (&I ustaw zadang

temperature gotowania, warto$¢ na wyswietlaczu (2) bedzie miq(aé przez 5 sekund i zostanie automatycznie potwierdzona.
Uwaga: po osiagnieciu maksymalnej wartosci po sygnale dzwigkowym ustawienie czasu (temperatury% bedzie kontynuowane od poczatku zakresu.
- Przejdz do programowania drugiego etapu lub naci$nij przycisk @ , aby zatwierdzi¢ wybrane parametry i uruchomic program.

+ Programowanie drugiego etapu gotowania: - Ponownie nacisnij przycisk ,", na wySwietlaczu pojawi sig domysiny czas gotowania dla drugiego etapu ,00:10", na panelu
Multicook” za$wieci sie I zacznie miga¢ wskaznik ,3"; naciskajac przyciski (=) ustawic czas potrzebny do gotowania w 2 etapie; wartos¢ na

wyswietlaczu (1) bedzie miga¢ przez 5 sekund, ustawiony czas zostanie EoMlerdzony automatycznie.

- wyswietlacz (2) pokazuje domysing temperature 100°C. Weisnij przycisk g/ , wartosé na wyswietlaczu (2) zacznie miga¢. Za pomoca przyciskow (<) ustawic

Zzadang temperature gotowania, warto$¢ na wy$wietlaczu (2) bedzie miga¢ przez 5 sekund i zostanie automatycznie potwierdzona. - Przejdz do programowania trzeciego
etapu lub nacisnij przycisk ,Start", aby zatwierdzi¢ wybrane parametry i uruchomi¢ program. o .
+ Ustawianie czasu i femperatury na 3 etapie: - Ponownie nacisnij przycisk @ na wyswietlaczu pojawi si¢ domysiny czas gotowania dla 3 etapu ,00:10”, na panelu

Multicook” za$wieci sig i zacznie miga¢ wskaznik ,3" ; naciskajac przyciski G ustawi¢ czas, niezbedny do gotowania w || etapie; warto$¢ na wyswietlaczu &1) .
bedzie migac przez 5 sekund, ustawiony czas zostanie potwierdzony automatycznie. Wcisnij przycisk é , warto$¢ na wy$wietlaczu (2) zacznie migac. PrzyciskamiG@I®
ustaw zgdang temperature gotowania, warto$¢ na wyswietlaczu (2) bedzie miga¢ przez 5 sekund i zostanie automatycznie potwierdzona.
Uwagal Czas trwania etapow przy temperaturze gotowania powyzej 140 °C wynosi nie wiecej niz 3 godziny.
W razie potrzeby ustaw czas op6znienia startu. . - . . . . . .
+ Wcisni| przycisk ,Start”, potwlerdzaj?{c wybrane parametry i uruchamiajac ci)rogram. Wyswietlacz (1) pokaze catkowity (calkown&/) czas gotowania w programie, a wy$wietlacz
(2) po}(?e _telinperature na 1. etapie. Rozpoczyna sie proces gotowania i odliczanie czasu dziatania programu. Po zakonczeniu kazdego etapu gotowania rozlegnie sie

nat dzwigkowy.
+ Po zakoriczeniu programu gotowania rozlegaja sie trzy sygnaly dzwigkowe, jego wskaznik gasnie, a urzadzenie Frzelapza sigw tr%b automatycznego ogrzewania
(wskaznik a wy$wietlacz rozpocznie bezposrednie odliczanie) lub w stan czuwania (jesli temperatura ostatniego etapu byta ponizej 60 C). Tryb',Utrzymanie temperatury”
mozna dezaktywowa¢ podczas dziatania programu. . .
+ Aby przerwac proces gotowania na dowolnym etapie, anulowa¢ wprowadzony program lub wytaczy¢ automatyczne ogrzewanie (po zakoriczeniu programu), nalezy
nacisna¢ przycisk ,Utrzymaj temperature/Anulowanie”.

IDENTYFIKACJA BLEDU

Jesli nie udato sig przygotowac jakie$ danie, czy urzadzenie dziata nieprawidtowo, prawdopodobnie popetnite$ jeden z nastepujacych biedow:

1.Zbyt wiele sktadnikéw lub wody. 2.Nieprawidtowo wybrany tryb. 3.Wewnetrzny garnek urzadzenia zdeformowany (uszkodzony&. 4.Do gotowania uzyto cieptej wody.
5.Element grzejng lub zdejmowane dno garnka zanieczyszczone. 6.Podczas gotowania multicooker zostat wylaﬁ_zpry z sieci. 7.0twory do wyj$cia pary zablokowane.
8.Ustanowiono zbyt wielki czas opoznienia startu. 9.Pokr1ywa urzadzenia jest zamknieta nie do korca. 10.Resztki jedzenia wewnafrz samego urzadzenia.

11.Zbyt diuga praca multicookera w trybie podtrzymania femperatury. 12.Zostato uzyto brudnego zdejmowanego garnka.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania tadunkéw, co zabezpiecza
jego catos¢ i/albo catos¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.
CZYSZCZENIE. Po uzyciu i przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke zasilania z gniazdka elektrycznego i poczeka¢, az urzadzenie ostygnie. Nie myj
urzadzenia woda! Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni urzadzenia i panelu sterowania nalezy uzywaé miekkiej, wilgotnej szmatki. Wazne! Przed
czyszczeniem zdejmowanej misy nalezy wyjag ja z urzadzenia. Nalezy uzywa¢ ptynu do mycia naczyn, migkkiej gabki do czyszczenia zdejmowanej misy, tyzki, chochli,
szklanki wymiarowej, pojemnika do gotowania na parze, wehodzacych w sktad urzadzenia. Nalezy dbac o czystos¢ urzadzenia i wszystkich jego czesci sktadowych.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadaja zachowanie prezentacji produktu i jego
dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sie, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidiowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostana zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna
naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjna nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu.
Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy).
Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami
instrukcji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sie z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwo$ci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych
wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych,
podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.
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TRYBY GOTOWANIA

Ne Tryb gotowania gégfyglont%wania Zakres czasu Temperatura &‘gg’g}g{'{’ﬁ;"e
1 | Pilaw 1 godzina 20 minut - 2 godziny 120-125°C +
2 | Ryz 40 minut 20 minut - 2 godziny 115°C +
3 | Kasza gryczana 25 minut 20 minut - 2 godziny 115°C +
4 | Platki owsiane 5 minut 5 minut - 1 godzina 96°C +
5 | Kasza mleczna 1 godzina 10 minut - 1godzina 30 minut | 95°C +
6 | Zupa 1 godzina 1-4 godziny 97°C +
7 | Pasta 8 minut 5 - 20 minut 105-115°C -
8 | Gotowane na parze 5 minut 5 minut - 1 godzina 115-120°C -
9 | Warzywa 1 godzina 30 minut - 8 godziny 93°C +
10 | Rosliny straczkowe 1 godzina 1-4 godziny 93°C +
11 | Gulasz warzywny 2 godziny 1- 8 godziny 90°C +
12 | Zywnosé dia niemowlat 15 minut 10 minut - 2 godziny 100°C +
13 | Smazenie 30 minut 10 minut - 1 godzina 130°C; 100-160°C +
14 | Frytura 20 minut 10 - 40 minut 140°C; 100-160°C +
15 | Omlet 20 minut 10 - 30 minut 100°C +
16 | Pieczenie 30 minut 10 minut - 2 godziny 30 minut | 145°C -
17 | Duszenie 2 godziny 30 minut - 8 godziny 93°C +
18 | Mieso w galarecie 6 godziny 2 -8 godziny 93°C +
19 | Gotowanie na wolnym ogniu | 5 godziny 1-8 godziny 93°C +
20 | Dzem 1 godzina 30 minut - 4 godziny 105°C +
21| Rozmrazanie 30 minut 10 - 40 minut 65°C +
22 | Podgrzewanie 20 minut 10 minut - 1 godzina 105°C +
23 | Pieczenie 50 minut 30 minut - 3 godziny 30 minut{ 130°C +
24 | Pizza 20 minut 20 minut - 1 godzina 120°C +
25 | Jogurt 8 godziny 4 - 12 godziny 38-42°C +
26 | Twarég 35 minut 10 - 50 minut 95 °C -
27 | Fondue 20 minut 10 minut - 2 godziny 1 krok -100°C .
2 krok - 95°C
28 | Sterylizacja 20 minut 5 minut - 1 godzina 30 minut | 115.120°C +
29, | Mulicook Sk Dt 5 minut - 12 gocziny 115-120°C :
3 krok - 10 minut

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych. 2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celdw wykraczajacych poza domowe potrzeby
(np. w celach przemystowych lub komercyjnych).

3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria. 4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat

obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.

7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtaciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadéw).
Producent: Sites Electric Company Limited, China. 4 E
Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. d
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia probleméw, —
nalezy skontaktowaC sig z najblizszym punktem serwisowy.
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Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.

Acest aparat este conceput pentru prepararea bucatelor in modul automat, precum si pentru fieberea indbusita, préjirea, coacerea,
fierberea, aburirea, incélzirea bucatelor gate, pastrarea bucatelor fierbinti pentru o perioada lungé de timp.

Pentru uz casnic si similar; in locuri de alimen?are publica, in magazine, birouri si alte locuri de munca; la ferme;

de catre turistii din hoteluri si alte locuri destinate cazarii; in locuri destinate pentru azilului de noapte si micul dejun. Numai pentru
uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in

reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominald; 220-240 V

Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — douazeci si patru luni
Consum nominal de putere: 790-930 W

Volumul bolului - 5 |

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Operatiunile incorecte pot duce la deteriorarea
produsului, la deteriorarea materialului sau la déunarea sanatatii utilizatorului.

+Inainte de a incepe lucrul, asigurati-vé ca in interiorul aparatului nu exista materiale de ambalare si alte obiecte stréine, ceea ce poate duce la deteriorarea
gparatului sau la incendiu. Daca pe produs existd etichete, eliminati-le.

+Inainte de prima pomnire, verificati daca specificatiile produsului corespund sursei de alimentare.

+La utilizarea unui cablu prelungitor, asigurati-vé c& puterea maxima admisé a cablului corespunde puterii aparatului.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane fara
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sé foloseasca aparatul de catre persoana responsabilé pentru siguranta

+Folositi aparatul departe de copii. Copiii trebuie s fie supravegheati pentru a preveni jocul cu aparatul.
+Fiti foarte atent cand copiii se afla in apropierea aparatului.
+Folositi si depozitati aparatul departe de copii.
*Nu lasati aparatul pornit nesupravegheat.
*Nu utilizati aparatul daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat. Adresati-vé la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai de un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.
+Aparatul nu este proiectat pentru a fi activat de un temporizator extern sau de un sistem separat de comanda la distanta.
+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre producétor sau de centrul sdu autorizat de service sau de un personal
calificat similar pentru a evita pericolul.
+Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide. Daca se intamplé acest lucru, NU ATINGET! aparatul, deconectati-I
imediat de la sursa de alimentare.
*Nu utilizati aparatul cu ile ude.
+Nu lasati cablul electric sa atame peste marginea mesei sau pe suprafete fierbinti.
+Deconectati aparatul de la retea dupa utilizare si inainte de curatare. Inainte de a muta aparatul, de a efectua curatarea sau alte operatii de intretinere, lasati
aparatul sa se raceasca.
+Daca nu utilizati aparatul, deconectati-l de la retea. Deconectand dispozitivul, nu trageti de cablul de alimentare, trageti usor stecherul din priza.
*Nu utilizati a{)aratul in alte scos)uri decat cele specificate in manualul de instructiuni. Nu utilizati in aer liber.
+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic.
+Pastrati aceste instructiuni.
*Nu conectati aparatul la o priza concomitent cu alte aparate electrice.
*Nu de trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu 1l infasurati in jurul aparatului.
*Nu scoateti aparatul din priza in timpul functionarii.
«Utilizati aparatul numai pentru gatit. Nu uscati haine, hartie sau alte obiecte in el.
+Carcasa, castronul si capacul aparatului se incalzesc in timpul functionérii. Nu atingeti suprafetele fierbinti cu méinile goale. Folositi manusi speciale.
+Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in kitul de livrare.
+Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in supapa de descarcare sau in alte parti ale aparatului. Protejati fata si mainile de vaporii care ies din supapa.
«In timpul functionarii aparatului, aburul trece prin orificiul de pe caf)ac, deci it atent si nu va inclinati aproape de aparat.
+Nu acoperiti aparatul cu un prosop, nu asezati obiecte pe capacul aparatului. Orificiul de evacuare a aburului va fi blocat, ceea ce va duce la deteriorarea aparatului.
+Nu utilizati aparatul in apropierea perdelelor, a rafturilor, a dulapurilor de bucétarie sau a altor obiecte care ar f)utea fi deteriorate de abur,
+Fiti atent, deoarece cand deschideti capacul si scoateti castronul dupa terminarea etapei de functionare a multicookerului un jet de abur fierbinte se poate evapora.
*Nu conectati aparatul |a retea fara un castronul detasabil si nu porniti aparatul cu un castron gol.
*Nu asezati alimente direct la fundul aparatului. Preparati bucatele numai in castronul detasabil al aparatului.
*[nainte de utilizare, este necesar sa scoateti castronul detasabil din aparat, 3 puneti toate ingredientele necesare in castron si apoi sa instalati castronul in aparat.
*Inainte de utilizare, inchideti capacul aparatului. Daca capacul nu este inchis destul de strans si etans, acest lucru va afecta gustul si calitatea bucatelor gatite.
Nu incalziti si nu folositi castronul detasabil in afara multicookerului. Acest lucru poate deteriora stratul special al castronului.
+Inainte de utilizare, asigurati-va ca nu exista obiecte straine intre suprafata de incalzire a aparatului si castronul detasabil.
i i-va ca suprafata de incalzire si castronul detasabil sunt curate. Orice contaminare poate deteriora aparatul.
+Nu inlocuiti castronul cu un alt container sau recipient.
+Nu folositi obiecte metalice care ar putea zgaria castronul. Acoperirea aplicata é)e suprafata castronului poate treptat sa se stearga, deci este necesar sa il folositi cu
atentie. Nu indepartati alimentele din castron cu obiecte ascutite care ar putea deteriora stratul de protecti
-Pentrtula.evita eteriorarea stratului de protectie, utilizati accesoriile furnizate sau aparatele de bucatarie din plastic / lemn atunci cand folositi castronul detasabil al
aparatului.
+Nu turnati otet in castron. Acest lucru poate deteriora stratul special de protectie. .
+Dupa o pg,ntoadé 129 timp dupa utilizare, castronul aparatului isi poate schimba culoarea — acest lucru este normal deoarece suprafata castronului contacteaza
cu apa sl detergentii.
+Cénd introduceti castronul in aparat, asigurati-va cé acesta este uscat si curat.
*Nu incepetj gatitul pana cand nu sunteti sigur ca castronul detasabil esfe introdus corect in aparat, *Nivelul apei si al ingredientelor din castronul detasabil nu trebuie sa
depaseasca nivelul maxim admis al scarii din interiorul castronului. Nu folositi apa calda pentru gatit.
+Turnati apa numai n castronul detasabil. Nu turnati apa direct in aparat. Acest lucru poate duce la deteriorarea aparatului sau la electrocutare.
+In timpul lucrului, nu I&sati lingurile in interiorul castronului detasabil.
+Cénd puneti ingredientele, turnati apa in castronul detasabil al aparatului, asigurati-va ca peretii de jos si exteriori ai castronului raman uscati si curati.
+Carcasa aparatului, castronul detasabil si suprafata de incélzire trebuie sa réména intotdeauna uscate si curate!
+Dupd terminarea gatitului, lasati multicookerul s& se raceascé timp de 15 minute inainte de a il porni din nou.
+Ghidati-va de retetele de
Atentie! In timpul primei porniri, aparatul poate produce un miros neplcut de scrum. Acest lucru este normal si se datoreaza arderii uleiului de la fabrica!

UTILIZARE

Inainte de gatit. Dupa instalarea bolului interior in multicooker, rofiti-| pentru a intra in contact cu elementul de incalzire. Inainte de a alege un program de gatit, va rugam
s verificati ca vasul interior cu mancare este plasat corespunzator. Dacé vasul nu este pozitionat corect, este interzisé inceperea gatitului. Inchideti capacul aparatului
cu atentie pentru a preveni scurgerea si scurgerea caldurii datorita lipsei de etansare. Pentru a determina cantitatea de orez sau alte cereale, utilizati cupa de masurare,
care este inclusa in set. Se toarnd apa in functie de numarul de cesti de masurare, dar, in acelasi timp, retineti ca toate boabele absorb apa in moduri diferite. Nu utilizati
un vas detasabil pentru clétirea ingredientelor / frdméntarea aluatului. Nu taiati vasul in interiorul vasului. Asi cd alimentele sunt distribuite uniform in intregul vas.

Atunci cand puneti ingredientele in vas, amintiti-va ¢ in timpul procesului de gatire produsele cresc in volum, de aceea nivelul de apa / alimente nu trebuie sa depaseascé
marcajul nivelului maxim admisibil al scalei situate in interior. Pentru a evita izolarea termica insuficienta, este interzisé lasarea unei lingurite in interiorul vasului.
Inceperea functionérii. Conectati cablul de alimentare la dispozitivul dvs. si introduceti stecherul in priza. Ecranul panoului de control va afisa .
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Functia “De Pornire Intarziata’ va permite sa setati intervalul de timp dupa care va incepe programul de gatit selectat. Puteti amana inceputul programului in intervalul

de la 30 de minute la 24 dg ore in trepte de 5 minute.

Nota: Functia “De Pornire Intarziata’nu este disponibila in programele ,Péine prajita”, ,Prajitura”, ,Omleta”, ,Yoghurt’, ,Branza de vaca’, ,Fondue”.

Selectati si setati un program de gatit.

+ Apasati butonul “De Pornire Intarziatd”, se va auzi un semnal sonor si afisajul va afisa valoarea ,0000".

+ Utilizafi butoanele pentru a seta orele si minutele intarzierii.

+ Apasati butonul ,Start”, confirmand parametril selectati, programul va porni. Afisajul (1) va afisa numaratoarea inversa pentru a porni si indicatorul pentru programul de
atit selectat va clipi. Daca functia “De Pornire Intérziata™ este disponibila pentru programul selectat, indicatorul sau va fi aprins tot timpul. .
orectia timpului de gatit. Puteti regla independent timpul de gatire implicit pentru programul selectat. Intervalul de setare depinde de programul de gatit selectat.

Functia de corectare a timpului este disponibila in toate programele.

Pentru a schimba timpul de gatire: =~

+ Dupa selectarea unui program de gatit, afl$aful (1) arata ora setaté pentru acel program.

+ Apasa butonul . Valoarea de pe afisaj (1) incepe sa clipeascd, utilizati butoanele (X1 pentru a seta valoarea dorita.

+ Apasati butonul “Start’pentru a confirma parametrii selectati - va incepe programul de gatit.

+ Pentru a anula setrile facute, apésati butonul ,Mentinerea temperaturii/Anulare”, apoi introduceti din nou intregul program de gatit.

Corectia fem{)eraturii de gatit. Puteti regla in mod independent temperatura de gatit in programele ,Paine prajita”, ,Prajitura” si ,Multicook”, in timp ce pregatirea produsului
depinde direct de alegerea corecta a 1emperaturii si a timpului de gatit.

Pentru a modifica temperatura de gatit:

+ Dupa selectarea unui 5rogram de gatit, afi§a£u| (2) arata temperatura img)licité.
+ Apasa butonul $ . Valoarea de pe afisaj (2) va incepe sa clipeasca. Folositi butoanele (ST pentru a modifica temperatura de gatit in conformitate cu reteta. Apasati

butonul «Start» pentru a confirma parametrii selectati - va Tncedpe programul de gatit. In modul de incalzire automata cu o temperaturé de 60 ° C. Afisat (1) va incepe
numaratoarea inversa, iar pe afisaj (2) - ,060". Gama si pasul de setare a temperaturii depind de programul selectat.

Functia de mentinere a temreratuni. La sfarsitul gatirii in programul selectat, multicookerul va emite un semnal sonor si va trece in modul de incélzire automaté cu o
tempeératura de 60°C. Afisajul (1) va incepe numaratoarea inversa a timpului, iar pe afisajul (2) - "060". Pentru a dezactiva mentinerea calda automata, apasati butonul
“Me_r\}|n|t§read temperaturii/Anulare”. Incalzirea automatd se activeazé dupd terminarea tuturor programelor, cu exceptia ,Pasta’, ,Abur’, ,Coacere’, Laurt’, ,Bréanza de

vaca”, Fondue”.

Nota: in programele cu functia ,Mentinerea temperaturii’, atunci cand este selectat un program, indicatorul luminos al acestuia se aprinde si raméane aprins pe durata
Frogramului. Functia ,Mentinerea temperaturii’, dacé este prevazuta in program, poate fi dezactivata in prealabil prin apasarea butonului ,Start’ in timpul gatirii.

ndicatorul luminos al functiei se va stinge. . o .

Atentie! Multicookerul poate mentine alimentele calde pana la 12 ore, dar nu este recomandat sé lasati vasul incélzit mai mult de doua pané la trei ore, deoarece acest
lucru'poate duce la o schimbare a gustului sau.

Programul Multicook. Multicookerul este echipat cu un program universal “Multicook”, care ajuta la adaptarea oricrei retete pentru un multicooker. Programul va

permite s& modificati timpul de gatit si temperatura pentru a utiliza orice retetd, precum si programul pregétirea retetelor complexe cu doud si trei etape de pregétire
(realimentarea supelor, gulasului si cartofilor prajiti). Conectati dispozitivul la retea, veli auzi semnal sonor.

+ Apasati butonul ,Start”, multicookerul se va porni, toti indicatorii vor clipi 1 data, se va auzi un semnal sonor si multicookerul va intra in modul standby,

afisajele vor afisa - - - -* - - -*, indicatorul butonului ,Start” va clipi.

+ Introduceti vasul in corpul dispozitivului, rotiti-l usor, asigurati-va cé este in contact ferm cu elementul de incalzire.

. Pregétiti ingredientele conform retetei, puneﬁ-le in castron. Asilguragi-vé ca toate ingredientele (inclusiv lichidul) sunt sub marca maxima a scalei din interiorul vasului.

|r11cr(1Ji et capta?ul pér|1é tcénd da clic » Apasati butonul, indicatorul programului ,Multicook” se va aprinde si va clipi, afisajele vor afisa ora ,00:10" si temperatura de gatit

,100 ° C” setatd implicit.

Atentie! Timpul si temperatura de gatit implicite pentru mai multe (1 pané la 3) etape de gatit:

Etapa 1: timp implicit 10 minute, interval de reglare de la 5 minute la 12 ore, schimbarea pasului 1 minut, ajustarea temperaturii de la 35 la 160 ° C.

Etapa 2: timp implicit 10 minute, interval de reglare de la 5 minute la 12 ore, schimbarea pasului 1 minut, reglarea temperaturii de la 35 la 160 ° C.

Etapa 3: timp implicit 10 minute, interval de reglare de la 5 minute la 12 ore, schimbarea pasylui 1 minut, reglarea temperaturii de la 35 la 160 ° C.

Notd: daca temperatura de gatit este setaté sub 60 ° C, functia ,PASTRARE TEMPERATURA” nu este disponibila.

Ordinea programarii modurilor de gatit intr-o etapa si in mai multe etape. @

+ Setarea timpului si temperaturii pentru prima etapa de gatit: - Apasati butonul , afisajul va afisa timpul implicit de gatire pentru prima etapa "00:10", panoul "Multicook"
se va aprinde si indicatorul "1" va clipi. Prin apasarea bufoanelor (=) , setati timpul'necesar pentru gatit in prima etapd; valoarea de pe afisaj (1) va clipi timp de 5
secunde, timpul setat va fi confirmat automat.

- Afisajul (2? arata temperatura implicita de 100 ° C. Apasati butonul @ , valoarea de pe afisaj (2) va clipi. Folositi butoanele (I® pentru a seta temperatura dorita
de gatit, valoarea de pe afisaj (2) va clipi timp de 5 secunde si va fi confirmaté automat. . .

Nota: cand atingeti valoarea maxima dupa bip, setarea timpului (temperaturii) va continua de la inceputul intervalului.

- Mergeti la programarea celei de-a doua etape sau apasati butonul ,Start’, confirménd parametrii selectati si pornind programul.

+ Programarea celei de-a doua etape de gatit: - Apasati din nou butonul , afisajul va afisa timpul de gatire implicit pentru a doua etapa ,00:10", pe panoul ,Multicook”

indicatorul ,2” se va aprinde si va clipi; prin apasarea butoanelor », setati timpul necesar pentru pregatire in etapa a 2-a; valoarea de pe afisaj (1) va clipi timp de
5 secunde, timpul setat va fi confirmat automat.

- afisajul (2) arata temperatura implicité de 100 ° C. Apasati butonul valoarea de pe afisaj (2) va clipi. Folositi butoanele GI® pentru a seta temperatura dorita

de gatit, valoarea de pe afisaj (2) va clipi timp de 5 secunde si va fi confirmaté automat.
- Mergeti la programarea celei de-a trela etape sau apasati butonul ,Start’_ confirméand parametrii selectati si pornind programul.
+ Programarea celei de-a doua etape de gatit: - Apasati din nou butonul @ , afisajul va afisa timpul de gétire implicit pentru a doua etapa ,00:10”, pe panoul ,Multicook”

indicatorul ,2” se va aprinde si va clipi; prin apésarea butoanelor (G, setati timpul necesar pentru pregétire in etapa a 2-a; valoarea de pe afisaj (1) va clipi timp de
5 secunde, timpul setat va fi confirmat automat. @
- afisajul (2) arata temperatura implicitd de 100°C. Apasati butonul , valoarea de pe afisaj (2) va clipi. Folositi butoanele pentru a seta temperatura dorita de gatit,
valoarea de pe afisaj (2) va clipi timp de 5 secunde si va fi confirmata automat.
- Mergeti la f)rogramarea celei de-a treia etape sau apasati butonul ,Start’, confirmand parametrii selectati si pornind programul. . .
+ La sférsitul programului de gatit, se vor auzi trei semnale, indicatorul acestuia se va stinge si aparatul va trece in modul de incalzire automaté (indicatorul functiei se va
aprinde si timpul va incepe sa numere in jos pe afisaj) sau in modul de asteptare (daca temperatura ultimei etape a fost sub 60°C).

lodul ,Mentinerea temperaturii” poate fi dezactivat in timp ce programul ruleaza.
+ Pentru a intrerupe procesul de ?étire in orice etapa, pentru a anula programul introdus sau pentru a opri incélzirea automata (dupa terminarea programului) apasati
butonul ,Mentinerea temperaturii/Anulare”.

IDENTIFICAREA ERORILOR

Dac ati reusit sa pregatiti vre-o bucatd sau daca aparatul nu functioneaza corect, este posibil sa fi aparut una dintre urmétoarele erori; .

1.Prea multe ingrediente sau apa. 2.Modul nu este setat corect. 3.Castronul interior al aparatului este deformat (deteriorat). 4.Pentru gatit este folosita apa caldé.
5.Elementul de incalzire sau fundul tavii detasabile este contaminat. 6.In timpul gatitului, multicookerul a fost deconectat din retea. 7.Orificiile de evacuare a aburului sunt
blocate. 8.A fost setat un timp prea indelungat de start intarziat 9.Ca[)acul aparatului nu este complet inchis. 10.Reziduuri de alimente in interiorul dispozitivului.
11.Functionarea prea indelungata a multicookerului in modul de mentinere a temperaturii. 12.A fost folosit un castron detasabil murdar.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.
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MODURI DE PREPARARE

Ne | Mod de preparare 'gié'{‘ipu' implicit de Interval de timp Temperatura Tineti-vé cald
1 Pilaff 10rd 20 minute - 2 ore 120-125°C +
2 Orez 40 minute 20 minute - 2 ore 115°C +
3 Hrisca 25 minute 20 minute - 2 ore 115°C +
4 Fulgi de ovaz 5 minute 5 minute - 1 ora 96°C +
5 Terci de lapte 1ora 10 minute - 1 ord 30 minute 95°C +
6 Supa 1ord 1-4 ore 97°C +
7 Pasta 8 minute 5-20 minute 105-115°C -
8 Abur 5 minute 5 minute - 1 ord 115-120°C -
9 Legume 1ora 30 minute - 8 ore 93°C +
10 | Fasole 1 ord 1-4 ore 93°C +
1 Ragu de legume 2 ore 1-8 ore 90°C +
12 | Alimente pentru bebelusi 15 minute 10 minute - 2 ore 100°C +
13 | Paine prajita 30 minute 10 minute - 1 ora 130°C; 100-160°C +
14 | Prajitura 20 minute 10-40 minute 140°C; 100-160°C +
15 | Omleta 20 minute 10-30 minute 100°C +
16 | Coacere 30 minute 10 minute - 2 ore 30 minute 145°C _
17 | Tocana 2ore 30 minute - 8 ore 93°C +
18 | Jeleu 6ore 2-8 ore 93°C +
19 | Bucatdrie lenta 5ore 1-8 ore 93°C +
20 | Gem 1 ora 30 minute - 4 ore 105°C +
21 Decongelare 30 minute 10-40 minute 65°C +
22 | Preincalzire 20 minute 10 minute - 1 ord 105°C +
23 | Tort 50 minute 30 minute - 3 ore 30 minute 130°C +
24 | Pizza 20 minute 20 minute - 1 ora 120°C +
25 | Laurt 8 ore 4-12 ore 38-42°C -
26 Branza de vaca 35 minute 10-50 minute 95°C N
27 Fondue 20 minute 10 minute - 2 ore Etapa 1 - 100°C; Etapa 2 - 95°C| -
28 | Sterilizare 20 minute 5 minute - 1 ora 30 minute 115-120°C
29 | Multicook Etapa 1- 10 min | 5 minute - 12 ore 100°C
Etapa 2 - 10 min
Etapa 3 - 10 min 35-160°C

TRANSPORT, TARE SI DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu reslpectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea produsului s
ambalajului si functionarea sigurd a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor de manipulare.

CURATARE. Dupa utilizare si inainte de curatare, scoateti stecherul din priza si asteptati pand cand aparatul se va raci. Nu spélati aparatul cu apa! Utilizati o carpa moale
si umeda pentru a curata interiorul si exteriorul aparatului si'panoul de comanda. Important! Inainte de a curata castronul detasabil, scoateti-| din aparat. Utilizati un
detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curéta castronul detasabil, lingura, polonicul, cana de masurare, recipientul de abur inclus in kit. Mentineti aparatu

si toate componentele acestuia curate. DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea
sigura a acestuia in continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data vanzérii si semnatura

vénzétoruluizi Fara fumizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie

in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul este acceptat pentru service numai

complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii
rodusului (bonul de casa). Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din

instrugtiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipuldrii neglijente. Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters

si curatat, acolo unde este posibil). Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acopera‘), identificate in

fimpul ‘perioadei de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de service in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA
1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzajté de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industrial sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
in produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de ctre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incélcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta

a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipuldrii neglijente, transportului si depozitérii )
necorespunzatoare, caderii produsului. B . \{/
11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte). "

Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, précum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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