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Read this manual carefully before use, and retain it for future
reference.

IMPORTANT PRECAUTIONS

*Read all the instructions.

- This product is for household use only.

-Do not let children near the pressure cooker when in use.

- Do not put the pressure cooker into a heated oven.

-Move the pressure cooker under pressure with the greatest
care. Do not touch hot surfaces. Use the handle. If necessary,
use protection.

- Do not use the pressure cooker for a purpose other than the
one for which it is intended.

- This appliance cooks under pressure. Scalds may result from
inappropriate use of the pressure cooker. Make sure that the
cooker is properly closed before applying heat. See the "How
to Use".

-Never force open the pressure cooker. Do not open before
making sure that its internal pressure has completely
dropped. See the "How to Use".

*Never use your pressure cooker without adding water, which
would seriously damage it.

- Do not fill the cooker beyond 2/3 of its capacity. When
cooking foodstuffs which expand during cooking, such as rice
or dehydrated vegetables, do not fill the cooker to more than
half of its capacity.

- Use the appropriate heat source(s) according to the
instructions for use.

- After cooking meat with a skin (e.g. ox tongue) which may
swell under the effect of pressure, do not prick the meat
while the skin is swollen; you might be scalded.
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-When cooking doughy food, gently shake the cooker before
opening the lid to avoid food spillage.

- Before each use, check that the valves are not obstructed.
See the Instructions for use.

-Never use the pressure cooker in its pressurized mode for
deep or shallow frying of food.

Do not tamper with any of the safety systems beyond the
maintenance instructions specified in the instructions for use.

- Only use manufacturer's spare parts in accordance with the
relevant model. In particular, use a body and a lid from the
same manufacturer indicated as being compatible.

- The instructions state that the appliance are not intended to
be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

- This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

- This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

- Children shall not play with the appliance.

- If the supply cord or electrical component is damaged, it
must be replaced or repaired by the manufacturer,
maintenance department or qualified professional persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
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— farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

— bed and breakfast type environments.

- The appliance must not be immersed. To protect against
electric shock, do not immerse cord, plugs, or appliance in
water or other liquid.

- Do not open the pressure cooker until the unit has cooled
and all internal pressure has been released. If the lid is
difficult to remove, this indicates that the cooker is still
pressurized—do not force it open. Any pressure in the cooker
can be hazardous. See the "How to Use’.

- Before using the pressure cooker, please make sure the inner
pot is not dented or deformed, and the sealing ring is not
deformed or damaged. If any damage or deformation is
found, stop using it to avoid the risks of pressure release, air
leakage, or liquid spraying, and promptly replace the inner
pot or sealing ring with a new one.

- Do not pull or squeeze the sealing ring by force to prevent
deformation or damage. If there is visible deformation or
damage, replace it immediately.

- During cooking, make sure that the water level does not
exceed the corresponding maximum water level line to avoid
the risks of pressure release, air leakage, or liquid spraying.

- If the pressure cooker is used in countries/regions with hot
and humid climates and if it may be connected to a power
supply without grounding protection due to the absence of
fixed wiring, it is recommended to install a residual current
device (RCD) with a rated residual operating current of no
more than 30 mA.
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Do not touch the inner pot directly with your hands right after
use to avoid scalds due to high temperature. Wait for it to
cool off before opening the lid and removing the inner pot.

Do not use steel wool balls or other hard objects to clean or
scrub the inner pot. Use soft cloths for cleaning.

*Regularly check the anti-block shield and the pressure
regulator to ensure they are not blocked.

Do not use the pressure cooker to cook foods (such as
seaweed, kelp, and other flaky food) that may clog the steam
outlet. Do not cover the top of the pressure cooker with any
items while in use, to prevent steam from being unable to
release.

Do not drop the pressure cooker or hit it with hard objects to
avoid injuries or malfunctions.

Do not use the pressure cooker when the lid interior is
structurally damaged to avoid scalds or injuries caused by
steam or boiling object leakage.

Do not use the pressure cooker when the inner pot is
deformed to avoid scalds or injuries caused by steam or
boiling object leakage.

- Do not modify the pressure cooker. Only repair technicians
may disassemble or repair the pressure cooker to avoid fire,
electric shocks, and injuries. Avoid the contact between the
silicone parts of the pressure cooker and alcoholic beverages
containing more than 50% of ethanol.

* Avoid stacking heavy objects on top of the pressure cooker
when storing. Store it in a cool, dry place.

KEEP THESE INSTRUCTIONS.
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Accessory List

Rice Paddle Congee Paddle  Measuring Cup Black Inner Pot  Golden Inner Pot

Note: To minimize flavor transfer, it is recommended to use the black inner pot for making soup broths and stewing meat
dishes, and use the golden inner pot for cooking rice and congee.

Disassembly & Cleaning

Based on your usage frequency, regularly clean the lid, the sealing ring, the anti-block shield,
and the pressure regulator to prevent blockages.

1. Opening the lid 2. Disassembling the pressure regulator

a. Grip the handle and rotate the lid a. Gently pull the pressure regulator upwards, as
counterclockwise. shown in the figure. Then, clean it with water.
b. Align the handle with "®" and lift the lid b. Place the pressure regulator back in its original
upwards. position, and gently press it to ensure secure
assembly.
3. Disassembling the sealing ring 4. Cleaning the lid

a. Gently pull out the sealing ring, as shown in the a. The lid and its components can be rinsed directly
figure. Then, clean it with water. with clean water.

b. Place the sealing ring back in its original position,  b. After rinsing and drying, reassemble the
and fit it securely onto the sealing ring rack. components properly before closing the lid.
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How to Use

Pre-use cleaning

Open the lid, remove the sealing ring, pressure regulator, and other components, carefully

clean the lid and the components with clean water, and reassemble them after drying.

Note: Before using the pressure cooker, check if all parts such as the pressure regulator, the safety valve, and the sealing
ring are properly assembled.

Adding food to the pot (poultry meat used as an example)

1. Wash the poultry meat and cut it into pieces. Boil the poultry meat in a frying pan with an
adequate amount of water, and blanch it in cold water. Then, put the poultry meat in the inner
pot of the pressure cooker;

2. Add side dishes and seasonings into the inner pot, and mix well;

3. Wipe the outer surface of the inner pot dry, and place it inside the cooker.

Note: It is recommended to add enough water to submerge the ingredients without exceeding the maximum water level
line.

Closing the lid securely

Align the handle with " " and put the lid on the pressure
cooker. Then, grip the handle and rotate the lid clockwise
until the " o " aligns with " @", indicating the lid is securely
closed.

Opening the lid

After the cooking is completed, make sure that the safety
valve has dropped before attempting to open the lid.
After confirmation, grip the handle and rotate the lid
counterclockwise until the " " aligns with " ®", and lift
the lid upwards to open it. You can also manually press
the pressure release button for quick pressure release.

Note: When operating the pressure release button, press it from the front of
the pressure cooker while keeping a safe distance from the pressure
regulator to prevent steam scalds.

When cooking liquid foods (such as soup broths, congee, etc.), do not
use the pressure release button for pressure release to prevent
potential scalds caused by food overflowing. Wait for the safety valve to
drop before opening the lid.

Turning On/Off

1. Turning on

Upon powering on the pressure cooker, the "Soup Broth" mode indicator blinks with an
accompanying startup notification sound. If there is no operation within 5 minutes, the
pressure cooker enters the standby mode and can be reactivated by pressing any button.

2. Turning off
Simply unplug the power cord to turn off the pressure cooker.
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Starting Cooking

1. Choosing a function

While in the standby mode, press the "Select/Start" button to choose your desired cooking
mode. The pressure cooker defaults to the "Soup Broth" mode upon startup, as indicated by

the blinking mode icon. Press and hold the "Select/Start" button to start cooking.

Note: After you press and hold the "Select/Start" button, the pressure cooker starts cooking only after it detects a "lid
closed" status.

2. Setting a taste

Before the cooking starts, you can press the "Taste" button to choose a taste from the
following options: "Hard", "Med", and "Soft". For example, when cooking the poultry meat, the

taste is preset to "Soft".

Note: The taste setting cannot be adjusted for the "Slow Cook" mode. In this case, pressing the "Taste" button does not work
and the setting is not displayed.

3. Cooking

During cooking, the screen displays the cooking time countdown. In addition, the taste setting
cannot be changed.
Note: For the keep-warm state and open-lid cooking, the screen displays the elapsed time in the count-up mode.

4. Canceling cooking

Press the "Cancel" button to cancel the current cooking mode, and the screen will revert to
the initial state.

5. Finishing cooking
After the cooking is completed, the pressure cooker will make a notification sound and enter

the keep-warm state. Press the "Cancel" button to end the keep-warm state.

Note: When operating the pressure release button, press it from the front of the pressure cooker while keeping a safe
distance from the pressure regulator to prevent steam scalds.
When cooking liquid foods (such as soup broths, congee, etc.), do not use the pressure release button for pressure
release to prevent potential scalds caused by food overflowing. Wait for the safety valve to drop before opening the lid.
If there is hot steam inside the pot after you open the lid, carefully remove the pressure regulator and close the lid.
Once the lid is securely closed, reattach the pressure regulator.

6. Setting a timer

After choosing the desired cooking mode, press the "Timer" button to set a cooking
completion time. Press the "Select/Start" button to start the scheduled cooking, and press the

"Cancel" button to cancel the scheduled cooking.

Note: The scheduled time represents the duration needed for cooking completion. Every time you press the "Timer" button,
the scheduled time displayed on the control panel increases in an increment of 15 minutes. Every time you press and
hold the "Timer" button, the scheduled time displayed on the control panel increases in an increment of 30 minutes.
The maximum value for the timer is 24 hours (shown as 24:00).

Note: lllustrations of product, accessories, and user interface in the user manual are for reference purposes only. Actual
product and functions may vary due to product enhancements.
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Taste Setting

Before the cooking starts, you can press the "Taste" button to choose a taste from the
following options: "Hard", "Med", and "Soft". Each press adjusts the softness level
incrementally.

Cooking mode  Level Taste Cooking mode  Level Taste
P2-P3 Hard P2-P3 Hard
Soup Broth P4-P5 Med Rice P4-P5 Med
P6—P7 Soft P6—P7 Soft
P2-P3 Hard P4-P5 Hard
Poultry Meat P4-P5 Med Stew Meat P6-P7 Med
P6—P7 Soft P8 Soft
P3-P4 Hard - Hard
Congee P5-P6 Med Slow Cook - Med
P7-P8 Soft - Soft

Note: For the "Slow Cook" mode, the taste setting cannot be adjusted.

Operating Instructions

Press the "Select/Start" button to choose the desired cooking mode. Each press advances in
the following order: "Soup Broth, Rice, Poultry Meat, Stew Meat, Congee, Slow Cook'".

1. Soup Broth

The pressure cooker defaults to the "Soup Broth" mode and the "Med" taste upon startup.
Press the "Select/Start" button to enter mode selection, and press the "Taste" button to
adjust the taste option. Then, press and hold the "Select/Start" button to start cooking, with
a default pressure-holding time of 18 minutes.

2. Rice

Press the "Select/Start" button to choose the "Rice" mode, and xp  Zeupsolrcefor
press the "Taste" button to adjust the taste option. Then, press

and hold the "Select/Start" button to start cooking, with a
default pressure-holding time of 16 minutes.

Note: For example, when cooking 2 measuring cups of rice, place the rice into
the pot, and add water to the water level line "2". Make sure that the added
water cannot exceed the water level line corresponding to the amount of
rice to avoid possible issues such as overflowing and short circuits.

3. Poultry Meat

Press the "Select/Start" button to choose the "Poultry Meat" mode, and press the "Taste"
button to adjust the taste option. Then, press and hold the "Select/Start" button to start
cooking, with a default pressure-holding time of 18 minutes.
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4. Stew Meat

Press the "Select/Start" button to choose the "Stew Meat" mode, and press the "Taste"
button to adjust the taste option. Then, press and hold the "Select/Start" button to start
cooking, with a default pressure-holding time of 30 minutes.

5. Congee

Press the "Select/Start" button to choose the "Congee" e
mode, and press the "Taste" button to adjust the taste ‘— ,,,,,,,,,,
option. Then, press and hold the "Select/Start" button to \ : ‘_
start cooking, with a default pressure-holding time of RISy

24 minutes.

Note: For example, when cooking 1/2 measuring cups of rice, place the rice into
the pot, and add water to the water level line "1/2". Make sure that the
added water cannot exceed the water level line corresponding to the
amount of rice to avoid possible issues such as overflowing and short
circuits.

6. Slow Cook

Press the "Select/Start" button to choose the "Slow Cook" mode. Then, press and hold the

"Select/Start" button to start cooking. The temperature for "Slow Cook" is maintained at 68°C.

Note: In the "Slow Cook" mode, the taste setting cannot be adjusted, and the pressure cooker will not automatically enter the

keep-warm state after the cooking is completed.

Off mode: If no button is pressed within 5 minutes after power-on, the cooker will enter off
mode with its display off.

Standby mode: Press the timer button after power-on, and the cooker will enter the scheduling

mode with its timer indicator blinking and the scheduled time displayed. If no button is
pressed, the cooker will then enter the standby mode.



Troubleshooting

Issues

Possible Causes & Solutions

Couldn't close
the lid.

« Check if the lid handle is aligned properly.
+ There is hot steam pressure in the pot.
+ Check if the sealing ring is assembled in place.

The lid cannot be
opened.

+ There is pressure remaining in the pot. Press the pressure release button

for pressure release and wait for the safety valve to drop.

« If the pressure is fully released but the safety valve does not drop

automatically, use a chopstick to press the safety valve.

The pressure regulator
is leaking.

+ The pressure control failure results in air leakage.
+ The pressure regulator is not assembled properly.

Steam is leaking from
the safety valve
continuously.

* There are foreign objects in the safety valve hole.
* The sealing ring in the safety valve is worn out.

Buttons do not respond.

+ Check if the pressure cooker is in the state of cooking, timer, or

keep-warm; if so, press the "Cancel" button to exit the state.

Steam escapes during
cooking.

+ Check if the inner pot is deformed, and if the sealing components of the lid

are aged, deformed, or damaged.

The rice is half-cooked
(undercooked).

- Check if the water-to-rice ratio matches the corresponding measuring line

(i.e., insufficient water).

« Check if the rice has been stored for longer than 6 months as of the

production date.

+ Check if there is any foreign object stuck between the bottom of the inner

pot and the top of the sensor.

+ Check if the surface of the bottom sensor's aluminum cover is deformed.

The rice or congee
overflows while
cooking.

+ Check if the bottom of the inner pot is deformed.
+ Check if the water-to-rice ratio matches the corresponding measuring line

(i.e., excess water).

+ Check if there is any foreign object stuck between the bottom of the inner

pot and the top of the sensor.

+ Check if the surface of the bottom sensor's aluminum cover is deformed.

The rice sticks together
in clumps.

+ Check if the bottom of the inner pot is deformed.
+ Check if the water-to-rice ratio matches the corresponding measuring line

(i.e., excess water).

+ Check if the rice is left in the pressure cooker in the keep-warm state for

more than 12 hours.

A peculiar odor is
released during
cooking.

* Check if there is residual food or accumulated water in the anti-block

shield and the sealing ring from the previous cooking.

+ Check if the sealing ring has a peculiar odor.
« For the first use, it is recommended to boil half a pot of water in the "Rice"

mode 2 to 3 times to reduce any residual odor effectively.

The system crashes
after firmware update.

+ While the pressure cooker is powered on, press and hold the "Timer" and

"Select/Start" buttons to restore the pressure cooker to factory settings.

The rice on the bottom
is scorched.

+ Check if the rice is rinsed clean.

+ Check if there is any foreign object stuck between the bottom of the inner
pot and the top of the sensor.

+ Check if the surface of the bottom sensor's aluminum cover is deformed.

+ Check if the bottom of the inner pot is deformed.




Issues

Possible Causes & Solutions

Food dries out or gives
off a peculiar odor in
the keep-warm state.

+ Check if the food is left in the pressure cooker in the keep-warm state for

more than 12 hours.

+ Check if there is any foreign object stuck between the bottom of the inner

pot and the top of the sensor.

+ Check if the surface of the bottom sensor's aluminum cover is deformed.
+ Check if the bottom of the inner pot is deformed.

The "Timer" function
does not work as

+ Check if the elapsed time from the current time to the scheduled

completion time is shorter than the cooking time required.

requested. + Check if the "Select/Start" button is not pressed after you set the timer.
Error Code

Code Error Description Solution

E-10 The bottom sensor Contact the after-sales service

is damaged. team for repair.

Specifications

Name Electric Pressure Cooker Model MYLO2-1

Capacity 48L Rated Input Power 1000 W

Rated Voltage 220-240 v~ Rated Frequency 50/60 Hz

Rated Pressure 70 kPa Heating Method Electric heating
Net Weight 5.3 kg [tem Dimensions 296 x 347 x 288 mm
Off Mode 0.3 W Standby Mode 0.8W

Usable Capacity 2/3 Capacity




Regulatory Compliance Information

D

]

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment
(WEEE as in directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted
household waste. Instead, you should protect human health and the environment
by handing over your waste equipment to a designated collection point for the
recycling of waste electrical and electronic equipment, appointed by the
government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent
potential negative consequences to the environment and human health. Please
contact the installer or local authorities for more information about the location as
well as terms and conditions of such collection points.

We, Xiaomi Communications Co., Ltd., hereby, declare that this equipment is in
compliance with the applicable Directives and European Norms, and
amendments. The full text of the EU declaration of conformity is available at the
following internet address:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

For detailed e-manual, please go to www.mi.com/global/support/user-guide

Manufacturer: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Address: #019,

9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle

Road, Haidian District, Beijing, 100085, China

Made in China

For further information, please go to www.mi.com User Manual Version: V1.2



UrtinG kullanmadan énce bu kilavuzu dikkatlice okuyun ve
ileride basvurmak Uzere saklayin.

ONEMLi ONLEMLER

- TUm talimatlari okuyun.

- Bu Urun sadece ev kullanimi i¢indir.

- Kullanim sirasinda ¢ocuklarin duduklu tencereye yaklasmasina
izin vermeyin.

- DUAUKIU tencereyi isitilmis bir firina yerlestirmeyin.

- DUduklu tencereyi basincli durumdayken son derece dikkatli
taslyin. Sicak yuzeylere dokunmayin. Kolu kullanin. Gerekirse
koruyucu ekipman kullanin.

- DUdUklU tencereyi tasarlandigr amag disinda kullanmayin.

- Bu cihaz basincli pisirme yapar. DUdukll tencerenin uygun
olmayan sekilde kullanilmasli yaniklara yol acabilir. DUdUklU
tencereyi Isitmadan 6nce duduklu tencerenin dlzgun sekilde
kapatildigindan emin olun. "Nasil kullanilir" bélimune bakin.

- DUdUkLU tencereyi asla zorla agmayin. I¢ basing tamamen
dusmeden acmayin. "Nasil kullanilir' bolimine bakin.

- DUdUklU tencereyi asla su eklemeden kullanmayin, aksi
takdirde dudUklU tencere agir hasar gorebilir.

- DUdUKIU tencereyi kapasitesinin 2/3'Gnden fazla doldurmayin.
Piring veya kurutulmus sebzeler gibi pisirme sirasinda
genlesen gidalari pisirirken dudukll tencereyi kapasitesinin
yarisindan fazla doldurmayin.

- Kullanim talimatlar dogrultusunda uygun isi kaynaklari kullanin.

-Basing altinda sisebilecek (dana dili gibi) derili et pisirirken
derisi sismis etin derisini patlatmaya kalkmayin, aksi takdirde
yanabilirsiniz.



-Hamurlu yiyecek pisirirken yiyeceklerin firlamasini énlemek
icin kapagi acmadan 6nce duduklu tencereyi hafifce sallayin.
- Her kullanimdan dnce vanalarin tikali olmadigindan emin olun.

Kullanim talimatlarina bakin.

- Yiyecekleri derin yagda veya az yagda kizartmak icin duduklu
tencereyi asla basin¢cli modda kullanmayin.

- Guvenlik sistemlerini kullanim talimatlarinda belirtilen bakim
talimatlar disinda herhangi bir sekilde degistirmeyin.

-Ilgili modeller icin sadece Ureticinin yedek parcalarini kullanin.
Ozellikle, uyumlu oldugu belirtilen ayni Ureticinin gévdesini ve
kapagini kullanin.

- Talimatlarda cihazlarin harici bir zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi ile ¢alistirilmasinin amaclanmadigi
belirtilmektedir.

- Cihazlar cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yerde tutun.

- Cihazlar, gozetim altindalarsa ve kendilerine cihazin gtvenli
bir sekilde kullanilmasina yonelik talimatlar verilmisse ve ilgili
tehlikeleri anlamislarsa, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetileri
azalmis ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan Kisiler tarafindan
kullanilabilir.

- Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

- Besleme kablosu veya elektrikli bilesenler hasar gorurse,
herhangi bir tehlike durumundan kacinmak icin kablonun
Uretici, bakim departmani veya Kalifiye kisiler tarafindan
degistirilmesi veya onarilmasi gerekir.

*Bu cihaz, asagidakiler gibi ev ve benzeri uygulamalarda
kullanilmak Uzere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlarr;



— ciftlik evleri;

— oteller, moteller ve diger konut tipi ortamlardaki musteriler
tarafindan;

— yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

- Cihaz suya daldirtlmamalidir. Elektrik carpmasina karsi koruma
saglamak Uzere kabloyu, fisi veya cihazi suya ya da baska bir
siviya daldirmayin.

- DUdUklU tencereyi birim soguyana ve i¢ basinci tamamen
bosalana kadar agcmayin. Kapagi ¢ikartirken zorlaniyorsaniz bu
durum duduklt tencerenin basingli oldugu anlamina gelir,
duduklu tencereyi zorla agcmayin. DUdukld tencerenin basingli
olmasi tehlikeli olabilir. "Nasil kullanilir" béltimune bakin.

- DUduklu tencereyi kullanmadan dnce i¢ tencerenin ¢izik veya
deforme olmadigindan, ayrica contanin deforme ya da hasarll
olmadigindan emin olun. Hasar veya deformasyon varsa
buhar atma, hava kacirma veya sivi sicramasi risklerini
onlemek Uzere kullanimi durdurun ve i¢ tencereyi ya da
contayl derhal yenisiyle degistirin.

- Deformasyon veya hasari dnlemek icin contayi zorla cekmeyin
veya sikistirmayin. Gorunurde deformasyon veya hasar varsa
derhal degistirin.

-Buhar atma, hava kacirma veya sivi sicramasi risklerini
onlemek icin pisirme sirasinda su seviyesinin ilgili maksimum
su seviyesi ¢izgisini asmadigindan emin olun.

- DUduklu tencere sicak ve nemli iklimli Ulkelerde/bolgelerde
kullanilacaksa veya sabit elektrik tesisatinin olmamasi
nedeniyle topraklamanin olmadigi bir gtc¢ kaynagina
baglanma olasiligr varsa nominal kacak calisma akimi en fazla
30 mA olan bir kacak akim rélesi (RCD) baglanmasi énerilir.



- YUksek 1si nedeniyle yanmalari dnlemek icin kullanimdan hemen
sonra i¢ tencereye dogrudan ellerinizle dokunmayin. Kapagi
acmadan ve i¢ tencereyi ¢cikarmadan dnce sogumasini bekleyin.

*I¢ tencereyi temizlemek veya ovalamak icin celik tel toplar
veya farkli sert nesneler kullanmayin. Temizlik icin yumusak
bez kullanin.

- Tikanma onleme kalkanini ve basing duzenleyiciyi tikanmamalari
icin duzenli olarak kontrol edin.

-Buhar cikisini tikayabilecek (deniz yosunu, su bitkileri ve diger
pullu yiyecekler gibi) yiyecekleri pisirmek icin dtdukli tencereyi
kullanmayin. Buharin atilmasini engellememek icin duduklu
tencereyi kullanirken duduklu tencerenin Uzerini kapatmayin.

* Yaralanmalari veya arizalari dnlemek icin duduklu tencereyi
dustrmeyin veya dudukll tencereye sert nesnelerle vurmayin.

- Buhar veya haslanan nesnelerin sizmasi nedeniyle olusabilecek
yanma veya yaralanmalari dnlemek i¢in dudukll tencereyi
kapaginin ic kismi yapisal olarak hasar gormus sekilde kullanmayin.

* Buhar veya haslanan nesnelerin sizmasi nedeniyle olusabilecek
yanma veya yaralanmalari dnlemek icin dudukll tencereyi i¢
tenceresi hasarliyken kullanmayin.

- DUdUkIU tencereyi modifiye etmeyin. Yangin, elektrik carpmasi
ve yaralanma riskini ortadan kaldirmak icin duduklu tencereyi
sadece bir onarim teknisyeni sokebilir veya onarabilir. DUdUKIU
tencerenin silikon parcalariyla etanol degeri %50'nin Uzerindeki
alkollt iceceklerin temas etmemesini saglayin.

- Depolama sirasinda duduklt tencerenin Ustine agir esyalar
koymayin. Serin ve kuru bir yerde saklayin.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN.



Uriine Genel Bakis
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Aksesuar Listesi

ﬁ

Pirinc Kasigi Pirinc Corbasi Olcu Kabi Siyah ic Sari ic Tencere
Kasigi Tencere

Not: Lezzetlerin karigmasini en aza indirmek icin ¢orba sulu ve yahni etli yemekleri pisirirken siyah i¢ tencerenin kullanilmasi;
piring ve piring corbasi pisirmek igin ise sari i¢ tencereyi kullanin.

Parcalarina Ayirma ve Temizlik

Kullanim sikliginiza bagli olarak kapagi, conta, tikanma énleme kalkani ve basing duzenleyiciyi
tikanmayi 6nlemek Uzere duzenli temizleyin.

1. Kapagi agma 2. Basing dizenleyiciyi pargalarina
ayirma

a. Kolu tutun ve kapagi saat yonunin a. Basing duzenleyiciyi sekilde gosterildigi sekilde
tersine cevirin. nazikge yukar gekin. Ardindan suyla temizleyin.

b. Kolu " ®" ile hizalayin ve kapagi yukari b. Basing duzenleyiciyi ilk konumuna tekrar
kaldirin. yerlestirin, ardindan gdvenle birlestirmek icin

hafifce bastirin.

3. Contayi sékme 4. Kapagi temizleme

a. Contayi sekilde gosterildigi gibi hafifce ¢ekip a. Kapak ve bilesenleri dogrudan temiz suyla
clkarin. Ardindan suyla temizleyin. durulanabilir.

b. Contay tekrar ilk konumuna yerlestirin, ardindan b. Durulayip kuruladiktan sonra kapagi kapatmadan
conta rafina guvenli sekilde takin. once bilesenleri uygun sekilde yeniden birlestirin.



Nasil Kullanilir

Kullanim 6ncesinde temizleme

Kapagdi acin; contayl, basing duzenleyiciyi ve diger bilesenleri sokun, ardindan kapak ve

bilesenleri temiz suyla temizleyin ve bu pargalar kuruduktan sonra tekrar birlestirin.

Not: Dudukli tencereyi kullanmadan 6nce basing dizenleyici, glvenlik vanasi ve conta gibi pargalarin uygun sekilde
birlestirildiginden emin olun.

Tencereye yiyecek ekleme (6rnek olarak beyaz et kullanilmistir)

1. Beyaz eti yikayin ve parcalara ayirin. Beyaz eti yeterli miktarda suyla bir tavada kaynatin,
ardindan soguk suyla blanse edin. Ardindan beyaz eti dudtkll tencerenin i¢ tenceresine
yerlestirin;

2. Garniturleri ve baharatlari i¢ tencereye ekleyin, ardindan iyice karistirin;

3. Ic tencerenin dis yUzeyini bezle temizleyin, ardindan didukli tencerenin icine yerlestirin.
Not: Yiyecekleri suyla kaplamak igin maksimum su seviyesi gizgisini asmadan yeterli miktarda su eklemeniz 6nerilir.

Kapagi sikica kapatma

Kolu "®" ile hizalayin ve didUklu tencerenin kapagini
yerlestirin. Ardindan kolu tutun ve kapagin sikica
kapandigini gosteren "o ", "@" ile hizalanana kadar kapagi
saat yoénunde cevirin.

Kapagi agma

Pisirme tamamlandiktan sonra kapagi agmaya calismadan
once guvenlik vanasinin dustigunden emin olun. Emin
olduktan sonra kolu tutun, "e ", " ile hizalanana kadar
kapagdi saat ydonunun tersine gevirin, ardindan agmak igin
yukari kaldirin. Ayrica hizla buhar atmak i¢in buhar atma
digmesine manuel olarak basabilirsiniz.

Not: Buhar atma dugmesini galistirirken; buhardan yanmamak igin basing
duzenleyiciden guvenli bir mesafede dururken digmeye duduklt
tencereyi 6n tarafindan basin.

Sivi yiyecekler pisirirken (corba suyu, piring gorbasi vb.) yiyecegin tasmasi
nedeniyle yanma olasiligini ortadan kaldirmak igin basing atmak tzere
buhar atma digmesini kullanmayin. Kapagi agmadan énce guvenlik
vanasinin digmesini bekleyin.

Agma/Kapatma

1. A¢cma

DUdUKLU tencereyi actiktan sonra "Corba Suyu" modu géstergesi yanip soner ve bir agma
bildirim sesi duyulur. 5 dakika i¢inde bir islem yapilmazsa, dudukll tencere bekleme moduna
girer ve herhangi bir digmeye basarak yeniden etkinlestirilebilir.

2. Kapatma
DUdUkla tencereyi kapatmak icin guc kablosunu prizden gikarmaniz yeterlidir.
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Pisirmeye Baslama

1. Bir islev se¢me

Bekleme modundayken istenilen pisirme modunu secmek icin "Sec/Baslat” digmesine basin.
DUdUkla tencere baslangigta, yanip sénen mod simgesi ile belirtildigi sekilde varsayilan olarak

"Corba Suyu" moduna ayarlanir. Pisirmeye baslamak icin "Sec/Baslat" digmesini basili tutun.

Not: "Seg/Baslat" digmesine basili tuttuktan sonra dudUkli tencere sadece "kapak kapall" durumunu algiladiktan sonra
pisirmeye baslar.

2. Lezzet belirleme

Pisirmeye baslamadan ¢nce "Lezzet" digmesine basarak "Sert", "Orta" ve "Yumusak" lezzet
seceneklerinden birini secebilirsiniz. Ornedin beyaz et pisirirken lezzet énceden "Yumusak”
olarak ayarlanir.

Not: "Yavas Pisirme" modu igin lezzet ayari belirlenemez. Bu durumda "Lezzet" digmesine basildiginda bir degisiklik olmaz
ve ayar gorlntilenmez.

3. Pisirme

Pisirme sirasinda ekranda pisirme zamani geri dogru sayarak géruntilenir. Ayrica lezzet ayari
degistirilemez.
Not: Sicak tutma durumu ve agik kapakla pisirme igin; gegen slre ekranda ileriye dogru sayma modunda goruntulenir.

4. Pisirmeyi iptal etme

Gecerli pisirme modunu iptal etmek icin "iptal" digmesine basin, ardindan ekran ik durumuna
geri doner.

5. Pisirmeyi tamamlama

Pisirme tamamlandiktan sonra diduklu tencere bir bildirim sesi ¢ikaracak ve sicak tutma

durumuna gegecektir. Sicak tutma durumunu sonlandirmak icin "Iptal" digmesine basin.

Not: Buhar atma digmesini calistirirken; buhardan yanmamak igin basing dtizenleyiciden gtvenli bir mesafede dururken
dagmeye duduklu tencereyi 6n tarafindan basin.
Sivi yiyecekler pisirirken (gorba suyu, piring gorbasi vb.) yiyecegin tasmasi nedeniyle yanma olasiligini ortadan kaldirmak
icin basing atmak Uzere buhar atma digmesini kullanmayin. Kapagi agmadan 6nce guvenlik vanasinin dismesini
bekleyin. Kapagi agtiktan sonra tencere iginde sicak buhar varsa basing dizenleyiciyi dikkatle ¢ikarin ve kapagi kapatin.
Kapak guvenle kapatildiktan sonra basing dizenleyiciyi tekrar takin.

6. Zamanlayici ayarlama

istenilen pisirme modunu segtikten sonra bir pisirme tamamlama suresi belirlemek tzere
"Zamanlayicl" dugmesine basin. Programlanan pisirmeyi baslatmak icin "Sec/Baslat”

dugmesine basin, ardindan programlanan pisirmeyi iptal etmek icin "iptal” digmesine basin.

Not: Programlanan zaman pisirmenin tamamlanmasi igin gereken streyi ifade eder. "Zamanlayic’" digmesine her
bastiginizda kontrol panelinde goruntilenen programlanan zaman 15 dakika aralikla artacaktir. "Zamanlayic" dugmesine
her basili tuttugunuzda kontrol panelinde gértntilenen programlanan zaman 30 dakika aralikla artacaktir. Zamanlayici
icin maksimum deger 24 saattir (24:00 olarak gésterilir).

Not: Kullanim kilavuzundaki trtin, aksesuar ve kullanici araylizy cizimleri yalnizca referans amacli olarak saglanmistir. Uriin
iyilestirmeleri nedeniyle asil trtin ve islevler farklilik gosterebilir.
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Lezzet Ayari

Pisirmeye baslamadan ¢nce "Lezzet" digmesine basarak "Sert", "Orta" ve "Yumusak" lezzet
seceneklerinden birini segebilirsiniz. Her basildiginda aralikli artis olarak yumusaklik seviyesini
ayarlanir.

Pisirme modu Seviye Lezzet Pisirme modu Seviye Lezzet
P2-P3 Sert P2-P3 Sert
Corba Suyu P4-P5 Orta Piring P4-P5 Orta
P6—P7 Yumusak P6-P7 Yumusak
P2-P3 Sert P4-P5 Sert
Beyaz Et P4-P5 Orta Yahni Eti P6-P7 Orta
P6—P7 Yumusak P8 Yumusak
P3-P4 Sert - Sert
Pirin¢ corbasi P5-P6 Orta Yavas Pisirme - Orta
P7-P8 Yumusak - Yumusak

Not: "Yavas Pisirme" modu igin lezzet ayari belirlenemez.

Calisma Talimatlari

Istenilen pisirme modunu secmek icin "Sec/Baglat" digmesine basin. Digmeye her bastiginizda
sirasiyla "Corba Suyu, Piring, Beyaz Et, Yahni Eti, Piring Corbasl, Yavas Pisirme" modlari arasinda

gecis yapllir.

1. Corba Suyu

DUudUKLU tencere baslangicta varsayilan olarak "Corba Suyu" modu ve "Orta" lezzet
secenegine ayarlanir. Mod segimine girmek icin "Sec/Baslat" digmesine basin, ardindan
lezzet secenegini ayarlamak icin "Lezzet" digmesine basin. Ardindan 18 dakika varsayilan
basing koruma suresi ile pisirmeye baslamak icin "Sec¢/Baslat" digmesini basili tutun.

2. Piring

"Pirin¢" modunu segmek icin "Se¢/Baslat" dugmesine basin, xp 2lsiidn

2 kap piring

ardindan lezzet secenegini belirlemek icin "Lezzet" digmesine
basin. Ardindan 16 dakika varsayilan basin¢g koruma suresi ile
pisirmeye baslamak icin "Sec/Baslat" digmesini basili tutun.

Not: Ornegin 2 élcme kabi dolusu piring pisirirken pirinci tencereye koyun,
ardindan su seviyesi "2" 6l¢im gizgisine gelene kadar su doldurun. Tasma
ve kisa devre gibi olasl sorunlari énlemek adina eklenen suyun pisirilecek
piring miktari icin belirlenen su seviyesi ¢izgisini asmadigindan emin olun.

3. Beyaz Et

"Beyaz Et" modunu se¢mek icin "Se¢/Baslat" dugmesine basin, ardindan lezzet secenegini
belirlemek igin "Lezzet" digmesine basin. Ardindan 18 dakika varsayilan basing koruma stresi
ile pisirmeye baslamak icin "Seg¢/Baslat" digmesini basili tutun.
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4. Yahni Eti

"Yahni Eti" modunu secmek icin "Sec/Baslat" dugmesine basin, ardindan lezzet secenegini
belirlemek icin "Lezzet" dugmesine basin. Ardindan 30 dakika varsayilan basing koruma suresi
ile pisirmeye baslamak icin "Sec¢/Baslat" dugmesini basili tutun.

5. Piring gorbasi

"Pirin¢ gorbasl" modunu segmek igin "Se¢/Baslat" dugmesine T e
basin, ardindan lezzet segenegini belirlemek icin "Lezzet" o T e o
dtgmesine basin. Ardindan 24 dakika varsayilan basing - _
koruma suresi ile pisirmeye baslamak icin "Sec/Baslat” T

dugmesini basili tutun.

Not: Ornegin 1/2 élgme kabi dolusu piring pisirirken pirinci tencereye koyun,
ardindan su seviyesi "1/2" élgiim ¢izgisine gelene kadar su doldurun.
Tasma ve kisa devre gibi olasi sorunlari énlemek adina eklenen suyun
pisirilecek piring miktari igin belirlenen su seviyesi ¢izgisini asmadigindan
emin olun.

6. Yavas Pisirme

"Yavas Pisirme" modunu se¢cmek icin "Se¢/Baslat" dugmesine basin. Ardindan pisirmeye
baslamak icin "Se¢/Baslat" dugmesini basili tutun. Yavas Pisirme igin sicaklik 68°C'de tutulur.

Not: "Yavas Pisirme" modunda lezzet ayar degistirilemez ve pisirme tamamlandiktan sonra diduklu tencere otomatik olarak
sicak tutma durumuna gegmez.

Kapali modu: Cihaz acildiktan sonra 5 dakika icerisinde herhangi bir digmeye basilmazsa,
pisirici, ekran kapali olacak sekilde kapali modu gececektir.

Bekleme modu: Actiktan sonra zamanlayici digmesine basin, pisirici zamanlayici géstergesi
yanip sonerek ve planlanan sure géruntilenerek programlama moduna girecektir. Higbir
dugmeye basilmadigi takdirde pisirici bekleme moduna gececektir.
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Sorun Giderme

Sorunlar

Olasi Nedenler ve Coztimler

Kapak kapanmiyor.

+ Kapak kolunun uygun sekilde hizalandigindan emin olun.
+ Tencerede sicak buhar basinci var.
+ Contanin yerine yerlestirildiginden emin olun.

Kapak acilmiyor.

+ Tencerede bosaltilmamis basing var. Buharin atilmasi igin buhar atma

digmesine basin ve guvenlik vanasinin dismesini bekleyin.

+ Basing tamamen bosaltilmadiysa ancak vana otomatik olarak dismuyorsa,

glvenlik vanasini asagi itmek icin bir yemek ¢cubugu kullanin.

Basing duzenleyici
Sizintr yapiyor.

+ Basing kontrol arizasi nedeniyle hava sizintisi var.
+ Basing duzenleyici dizgUn takilmamis.

Guvenlik vanasindan
strekli buhar atiliyor.

+ Guvenlik vanasi deliginde yabanci maddeler var.
+ GUvenlik vanasinin contasl yipranmis.

Dugmeler tepki vermiyor.

- DUdUklu tencerenin pisirme, zamanlayici veya sicak tutma durumunda olup

olmadigini kontrol edin, bdyle ise durumdan cikmak icin "Iptal" digmesine
basin.

Pisirme sirasinda buhar

kagiryor.

+ I¢ tencerenin deforme olup olmadigini kontrol edin, kapagin sizdirmazlik

bilesenlerinde yipranma, deformasyon veya hasar olup olmadigini kontrol edin.

Piring yarim pismis
(az pismis).

+ Su - piring oraninin ilgili élgim gizgisine uygun olup olmadigini kontrol edin

(6rnegin su yetersiz olabilir).

« Pirincin Uretim tarihinden itibaren 6 aydan uzun stire gecip gegcmedigini

kontrol edin.

+ I¢ tencere ve sensorun Ust kismi arasinda yabanci madde olmadigindan

emin olun.

« Alt sensorun aluminyum kapadinin yuzeyinin deforme olup olmadigini

kontrol edin.

Piring veya piring

corbasi piserken tasmis.

« I¢ tencerenin altinin deforme olup olmadigini kontrol edin.
* Su - piring oraninin ilgili 6lgim gizgisine uygun olup olmadigini kontrol edin

(6rnegin su fazla olabilir).

+ I¢ tencere ve sensorin Ust kismi arasinda yabanci madde olmadigindan

emin olun.

+ Alt sensortin aluminyum kapadinin ytzeyinin deforme olup olmadigini

kontrol edin.

Piring lapa olmus.

« I¢ tencerenin altinin deforme olup olmadigini kontrol edin.
* Su - piring oraninin ilgili 6l¢tim ¢izgisine uygun olup olmadigini kontrol edin

(6rnegin su fazla olabilir).

+ DUdUklU tenceredeki pirincin 12 saatten uzun suredir sicak tutma

durumunda tutulup tutulmadigini kontrol edin.

Pisirme sirasinda
belirgin bir koku var.

+ Tikanma 6nleme kalkaninda ve contada onceki pisirmeden yiyecek kalintisi

veya su birikmesi olmadigindan emin olun.

+ Contada koku olup olmadigini kontrol edin.
+ Ilk kullanim sirasinda, kokularin etkin sekilde giderilmesi igin "Piring"

modunda 2 ila 3 kez yarim tencere su kaynatilmasi 6nerilir.

Aygit yazilimi
guncellemesinden

sonra sistem ¢okayor.

+ Dudukli tencere acik durumdayken "Zamanlayici" ve "Seg/Baslat”

dagmelerini basili tutarak dudukld tencereyi fabrika ayarlarina geri yukleyin.

Alttaki piring yanmis.

+ Pirincin yikanip yikanmadigini kontrol edin.
* I¢ tencere ve sensortin Ust kismi arasinda yabanci madde olmadigindan

emin olun.

+ Alt sensorin aliminyum kapaginin yizeyinin deforme olup olmadigini

kontrol edin.

- Ig tencerenin altinin deforme olup olmadigini kontrol edin.
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Sorunlar

Olasi Nedenler ve Coztimler

Sicak tutma durumunda
yiyecek kuruyor veya
garip bir koku yayiyor.

- DUdUKLU tenceredeki yiyecegin 12 saatten uzun siredir sicak tutma
durumunda tutulup tutulmadigini kontrol edin.
+ I¢ tencere ve sensorun Ust kismi arasinda yabanci madde olmadigindan

emin olun.

+ Alt sensorun aliminyum kapaginin yuzeyinin deforme olup olmadigini

kontrol edin.

+ Ic tencerenin altinin deforme olup olmadigini kontrol edin.

"Zamanlayicl" islevi
istenen sekilde
calismiyor.

+ Gegerli saatten planlanan tamamlama saatine kadar gegen sirenin gereken
pisirme suresinden kisa olup olmadigini kontrol edin.

+ Zamanlayiclyi ayarladiktan sonra "Seg/Baslat" digmesine basilip
basilmadigini kontrol edin.

Hata Kodu

Kod

Hata Aciklamasi

Cozim

E-10

Alt sensor hasar

gormus.

Onarim igin satis sonrasi hizmet
ekibiyle iletisime gegin.

Teknik 6zellikler

Ad Elektrikli Dudtklu Tencere

Kapasite 48L Model MYL02-1
Nominal Voltaj 220-240 V-~ Nominal Girig Gucti 1000 W
Nominal Basing 70 kPa Nominal Frekans 50/60 Hz

Net Agirlik 53 kg Isitma Yontemi Elektrikli isitma
Kapali modu 0,3W Bekleme modu 0,8W

Kullanilabilir Kapasite

2/3 Kapasite

Urtin Boyutlari

296 x 347 x 288 mm
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Yoénetmelige Uygunluk Bilgileri

D

]

Bu sembolu tasyan tim Urtnler, elektrikli ve elektronik ekipman atiklaridir
(2012/19/EU sayili direktifte WEEE olarak belirtilmistir) ve bunlarin siniflandirilmamis
evsel atiklarla birlikte atilmamasi gerekir. Bunun yerine ekipman atiklarinizi,
elektrikli ve elektronik ekipman atiklarinin geri déndstmda icin devlet veya yerel
makamlar tarafindan belirlenmis bir toplama noktasina teslim ederek insan
sagligini ve cevreyi korumaniz gerekir. Dogru imha ve geri dontsim, cevre ve
insan sagligi Uzerindeki olasi olumsuz sonuglart énlemeye yardimci olur. S6z
konusu toplama noktalarr ve bu tir toplama noktalarinin kosul ve sartlar ile ilgili
daha fazla bilgi igin, lUtfen kurulumcuya veya yerel makamlara basvurun.

Xiaomi Communications Co., Ltd. olarak isbu belge ile bu ekipmanin gegerli
Direktiflere, Avrupa Normlarina ve degisikliklere uygun oldugunu beyan ederiz.
AB uygunluk beyaninin tam metnine su adresten ulasilabilir:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Ayrintili e-kilavuz icin lUtfen www.mi.com/global/support/user-guide adresine gidin

Uretici: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adres: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Cin'de dretilmistir

Daha fazla bilgi igin litfen www.mi.com'u ziyaret edin Kullanim Kilavuzu Strama: V1.2

26



Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztosc.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

- Przeczytaj wszystkie instrukcje.

- Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

- Nie pozwalaj dzieciom zbliza¢ sie do wtgczonego szybkowaru.

- Nie wktadaj szybkowaru do nagrzanego piekarnika.

- Przestawiaj szybkowar pod cisnieniem z zachowaniem najwyzszej
ostroznosci. Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Uzywaj uchwytu.
Jesli to konieczne, uzywaj produktoéw ochronnych.

- Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie z przeznaczeniem.

- To urzgdzenie gotuje pod cisnieniem. Nieodpowiednie
korzystanie z szybkowaru moze spowodowac oparzenia.
Upewnij sie, ze szybkowar jest dobrze zamkniety, zanim
witgczysz grzanie. Zobacz rozdziat ,Jak uzywac’.

- Nigdy nie otwieraj szybkowaru na site. Nie otwieraj
szybkowaru, zanim nie upewnisz sie, ze cisnienie wewnatrz
niego catkowicie spadto. Zobacz rozdziat ,Jak uzywac’.

-Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez wody, poniewaz spowoduje
to powazne uszkodzenia sprzetu.

- Nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 pojemnosci. Podczas
przygotowywania zywnosci powiekszajgcej swojg objetosc
podczas gotowania, np. ryzu czy suszonych warzyw, nie
napetniaj szybkowaru powyzej potowy jego pojemnosci.

- Uzywaj odpowiedniego zrodta ciepta zgodnie z instrukcja.

-Po ugotowaniu miesa ze skéra (np. ozorkdéw wotowych), ktére
moze zwiekszac¢ objetos¢ wskutek dziatania cisnienia, nie
naktuwaj go, dopdki skéra jest napeczniata, poniewaz moze
to spowodowac oparzenia.

* Podczas gotowania kleistych potraw delikatnie potrzgsnij
szybkowarem przed otwarciem pokrywy, aby zawartosc
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naczynia nie wystrzelita na zewnatrz.

- Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sg
zablokowane. Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.

-Nigdy nie uzywaj szybkowaru pod cisnieniem do smazenia
potraw na gtebokim lub ptytkim ttuszczu.

* Nie modyfikuj zadnych systemow zabezpieczen. Mozesz jedynie
wykonywac prace konserwacyjne okreslone w instrukcji obstugi.

- Uzywaj tylko czesci zamiennych producenta do odpowiedniego
modelu. W szczegolnosci uzywaj korpusu i pokrywy tego
samego producenta i oznaczonych jako zgodne ze soba.

*Instrukcja wskazuje, ze urzgdzenia nie sg przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego minutnika ani oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Te urzadzenia nie mogg by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i przewdd nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

- Urzgdzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, postrzegania lub umystowych albo
osoby bez doswiadczenia lub nieznajgce sprzetu, o ile bedzie
sie to odbywac pod nadzorem lub zgodnie z poleceniami
dotyczgcymi bezpiecznego uzytkowania i ze zrozumieniem
wystepujgcych zagrozen.

- Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilania lub element elektryczny jest
uszkodzony, musi zosta¢ naprawiony lub wymieniony przez
producenta, dziat konserwacji lub wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia zagrozenia.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i podobnych zastosowan, takich jak:

— aneksy kuchenne dla personelu sklepow, biur i innych
miejsc pracy;
—domy w gospodarstwach;

— klienci hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych;
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— obiekty oferujgce zakwaterowanie ze Sniadaniem.

- Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie. Nie wolno zanurzac
przewodu, wtyczek ani urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie,
aby nie doszto do porazenia pragdem elektrycznym.

- Nie otwieraj szybkowaru, dopoki nie ostygnie i dopoki wewnetrzne
cisnienie nie zostanie uwolnione. Jesli trudno jest poruszy¢
pokrywe, oznacza to, ze szybkowar nadal jest pod cisnieniem.
Nie wolno otwierac¢ go na site. Kazde cisnienie w szybkowarze
moze stanowi¢ zagrozenie. Zobacz rozdziat ,Jak uzywac’.

- Przed uzyciem szybkowaru upewnij sie, ze naczynie wewnetrzne
nie jest wgiete ani zdeformowane, a pierscien uszczelniajgcy nie
jest uszkodzony ani zdeformowany. W razie wykrycia
jakichkolwiek uszkodzen lub deformacji, natychmiast zaprzestan
uzywania produktu, aby uniknac ryzyka uwolnienia cisnienia, ujscia
powietrza lub rozprysku ptyndw, oraz jak najszybciej wymien
naczynie wewnetrzne lub pierscien uszczelniajgcy na nowe.

- Nie ciggnij ani nie $ciskaj na site pierscienia uszczelniajgcego,
aby go nie zdeformowac ani nie uszkodzic. Jesli widoczne sg
deformacje lub uszkodzenia, wymien go bezzwtocznie.

- Podczas gotowania upewnij sie, ze poziom wody nie
przekracza odpowiedniej linii maksymalnego poziomu wodly,
aby unikngc¢ ryzyka uwolnienia cisnienia, uchodzenia
powietrza lub rozprysku ptyndw.

- Jesli szybkowar jest uzywany w krajach lub regionach o cieptym i
wilgotnym klimacie i jesli moze zostac podtgczony do zasilacza
bez uziemienia w zwigzku z brakiem odpowiedniego przewodu,
zaleca sie zainstalowanie wytgcznika réznicowoprgdowego (RCD)
0 znamionowym pradzie roznicowym nieprzekraczajgcym 30 mA.

- Nie dotykaj naczynia wewnetrznego dtonig od razu po wytgczeniu
urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac oparzenia na skutek
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wysokiej temperatury. Zaczekaj, az szybkowar ostygnie, zanim
otworzysz pokrywe i wyjmiesz naczynie wewnetrzne.

-Nie czys$¢ naczynia wewnetrznego stalowym czyscikiem
ani innymi twardymi przedmiotami. Do czyszczenia uzywaj
wytgcznie miekkiej szmatki.

* Regularnie sprawdzaj ostone zapobiegajgca zatkaniu i regulator
cisnienia, aby upewnic sie, ze nie zostaty zablokowane.

-Nie uzywaj szybkowaru do gotowania zywnosci (takiej jak
wodorosty lub krasnorosty morskie i inne potrawy w ptatach),
ktéra moze blokowac ujscie pary. Nie przykrywaj niczym
goérnej czesci szybkowaru podczas uzytkowania, aby nie
zablokowac mozliwosci uwolnienia pary.

- Chron szybkowar przed upadkiem i uderzeniami twardymi
przedmiotami, poniewaz moga one spowodowac
nieprawidtowe dziatanie urzadzenia lub zranienie.

- Nie uzywaj szybkowaru, jesli wnetrze pokrywy jest uszkodzone,
poniewaz moze to spowodowac oparzenie lub zranienie
przez pare lub gotujgcy sie ciecz.

-Nie uzywaj szybkowaru, jesli naczyniem wewnetrzne jest
zdeformowane, poniewaz moze to spowodowac oparzenie
lub zranienie przez pare lub gotujacy sie ciecz.

*Nie modyfikuj szybkowaru. Prace zwigzane z demontazem lub
naprawg szybkowaru mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowanych technikdw serwisowych.
Ilgnorowanie tego zalecenia moze spowodowac pozar,
porazenie pragdem elektrycznym lub zranienie. Unikaj
stycznosci silikonowych czesci szybkowaru z napojami
alkoholowymi zawierajgcymi ponad 50% etanolu.

- Podczas przechowywania szybkowaru nalezy unikac
stawiania na nim ciezkich przedmiotéw. Urzgdzenie nalezy
przechowywac w chtodnym i suchym miejscui.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE.
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Przeglad produktu

Uchwyt

Pokrywa

Pierscien
uszczelniajacy zawoér
bezpieczenstwa

Zawor samoblokujacy

Oznaczenie

Znak wyréwnania
pokrywy
Pierscien
uszczelniajacy

zamknietej
pokrywy

Dolny czujnik

temperatury

Wyswietlacz konsystenciji

Przycisk konsystencji
Przycisk minutnika

CICICIS .

Ostona zapobiegajaca
zatkaniu

Naczynie wewnetrzne

Oznaczenie otwartej
pokrywy

Panel sterowania

Podstawa

Zawor bezpieczenstwa
Regulator cisnienia

Uchwyt

Przycisk uwalniania ci$nienia

Wskaznik otwarcia pokrywy
(Podswietla sie, gdy szybkowar

wykryje, ze pokrywa nie jest
bezpiecznie zamknieta)

Wskaznik utrzymywania
temperatury

Przycisk anulowania
Przycisk wyboru/wigcznik



Wykaz akcesoriow

- =0 T ] [

tyzka do ryzu tyzka do kleiku Miarka Czarne naczynie  Ztote naczynie
wewnetrzne wewnetrzne

Uwaga: aby zminimalizowac przenoszenie smakdw, zaleca sie uzywanie czarnego naczynia wewnetrznego do gotowania
rosotu i duszenia dart miesnych, a ztotego naczynia wewnetrznego do gotowania ryzu i kleiku.

Rozktadanie i czyszczenie

Zaleznie od czestotliwosci uzytkowania, regularnie czys¢ pokrywe, pierscien uszczelniajacy,
ostone zapobiegajgca zatkaniu i regulator cisnienia, aby unikng¢ blokad.

1. Otwieranie pokrywy 2. Demontaz regulatora cisnienia

a. Ztap za uchwyt i obré¢ pokrywe a. Delikatnie pociggnij regulator cisnienia do géry
w kierunku przeciwnym do ruchu w sposob pokazany na rysunku. Nastepnie umy;j
wskazéwek zegara. go woda.

b. Wyréwnaj uchwyt z oznaczeniem ,a” b. Umies¢ regulator cisnienia na miejscu i delikatnie
i unie$ pokrywe. nacisnij, aby go dobrze zamocowac.

3. Zdejmowanie pierscienia 4. Czyszczenie pokrywy

uszczelniajgcego

a. Delikatnie wyciagnij pierécien uszczelniajacy a. Pokrywa i jej elementy moga by¢ bezposrednio
w sposob pokazany na rysunku. Nastepnie ptukane czysta woda.
umyj go woda. b. Po optukaniu i wysuszeniu nalezy odpowiednio
b. Umies¢ pierécien uszczelniajgcy na miejscu ztozy¢ elementy przed zamknieciem pokrywy.

i zamocuj na obudowie.
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Jak uzywaé

Czyszczenie przed uzyciem

Otworz pokrywe, wyjmij pierécien uszczelniajacy, regulator cisnienia i inne elementy, ostroznie
wyczy$¢ pokrywe i elementy czystg woda, a nastepnie zt6z z powrotem po wyschnieciu.

Uwaga: przed uzyciem szybkowaru sprawdz, czy wszystkie czgsci, takie jak regulator cisnienia, zawoér bezpieczenstwa
i pierécien uszczelniajacy sg prawidtowo zamontowane.

Dodawanie produktéw zywnosciowych do naczynia (w przyktadzie uzyto miesa
drobiowego)

1. Optucz migso drobiowe i pokréj na kawatki. Zagotuj mieso drobiowe w rondlu z odpowiednig
iloscig wody i zblanszuj je zimng woda. Nastepnie wtéz mieso drobiowe do naczynia
wewnetrznego szybkowaru.

2. Dodaj przyprawy i dodatki do naczynia wewnetrznego i dobrze zamieszaj.

3. Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie naczynia wewnetrznego do sucha i umiesc je w szybkowarze.

Uwaga: zaleca sig dolac tyle wody, aby znalazty sie pod nig wszystkie sktadniki, ale bez przekraczania linii maksymalnego
poziomu wody.

Bezpieczne zamykanie pokrywy

Wyréwnaj uchwyt z oznaczeniem , W’ i zatdz pokrywe na szybkowar.
Nastepnie ztap za uchwyt i obré¢ pokrywe w kierunku zgodnym

z uchem wskazdéwek zegara, aby oznaczenie , e~ zréwnato sie z ,&”,
Co 0znacza, ze pokrywa zostata bezpiecznie zamknieta.

Otwieranie pokrywy

Po zakonczeniu gotowania, zanim sprébujesz otworzy¢ pokrywe,
upewnij sie, ze zawdr bezpieczenstwa opadt. Po potwierdzeniu ztap
za uchwyt i obré¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek
zegara, aby oznaczenie , o " zréwnato sie z , ", a nastepnie unie$
pokrywe, aby otworzy¢ szybkowar. Mozesz tez recznie nacisngc
przycisk uwalniania cisnienia, aby szybko je obnizy¢.

Uwaga: podczas obstugi przycisku uwalniania ci$nienia nalezy naciskac¢ go od przodu
szybkowaru, zachowujac bezpieczng odlegtos¢ od regulatora ci$nienia, aby
zapobiec oparzeniom w wyniku dziatania pary.

Podczas gotowania potraw ptynnych (takich jak rosét, kleik ryzowy itd.) nie nalezy
uzywac przycisku uwalniania cisnienia, aby zapobiec oparzeniom spowodowanym

przez wylewajace sie jedzenie. Przed otwarciem pokrywy zaczekaj, az zawor
bezpieczenstwa opadnie.

Wiaczanie/wytgczanie

1. Wigczanie

Po wtgczeniu zasilania szybkowaru wskaznik trybu Rosét miga, czemu towarzyszy dzwiek
powiadomienia o uruchomieniu. Jesli nie wykonasz zadnej operacji w ciggu 5 minut,
szybkowar przejdzie do trybu gotowosci i mozna go bedzie ponownie aktywowac przez
nacisniecie dowolnego przycisku.

2. Wytaczanie
Aby wytaczy¢ szybkowar, po prostu odtgcz przewdd zasilania.
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Rozpoczynanie gotowania

1. Wybieranie funkcji

W trybie gotowosci nacisnij przycisk Wybdr/wtgcznik, aby wybra¢ zgdany tryb gotowania.
Po wtgczeniu szybkowaru automatycznie wtgcza sie tryb Rosét, co jest wskazywane migajaca
ikong trybu. Nacisénij i przytrzymaj przycisk Wybdr/wiacznik, aby rozpoczac gotowanie.

Uwaga: po naciénieciu i przytrzymaniu przycisku Wybdr/wtgcznik szybkowar rozpoczyna gotowanie tylko, jesli wykryje, ze
pokrywa zostata zamknieta.

2. Ustawianie konsystencji

Przed rozpoczeciem gotowania mozna nacisngc przycisk Konsystencja, aby wybrac jedng z
nastepujacych opcji konsystenciji: Twarda, Srednia, Miekka. Przyktadowo podczas gotowania
miesa drobiowego wstepnie ustawiona konsystencja to Miekka.

Uwaga: w trybie Wolne gotowanie nie mozna dostosowac¢ ustawienia konsystencji. W tym przypadku naci$niecie przycisku
Konsystencja nie odnosi zadnego skutku, a ustawienie nie jest wyswietlane.

3. Gotowanie

Podczas gotowania na ekranie wyswietla sie czas pozostaty do korica dziatania. Oprocz tego
nie mozna zmieni¢ ustawienia konsystenciji.

Uwaga: w trybach utrzymywania temperatury i gotowania z otwartg pokrywa na ekranie wyswietla sie czas, ktéry uptynat od
wigczenia.

4. Anulowanie gotowania

Nacisnij przycisk Anuluj, aby anulowac biezacy tryb gotowania. Ekran powréci do
poczatkowego stanu.

5. Konczenie gotowania

Po zakonczeniu gotowania szybkowar wygeneruje dzwiek powiadomienia i przejdzie do trybu

utrzymywania temperatury. Aby zakonczyc tryb utrzymywania temperatury, nacisnij przycisk Anuluj.
Uwaga: podczas obstugi przycisku uwalniania ci$nienia nalezy naciska¢ go od przodu szybkowaru, zachowujgc bezpieczng
odlegto$¢ od regulatora ciénienia, aby zapobiec oparzeniom w wyniku dziatania pary.
Podczas gotowania potraw ptynnych (takich jak rosét, kleik ryzowy itd.) nie nalezy uzywaé przycisku uwalniania cignienia,
aby zapobiec oparzeniom spowodowanym przez wylewajace sie jedzenie. Przed otwarciem pokrywy zaczekaj, az
zawor bezpieczenstwa opadnie. Jesli po otwarciu pokrywy w naczyniu bedzie goraca para, ostroznie usun regulator
ci$nienia i zamknij pokrywe. Po bezpiecznym zamknieciu pokrywy, ponownie zamontuj regulator ci$nienia.

6. Ustawianie minutnika

Po wybraniu zgdanego trybu gotowania nacisnij przycisk Minutnik, aby ustawic¢ czas do
ukonczenia gotowania. Nacisnij przycisk Wybdr/wiacznik, aby rozpoczac zaplanowane

gotowanie, a przycisk Anuluj, aby anulowac zaplanowane gotowanie.

Uwaga: zaplanowany czas reprezentuje okres niezbedny do ukoriczenia gotowania. Za kazdym razem, gdy naci$niesz
przycisk Minutnik, zaplanowany czas wys$wietlany na panelu sterowania zwieksza sie o 15 minut. Za kazdym razem,
gdy nacisniesz i przytrzymasz przycisk Minutnik, zaplanowany czas wy$wietlany na panelu sterowania zwigksza sie
0 30 minut. Maksymalna warto$¢ obstugiwana przez minutnik to 24 godziny (wy$wietlane jako 24:00).

Uwaga: ilustracje produktu, akcesoriéw i interfejsu uzytkownika przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi stuza jedynie
jako odniesienie. Rzeczywisty produkt i funkcje mogga réznic¢ sie od przedstawionych w zwigzku z ulepszeniami
produktu.
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Ustawienie konsystencji

Przed rozpoczeciem gotowania mozna nacisna¢ przycisk Konsystencja, aby wybrac¢ jedng
z nastepujgcych opcji konsystenciji: Twarda, Srednia, Miekka. Kazde naciéniecie powoduje
stopniowe dostosowanie poziomu miekkosci.

Tryb gotowania Poziom Konsystencja  Tryb gotowania Poziom  Konsystencja

P2-P3 Twarda P2-P3 Twarda
Rosot P4-P5 Srednia Ryz PA-P5  Srednia
P&6—P7 Miekka P6—P7 Miekka
P2-P3 Twarda P4-P5 Twarda
Migso drobiowe  P4-P5 Srednia Mieso duszone P6-P7  Srednia
P6-P7  Miekka P8 Migkka
P3-P4 Twarda - Twarda
Kleik ryzowy P5-P6 Srednia Wolne gotowanie - Srednia
P7-P8 Miekka - Miekka

Uwaga: w trybie Wolne gotowanie nie mozna dostosowac ustawienia konsystencji.

Instrukcja obstugi

Nacisnij przycisk Wybor/witgcznik, aby wybrac zadany tryb gotowania. Kazde naci$niecie
zmienia tryb w nastepujacej kolejnosci: Rosét, Ryz, Mieso drobiowe, Mieso duszone, Kleik,
Wolne gotowanie.

1. Rosot

Po uruchomieniu szybkowaru domyslnie ustawiane sg tryb Rosét i Srednia konsystencja.
Nacisénij przycisk Wybdr/wigcznik, aby przejs¢ do wyboru trybu, a nastepnie nacisnij przycisk
Konsystencja, aby dostosowac te opcje. Nastepnie naciénij i przytrzymaj przycisk
Wybdr/witgcznik, aby rozpocza¢ gotowanie z domyslnym czasem utrzymywania cisnienia
wynoszacym 18 minut.

2.Ryz

Nacisnij przycisk Wybdr/wigcznik, aby wybrac tryb Ryz, a v ZmEmnds

nastepnie nacisnij przycisk Konsystencja, aby dostosowac te

opcje. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk Wybdr/witgcznik,

aby rozpocza¢ gotowanie z domyslnym czasem utrzymywania

cisnienia wynoszacym 16 minut.

Uwaga: przyktadowo podczas gotowania 2 miarek ryzu wsyp ryz do naczynia i wlej wode
do linii poziomu wody oznaczonej numerem ,2". Aby unikna¢ ewentualnych

problemdw, takich jak przelanie lub zwarcie, upewnij sie, ze dolana woda nie
przekracza linii poziomu wody odpowiadajacej ilosci ryzu.

3. Mieso drobiowe

Nacisnij przycisk Wybdr/witgcznik, aby wybrac tryb Mieso drobiowe, a nastepnie nacisnij
przycisk Konsystencja, aby dostosowac te opcje. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk
Wybor/wiacznik, aby rozpoczgé gotowanie z domyslnym czasem utrzymywania cisnienia
wynoszacym 18 minut.
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4. Migso duszone

Nacisnij przycisk Wybdr/witgcznik, aby wybrac tryb Mieso duszone, a nastepnie nacisnij
przycisk Konsystencja, aby dostosowac te opcje. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk
Wybdr/wiacznik, aby rozpoczgé gotowanie z domyslnym czasem utrzymywania cisnienia
wynoszacym 30 minut.

5. Kleik ryzowy

L, . , . , . w <12 112 ki dl
Naciénij przycisk Wybor/wtacznik, aby wybraé tryb Kleik i wiged) 2 0560
ryzowy, a nastepnie nacisnij przycisk Konsystencja, aby T oo T e o
dostosowac te opcje. Nastepnie naciénij i przytrzymaj ‘

przycisk Wybor/witgcznik, aby rozpoczgc gotowanie

z domys$lnym czasem utrzymywania cisnienia wynoszacym

24 minut.

Uwaga: przyktadowo podczas gotowania 1/2 miarki ryzu wsyp ryz do naczynia i wlej
wode do linii poziomu wody z oznaczeniem ,1/2". Aby uniknaé ewentualnych
problemdw, takich jak przelanie lub zwarcie, upewnij sie, ze dolana woda nie
przekracza linii poziomu wody odpowiadajacej ilosci ryzu.

6. Wolne gotowanie

Naciénij przycisk Wybdr/wigcznik, aby wybrac tryb Wolne gotowanie. Nastepnie nacisnij
i przytrzymaj przycisk Wybdr/witgcznik, aby rozpocza¢ gotowanie. Temperatura podczas

Wolnego gotowania jest utrzymywana na poziomie 68°C.

Uwaga: w trybie Wolne gotowanie nie mozna zmieni¢ ustawienia konsystencji, a szybkowar nie przechodzi automatycznie do
trybu utrzymywania temperatury po zakoriczeniu gotowania.

Tryb wytaczenia: jesli w ciggu 5 minut od wigczenia zasilania nie zostanie wcisniety zaden
przycisk, kuchenka przejdzie w tryb wytaczenia, a wyswietlacz wytgczy sie.

Tryb gotowosci: nacisnij przycisk minutnika po wtgczeniu zasilania, a kuchenka przejdzie w
tryb planowania, wskaznik minutnika bedzie migat i wySwietlony zostanie zaplanowany czas.
Jesli zaden przycisk nie zostanie wcisniety, kuchenka przejdzie w tryb gotowosci.
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Rozwigzywanie problemoéw

Problemy

Mozliwe przyczyny i rozwigzania

Nie mozna zamkna¢
pokrywy.

« Sprawdz, czy uchwyt pokrywy jest odpowiednio wyréwnany.
+ W naczyniu znajduje sie gorgca para pod ci$nieniem.
+ Sprawdz, czy pierscien uszczelniajacy jest zatozony.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy.

+ Naczynie nadal jest pod ciénieniem. Aby je obnizy¢, nacisnij przycisk

uwalniania ci$nienia i zaczekaj, az zawdr bezpieczenstwa opadnie.

+ Jesdli cisnienie zostato catkowicie uwolnione, ale zawér bezpieczenstwa nie

opadt automatycznie, naciénij go patykiem.

Regulator ci$nienia
jest nieszczelny.

+ Brak mozliwosci kontrolowania cisnienia skutkuje uchodzeniem powietrza.
+ Regulator cisnienia nie jest prawidtowo zamontowany.

Z zaworu bezpieczenstwa
stale wydobywa sie para.

+ W otworze zaworu bezpieczenstwa znajdujg sie ciata obce.
+ Pierécien uszczelniajagcy w zaworze bezpieczenstwa jest zuzyty.

Przyciski nie reaguja.

* Sprawdz, czy szybkowar jest w trybach gotowania, utrzymywania temperatury

lub czy dziata minutnik, a jesli tak, nacisnij przycisk Anuluj, aby zakonczy¢ dany
tryb.

Para uchodzi podczas
gotowania.

+ Sprawdz, czy naczynie wewnetrzne nie jest zdeformowane i czy elementy

uszczelniajgce pokrywy nie zuzyty sie, nie sa zdeformowane lub uszkodzone.

Ryz jest ugotowany
czesciowo
(niedogotowany).

+ Sprawdz, czy proporcje wody i ryzu sg zgodne z odpowiednig linig pomiaru

(tzn. czy jest wystarczajaco duzo wody).

« Sprawd?, czy ryz nie byt przechowywany przez dtuzej niz 6 miesiecy od

daty produkcji.

« Sprawd?, czy miedzy spodem naczynia wewnetrznego a gérna czescig

czujnika nie znajduje sie zaden obcy obiekt.

+ Sprawd?, czy powierzchnia aluminiowej ostony dolnego czujnika nie jest

zdeformowana.

Podczas gotowania
ryzu lub kleiku
ryzowego naczynie
jest przepetnione.

« Sprawdz, czy dolna czes¢ naczynia wewnetrznego nie jest zdeformowana.
* Sprawdz, czy proporcje wody i ryzu sg zgodne z odpowiednig linig pomiaru

(tzn. czy wody nie jest za duzo).

+ Sprawdz, czy miedzy spodem naczynia wewnetrznego a gérna czescig

czujnika nie znajduje sie zaden obcy obiekt.

+ Sprawdz, czy powierzchnia aluminiowej ostony dolnego czujnika nie jest

zdeformowana.

Ryz sie klei i zbija
w grudki.

+ Sprawdz, czy dolna cze$¢ naczynia wewnetrznego nie jest zdeformowana.
+ Sprawdz, czy proporcje wody i ryzu sg zgodne z odpowiednig linig pomiaru

(tzn. czy wody nie jest za duzo).

+ Sprawdz, czy ryz nie znajdowat sie w szybkowarze w trybie utrzymywania

temperatury przez ponad 12 godzin.

Podczas gotowania
wydziela sie dziwny
zapach.

+ Sprawdz, czy w ostonie zapobiegajacej zatkaniu i na pierécieniu

uszczelniajgcym nie ma pozostatosci jedzenia z poprzedniego gotowania.

* Sprawdz, czy pierscien uszczelniajacy nie wydziela nieprzyjemnych zapachdw.
+ Przy pierwszym uzyciu zaleca sie 2- lub 3-krotne zagotowanie potowy

naczynia wody w trybie Ryz w celu usunigcia zapachéw.

Po aktualizacji
oprogramowania
uktadowego system
ulega awarii.

+ Gdy szybkowar jest wigczony, naci$nij i przytrzymaj przyciski Minutnik

i Wybor/wigcznik, aby przywrdéci¢ ustawienia fabryczne urzadzenia.

Ryz na spodzie jest
przypalony.

+ Sprawdz, czy ryz zostat wyptukany.
+ Sprawdz, czy miedzy spodem naczynia wewnetrznego a gérna czescig

czujnika nie znajduje sie zaden obcy obiekt.

+ Sprawdz, czy powierzchnia aluminiowej ostony dolnego czujnika nie jest

zdeformowana.

+ Sprawdz, czy dolna cze$¢ naczynia wewnetrznego nie jest zdeformowana.
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Problemy

Mozliwe przyczyny i rozwigzania

Jedzenie wysycha lub
wydziela dziwny zapach
w trybie utrzymania
temperatury.

+ Sprawdz, czy jedzenie nie znajdowato sie w szybkowarze w trybie

utrzymywania temperatury przez ponad 12 godzin.

+ Sprawdz, czy miedzy spodem naczynia wewnetrznego a gérna czescig

czujnika nie znajduje sie zaden obcy obiekt.

+ Sprawdz, czy powierzchnia aluminiowej ostony dolnego czujnika nie jest

zdeformowana.

+ Sprawdz, czy dolna cze$¢ naczynia wewnetrznego nie jest zdeformowana.

Funkcja Minutnik nie
dziata zgodnie z
oczekiwaniami.

+ Sprawd?, czy czas od biezgcego czasu do zaplanowanego czasu

ukonczenia jest krotszy niz zgdany czas gotowania.

+ Sprawdz, czy przycisk Wybdr/witgcznik nie zostat nacisniety po ustawieniu

minutnika.
Kod btedu
Kod Opis btedu Rozwigzanie
E-10 Dolny czujnik jest Skontaktuj sie z posprzedazowym

uszkodzony. dziatem serwisowym w sprawie naprawy.

Dane techniczne

Nazwa Elektryczny szybkowar ~ Model MYLO2-1

Pojemnos¢ 481 Znamionowa moc wejsciowa 1000 W

Napiecie znamionowe  220-240 V~ Czestotliwo$¢ znamionowa  50/60 Hz

Cisnienie znamionowe 70 kPa Sposbb podgrzewania Grzanie elektryczne
Masa netto 5,3 kg Wymiary produktu 296 x 347 x 288 mm
Tryb wytaczenia 0,3W Tryb gotowosci 0,8W

Pojemnos¢ uzytkowa

2/3 pojemnosci
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Informacje dotyczace zgodnosci z przepisami

elektrycznego i elektronicznego (WEEE zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE)

i nie mozna ich wyrzuci¢ po zakonczeniu okresu uzytkowania wraz z innymi
zmieszanymi odpadami z gospodarstw domowych. W celu ochrony zdrowia ludzi
oraz $rodowiska naturalnego nalezy przekazac zuzyty sprzet do wyznaczonego
punktu utylizacji wyznaczonego przez instytucje rzgdowe lub lokalne. Prawidtowe
usuniecie zuzytego produktu pomaga w zapobieganiu potencjalnym negatywnym
skutkom oddziatywania na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi. Wiecej informacji
o warunkach i lokalizacji punktéw zbidrki mozna uzyskac¢ w urzedzie lokalnym lub
od instalatora.

E Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem uznano za odpady sprzetu

c € Niniejszym firma Xiaomi Communications Co., Ltd. deklaruje zgodno$¢ produktu z
wymogami odpowiednich dyrektyw oraz norm europejskich wraz ze zmianami.
Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny na nastepujacej stronie
internetowe;:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Szczegdtows elektroniczng instrukcje obstugi mozna znalez¢ na stronie
www.mi.com/global/support/user-guide

Producent: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adres: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Wyprodukowano w Chinach

Wiecej informacji: www.mi.com Wersja instrukcji obstugi: V1.2
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YBaXHO MpounTanTe LIk IHCTPYKLIIO 1 36epexiTb 1i ans
NO4ANbLLIOr0 BUKOPUCTAHHS.

BA>KJIUBI MPABWUJIA BE3IMNEKU

*[poumTanTe BCi IHCTPYKLUII, HaBedeHI B LibOMY JOKYMEHTI.

- Llen mprnaa npyisHaveHnin nuile oas nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.

- TpuMarnTe Npwnagd nogani Big AiTen nig vac Moro BUKOPUCTaHHS.

-He cTaBTe npuvnag y po3irpity OyxoBKy.

- [ly>xe obepexHo nepecyBanTe npuiaa, Ko BiH Npautoe nia
TNCKOM. He TopkanTecs rapsumx NoBepxoHb npuniady. lNepeHocsbTe
npwnam 3a pyykn. AKLLO NOTPIOHO, BMKOPUCTOBYNTE MPUXAMKU.

- He BrkopucTOoBYyMTE NpUiaL He 3a NPU3HAYEHHAM.

Mpwnan cnyrye ana npuroTyBaHHA Xi Nifg, TICKOM.
HenpasWibHe BUKOPUCTaHHS MOXE CMPUYMHUTY OMIKW.
[NepekoHanTecs, Wo npwunag npaBuibHO 3aKPUTUI, NepLL HixX
NOYNHATY NPUroTyBaHHs (OMB. po3ain "dk BukopucToByBaTi').

- Hikonw He BiakpvBanTe npuiam cunot. He Bigkpusante
KPWLLKY, OOKW HE NMEePEKOHAETECH, L0 BHYTPILLHIN TUCK
MOBHICTIO CKMHYTO (aMB. po3ain "dk BukopmncTosysaTi').

- He BuKopucToBynTe npunag 6e3 Boam B valli. Lle moxe
CAPUYNHUTI CEPMO3HI MOLWKOLKEHHSA NpUIagy.

- He 3anoBHtoMTe yally binbLue Hix Ha 2/3 1i emHocTi. [ig vac
NPUroTYBaHHA NPOAYKTIB, SKi PO3LIMPIOKOTHCA Mif, Yac
KyniHapHOT 06p0obKuK, AK-0T p1c abo 3HEBOAHEHI OBOY,

He 3aMoBHIONTE Yally npwnady G6inblue HiX HanoNOBUHY.

* BukopucTtoBymTe npaBuibHE AXepeno Tenna BianosiaHO 40
IHCTPYKLIM 3 ekcryaTawyi.

-Tlicna npuroTyBaHHA M'aca, ke Mae LWap LKipy (Hanpvknag,
ANOBUUMI A3MK), LLIO MOXE HabyxaTu BHACNIA0K O TUCKY, He
MPOKOOMTE LLKIPY MICAA NPUrOTYBaHHA, SKLLIO BOHA BUrMAOaE
HaOyTOR: BU MOXeTe oTpuMaTh Onik.
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- LLIo6 3amobirTi BUKMOAHHEO i, Nig, Yac NpUroTyBaHHS CTPaB i3
TiCTa 0bepexXeHo CTPYCiTb Npuiaa, NepPLU HiXX BiOKPUT KPULLKY.
-[Nepen KOXHMM BMKOPUCTaHHSAM NepeBipanTe, Wob KnanaHm
He bynu 3abnokoBaHi. B, iIHCTPYKL,i 3 ekcnyaTaui.

- Hikonn He BMKOpUCTOBYMTE Npwiag nig TUCKOM /14

ob6CMayBaHHS MPOAYKTIB Yy Manii abo BENUKIN KibKOCTI ONil.

-He BTpyuanTecqa B poboTy byap-aKoi i3 cuctem beaneku,

OKPIM BMKOHAHHS BKa3iBOK i3 TEXHIUHOrO 0OCNyroByBaHHS,

3a3HaYeHMX B IHCTPYKLT 3 eKCryaTaul.

- BukopuctoBymTe nnLLie opuriHasibHi 3anacHi YaCTWHM BIAMOBIAHO
[0 CBOEI Moaeni. 30Kpema, BYKOPUCTOBYIMTE KOPMYC i KPULLIKY Bif,
TOr0 CaMoro BUPOBHWKA, SIKi 3a3HAYEHO K CyMICHI.

- Llen npuvnan He npmu3HaveHnn oasa NpuBeOeHHs B Ait0 33
[OMOMOTOK 30BHILLHBbOIO TaMepa abo OKPEMOI CUCTEMM
ONCTaHLUIMHOrO KEpyBaHHS.

- Llen nprnan He npraHadveHn ons BUKOPUCTaHHS OiTbMW.
3bepirarite Npunag, i Moro WHypP Y HeOOCTYNHOMY AN AiTeN MiCLyj.

- LM nprnanom MoxyTb KOPUCTYBATUCh 0COOM 3i 3HUXEHUMM
DIBUYHNMN, CEHCOPHUMWN YK PO3YMOBUMM MOXIMBOCTAMM abo
BiACYTHICTIO 4OCBIAY Ta 3HaHb, SKLLO NepebyBatoTb Mid, Har9,40M
abo OTPUMYIOTb YKa3iBKM LLIOAO HE3MEYHOr0 BUKOPUCTAHHS
npwnagy " po3yMitoTb MOB '93aHi 3 LM Hebesnekun.

- it He MOBUWHHI rpaTncs 3 NPUIaLaoM.

* AKLLIO LLIHYP XXMBAEHHS ab0 eNeKTPUYHMI KOMMOHEHT npunaay
MOLWKOOXEHI, X MOBUMHEH 3aMIHUTM UM BIAPEMOHTYBATU
BMPOOHWK, daxiBellb Biaainy obcnyroByBaHHsS abo
KBanidikoBaHWM cnewujanicT, Wob YHUKHYTU Hebe3neku.

- Ller mpunag npr3aHaveHuin 0aa nobyToOBOro BMKOPWCTAHHS Ta
B 3a3HaYeHKX HMXYe YMOBaX:

— Y KYXOHHMX KyTOUKax MarasuHiB, 0QiciB Ta iHWUX POHOUNX
cepenoBuLL;
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— Y GepMepCbKMX MPUMILLEHHSX;

— KMIEHTaMM B rOTeNsax, MOTENAX Ta IHLWMX 3aKadax
TMMYaCOBOIro MPOXMBAHHS;

— Y 3aks1adax, Lo HafaTb MOCAYrM HOUIBMI U CHIAAHOK.

- LLLo6 3an06irTi ypaxeHHo enekTpuuHUM cTpymoMm. He
3aHyponTE MpUIag, Moro LUHYP XMBMAEHHS abo LWTEeNcenbHy
BUAKY Y BOZY UM iHLLI PiOVHW.

*He BigKpvBanTe KPULLIKY, OOKW BHYTPILLUHIM TUCK NpUiagy He
Oy,0e NOBHICTIO CKMHYTO W BiH HE OXOMOHE. FKLLIO KPWLLIKY BaXKO
BIOKPUTW, Lie CBIiOUNTb NPO Te, WO npuiad nepebysae nifg
TUCKOM. He BigkpuBanTe Ooro CUIok. TUCK y npuiadi Moxe
CTaHOBUTY Hebesneky. [nB. po3ain "k BUKOPUCTOBYBATH .

- [lepLu HiIX BMKOPUCTOBYBATW Npuiaa, NepekoHanTecs, Wo
Yally He 0edOopPMOBaHO 1 Ha Hill HEMaE BM ATUH, a Takox Lo
YLLiTbHIOBASIbHE KifbLIe HEe MOLLIKOAXEHO 1 He aedopMoBaHo.
Y pasi BUsBNeHHs Oyab-sKOro NoLUKoAXeHHs abo aedopMallji
MNPUMNUHITE BUKOPUCTOBYBATM Npuaag, LLob 3anobirtn pranky
CKMOAHHS TUCKY, BUTOKY MOBITPSA abo po30pu3KyBaHHS PiavHM,
I AKHaLLIBMALLIE 3aMiHITb YaLlly YK YLLINbHIOBaIbHE KifbLe.

*He TarHiTh | He CTUCKanTe YLLibHIOBasIbHE KiflbLe CUMOHD,
LLI06 3amobirTk Moro aedopMallii abo MOLLKOAXEHHO. Y pasi
BUOVMWX AedopMalLlit abo MOLIKOAKEHDb HEFAMHO 3aMiHITb MOrO.

“[1ig yac NPUroTyBaHHA NepekoHamTecs, LLO piBeHb BOAM He
NepPEeBULLYYE HaBILLY BiAMOBIAHY NO3HAUKY, LLIOG 3aMobirTu pr3VKy
CKWOAHHS TUCKY, BUTOKY MOBITPSA ab0 p036pr3KyBaHHS PiavHU.

- AKLLIO Npunan BUKOPUCTOBYETLCH B KpaiHi abo perioHi 3 Xapkinm
i BOMOMM KNIMaTOM Ta SKLLO MOro Moxe OyTu MigKtoyeHo Ao
[oXepena XuBneHHs 6e3 3a3eM/IeHHs uepes BiACYTHICTb
CTaLiOHapHOI MPOBOAKM, PEKOMEH0BAHO BCTAaHOBUTH
MNPUCTPIN 3axmMcHOro BigkmoueHHs (M3B) 3 MakcUManbHUM
POOOUMM CTPYMOM, LLO He nepesuLlye 30 MA.
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He TopkanTecs valli 6e3nocepeaHbo pykamu Bigpasy nicas
BMKOPWUCTAHHS, OO YHUKHYTK OMiKiB Uepes BUCOKY
TeMnepartypy NOBEPXHI. 3auekanTe, 4OKM Npuriad OXO/0HE,
nepLl HIX BIOKPUTA MO0 KPULLKY M BUTAMTU YaLly.

- He BuKopucToBynTe MeTanesi ryokn abo iHLLi XOpCTKi
npeaMeT ONS UMLLIEHHS Yallli. BukopucToByinTe M aky
TKAHWHY 4719 YMLLEHHS.

- PerynapHo nepeBipanTe knanaH obMexeHHs TUCKY Ta Noro
KPWLLIKY, LLIO6 MepekoHaTnCS, LLIO X He 3abM10KOBaHO.

He BukopucToBynTe npwiag 419 NpUroTyBaHHS BOOOPOC/EN
Ta iHWWX NNacTiBLEnoAibHMX MPOoAyKTiB, AKi MOXYTb 3a0UTK
OTBIp BMX04y NMapw. He HakpmBamTe KPULLIKY IHLWNMMK
npegMeTaMm nifd Yac npUroTyBaHHA, OCKINbKM Lie MOXe
nepeLuKooXaTv BUXO4y Napu.

- LLlo6 3amobirtv TpaBMaM abo HECMPaBHOCTAM, He KiaanTe
npwiag i He BoapsamnTe Noro TBeEpAVMM NpeaMeTaMu.

- LLlo6 3amobirty TpaBMyBaHHIO abo onikam Bifg, mapw um BUTOKY
KUMNNSYOl PIOVHN, HE BUKOPUCTOBYMTE MpUAag, kLo
CTPYKTYPY BHYTPILLUHBOI MOBEPXHI KPULLIKWA MOLLKOLAXKEHO.

+ LLI06 3amo6irT1 TpaBMyBaHHHO abo OMikaM Bif, Mapit U BATOKY KUMISUGH
PIAVHI, HE BUKOPVCTOBYWTE Mpnia, AKLLO Yallly AehOpMOBAHO.

He moandikymTe npunag caMocTinHo. 119 3anobiraHHs

* MIOXEXI, YPaKEHHIO eNeKTPUUYHUM CTPYMOM | TDaBMYBaHHIO
P0306KpaT abo PEMOHTYBATU NpwWag, A03BOIEHO MLLE
daxiBUAM i3 peMOoHTY. He nonyckanTe noTpanasHHA
anKoronbHWX HaMoiB, LLIO MICTATb bifnblue Hix 50 % eTaHony,
Ha CUMIKOHOBI YaCTUHW MpUiagdy.

* He po3TalloBymTe BaxKi NpeaMeTy 3BEPXY Ha CKOpOoBapLLi Nif,
yac 3bepiraHHsa. 3bepiranTe B Cyxomy, MPOXOA0AHOMY MiCLI.

3BEPEXITb LI IHCTPYKLI.
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Onuc npoayKTy

Pyuka

Mo3Hauka
pO3TalllyBaHHS

Kpuuka

YLwinbHOBanbHe

KPULLIKIA

YLWinbHIOBaNbHe
Kinbue

KinbLe Monaasko
BOrO K/lanaHa

KnanaH
CaMOCTIHOr O
6n10KyBaHHS

[Mo3Hauka
3aKpVBaHHA
KPULLIKM

HUXHIN gaTumk Tem
nepatypwu

Xiaomi

- -

Hard. '

Med e e
N

= UL

Soup Broth Rice  Poultry Meat

0T °
2021

KyniHapHe meHto

Stew Meat

Congee  Slow Cook

KHorika "TekcTtypa" —« bﬁ

Knorka "Tanmvep"
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Kpuwka knanaHa
0BMEXEHHS TUCKY

Yawwa

No3Hauka
BiOKPVBaHHS
KPWILLIKM

lMNaHenb KepyBaHHs!

MincTaBka
€NeKTPOXMBEHHS

[NonnaBkoBMI KnanaH
KnanaH obMexeHHs T1cky

Pyuka

KHorka ckmaaHHs TUCKY

IHAMKaTOP BIOKPUTO! KPULLIKIA
(CBiTVITbCQ, KO cucTemMa BUABMSE, WO
KPULLKY He MOBHICTIO 3aKpUTO)

[HOMKaTOP MiATPUMAHHS
Tenna

KHorka "CkacysaTn'
KHorka "Bubip/3anyck”



Cnuncok akcecyapis

=0 T ] ]

3onoTuncTa valua ans
MPWUrOTYBaHHS iXi

YopHa vawla ans

TNoxka and p  Jloxka onsa piakoi p - MipHa vallka
NPWrOTYBaHHS ixXi

ncy COBOI KaLLi
MpwMiTKa: o6 MiHIMI3yBaTW NepeHeceHHs CMaky OAHiel CTpaBW Ha iHLLY, PEKOMEH/yETbCS BUKOPUCTOBYBATY YOPHY yallly A5
MPUroTyBaHHs Cynis, BY/bMOHIB | TYLLKOBAHOrO M'ica, a 3010TUCTY — A5 BapiHHS PUCY 1 piaKOT pUCOBOI KaLui.

P0o36upaHHA Ta ounLLLeHHSA

3anexHo Big, 4aCTOTN BUKOPUCTaHHS PErynspHO OUMLLanTe KPULLIKY, YLLiNbHIOBaNbHe KinbLie,
KpULLKY KnanaHa 0bMexXeHHs TUCKY 1 cam KnamaH, Wob 3anobirt 3acMiveHHHo.

2. Po36upaHHs klanaHa 06MexXeHHs Tu
cKy

1. BiokpvBaHHS KpULLIKK

a. ObepexHo NOTArHITb KAanaH 06MeXeHHs TUCKY
Bropy, sik MokasaHo Ha PUCYHKY, | MpoMuiiTe
1010 BOAOH.

6. YCTaHOBITb KnanaH 06MeXeHHs TUCKY Ha Micle
1 06epexHO NPUTUCHITb 0oro.

a. Bi3bMiTbcs 3a pyuKy 1 MOBEPHITb KPULLIK
Y MPOTW FOAMHHMKOBOI CTPINKM.

6. YCTaHOBITb PyuKy B MOMOXEHHS W 11
NIGIAMITE KPULLIKY.

3. Po3bupaHHs yLUiNbHIOBaNbLHOMO 4. OunLLEHHS KPULLIKN

Kinbug

a. ObepexHo BUTATHITE YLLiNbHIOBabHE KinbLe, Sk
MOKa3aHO Ha PUCYHKY, | MPOMUIATE NOro BOLOHO.

6. YCTaHOBITb YLLiNbHIOBaNbHE KifbLie Ha Micue 1
MNPUTUCHITb 1Oro fO TpUMaYa.

a. KpuLuky Ta il KOMNOHEHTV MOXHa NMPOMMUBaTK
UMCTOKO BOLOHO.

6. Micna NpoMKBaHHSA Ta CyLUIHHS MOBTOPHO

BCTaHOBITb 1X, MEPLL HiX 3aKPUTN KPULLIKY.
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Ak BUKOPUCTOBYBAaTU

UnLLeHHs nepes, NepLUnMM BUKOPUCTaHHSM

BiokpuiTe KpuULLIKY, 3HIMITb YLLiNbHIOBaNbHE KinbLig, KnanaH 0bMexeHHs TIUCKY 1 iHLUi

KOMMOHEHTN, 06epexHO MPOMUIATE X UMCTO BOJIOK, BUTPITE HACYXO Ta BCTAHOBITb Ha3a/l.

MpuMiTka: Nepes BUKOPUCTaHHAM Npvnaay nepesipTe, Un BCi YaCTUHW, SK-OT KanaH 0bMeXeHHs TUCKY, NOMna1aBkoBuUIA
KnanaH i yLinbHIOBasbHeE KifbLie, yCTaHOBAEHI HaNeXHUM UMHOM.

[opaBaHHa NpofyKTiB y yawwy (y uboMy npuknagi — m'aca nruw)

1. BUMuinTe 1 HapixTe M'ACo NTWLi Ha WMaTKu. NokNafiTe ixX y CKOBOPIAKY 3 HEOOXIAHOW
KiNbKiCTIO BOAN 1 A0BEAITb 10 KMMIHHA Ha CKOBOPIALI, @ NOTiM GnaHLLyiTe B XONOAHI BOA].
Micns uboro NoKAaAiTe M'ACO MTULL B Yallly Npuiagy.

2. opavTe rapHip i npynpasu B Yally 11 nobpe nepemillanTe.

3. MpOTPIiThb 30BHILLHIO YaCTHY YaLli BOSTOrOK TKaHMHO, a MOTIM BUTPITb ii HAacyxo. MoMicTiTb
Yally B npunag.

MpuMiTKa: peKoMeHayeTbCs A0AaBaTV BOAY, W06 3aHypUTV IHFpedieHT, ane He NepesuLLYyBaTV MO3HAUKY MakC/ManbHOro
piBHA BOON.

npaBVIJ'IbHe 3aKPUBaHHA KPULLKA

BupiBHANTE NONOXEHHS PYyUKM BiAMOBIAHO 4O MO3HAUKM T8
1 MOKNaAiTh KPULLKY Ha npunag. [oTiMm nosepTanTe pyyky
3a FOAVHHMKOBOIO CTPINKOK, AOKM MOMOXEHHS @ HE NOCArHE
no3Hauky @. BoHa 03Hauae, LLO KPULLIKY MOBHICTIO 3aKpUTO.

BiokpvBaHHA KpULLIKK

Micns 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA NepekoHanTecs, Lo
MONMaBKOBUIA KNanaH ONyCTMBCS, MePLL HiX BiOKpUBaTY
KPULLKY. AKLLO BCe rapasf, Bi3bMiTbCs 3a pyuKy 1 MOBEPHITL
KPWLLIKY MPOTU TOANHHVKOBOI CTPISIKW, LOKV @ HE LOCArHE
no3Hauky . MoTiM NigiMiTe KpULLKY Bropy, Lo BigkpuUTw ii.
LLo6 LIBMAKO CKMHYTU TUCK, MOXHA TaKOX YPYUHY HATUCHYTU
BIAMOBIAHY KHOMKY.

MpuMiTKa: KHOMKY CKUAAHHS TUCKY CIif, HAaTUCKaTW 3 NepeiHbol YaCTUHW Npunagy,
TpUMatoUMCh Ha Ge3neyHilt BiaCTaHi Big knanaHa 06MexXeHHs TUCKY, LWob
3anobirti onikam Big napu.

Mig vac NpUroTyBaHHs piakyx cTpas (cyn/GynboH, pifka pucosa Katua
TOLLO) HE BUKOPUCTOBYMTE KHOMKY CKUAAHHS TUCKY AN1s BUMYCKY Nnapw,
OCKiNbKM Lie MOXe MP13BECTM A0 ONiKiB pyk Yepe3 nepenmsaHHs. He
HamaraiTecs BiOKPUTI KPULLIKY, MOKM HE OMyCTUTLCSA MOMMaBKOBIA KNnanaH.

YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS

1. YBIMKHEHHSs

i Yac yBIMKHEHHS XMBAEHHS 6nMae iHankaTop pexumy "Cyn/GynbiioH" i nyHae curHan
3anycky. AKLLO He BUKOHYETbCS XOAHVIX Aii MPOTAroM 5 XBUAKH, NpUnag nepexoauTb y
pexmM ouikyBaHHS. LLLo6 yBIMKHYTW MOro MOBTOPHO, HATUCHITL ByAb-sKy KHOMKY.

2. BUMKHeHHS
LLIo6 BUMKHYTV Mpunag, BUTATHITb LLHYP XMBIEHHS 3 PO3ETKM.
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MouaTok NpuroTyBaHHSA

1. Bubip dyHkuji

Y pexuMi ouikyBaHHA HAaTUCHITb KHOMKY "Brnbip/3anyck”, o6 BubpaTh MOTPIBHMI pexiM
npuroTysanHs. [icns 3amycky 3a 3aMOBUyBaHHAM BUOPaHO pexiim "Cyn/6ynbiioH" (MouHe 6rmmaTi
BIONOBIAHWY IHAMKATOP). HaTUCHITL | yTprMyiTe kHOMKy "Brbip/3anyck’, o6 novaTi MprroTyBaHHs.

MpuMiTKa: MiCAs TOro AK BU HATVICHETE i1 yTpUMyBaTUMETE KHOMKY "Brbip/3amyck’, MpUroTyBaHHS MNOYHETLCS NnLe TOo),
KOMM cucTema niaTBepanTb, LLO KPULLKY 3aKPUTO.

2. Bubip Tekctypu

Mepen NouaTkoM MPUroTyBaHHA BY MOXETE HaTUCHYTH KHOMKY "TekcTypa', 1wob srbpatu
HeobxiaHy TekcTypy cTpasw: "LUinbHa", "Cepeans”, "M'aka". Hanpviknag, ons m'saca ntvdj 3a
3aMOBUYBAHHAM BMOPAHO M AKy TEKCTYPY.

lMpuUMiTKa: HanalTyBaHHS TEKCTYPU HE MOXHA 3MiHIOBaTW B pexwmi 'TIoBinbHe npuroTyeaHHs'. BignosigHa kHomka He
npaLoBaTMMe, i HaNnaLTyBaHHs He BigobpaxaTuMeTbCs Ha aucrnel.

3. [Mpouec NpuroTyBaHHs

[Mig yac NpuUroTyBaHHS Xi Ha eKpaHi MoKa3aHO 3BOPOTHWM BiAiK yacy. KpiM Toro, He MOXHa

3MIHUTU HanaLTyBaHHS TEKCTYPU.

MpvMiTKa: Y PeXMMI NIATPYMaHHS Ternna  NPUroTyBaHHS 3 BiAKPUTOI KPULLKOK Ha eKpaHi BifobpaxaeTbCcs uac, Lo MUHYB,
Y PEXMMI 3BOPOTHOrO BIANIKY Yacy.

4. CkacyBaHHS NPUroTyBaHHs

HaTucHiTh kHomky "CkacyBaTu', 1106 ckacyBaTV MOTOUHNI PEXMM MPUIOTYBaHHS, | Ha eKkpaHi
Bi106Pa3NTLCA NOYaTKOBUM CTaH.

5. 3aBepLUeHHs NpUroTyBaHHs

Micns 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA NPOJyHaEe 3BYKOBWI CUMrHan i npunad nepenae B pexmm

NIATPUMAHHA Tenna. HaTtmcHiTb KHOMKY ”CKacyBaTM", 106 BUNTY 3 pexmnmy MiATPYUMaHHA Ternsa.

MpvMiTKa: KHOMKY CKMAAHHS TUCKY CNif HAaTUCKaTW 3 NepeaHbol YacTHN Npunady, TPUMaloumnch Ha 6e3neyuHin BiacTaHi Big
KnarnaHa 06MexeHHs TUCKY, Wwob 3anobirti onikam Big napw.
Mif yac NPUroTyBaHHs Piakvx cTpas (cyn/6ynboH, piaka pUcoBa Kala TOLwO) He BUKOPHCTOBYITE KHOMKY CKUAAHHS
TUCKY LS BUMYCKY Mapu, OCKifbKM Lie MOXe MPU3BeCTy 0 OMikiB pyK Yepes nepenunsaHHs. He Hamaramtecs
BIAKPWTY KPWLLIKY, MOKN HE OMNyCTUTBLCSA MOMMIaBKOBMIA KnanaH. FKLLO Nicns BIAKPUTTS KPULLKM BCEPEanHI YaLli €
rapsiya napa, 06epexHo 3HIMITb KnanaH 0OMeXEeHHs TUCKY 11 3aKPUINTE KPULLIKY. 3aKPUBLLIM KPULLIKY, YCTAHOBITH
KnanaH obMeXeHHs TUCKY Ha MicLie.

6. YcTaHOBNEHHS Tanmepa

Micns BUGOPY NOTRIBHONO PEXMMY MPUrOTYBaHHS HATUCHITL KHOMKY "Taimep", o6
YCTaHOBWTW UaC 3aBEPLUEHHS MPUIOTYBaHHs. HaTUCHITL KHOMKY "Brbip/3anyck”, o6 noyatu

3anfiaHoBaHe NpuroTyBaHH4, i HATUCHITb KHOMKY "CKacyBaTVl", 06 CKacyBaTu noro.

MprMiTKa: 3annaHoBaHMI Yac — Lie Yac, HeobxiaHWIA AN1s 3aBepLUEHHS MPUroTyBaHHs. (i Yac KOXHOro HaTUCKaHHS KHOMKW
"TalMep" 3annaHoBaHWi Yac Ha naHesi KepyBaHHs 36iMbLIYETHCA 3 KPOKOM Y 15 XBUAWH, Mif Yac HAaTUCKaHHS Ta
YTPUMaHHs KHOMK "Tanmep" yac 36inbLUyeTbCs 3 KPOKOM y 30 XBUMMH, MakKCMarnbHe HanaluTyBaHHs Tanmepa
CTaHoBWTb 24 roamku (24:00).

MpuMiTka: inocTpauii BMpoby, MpUnafas Ta KOPUCTYBALIbKOro iHTepdEnCy, HaBeaeH: B LbOMy MOCIBHIUKY KOpUCTyBava,
MPV3HaYEHO BUKIIOUHO ANs A0BIAKW. PakTUUHMIM BUPIO | MOro GyHKLT MOXYTb BiAPISHATUCS Yepes nojarnblue
BAOCKOHANEHHS.
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Bubip TekcTypun

lNepe[ NouaTKoM NMPUroTyBaHHS BY MOXETE HaTUCHYTV KHOMKY "TekcTypa', wob BrubpaTi
HeobxiaHy TekcTypy cTpasw: "LUinbHa", "CepeaHs”, "M'aka". 3 KOXHM HaTUCKaHHAM piBeHb
M'AKOCTI 36iMbLLYETHCS.

Pexxum npurotyBaHHsa PiBeHb TekcTypa  PeXum npuroTyBaHHS PieHb  TekcTypa

P2-P3  LLinbHa P2-P3  LlinbHa
Cyn/6ynbiioH P4-P5  CepepgHs Puc P4-P5  CepepnHs
P6-P7  Mika P6-P7  Miaka
p2-p3  LinbHa P4-P5  LLinbHa
M'aco nTuuj P4-P5 CepenHa  TylikoBaHe M'iCO P6-P7  CepeaHs
P6-P7 Maka P8 M'aka
P3-P4  LLinbHa - LinbHa
Piaka pu1cosa kalla P5-P6  CepeaHst [oBinbHe NPUroTYBaHHA — CepepnHs
P7-P8 Mika - M'sika

lMpUMITKa: HanaLUTyBaHHs TEKCTYPY He MOXHa 3MiHIoBaTK B pexumMi "TloBiNbHE NPUroTyBaHHs".

IHCTpYKUii 3 ekcnnyaTauii

HatucHiTb kHomky "Brbip/3anyck’, Wwob Bubpatin MoTRIGHWA pexiM NpuroTysaHHs. Micns
KOXHOMO HaTUCKaHHA 3 ABMAETLCA HACTYMHUM PEXMM Y TakoMy nopsaxy: "Cyn/GynbinoH",
"Puc", "M'aco ntuui’, "TywikoBaHe M'aco”, "Piaka pucosa kawa', "MoBinbHE NpUroTyBaHHA".

1. Cyn/6ynbinoH

MMicns 3anycky 3a 3aMoBYyBaHHAM BMOpaHo pexium "Cyn/6ynsioH" i TekcTypy "CepeaHs”.
HaTucHiTb kHomky "Bubip/3anyck” ans Bubopy pexmmy, HaTUCHITL KHorky "TekcTypa” ang
perynoBaHHs TeKCTypu. MoTiM HaTUCHITb | yTpUMyITE KHOTKY "Brnbip/3anyck”, wob noyatu
npuroTyBaHHs. CTaHOaPTHUI Yac NPUroTyBaHHSA CTaHOBWTb 18 XBUWH.

2. Puc

HaTtucHiTe kHonky "Bubip/3anyck” ans subopy pexumy "Puc’, H o 21 pACY

A% MpHB3HO 2 0Ci6

aTUCHITb KHOMKY "TekcTypa" Ans perynioBaHHsa TekcTypu. Mot ‘ S
iM HaTUCHITb | yTpUMyiATe KHOMKY "Brbip/3anyck”, Wwob novatu I ‘

npurotyBaHHs. CTaHAAPTHUM Yac NPUroTyBaHHS CTaHOBUTL 16

XBUNMNHa.

MpuMiTKa: LWO6 MPUroTyBaTH, HaNPUKNag, 2 YaLlki pycy, MOMICTITb 10ro B vallly,
HanuiTe BoAy A0 BianosiaHoro pistHsa ("2"). Mig vac nonasaHHA BoAM He
nepeByILLLYINTe MaKCUManbHWA piBeHb, AOMYCTUMUIA ANs KiNbKOCTI pucy,
iHakLUe Lie MOXe NPU3BecTV 4O NeperioBHEHHs Ta KOPOTKOrO 3aMUKaHHs.

3. M'aco ntuui

HaTtucHiTb kHonky "Brbip/3anyck” ang eubopy pexmMy "M'aco ntvdi”, HaTUCHITb KHOMKY
"TekcTypa" 4ns perynoBaHHa TeKCTypu. MNoTiM HaTUCHITL | yTprMyiTe KHOMKy "Bubip/3anyck”,
o6 noyaTu NpuroTysaHHa. CTaHaapTHWI Yac NMPUroTyBaHHSA CTaHOBUTL 18 XBUMMH.
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4. TylikoBaHe M'iCO

HaTtucHiTb kHonky "Bubip/3anyck” ans Bubopy pexmmy "TylikoBaHe M'ACO", HATUCHITb KHOTMKY
"TekcTypa" ana perynioBaHHs TeKCTypu. NoTiM HAaTUCHITL | yTpuMyiiTe KHomKy "Bubip/3anyck”,
LLI06 NouaTn NpuroTyBaHHs. CTaHAaPTHUIA Yac NPUrOTyBaHHSA CTaHOBWUTb 30 XBUMH.

5. Pinka pucoBa kala

HaTucHiTe KHonky "Burbip/3anyck” ang BuGopy pexmnmy A
"Pinka pvcoBa kalua", HaTUCHITb kHoMKy "TekcTypa"' ans ‘—
peryntoBaHHa TeKCTypW. MNOTIM HAaTUCHITb | yTpuMyiiTe ‘ E ‘7
kHOMKy "Bubip/3anyck”, WOo6 NouaTyt MPUroTyBaHHS. T
CTaHLapTHWI Yac NPUrOTYBaHHS CTaHOBUTL 24 XBUMMH.

MpwMiTKa: LWo6 NpuroTyBaTw, Hanpuknag, 1/2 Yaluku pucy, MOMICTITb MOro B yatlly,
HanuiTe Bogy A0 BignosiaHoro pisrs (“1/2"). Mig vac fofaBaHHA Boam
He nepeByILLYyATe MaKCUManbHU piBeHb, AOMYCTUMUIA AN KiNbKOCTI
pvcy, iHaKLLe Lie MOXe MPW3BECTU A0 NePEenOBHEHHS Ta KOPOTKOro
3aMUKaHHS.

6. MoBinbHe NpUroTyBaHHS

HaTucHiTe kHonky "Bubip/3anyck”, wob subpatin pexim "ToBinbHe npuroTysaHHs". MoTiM
HaTUCHITb | yTpUMYIATE KHOMKY "Brbip/3anyck”, Wob nouaTt NpuroTyBaHHs. Y UbOMy pexmMi
niaTpuMyeTbea TemnepaTypa 68 °C.

MpumiTka: y pexumi "MosinbHE NPUroTyBaHHS" He MOXHa PerynoBaTi TEKCTYPY ¥ MPUIaa He NepexoanTb aBTOMATUUHO
B PEXVIM NIATPYMAHHS Tenna nicns 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHS.

PeXuM BUMKHEHHS: AKLLIO BIPOOOBX 5 XBUMAVH MICAA BBIMKHEHHS XOOHY KHOMKY HE HaTUCHYTO,
napoBapka MNepekUNTBCA B PEXVM BUMKHEHHS, i 1T AMCANEN BUMKHETBCS.

PexuM ouikyBaHHS: YBIMKHYBLLIV XUBMIEHHS, HAaTUCHITb KHOMKY "Tanmep", i Toai naposapka nep
EK/IOUNTBECS B PEXMM M1aHyBaHHA. IHAVMKaTop TariMepa 6inMaTiMe, a Ha aucnei s
in06PasnTLCA 3arIaHoBaHWIM Uac. FKLLO XOAHY KHOMKY He HaTUCHYTO, MapoBapka NepexsIoun
TbCS B PEXMM OUiKyBaHHS.
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YCYyHeHHSsl HecnpaBHOCTeMN

Mpobnemu

Mo MBI NPUYNHN 1 PiLLEHHS

He BoaeTbcs
3aKPUTU KPUILLIKY.

lNepekoHaTecs, WO MOMOXEHHS PYUKM KPULLKM NpaBUbHE.
Twvck rapsayol napw B vallli.
MepeBipTe, UM NPaBUIbHO BCTAHOBAEHO YLLibHIOBAbHE KifbLE.

He BOoaeTbCA BiOKpUTH
KPUILLIKY.

Y yaLli € TUCK. HaTUCHITL | yTPUMYyTE KHOMKY CKUAAHHS TUCKY 11 3auekainTe,
A0KM MOMMaBKOBUIA KanaH OnyCTUTHCS.

FAKLLO TUCK Y Yalli MOBHICTIO CKWMHYTO, ane NOMnaBKoBUIA KnamnaH He onycka
€TbCS, CKOPUCTAUTECH MAMUKOLD, LLIOO HATUCHYTL 10T 0.

KnanaH obMexeHHs
TUCKY HErepMETNYUHMIA.

HecnpasHicTb knanaHa 06MeXeHHst TUCKY MPU3BOAUTbL [0 BUTOKY MOBITPS.
KnanaH o6MexeHHs TUCKY BCTAHOBMEHO HeNpPaBusIbHO.

3 NonnaBKOBOro KnanaHa
MOCTIMHO BUTIKae napa.

B oTBOpPI MOMNaBKOBOro K/1anaHa € CTOPOHHI NpeaMeTy.
YLWinbHIOBaNbHeE KinbLie B MOMIaBKOBOMY K/1amnaHi 3HOLLEHE.

Mpunag He pearye Ha
HATWNCKAHHS KHOMOK.

SIKWIO Npunag nepebyBae B PEXUMI NMPUrOTYBaHHS, TaiMepa abo MiaTprUMaHHs
Tenna, HaTUCHITb KHorky "CkacysaTu', o6 BAMTI 3 LIbOr0 PEXUMY.

Mig Yac NpPUroTyBaHHs
BUTIKae napa.

MNepeBipTe, UM He NePOPMOBAHO, HE 3HOLLIEHO 11 HE MOLLKOAXEHO vallly Ta
YLLINbHIOBATbHI KOMAOHEHTU KPULLIKA.

Henosaperun puc.

MepesipTe, uv NpasuWsibHE CMiBBIAHOLLIEHHS pUCY 11 Boam (Hanpuknag,
3amarno Boaw).

MepesipTe, Un He BUKOPUCTOBYETLCA CTapuit puc (GibLue HixX 6 MiCALLB i3
[aTV BUPOGHNLTBA).

MNepeBipTe, UM HEMa€e CTOPOHHIX MPEAMETIB MiX HVXHBOK YaCTUHOK Yallli 1
BEPXHBOIO — AaTuvika.

MepeBipTe, U He AedopMOBaHe anioMiHIEBE MOKPUTTA HXKHLOMO AaTumKa.

Mig Yac NpPUroTyBaHHsS
pvic abo pigka pvcosa
Kalla nepennsatoTbCs
yepes Kpan.

MNepeBipTe, UM He nedopmMoBaHe AHO YaLlli.

MepesipTe, U NpaBWbHe CMiBBIAHOLLIEHHA pUcy 1 Boay (Hanpviknag,
3abaraTo Boaw).

MNepeBipTe, UM HEMa€e CTOPOHHIX MPEAMETIB MiX HVXHBOK YaCTUHOKO Yallli
1 BEPXHBOIO — AaTuvika.

MNepeBipTe, UM He NedOPMOBaHe antoMiIHIEBE MOKPUTTSA HUXHBOIO AaTuMKa.

Puc 3nunaetbes.

MNepeBipTe, UM He nedopMoBaHe AHO YaLlli.

MepesipTe, UM NpaBWbHe CMiBBIAHOLLIEHHS PUCY 1 Boau (Hanpvknag,
3abaraTo Boaw).

MepeBipTe, un He 36epiraeTbCs pUC y NpUNadi B peXMMI NiaTPUMaHHS
Tenna NpoTArom bGinbLue Hix 12 roanH.

Hes3BUUHMIA 3anax nig,
Yac NpUroTyBaHHS 1Xi.

lMNepeBipTe, UM Ha yLLiNbHIOBaNbHOMY KifbLi ab0 KpULLLL KnanaHa
0BMEXEHHS TUCKY 3anuunmnmcs ika abo Boaa.

MepeBipTe, UM He Mae yLLiNbHIOBaNbHE KinbLe cneumdiuHoro 3anaxy.

Mig Yac Nepworo BUKOPUCTaHHA NPWUNaay Cif 3annTh Yally HanonoBUHY
BOAOHO Ta MPOKMN ATUTH i B pexumi "Puc” 2=3 pasu, wob ycyHyTn 6yas
—AKNA HENPUEMHWI 3anax.

CunctemMa He npaLoe nicns
OHOBJEHHS MIKPOMpPOrpaMu.

[ns BiAHOBNEHHS 3aBOACHKMX HaMaLUTyBaHb NpWiagy BBIMKHITb MOro,
a NoTiM HAaTUCHITb | yTpUMyITe KHomnku "Tarmep" + "Bubip/3anyck’.

Puvc nigropis.

MepeBipTe, un [o6PE NPOMUTUI PUC.

MNepeBipTe, UM HEMa€e CTOPOHHIX MPEAMETIB MiX HUXHBOK YaCTUHOK Yallli
1 BEPXHBOIO — AaTunKa.

MepesipTe, UM He fedopMoBaHe antoMiHIEBE MOKPUTTA HXHLOrO AaTumKa.
MepesipTe, un He AedopmoBaHe AHO YalLlli.
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Mpo6nemu

MOXMBI MPUUMHW 1 PiLLIEHHS

Y pexuMmi NiaTprUMaHHs
Tenna ika BUCKUxae abo
BMAAE creundiuHmni 3anax.

lNepesipTe, UM He 3bepiraeTbcs ka B NPUaLi B peXnMI NiATPUMaHHS
Tenna npoTarom binbLue Hix 12 roamH.

MNepeBipTe, UM HEMae CTOPOHHIX MPEAMETIB MiXX HVXHBOK YaCTUHOK Yallli 1
BEPXHbOI — AaTuuKa.

MNepeBipTe, UM He NePOPMOBaHE antOMIHIEBE MOKPUTTHA HUXHBOIO AaTuVKa.
MNepeBipTe, UM He nePpOpPMOoBaHe AHO YaLlli.

®OyHKUig "Tanmvep" He
MPaLOE HANEXHNM UVHOM.

MepeBipTe, UM yac, WO MUHYB Bif, NOTOYHOrO Yacy A0 3anlaHOBaHOr o yacy
3aBepLUEHHS, MEHLLNIA 33 HEOOXiAHWUI Yac NMPUroTyBaHHS.

MepesipTe, UM He HaTUCHYTO KHOMKY "Bubip/3anyck” nicns BCTaHOBAEHHS
Tarmepa.

Ko noMunkun

Kon, Onunc nomMukn PileHHs
E-10 HuxHi gaTumk 3BepHiTbCs 00 GaxiBLiB BiAAINY
MOLLKOAXKEHO. nicnsNpPoAaXHOro 0b6C1yroByBaHHS
0719 PEMOHTY.

XapakTepucTumkmn
Hazga EnektpuuHa ckopoBapka Mogaenb MYLO02-1
EMHICTb 48 n HomiHanbHa BxigHa noTyxHicte 1000 BT
HomiHanbHa Hanpyra  220-240 B~ HomiHanbHa vactoTa 50/60 'y,
HoMiHanbHWU TUCK 70 «MMa HarpisaHHs EnektpuuHe
Bara HeTTO 5,3 kr Poawmipu Brpoby 296 x 347 x 288 MM
Pexum BUMKHEHHS 0,3 Bt Pexum ouikyBaHHS 0,8 Bt

KopuicHuin 06'em 2/3 0b6'emy
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IHpopMaLiis npo BigNoOBiAHICTL BUMOram

D

]

Yci IpoAyKTY, MO3HaYEHi LM CMMBOJIOM, BBaXatoTbCs BiAXO4aMU €1EeKTPUYHOO
Ta enekTpoHHoro obnaaHaxHs (WEEE sianosiaHo no Oupektvien 2012/19/EU), ski
cnif yTnnisyBaT OKPEMO Bif, HECOPTOBaHMX NOOYTOBMX Biaxoai. LLLo6 3axmnctntu
300POB’A M0AEN | HABKOMLLIHE CepefoBuLLE, MOTPIGHO 34aBaTV HenpaLyooUe
obnafiHaHHs A0 CreLiani3oBaHyX MyHKTIB 300pY, BU3HAUEHVX AePXaBHUMI abo
MiCLEBMMM OpraHamMu Bnaam, Ans nogansLuoi nepepodku. MpasunnsHa yTunisaisa
Ta NepepodKa AOMOMOXYTb 3anobirTV HEraTMBHUM Hacniakam NS HaBKOMMLLHBOrO
cepefoBMLLA Ta 300POB'A Moael. 3a 40AaTKOBO IHGOPMALIEID MPO PO3TaLLyBaHHSA
Ta yMOBW Po60TU NOAIGHMX NMYHKTIB 360pY 3BepTanTecs A0 KOMMaHii, Aka BIUKOHaNa
BCTaHOBMEHHS, ab0 10 MiCLIEBUX OpraHiB Baau.

Muwu, koMnaHia Xiaomi Communications Co., Ltd, 3aasnsiemo, Wwo ue obnagHaHHs B

iANOBiAa€ 3aCTOCOBHMM OMPEKTVBAM, EBPOMENCBbKM CTaHAapTaM i monpaskam 40
HUX. [MoBHMI TekcT 3asBKM ana €C Npo BiAMNoBiAHICTb HaBeAEHO B IHTEPHETI 3a Tako
t0 a[1peCoto:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

[oknanHWin eneKkTPOHHNI MOCIOHNK MOXHa 3HaTV 3a aapPecor
www.mi.com/global/support/user-guide

BurpobHuik: Csaomi KommyHikenwidc Ko., /174,

Anpeca: #019, 91x ®noop, binginr 6, 33 Ciepui Mioon Poaa,
XanasH OictpikT, MekiH, 100085, Kntan

BurotosneHo B Kutai

o6 gisHaTuCAa binblue, BigsifanTe canT www.mi.com

Bepcis nocibHvika kopucTysaya: V1.2
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I'Iepeﬂ, MCrnoJsib3oBaHMEM BHMMATESIbHO MPOYTUTE 3TO
PyKoBOACTBO. COXpaHVITe €ero — OHO MOXeT I'IOHa,EI,O6VITbCF|
BaM B OafIbHENLIEM.

BA>KHbIE MEPbI MPEAOCTOPO>XKHOCTHU

*[pounTanTe UHCTPYKLMM MOSTHOCTHIO.

- laHHOE n3aenvne NpeaHasHauYeHo TONbKO A8 ObITOBOro
MCMONb30BaHNS.

-He nosBonante oetam npubnmxaTbcs K CKOpOBapKe BO
BPEMS €€ UCMO/Ib30BaHNS.

- He pa3smelanTe CKOpoBapKy B pa3orpeton OyxXoBKe.

- ByabTe oueHb OCTOPOXHbI MPY MEPEMELLLEHN CKOPOBAPKMU,
HaxoOsLLEencs Noa AaBneHneM. He kacanTecb ropaumx
noBepxHocTel. Vicnonbaymte pyuky. [Npy HeobxoaMMocTm
MCMNONb3ynTe CpeaCcTBa 3aLUMTI.

- lcnonbayimte cKopoBapKy TOMbKO B TEX LENAX, 4719 KOTOPbIX
OHa nMpeaHa3HayveHa.

- ITO U3nenve roToBUT ey Nod AasneHremM. HenpasuibHoe
MCMOMb30BaHMEe CKOPOBAPKM MOXET MPUBECTM K OXOraM.
Mpexae yem BKIHOUNTb pa3orpes, yoeamTech, UTo
CKOpOBapka Haaexallimm obpa3om 3akpbiTa. CM. pa3aen
«Kak nCrnonb3oBaTb.

*Hukorma He nblTanTecb OTKPbITb CKOPOBAaPKY, Npunaras
bonblune yeunus. OTKpbIBaUTe KPbILLKY TOMBKO NMOcie Toro,
Kak ybeamTech, YTO BHYTPEHHEE OaBeHMe MOIHOCTbIO
cobpoLeHo. CMm. pasaen «Kak 1cnonb3oBaTb.

*Hunkorpa He 1cnonb3ynTe ckopoBapKy 6e3 Boapl, Tak Kak 3TO
NPYBELET K €€ CEPbE3HOMY MOBPEXAEHNIO.

- He 3anonHanTe ckopoBapky bonee yeM Ha 2/3 oT ee NosHoM
BMECTMMOCTU. [ OTOBA NPOaYKTbl, KOTOPbIE PACLLMPSOTCA BO
BpEMS TepMunueckon 0bpaboTki (Hanpumep, puc nm
JEervapupoBaHHble OBOLLIM), HE 3aMOHANTE CKOPOBAapPKyY
bonee YeM Ha NoMOBMHY OT €€ MOSTHOM BMECTUMOCTM.

- lcnonbayimte TONbKO NCTOUHKVKM Tera, yka3aHHble B
WMHCTPYKLMSX MO aKCMyaTaumm.

-Ecnv nocne npurotoBneHns mMsca ¢ koxen (Hanpumep,
rOBAXbEro A3blka) Koxa o, JaBneHvemM pasbyxna, He
MpoKanbliBanTe MACo, YTObObI M3bexaTb 0XOroB.
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- Ecnn Bbl roToBUTE 6711000 U3 TECTa, MPexXae YeM OTKPbITb
KPbILLIKY, OCTOPOXHO NOTPSACUTE CKOPOBAPKY, UTOOLI ea He
BbICKOUMIa 13 MOCYbl.

-[epen KaxabIM NCMNOb30BaHMEM MPOBEPANTE, UTO K/1arnaHbl
He 3a610KMpoBaHbl. CM. UHCTPYKLMW MO UCMOMb30BaHNIO.

- Hukorga He ncnonb3ymnTe CKOPOBapKy B pexXnMe AaBneHus
079 CUNBHOW VAW NErkon 06XapKu MULLNA.

-He MoanduumpyinTe ntobble cucteMbl 6€30MacHOCTU UHBbIM
06pas3oM, UeM yKasaHo B MHCTPYKLIMSAX MO NCMOMb30BaHMIO.

- Icnonb3ymnTe TONbKO OpUrHanbHble 3anacHble AeTanu,
COOTBETCTBYHOLLIME MOAENV N3aeNns. B yacTHOCTU, MCNoNb3ymnTe
KOPMYC 1 KPBILLKY OAHOrO 1 TOr0 Xe Npon3BoamTeNs, KOTopble
yKa3aHbl Kak COBMECTUMbIE.

- B MHCTPYKLUMAX yKa3aHOo, YTO 3TOWM ObITOBOM TEXHUKOM HENb3s
yNpaBnsiTb C MOMOLLbIO BHELLHErO TarMepa Wy aBTOHOMHOI O
nynbTa OQNCTaHUMOHHOIO YNpaBieHus.

- [leTam 3anpeLlaeTcs UCMob30BaTh 3TO U3aenne. XpaHuTte
n3nenue 1 ero kabenb NUTaHUs B MecTe, HeOCTYNHOM /14
neten.

- [Mpmnbopamy MOryT MoNb30BaTbCS NMLA C OrPaHNYEHHBIMY
bU3MUECKMMM, CEHCOPHBIMU M YMCTBEHHbBIMM CMTOCODHOCTSAMM
VN HEOOCTATKOM OMbITa U 3HAHWUW, €CITM OHW HaXOAATCA MO/,
NPUCMOTPOM W NPOLLAV MHCTPYKTaX Mo 6e3onacHoMy
MCMONBb30BaHMIO NPMHOPa M MOHNMAKOT CBA3aHHbIE C HAM
OMaCHOCTMW.

- [leTn He OOMXKHbI UrpaTh C YCTPOWCTBOM.

- Ecnv kabenb nuTaHus M Kakom-nmbo anekTprUecKinm
KOMMOHEHT MOBPEXAEHbI, X 3aMeHy BO 1M3bexXaHMe onacHbIX
CUTYaLIMI OOMKEH BbINOHATb MPOU3BOANTESb, CEPBUCHbLIN
LEeHTP 1N KBaNMOULMPOBAHHbBIV CreuyanicT.

- NaHHbIN Nprbop NpeaHa3HaueH a9 UCMOoNb30BaHNS
B ObITOBbIX M OPYrUX CXOXMX YCNOBUSIX, HanpuMep:

— Ha KyXHAX 4719 NepcoHana B MarasmHax, obucax v apyrmx

Paboux NOMeLLeHWSX;
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— B AEPEBEHCKMX AOMaX;

— rOCTAMM B OTENSAX, MOTENSAX 1 APYTUX TOCTUHNYHbBIX
3aBeAeHUSX;
— B FOCTUHULAX TUMa «MPOXUBAHNE 1 3aBTPAK.

-Henb3s norpyxatb nsgenve B Boay. Ytobbl n3bexatb
MopaxeHKs 3NeKTPUUECKM TOKOM, He MOorpyxanTe Kabesb,
BUMKW MM CaMO U3Aenve B BOOY U Opyrue XUOKOCTW.

- OTKpbIBaTE CKOPOBaPKY TOMbKO MOCAE TOro, Kak oHa
OCTbIHET 1 BHYTPEHHee daBneHue byaet cobpolleHo. Ecam
KpbllKa TPYAHO OTKPbIBAETCS, 3HAUUT CKOPOBAaPKa eLLe Nof,
[AaBNEeHNEeM — He MblTanTecb OTKPbITb ee ¢ ycunvem. Jlioboe
[aBNeHne B CKOpoBapke MOXeT OblTb onacHbIM. CM. pasaen
«Kak 1Crnonb3oBaTb.

-[epen ncnonb3oBaHMEM CKOPOBapkM yoeamTech, UTo Ha
yalle HeT BMATYH 1 YTO Yallua He AedopM1POBaHa, a TakxXe
YTO YMNOTHUTENBHOE KOJbLIO HEe AePOPMUPOBAHO U He
noBpexaeHo. Npy 0bHapyXeHUn Mboro NOBPEXAEHNS NN
nedopMaLn NpekpaTnTe UCMONb30BaTb M3aenne, UTobbl He
[OMYyCTUTb TakixX PUCKOB,

*He TaHUTE 3a yNNoTHUTENBbHOE KOMbLO U HE CXMMalTe ero
C/VILLKOM CU/IBHO, YTODbI HEe A0NYCTUTL AedopMaumn
M noBpexaeHns. Ecnv konbuo 4edopMmpoBaHo Un
NOBPEXAeHO, HemMenieHHO 3aMeHNTe ero.

- Bo BpeMma npurotoBneHuns cneante, UTobbl ypoBEHb BOOb! He
NOOHMMANCS BbllIEe MHUM MaKCKMaIbHOrO YPOBHS BOApI, 3TO
MNO3BONUT M3bexaTb cOpoca JaBNeHus), yTeukn Bo3ayxa U
Pa30PbI3rVIBAHNS XUOKOCTU.

- Ecnn ckopoBapka 1cnonb3yeTcs B CTPaHe UK permoHe
C KapkuM U BAAXHbIM KAMMATOM 1 MOXET OblTb MOAKOUEHA
K agantepy nuTaHusa 6e3 3alLMTHORO 3a3eM/1eHNs 13-3a
OTCYTCTBUS GUKCUPOBAHHOW Pa3BOAKM, PEKOMEHOYETCS
YCTaHOBWTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOro oTkoueHus (Y30) ¢
HOMUHabHBIM OCTaTOYHbIM PaboumM TokoM He 6onee 30 MA.

- He kacanTech yaluu pykamu cpasy nocne UCrosib3oBaHns,
UTOObI M36exXaTb OXOroB. [pexae Uem OTKpPbIBaTb KPbILLKY

N M3BNEKaTb Yally, 0OXANTECDH, KOrda Yalla OCTbIHET.
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*He ncnonbaynte MeTanmueckyro Modasky vunmn apyrme
XecTkve npeameTbl 419 OUYUCTKM Yalun. [11s 0UmncTKm
NCMNONBb3YyNTE MArKYIO TKaHb.

- PerynspHo nposepsnTe, He 3aCopeHbl 1 aHTVNONOKMPOBOUHbIN
KOMMayvoK 1 PErynaTop OaBneHus.

- He ncnonbaymnte ckopoBapky 45 MPUroTOBAEHUS ML,
KOTOpas MOXET 3aCOPUTb MapOBbINyCKHOE OTBEPCTUE
(HanpuMep, BOOOPOCAN U ApyrMe XNonbeobpasHble
NpoOyKTbl). BO BDeMs 1MCMoNb30BaHWA He HakpbiBanTe
BEPXHIOKO YaCTb CKOPOBAPKM HUKAKMMK MpeaMeTamMu: NHaue
Bbl MOXeTe 3ab10K1MPOoBaTb BbIXO Napa.

- He 6pocaiTe ckopoBapky 1 He bernTe ee TBepAbIMM NpeoMeTaMu:
Bbl MOXETE MOMYyUNTb TPaBMy WM CIOMaTb YCTPOMCTBRO.

*He ncnonbaynTte ckopoBapky C NOBPEXOEHHOM BHYTPEHHEN
MOBEPXHOCTbLIO YalliK, UTOObI HE AOMYCTUTb OXOroB 1 APYrX
TPaBM, BbI3BaHHbIX MapPOM W BbITEKAHVEM KUMALLEW XUOKOCTU.

- He ncnonbaymte ckopoBapKy ¢ 4edOpMVPOBaHHOM Yallewn,
YTOObI HE AOMYCTUTb OXOroB U APYriX TPaBM, Bbi3BaHHbIX
MapoOM MW BbITEKAHMEM KUMALLEN XUOKOCTU.

*He moanduupmpymte ckopoBapky. Bo nsbexaHme Bo3ropaHus,
MNOpaxXeHsa 31eKTPUUECKM TOKOM U TpaBM pa3bupaTb U
PEMOHTVPOBATL M3AeNMe A0MKHbI TONBbKO KBaINOULIMPOBAHHbIE
crneuyanncTbl. He gonyckamTe KOHTakTa CUMMKOHOBbIX
neTanen cKopoBapKy C ankorofibHbIMU HaMMTKaMu,
copepxawmmm 6onee 50 % cnuvprTa.

-He cTaBbTe Taxenble NnpeaMeTbl Ha CKOPOBAPKY MpU ee XpaH
eHNN. XPaHUTb B CYXOM, MPOX1aHOM MecCTe.

COXPAHNTE 2T NHCTPYKUWI.
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OnuncaHvne n3penusa

Pyuka

KpbiLuka

YRNoTHUTENBHOE
KOMbLIO Npenoxpa
HUTENb

HOro knanaHa

CamobnokMpyroLLmMnCs
KnanaH

MeTka onq
BblPaBHVBaHMS

KPbILKN

YRnoTHUTENbHOE
KOJbLIO

MeTka 3aKpbITon
KpbILLKWN

HVXXHWUI naTumnk

TemnepaTypbl

[uncnnen Bkyca

KHonka Bkyca
KHorka Tarmepa

Xiaomi

- -

Hard. '

Med e e
N

= UL

Soup Broth Rice  Poultry Meat

0T °
2021

Stew Meat  Congee  Slow Cook
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AHTNONOKNPOBOYHbBIV
KoMnayok

Yawwa

MeTka oTKpbITOM
KPbILLKM

MaHenb ynpasneHvs

MoacTaBka
3NEKTPOMNUTAHMSA

MpenoxpannTenbHbI KnanaH
Perynatop LasneHus

Pyuka

KHorka cbpoca aasneHvs

V]H,EI,I/IKaTOp COCTOAHNA

OTKPbITUA KPbILLKNA
(saropaetcs, Koraa KpbilLKa HennoTHO
3aKpbiTa)

V]H,EI,I/IKaTOp noanepXxaHna
Tenna

KHomnka oTMeHbI
KHorka «Bbibop/cTapT»



Cnmncok akceccyapos

=0 T ] ]

TNoxka ona Jlonatka ans MepHbiIn YepHas vawla 3onotucras
puca NPUroToBEHMS cTakaH Yala

MprMeyaHwe. UTobbl CBECTU K MUHMYMY NEPEHOC BKYCOB, PEKOMEHLYETCS MCMONb30BaTb YEPHYHO Yallly ANs MPUrOTOBNEHNS
cyna, by/nboHa 1 TyLLEHWs Msica ¥ 30/10TUCTYIO YalLlly [i1s MPUrOTOBMEHWS pyca U PUCOBOW KaLLW.

Pas6opka n ouncrtka

PerynspHo ouniaite KpbILWKY, YMIOTHUTEIbHOE KOMbLO, aHTUBIOKMPOBOUHBIN KOMMaYoK
N PETYNATOP OABMEHVS B 3aBUCKMMOCTI OT YaCTOTbl MCMOb30BaHWs, UTOObI HE A0MYCTUTb
X 3aCOPEHMS.

1. OTKpbITME KPbILLKM 2. Pazbopka perynsitopa LaBfeHus

a. BosbMuTeCh 3a pyuKy 1 MOBEpHUTE a. OCTOPOXHO NOTAHUTE 3a PEryNsTop AaBNeHus
KPbILLKY MPOTUB UACOBOW CTPESKM. BBEPX, Kak MOKa3aHo Ha puUcyHke. 3aTem
6. CoBMECTUTE PyUKy C OTMETKOW « W » 1 NPOMOITE €ro BOAOW.
NOAHUMUTE KPBILLIKY, NOTAHYB ee BBEpX. 6. YcTaHOBWTE PerynaTop AaBneHus B UCXOQHOe
NnosioXeHre N akkypaTHO HaXMWUTe Ha Hero,
UTO6bI 3adVKCPOBATD.
3. Pazbopka ynnoTHUTENIbHOIO 4. QuncTKa KpbILWKN

KonblUa

a. OCTOPOXHO M3BNEKNTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO, a. Kpbilwky v ee KOMMOHEHTbI MOXHO MPOMbITb
Kak MoKasaHo Ha pucyHke. 3aTeM NPOMoWTe ero UMCTOW BOOOW NPAMO 13 Nof KpaHa.
BOAON. 6. Mocne MOViKM 1 CyLUKM CHOBa cobepuTte

6. YcTaHoBuTE YONOTHUTENTbHOE KOJbLIO B NCXOOHOE KOMMOHEeHTbI, Npexde YeM 3aKpblBaTb KPbILLKY.
NonoXeHre N HagexHo 3akpenunTe.
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Kak ncnonb3soBaTb

Ounctka nepen ncrnosibsoBaHnem

OTKpOWTE KPbILLKY, @ 3aTEM CHUMUTE YNIOTHUTENBHOE KOMbLO, PErYISTOP AaBNEHNS U
apyrvie KOMNOHEeHTbI. TlaTeNbHO NPOMOMTE KPbILKY U e KOMMOHEHTbI YMCTOW BOAOW,

BbICYLUUTE U cObepuTe UX.
HpMMeHaHMe. I'lepe,D, MCNoNb30BaHMEM CKOPOBapKn \/6e,D,MTer, UTO BCE ee KOMMOHEHTbI, Takne Kak perynaTop AaBneHus,
npe,uoxpaHMTeﬂbeM KnanaH v ynaoTHUTeIbHOe KO/bLo, MPpaBuibHO C06paHbI.

[o6asneHvie NpoayKToB B uvaLly (ona npumepa Ncrnonb3yeTca MAco NTuLbI)

1. TlpoMonTe MSICO U HapeXbTe ero Ha Kycouku. Hanente B rnybokyto CKOBOPOY BOAY,
MONOXKTE B HEE MACO U NOBEAMTE BOAY A0 KMMeHMs. 3aTeM CONaHLMpynTe MACO B XONOAHON
BoZe. [onoxmTe MACO B Uallly CKOPOBaPKY.

2. [lobaBbTe B Yally AOMOMHUTENbHbBIE UHIPEAVEHTbI Y MPUNPAaBbl, XOPOLLO NepemeLlanTe.

3. [locyxa NpoTpuTE Yallly CHapyXW 1 YyCTaHOBKTE ee B CKOPOBApPKY.

MpuMeuaHwe. PekoMeHayeTcs 06aBAsTb B Yallly CTOMBKO BOAbI, YUTOObI OHa MOKPbIBaNa VHPeaneHTbI, HO NPK 3TOM ee
YPOBEHb He MpeBbILLan MakCUMasIbHYIO IMHUIO YPOBHS BObI.

MnoTHoe 3aKpbITNE KPbILLKK

CoBMeCTUTE PYUKY C OTMETKOM « @ » U YCTaHOBUTE KPbILLIKY Ha
CKOpOBapKy. 3aTeM BO3bMUTECH 3a PyUYKy 1 MOBOpayvBaliTe ee
Mo YacoBOW CTPEsIKe, MOKa OTMETKA « @ » He OyaneT coBMeLLeHa
C OTMETKON « @»: Kpbillka OyAeT NIOTHO 3aKpbITa.

OTKpbITME KPbILLKY

Mocne 3aBepLUeHVs NPUroToBNeHWs ybeamTech, UTo
npeaoxXpaHUTe bHbIN KnanaH ynas, 1 TOfbKo NMOTOM OTKpbIBaliTe
Kpbilwky. Koraa npenoxpaHntenbHbI KnanaHd ynageT, BO3bMUTECH
3a pyyKy 1 NMoBopauMBaliTe KpbILLKy MPOTMB YaCoBOW CTPESKM,
roka OTMeTKa « @ » He COBMECTUTCA C OTMETKOW « @ », a 3aTeM
NMOAHVMITE KPbILLKY, MOTSHYB HaBepx. Bbl Takke MoxeTe HaxaTb

KHOMKY cbpoca AaBneHns, UTobbl ObiCTPO COPOCUTL AaBNEHME.

MpumMeuanvie. ECnm Hy>XHO HaxaTb KHOMKY cOpoca AaBneHus, fenanTe a1o, CTos nepes
CKOPOBaPKOW Ha 6€30MacHOM PacCTOsIHUM OT perynstopa AaBneHus,
UTOObI N36EXaTh OXXOroB NapoM.
[Py NPUrOTOBREHWN XUOKOW MUK, HanpuMep cyna, bynboHa unm
PUCOBOW KaLLiv, He copacbiBaiiTe faB/eHve ¢ NOMOLLbIO KHOMKK cbpoca
naBneHnd, NOCKOSbKY 3TO MOXET NMPUBECTM K OXOram 13-3a BbliBaHNA
enpbl. ﬂpexge YeM OTKPbIBaTb KPbILLIKY, AOXANTECb NaaeHna
NpefoXpPaHNTEeNbHOro Knanaxa.

BkntoueHue/BbikroueHmne

1. BkntoueHne

ocne BKKOUEHWSt CKOPOBaPKM HaUMHaAET MUraTe MHAMKATOP pexiMa «Cyn/GynboH» u
BOCMPOM3BOAMTCS 3BYK 3arnycka. ECv B TeueHne 5 MUHYT HrKakmne onepaumm He BbIMOHSIOTCS,
CKOpOBapka NepexoamT B pexXmnM oxXmaaHus. UTobbl akTMBMPOBaTL ee, HaxMuTe Ntobyio KHOMKY.

2. BbikntoueHne
YT0bbI BBIK/IOUNTL CKOPOBAPKY, MPOCTO OTCOEAMHUTE Kabeslb NMTaHNS OT PO3ETKN.
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Hauano npurotoBneHunsa

1. Bbl6op yHKLMN

YUT0BbI BEIGPATL PEXMUM MPUrOTOBMEHNS, B PEXMME OXMOAHUS HAXMUTE KHOMKY «Bbibop/cTapT.
Mo yMO/UaHMII0 CKOpoBapKa 3aryckaeTcs B pexxme «Cyn/BynboH» (Ha 3TO yKasblBaeT MUraioLLM
3HaUOK pexmMa). UToBbl HauaTb MPMrOTOBEHIE, HAXMUTE W yAePXVBaNTE KHOMKY «BbiGop/cTapT».

Mpumeuanvie. Koraa Bbl AMTENbHO HaxMeTe KHOMKY «Bblbop/cTapT», CKOPOBapKa HauHeT NMpUroToBeH1e, ToMbKo NpoBep
1B, UTO KpbILLKa 3aKpbITa.

2. HacTpoiika Bkyca

MNepen HauanoM NPUrOTOBAEHNS Bbl MOXETE HaxaTb KHOMKY «BKyc» v BbIOpaTb HyXHbIN BaM
BKyC: «CunbHbIN», «CpeaHniny 1 «Marku». Hanprumep, npy npuUroToBAeHUM Msica MTULbI MO
YMOTYaHMIO YCTaHOBEH BKYC «MSArkuminy.

Mpumeuanune. B pexnme «MeoneHHoe NpuroToBAEHNE» U3MEHUTb BKYC HENMb3s. B 3TOM pexurme HaxaTve KHOMKK «Bkyc» He
paboTaeT 1 3Ta HacTpoiika He oTobpaxaeTcs.

3. MpuroTtoBneHne

Bo Bpems NMpuroToBeHMs Ha akpaHe 0TobpaxaeTcsa Bpems, OCTaBLUIEECs [0 OKOHUaHWS
npuroTosieHus. KpoMe Toro, BKyC M3MEHWUTb Heslb3s.

HpMMeHaHMe. B pexmnMe nogaepxaHna Tenna v NpuroToBieHns ¢ OTKprTOI;\ KpblLLIKOI;\ Ha 3KpaHe OTO6pa>KaeTCﬂ Bpems,
npowejliee ¢ Havana 3Toro pexmma.

4. OTMeHa NpUroToBeHus

Haxmunte KHOMKY «OTMEHUTLY, YTOObI OTMEHUTL TeKyLLI,VII;I pPexnm npnroToBeHnd, nocne
Uero sKpaH BepHeTCd B MICXOOQHOE COCTOAHME.

5. 3aBepLueHre NpuroToBieHms

Mocne 3aBepLLUEHNA NPUrOTOB/1EHNA CKOPOBapKa M34aeT 3BYK yBEeAOM/IEHNA N MEepexoanT B PeXNM

noaaepXaHna Tensa. UT0bbl OTKIHOUNTL PeEXnM noaaepXaHhia Tensa, HaxXMmnTe KHOrMKY «OTMEHNTBHY.
MpumeyaHvie. ECnm HYXXHO HaxaTb KHOMKY cOpoca AaBneHus, fenaiTe 3To, CTOs Nepe[, CKopoBapKo Ha 6esonacHoM
PaCCTOSHUM OT perynstopa AaBneHus, Utobbl M3bexaTb 0XOroB Napom.
[Mpyv MPUrOTOBNEHUN XUAKOW MULLI, HaNpyMep cyna, ByboHa UM PUCOBOK Kaluu, He cbpacbiBaiTe faBneHne
C NOMOLLbIO KHOMKM COpOoca [aBneHws, MOCKOMbKY 3TO MOXET MPVBECTYM K OXOraM 13-3a BblNVBaHWS efpbl.
Mpex.e Yem OTKPbIBATb KPbILLKY, AOXANTECH MafeHVs NPeAoXPaHNTENbHOrO KnanaHa. Ecan nocne oTkpbITus
KPbILLKY B Yalle eCTb ropsunii nap, OCTOPOXHO CHUMITE PErynsaTop AaBMeHus v 3aKpoTe KpbILLKy. HagexHo
3aKpPbIB KPbILLKY, CHOBA YCTaHOBWTE PETYNIATOP AaBEHWS.

6. YcTaHOBKa Tanmepa

Bbi6paB Hy>KHbIN PEXMM NPUrOTOBMEHNS, HAXMUTE KHOMKY «TaliMep», UTobbl 3aAaTb Bpems
3aBepLUEHVS MPUroTOBNEHWs. YToBbl HauaTb 3an/1aHMPOBaHHOE MPUrOTOBNEHWE, HAXMUTE
KHOMKY «Bbl6op/cTapT». UToBbI OTMEHUTb 3anaHMpoBaHHOE NMPUroTOB/IEHNE, HaXMUTe

KHOMKY «OTMEHUTBLY.

MpviMeuaHue. 3annaHMpoBaHHOE BpeMs NpeacTaBnseT cobon MHTepPBan BpeMeHu, He0OX0AMMbIN /1S 3aBepLLEHUSs
MPUroToBNEHNS. Ka*ﬂ,oe HaxaTtune KHOMKn <<Ta§|Mep>> Ha NaHenu ynpasneHnsa yBenmumBaeT 3aniaHnpoBaHHoe
BpemMsa Ha 15 MUHYT. Kax,qoe HaxaTne 1 yaepxaHue KHOMku «TaMMep» Ha NaHenu ynpasneHns ysenmumsaeTt
3annaH1poBaHHoe Bpems Ha 30 MUHYT. MakcManbHoe 3HaveHme TaMepa — 24 yaca (oTobpaxaetcs kak 24:00).

MpvMeuaHue. nnocTpaunm 3aenis, KOMIIEKTYIOLWMX 1 NMONb30BaTENbCKOro MHTepdelica B PyKOBOLCTBE Mosb3oBaTeNs
npeacTaBeHbl UCKMIOUMTENBHO B 03HAKOMUTESbHbIX Lienisx. DakTuyeckve xapakTepucTukm nprubopa 1 ero
bYHKUMN MOTYT OTANUATLCS B CBA3M C YTYULLEHWSMI MPOAYKTA.
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HacTporka Bkyca

Mepen HauanoM NPUrOTOBEHNS Bbl MOXETE HaxaTb KHOMKY «BKyc» 1 BbIOpaTb HyXHbIN BaM
BKYC: «CunbHbINY, «CpedHniny 1 «Markuny. Kaxaoe HaxaTtne yBenmunBaeT YPOBEHb
MArKoCTH Ha 1.

Pexxum npurotoBnerns YposeHb Bkyc Pexxum npurotoBneHns YpoBeHb Bkyc
P2-P3  CunbHbIN P2-P3 CunbHbI
Cyn/6ynboH P4-P5  Cpegrun Puc P4-P5 CpeoHun
P6—P7 Msarknit P6—P7 Markum
pP2-P3 CunbHbIn P4-P5 CunbHbIn
Msco nTuubl P4-pP5 CpenHun TyweHne Mdaca P6—P7 CpenHun
P6—P7 Markum P8 Markum
P3-P4  CunbHbIn M - CunbHbIn
Pucosasd kaLwa P5-P6  CpepnHun o evﬁ'j:)engﬁgHme - CpenHun
P7-P8 Markumm P - Markuit

MpumMeuanve. B pexunme «MenneHHoe NpUroToBNEHNE» U3MEHWTb BKYC HEMb3S.

WHCTpyKUMKM No 3KcnayaTaumm

YUT0bbI BEIGPATE PEXMM MPUrOTOBEHNS, HaXMUTE KHOMKY «Bbibop/cTapT». Kaxaoe
HaxaTune KHOMKW MPUBOAMT K MEpexoy K CrefytloleMy pexmMy B Crefytolem nopsake:
cyn/BynboH, p1C, MSICO MTULLBI, TYLLEHWE MACA, PUCOBas Kalla, MeIEHHOE NMPUroTOBNEHNE.

1. Cyn/6ynboH

Mo ymMonuaHmio ckopoBapka 3anyckaeTcs B pexume «Cyn/6ynboH» co Bkycom «CpeaHuiny.
HaxmuTe KHoMKy «Bblbop/cTapTy», UToObI BbIOPaTh PEXMM, @ 3aTEM HaXMUTE KHOMKY «BKyC»,
UTOObI BbIBPATh HYXXHbIN BKYC. 3aTeM HaxMuUTe 1 yaepxmBanTe KHonky «Bbibop/cTapT»,
YTOBbI HauaTb NPUroToBEHWE. Bpems NprroToBeHWs nog, LaBneHeM no yMomyaHuo
cocTaBnsaeT 18 MUHyT.

2. Puc

HaxmuTe kHomky «Bblibop/cTapT», UTobbl BbIbpaTh pexum «Pucy, o 2uawwpacara

2 venosek

a 3aTeM HaxmmTe KHOMKy «Bkyc», UuTobbl BEIOPaTh Hy>XHbIN BKYC.

3aTeM HaxMuUTe 1 yaepXxmBanTe KHonky «Bblbop/cTapT», UTobb! El |

HayaTb NPUroToBneHne. Bpqu NPUroToBeHNA noa AaBreHrem

M0 YMONUaHMIO COCTaBnseT 16 MUHYTY.

MpuMeyaHve. Hanpumep, Npu NpUroToBNEHUN 2 MEPHBIX CTaKaHOB prca HacbInbTe
pyvc B Yallly 1 10baBbTe BOAy 40 METKM YPOBHS BOAbl «2». Ybeamurtecs,
UTO YPOBEHb ,D,O6aBﬂeHHOI;\ BOLbl He MpeBbILLaeT NMHWIO YPOBHA BOAbI,
COOTBETCTBYIOLLYIO 06BEMY pUca. ITO NO3BONWT M3BEXaTb BbIIMBAHUS
BOAbl N KOPOTKOro 3aMblKaHWA.

3. Maco nTuupl

Haxmnte kHomnky «Bblbop/cTapT», UTobbl BbIOPaTh PEXMM «MSCO NTULBI», @ 3aTEM HaxXMUTe
KHOMKY «BKyC», UToObI BEIOPATE HYXXHbIN BKYC. 3aTEM HAXMUTE U YAEPXMBANTE KHOMKY
«Bblbop/cTapT», UTOBbI HaYaTb MPUrOTOB/EHNE. Bpemsa MpuroToBeHNs Noa AaBIeHNeM Mo
YMOMYaHWio cocTaBnsaeT 18 MUHYT.
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4. TyweHwne msaca

HaxmumTe kHomky «Bbl6op/cTapT», UTobbI BbIbpaTh pexnm «TylleHne Macay, a 3aTem
HaxXMU1TE KHOMKY «BKyc», UToBbI BbIOPaTh Hy>XHbIM BKYC. 3aTEM HaxXMUTE U yaepX1BanTe
KHOMKY «BbI6op/CTapT», UTO6bI HaUaTh NPUroTOBAEHKE. Bpems npuroToBneHns nof
[ABIEHVEM MO YMOMUaHMIO cocTaBnseT 30 MUHYT.

5. Pucosas kawa

HaxmuTte kHomky «Bbibop/cTapT», utobbl BbIGpaTh pexmm o
«PucoBas kallay, a 3aTeM HaxmMuTe KHOMKy «Bkyc», utobbl
BbIOPaTh Hy>XHbIV BKYC. 3aTEM HaxXMUTE W yaepXKMBanTe
KHOMKY «Bbl6op/cTapT», UTObbI HauaTk NPUrOTOBMEHME.
Bpemsi MpuroToBneHns noL, AaBNeHUEM MO YMOMYaHWIO

COCTaBAAET 24 MUHYT.

Mpumeyanve. Hanpumep, npy npurotoBneHny 1/2 MepHoro ctakaHa puca
HacbInbTe pUC B Yally 1 gobaBbTe BOAy O METKU YPOBHS BOAbI
«1/2». Y6enuTech, UTo ypoBeHb A06aBNEHHOM BOAbI HE MpeBbILLaeT
NIVHWIO YPOBHS BOABI, COOTBETCTBYIOLLYIO 06beMy puca. 310
Mo3BONT M3bexaTb BbIMBaHWA BOAbI M KOPOTKOrO 3aMblKaHUS.

6. MenneHHoe NpUroToBfeHNe

HaxmunTe kHoMKy «Bblbop/cTapT», UTobbl BbIOpaTh pexmm «MeaneHHoe NpuroToBIeHVEY.
3aTeM HaxMuTe 1 yaepXunBanTe KHOMKy «Bbibop/cTapT», UToBbl HauaTb MPUrOTOBSIEHNE.
Temnepatypa B pexumMe «MenfieHHoe NPUroTOBNEHMEY» NOAAEPKMBAETCSA Ha ypoBHe 68 °C.

MpuMeyaHve. B pexvme «MeaneHHoe NpuroToBReHre» BKYC HaCTPOWTL Henb3s. KpoMe Toro, nocne 3aBepLueHys
NPUrOTOB/EHNS CKOPOBAPKA HE NeperaeT aBTOMaTUUECKM B PEXVM NoALepXaH1s Tenna.

PeX1M BbIK/IIOUYEHNS: €C/IN B TeUEHME 5 MUHYT Mocsie BKIOUEHWS He HaxaTb Kakyto-nbo KHO
MKy, My/bTVIBapka NeperaeT B PexXnM BbIK/IIOUEHNS, a AUCTIeN NoracHeT.

PexX1M OXMAaHUSA: HaXMUTE KHOMKY TaiMepa nocne BKIIOUEHNS, MOC/e Yero MynbT1BapKa ne
peraeT B PeXyM MnaH1poBaHNs, Mpy 9TOM MHAVKATOP TarMepa byaeT MuraTe U Ha aucrniee
6yneT oTobpaxaTbCs 3annaHMpoBaHHOe BpeMs. Ecnv He HaxyMaTb HUKakve KHOMKW, My/bTUB
apka nepenaeT B pexuM oXunaaHus.
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YcTpaHeHue Henonaaok

HewncnpasHocTb

BoamoxHble MPUYNHDBI U peLleHns

He ynaeTcs 3aKkpbITh
KPbILLIKY.

MpoBepbTe, MPaBWIbHO NI PACTIONOXEHA PyUKa.
B ualue ecTb gaBfieHne oT ropsyero napa.
MpoBepbTe, YCTaHOBMEHO N YIIOTHUTENBHOE KOMBLO.

He ynaeTcs oTKpbITh
KPBILLIKY.

Yalwia Bce elle Mo fAaBneHreM. HaxmuTte kHorky cbpoca faBneHus

1 JOXANTECD, KOra NPeAoXpaHUTENbHbIV KnamnaH ynaaeT.

Ecnu faBneHune NofHOCTbI0 CEPOLLEHO, HO MPEAOXPaHUTENbHBINM KNamnaH He
ynan aBToMaTUUeCkU, HaXMIUTE Ha Hero TOHKUM MpeaMeToM (Hanpumep,
nanoukol ans enpl).

YTeuka 13 perynsatopa
naBneHus.

C6olt KOHTPOMS [ABMEHVs MPUBOAWT K yTEUKE BO34yXa.
Perynatop LaBneHWs HempaBuibHO COBPaH.

13 npenoxpaHuTensHoro
KnanaHa HenpepbIBHO
BbIXOMT Map.

B OTBEePCTUM NPEenOXPaHNTEeIbHOIO KflarnaHa eCTb NOCTOPOHHKME npeamMeTbl.
YNNoTHNTENBHOE KOSMBLIO npenoxpaHnTeNbHOro KnanaHa M3HOCU10Cb.

KHorku He pearvpytoT
Ha HaxaTus.

MpoBepbTe, HEe HAaXOAMTCA N CKOPOBapKa B pexXyMe NpUroToBIeHWS,
TanmMepa unu noaaepxanuvs Tenna. Ecnv HaxogmTcs, oTKaouMTe 3TOT
pexuM, Haxas KHOMKY « OTMEHUTbY.

Map BbIXOAMT BO BpeMsi
MPVIrOTOBAEHNS.

lNpoBepbTe, He AehOPMMPOBaHa NN YalLLla, a Takxe OCMOTPUTE YNAOTHUTENbHbIE
KOMMOHEHTbI KPbILLKM Ha NPeaMET 13Hoca, fedopMaLv Ui MOBPEXLEHNS.

Pvic npuroTosneH
HanonoBuHy (HeposapeH).

Y6eamTech, UTO COOTHOLLIEHME BObI M pMCa COBMaAaeT C COOTBETCTRYIOLLEN
MepHOW nHvel (T. e. Boapbl AOCTATOUHO).

Y6eauTech, UTo C AaTbl M3rOTOBNEHMS pr1ca NPOLLIO MeHee 6 MecsLEB.
MNpoBepbTe, He 3aCTPAIM MU MOCTOPOHHUE NPEAMETLI MeXY HUXHEN
YaCTbIO Yalllk 1 BEPXHEW YacTblo AaTuuMKa.

MpoBepbTe, He NedhOPMUPOBaHa N aNOMUHEBAS KPbILLKA HUXKHEr0 AaTumKa.

lNepenonHeHne BO BpeMs
NPUroTOBNEHWS PYCa UK
PUCOBOW KaLLW.

MpoBepbTe, He AedOPMUPOBAHA NN HUXKHSAA YacTb YaLLn.

Y6eauTech, UTo COOTHOLLIEHME BOb! U pyca COBMafaeT ¢
COOTBETCTBYIOLLEN MEPHOM NMHMEN (T. €. BOAbl HE C/IMLLKOM MHOTO).
MNpoBepbTE, HE 3aCTPSNM NN MOCTOPOHHWE NPEAMETLI MEXOy HVXKHEN
YaCTbIO YaLLM 1 BEPXHEW YacTblo AaTumKa.

MpoBepbTe, He AedoPMUPOBaHa NN anNtOMUHMEBASA KPbILLKA HUXHErO AaTuvKa.

Puc cnmnaetca 8
60nbLUME KYCKM.

MposepbTe, He fedOoPMUPOBAHA NN HMXKHAS YaCTb YaLln.

Y6enmrech, UTO COOTHOLLIEHWE BOAbI M p1Ca COBMaAaeT C COOTBETCTBYIOLLEN
MepHOW NnHMen (T. e. BoAbl HE C/IMLLIKOM MHOTO).

MpoBepbTe, He OCTaBasnCs M PUC B CKOPOBAPKE B pexunMe noanepxaHuns
Tenna 6onee 12 yacos.

Bo Bpemsi NpuroToBneHus
UyBCTBYETCS CTPaHHbIN
3anax.

MpoBepbTe, He OCTanach M B aHTMOMNOKMPOBOUHOM KOJINauke 1
YNAOTHUTENBHOM KOfbLe eda UM Boda.

MpoBepbTe, HET M CTPAHHOIO 3araxa y YNaoTHUTENbHOMO KObLia.

UTobbl yCTPaHWTL 3amax, nepe[ nepBbiM NUCMONb30BaHNEM PEKOMEHLYeTCs
2-3 pa3a BCKUNATUTb MoNYalln BoApl B pexume «Pucy.

Mocne o6HoBNEHNA
BcTpoeHHoro MO cuctema
nepectana paboTtaTb.

YTobbl BOCCTAHOBWTL 3aBOACKME HACTPOVIKM CKOPOBAPKM, Ha BK/IIOUEHHOM
CKOPOBapKe HaXMUTE U yAePXMBaNTe KHOMKM « Tamep» 1 «Bbibop/cTapT».

Puc cHmzy nogropern.

Y6eamTecs, UTo PYC XOPOLLO MPOMBIT.

MNpoBepbTe, He 3aCTPSM NV MOCTOPOHHWE MPeAMETbl MEX.Y HUXKHEN
UacTbIO UaLLK ¥ BEPXHEe YacTblo JaTumka.

MpoBepbTe, He fehopPMMPOBaHa MM antoOMUHNEBAS KPbILLKA HKHEro faTuvika.
MpoBepbTe, He LeGOPMMPOBAHA NN HUXHSAS YacTb yaLln.
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HewncnpasHocTb

BoamMoxHble MPUYNHbBI U peLleHns

Ena Bbicoxna nnm CTpaHHO
MaxHeT B pexrme
noaaepXxaHua ternna.

poBepbTe, He 0CcTaBanach 1M efa B CKOPOBaPKE B pexXvMe NoaaepKaHums
Tenna 6onee 12 vacos.

MpoBepbTe, He 3aCTPANN NIV MOCTOPOHHME MPeaMETbI MEXY HUXHEN
YaCTbiO YaLLK 1 BEPXHEN YacTbio daTumKa.

MpoBepbTe, He AehopMIMPOBaHa I antoMUHMEBas KPbILLKa HXKHEro JaTumka.
MposepbTe, He AedopMUPOBaHa NN HKHSS YaCTb Yallu.

DyHkUma «Taimep»
paboTaeT
HemnpaBWbHO. .

YbenuTech, UTo OT TeKyLLEero MOMeHTa [0 3amn/aH1POBaHHOIO BPEMEHU
3aBepLUEHNS NMPOLLIO MeHbLLIE BPpeMeHU, UeM TpebyeTcs ANs NpUroToBIeHNs
6noga.

YbenmTech, UTo Bbl Haxanu KHomky «Bbibop/cTapT» nocne ycTaHoBKM
Tarmepa.

Kopg, ounbkmn

Kon, OnucaHve owmnbkm PelueHne
E-10 HUXHUI paTumnk CeaxuTECE CO CnyX60oM
MOBPEXIEH. MoCNenpPoAaXHOro 06CNyXMBaHNS

0 BOMPOCY PEMOHTA.

TexHuueckune xapakTepucTuKku

HasBaHue SnekTpuueckas Mognenb MYLO2-1

CcKopoBapka
EmkocTb 4,8 n HomMuHanbHas 1000 Bt

BXOAHas MOLLIHOCTb

HomunHanbHoe 220-240 B~ HomuHanbHas 50/60 'y,
HanpsxeHne yacToTa
HomuHanbHoe nasnenne 70 kla Cnocob Harpesa DNeKTPUYECKUI Harpes
Bec HeTTO 5,3 kr Pasmepbl n3genus 296 x 347 x 288 MM
Pexum BbIK/IOUEHWS 0,3 BT Pexxum oxupaHms 0,8 BT
[ocTynHas s NCnosb30BaHUA eMKOCTb 2/3 emMKoCTK
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NH$opMaLmsa 0 COOTBETCTBUMN TPe6OBaHUAM

CoOTBETCTBME TEXHWUUECKNM PErNaMeHTaM:

TP TC 020/2011 «2nekTpoMarH1THas COBMECTUMOCTb TEXHUUECKX CPEACTB»

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTN HM3KOBOBTHOrO 060PY,10BAHMA»

TP EASC 037/2016 «O6 orpaHWyeHm NprUMeHeHs OMacHbIX BELLECTB B U3AENUAX
SNEKTPOTEXHWKM 1 PAAMOINEKTPOHMKM»

3M1EKTPUUECKOr0 1 3M1eKTPOHHOro obopynosaHna (WEEE, avpektusa 2012/19/EU),
cnepyeT YyTUAM3MPOBaTb OTAENBHO OT HECOPTMPYEMBIX BbITOBbLIX 0TX0A0B. C LieNbio
OXpaHbl 3L0POBbS 1 3aLLMTbI OKPY>KaoLLEN Cpebl Takoe 060pyaoBaHMe HEOOXOAVIMO
CAaBaTb Ha NepepaboTKy B CrieuanbHble MyHKTbl MpreMa 31eKTpUYeckoro u
3M1eKTPOHHOro 060PYA0BaHMS, ONpeaeneHHble NPaBUTENBCTBOM UM MECTHBIMU
opraHamu BnacTw. MNpaBunnbHas yTnAM3aums 1 nepepaboTka MOMOryT NpeaoTBpaTUTb
BO3MOXHble HeraTVBHblE MOCNeACTBUS 4715 OKPYKatoLLLE cpelbl 1 300POBbS
yenoeka. YTobbl y3HaTb, rae HaxoaaTca Takue MyHKTbl cbopa 1 Kak OHM
paboTatoT, 0bpaTUTECH B KOMMaHMIO, 3aHNMAIOLLYIOCS YCTaHOBKOWM 060pYyA0BaHNS,
WM B MECTHbIE OpPraHbl BNacTU.

Ef Bce vznenvis, 0603HaueHHble CUMBOMOM pasaesnbHoro cbopa oTpaboTaHHOro
——

C € M, koMnaHus Xiaomi Communications Co., Ltd. HacToalwmM 3aaBngeM, UTo AaHH
oe 0bopynoBaHVE COOTBETCTBYET TPEOOBAHMSM BCEX AEUCTBYHOLMX AnpekTus EC
11 €BPOMNENCKNX CTAaHOAAPTOB C M3MEHEHUAMU U OOMONHEHVAMU. [TONHBIN TEKCT
neknapaumm o CooTBETCTBIN HOPMaTMBHBIM TpebosaHuam EC noctyrneH no
cnenyroulemy agpecy:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

1. CBefeHns 06 nMnopTepe 1 KOHTakTHas MHGOPMaLLMS OTAeNa NOCNenpPoLaxXHOro
006CNyXMBaHNA YKa3aHbl Ha yrnakoBke.

2. MpoayKT AOMKEH TPAHCMNOPTUPOBATLCS B yrakoBke. He noasepraite npoaykT
[aBMEHMIO NN yaapaM BO BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKMN.

3. CnepynTe MHCTPYKLUMAM Ha yrakoBKe NMpw TPaHCMOPTUPOBKE AN NepeMeLLeHmn
npoayKTa.

4. TemnepaTypa xpaHerus: oT -5 °C no 45 °C, BnaxHocTb npwu xpaHeHun 0-90%.
5. MpaBwna 1 ycnosusa peanvsawuim: 6e3 orpaHudIeHnii.

6. [laTa M3roToBMEHMs: CM. Ha yrnakoBke

[ H [ MprMeyaHne: cpok cnyxbbl Nprbopa cocTasnsaeT 5 neT.

MoapobHoe anekTPOHHOE PYKOBOACTBO CM. MO aapecy
www.mi.com/global/support/user-guide

MponssoamTenb: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Anpec: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian

District, Beijing, 100085, China

CpenaHo B Kutae

YT00bI NONYUNTE AOMONHUTENBHYIO MHDOPMALWIO, MOCETUTE CalT

WWwW.mi.com Bepcws pykosoacTea nonb3osarens: V1.2
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Pred pouZzitim vyrobku si pecélivé prectéte tuto priru¢ku a
uschovejte ji pro budouci potrebu.

DULEZITA VYSTRAHA

- Prectéte si vS§echny pokyny.

- Tento vyrobek je uréen pouze pro pouZiti v domacnosti.

- Kdy?Z je tlakovy hrnec v provozu, nepoustéjte k nému déti.

- Nevkladejte tlakovy hrnec do vyhrate trouby.

- S tlakovym hrncem pod tlakem pohybujte co nejopatrnéji.
Nedotykejte se horkych povrch(. Pouzivejte rukojet. V pfipadé
potfeby pouzijte ochranné pomacky.

- Tlakovy hrnec nepouzivejte k jinym Gceltim, nez ke kterym je
urcen.

- Tento spotFebi¢ varfi pod tlakem. Pfi nespravném pouzivani
tlakového hrnce m(ze dojit k opareni. Pfed ohfevem se
ujistéte, Ze je hrnec radné uzavren. Viz ,Jak pouZivat”.

- Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec nasilim. Neotevirejte jej dfive,
nez se presveddite, Ze tlak uvnitf hrnce zcela poklesl. Viz ,Jak
pouzivat”.

- Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez pridani vody, vyrazné
byste ho tim poskodili.

-Hrnec neplnite vice nez do 2/3 jeho kapacity. Pfi vafeni potravin,
které se béhem vareni rozpinaji, jako je ryze nebo susenéa
zelenina, nenapliujte hrnec vice nez do poloviny jeho kapacity.

- Pouzijte vhodny zdroj (zdroje) tepla podle navodu k pouziti.

- Po vareni masa s k(iZi (napf. volského jazyka), ktera mlze
vlivem tlaku nabobtnat, do masa nepichejte, kdyz je kize
nabobtnala; mohli byste se oparit.
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- Pri vareni téstovitych pokrm( vafi¢em pred otevienim vika
jemné zatfeste, aby nedoslo k vystriknuti pokrmu.

- Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané.
Viz navod k pouziti.

- Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec v tlakovém rezimu pro
fritovani nebo smazeni potravin.

- Nezasahujte do zadného z bezpec&nostnich systému nad
ramec pokynU pro Udrzbu uvedenych v navodu k pouziti.

- PouZivejte pouze nahradni dily vyrobce v souladu s pfislusnym
modelem. Pouzivejte zejména hlavni ¢ast hrnce a viko od
stejného vyrobce, které jsou oznaceny jako kompatibilni.

-V navodu je uvedeno, Ze tyto spotiebice nejsou uréeny
k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

- Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Spotiebic a jeho kabel
uchovavejte mimo dosah déti.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatec¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud se jim
dostalo dohledu nebo pouceni o bezpe¢ném pouzivani
spotfebice a pokud rozumi souvisejicim nebezpecim.

- Déti by si nemély se zafizenim hrat.

- Pokud je privodni kabel nebo elektricka sou¢astka poskozena,
musi ji vymeénit nebo opravit vyrobce, oddéleni tidrzby nebo
kvalifikované odborné osoby, aby se predeslo nebezpedi.

- Tento spotrebic je uréen k pouZiti v domacnosti a podobnych
pfipadech, jako jsou:

—kuchynské prostory pro personal v obchodech, kancelafich
a jinych pracovnich prostredich;
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—na statcich;
— pro klienty v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;
— v zafizenich typu penziond.

- Spotrebi¢ nesmi byt ponofeny. Z dlivodu ochrany pred Grazem
elektrickym proudem neponofujte kabel, zastréky ani spotrebic
do vody nebo jiné kapaliny.

- Tlakovy hrnec neotevirejte, dokud nevychladne a neuvolni se
veskery vnitini tlak. Pokud jde viko obtizné sejmout, znamena
to, Ze je vafic¢ stale pod tlakem — neotvirejte ho néasilim.
Jakykoli tlak v hrnci mdze byt nebezpecny. Viz ,Jak pouzivat”.

- Pfed pouZitim tlakového hrnce se ujistéte, Ze vnitfni nadoba
neni promacknuta nebo deformované a tésnici krouzek neni
deformovany nebo poskozeny. Pokud zjistite jakékoli
poskozeni nebo deformaci, prestarite jej pouzivat, abyste
predesli riziku uvolnéni tlaku, aniku vzduchu nebo vystfiknuti
kapaliny, a neprodlené vyménte vnitini nadobu nebo tésnici
krouzek za novy.

- Tésnici krouzek netahejte ani nestlacujte silou, aby nedoslo
k jeho deformaci nebo poskozeni. Pokud dojde k viditelné
deformaci nebo poskozeni, okamZité jej vyménte.

- Béhem vareni dbejte na to, aby hladina vody neprekrodila
prislusnou rysku maximalni hladiny vody, abyste predesli riziku
uvolnéni tlaku, Uniku vzduchu nebo vystfiknuti kapaliny.

- Pokud se tlakovy hrnec pouziva v zemich/oblastech s horkym
a vlhkym podnebim a pokud mU0Ze byt pfipojen k napajeci siti
bez ochrany uzemnénim z dlivodu absence pevného vedeni,
doporucuje se instalovat proudovy chrani¢ (RCD) se
jmenovitym zbytkovym provoznim proudem nejvyse 30 mA.
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- Bezprostredné po pouZiti se nedotykejte vnitfni naddoby pfimo
samotnyma rukama, aby nedoS$lo k opareni v dlsledku vysoké
teploty. Pfed otevienim vika a vyjmutim vnitfni nddoby pockeijte,
az vychladne.

- K ¢isténi nebo drhnuti vnitfni nddoby nepouzivejte ocelové
draténky anijiné tvrdé predméty. K isténi pouzivejte mékké
hadriky.

- Pravidelné kontrolujte kryt proti ucpani a regulator tlaku, zda
nejsou ucpané.

- Tlakovy hrnec nepouZivejte k vareni potravin, které by mohly ucpat
vystup pary (naptiklad morskych fas, chaluh a jinych potravin, které
se rozpadaji). BEhem pouZzivani nezakryvejte horni ¢ast tlakového
hrnce Zadnymi pfedméty, aby se nemohla uvolfovat para.

- Neupustte tlakovy hrnec ani do néj nenarazejte tvrdymi
predméty, aby nedoS$lo ke zranéni nebo poruse.

- Tlakovy hrnec nepouzivejte, pokud je vnitfek vika konstrukéné
poskozen, aby nedoslo k opafeni nebo poranéni zplisobenému
Unikem pary nebo vroucich predméta.

- Tlakovy hrnec nepouzivejte, pokud je vnitfni nadoba
deformovand, aby nedoslo k opareni nebo poranéni
zplsobenému Unikem pary nebo vaficiho predmétu.

- Tlakovy hrnec nijak nepredélavejte. Tlakovy hrnec smi
rozebirat nebo opravovat pouze opravari, aby nedoslo k
pozaru, Urazu elektrickym proudem nebo zranéni. Zabrarite
kontaktu silikonovych ¢éasti tlakového hrnce s alkoholickymi
napoji obsahujicimi vice nez 50 % etanolu.

- Pri skladovani na tlakovy hrnec nepokladejte tézké predméty.
Skladujte jej na chladném a suchém misté.

DODRZUJTE TYTO POKYNY.
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Prehled o vyrobku

Rukojet
Znacka pro
zarovnani vika
Viko T&snicl krouzek
Kryt proti ucpanf
Bezpecnostni ventil

Tésnici krouzek

Samocginné
uzaviratelny ventil

Vnitfni nadoba

Znacka Znacka otevreni vika

uzamceni vika

Ovladaci panel

Snimac
teploty dna

Zakladna

Bezpecnostni ventil
Regulator tlaku

Rukojet

Tlacitko pro uvolnéni tlaku

Indikator otevieného vika
(Rozsviti se, kdyz tlakovy hrnec zaznamena,
Ze viko neni bezpeéné zaviené.)

- -

Hard. '

Med e e
N

= UL

Soup Broth Rice  Poultry Meat

—
(-_{
_
)1

Indikace nastaveni chuti

Indikéator udrzovani teploty

Stew Meat

Congee  Slow Cook

(o) Thaditko Zrusit

Tlacitko Vybrat/spustit

Tlaéitko Chut
Tlagitko Casovad
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Seznam pfisluSenstvi

LZice naryzi LZice na Odmeérka Cerné vnitini Zlata vnitfni
ryzovou kasi nadoba nadoba

Poznamka: Aby se minimalizoval pfenos chuti, doporu¢uje se pouZivat ernou vnitfni nddobu pro p¥ipravu polévkovych vyvarti
a dusenych masovych pokrmt a zlatou vnitfni nadobu na varenf ryze a ryzové kase.

Demontaz a ¢isténi

Podle frekvence pouzivani pravidelné ¢istéte viko, tésnici krouzek, kryt proti ucpani a regulator
tlaku, abyste zabranili ucpani.

1. Otevirani vika 2. Demontaz regulatoru tlaku

a. Uchopte rukojet a otacejte vikem proti a. Opatrné vytahnéte regulator tlaku nahoru, jak je
sméru hodinovych rucicek. zné&zornéno na obrazku. Pak ho omyjte vodou.
b. Vyrovnejte rukojet s ;" a zvednéte viko b. Vratte regulator tlaku do pavodni polohy a jemné
nahoru. jej pfitlacte, abyste zajistili jeho bezpec¢nou
montaz.
3. Demontaz tésniciho krouzku 4. Cisténi vika

a. Opatrné vytdhnéte tésnici krouzek, jak je a. Viko a jeho soucasti Ize oplachnout ptimo Cistou
zn&zornéno na obréazku. Pak ho omyjte vodou. vodou.

b. Vratte tésnici krouzek do pavodni polohy a pevné b. Po oplachnuti a osuseni znovu radné sestavte
jej nasadte na drzak tésniciho krouzku. soucasti a teprve poté zavrete viko.
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Jak pouzivat

Cisténi pred pouZitim
Otevrete viko, vyjméte tésnici krouzek, regulator tlaku a dal$i sou¢asti, peclivé ocistéte viko

a soucasti ¢istou vodou a po vysuseni je znovu sestavte.
Poznamka: Pfed pouzitim tlakového hrnce zkontrolujte, zda jsou vSechny ¢asti, jako je regulator tlaku, bezpe€nostni ventil
a tésnici krouzek, spravné sestaveny.

Pridani potravin do hrnce (s pfikladem driibeziho masa)

1. Driibezi maso omyjte a nakréjejte na kousky. Povarte driibezi maso na panvi s dostate¢nym

mnozstvim vody a blansirujte ho ve studené vodé. Poté vlozte driibezi maso do vnitfni nadoby
tlakového hrnce;

2. Do vnitini nadoby pridejte prilohy a kofeni a dobfe promichejte;

3. Vnéjsi povrch vnitfni nddoby otrete do sucha a vloZte ji do hrnce.

Poznamka: Doporucuje se pridat tolik vody, aby byly pfisady ponofeny, aniz by byla prekro¢ena ryska maximalni hladiny vody.

Bezpecné uzavreni vika

Viyrovnejte rukojet s , " a nasadte viko na tlakovy hrnec.
Poté uchopte rukojet a otacejte vikem ve sméru
hodinovych ru¢ic¢ek, dokud se , ®" nezarovna s , ®", coz
znameng, ze je viko bezpec¢né zaviené.

Otevirani vika

Po ukonéenf vareni se pfed tim, nez zacnete otevirat viko,
ujistéte, ze bezpecnostni ventil klesl. Po potvrzeni uchopte
rukojet a otacejte vikem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se ,®" nezarovna s ‘", a zvednéte viko nahoru,
abyste jej otevreli. Pro rychlé uvolnénf tlaku mizete také

ru¢neé stisknout tlacitko pro uvolnéni tlaku.

Poznamka: Pri ovladani tla¢itka pro uvolnéni tlaku jej stisknéte z predni strany
tlakového hrnce, pricemz dodrzujte bezpecnou vzdalenost od regulatoru
tlaku, aby nedoslo k opafenti.

Pti vareni tekutych pokrm (napf. polévkovych vyvard, ryZzovych kasi
apod.) nepouzivejte tla¢itko pro uvolnénf tlaku, abyste zabranili
pfipadnému opareni zplisobenému prete¢enim pokrmu. Pfed otevienim
vika pockejte, az bezpe¢nostni ventil klesne.

Zapnuti/vypnuti

1. Zapnuti

Po zapnuti tlakového hrnce blika indikator reZzimu ,Polévkovy vyvar” a ozve se zvukové
upozornéni na spusténi. Pokud béhem 5 minut nedojde k Zzadné ¢innosti, prejde tlakovy
hrnec do pohotovostniho rezimu a Ize jej znovu aktivovat stisknutim libovolného tlacitka.

2. Vypnuti
Tlakovy hrnec jednoduse vypnete odpojenim napéajeci $idry.
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Zahajeni vareni

1. Vybér funkce

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Vybrat/spustit” a zvolte poZzadovany rezim varen.
Tlakovy hrnec je po spusténi ve vychozim nastaveni v rezimu ,Polévkovy vyvar”, coZ je indikovano

blikajici ikonou rezimu. Dlouze stisknete tlacitko ,Vybrat/spustit”, ¢imz zahéjite vareni.

Poznamka: Po stisknuti a podrzenf tlacitka ,Vybrat/spustit” za¢ne tlakovy hrnec vafit az poté, co vyhodnoti stav, Ze je ,viko
zavieno”.

2. Nastaveni chuti

Pred zahajenim vareni mizete stisknout tlac¢itko ,Chut” a vybrat si chut z néasledujicich
moznostf: , Tuhé”, ,Stredni” a ,Mékké". Naptiklad pfi vareni driibeziho masa je chut

prednastavena na ,Mékké".

Poznamka: V reZzimu ,Pomalé vafeni” nelze nastaveni chuti upravit. V tomto ptipadé stisknuti tla¢itka ,Chut” nefunguje
a nastaveni se nezobrazi.

3. Vareni

Béhem vareni se na displeji zobrazuje odpocitavani doby vareni. Kromé toho nelze zménit
nastaveni chuti.

Poznamka: U stavu udrzovani teploty a vareni's otevienym vikem se na displeji zobrazuje uplynuly ¢as v rezimu odpocitavani.

4. ZrusSeni vareni

Stisknutim tlacitka ,Zrusit” zrusite aktualni rezim vareni a obrazovka se vrati do vychoziho
stavu.

5. Ukoncovani vareni

Po dokonceni vareni vyda tlakovy hrnec zvukové upozornéni a prejde do stavu udrzovani

teploty. Stisknutim tlacitka ,Zrusit” ukoncéite stav udrzovani teploty.

Poznamka: Pri ovladanitlacitka pro uvolnéni tlaku jej stisknéte z predni strany tlakového hrnce, pficemz dodrzujte bezpecnou
vzdalenost od regulatoru tlaku, aby nedoslo k oparent.
Pfi vareni tekutych pokrmd (napf. polévkovych vyvard, ryZzovych kasi apod.) nepouZivejte tlacitko pro uvolnéni tlaku,
abyste zabranili pfipadnému opafeni zplisobenému pretec¢enim pokrmu. Pfed otevienim vika pockejte, az bezpe¢nostni
ventil klesne. Pokud se v hrnci po otevieni vika objevi horka para, opatrné sejméte regulator tlaku a viko zaviete. Po
bezpe¢ném uzavieni vika znovu nasadte regulétor tlaku.

6. Nastaveni ¢asovace

N

Po zvoleni poZzadovaného rezimu vatent stisknéte tladitko ,Casovad” a nastavte dobu dokonéeni
vareni. Stisknutim tlacitka ,Vybrat/spustit” spustite naplanované varenf a stisknutim tlacitka

JZrudit” naplanované vareni zrusite.

Poznamka: Planovany &as predstavuje dobu potfebnou k dokon&enf vareni. Po kazdém stisknuti tlagitka ,Casovad” se planovany
¢as zobrazeny na ovladacim panelu zvy$i o 15 minut. P¥i kazdém stisknuti a podrzeni tlagitka ,Casovad” se planovany
¢as zobrazeny na ovladacim panelu zvysi o 30 minut. Maximalni hodnota ¢asovace je 24 hodin (zobrazeno jako 24:00).

Poznamka: llustrace vyrobku, pfislugenstvi a uzivatelského rozhrani v uzivatelské pfiru¢ce slouzi pouze k referenénim téeltim.
Skute¢ny vyrobek a jeho funkce se mohou diky vylepsenim vyrobku lisit.
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Nastaveni chuti

Pred zahajenim vareni miZzete stisknout tla¢itko ,Chut” a vybrat si chut z nasledujicich
moznosti: , Tuhé”, ,Stfedni” a ,Mékké". Kazdym stisknut/m se postupné upravuje Uroven

meékkosti.

ReZim vareni Uroveri Chut ReZim vareni Uroveri Chut
P2-P3 Tuhé p2-P3 Tuhé

Polévkovy vyvar  P4-P5 Stredni Ryze P4-P5 Stredni
P6-P7 Mékké P6-P7 Meékké
P2-P3 Tuhé P4-P5 Tuhé

Dribezi maso P4-P5 Stredni Dusené maso P6-P7 Stredni
P6-P7 Mékké P8 Mékké
P3-P4 Tuhé - Tuhé

RyZova kase P5-P6 Sttednf Pomalévareni - Strednf
P7-P8 Mekké - Mékké

Poznamka: V rezimu ,Pomalé vaieni” nelze nastaveni chuti upravit.

Navod k obsluze

Stisknutim tlacitka ,Vybrat/spustit” zvolte pozadovany reZim vareni. Jednotliva stisknuti postupujf

1

v nasledujicim poradf: ,Polévkovy vyvar, ryze, drlibezi maso, dusené maso, ryZzova kase, pomalé vareni”.

1. Polévkovy vyvar

Tlakovy hrnec je po spusténi ve vychozim nastaveni nastaven na rezim ,Polévkovy vyvar”
a chut ,Stfedni”. Stisknutim tlacitka ,Vybrat/spustit” prejdéte do vybéru rezimu a stisknutim

tlacitka ,Chut” nastavte moznost chuti. Poté dlouze stisknéte tlacitko ,Vybrat/spustit” pro
zahéjeni vareni s vychozi dobou udrzovani tlaku 18 minut.

2. Ryze

Stisknutim tlacitka ,Vybrat/spustit” zvolte rezim ,Ryze" a stisknutim cp Zodmey oo
tladitka ,Chut” nastavte mozZnost chuti. Poté dlouze stisknéte —
tladitko ,Vybrat/spustit” pro zahajeni vafeni s vychozi dobou [z 7
udrzovani tlaku 16 minut. e

Poznamka: Napfiklad pfi vareni 2 odmérek ryze vlozte ryzi do hrnce a pfidejte vodu po
rysku hladiny vody ,2". Ujistéte se, Ze pfidana voda nem(ize prekrodit rysku
hladiny vody odpovidajici mnozstvi ryze, abyste predesli moznym
problém0m, jako je pretecent a zkrat.

3. DrlibeZi maso

i

Stisknutim tlacitka ,Vybrat/spustit” zvolte rezim ,Drlibezi maso” a stisknutim tlac¢itka ,Chut
nastavte moznost chuti. Poté dlouze stisknéte tlac¢itko ,Vybrat/spustit” pro zahajeni varent
s vychozi dobou udrzovanf tlaku 18 minut.

74



4. Dusené maso

Stisknutim tlac¢itka ,Vybrat/spustit” zvolte rezim ,Dusené maso” a stisknutim tlacitka ,Chut”
nastavte moznost chuti. Poté dlouze stisknéte tlacitko ,Vybrat/spustit” pro zahajeni varenf
s vychozi dobou udrzovani tlaku 30 minut.

5. Ryzova kase

Stisknutim tlagitka ,Vybrat/spustit” zvolte rezim ,Ryzova T ey
kage" a stisknutim tla¢itka ,Chut” nastavte moznost chuti. ‘ o
Poté dlouze stisknéte tlacitko ,Vybrat/spustit” pro zahajeni \ ] “7
varenis vychozi dobou udrzovani tlaku 24 minut. Lo

Poznamka: Naptiklad pfi vareni 1/2 odmérek ryze vlozte ryzi do hrnce a pridejte
vodu po rysku hladiny vody ,1/2". Ujistéte se, Ze pfidana voda nem(ze
prekrocit rysku hladiny vody odpovidajici mnoZstvi ryze, abyste
predesli moznym problémim, jako je pieteceni a zkrat.

6. Pomalé varenf

o

Stisknutim tlaéitka ,Vybrat/spustit” zvolte rezim ,Pomalé vareni”. Poté dlouze stisknete
tlacitko ,Vybrat/spustit”, ¢imz zahéjite vareni. Pfi pomalém varenf se teplota udrzuje na 68 °C.

Poznamka: V rezimu ,Pomalé vafeni” nelze upravit nastaveni chuti a tlakovy hrnec se po dokonéenf vafeni automaticky
nepfepne do stavu udrzovani teploty.

Rezim vypnuti: Pokud do 5 minut po zapnuti nestisknete zadné tlacitko, prejde hrnec do
rezimu vypnuti s vypnutym displejem.

Pohotovostni rezim: Po zapnuti stisknéte tla¢itko ¢asovace a hrnec prejde do rezimu
planovani's blikajici kontrolkou ¢asovace a zobrazenim planovaného ¢asu. Pokud nestisknete
7&dné tlacitko, prejde hrnec do pohotovostniho rezimu.
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Reseni probléma

Problémy

Mozné pficiny a feSeni

Viko nejde zavrit.

- Zkontrolujte, zda je rukojet vika ve spravné poloze.
+ V hrnci je tlak horké pary.
* Zkontrolujte, zda je tésnici krouzek nasazeny na spravném misté.

Viko nelze otevfit.

« V hrnci je stéle tlak. Stisknéte tlacitko pro uvolnénftlaku a pockejte, az

bezpecénostni ventil klesne.

- Pokud je tlak zcela uvolnén, ale pojistny ventil se automaticky nespusti,

stisknéte bezpec¢nostni ventil hilkou.

Regulator tlaku netésn.

+ Porucha regulace tlaku ma za nasledek tnik vzduchu.
* Regulator tlaku neni spravné namontovan.

Z bezpecnostniho
ventilu nepretrzité
unika para.

* V otvoru bezpec¢nostniho ventilu jsou cizi objekty.
* Tésnici krouzek bezpe¢nostniho ventilu je opotfebovany.

Tlagitka nereaguijf.

 Zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec ve stavu vareni, ¢asovace nebo udrzovani

teploty; pokud ano, stisknutim tlacitka ,Zrusit” tento stav ukondete.

Béhem vareni unika para.

+ Zkontrolujte, zda nenf vnitfni nadoba deformovana a zda nejsou tésnicf

soucasti vika staré, deformované nebo poskozené.

RyZe je napul uvarena
(nedovarena).

« Zkontrolujte, zda pomér vody a ryZe odpovida pfislusné méfici linii (t].

nedostatek vody).

« Zkontrolujte, zda ryZe nebyla skladovana déle nez 6 mésic( od data vyroby.
« Zkontrolujte, zda mezi spodni ¢asti vnitfni nddoby a horni ¢asti snimace

neuvizl néjaky cizf objekt.

« Zkontrolujte, zda neni zdeformovany povrch hlinikového krytu snimace dna.

Ryze nebo ryzovéa kase
pfi vareni pretéka.

- Zkontrolujte, zda neni dno vnitfni nadoby deformované.
+ Zkontrolujte, zda pomér vody a ryze odpovida prislusné méfici ¢are (tj.

prebytek vody).

« Zkontrolujte, zda mezi spodnf ¢asti vnitfni nddoby a horni ¢asti snimace

neuvizl néjaky cizf objekt.

« Zkontrolujte, zda neni zdeformovany povrch hlinikového krytu snimace dna.

Ryze se slepuje do
hrudek.

- Zkontrolujte, zda nenf dno vnitfni nadoby deformované.
+ Zkontrolujte, zda pomér vody a ryZe odpovida pfislusné méfici ¢are (tj.

prebytek vody).

+ Zkontrolujte, zda nebyla ryze ponechana v tlakovém hrnci ve stavu

udrzovani teploty déle nez 12 hodin.

Pri vareni se $ifi zvlastni
z&pach.

+ Zkontrolujte, zda v ochranném krytu proti ucpani a v tésnicim krouzku

nejsou zbytky jidla nebo nahromadéné voda z pfedchoziho varent.

+ Zkontrolujte, zda tésnici krouZek nezapéacha.
« Pro prvni pouZiti se doporucuje uvafit polovinu hrnce vody v rezimu ,Ryze”

2 a7 3kréat, aby se (i¢inné snizil zbytkovy zapach.

Po aktualizaci firmwaru
doslo k padu systému.

+ Kdy? je tlakovy hrnec zapnuty, dlouze stisknéte tlagitka ,Casovad”

a ,Vybrat/spustit”, abyste obnovili tovarni nastaveni tlakového hrnce.

Ryze na dné je spalena.

+ Zkontrolujte, zda je ryZe dobfe proplachnuta.
+ Zkontrolujte, zda mezi spodni ¢asti vnitini nadoby a horni ¢asti snimace

neuvizl néjaky cizf objekt.

+ Zkontrolujte, zda neni zdeformovany povrch hlinikového krytu snimace dna.
« Zkontrolujte, zda neni dno vnitfni nadoby deformované.
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Problémy

Mozné pficiny a feSeni

Potraviny se v teplém
stavu vysusuji nebo
zvlastné zapachaji.

+ Zkontrolujte, zda nebylo jidlo ponechéano v tlakovém hrnci ve stavu
udrzovani teploty déle nez 12 hodin.

+ Zkontrolujte, zda mezi spodni ¢asti vnitfni nadoby a horni ¢asti snimace
neuvizl néjaky cizi objekt.

+ Zkontrolujte, zda nenf zdeformovany povrch hlinikového krytu snimace dna.

+ Zkontrolujte, zda nenf dno vnitfni nadoby deformované.

Funkce ,Casovad”
nefunguje podle
poZadavk.

+ Zkontrolujte, zda neni uplynuly ¢as od aktuélniho ¢asu do planovaného ¢asu
dokonéenf krat$i nez pozadovana doba vareni.
+ Zkontrolujte, zda po nastaveni ¢asovace neni stisknuto tlaéitko ,Vybrat/spustit”.

Kéd chyby

Kod Popis chyby Regeni
E-10 Snimac dna je Obratte se na poprodejni servisni
poskozeny. tym a pozadejte o opravu.

Parametry
Nazev Elektricky tlakovy hrnec  Model MYLO2-1
Kapacita 48L Jmenovity piikon 1000 W
Jmenovité napéti 220-240 V-~ Jmenovita frekvence  50/60 Hz
Jmenovity tlak 70 kPa Zplsob ohtevu Elektricky ohrev
Cista hmotnost 53 kg Rozméry vyrobku 296 x 347 x 288 mm
Rezim vypnuti 03 W Pohotovostni rezim 08W

Vyuzitelné kapacita

2/3 kapacity
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Informace o shodé s predpisy

VSechny vyrobky oznagené timto symbolem jsou odpadni elektricka a elektronicka
zafizeni (OEEZ, jak je uvedeno ve smérnici 2012/19/EU), které by neméla byt misena
— s netfidénym domovnim odpadem. Misto toho byste méli chranit lidské zdravi a

Zivotni prostredi odevzdanim zafizeni na sbérném misté, které je uréeno k recyklaci
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni a stanoveno vladou nebo
mistnimi Grady. Spravna likvidace a recyklace pomohou zabranit potencialnim
negativnim dopaddm na Zivotni prostiedi a lidské zdravi. Vice informaci o umisténf
a podminkéach téchto sbérnych mist se dozvite od montéazniho technika nebo
mistnich uradd.

C € Spole¢nost Xiaomi Communications Co., Ltd. timto prohlasuje, Ze je toto zafizen{
v souladu s piislu§nymi evropskymi smérnicemi a normami a jejich Gpravami. Uplné
znéni prohlaseni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujici internetové adrese:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Podrobnou elektronickou priru¢ku najdete na strance
www.mi.com/global/support/user-guide

Vyrobce: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adresa: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Vyrobeno v Cing

Dalsiinformace naleznete na webovych strankach www.mi.com Verze uzivatelské prirucky: V1.2
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Cititi cu atentie acest manual Thainte de utilizare si pastrati-I
pentru referinte ulterioare.

PRECAUTII IMPORTANTE

- Cititi toate instructiunile.

- Acest produs este destinat doar pentru uz casnic.

- Nu lasati copiii sa se apropie de oala de gatit sub presiune
atunci cand este utilizata.

*Nu introduceti oala de gatit sub presiune intr-un cuptor incalzit.

- Mutati oala de gatit sub presiune cu cea mai mare grija. Nu
atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manerul. Daca este
necesar, folositi protectie.

- Nu utilizati oala de gatit sub presiune in alt scop decat cel
pentru care este destinata.

- Acest aparat gateste sub presiune. Pot rezulta arsuri din
utilizarea necorespunzatoare a oalei de gatit sub presiune.
Asigurati-va ca oala este inchisa corespunzator inainte de
a o porni. Consultati sectiunea ,Cum se utilizeaza".

- Nu fortati niciodatd deschiderea oalei de gatit sub presiune.
Nu deschideti oala inainte de a va asigura ca presiunea sa
internd a scazut complet. Consultati sectiunea ,Cum se utilizeaza".

- Nu folositi niciodata oala de gétit sub presiune fard a adduga
apa, acest lucru ar deteriora grav aparatul.

-Nu umpleti oala la un nivel de peste 2/3 din capacitatea sa.
Cand gatiti alimente care se extind in timpul gatirii, cum ar fi
orezul sau legumele deshidratate, nu umpleti oala la un nivel
care depdseste jumatate din capacitatea sa.

- Utilizati sursa (sursele) de cadldura corespunzatoare conform
instructiunilor de utilizare.

- Dupa gatirea carnii care prezinta o piele (de ex., limba de bou)
care se poate umfla sub efectul presiunii, nu intepati carnea in
timp ce pielea este umflatd; va puteti arde.
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- Cand gatiti alimente cu textura de aluat, agitati usor oala Thainte
de a deschide capacul pentru a evita ejectarea alimentelor.

-Tnainte de fiecare utilizare, verificati ca supapele s& nu fie
obturate. Consultati Instructiunile de utilizare.

- Nu folositi niciodatd oala de gatit sub presiune in modul sau
presurizat pentru prdjirea alimentelor.

- Nu modificati niciunul dintre sistemele de sigurantd dacd nu
este precizat in instructiunile de intretinere specificate Tn
instructiunile de utilizare.

- Utilizati numai piesele de schimb ale producatoruluiin
conformitate cu modelul relevant. In mod special, utilizati un
corp si un capac de la acelasi producdtor care indica faptul ca
sunt compatibile.

- Instructiunile precizeaza cd aparatele nu sunt destinate afi
actionate prin intermediul unui temporizator extern sau al
unui sistem separat cu telecomanda.

* Aceste aparate nu trebuie utilizate de catre copii. Nu lasati
aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor.

- Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitéti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau au primit instructiuni
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg
pericolele implicate.

- Copiii nu trebuie sd se joace cu acest aparat.

- Dacd cablul de alimentare sau componenta electrica se
deterioreaza, aceasta trebuie inlocuitd sau reparata de
producator, de departamentul de intretinere sau persoane
avizate calificate pentru a se evita pericolele.

- Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor similare,
cum ar fi:

—zonele de bucatarie ale personalului din magazine, birouri si
alte medii de lucru;
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— pensiuni agroturistice;
— de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
—medii de tip cazare cu mic-dejun.

- Aparatul nu trebuie scufundat in lichide. Pentru a va proteja
Tmpotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, stecédrele
sau aparatul in apa sau in alt lichid.

- Nu deschideti oala de gétit sub presiune pana cand unitatea
nu s-a racit si toatad presiunea internd nu a fost eliberatd. Daca
capacul este greu de Indepartat, acest lucru indica faptul ca
oala este incd sub presiune - nu fortati deschiderea. Orice
presiune existentd Tn oald poate fi periculoasd. Consultati
sectiunea ,Cum se utilizeaza".

-Tnainte de a utiliza oala de gétit sub presiune, v rugdm s va
asigurati cd vasul din interior nu este indoit sau deformat, iar
garnitura de etansare nu este deformata sau deterioratd. Daca
se constata vreo deteriorare sau deformare, incetati sa
utilizati oala pentru a evita riscurile de eliberare a presiunii,
scurgeri de aer sau pulverizare de lichid si inlocuiti imediat
vasul din interior sau garnitura de etansare cu una noua.

-Nu trageti si nu strangeti cu fortd garnitura de etansare pentru
a preveni deformarea sau deteriorarea. Daca exista deformare
sau deteriorare vizibild, inlocuiti-o imediat.

-In timpul gatirii, asigurati-vd c& nivelul apei nu depdseste linia
corespunzatoare de nivel maxim al apei pentru a evita riscurile
de eliberare a presiunii, scurgeri de aer sau pulverizare de lichid.

- Dacd oala de gatit sub presiune este utilizata Tn tari/regiuni cu
clima calda si umedd si dacad poate fi conectatd la o sursad de
alimentare fara protectie laTmpdmantare din cauza absentei
cablajului fix, se recomanda instalarea unui dispozitiv de
protectie la curenti reziduali (RCD) cu un curent de
functionare rezidual si evaluat de cel mult 30 mA.
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- Nu atingeti vasul din interior direct cu mainile imediat dupa
utilizare pentru a evita arsurile din cauza temperaturii ridicate.
Asteptati sa se rdceasca inainte de a deschide capacul si a
scoate vasul din interior.

*Nu folositi bureti de sdrma sau alte obiecte dure pentru a curata
sau freca vasul din interior. Folositi lavete moi pentru curatare.

- Verificati periodic scutul anti-blocare si regulatorul de
presiune pentru a va asigura ca nu sunt blocate.

- Nu folositi oala de gatit sub presiune pentru a gdti alimente
(cum ar fi alge marine, varec si alte alimente friabile) care pot
infunda orificiul de evacuare a aburului. Nu acoperiti partea
superioara a oalei de gatit sub presiune cu niciun obiect in timpul
utilizdrii, pentru a preveni imposibilitatea eliberarii aburului.

*Nu scdpati oala de gatit sub presiune si nu o loviti cu obiecte
dure pentru a evita ranirea sau defectiunile.

- Nu folositi oala de gatit sub presiune atunci cand interiorul
capacului este deteriorat structural, pentru a evita arsuri sau
rani cauzate de scurgerile de abur sau de alimentele care fierb.

- Nu folositi oala de gatit sub presiune cand vasul din interior este
deformat pentru a evita arsuri sau rani cauzate de scurgerile de
abur sau de alimentele care fierb.

- Nu modificati oala de gétit sub presiune. Doar tehnicienii de
reparatii pot dezasambla sau repara oala de gatit sub presiune
pentru a evita incendiul, socurile electrice si rdnile. Evitati
contactul dintre piesele din silicon ale oalei de gatit sub presiune
si bduturile alcoolice care contin mai mult de 50 % etanol.

- Evitati stivuirea obiectelor grele deasupra oalei de gatit sub
presiune atunci cand o depozitati. Depozitati-o Intr-un loc
racoros si uscat.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI.
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Prezentare generala a produsului

Maner

Marcaj de aliniere
a capacului

Capac Garniturd de

etansare
Scut anti-blocare

Supapd de siguranta
Garniturd de etansare

Supapa
autoblocanta

Vas interior

Marcaj capac

Marcaj blocare
deschis

capac

Panou de control

Senzor de
temperatura
inferior

Baza

Supapd de siguranta
Regulator de presiune

Méaner

Buton de eliberare
a presiunii

Indicator stare capac deschis
(Se aprinde atunci cand oala de gatit

sub presiune detecteazd inchiderea
necorespunzatoare a capacului)

- -

Hard. '

Med e e
N

= UL

Soup Broth Rice  Poultry Meat

—
(-_{
_
)1

Afisaj gust

Indicator pdstrare la cald

Stew Meat

»ﬁ Buton Anulare

Buton Selectare/Start

Congee

Slow Cook

Buton Gust
Buton Temporizator

83



Lista accesoriilor

)

Paletd pentru Paletd pentru Canade Vas interior Vas interior
orez terci de orez mdsurare negru auriu

Not&: Pentru a minimiza transferul de aromé, se recomanda sé folositi vasul interior negru pentru a face supe si tocane cu
carne si sa folositi vasul interior auriu pentru a géti orez si terci de orez.

Dezasamblare si curatare

Tn functie de frecventa de utilizare, curétati in mod regulat capacul, garnitura de etansare,
scutul anti-blocare si regulatorul de presiune pentru a preveni blocajele.

1. Deschiderea capacului 2. Dezasamblarea regulatorului de
presiune

a. Prindeti manerul si rotiti capacul spre stanga. a. Trageti usor regulatorul de presiune in sus, asa
b. Aliniati manerul cu /" si ridicati capacul. cum este indicat in figurd. Apoi curdtati-o cu apa.
b. Plasati regulatorul de presiune inapoi in pozitia
initiald si apdsati usor pe acesta pentru a asigura
o asamblare sigurd.

3. Dezasamblarea garniturii de etansare 4. Curdtarea capacului

a. Scoateti usor garnitura de etansare, asa cum a. Capacul si componentele sale pot fi cldtite direct cu
este indicat in figurd. Apoi curétati-o cu apa. apd curata.

b. Asezati garnitura de etansare Tnapoi in pozitia b. Dupd clétire si uscare, reasamblati componentele in
initiald si fixati-o bine pe suportul pentru mod corespunzator fnainte de a inchide capacul.

garnitura de etansare.
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Cum se utilizeaza

Curédtarea anterioara utilizarii

Deschideti capacul, indepartati garnitura de etansare, regulatorul de presiune si alte componente,

curatati cu atentie capacul sicomponentele cu apa curata si reasamblati-le dupa uscare.

Nota: Inainte de a utiliza oala de gétit sub presiune, verificati daca toate piesele precum regulatorul de presiune, supapa de
sigurantd si garnitura de etansare sunt asamblate corect.

Addugarea alimentelor in vas (carnea de pasare este utilizata ca exemplu)

1. Spélati carnea de pasdre si tdiati-o in bucati. Fierbeti carnea de pasare intr-o tigaie cu o
cantitate adecvatd de apa si blansati-o in apd rece. Apoi, puneti carnea de pasare in vasul
interior al oalei de gatit sub presiune;

2. Addugati garnituri si condimente Tn vasul interior si amestecati bine;

3. Stergeti suprafata exterioara a vasului interior uscat si asezati-l in interiorul oalei de gétit sub

presiune.
Not&: Se recomanda sa addugati suficienta apa pentru a scufunda ingredientele, dar faréd a depasi linia maxima a nivelului
apei.

Inchiderea capacului in siguranta

Aliniati manerul cu ,'®" si asezati capacul pe oala de gatit
sub presiune. Apoi, prindeti manerul si rotiti capacul spre
dreapta pana cand ,e" se aliniazd cu , @", indicand
inchiderea n siguranta a capacului.

Deschiderea capacului

Dupd terminarea gétirii, asigurati-va ca supapa de sigurantd
a cdzut fnainte de a incerca sa deschideti capacul. Dupa
confirmare, prindeti manerul si rotiti capacul spre stanga
pand cand " se aliniazd cu ,'®" si ridicati capacul pentru
a-l deschide. De asemenea, puteti apdsa manual butonul

de eliberare a presiunii pentru o eliberare rapida a presiunii.

Not&: Cand actionati butonul de eliberare a presiunii, apdsati-| din partea din fatd
a oalei de gatit sub presiune, pastrand in acelasi timp o distantd sigura fata
de regulatorul de presiune pentru a preveni arsurile provocate de abur.
Cand gatiti alimente lichide (cum ar fi supe, terci de orez etc.), nu utilizati
butonul de eliberare a presiunii pentru eliberarea presiunii, pentru a preveni
potentialele arsuri cauzate de revarsarea alimentelor. Asteptati ca supapa
de sigurantd sd cada inainte de a deschide capacul.

Pornirea/Oprirea

1. Pornirea

La pornirea oalei de gétit sub presiune, indicatorul modului ,Supd” clipeste si este emis un sunet
de notificare pentru pornire. Daca nu se efectueaza nicio operatiune in decurs de 5 minute, oala
de gatit sub presiune intrd in modul standby si poate fi reactivatad apdsand orice buton.

2. Oprirea
Pur si simplu deconectati cablul de alimentare pentru a opri oala de gétit sub presiune.
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Pornirea gatirii

1. Selectarea unei functii

Cand oala este in modul standby, ap&sati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul de
gatire dorit. Oala de gétit sub presiune trece implicit la modul ,Sup&” la pornire, dupd cum este
indicat de pictograma de mod care apare intermitent. Apdsati si mentineti apdsat butonul

,Selectare/Start” pentru a incepe gatirea.

Not&: Dupa ce apdsati si mentineti apasat butonul ,Selectare/Start”, oala de gétit sub presiune incepe sa gateascd numai
dupa ce detecteaza starea ,capac inchis”.

2. Setarea gustului

Tnainte de a incepe gétirea, puteti apdsa butonul ,Gust” pentru a alege un gust dintre
urmatoarele optiuni: ,Tare”, ,Med" si ,Moale". De exemplu, atunci cand gétiti carnea de pasare,
gustul este prestabilit la ,Moale”.

Nota: Setarea pentru gust nu poate fi reglaté pentru modul ,Gétire lentd”. In acest caz, apasarea butonului ,Gust” nu
functioneaza si setarea nu este afisata.

3. Gétire

Tn timpul gatirii, ecranul afiseazd numaratoarea inversa a timpului de gétire. In plus, setarea
pentru gust nu poate fi modificata.
Not&: Pentru starea de pdstrare la cald si gétire cu capacul deschis, ecranul afiseaza timpul scurs in modul de numdrare.

4. Anularea gatirii

Apdsati butonul ,Anulare” pentru a anula modul curent de gatire, iar ecranul va reveni la starea
initiald.

5. Finalizarea gétirii
Dupa terminarea gétirii, oala de gatit sub presiune va emite un sunet de notificare si va intra in

starea de pastrare la cald. Apdsati butonul ,Anulare” pentru a opri starea de péastrare la cald.
Not&: Cand actionati butonul de eliberare a presiunii, apasati-l din partea din fatd a oalei de gétit sub presiune, pastrand in
acelasi timp o distantd sigurd fata de regulatorul de presiune pentru a preveni arsurile provocate de abur.
Cand gatiti alimente lichide (cum ar fi supe, terci de orez etc.), nu utilizati butonul de eliberare a presiunii pentru eliberarea
presiunii, pentru a preveni potentialele arsuri cauzate de revdrsarea alimentelor. Asteptati ca supapa de sigurantd sd cada
nainte de a deschide capacul. Dacd in interiorul vasului exista abur fierbinte dupa ce deschideti capacul, scoateti cu grija
regulatorul de presiune si inchideti capacul. Odatd ce capacul este bine inchis, atasati din nou regulatorul de presiune.

6. Setarea unui temporizator

Dupé ce ati ales modul de gétire dorit, apasati butonul ,Temporizator” pentru a seta un timp de
finalizare a gétirii. Apasati butonul ,Selectare/Start” pentru a incepe gatirea programata si

apdsati butonul ,Anulare” pentru a anula gétirea programata.

Notd: Timpul programat reprezinta durata necesara pentru finalizarea gétirii. De fiecare datd cand apasati butonul ,Temporizator”,
timpul programat afisat pe panoul de control creste in trepte de 15 minute. De fiecare datd cand apasati si mentineti apasat
butonul ,Temporizator”, timpul programat afisat pe panoul de control creste in trepte de 30 de minute. Valoarea maxima a
temporizatorului este de 24 de ore (afisatd ca 24:00).

Noté: llustratiile produsului, accesoriilor si interfetei cu utilizatorul din manualul de utilizare sunt doar cu titlu de referinta.
Produsul si functiile reale pot varia din cauza imbunététirilor aduse produsului.
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Setare gust

Tnainte de aincepe gétirea, puteti apisa butonul ,Gust” pentru a alege un gust dintre urmatoarele
optiuni: ,Tare”, ,Med" si ,Moale". Fiecare apdsare regleaza nivelul de frégezime in trepte.

Mod gatire Nivel Gust Mod gétire Nivel Gust
P2-P3 Tare pP2-P3 Tare
Supa P4-P5 Med Orez P4-P5 Med
P6-P7 Moale P6-P7 Moale
pP2-P3 Tare P4-P5 Tare
Carne de pasdre  P4-P5 Med Tocandcucarne  P6-P7 Med
P6-P7 Moale P8 Moale
P3-P4 Tare - Tare
Terci de orez P5-P6 Med Gatire lenta - Med
P7-P8 Moale - Moale

Notd: Setarea pentru gust nu poate fi reglatd pentru modul ,Gétire lenta”.

Instructiuni de utilizare

Apdsati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul de gétire dorit. Fiecare apdsare avanseaza
in urmdtoarea ordine: ,Supd, Orez, Carne de pasdre, Tocana cu carne, Terci de orez, Gétire lentd”.

1. Supd

s

Oala de gétit sub presiune trece implicit la modul ,Supd” si la gustul ,Med" la pornire. Apdsati
butonul ,Selectare/Start” pentru a accesa selectarea modurilor, apoi apdsati butonul ,Gust”
pentru a regla optiunea de gust. Apoi, apdsati si mentineti apasat butonul ,Selectare/Start”
pentru a fncepe gétirea, cu un timp implicit de mentinere a presiunii de 18 de minute.

2. Orez

Apdsati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul ,Orez” o Zenideorepenny
si apdsati butonul ,Gust” pentru a regla optiunea de gust. Apoi, % B
apdasati si mentineti apadsat butonul ,Selectare/Start” pentru a : |

fncepe gatirea, cu un timp implicit de mentinere a presiunii de e e
16 de minute.

Not&: De exemplu, cand gatiti 2 cani de masurare de orez, puneti orezul in vas si
addugati apd pana la linia de nivel al apei ,2". Asigurati-va cd apa addugata
nu poate depasi linia de nivel al apei corespunzatoare cantitatii de orez
pentru a evita posibile probleme precum revarsare si scurtcircuite.

3. Carne de pasdre

Apasati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul ,Carne de pasére” si ap&sati butonul
,Gust” pentru a regla optiunea de gust. Apoi, apasati si mentineti apdsat butonul ,Selectare/Start”
pentru a fncepe gédtirea, cu un timp implicit de mentinere a presiunii de 18 de minute.
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4. Tocand cu carne

Apésati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul ,Tocané cu carne” si apdsati butonul
.Gust” pentru a regla optiunea de gust. Apoi, apdsati si mentineti apasat butonul ,Selectare/Start”
pentru a incepe gétirea, cu un timp implicit de mentinere a presiunii de 30 de minute.

5. Tercide orez

Apasati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul V2 et peteoans
JTerci de orez" si apdsati butonul ,Gust” pentru a regla ‘ o
optiunea de gust. Apoi, apasati si mentineti apasat butonul \ E “7
.Selectare/Start” pentru a incepe gétirea, cu un timp implicit R

de mentinere a presiunii de 24 de minute.

Not&: De exemplu, cand gatiti 1/2 cand de masurare de orez, puneti orezul in vas
si addugati apa pand la linia de nivel al apei ,1/2". Asigurati-vd cd apa
addugatd nu poate depadsi linia de nivel al apei corespunzétoare cantitatii
de orez pentru a evita posibile probleme precum revdrsare si scurtcircuite.

6. Gatire lenta

Apasati butonul ,Selectare/Start” pentru a alege modul ,Gétire lentd”. Apoi, apdsati si mentineti
apdsat butonul ,Selectare/Start” pentru a incepe gatirea. Temperatura pentru modul Gatire
lentd este mentinutd la 68 °C.

Noti: Tn modul ,Gatire lent4”, setarea pentru gust nu poate fi reglata, iar oala de gétit sub presiune nu va intra automat in starea
de pastrare la cald dupa terminarea gatirii.

Mod oprit: dacd niciun buton nu este apdsat Tn 5 minute dupa pornire, aparatul de gatit va intra
n mod oprit cu afisajul stins.

Mod standby: apdsati butonul temporizator dupa pornire, iar aparatul de gétit va intra in modul
de programare, cu indicatorul de temporizare intermitent si timpul programat afisat. Daca nu
este apdsat niciun buton, aparatul de gétit va intra apoi in mod standby.
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Depanare

Probleme

Cauze posibile si solutii

Nu pot inchide
capacul.

Verificati daca manerul capacului este aliniat corespunzétor.
Existd o presiune de abur fierbinte Tn vas.
Verificati daca garnitura de etansare este fixata in pozitie.

Capacul nu poate fi
deschis.

Ramane presiune in vas. Apdsati butonul de eliberare a presiunii pentru
eliberarea presiunii si asteptati ca supapa de sigurantd sa cada.

Dacad presiunea este eliberatd complet, dar supapa de sigurantd nu cade
automat, folositi o betisor pentru a apdsa supapa de siguranta.

Regulatorul de
presiune are scurgeri.

Imposibilitatea de a controla presiunea duce la scurgeri de aer.
Regulatorul de presiune nu este asamblat corect.

Aburul se scurge in continuu
prin supapa de siguranta.

Existd obiecte strdine in orificiul supapei de siguranta.
Garnitura de etansare din supapa de sigurantd este uzata.

Butoanele nu rédspund.

Verificati dacd oala de gétit sub presiune este in starea de gatire,
temporizator sau de pastrare la cald; in acest caz, apdsati butonul ,Anulare”
pentru a iesi din starea respectiva.

Aburul iese in timpul
gatirii.

Verificati daca vasul din interior este deformat si dacd componentele de
etansare ale capacului sunt invechite, deformate sau deteriorate.

Orezul este pe jumatate
gatit (gatit insuficient).

Verificati dacd raportul apd-orez se potriveste cu linia de masurare
corespunzatoare (adica apa este insuficientd).

Verificati dacd orezul a fost pastrat mai mult de 6 luni de la data de productie.
Verificati daca exist& vreun obiect strdin blocat intre partea inferioard a
vasului din interior si partea superioarad a senzorului.

Verificati daca suprafata capacului de aluminiu al senzorului inferior este
deformata.

Orezul sau terciul de
orez se revarsa in
timpul gétirii.

Verificati daca partea inferioard a vasului din interior este deformata.
Verificati daca raportul apa-orez se potriveste cu linia de masurare
corespunzatoare (adica apa in exces).

Verificati daca existd vreun obiect strédin blocat intre partea inferioard a
vasului din interior si partea superioard a senzorului.

Verificati daca suprafata capacului de aluminiu al senzorului inferior este
deformata.

Orezul se lipeste
formand bulgari.

Verificati dacé partea inferioard a vasului din interior este deformata.
Verificati dacéa raportul apa-orez se potriveste cu linia de masurare
corespunzatoare (adica apa n exces).

Verificati dacé orezul a fost ldsat in oala de gatit sub presiune n starea de
pastrare la cald mai mult de 12 ore.

Un miros ciudat este
eliberat in timpul gatirii.

Verificati dacé existé reziduuri de mancare sau apa acumulata in scutul
anti-blocare si in garnitura de etansare de la ultima utilizare.

Verificati daca garnitura de etansare are un miros ciudat.

Pentru prima utilizare, se recomandd sé fierbeti o jumétate de vas cu apain
modul ,Orez" de 2 pané la 3 ori pentru a reduce in mod eficient orice miros rezidual.

Sistemul se blocheazad
dupd actualizarea
firmware-ului.

Tn timp ce oala de gétit sub presiune este pornit4, ap&sati si mentineti
apdsate butoanele ,Temporizator” si ,Selectare/Start” pentru a reseta oala
de gétit sub presiune la setérile din fabrica.

Orezul de pe partea
inferioard este ars.

Verificati daca orezul este curatat prin clatire.

Verificati dacéa existé vreun obiect strédin blocat intre partea inferioard a
vasului din interior si partea superioard a senzorului.

Verificati daca suprafata capacului de aluminiu al senzorului inferior este
deformata.

Verificati daca partea inferioard a vasului din interior este deformata.
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Probleme Cauze posibile si solutii

« Verificati dacd mancarea a fost lasata in oala de gétit sub presiune Tn starea
de péstrare la cald mai mult de 12 ore.

Mancarea se usucd sau + Verificati dacé existd vreun obiect strdin blocat intre partea inferioard a

emand un miros ciudat in vasului din interior si partea superioara a senzorului.

starea de pastrare lacald. . Verificati dacé suprafata capacului de aluminiu al senzorului inferior este
deformaté.

+ Verificati daca partea inferioard a vasului din interior este deformata.

« Verificati dacd timpul scurs de la ora curentd pana la timpul de finalizare
programat este mai scurt decat timpul de gatire necesar.
- Verificati ca butonul ,Selectare/Start” sa nu fie apdsat dupa ce setati

Functia ,Temporizator”
nu functioneaza cum ar

trebui. temporizatorul.
Cod eroare
Cod Descriere eroare Solutie
E-10 Senzorul din partea Contactati echipa de service
inferioard este deteriorat. post-vanzare pentru reparatii.
Specificatii
Nume Oald electrica de gatit sub presiune  Model MYLO02-1
Capacitate 48L Putere de intrare evaluatd 1000 W
Tensiuneevaluatd ~ 220-240 V- Frecventi evaluat3 50/60 Hz
Presiune nominala 70 kPa Metoda de incélzire Incélzire electrica
Greutate neta 53kg Dimensiuni articol 296 x 347 x 288 mm
Mod oprit 03w Mod standby 08w

Capacitate utilizabila Capacitate de 2/3
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Informatii de conformitate cu reglementarile

Toate produsele care poartd acest simbol reprezintad deseuri de echipamente
E electrice si electronice (DEEE, conform Directivei 2012/19/UE), care nu trebuie
amestecate cu deseuri menajere nesortate. In schimb, trebuie s& protejati
sandtatea umand si mediul inconjurdtor prin predarea deseurilor de echipamente
la un punct de colectare desemnat pentru reciclarea deseurilor de echipamente
electrice si electronice, autorizat de cdtre autoritdtile guvernamentale sau locale.
Casarea si reciclarea corecte contribuie la evitarea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurdtor si a sandtatii umane. Contactati instalatorul
sau autoritatile locale pentru mai multe informatii despre localizarea punctelor de
colectare, precum si despre clauzele si conditiile acestora.

c E Noi, Xiaomi Communications Co., Ltd., declardm prin prezenta ca acest echipament
este conform cu Directivele si normele europene aplicabile, precum si cu
modificarile acestora. Textul complet al declaratiei de conformitate UE este
disponibil la urméatoarea adresa internet:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Pentru manualul in format electronic detaliat, accesati
www.mi.com/global/support/user-guide

Producétor: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adresé: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District,

Beijing, 100085, China

Fabricat in China

Pentru mai multe informatii, accesati adresa www.mi.com Versiune manual de utilizare: V1.2
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Lea detenidamente este manual antes de usar el productoy
consérvelo para futuras consultas.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

- Lea todas las instrucciones.

- Este producto es exclusivo para uso doméstico.

-No deje que los nifios se acerquen a la olla a presién cuando
esté en uso.

-No introduzca la olla a presion en un horno caliente.

- Cuando esté en uso, mueva la olla a presién con sumo
cuidado. No toque las superficies calientes. Utilice el mango.
Si es necesario, utilice proteccion.

-No utilice la olla a presién para un fin distinto del previsto.

- Este aparato cocina a presion. El uso inadecuado de la olla a
presion puede provocar escaldaduras. Aseglrese de que la
olla esté bien cerrada antes de aplicar calor. Consulte el
apartado "Modo de uso".

-Nunca fuerce la apertura de la olla a presiéon. No la abra
antes de asegurarse de que su presion interna haya bajado
completamente. Consulte el apartado "Modo de uso".

- No utilice nunca la olla a presién sin afiadir agua, ya que
podria dafiarla seriamente.

-No llene la olla mas de 2/3 de su capacidad. Cuando cocine
alimentos que se expanden durante la coccion, como arroz o
verduras deshidratadas, no llene la olla méas de la mitad de su
capacidad.

- Utilice las fuentes de calor adecuadas segln las instrucciones
de uso.

- Cuando cocine carne con piel (por ejemplo, lengua de buey)
que es susceptible de hincharse por efecto de la presién, no
pinche la carne mientras la piel esté hinchada, ya que podria
escaldarse.
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- Cuando cocine alimentos pastosos, agite suavemente la olla
antes de abrir la tapa para evitar la expulsién de alimentos.

- Antes de cada uso, compruebe que las valvulas no estén
obstruidas. Consulte las Instrucciones de uso.

*No utilice nunca la olla a presiéon en su modo presurizado
para freir alimentos, ya sea en abundante aceite o con poca
cantidad de aceite.

*No manipule ninguno de los sistemas de seguridad mas alla
de las instrucciones de mantenimiento especificadas en las
instrucciones de uso.

- Utilice Unicamente piezas de repuesto del fabricante de acuerdo
con el modelo correspondiente. En particular, utilice un cuerpoy
una tapa del mismo fabricante indicados como compatibles.

-Enlas instrucciones se indica que los aparatos no estan
destinados a funcionar con un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

- Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

- Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia
y conocimientos si han recibido supervision o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los
peligros que conlleva.

- Los nifios no deben jugar con el aparato.

- Si el cable de alimentacién o un componente eléctrico esta
dafiado, debe ser reemplazado o reparado por el fabricante,
el departamento de mantenimiento o personal profesional
cualificado para evitar situaciones de peligro.

- Este aparato se ha disefiado para su uso en aplicaciones
domeésticas y similares, como:

—zonas de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;
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— granjas;

— por los clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;

—entornos tipo casas de huéspedes.

- El aparato no debe sumergirse. Para evitar descargas
eléctricas, no sumerja el cable, los enchufes ni el aparato
en agua u otros liquidos.

-No abra la olla a presién hasta que el aparato se haya enfriado
y se haya liberado toda la presién interna. Si la tapa es dificil
de quitar, esto indica que la olla alin esta presurizada. No la
abra a la fuerza. Cualquier presion en la olla puede ser
peligrosa. Consulte el apartado "Modo de uso".

- Antes de utilizar la olla a presién, asegurese de que la olla interior
no esté abollada ni deformada, y de que el anillo de sellado no esté
deformado ni dafiado. Si se detecta alglin dafio o deformacion,
deje de utilizarla para evitar los riesgos de liberacion de presion,
fuga de aire o salpicaduras de liquidos, y sustituya inmediatamente
la olla interior o el anillo de sellado por uno nuevo.

- No tire del anillo de sellado ni lo apriete con fuerza para evitar
deformaciones o dafios. Si presenta deformaciones o dafios
visibles, sustitlyalo inmediatamente.

- Durante la coccion, aseglrese de que el nivel de agua no supere la
linea de nivel de agua maximo correspondiente para evitar riesgos
de liberacién de presion, fugas de aire o salpicaduras de liquido.

- Sila olla a presién se utiliza en paises/regiones con climas
calidos y himedosy si, debido a la ausencia de cableado fijo,
es posible que se conecte a una fuente de alimentacién sin
proteccion de puesta a tierra, se recomienda instalar un
dispositivo de corriente residual (RCD) con una corriente
residual nominal de funcionamiento no superior a 30 mA.
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-No toque la olla interior directamente con las manos justo
después de usarla para evitar quemaduras por la alta temperatura.
Espere a que se enfrie antes de abrir la tapa y retirar la olla interior.

*No utilice estropajos de acero ni otros utensilios agresivos
para limpiar o restregar la olla interior. Utilice pafios suaves
para la limpieza.

- Compruebe regularmente que el protector antibloqueo y el
regulador de presion no estén bloqueados.

- No utilice la olla a presién para cocinar alimentos (como algas,
kelp y otros alimentos escamosos) que puedan obstruir la
salida de vapor. No cubra la parte superior de la olla a presion
con ningun objeto mientras esté en uso, ya que podria evitar
la expulsién del vapor.

*No deje caer la olla a presién ni la golpee con objetos duros
para evitar lesiones o fallos de funcionamiento.

-No utilice la olla a presién cuando el interior de la tapa esté
estructuralmente dafiado para evitar quemaduras o lesiones
causadas por el vapor o la fuga de objetos hirviendo.

- No utilice la olla a presién cuando la olla interior esté deformada
para evitar quemaduras o lesiones causadas por el vapor o la
fuga de objetos hirviendo.

-No modifique la olla a presién. Solo los técnicos de reparacion
pueden desmontar o reparar la olla a presion para evitar
incendios, descargas eléctricas y lesiones. Evite el contacto
entre las partes de silicona de la olla a presién y las bebidas
alcohdlicas que contengan mas de un 50 % de etanol.

- Evite apilar objetos pesados encima de la olla a presion
cuando la guarde. Guardela en un lugar fresco y seco.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.
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Descripcion del producto

Mango

Tapa

Anillo de sellado
de lavéalvula de
seguridad
Valvula de
autocierre

Marca de

blogueo de
latapa

Sensor de
temperatura

inferior

Pantalla de sabor

Boton Sabor
Botén Temporizador

Marca de alineacién
de latapa

Anillo de sellado

Protector
antibloqueo

Olla interior

Marca de apertura
de la tapa

Panel de control

Base

Valvula de seguridad
Regulador de presion

Mango

Botén de liberacién de

presion

Indicador de estado de tapa

abierta

(Se ilumina cuando la olla a presién
detecta que la tapa no esté bien cerrada)

Indicador de mantenimiento
en caliente

Boton Cancelar

Boton Seleccionar/Iniciar



Lista de accesorios

Espatula de Espatula de
arroz congee

Vaso medidor

_J

Olla interior
negra

Olla interior
dorada

Nota: Para minimizar la transferencia de sabores, se recomienda utilizar la olla interior negra para preparar caldos de sopay
guisar platos de carne, y la olla interior dorada para cocinar arroz y congee.

Desmontaje y limpieza

En funcion de la frecuencia de uso, limpie regularmente la tapa, el anillo de sellado, el protector
antibloqueo y el regulador de presién para evitar obstrucciones.

1. Apertura de la tapa

2. Desmontaje del regulador de presion

a. Agarre el mango y gire la tapa en el
sentido de las agujas del reloj.

b. Alinee el mango con ""y levante la
tapa.

3. Desmontaje del anillo de sellado

a. Tire suavemente del regulador de presién
hacia arriba, como se muestra en la figura.
A continuacién, limpielo con agua.

b. Vuelva a colocar el regulador de presion en su
posicién original y presiénelo suavemente para
garantizar un montaje seguro.

4. Limpieza de la tapa

a. Extraiga con cuidado el anillo de sellado, tal
como se muestra en la figura. A continuacion,
limpielo con agua.

b. Vuelva a colocar el anillo de sellado en su
posicion original y fijelo firmemente en la guia
del anillo de sellado.

a.Latapay sus componentes pueden enjuagarse
directamente con agua limpia.

b. Después de enjuagary secar, vuelva a montar
los componentes correctamente antes de
cerrar la tapa.
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Modo de uso

Limpieza previa al uso

Abra la tapa, retire el anillo de sellado, el regulador de presion y otros componentes, limpie

cuidadosamente la tapa y los componentes con agua limpia y vuelva a montarlos después de secarlos.

Nota: Antes de utilizar la olla a presion, compruebe si todas las piezas, como el regulador de presién, la valvula de seguridad y
el anillo de sellado, estan correctamente montadas.

Adicion de alimentos a la olla (carne de ave utilizada como ejemplo)

1. Lave la carne de ave y cértela en trozos. Hierva la carne de ave en una sartén con una cantidad
adecuada de aguay escéldela en agua fria. A continuacién, ponga la carne de ave en la olla
interior de la olla a presién;

2. Afada las guarniciones y los condimentos en la olla interior y mezcle bien;

3. Seque la superficie exterior de la olla interior y coléquela dentro de la olla.
Nota: Se recomienda afiadir agua suficiente para sumergir los ingredientes sin sobrepasar la linea de nivel de agua méaximo.

Cierre seguro de la tapa

Alinee el mango con "®"y coloque la tapa en la olla a presion.
A continuacion, agarre el mango y gire la tapa en el sentido
de las agujas del reloj hasta que "e" esté alineado con "&",

lo que indica que la tapa esta bien cerrada.

Apertura de latapa

Una vez finalizada la coccion, aseglrese de que la valvula
de seguridad haya bajado antes de intentar abrir |a tapa.
Tras la confirmacion, agarre el mango y gire la tapa en el
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que "®" esté
alineado con "w"y levante la tapa para abrirla. También
puede pulsar manualmente el botén de liberacién de
presion para liberarla rapidamente.

Nota: Cuando accione el botén de liberacion de presion, pulselo desde la parte
frontal de la olla a presion, manteniendo una distancia segura del
regulador de presidn para evitar quemaduras por vapor.

Cuando cocine alimentos liquidos (como caldos de sopa, congee, etc.),
no utilice el botén de liberacion de presién para liberar la presion y evitar
posibles escaldaduras causadas por el desbordamiento de los alimentos.
Espere a que baje la vélvula de seguridad antes de abrir la tapa.

Encendido/Apagado

1. Encendido

Al encender la olla a presion, el indicador del modo "Caldo de sopa" parpadea con un sonido de
notificacion de inicio. Si no se produce ninguna operacién en 5 minutos, la olla a presién pasa
al modo en esperay puede reactivarse pulsando cualquier botén.

2. Apagado
Basta con desenchufar el cable de alimentacién para apagar la olla a presién.
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Inicio de la coccion

1. Eleccion de una funcion

Durante el modo en espera, pulse el boton "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo de coccién
deseado. La olla a presion se pone de manera predeterminada en el modo "Caldo de sopa" al
encenderse, como indica el icono parpadeante de modo. Mantenga pulsado el botén
"Seleccionar/Iniciar" para empezar la coccion.

Nota: Tras mantener pulsado el boton "Seleccionar/Iniciar", la olla a presién comienza a cocinar solo cuando detecta el
estado "tapa cerrada".

2. Ajuste del sabor

Antes de que comience la coccidn, puede pulsar el botén "Sabor" para elegir un sabor entre las
siguientes opciones: "Fuerte", "Medio" y "Suave". Por ejemplo, al cocinar la carne de ave, el

sabor estéa preajustado en "Suave".

Nota: En el modo "Coccidn lenta", no se puede cambiar el ajuste de sabor. En este caso, pulsar el botén "Sabor" no funcionay
no se muestra el ajuste.

3. Coccibn

Durante la coccidn, la pantalla muestra la cuenta atras del tiempo de coccién. Ademas, el
ajuste de sabor no se puede cambiar.

Nota: Para el estado Mantener caliente y la coccion con tapa abierta, la pantalla muestra el tiempo transcurrido en el modo de
cuenta atras.

4. Cancelacion de la coccion

Pulse el botén "Cancelar" para cancelar el modo de coccién actual, y la pantalla volvera al
estado inicial.

5. Finalizacion de la coccion

Una vez finalizada la coccién, la olla a presién emitird un sonido de notificacion y entrara en el

estado Mantener caliente. Pulse el boton "Cancelar" para finalizar el estado Mantener caliente.
Nota: Cuando accione el botén de liberacion de presion, pllselo desde la parte frontal de la olla a presion, manteniendo una
distancia segura del regulador de presion para evitar quemaduras por vapor.
Cuando cocine alimentos liquidos (como caldos de sopa, congee, etc.), no utilice el boton de liberacién de presién para
liberar la presion y evitar posibles escaldaduras causadas por el desbordamiento de los alimentos. Espere a que baje la
vélvula de seguridad antes de abrir la tapa. Si hay vapor caliente dentro de la olla después de abrir la tapa, retire con cuidado
el regulador de presion y cierre la tapa. Una vez que la tapa esté bien cerrada, vuelva a colocar el regulador de presién.

6. Ajuste del temporizador

Después de elegir el modo de coccion deseado, pulse el boton "Temporizador" para ajustar el
tiempo de finalizacion de la coccion. Pulse el boton "Seleccionar/Iniciar" para iniciar la coccién

programada, y pulse el botéon "Cancelar" para cancelar la coccion programada.

Nota: El tiempo programado representa la duracion necesaria para la finalizaciéon de la coccién. Cada vez que pulsa el botén
"Temporizador", el tiempo programado que aparece en el panel de control aumenta en incrementos de 15 minutos. Cada
vez que mantiene pulsado el botén "Temporizador", el tiempo programado que aparece en el panel de control aumenta
en incrementos de 30 minutos. El valor méximo del temporizador es de 24 horas (se muestra como 24:00).

Nota: Las ilustraciones del producto, los accesorios y la interfaz de usuario del manual de usuario son solo para fines de
referencia. El producto y las funciones actuales pueden variar debido a las mejoras del producto.
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Ajuste del sabor

Antes de que comience la coccidn, puede pulsar el botén "Sabor" para elegir un sabor entre las
siguientes opciones: "Fuerte", "Medio" y "Suave". Cada pulsacién ajusta el nivel de suavidad de
forma incremental.

Modo de coccion  Nivel Sabor Modo de coccion  Nivel Sabor
pP2-P3 Fuerte P2-P3 Fuerte
Caldo de sopa P4-pP5 Medio Arroz P4-P5 Medio
P6-P7 Suave P6-P7 Suave
p2-P3 Fuerte P4-P5 Fuerte
Carne de ave P4-P5 Medio Carne de estofado P6-P7 Medio
P6-P7 Suave P8 Suave
P3-P4 Fuerte - Fuerte
Congee P5-P6 Medio Coccioén lenta - Medio
P7-P8 Suave - Suave

Nota: En el modo "Coccidn lenta", no se puede cambiar el ajuste del sabor.

Instrucciones de funcionamiento

Pulse el botén "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo de coccion deseado. Cada pulsacion
avanza en el siguiente orden: "Caldo de sopa, Arroz, Carne de ave, Carne de estofado, Congee,
Coccidn lenta".

1. Caldo de sopa

La olla a presion esté ajustada de forma predeterminada en el modo "Caldo de sopa"y en el
sabor "Medio" al iniciarse. Pulse el boton "Seleccionar/Iniciar" para entrar en la seleccion de
modo y pulse el boton "Sabor" para ajustar la opcion de sabor. A continuacion, mantenga
pulsado el boton "Seleccionar/Iniciar" para iniciar la coccion, con un tiempo de mantenimiento
de la presion predeterminado de 18 minutos.

2. Arroz

Pulse el botén "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo "Arroz" o Zmsmdesmzin
y pulse el botén "Sabor" para ajustar la opcién de sabor. %

A continuacién, mantenga pulsado el botén "Seleccionar/Iniciar” el ‘
para iniciar la coccién, con un tiempo de mantenimiento de la ey

presion predeterminado de 16 minutos.

Nota: Por ejemplo, cuando cocine 2 vasos medidores de arroz, coloque el arroz en la
ollay afiada agua hasta la linea de nivel de agua "2". Aseglrese de que el agua
afiadida no supere la linea de nivel de agua correspondiente a la cantidad de
arroz para evitar posibles problemas como desbordamientos y cortocircuitos.

3.Carne de ave

Pulse el botén "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo "Carne de ave"y pulse el botén "Sabor" para
ajustar la opcién de sabor. A continuacion, mantenga pulsado el botén "Seleccionar/Iniciar" para
iniciar la coccién, con un tiempo de mantenimiento de la presion predeterminado de 18 minutos.
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4. Carne de estofado

Pulse el botdn "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo "Carne de estofado" y pulse el boton
"Sabor" para ajustar la opcién de sabor. A continuacién, mantenga pulsado el boton
"Seleccionar/Iniciar" para iniciar la coccién, con un tiempo de mantenimiento de la presién
predeterminado de 30 minutos.

5. Congee

Pulse el botén "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo T e
"Congee"y pulse el botdn "Sabor" para ajustar la opciéon
de sabor. A continuacién, mantenga pulsado el botén
"Seleccionar/Iniciar" para iniciar la coccién, con un
tiempo de mantenimiento de la presion predeterminado

de 24 minutos.

Nota: Por ejemplo, cuando cocine 1/2 vaso medidor de arroz, coloque el arroz en
la ollay afiada agua hasta la linea de nivel de agua "1/2". Aseglrese de que
el agua afiadida no supere la linea de nivel de agua correspondiente a la
cantidad de arroz para evitar posibles problemas como desbordamientos y
cortocircuitos.

6. Coccion lenta

Pulse el botdn "Seleccionar/Iniciar" para elegir el modo "Coccién lenta". Luego, mantenga
pulsado el botén "Seleccionar/Iniciar" para empezar la coccién. La temperatura para "Coccién
lenta" se mantiene a 68 °C.

Nota: En el modo "Coccién lenta" no se puede ajustar el sabor y la olla a presién no entra automaticamente en el estado
Mantener caliente una vez finalizada la coccién.

Modo apagado: si no se pulsa ningin botén en un plazo de 5 minutos posteriores al encendido,
la olla entrard en modo apagado con la pantalla apagada.

Modo de espera: pulse el boton del temporizador después de encender, y la olla entrara en el
modo de programacién con su indicador de temporizador parpadeando y aparecera el tiempo
programado. Si no se pulsa ningin botdn, la olla entraré en el modo de espera.
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Solucién de problemas

Problemas

Posibles causasy soluciones

No se puede
cerrar la tapa.

Compruebe si el mango de la tapa esté alineado correctamente.
Hay presion de vapor caliente en la olla.
Compruebe si el anillo de sellado esté correctamente montado.

No se puede abrir la
tapa.

Queda presion en la olla. Pulse el botén de liberacion de presion para liberar
la presion y espere a que la valvula de seguridad baje.

Si la presion se libera por completo, pero la valvula de seguridad no baja
automaticamente, utilice un palito para presionar la valvula de seguridad.

El regulador de presion
tiene una fuga.

El fallo del control de la presién provoca fugas de aire.
El regulador de presién no esté bien montado.

Hay una fuga continua
de vapor por la valvula
de seguridad.

Hay objetos extrafios en el orificio de la vélvula de seguridad.
El anillo de sellado de la valvula de seguridad esta desgastado.

Los botones no responden.

Compruebe silaolla a presién se encuentra en estado de coccidn, temporizador o
mantenimiento del calor; si es asf, pulse el botén "Cancelar" para salir del estado.

Sale vapor durante la
coccion.

Compruebe si la olla interior esta deformada y si los componentes de
sellado de la tapa estan gastados, deformados o dafiados.

El arroz estd a medio
cocer (poco cocido).

Compruebe si la relacion agua/arroz coincide con la linea de medicion
correspondiente (es decir, agua insuficiente).

Compruebe si el arroz lleva almacenado mas de 6 meses desde la fecha de
produccién.

Compruebe si hay alglin objeto extrafio atascado entre la parte inferior de la
ollainteriory la parte superior del sensor.

Compruebe si la superficie de la cubierta de aluminio del sensor inferior
esta deformada.

El arroz o el congee se
desborda durante la
coccion.

Compruebe si la base de la olla interior esta deformada.

Compruebe si la relacién agua/arroz coincide con la linea de medicién
correspondiente (es decir, exceso de agua).

Compruebe si hay alglin objeto extrafio atascado entre la parte inferior de la
ollainteriory la parte superior del sensor.

Compruebe si la superficie de la cubierta de aluminio del sensor inferior
esta deformada.

El arroz se pega
formando grumos.

Compruebe sila base de la olla interior esta deformada.

Compruebe si la relaciéon agua/arroz coincide con la linea de medicion
correspondiente (es decir, exceso de agua).

Compruebe si se ha dejado el arroz en la olla a presién en el estado
Mantener caliente durante mas de 12 horas.

Durante la coccion se
desprende un olor
peculiar.

Compruebe si hay restos de comida o agua acumulada en el protector
antibloqueo y en el anillo de sellado procedentes de la coccion anterior.
Compruebe si el anillo de sellado desprende un olor peculiar.

Para el primer uso, se recomienda hervir media olla de agua en el modo
"Arroz" 2 o 3 veces para reducir eficazmente cualquier olor residual.

El sistema se bloquea
después de actualizar el
firmware.

Mientras la olla a presién est& encendida, mantenga pulsados los botones
"Temporizador"y "Seleccionar/Iniciar" para restablecer los ajustes de
fabrica de la olla a presion.

El arroz del fondo esté
quemado.

Compruebe si el arroz se ha aclarado bien.

Compruebe si hay algtin objeto extrafio atascado entre la parte inferior de la

ollainterior y la parte superior del sensor.

« Compruebe sila superficie de la cubierta de aluminio del sensor inferior
esta deformada.

+ Compruebe sila base de la olla interior esta deformada.
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Problemas

Posibles causas y soluciones

La comida se seca o
desprende un olor
peculiar en el estado
Mantener caliente.

+ Compruebe sila comida se ha dejado en la olla a presién en el estado

Mantener caliente durante méas de 12 horas.

+ Compruebe si hay algtin objeto extrafio atascado entre la parte inferior de la

olla interiory la parte superior del sensor.

+ Compruebe sila superficie de la cubierta de aluminio del sensor inferior

esta deformada.

+ Compruebe sila base de la olla interior esta deformada.

La funcién "Temporizador"
no funciona como esta
previsto.

+ Compruebe si el tiempo transcurrido desde la hora actual hasta la hora de

finalizacién programada es inferior al tiempo de coccién necesario.

+ Compruebe sino se ha pulsado el botén "Seleccionar/Iniciar" después de

ajustar el temporizador.

Cadigo de error

Caodigo Descripcién del error Solucion
E-10 El sensor inferior Péngase en contacto con el equipo de
esté dafiado. servicio posventa para su reparacion.

Especificaciones

Nombre Olla a presion eléctrica  Modelo MYLO2-1
Capacidad 481L Potencia nominal de entrada 1000 W
Tensién nominal  220-240 V~ Frecuencia nominal 50/60 Hz

Presion nominal 70 kPa Método de calentamiento Calentamiento eléctrico
Peso neto 53kg Dimensiones del articulo 296 = 347 x 288 mm
Modo apagado  0,3W Modo de espera 08W
Capacidad Gtil  Capacidad de 2/3
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Informacién sobre el cumplimiento de la normativa

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE segln la directiva 2012/19/UE) que no deben mezclarse con
— residuos domésticos sin clasificar. En su lugar, debe proteger la salud humanay el

medio ambiente entregando sus equipos de desecho a un punto de recogida para el
reciclaje de residuos de equipos eléctricos y electrénicos, designado por el gobierno
o las autoridades locales. La eliminacién y el reciclado correctos ayudaran a evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana.
Péngase en contacto con el instalador o con las autoridades locales para obtener
mas informacion sobre la ubicacién y las condiciones de dichos puntos de recogida.

C € Nosotros, Xiaomi Communications Co., Ltd., por la presente, declaramos que el
equipo cumple con las Directivas y Normas Europeas aplicables y las enmiendas.
Encontraré el texto completo de la declaracion de conformidad de la UE en esta
direccién de Internet:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Para un manual electrénico detallado, vaya a www.mi.com/global/support/user-guide

Fabricante: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Direccion: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle

Road, Haidian District, Beijing, 100085, China

Fabricado en China

Para obtener més informacién, visite www.mi.com Version del manual del usuario: V1.2
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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgféltig durch und bewahren Sie sie auf, um zukliinftig die
Informationen nachlesen zu kénnen.

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

- Lesen Sie alle Hinweise.

- Dieses Produkt ist nur fiir den Hausgebrauch geeignet.

- Lassen Sie Kinder wahrend des Gebrauchs nicht in der Nahe
des Schnellkochtopfs.

- Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen beheizten Ofen.

- Bewegen Sie den Schnellkochtopf unter Druck mit gré3ter
Vorsicht. Berlihren Sie keine heil3en Oberflachen. Verwenden Sie
die Griffe. Verwenden Sie ggf. entsprechendes Schutzzubehdr.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht fiir einen anderen
Zweck als den, fir den er bestimmt ist.

- Dieser Schnellkochtopf kocht unter Druck. Durch unsachgemafen
Gebrauch des Schnellkochtopfs kann es zu Verbriihungen
kommen. Stellen Sie sicher, dass der Schnellkochtopf richtig
geschlossen ist, bevor Sie den Herd einschalten. Siehe
Abschnitt ,Verwendung”.

- Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals gewaltsam. Offnen
Sie ihn nur, wenn sichergestellt ist, dass der Innendruck
vollstandig abgefallen ist. Siehe Abschnitt ,Verwendung”.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf niemals ohne Zugabe von
Wasser. Dies wiirde zu einer ernsthaften Beschadigung flihren.

- Fullen Sie den Schnellkochtopf nicht tber 2/3 seines
Fassungsvermdgens. Fullen Sie beim Kochen von Speisen,
die sich wahrend des Kochens ausdehnen (z. B. Reis oder
Trockengemise), den Schnellkochtopf nicht tiber die Halfte
seines Fassungsvermaogens.

-Verwenden Sie die geeignete(n) Warmequelle(n) gemal3 den
Hinweisen in der Bedienungsanleitung.

-Wenn Sie Fleisch mit Haut ( z. B. Ochsenzunge) gekocht
haben, die unter Druckeinwirkung anschwellen kann, stechen
Sie nicht in das Fleisch, solange die Haut angeschwollen ist.
Sie kdnnten sich Verbrennungen zuziehen.
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-Wenn Sie zahflussige Speisen kochen, schitteln Sie den
Kocher vor dem Offnen des Deckels vorsichtig, um ein
Herausspritzen der Speisen zu vermeiden.

-Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass die
Ventile nicht verstopft sind. Siehe die Hinweise in der
Bedienungsanleitung.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf im Druckmodus niemals
zum Frittieren oder Braten von Lebensmitteln.

-Nehmen Sie keine Anderungen an den Sicherheitssystemen
vor, die Uber die in der Gebrauchsanweisung angegebenen
Wartungshinweise hinausgehen.

-Verwenden Sie nur Ersatzteile des Herstellers, die dem
jeweiligen Modell entsprechen. Verwenden Sie insbesondere
ein Gehause und einen Deckel desselben Herstellers, die als
kompatibel angegeben sind.

- Esist nicht vorgesehen, das Gerat mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem zu betreiben.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren
Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern auf.

- Die Gerate sind fir Personen geeignet, die kérperlich,
sensorisch oder geistig behindert sind oder nicht tiber
ausreichend Erfahrung oder Kenntnisse verfligen, wenn sie
eine Beaufsichtigung oder Anweisung zur sicheren Nutzung
des Gerats erhalten haben und wissen, welche Gefahren
auftreten konnen.

- Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

-Wenn das Netzkabel oder ein elektrisches Bauteil beschadigt
ist, muss es vom Hersteller, der Wartungsabteilung oder
qualifizierten Fachleuten ausgetauscht oder repariert werden,
um Gefahren zu vermeiden.

- Dieses Gerét ist flir den Einsatz im Haushalt und &hnliche
Anwendungsgebiete vorgesehen, wie z. B.:

—Teeklichen in Geschéaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen;
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— Bauernhadusern;

—von Gasten in Hotels, Motels und in anderen zum Wohnen
geeigneten Einrichtungen;

—in Bed-and-Breakfast-artigen Einrichtungen.

- Das Gerat darf nicht untergetaucht werden. Tauchen Sie zum
Schutz vor Stromschlagen das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

- Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, wenn die Einheit
abgeklhlt ist und der gesamte Innendruck abgelassen wurde.
Wenn sich der Deckel nur schwer abnehmen lasst, steht der
Schnellkochtopf immer noch unter Druck — 6ffnen Sie ihn
nicht mit Gewalt. Jeder Druck im Schnellkochtopf kann
gefahrlich sein. Siehe Abschnitt ,Verwendung”.

- Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Schnellkochtopfs,
dass der Innentopf nicht verbeult oder deformiert ist und der
Dichtungsring nicht verformt oder beschéadigt ist. Wenn Sie
Schéaden oder Verformungen feststellen, verwenden Sie den
Topf nicht weiter, um das Risiko eines Druckablasses,
Luftaustritts oder Spritzens von Flissigkeit zu vermeiden.
Tauschen Sie den Innentopf oder den Dichtungsring
umgehend gegen ein neues Teil aus.

- Ziehen oder drlicken Sie nicht mit Gewalt am Dichtungsring,
um Verformungen oder Beschadigungen zu vermeiden. Wenn
eine sichtbare Verformung oder Beschadigung vorliegt,
ersetzen Sie den Dichtungsring sofort.

- Achten Sie beim Kochen darauf, dass der Wasserstand nicht
Uber die entsprechende Hochststandlinie steigt, um das
Risiko eines Druckablasses, Luftaustritts oder Spritzens von
Flussigkeit zu vermeiden.

-Wenn der Schnellkochtopf in Ladndern/Regionen mit hei3em und
feuchtem Klima verwendet wird und aufgrund fehlender fester
Verkabelung an ein Netzteil ohne Erdungsschutz angeschlossen
werden kann, wird empfohlen, einen Fehlerstromschutzschalter
(RCD) mit einem Bemessungsfehlerstrom von héchstens 30 mA
zu installieren.
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- Bertihren Sie den Innentopf direkt nach der Verwendung nicht
mit den Handen, um Verbrihungen aufgrund der hohen
Temperatur zu vermeiden. Offnen Sie den Deckel erst, wenn der
Innentopf abgekiihlt ist, und nehmen Sie ihn erst dann heraus.

-Verwenden Sie zum Reinigen oder Schrubben des Innentopfs
keine Stahlwolle oder andere harte Gegenstande. Verwenden
Sie zur Reinigung einen weichen Lappen.

- Uberpriifen Sie regelmaBig den Antiblockierschutz und den
Druckregler, um sicherzustellen, dass sie nicht verstopft sind.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht zum Kochen von
Lebensmitteln (wie Seetang, Kelp und andere schuppige
Lebensmittel), die den Dampfauslass verstopfen konnten.
Decken Sie den Deckel des Schnellkochtopfs wahrend des
Betriebs nicht mit Gegenstdanden ab, damit der Dampf
entweichen kann.

- Lassen Sie den Schnellkochtopf nicht fallen und schlagen Sie
nicht mit harten Gegenstanden darauf, um Verletzungen oder
Funktionsstérungen zu vermeiden.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht bei strukturellen
Schéaden an der Deckelinnenseite, um Verbriihungen oder
Verletzungen durch austretenden Dampf oder Kochgut zu
vermeiden.

-Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn der Innentopf
deformiert ist, um Verbriihungen oder Verletzungen durch
austretenden Dampf oder Kochgut zu vermeiden.

-Nehmen Sie keine Verdnderungen am Schnellkochtopf vor.
Der Schnellkochtopf darf nur von Fachleuten zerlegt oder
repariert werden, um Feuer, Stromschlage und Verletzungen
zu vermeiden. Vermeiden Sie den Kontakt zwischen den
Silikonteilen des Schnellkochtopfs und alkoholischen
Getranken, die mehr als 50 % Ethanol enthalten.

- Stellen Sie beim Lagern keine schweren Gegenstande auf den
Schnellkochtopf. Lagern Sie ihn an einem kiihlen, trockenen Ort.

BEWAHREN SIE DIESE HINWEISE AUF.
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Produktiibersicht

Griff

Deckelausrichtung-
smarkierung

Deckel Dichtungsring

Antiblockierschutz

Sicherheitsventil-
dichtungsring
Selbstsicherndes
Ventil

Innentopf

Verriegelungs- Offnungsmarkierung

markierung
Bedienfeld
Bodentempera-
tursensor
Sockel

Sicherheitsventil
Druckregler

Griff

Druckablasstaste

Statusanzeige fiir offenen Deckel
(Sie leuchtet auf, wenn der Schnellkochtopf
erkennt, dass der Deckel nicht richtig
geschlossen ist)

Warmhalten-Anzeige

— - - =

s _0_t
.

s

= UL
- -

[~
Geschmacksanzeige 0_l .: -
Soup Broth Rice  Poultry Meat
Stew Meat

Congee  Slow Cook

°— Abbruchtaste

Auswahl-/Starttaste

Geschmackstaste
Timertaste
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Zubehorliste

Reisloffel Congee-Loffel Messbecher Schwarzer Goldener
Innentopf Innentopf

Hinweis: Um die Geschmacksiibertragung zu minimieren, wird empfohlen, den schwarzen Innentopf fiir die Zubereitung von
Suppenbriihen und zum Schmoren von Fleischgerichten und den goldenen Innentopf zum Kochen von Reis und
Congee zu verwenden.

Zerlegung und Reinigung

Reinigen Sie den Deckel, den Dichtungsring, den Antiblockierschutz und den Druckregler je
nach Nutzungshaufigkeit regelmafig, um Verstopfungen zu vermeiden.

1. Offnen des Deckels 2. Ausbau des Druckreglers

a. Fassen Sie den Griff an und drehen Sie a. Ziehen Sie den Druckregler vorsichtig nach oben,
den Deckel gegen den Uhrzeigersinn. wie in der Abbildung dargestellt. Spiilen Sie ihn
b. Richten Sie den Griff mit ,®" aus und dann mit Wasser ab.
heben Sie den Deckel nach oben. b. Setzen Sie den Druckregler wieder in seine

urspriingliche Position ein und driicken Sie ihn
vorsichtig an, um sicherzustellen, dass er fest sitzt.

3. Ausbauen des Dichtungsrings 4, Reinigung des Deckels

a. Ziehen Sie den Dichtungsring vorsichtig heraus, a. Der Deckel und seine Komponenten kénnen
wie in der Abbildung gezeigt. Spilen Sie ihn dann direkt mit sauberem Wasser abgespiilt werden.
mit Wasser ab. b. Setzen Sie die Komponenten nach dem Spiilen

b. Setzen Sie den Dichtungsring wieder in seine und Trocknen wieder richtig zusammen, bevor Sie
urspriingliche Position und befestigen Sie ihn den Deckel schlieBen.

sicher auf dem Dichtungsringgestell.

110



Verwendung

Reinigung vor dem Gebrauch

Offnen Sie den Deckel, entfernen Sie den Dichtungsring, den Druckregler und andere
Komponenten, reinigen Sie den Deckel und die Komponenten sorgfaltig mit sauberem Wasser

und bauen Sie sie nach dem Trocknen wieder zusammen.
Hinweis: Uberpriifen Sie vor der Verwendung des Schnellkochtopfs, ob alle Teile wie der Druckregler, das Sicherheitsventil und
der Dichtungsring ordnungsgemaf montiert sind.

Einfillen von Lebensmitteln in den Topf (am Beispiel von Gefliigel)

1. Das Gefluigel waschen und in Stiicke schneiden. Das Gefliigel in einer Pfanne mit
ausreichend Wasser zum Kochen bringen und in kaltem Wasser abschrecken. Anschlie3end
das Gefligel in den Innentopf des Schnellkochtopfs geben;

2. Die Beilagen und Gewdirze in den Innentopf geben und gut vermischen;

3. Die AuBenflache des Innentopfs trockenwischen und den Topf in den Kocher stellen.

Hinweis: Es wird empfohlen, so viel Wasser einzufiillen, dass die Zutaten untergetaucht werden kdnnen, ohne die maximale
Wasserstandslinie zu (iberschreiten.

Den Deckel sicher schlieen

Richten Sie den Griff mit ,®" aus und setzen Sie den Deckel auf den
Schnellkochtopf. Fassen Sie dann den Griff und drehen Sie den
Deckel im Uhrzeigersinn, bis das Symbol ,e“am Symbol , &"
ausgerichtet ist, was anzeigt, dass der Deckel sicher geschlossen ist.

Offnen des Deckels

Stellen Sie nach dem Kochen sicher, dass das Sicherheitsventil
abgesenkt ist, bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen. Nachdem Sie
dies Uiberprift haben, greifen Sie den Griff und drehen Sie den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn, bis das Symbol , ®" und das Symbol ,®"
aufeinander ausgerichtet sind. Heben Sie dann den Deckel an,

um ihn zu 6ffnen. Sie kdnnen auch manuell die Druckablasstaste
driicken, um den Druck schnell abzulassen.

Hinweis: Wenn Sie die Druckablasstaste betatigen, driicken Sie sie von der Vorderseite
des Schnellkochtopfs aus und halten Sie dabei einen sicheren Abstand zum
Druckregler, um Verbrithungen durch Dampf zu vermeiden.

Verwenden Sie beim Kochen von fliissigen Speisen (wie Suppenbriihe, Congee
usw.) nicht die Druckablasstaste zum Ablassen des Drucks, um mogliche
Verbriihungen durch iiberlaufende Speisen zu vermeiden. Offnen Sie den
Deckel erst, wenn das Sicherheitsventil abgesenkt ist.

Ein-/Ausschalten

1. Einschalten
Beim Einschalten des Schnellkochtopfs blinkt die Modusanzeige ,Suppenbriihe” und es ertdnt
ein Start-Benachrichtigungssignal. Wenn innerhalb von 5 Minuten keine Bedienung erfolgt,
wechselt der Schnellkochtopf in den Standby-Modus und kann durch Driicken einer beliebigen
Taste reaktiviert werden.
2. Ausschalten
Ziehen Sie einfach das Stromkabel ab, um den Schnellkochtopf auszuschalten.
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Mit dem Kochen beginnen

1. Auswabhl einer Funktion

Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Auswahl/Start”, um den gewiinschten Kochmodus
auszuwahlen. Der Schnellkochtopf wird beim Einschalten standardmafig auf den Modus
.Suppenbriihe” eingestellt, was durch das blinkende Modussymbol angezeigt wird. Driicken

und halten Sie die Taste ,Auswahl/Start”’, um den Kochvorgang zu starten.
Hinweis: Nachdem Sie die Taste ,Auswahl/Start” gedriickt und gedriickt gehalten haben, beginnt der Schnellkochtopf erst mit
dem Kochen, wenn er den Status ,Deckel geschlossen” erkennt.

2. Einstellen des Geschmacks

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, kénnen Sie auf die Taste ,Geschmack” driicken, um eine
der folgenden Optionen auszuwahlen: ,Hart", ,Mittel” und ,Weich". Beim Kochen von Gefliigel
ist der Geschmack beispielsweise auf ,Weich” voreingestellt.

Hinweis: Die Geschmackseinstellung kann fiir den Modus ,Schongaren” nicht angepasst werden. In diesem Fall funktioniert
das Driicken der Taste ,Geschmack” nicht und die Einstellung wird nicht angezeigt.

3. Kochen

Wahrend des Kochvorgangs zeigt das Display den Countdown der Kochzeit an. Darliber hinaus

kann die Geschmackseinstellung nicht gedndert werden.

Hinweis: Im Warmhalten-Modus und beim Kochen mit offenem Deckel zeigt das Display die verstrichene Zeit im
Aufwértszahlmodus an.

4. Kochvorgang abbrechen

Driicken Sie die Taste ,Abbrechen”, um den aktuellen Kochmodus abzubrechen. Das Display
kehrt dann in den Ausgangszustand zurilick.

5. Kochvorgang beenden

Nach Beendigung des Kochvorgangs gibt der Schnellkochtopf einen Signalton ab und
wechselt in den Warmhalten-Modus. Driicken Sie die Taste ,Abbrechen”, um den

Warmhalten-Modus zu beenden.

Hinweis: Wenn Sie die Druckablasstaste betétigen, driicken Sie sie von der Vorderseite des Schnellkochtopfs aus und halten Sie
dabei einen sicheren Abstand zum Druckregler, um Verbrithungen durch Dampf zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Kochen von fliissigen Speisen (wie Suppenbriihe, Congee usw.) nicht die Druckablasstaste zum
Ablassen des Drucks, um mégliche Verbriihungen durch tiberlaufende Speisen zu vermeiden. Offnen Sie den Deckel
erst, wenn das Sicherheitsventil abgesenkt ist. Wenn sich nach dem Offnen des Deckels heiRer Dampf im Topf befindet,
nehmen Sie den Druckregler vorsichtig ab und schlieRen Sie den Deckel. Sobald der Deckel sicher geschlossen ist,
bringen Sie den Druckregler wieder an.

6. Einstellen des Timers

Nachdem Sie den gewiinschten Kochmodus ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste ,Timer”,
um eine Zeit fiir den Abschluss des Kochvorgangs einzustellen. Driicken Sie die Taste
JAuswahl/Start”, um den geplanten Kochvorgang zu starten, und driicken Sie die Taste

JAbbrechen”, um den geplanten Kochvorgang abzubrechen.

Hinweis: Die geplante Zeit entspricht der Dauer, die fir die Fertigstellung des Kochvorgangs benétigt wird. Jedes Mal, wenn Sie
die Taste ,Timer" driicken, erh6ht sich die auf dem Bedienfeld angezeigte geplante Zeit in Schritten von 15 Minuten.
Jedes Mal, wenn Sie die Taste ,Timer” gedriickt halten, erhoht sich die auf dem Bedienfeld angezeigte geplante Zeit in
Schritten von 30 Minuten. Der Hochstwert fiir den Timer betragt 24 Stunden (angezeigt als 24:00).

Hinweis: Abbildungen des Produkts, des Zubehdrs und der Benutzeroberflache in der Bedienungsanleitung dienen nur als
Referenz. Die tatsachlichen Produkte und Funktionen kdnnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.
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Geschmackseinstellung

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, kénnen Sie auf die Taste ,Geschmack” driicken, um eine
der folgenden Optionen auszuwéhlen: ,Hart", ,Mittel” und ,Weich". Mit jedem Driicken wird der
Weichheitsgrad schrittweise eingestellt.

Kochmodus Stufe Geschmack Kochmodus Stufe Geschmack
P2-P3 Hart pP2-P3 Hart
Suppenbriihe P4-P5 Mittel Reis P4-P5 Mittel
P6-P7 Weich P6-P7 Weich
pP2-P3 Hart P4-pP5 Hart
Geflugel P4-P5 Mittel Eintopf pPe-p7 Mittel
P6-P7 Weich P8 Weich
P3-P4 Hart - Hart
Congee P5-P6 Mittel Schongaren - Mittel
P7-P8 Weich - Weich

Hinweis: Fiir den Modus ,Schongaren” kann die Geschmackseinstellung nicht angepasst werden.

Hinweise zur Bedienung

Dricken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den gewiinschten Kochmodus auszuwéhlen.
Bei jedem Driicken wird in der folgenden Reihenfolge weitergeschaltet: ,Suppenbriihe,
Reis, Gefluigel, Eintopf, Congee, Schongaren”.

1. Suppenbriihe

Der Schnellkochtopf ist beim Start standardmé&Big auf den Modus ,Suppenbriihe” und den
Geschmack ,Mittel” eingestellt. Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus
auszuwdhlen, und driicken Sie die Taste ,Geschmack”, um die Geschmacksoption
anzupassen. Halten Sie dann die Taste ,Auswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang mit
einer Standard-Druckhaltezeit von 18 Minuten zu starten.

2. Reis

Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus ,Reis” L, 2TassenReisfiir
ca. 2 Personen
auszuwahlen, und driicken Sie die Taste ,Geschmack”, um die ‘ S ‘

Geschmacksoption anzupassen. Halten Sie dann die Taste

JAuswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang mit einer

Standard-Druckhaltezeit von 16 Minuten zu starten.

Hinweis: Wenn Sie beispielsweise 2 Messbecher Reis kochen mdchten, geben Sie
den Reis in den Topf und fiillen Sie Wasser bis zur Wasserstands-Markierung
2" auf. Achten Sie darauf, dass die Wasserh6he die der Reismenge
entsprechende Wasserstandslinie nicht tiberschreitet, um Probleme wie
Uberlaufen und Kurzschliisse zu vermeiden.

3. Gefligel

Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus ,Geflligel” auszuwahlen, und driicken
Sie die Taste ,Geschmack”, um die Geschmacksoption anzupassen. Halten Sie dann die
Taste ,Auswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang mit einer Standard-Druckhaltezeit
von 18 Minuten zu starten.
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4. Eintopf

Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus ,Eintopf” auszuwéhlen, und driicken
Sie die Taste ,Geschmack”, um die Geschmacksoption anzupassen. Halten Sie dann die
Taste ,Auswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang mit einer Standard-Druckhaltezeit
von 30 Minuten zu starten.

5. Congee

Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus ,Congee” e e
auszuwdhlen, und driicken Sie die Taste ,Geschmack”, um die
Geschmacksoption anzupassen. Halten Sie dann die Taste
JAuswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang mit einer
Standard-Druckhaltezeit von 24 Minuten zu starten.

Hinweis: Wenn Sie beispielsweise 1/2 Messbecher Reis kochen méchten, geben Sie
den Reis in den Topf und fiillen Sie Wasser bis zur Wasserstands-Markierung
,1/2" auf. Achten Sie darauf, dass die Wasserhohe die der Reismenge
entsprechende Wasserstandslinie nicht tiberschreitet, um Probleme wie
Uberlaufen und Kurzschliisse zu vermeiden.

6. Schongaren

Driicken Sie die Taste ,Auswahl/Start”, um den Modus ,Schongaren” auszuwahlen. Halten
Sie dann die Taste ,Auswahl/Start” gedriickt, um den Kochvorgang zu starten. Im Modus
.Schongaren” wird die Temperatur bei 68 °C gehalten.

Hinweis: Im Modus ,Schongaren” kann die Geschmackseinstellung nicht angepasst werden und der Schnellkochtopf
wechselt nach Abschluss des Kochvorgangs nicht automatisch in den Warmhalten-Modus.

Aus-Modus: Wenn innerhalb von 5 Minuten nach dem Einschalten keine Taste gedriickt
wird, geht der Kocher in den Aus-Modus liber und das Display ist ausgeschaltet.
Standby-Modus: Driicken Sie nach dem Einschalten die Timer-Taste, und der Kocher geht in
den Zeitplanungsmodus Uber, wobei die Timer-Anzeige blinkt und die geplante Zeit
angezeigt wird. Wenn keine Taste gedriickt wird, geht der Kocher in den Standby-Modus
Gber.

14



Fehlerbehebung

Probleme

Mégliche Ursachen und Lésungen

Der Deckel lasst sich
nicht schlieRen.

- Stellen Sie sicher, dass der Deckelgriff korrekt ausgerichtet ist.
+ Der Dampfdruck im Topf ist zu hoch.
« Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring korrekt eingesetzt ist.

Der Deckel lasst sich
nicht &ffnen.

« Im Topfist noch Druck vorhanden. Driicken Sie die Druckablasstaste, um den

Druck abzulassen, und warten Sie, bis das Sicherheitsventil abgesenkt ist.

« Wenn der Druck vollstédndig abgelassen ist, das Sicherheitsventil jedoch

noch nicht automatisch abgesenkt ist, driicken Sie mit einem Stabchen auf
das Sicherheitsventil.

Aus dem Druckregler
entweicht Luft.

« Der Ausfall der Druckregelung verursacht einen Luftaustritt.
+ Der Druckregler ist nicht richtig montiert.

Aus dem Sicherheitsventil
entweicht standig Dampf.

+ In der Offnung des Sicherheitsventils befinden sich Fremdkérper.
« Der Dichtungsring im Sicherheitsventil ist abgenutzt.

Die Tasten reagieren
nicht.

+ Uberpriifen Sie, ob sich der Schnellkochtopf im Modus ,Kochen” , Timer”

oder ,Warmhalten” befindet. Wenn ja, driicken Sie die Taste ,Abbrechen”,
um den Modus zu beenden.

Dampf entweicht

wiahrend des Kochens.

+ Uberpriifen Sie, ob der Innentopf verformt ist und ob die Dichtungskomponenten

des Deckels abgenutzt, verformt oder beschéadigt sind.

Der Reis ist halb
gekocht (nicht gar).

- Uberpriifen Sie, ob das Wasser-Reis-Verhaltnis mit der entsprechenden

Messlinie tibereinstimmt (d. h. zu wenig Wasser).

- Uberpriifen Sie, ob der Reis langer als 6 Monate ab Herstellungsdatum

gelagert wurde.

- Uberpriifen Sie, ob sich zwischen dem Boden des Innentopfs und der

Oberseite des Sensors Fremdkdrper befinden.

- Uberprifen Sie, ob die Oberfliche der Aluminiumabdeckung des

Bodensensors verformt ist.

Der Topf kocht beim
Kochen von Reis oder
Reis-Congee Uber.

« Uberpriifen Sie, ob der Boden des Innentopfes deformiert ist.
« Uberpriifen Sie, ob das Wasser-Reis-Verhéltnis mit der entsprechenden

Messlinie Ubereinstimmt (d. h. zu viel Wasser).

+ Uberpriifen Sie, ob sich zwischen dem Boden des Innentopfs und der

Oberseite des Sensors Fremdkdrper befinden.

+ Uberpriifen Sie, ob die Oberfliche der Aluminiumabdeckung des

Bodensensors verformt ist.

Der Reis klumpt

. L:Jberpr[]fen Sie, ob der Boden des Innentopfes deformiert ist.
+ Uberprifen Sie, ob das Wasser-Reis-Verhaltnis mit der entsprechenden

Messlinie (ibereinstimmt (d. h. zu viel Wasser).

zusammen. « Uberpriifen Sie, ob der Reis langer als 12 Stunden im Schnellkochtopf im
Warmbhalten-Modus belassen wurde.
+ Uberpriifen Sie, ob sich im Antiblockierschutz und im Dichtungsring Speisereste
Wihrend des oder angesammeltes Wasser vom vorherigen Kochvorgang befinden.

Kochvorgangs wird
ein seltsamer Geruch
freigesetzt.

+ Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring einen ungewdhnlichen Geruch aufweist.
« Bei der ersten Verwendung wird empfohlen, 2 bis 3 Mal einen halben Topf

Wasser im ,Reis"-Modus zu kochen, um eventuelle Geruchsriickstande
effektiv zu reduzieren.

Das System stirzt
nach einem
Firmware-Update ab.

« Halten Sie bei eingeschaltetem Schnellkochtopf die Tasten ,Timer” und

LAuswahl/Start” gedriickt, um den Schnellkochtopf auf die Werkseinstellungen
zurlickzusetzen.

Der Reis am Boden
ist angebrannt.

« Uberpriifen Sie, ob der Reis sauber abgespiilt ist.
« Uberpriifen Sie, ob sich zwischen dem Boden des Innentopfs und der

Oberseite des Sensors Fremdkorper befinden.

- Uberpriifen Sie, ob die Oberflache der Aluminiumabdeckung des

Bodensensors verformt ist.

« Uberpriifen Sie, ob der Boden des Innentopfes deformiert ist.
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Probleme

Méogliche Ursachen und Lésungen

Im Warmhalten-Modus
trocknen die Speisen
aus oder geben einen
seltsamen Geruch ab.

- Uberpriifen Sie, ob die Speisen langer als 12 Stunden im Schnellkochtopf im

Warmhalten-Modus belassen wurde.

- Uberpriifen Sie, ob sich zwischen dem Boden des Innentopfs und der

Oberseite des Sensors Fremdkdrper befinden.

- Uberpriifen Sie, ob die Oberflache der Aluminiumabdeckung des

Bodensensors verformt ist.

« Uberpriifen Sie, ob der Boden des Innentopfes deformiert ist.

Die ,Timer"-Funktion
funktioniert nicht wie

- Uberpriifen Sie, ob die verstrichene Zeit von der aktuellen Zeit bis zur

geplanten Fertigstellungszeit kiirzer ist als die erforderliche Kochzeit.

- Uberpriifen Sie, ob die Taste ,Auswahl/Start” nach dem Einstellen des

gewiinscht. Timers nicht gedriickt wurde.
Fehlercode

Code Fehlerbeschreibung Losung

E-10 Der Bodensensor Wenden Sie sich an das

ist beschadigt. Kundendienstteam fiir die Reparatur.

Spezifikationen

Bezeichnung Elektrischer Schnellkochtopf Modell MYLO2-1
Fassungsvermogen 481 Nenneingangsleistung 1000 W
Nennspannung 220-240 V~ Nennfrequenz 50/60 Hz
Nenndruck 70 kPa Methode fiir Erhitzung  Elektrowarme
Nettogewicht 53 kg Artikelmale 296 x 347 x 288 mm
Aus-Modus 03W Standby-Modus 08W

Nutzbares Fassungsvermégen 2/3 Fassungsvermogen
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Informationen zur Einhaltung gesetzlicher Vorschriften

Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten

D

]

Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung bedeutet, dass das Produkt
einer getrennten Erfassung fir elektrische und elektronische Geréte zugefiihrt
werden muss und nicht Gber den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden darf.
Bitte entnehmen Sie Batterien und Lampen, die nicht vom Gerat umschlossen
sind, vor der Abgabe aus dem Geréat und entsorgen diese Uber die offiziellen
Sammelstellen fiir Batterien und Lampen.

Beim Kauf eines neuen Elektrogerédtes konnen Sie beim Vertreiber ein gleichartiges
Altgerat unentgeltlich zurlickgeben. Elektrogerate mit einer Kantenlange von
maximal 25 cm kénnen unentgeltlich bei Vertreibern von Elektro- und Elektronikgeraten
mit einer Verkaufsflaiche von mindestens 400 m? sowie in Geschaften des
Lebensmittelhandels (z.B. Supermarkten, Lebensmitteldiscountern, Drogerien) mit
einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgeréte anbieten und auf dem Markt bereitstellen,
abgegeben werden, ohne dass ein Neugerét erworben werden muss. GroRBere
Elektrogerdte kdnnen kostenlos bei kommunalen Wertstoffhéfen abgegeben werden.
Durch die korrekte Entsorgung tragen Sie dazu bei, negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die durch unsachgemé3e
Erfassung und Behandlung von Elektroaltgeraten entstehen kénnen.

Fir weitere Informationen kontaktieren sie bitte Ihre Kommunalverwaltung, lhren
ortlichen Abfallentsorger oder das Geschift, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Wir, Xiaomi Communications Co., Ltd. bestdtigen hiermit, dass dieses Gerat mit den
geltenden Verordnungen und europdischen Normen sowie etwaigen Ergédnzungen
in Einklang steht. Der vollstandige Wortlaut der EU-Konformitétserklarung ist unter
der folgenden Internetadresse abrufbar:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Eine detaillierte elektronische Bedienungsanleitung finden Sie unter
www.mi.com/global/support/user-guide

Hersteller: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adresse: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Hergestellt in China

Weitere Informationen finden Sie auf www.mi.com Bedienungsanleitung-Version: V1.2
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Lisez attentivement ce manuel avant toute utilisation et
conservez-le pour pouvoir le consulter ultérieurement.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

- Lisez toutes les instructions.

- Ce produit est réservé uniguement a un usage domestique.

Ne pas laisser 'autocuiseur a la portée des enfants lorsqu'il
est en cours d'utilisation.

-Ne pas mettre l'autocuiseur dans un four chaud.

*Manipulez l'autocuiseur avec la plus grande précaution lorsqu'il
est sous pression. Ne pas toucher les surfaces chaudes.
Utilisez la poignée. Utilisez une protection, si nécessaire.

*Ne pas utiliser I'autocuiseur dans un but autre que celui pour
lequel il a été congu.

- Cette appareil cuit les aliments sous pression. Vous risquez de
vous briler en cas d'utilisation inappropriée de l'autocuiseur.
Vérifiez que l'autocuiseur est bien fermé avant d'activer le
mode cuisson. Voir la section « Utilisation ».

- Ne jamais forcer I'ouverture de 'autocuiseur. Ne jamais ouvrir
avant d'avoir vérifié que la pression interne pressure a
entierement baissé. Voir la section « Utilisation ».

- N'utilisez jamais votre autocuiseur sans ajouter d'eau, vous
risquez de sérieusement I'endommager.

- Ne jamais remplir l'autocuiseur au-dela des 2/3 de sa capacité.
Lorsque vous cuisinez des aliments qui prennent du volume
lors de la cuisson, tels que le riz ou les [égumes déshydratés,
ne pas remplir I'autocuiseur au-dela de la moitié de sa capacité.

- Utilisez la ou les sources de chauffage appropriée(s)
conformément au manuel d'instructions.

- Apres avoir cuit de la viande avec de la peau (de la langue de
boeuf par ex.) qui risque de gonfler sous I'effet de la pression,
ne pas piquer la viande lorsque la peau est gonflée ; vous
risquez de vous briler.
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- Lorsque vous cuisinez des aliments pateux, secouez légerement
I'autocuiseur avant d'ouvrir le couvercle pour éviter toute
géjection d'aliments.

- Avant chaque utilisation, vérifiez que les soupapes ne sont pas
obstruées. Consultez le manuel d'instructions avant de I'utiliser.

- Ne jamais utiliser I'autocuiseur en mode sous pression pour
faire sauter ou frire des aliments.

- Ne pas modifier les systémes de sécurité au-dela des
instructions de maintenance spécifiées dans le mode d'emploi.

- N'utilisez que les pieces de rechange du fabricant conformément
au modéle correspondant. N'utilisez par exemple qu'un corps et
gu'un couvercle du méme fabricant indiqgués comme compatibles.

- Les instructions indiquent que les appareils ne sont pas
congus pour étre utilisés au moyen d'un minuteur externe
ou d'un systeme de commande a distance.

- Ces appareils ne doivent pas étre utilisés par des enfants. Tenez
I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

- Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
encore manquant d'expérience et de connaissances, a condition
gu’ils soient surveillés ou sensibilisés a I'utilisation de maniere
sécurisée de I'appareil et qu'ils comprennent les risques impliqués.

- Il est déconseillé de laisser les enfants jouer avec 'appareil.

- Si le cordon d'alimentation ou le composant électrique est
endommagé, ce dernier doit étre remplacé ou réparé par le
fabricant, le service de maintenance ou des professionnels
agréés afin d'éviter tout danger.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que :

—les espaces de cuisine de personnel dans les magasins, les
bureaux et d'autres environnements de travail ;
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—les maisons de ferme;

— par les clients dans les hotels, les motels et d'autres
environnements de type résidentiel ;

— les environnements de couchage ou réservés au petit-déjeuner.

- L'appareil ne doit pas étre immergé. Pour vous protéger
contre tout choc électrique, ne pas plonger le cordon, les
fiches ou l'appareil dans de |'eau ou tout autre liquide.

- Ne pas ouvrir l'autocuiseur avant que l'unité ait refroidi et que
toute la pression interne ait disparu. Si vous avez des difficultés a
retirer le couvercle, cela signifie que I'autocuiseur est encore sous
pression ; ne pas forcer pour I'ouvrir. Toute pression encore a
I'intérieur de l'autocuiseur représente un danger. Voir la section
« Utilisation ».

- Avant d'utiliser I'autocuiseur, vérifier que le récipient intérieur
ne présente aucune bosse ni aucune déformation, et que le
joint d'étanchéité n'est ni déformé ni endommagé. Si vous
trouvez le moindre dommage ou la moindre déformation,
cessez d'utiliser I'appareil pour éviter les risques de libération
de la pression, de fuite d'air ou de jaillissement de liquide, et
remplacez immédiatement le récipient intérieur ou le joint
d'étanchéité par une piece neuve.

- Ne pas comprimer ni tirer le joint d'étanchéité de force, pour
éviter toute déformation ou tout dommage. En cas de déformation
ou de dommage visible, le remplacer immédiatement.

*Durant la cuisson, veillez a ce que le niveau d'eau ne dépasse
pas le niveau d'eau maximum correspondant pour éviter les
risques de libération de la pression, de fuite d'air ou de
jaillissement de liquide.

- Sivous utilisez l'autocuiseur dans des pays / régions au climat
chaud et humide et si vous branchez I'appareil dans une
source d'alimentation électrique sans protection de la mise
a laterre en raison de I'absence de céblage fixe, il est
recommandé d'installer un dispositif différentiel a courant
résiduel (DDR) d'une valeur de fonctionnement résiduelle
nominale inférieure ou égale a 30 mA.
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Ne touchez pas directement le récipient intérieur avec vos
mains immédiatement aprés I'utilisation pour éviter toute
brilure a haute température. Attendez gu'il refroidisse avant
d'ouvrir le couvercle et de retirer le récipient intérieur.

- N'utilisez pas de pailles de fer ou autre objet dur pour nettoyer
ou frotter le récipient intérieur. Utilisez des chiffons doux pour
le nettoyage.

- Vérifiez régulierement que la protection anti-colmatage et le
régulateur de pression ne sont pas obstrués.

- N'utilisez pas l'autocuiseur pour cuire des aliments (algues,
varech, et autres aliments qui s'émiettent facilement) pouvant
obstruer la sortie de vapeur. Ne pas recouvrir le dessus de
I'autocuiseur lorsqu'il est en cours d'utilisation, pour éviter
que la vapeur ne puisse pas s'échapper.

- Ne pas laisser tomber I'autocuiseur et ne pas le cogner avec des
objets durs pour éviter toute blessure ou tout dysfonctionnement.

- Ne pas utiliser I'autocuiseur si la structure de I'intérieur du
couvercle est endommagé afin d'éviter les brllures ou les
blessures causées par une fuite de vapeur ou d'objet bouillant.

- Ne pas utiliser I'autocuiseur si le récipient intérieur est déformé
afin d'éviter les brllures ou les blessures causées par une fuite
de vapeur ou d'objet bouillant.

- Ne pas modifier I'autocuiseur. Seuls des techniciens de réparation
peuvent démonter ou réparer I'autocuiseur, afin d'éviter les
incendies, les chocs électriques et les blessures. Evitez tout
contact entre les pieces en silicone de I'autocuiseur et toute
boisson alcoolisée contenant plus de 50 % d'éthanol.

- Evitez d'empiler des objets lourds au-dessus de I'autocuiseur
lorsque vous le rangez. Rangez-le dans un endroit frais et sec.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.
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Présentation du produit

Poignée
Repére d'alignement
du couvercle
Couvercle Joint d'étanchéité

Joint d'étanchéité Protection
de la soupape de anti-colmatage
sécurité
Soupape

autobloquante

Récipient intérieur

Repére couvercle Repere couvercle

fermé ouvert
Panneau de
commande
Capteur de
température
inférieur
Socle
Soupape de sécurité
Régulateur de pression
Poignée
Bouton de libération de
la pression
Voyant couvercle ouvert
(S'allume lorsque I'autocuiseur détecte
Hard ." ." . .-' ." que le couvercle n'est pas bien fermé)
Affichage du go(it 07071

Soup Broth Rice  Poultry Meat

Voyant maintenir au chaud

Stew Meat

“ﬁ Bouton Annuler

Bouton Sélectionner /
Démarrer

Congee

Slow Cook

Bouton Go(t

Bouton Minuteur
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Liste d'accessoires

U

Spatule ariz Spatule a Gobelet Récipient Récipient
congee doseur intérieur noir intérieur doré

Remargue : Pour minimiser le transfert de go(it, il est recommandé d'utiliser le récipient intérieur noir pour les bouillons de soupe
et pour faire mijoter les plats a viande et d'utiliser le récipient intérieur doré pour la cuisson du riz et du congee.

Démontage et nettoyage

En fonction de la fréquence a laquelle vous utilisez I'appareil, nettoyez régulierement le couvercle,
le joint d'étanchéité, la protection anti-colmatage et le régulateur de pression pour éviter toute
obstruction.

1. Ouverture du couvercle 2. Démontage du régulateur de pression

a. Tenez la poignée et faites tourner le couvercle a. Tirez délicatement le régulateur de pression
dans le sens contraire des aiguilles d'une vers le haut, comme indiqué dans le figure.
montre. Nettoyez-le ensuite a I'eau.

b. Alignez la poignée au niveau du repére «w» et b. Remettez le régulateur de pression dans sa
tirez le couvercle vers le haut. position d'origine et appuyez légerement pour

le remettre en place.

3. Démontage du joint d'étanchéité 4. Nettoyage du couvercle

a. Retirez délicatement le joint d'étanchéité, comme  a.Le couvercle et ses composants se rincent

indiqué dans la figure. Nettoyez-le ensuite a I'eau. directement a I'eau propre.

b. Remettez le joint d'étanchéité dans son b. Aprés le ringage et le séchage, réinstallez
emplacement d'origine et fixez le bien dans la correctement les composants avant de fermer
rainure prévue a cet effet. le couvercle.
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Utilisation

Nettoyage avant utilisation

Ouvrez le couvercle, retirez le joint d'étanchéité, le régulateur de pression et les autres composants,
nettoyez minutieusement le couvercle et les composants a I'eau froide et réinstallez-les une fois secs.

Remarque : Avant d'utiliser I'autocuiseur, vérifiez que toutes les piéces telles que le régulateur de pression, la soupape de
sécurité et le joint d'étanchéité sont bien installées.

Ajouter des aliments dans le récipient (de la viande de volaille dans notre exemple)

1. Lavez la viande de volaille et découpez-la en morceaux. Faites bouillir la viande de volaille
dans une poéle avec la quantité suffisante d'eau, puis blanchissez-la dans de I'eau froide.
Mettez ensuite la viande de volaille dans le récipient intérieur de I'autocuiseur ;

2. Ajoutez des accompagnements et des assaisonnements dans le récipient intérieur et
mélangez bien ;

3. Essuyez la surface extérieure du récipient intérieur jusqu'a ce qu'elle soit seche, puis
remettez-la dans I'autocuiseur.

Remarque : Il est recommandé d'ajouter suffisamment d'eau pour recouvrir les ingrédients sans pour autant dépasser le trait
de niveau d'eau maximum.

Bien fermer le couvercle

Alignez la poignée sur le repere «m» et mettez le couvercle
sur l'autocuiseur. Tenez ensuite la poignée et faites tourner
le couvercle dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a
ce que le repere «e» s'aligne sur le repere «@», indiquant
que le couvercle est bien fermé.

Ouverture du couvercle

Une fois la cuisson terminée, vérifiez que la soupape de sécurité
est bien retombée avant d'essayer d'ouvrir le couvercle. Aprés
confirmation, tenez la poignée et faites tourner le couvercle
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
le repere «e» s'aligne sur le repere «w», puis levez le couvercle
vers le haut pour I'ouvrir. Vous pouvez aussi appuyez
manuellement sur le bouton de libération de la pression

pour une libération rapide de la pression.

Remarque : Lorsque vous utilisez le bouton de libération de la pression, appuyez
dessus depuis |'avant de I'autocuiseur et tenez-vous a distance suffisante
du régulateur de pression pour éviter de vous brler avec la vapeur.
Lorsque vous cuisinez des aliments liquides (tels que des bouillons de
soupe, du congee, etc.), ne pas utiliser le bouton de libération de la
pression pour laisser sortir la pression afin d'éviter tout risque de brilure
due au débordement des aliments. Attendez que la soupape de sécurité
retombe avant d'ouvrir le couvercle.

Mise en marche / arrét

1. Mise sous tension

Lorsque vous allumez I'autocuiseur, le voyant du mode « Bouillon de soupe » se met a clignoter
accompagné d'un son indiquant le démarrage. En cas d'inutilisation pendant 5 minutes, 'autocuiseur
passe en mode veille, vous n'avez qu'a appuyer sur n'importe quel bouton pour le réactiver.

2. Mise hors tension
Débranchez simplement le cordon d'alimentation pour éteindre I'autocuiseur.
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Commencer la cuisson

1. Choisir une fonction

En mode veille, appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir le mode de
cuisson souhaité. Lors de I'allumage, I'autocuiseur est en mode « Bouillon de soupe », comme
indiqué par l'icone de mode qui clignote. Appuyez longuement sur le bouton « Sélectionner /
Démarrer » pour lancer la cuisson.

Remargue : Des que vous appuyez longuement sur le bouton « Sélectionner / Démarrer », I'autocuiseur se met a cuire les
aliments des qu'il détecte que le couvercle est fermé.

2. Définir un go(it

Avant le début de la cuisson, appuyez sur le bouton « Go(t » pour choisir un go(t parmiles
options suivantes: « Ferme », « Moy » et « Doux ». Par exemple, lorsque vous cuisinez de la
viande de volaille, le go(t est défini a I'avance sur « Doux ».

Remarque : Vous ne pouvez pas ajuster le réglage du go(it en mode « Cuisson lente ». Dans ce cas, appuyer sur le bouton
«Golt » ne fonctionne pas et le réglage ne s'affiche pas.

3. Cuisson

Durant la cuisson, I'écran affiche le compte a rebours du temps de cuisson. De plus, vous ne
pouvez pas modifier le réglage du go(t.
Remarque : Pour le mode maintenir au chaud et cuisson couvercle ouvert, I'écran affiche le temps écoulé en mode décompte.

4. Annulation de la cuisson

Appuyez sur le bouton « Annuler » pour annuler le mode actuel de cuisson et I'écran reviendra
a son état initial.

5. Fin de cuisson

Une fois la cuisson terminée, l'autocuiseur émettra une notification sonore et passera en mode

maintenir au chaud. Appuyez sur le bouton « Annuler » pour arréter le mode maintenir au chaud.

Remargue : Lorsque vous utilisez le bouton de libération de la pression, appuyez dessus depuis I'avant de I'autocuiseur et
tenez-vous a distance suffisante du régulateur de pression pour éviter de vous briler avec la vapeur.
Lorsque vous cuisinez des aliments liquides (tels que des bouillons de soupe, du congee, etc.), ne pas utiliser le
bouton de libération de la pression pour laisser sortir la pression afin d'éviter tout risque de brilure due au
débordement des aliments. Attendez que la soupape de sécurité retombe avant d'ouvrir le couvercle. En cas de
présence de vapeur chaude a l'intérieur du récipient aprés avoir ouvert le couvercle, retirez délicatement le
régulateur de pression et fermez le couvercle. Une fois le couvercle bien fermé, remettez le régulateur de pression.

6. Définir un minuteur

Aprés avoir choisi le mode de cuisson souhaité, appuyez sur le bouton « Minuteur » pour définir
une heure de fin de cuisson. Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour démarrer
la cuisson prévue et appuyez sur le bouton « Annuler » pour annuler la cuisson prévue.

Remarque : Le temps prévu représente la durée nécessaire pour terminer la cuisson. A chaque fois que vous appuyez sur le
bouton « Minuteur », le temps prévu affiché sur le panneau de commande augmente de 15 minutes. A chaque fois
que vous appuyez longuement sur le bouton « Minuteur », le temps prévu affiché sur le panneau de commande
augmente de 30 minutes. La valeur maximale du minuteur est de 24 heures (affichée comme suit 24:00).

Remarque : Les illustrations du produit, les accessoires et I'interface utilisateur présents dans le manuel d'utilisation sont
uniquement fournis a titre indicatif. Le produit actuel et les fonctions effectives peuvent varier en raison des
améliorations apportées au produit.
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Réglage du golit

Avant le début de la cuisson, appuyez sur le bouton « Go(t » pour choisir un go(t parmiles
options suivantes : « Ferme », « Moy » et « Doux ». Chaque pression permet de régler
progressivement le niveau de douceur.

Mode de cuisson  Niveau Golt Mode de cuisson Niveau Go(t
pP2-P3 Ferme P2-P3 Ferme
Bouillon de soupe  P4-P5 Moy Riz P4-P5 Moy
P6-P7 Doux P6-P7 Doux
P2-P3 Ferme P4-P5 Ferme
Viande de volaille  p4-pP5 Moy Viande a mijoter P6-P7 Moy
P6-P7 Doux P8 Doux
P3-P4 Ferme - Ferme
Congee P5-P6 Moy Cuisson lente - Moy
P7-P8 Doux - Doux

Remarque : Pour le mode « Cuisson lente », il est impossible d'ajuster le réglage du go(t.

Instructions d'utilisation

Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir le mode de cuisson souhaité.
Chaque fois que vous appuyez sur le bouton le mode change dans I'ordre suivant : « Bouillon
de soupe, Riz, Viande de volaille, Viande a mijoter, Congee, Cuisson lente ».

1. Bouillon de soupe

L'autocuiseur est en mode « Bouillon de soupe » et I'option de go(t sur « Moy » par défaut lors
de l'allumage. Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour sélectionner le mode
et appuyez sur le bouton « Go(it » pour régler I'option de go(it. Appuyez ensuite sur le bouton
« Sélectionner / Démarrer » et gardez le doigt dessus pour lancer la cuisson, avec un temps de
maintien de la pression par défaut de 18 minutes.

2.Riz

Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir v 2aobeetsde i pour
le mode « Riz » et appuyez sur le bouton « Golt » pour régler

I'option de golt. Appuyez ensuite sur le bouton « Sélectionner /

Démarrer » et gardez le doigt dessus pour lancer la cuisson, avec
un temps de maintien de la pression par défaut de 16 minutes.

Remarque : Par exemple, lorsque vous cuisinez 2 gobelets doseurs de riz, mettez
le riz dans le récipient et ajoutez de I'eau jusqu'au trait « 2 » de niveau
d'eau. Vérifiez que I'eau ajoutée ne dépasse pas le trait de niveau d'eau
correspond a la quantité de riz pour éviter tout éventuel probléeme de
débordement et de courts-circuits.

3. Viande de volaille

Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir le mode « Viande de volaille »
et appuyez sur le bouton « Go(t » pour régler I'option de go(t. Appuyez ensuite sur le bouton
« Sélectionner / Démarrer » et gardez le doigt dessus pour lancer la cuisson, avec un temps de
maintien de la pression par défaut de 18 minutes.
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4.Viande a mijoter

Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir le mode « Viande a mijoter »

et appuyez sur le bouton « Go(t » pour régler I'option de go(t. Appuyez ensuite sur le bouton
« Sélectionner / Démarrer » et gardez le doigt dessus pour lancer la cuisson, avec un temps de
maintien de la pression par défaut de 30 minutes.

5. Congee

7 . . el < 1/2 1/2 gobelet de ri; r
Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour ennion2 persorines
choisir le mode « Congee » et appuyez sur le bouton « Go(t »
pour régler I'option de go(t. Appuyez ensuite sur le bouton L F L
« Sélectionner / Démarrer » et gardez le doigt dessus pour R

lancer la cuisson, avec un temps de maintien de la pression

par défaut de 24 minutes.

Remarque : Par exemple, lorsque vous cuisinez 1/2 gobelet doseur de riz, mettez le
riz dans le récipient et ajoutez de I'eau jusqu'au trait « 1/2 » de niveau
d'eau. Vérifiez que I'eau ajoutée ne dépasse pas le trait de niveau d'eau
correspond a la quantité de riz pour éviter tout éventuel probléme de
débordement et de courts-circuits.

6. Cuisson lente

Appuyez sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour choisir le mode « Cuisson lente ».
Puis appuyez longuement sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » pour lancer la cuisson.

La température du mode « Cuisson lente » est maintenu a 68 °C.

Remarque : En mode « Cuisson lente », le réglage du go(t ne peut pas étre ajusté, et 'autocuiseur ne passe pas
automatiquement en mode maintenir au chaud une fois la cuisson terminée.

Mode hors tension : si aucun bouton n'est pressé dans les 5 minutes suivant sa mise sous
tension, le cuiseur passera en mode hors tension, et son affichage sera éteint.

Mode veille : appuyez sur le bouton de minuterie aprés la mise sous tension, et le cuiseur
passera en mode programmeé avec le voyant lumineux de la minuterie clignotant et I'heure
programmeée affichée. Si aucun bouton n'est pressé, le cuiseur passera alors en mode
veille.
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Résolution des probléemes

Problémes

Causes et solutions possibles

Impossible de fermer
le couvercle.

Vérifiez si la poignée du couvercle est bien alignée.
Présence de pression de vapeur chaude dans le récipient.
Vérifiez si le joint d'étanchéité est bien en place.

Le couvercle ne
s'ouvre pas.

Il reste de la pression dans le récipient. Appuyez sur le bouton de libération
de la pression pour libérer de la pression et attendre que la soupape de
sécurité retombe.

Sitoute la pression sort mais la soupape de sécurité ne retombe pas
automatiquement, utiliser une baguette pour appuyer sur la soupape de sécurité.

Le régulateur de
pression fuit.

L'échec de régulation de la pression provient d'une fuite d'air.
Le régulateur de pression n'est pas bien installé.

De la vapeur ne cesse
de fuir de la soupape de
sécurité.

Présence de corps étrangers dans le trou de la soupape de sécurité.
Le joint d'étanchéité de la soupape de sécurité est usé.

Les boutons ne
répondent pas.

Vérifiez si l'autocuiseur est en mode cuisson, minuterie, ou maintien chaud ;
si c'est le cas, appuyez sur le bouton « Annuler » pour quitter le mode.

De la vapeur s'échappe
pendant la cuisson.

Vérifiez si le récipient intérieur est déformé et si les éléments d'étanchéité
du couvercle sont usés, déformés ou endommageés.

Le riz est a moitié cuit
(pas assez cuit).

Vérifiez si le ratio eau / riz est conforme au trait de mesure correspondant
(quantité d'eau insuffisante, par ex.).

Vérifiez si le riz est stocké depuis plus de 6 mois par rapport a la date de
production.

Vérifiez s'il y a un corps étranger entre le dessous du récipient intérieur et le
haut du capteur.

Vérifiez si la surface du cache en aluminium du capteur inférieur est déformée.

Le riz ou le congee
déborde pendant la
cuisson.

Vérifiez si le fond du récipient intérieur est déformé.

Vérifiez si le ratio eau / riz est conforme au trait de mesure correspondant
(trop d'eau, par ex.).

Vérifiez s'il y a un corps étranger entre le dessous du récipient intérieur et le
haut du capteur.

Vérifiez si la surface du cache en aluminium du capteur inférieur est déformée.

Le riz colle et s'agglutine
en grumeaux.

Vérifiez si le fond du récipient intérieur est déformé.

Vérifiez si le ratio eau / riz est conforme au trait de mesure correspondant
(trop d'eau, par ex.).

Vérifiez si le riz est resté dans I'autocuiseur en mode maintenir au chaud
pendant plus de 12 heures.

Je sens une odeur
particuliére durant la
cuisson.

Vérifiez s'il reste de la nourriture ou de I'eau dans la protection
anti-colmatage et le joint d'étanchéité apres cuisson.

Vérifiez si le joint d'étanchéité a une odeur particuliere.

Lors de la premiere utilisation, il est recommandé de remplir le récipient a
moitié d'eau et de faire bouillir en mode « Riz » a 2 ou 3 reprises pour réduire
efficacement tout risque d'odeur résiduelle.

Le systeme plante apres la
mise a jour du micrologiciel.

« Pendant que l'autocuiseur est allumé, appuyer et garder le doigt sur les
boutons « Minuteur » et « Sélectionner / Démarrer » pour restaurer les
parameétres d'usine de l'autocuiseur.

Le riz qui se trouve au
fond est brdlé.

Vérifiez que le riz a bien été rincé et qu'il est propre.

Vérifiez s'il y a un corps étranger entre le dessous du récipient intérieur et le
haut du capteur.

« Vérifiez si la surface du cache en aluminium du capteur inférieur est déformée.
« Vérifiez si le fond du récipient intérieur est déformé.
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Problemes

Causes et solutions possibles

Les aliments séchent
ou dégagent une odeur
particuliere en mode
maintenir au chaud.

« Vérifiez si des aliments sont restés dans I'autocuiseur en mode maintenir au

chaud pendant plus de 12 heures.

« Veérifiez s'il y a un corps étranger entre le dessous du récipient intérieur et le

haut du capteur.

« Vérifiez si la surface du cache en aluminium du capteur inférieur est déformée.
- Vérifiez si le fond du récipient intérieur est déformé.

La fonction « Minuteur »
ne fonctionne pas
comme prévu.

- Vérifiez si le temps qui doit s'écouler entre I'neure actuelle et I'neure de fin

de cuisson prévue est inférieur au temps de cuisson requis.

« Veillez a ne pas appuyer sur le bouton « Sélectionner / Démarrer » apres

avoir réglé le minuteur.

Code d'erreur

Code Description de I'erreur Solution
E-10 Le capteur inférieur Contactez I'équipe du service
est endommagé. aprés-vente pour toute réparation.

Caractéristiques
Nom Autocuiseur électrique  Modéle MYLO2-1
Capacité 48L Puissance d'entrée nominale 1000 W
Tension nominale  220-240V~ Fréquence nominale 50/60 Hz
Pression nominale 70 kPa Méthode de chauffage Chauffage électrique
Poids net 53kg Dimensions du produit 296 = 347 x 288 mm
Mode hors tension 0,3 W Mode veille 08W

Capacité utile

2/3 de la capacité
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Informations sur la conformité et les réglementations

Tous les produits portant ce symbole deviennent des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE dans la Directive européenne 2012/19/UE)
— qui ne doivent pas étre mélangés aux déchets ménagers non triés. Vous devez

contribuer a la protection de I'environnement et de la santé humaine en apportant
I'équipement usagé a un point de collecte dédié au recyclage des équipements
électriques et électroniques, agréé par le gouvernement ou les autorités locales.
Le recyclage et la destruction appropriés permettront d'éviter tout impact
potentiellement négatif sur I'environnement et la santé humaine. Contactez
I'installateur ou les autorités locales pour obtenir plus d'informations concernant
I'emplacement ainsi que les conditions d'utilisation de ce type de point de collecte.

C € Par la présente, nous, Xiaomi Communications Co., Ltd., déclarons que cet
équipement est conforme aux directives et normes européennes applicables,
ainsi qu'a leurs amendements. L'intégralité de la déclaration de conformité pour
I'UE est disponible a I'adresse suivante :
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Pour obtenir un manuel électronique détaillé, rendez-vous sur le site
www.mi.com/global/support/user-guide

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et

ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

: j ELEMENTS D'EMBALLAGE
g‘ A SEPARER ET A DEPOSER
DANS LE BAC DE TRI

Fabricant : Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adresse : #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Fabriqué en Chine

Pour plus d'informations, rendez-vous sur www.mi.com Version du manuel d'utilisation : V1.2

130



Leia este manual com atengao antes de utilizar o produto e
guarde-o para referéncia futura.

PRECAUCOES IMPORTANTES

- Leia todas as instrugoes.

- Este produto destina-se apenas a uso doméstico.

-Nao permita a presenca de criangas perto da panela de
pressdo quando esta estiver a ser utilizada.

-Nao coloque a panela de pressdao num forno aquecido.

- Tenha muito cuidado quando mover a panela de pressao sob
pressdo. Nao toque nas superficies quentes. Utilize a pega.

Se necessario, utilize protegdes.

- Nao utilize a panela de pressao para outro objetivo que nao
aqguele a que se destina.

- Este aparelho cozinha sob pressao. A utilizagdo inadequada
da panela de pressdo pode resultar em queimaduras.
Certifique-se de que a panela esta devidamente fechada antes
de a colocar ao lume. Consulte "Como utilizar".

-Nunca force a abertura da panela de pressao. Nao abra antes
de garantir que a pressao interna da panela de pressao
desapareceu por completo. Consulte "Como utilizar".

-Nunca utilize a panela de pressao sem acrescentar agua, uma
vez que isso iria danifica-la gravemente.

- Ao encher a panela, ndo ultrapasse os 2/3 da sua capacidade.
Quando confecionar produtos alimentares que expandam
durante a confegdo, como arroz ou vegetais desidratados, ndo
encha mais de metade da panela.

- Utilize as fontes de calor apropriadas, de acordo com as
instrucdes de utilizagcao.

- Depois de confecionar carne com a pele (por exemplo, lingua
de vaca) que pode inchar sob o efeito da presséo, ndo pique a
carne enquanto a pele estiver inchada para ndo correr o risco
de queimaduras.
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- Quando confecionar alimentos massudos, abane cuidadosamente
a panela antes de abrir a tampa para evitar a ejecdo de alimentos.

- Antes de cada utilizagao, verifique se as valvulas ndo estao
obstruidas. Consulte as instrugdes de utilizagao.

- Nunca utilize a panela de pressao no respetivo modo pressurizado
para fritura por imersao ou fritura rasa de alimentos.

-Nao mexa em nenhum dos sistemas de seguranca para além
das instrucdes de manutencgdo especificadas nas instrucées
de utilizagao.

- Utilize apenas pecas sobresselentes do fabricante em
conformidade com o modelo relevante. Em particular, utilize
uma estrutura e uma tampa do mesmo fabricante indicada
como sendo compativel.

- As instrucdes indicam que os aparelhos nao se destinam a ser
operados através de um temporizador externo ou sistema
separado de controlo remoto.

- Este aparelho nédo deve ser utilizado por criangas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criangas.

- Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se as mesmas forem corretamente
supervisionadas ou instruidas sobre a utilizacao do aparelho
de forma segura e se compreenderem os riscos envolvidos.

- As criancas nao deverao brincar com o aparelho.

- Se 0 cabo de alimentagao ou componente elétrico estiver
danificado, tera de ser substituido ou reparado pelo
fabricante, pelo departamento de manutengdo ou por outros
profissionais qualificados de forma a evitar acidentes.

- Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes
domésticas e similares, tais como:

—areas de cozinha do pessoal em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho;
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— casas de campo;
— por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;
— alojamentos com pequeno-almoco.

- O aparelho nédo deve ser submerso. Para proteger contra
choques elétricos, ndo mergulhe o fio, as tomadas ou o
aparelho em agua ou outros liquidos.

- Nao abra a panela de pressao até a unidade ter arrefecido e toda
a pressao interna ter sido libertada. Se for dificil remover a tampa,
isso é um indicador de que a panela ainda esta pressurizada, pelo
que nao devera forgar a sua abertura. Qualquer pressao na panela
podera ser perigosa. Consulte "Como utilizar".

- Antes de utilizar a panela de presséo, certifique-se de que a panela

interna ndo esta amolgada ou deformada e que o anel de vedagéo

nao esta deformado ou danificado. Se detetar algum dano ou
deformacéo, pare de a utilizar para evitar os riscos de libertagédo
da presséo, fuga de ar ou vaporizagao de liquidos, e substitua de
imediato a panela interna ou o anel de vedacao por um novo.

- Nao puxe ou aperte com forca o anel de vedagéo para impedir

danos ou a deformagdo do mesmo. Se existirem deformacgdes

ou danos visiveis, substitua-o de imediato.

- Durante a confegéo, certifique-se de que o nivel de 4gua nédo

excede a linha do nivel maximo de 4gua correspondente para

evitar o risco de libertagdo de pressao, fuga de ar ou vaporizagéo
de liquidos.

- Se a panela de pressao for utilizada em paises/regi6es com

climas quentes e humidos, e se for ligada a um transformador

sem protecao de terra devido a auséncia de cablagem fixa,
recomenda-se a instalagdo de um dispositivo de corrente
residual (RCD) com uma corrente operacional residual
nominal ndo superior a 30 mA.
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-Nao toque na panela interna diretamente com as maos logo
apos a utilizagdo para evitar queimaduras devido a alta
temperatura. Aguarde que arrefeca antes de abrir a tampa e
de remover a panela interna.

-Nao utilize esfregdes de palha de ago ou outros objetos duros
para limpar ou esfregar a panela interna. Utilize panos macios
na tarefa de limpeza.

-Verifique regularmente a protegéo antibloqueio e o regulador
de pressao para garantir que ndo estdo bloqueados.

- Nao utilize a panela de pressao para preparar alimentos (como
algas ou outros alimentos laminados) que possam entupir a
saida de vapor. Nao cubra a parte superior da panela de pressao
com objetos enquanto esta estiver a ser utilizada, de modo a
nao impedir a libertagdo de vapor.

- Nao deixe cair a panela de pressdo nem a atinja com objetos
duros para evitar lesdes ou avarias.

-N&o utilize a panela de pressdo quando o interior da tampa
estiver estruturalmente danificado para evitar queimaduras
ou lesbes provocadas pelo vapor ou fugas de objetos a ferver.

-N&o utilize a panela de pressdo quando a panela interna
estiver deformada para evitar queimaduras ou lesées
provocadas pelo vapor ou fugas de objetos a ferver.

- Nao modifique a panela de pressao. Apenas técnicos de
reparacdo podem desmontar ou reparar a panela de pressao, de
modo a evitar o risco de incéndio, choques elétricos e lesdes.
Evite o contacto entre as pecas de silicone da panela de pressao
e bebidas alcodlicas com um teor superior a 50% de etanol.

- Evite empilhar objetos pesados na parte superior da panela de
pressdo quando esta estiver guardada. Guarde-a num local
fresco e seco.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES.
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Visdo geral do produto

Pega
Marca de
alinhamento
da tampa
Tampa Anel de vedagdo
Valvula de Pro_tegéo _
seguranga antibloqueio
Anel de vedacéo
Vélvula de
blogueio
automatico

Panela interna

Marca de Marca de abertura
bloqueio da datampa
tampa
Painel de controlo
Sensor de
temperatura
inferior
Base
Valvula de seguranga
Regulador de pressao
Pega
Bot&o de libertagdo da
pressao
Indicador de estado de
abertura da tampa
(Acende quando a panela de pressdo
Hard ." " . .-' ." deteta que a tampa néo esta devidamente
Ecra Sabor Mo L L .|.' .' ) fechada)

= UL

Soup Broth Rice  Poultry Meat

Indicador de manter quente

Stew Meat

»ﬁ Bot&o Cancelar

Botdo Selecionar/Iniciar

Congee

Slow Cook

Botdo Sabor

Botdo Temporizador
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Lista de acessorios

)

Pa de arroz Pa de papa Copo de Panela interna Panela interna
medicdo preta dourada

Nota: Para minimizar a transferéncia de sabor, recomenda-se a utilizagdo da panela interna preta para fazer caldos e pratos de
carne guisada, e a utilizagdo da panela interna dourada para confecionar arroz e papa.

Desmontar e limpar

Com base na frequéncia de utilizagdo, limpe regularmente a tampa, o anel de vedagao, a protegao
antibloqueio e o regulador de pressao para evitar obstrugdes.

1. Abrir a tampa 2. Desmontar o regulador de pressao

a. Agarre a pega e rode a tampa no sentido a. Puxe cuidadosamente o regulador de pressdo
contrério ao dos ponteiros do relégio. para cima, consoante mostrado na figura.

b. Alinhe a pega com " ®" e levante a tampa Em seguida, lave-o com 4gua.
para cima. b. Coloque o regulador de pressdo novamente

na respetiva posic¢ao original e pressione-o
cuidadosamente para garantir uma montagem
segura.

3. Desmontar o anel de vedagao 4. Limpar a tampa

a. Puxe cuidadosamente o anel de vedag&o para a. A tampa e os respetivos componentes podem ser
fora, tal como mostrado na figura. Em seguida, diretamente lavados com &gua potavel.
lave-o com agua. b. Depois de lavar e secar, monte novamente os

b. Coloque o anel de vedagdo novamente na componentes de forma adequada antes de fechar
respetiva posigdo original e ajuste-o em atampa.

seguranga no suporte do anel de vedagao.
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Como utilizar

Limpeza antes da utilizagdo

Abra a tampa, remova o anel de vedagao, o regulador de pressdo e outros componentes; limpe
cuidadosamente a tampa e os componentes com agua potavel e volte a monta-los depois de

secarem.

Nota: Antes de utilizar a panela de pressao, verifique se todas as pegas, como o regulador de pressdo, a valvula de seguranga e
o anel de vedagao estdo devidamente montados.

Acrescentar alimentos a panela (carne de aves usada como exemplo)

1. Lave a carne de aves e corte-a em pedacgos. Coza a carne de aves numa frigideira com uma
quantidade adequada de 4gua e mergulhe-a em agua fria. Em seguida, coloque a carne de aves
na panela interna da panela de presséao;

2. Acrescente acompanhamentos e temperos a panela interna e misture bem;

3. Seque a superficie exterior da panela interna e coloque-a no interior da panela.

Nota: Recomenda-se que acrescente 4gua suficiente para submergir os ingredientes sem exceder a linha do nivel maximo
de 4gua.

Fechar a tampa com seguranga

Alinhe a pega com "W" e coloque a tampa na panela de
pressdo. Em seguida, agarre a pega e rode a tampa no sentido
dos ponteiros do reldgio até "e" alinhar com "@", o que indica
que a tampa estéa devidamente fechada.

Abrir atampa

Depois de a confegdo estar concluida, certifique-se de que a
vélvula de segurancga desceu antes de tentar abrir a tampa.
Apos a confirmagao, agarre a pega e rode a tampa no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até "e" alinhar com "@"
e levante a tampa para cima para a abrir. Também pode
pressionar manualmente o bot&o de libertagdo de pressdo

para uma libertagdo da pressdo rapida.

Nota: Quando utilizar o botdo de libertagdo da pressao, pressione-o a partir da parte
da frente da panela de pressdo enquanto mantém uma distancia segura do
regulador de pressdo para evitar queimaduras devido ao vapor.

Quando confecionar alimentos liquidos (como caldos, papa, etc.), ndo utilize
o botdo de libertagdo da pressao para libertagdo da pressao, de modo a evitar
possiveis queimaduras provocadas por os alimentos transbordarem. Aguarde
que a vélvula de seguranga desca antes de abrir a tampa.

Ligar/Desligar

1. Ligar

Depois de ligar a panela de pressao, o indicador de modo "Caldo" pisca com um som de notificagdo
de arranque a acompanhar. Se nao for efetuada qualquer operagdo no espago de 5 minutos,

a panela de pressdo entra no modo de espera e pode ser reativada ao pressionar qualquer botao.

2. Desligar
Basta tirar o cabo de alimentagdo da tomada para desligar a panela de presséo.
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Iniciar a confecao

1. Escolher uma fungédo

No modo de espera, pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo de confegdo
pretendido. A panela de pressdo assume a predefinigdo do modo "Caldo" quando arranca,
consoante indicado pelo icone de modo intermitente. Mantenha pressionado o botdo

"Selecionar/Iniciar" para iniciar a confegao.

Nota: Depois de manter pressionado o botao "Selecionar/Iniciar", a panela de pressao s6 inicia a confegdo depois de detetar
o estado "tampa fechada".

2. Definir um sabor

Antes de a confegdo ser iniciada, pode pressionar o botdo "Sabor" para escolher um sabor
entre as seguintes opgdes: "Duro", "Médio" e "Suave". Por exemplo, quando confecionar a

carne de aves, o sabor esté predefinido para "Suave".

Nota: Para o modo "Confegdo lenta", a definigdo de sabor ndo pode ser ajustada. Neste caso, pressionar o botéo "Sabor" nao
funciona e a defini¢do ndo é apresentada.

3. Confegdo

Durante a confegdo, o ecra apresenta a contagem decrescente do tempo de confecdo. Para
além disso, a definicdo de sabor ndo pode ser alterada.
Nota: Para o estado de manter quente e confegdo com a tampa aberta, o ecrd apresenta o tempo decorrido no modo de contagem.

4. Cancelar a confegédo

Pressione o botdo "Cancelar" para cancelar o modo de confegdo atual e o ecré vai voltar ao
estado inicial.

5. Concluir a confegdo

Depois de a confegdo estar concluida, a panela de pressdo vai emitir um som de notificagdo e
entrar no estado de manter quente. Pressione o botdo "Cancelar" para terminar o estado de

manter quente.

Nota: Quando utilizar o botao de libertagéo da pressao, pressione-o a partir da parte da frente da panela de pressdo enquanto
mantém uma distancia segura do regulador de pressao para evitar queimaduras devido ao vapor.
Quando confecionar alimentos liquidos (como caldos, papa, etc.), ndo utilize o botdo de libertagdo da presséo para
libertagdo da pressédo, de modo a evitar possiveis queimaduras provocadas por os alimentos transbordarem. Aguarde
que a valvula de seguranca desca antes de abrir a tampa. Se houver vapor quente dentro da panela depois de abrir a
tampa, remova cuidadosamente o regulador de pressdo e feche a tampa. Quando a tampa estiver devidamente fechada,
volte a colocar o regulador de pressao.

6. Definir um temporizador

Depois de selecionar o modo de confegdo pretendido, pressione o botdo "Temporizador" para
definir um tempo de conclusdo da confegdo. Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para iniciar

a confegdo programada e pressione o botdo "Cancelar" para cancelar a confegdo programada.

Nota: O tempo programado representa a duragdo necessaria para a conclusdo da confegdo. Sempre que pressionar o botdo
"Temporizador", o tempo programado apresentado no painel de controlo aumenta num incremento de 15 minutos.
Sempre que mantiver pressionado o botdo "Temporizador", o tempo programado apresentado no painel de controlo
aumenta num incremento de 30 minutos. O valor maximo do temporizador é de 24 horas (apresentadas como 24:00).

Nota: As ilustragdes do produto, os acessorios e a interface de utilizador no manual do utilizador sdo apenas para referéncia.
O verdadeiro produto e respetivas fungdes podem variar consoante os melhoramentos.
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Definigao Sabor

Antes de a confegdo ser iniciada, pode pressionar o botdo "Sabor" para escolher um sabor
entre as seguintes opgoes: "Duro", "Médio" e "Suave". O nivel de suavidade ¢ ajustado de forma
incremental de cada vez que pressiona o botéao.

Modo de confecdo  Nivel Sabor Modo de confegdo  Nivel Sabor
P2-P3 Duro pP2-P3 Duro
Caldo P4-P5 Médio Arroz P4-P5 Médio
P6-P7 Suave P6-P7 Suave
p2-pP3 Duro P4-P5 Duro
Carne de aves P4-P5 Médio Guisar carne P6-P7 Médio
P6-P7 Suave P8 Suave
P3-P4 Duro - Duro
Papa P5-P6 Médio Confecédo lenta - Médio
P7-P8 Suave - Suave

Nota: Para o modo de "Confecdo lenta", a definicao de sabor ndo pode ser ajustada.

Instrugées de funcionamento

Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo de confegéo pretendido. De cada
vez que pressiona o botdo, os modos avangam pela seguinte ordem: "Caldo, Arroz, Carne de
aves, Guisar carne, Papa, Confecdo lenta".

1. Caldo

A panela de pressdo assume a predefinigdo do modo "Caldo" e o sabor "Médio" quando arranca.
Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para aceder a selegdo de modo e pressione o botdo "Sabor"
para ajustar a opgdo de sabor. Em seguida, mantenha pressionado o bot&o "Selecionar/Iniciar"
para iniciar a confe¢do, com um tempo de retengéo da pressao predefinido de 18 minutos.

2. Arroz

Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo ., 2coposdearrozpara

cerca de 2 pessoas

"Arroz" e pressione o botdo "Sabor" para ajustar a opg¢do de sabor. %
Em seguida, mantenha pressionado o botdo "Selecionar/Iniciar" [z L
para iniciar a confegéo, com um tempo de retengdo da presséo e

predefinido de 16 minutos.

Nota: Por exemplo, quando confecionar 2 copos de medicao de arroz, coloque o
arroz na panela e acrescente agua até a linha de nivel de agua "2".
Certifique-se de que a dgua acrescentada ndo pode exceder a linha de nivel
de 4gua que corresponde a quantidade de arroz para evitar possiveis
problemas, como a agua transbordar e curtos-circuitos.

3. Carne de aves

Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo "Carne de aves" e pressione o
botdo "Sabor" para ajustar a opgao de sabor. Em seguida, mantenha pressionado o botdo
"Selecionar/Iniciar" para iniciar a confe¢do, com um tempo de retengdo da pressdo predefinido
de 18 minutos.
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4. Guisar carne

Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo "Guisar carne" e pressione o
botdo "Sabor" para ajustar a opgao de sabor. Em seguida, mantenha pressionado o botdo
"Selecionar/Iniciar" para iniciar a confe¢do, com um tempo de retencdo da pressao
predefinido de 30 minutos.

5. Papa

Pressione o0 botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo e e
"Papa" e pressione o botdo "Sabor" para ajustar a opgao
de sabor. Em seguida, mantenha pressionado o botdo |
"Selecionar/Iniciar" para iniciar a confe¢do, com um tempo e
de retencdo da pressédo predefinido de 24 minutos.

Nota: Por exemplo, quando confecionar 1/2 copo de medigéo de arroz, coloque o
arroz na panela e acrescente agua até a linha de nivel de agua "1/2".
Certifique-se de que a dgua acrescentada ndo pode exceder a linha de
nivel de 4gua que corresponde a quantidade de arroz para evitar possiveis
problemas, como a &gua transbordar e curtos-circuitos.

6. Confegdo lenta

Pressione o botdo "Selecionar/Iniciar" para escolher o modo "Confegéo lenta". Em seguida,
mantenha pressionado o botdo "Selecionar/Iniciar" para iniciar a confe¢do. A temperatura

para o modo "Confecdo lenta" é mantida a 68 °C.
Nota: No modo "Confegéo lenta", a definicdo de sabor ndo pode ser ajustada e a panela de pressao ndo vai entrar
automaticamente no estado de manter quente depois de a confegao estar concluida.

Modo desligado: se nenhum botao for pressionado no espago de 5 minutos depois de a
panela ser ligada, esta vai entrar no modo desligado, com o respetivo ecréa desligado.

Modo de espera: pressione o botdo de temporizador depois de ligar e a panela vai entrar no
modo de agendamento com o respetivo indicador do temporizador a piscar, e com a hora
agendada apresentada. Se nenhum botdo for pressionado, a panela vai entrar no modo de
espera.
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Resolugao de problemas

Problemas

Possiveis causas e solugdes

N&o é possivel
fechar a tampa.

Verifique se a pega da tampa esta devidamente alinhada.
A panela tem pressdo de vapor quente no interior.
Verifique se o anel de vedagéo esté no sitio.

Néo é possivel abrir a
tampa.

A panela ainda tem press&o no interior. Pressione o botdo de libertagdo da
pressdo para libertar a pressdo e aguarde até a vélvula de seguranga descer.
Se a pressdo for totalmente libertada, mas a vélvula de seguranca ndo descer
automaticamente, utilize um pauzinho para pressionar a valvula de seguranga.

O regulador de
pressdo tem fugas.

A falha no controlo da presséo resulta em fugas de ar.
O regulador de pressdo ndo esta devidamente montado.

A valvula de seguranga
esta com fugas de
vapor continuas.

Existem objetos anémalos no orificio da valvula de seguranca.
O anel de vedagdo na vélvula de seguranga esta desgastado.

Os botdes ndo respondem.

Verifique se a panela de pressdo esta no estado de confegao, temporizador ou
manter quente; se assim for, pressione o botdo "Cancelar" para sair do estado.

Ocorrem fugas de vapor
durante a confegéo.

Verifique se a panela interna esta deformada e se os componentes de
vedagdo da tampa estdo desgastados, deformados ou danificados.

O arroz esta meio
cozido (mal cozinhado).

Verifique se a proporg&o de agua para arroz coincide com a linha de
medig&o correspondente (ou seja, dgua insuficiente).

Verifique se o arroz foi armazenado durante mais de 6 meses a partir da
data de producgédo.

Verifique se existe algum objeto anémalo preso entre a parte inferior da
panela interna e a parte superior do sensor.

Verifique se a superficie da tampa de aluminio do sensor inferior esta deformada.

O arroz ou a papa
transborda durante
a confegdo.

Verifique se a parte inferior da panela interna esta deformada.

Verifique se a proporg&o de agua para arroz coincide com a linha de
medigdo correspondente (ou seja, &gua em excesso).

Verifique se existe algum objeto anémalo preso entre a parte inferior da
panela interna e a parte superior do sensor.

Verifique se a superficie da tampa de aluminio do sensor inferior esta deformada.

O arroz fica colado em
grumos.

Verifique se a parte inferior da panela interna esta deformada.

Verifique se a proporgéo de agua para arroz coincide com a linha de
medigdo correspondente (ou seja, &gua em excesso).

Verifique se for deixado arroz na panela de pressao, no estado de manter
quente, durante mais de 12 horas.

E libertado um cheiro
estranho durante a
confegdo.

Verifique se existem residuos alimentares ou 4gua acumulada na protegéo
antibloqueio e no anel de vedagao da confegdo anterior.

Verifique se o anel de vedagdo tem um cheiro estranho.

Para a primeira utilizagdo, recomenda-se que ferva meia panela de 4gua no
modo "Arroz" 2 a 3 vezes para eliminar eficazmente qualquer cheiro residual.

O sistema bloqueia apds a
atualizagdo do firmware.

Enquanto a panela de pressao estiver ligada, mantenha pressionados os
botdes "Temporizador" e "Selecionar/Iniciar" para restaurar as definigées de
fabrica da panela de presséo.

O arroz no fundo esta
queimado.

Verifique se o arroz foi lavado.

Verifique se existe algum objeto anémalo preso entre a parte inferior da
panela interna e a parte superior do sensor.

+ Verifique se a superficie da tampa de aluminio do sensor inferior esta deformada.
- Verifique se a parte inferior da panela interna esta deformada.
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Problemas

Possiveis causas e solugdes

Os alimentos ficam
secos ou tém um cheiro
estranho no estado de
manter quente.

« Verifique se forem deixados alimentos na panela de presséo, no estado de

manter quente, durante mais de 12 horas.

« Verifique se existe algum objeto anémalo preso entre a parte inferior da

panelainterna e a parte superior do sensor.

« Verifique se a superficie da tampa de aluminio do sensor inferior esta deformada.
- Verifique se a parte inferior da panela interna esta deformada.

A fungdo "Temporizador"
ndo funciona consoante
previsto.

« Verifique se o tempo decorrido desde a hora atual até a hora de conclusdo

programada é mais curto do que o tempo de confegdo necessario.

« Verifique se o botdo "Selecionar/Iniciar" ndo for pressionado depois de

definir o temporizador.

Codigo de erro

Codigo Descrigao do erro Solucédo
E-10 O sensor inferior Contacte a equipa do servico de
estéa danificado. pos-venda para efetuar a reparagéo.

EspecificagGes
Nome Panela de pressdo elétrica Modelo MYL02-1
Capacidade 48L Poténcia de entrada nominal 1000 W
Tensdo nominal 220-240 V~ Frequéncia nominal 50/60 Hz
Pressao nominal 70 kPa Método de aquecimento Aquecimento elétrico
Peso liquido 53 kg Dimensdes do produto 296 x 347 x 288 mm
Modo desligado 03W Modo de espera 08W
Capacidade utilizavel Capacidade de 2/3

142



Informacgao sobre o cumprimento da regulamentacgao

D

]

Todos os produtos que apresentem este simbolo sdo considerados residuos de
equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE, conforme a Diretiva 2012/19/UE), ndo
devendo ser misturados com residuos domésticos indiscriminados. Em vez disso,
o utilizador deve proteger a saide humana e o meio ambiente, e entregar o respetivo
equipamento num ponto de recolha designado para reciclagem de residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos, indicado pelo governo ou pelas autoridades
locais. A correta eliminagdo e a reciclagem ajudardo a prevenir eventuais
consequéncias negativas para o meio ambiente e a salde humana. Para obter
mais informacgdes sobre os locais e os termos e condi¢des dos referidos pontos
de recolha, entre em contacto com a entidade responséavel pela instalagcdo ou
com as autoridades locais.

A Xiaomi Communications Co., Ltd., pelo presente, declara que este equipamento
estd em conformidade com as diretivas e normas europeias aplicaveis, e as
respetivas alteragdes. O texto completo da declaragédo de conformidade da UE
esta disponivel em:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Para consultar o manual detalhado online, visite
www.mi.com/global/support/user-guide

Fabricante: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Morada: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,

Haidian District, Beijing, 100085, China

Fabricado na China

Para mais informagdes, consulte o site www.mi.com Versdo do Manual do utilizador: V1.2
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Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso del
dispositivo e conservarlo per ogni riferimento futuro.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

- Leggere tutte le istruzioni.

- Questo prodotto e destinato esclusivamente all'utilizzo domestico.

-Non lasciare che i bambini si avvicinino alla pentola a pressione
quando & in uso.

-Non mettere la pentola a pressione in un forno riscaldato.

- Spostare con la massima cura la pentola a pressione quando
e in pressione. Non toccare le superfici calde. Utilizzare
I'impugnatura. Se necessario, utilizzare una protezione.

-Non utilizzare la pentola a pressione per uno scopo diverso da
quello per cui e destinata.

- Questo apparecchio cuoce sotto pressione. L'uso improprio
della pentola a pressione puo causare scottature. Assicurarsi
che la pentola sia chiusa correttamente prima di applicare il
calore. Consultare "Come utilizzare".

- Non forzare mai I'apertura della pentola a pressione. Non
aprire prima di essersi assicurati che la pressione interna sia
completamente diminuita. Consultare "Come utilizzare".

- Non utilizzare mai la pentola a pressione senza aggiungere
acqua, poiché si danneggerebbe gravemente.

-Non riempire la pentola oltre i 2/3 della sua capacita. Quando
si cuociono alimenti che aumentano di volume durante la
cottura, come riso o verdure disidratate, non riempire la
pentola oltre la meta della sua capacita.

- Utilizzare una o pit fonti di calore appropriate secondo le
istruzioni per l'uso.

- Dopo la cottura della carne con una pelle (ad es. lingua di bue) che
puo gonfiarsi sotto l'effetto della pressione, non bucherellare
la carne mentre la pelle e turgida; ci si puo ustionare.
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- Durante la cottura di alimenti pastosi, scuotere delicatamente
la pentola prima di aprire il coperchio per evitarne I'espulsione.

- Prima di ogni utilizzo, controllare che le valvole non siano
ostruite. Consultare le Istruzioni per 'uso.

- Non utilizzare mai la pentola a pressione in modalita pressurizzata
per friggere alimenti in modo completo o superficiale.

-Non manomettere nessuno dei sistemi di sicurezza oltre alle
istruzioni di manutenzione specificate nelle Istruzioni per |'uso.

- Utilizzare solo pezzi di ricambio del produttore conformemente
al modello pertinente. In particolare, utilizzare un corpo e un
coperchio dello stesso produttore indicati come compatibili.

- Le istruzioni indicano che gli apparecchi non sono destinati
all'azionamento tramite un timer esterno o un sistema di
comando a distanza separato.

- Questi apparecchi non devono essere utilizzati dai bambini.
Tenere |'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

- L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte oppure da persone prive di
esperienza o conoscenza dell'apparecchio, purché siano
sorvegliate o siano state istruite sull'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e comprendano i rischi che ne possono derivare.

-Non consentire ai bambini di giocare con l'apparecchio.

- Se il cavo di alimentazione o il componente elettrico sono
danneggiati, devono essere sostituiti o riparati dal produttore,
dal reparto manutenzione o da professionisti qualificati per
evitare rischi.

-Questo apparecchio & pensato per l'uso in ambienti domestici
e simili tra cui:

—aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;
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—agriturismi;

—da parte dei clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

—ambienti di tipo bed & breakfast.

- L'apparecchio non deve essere immerso. Per proteggersi da
scosse elettriche, non immergere il cavo, le spine o l'apparecchio
in acqua o altri liquidi.

-Non aprire la pentola a pressione fino a quando I'unita non si
e raffreddata e tutta la pressione interna non e stata rilasciata.
Se e difficile rimuovere il coperchio, significa che la pentola &
ancora pressurizzata: non forzarne I'apertura. Qualsiasi pressione
nella pentola puo essere pericolosa. Consultare "Come utilizzare".

- Prima di utilizzare la pentola a pressione, assicurarsi che il
recipiente interno non sia ammaccato o deformato e che la
guarnizione non sia deformata o danneggiata. Se si riscontrano
danni o deformazioni, interrompere I'utilizzo per evitare i rischi
di rilascio di pressione, fuoriuscite di aria o spruzzi di liquido e
sostituire prontamente il recipiente interno o la guarnizione
con un pezzo di ricambio nuovo.

- Non tirare o schiacciare con forza la guarnizione per evitare
deformazioni o danni. In caso di deformazioni o danni visibili,
sostituirlaimmediatamente.

- Durante la cottura, assicurarsi che il livello dell'acqua non superi
la linea del livello dell'acqua massimo corrispondente per evitare
rischi di rilascio di pressione, fuoriuscite di aria o spruzzi di liquido.

- Se la pentola a pressione viene utilizzata in paesi/aree geografiche
con climi caldi e umidi, e se pud essere collegata a un alimentatore
senza protezione di messa a terra a causa dell'assenza di cavi
fissi, si consiglia di installare un interruttore differenziale (RCD)
con una corrente residua nominale non superiore a 30 mA.
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-Non toccare direttamente il recipiente interno con le mani
subito dopo l'uso per evitare scottature dovute all'alta
temperatura. Attendere che si raffreddi prima dell'apertura
del coperchio e della rimozione del recipiente interno.

-Non utilizzare pagliette d'acciaio o altri oggetti duri per pulire
o strofinare il recipiente interno. Utilizzare panni morbidi per la
pulizia.

- Controllare regolarmente lo scudo antibloccaggio e il regolatore
di pressione per assicurarsi che non siano ostruiti.

- Non utilizzare la pentola a pressione per cuocere alimenti
(come alghe e altri alimenti squamosi) che potrebbero ostruire
I'uscita del vapore. Non coprire la parte superiore della pentola
a pressione con oggetti durante 'uso, per evitare che il vapore
non possa essere rilasciato.

-Non far cadere la pentola a pressione e non colpirla con
oggetti duri per evitare lesioni o malfunzionamenti.

-Non utilizzare la pentola a pressione se l'interno del coperchio
e strutturalmente danneggiato per evitare scottature o lesioni
causate da fuoriuscita di vapore o oggetti bollenti.

-Non utilizzare la pentola a pressione se il recipiente interno
e deformato per evitare scottature o lesioni causate da
fuoriuscita di vapore o oggetti bollenti.

- Non modificare la pentola a pressione. Solo i tecnici addetti alla
riparazione possono smontare o riparare la pentola a pressione
per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni. Evitare il contatto
tra le parti in silicone della pentola a pressione e le bevande
alcoliche contenenti oltre il 50% di etanolo.

- Evitare di impilare oggetti pesanti sopra la pentola a pressione
durante la conservazione. Conservarla in un luogo fresco e
asciutto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI.
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Panoramica del prodotto

Impugnatura

Coperchio

Guarnizione della
valvola di sicurezza
Valvola
autobloccante
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del coperchio
Guarnizione
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Display Gusto
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Pulsante dirilascio della
pressione

Spia dello stato del
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(Si accende quando la pentola a
pressione rileva che il coperchio
non é chiuso saldamente)

Spia di mantenimento
in caldo
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Segno di allineamento

Scudo antibloccaggio

Pannello di controllo



Elenco degli accessori

_ )L

Spatola per il Spatola peril Misurino Recipiente Recipiente
riso congee interno nero interno dorato

Nota: per ridurre al minimo il trasferimento di sapore, si consiglia di utilizzare il recipiente interno nero per preparare brodi da
minestra e stufare piatti di carne, mentre si consiglia di utilizzare il recipiente interno dorato per la cottura di riso e congee.

Smontaggio e pulizia

In base alla frequenza di utilizzo, pulire regolarmente il coperchio, la guarnizione, lo scudo
antibloccaggio e il regolatore di pressione per evitare ostruzioni.

1. Apertura del coperchio 2. Smontaggio del regolatore di pressione

a. Afferrare l'impugnatura e ruotare il a. Tirare delicatamente il regolatore di pressione
coperchio in senso antiorario. verso |'alto, come mostrato in figura. Quindi,

b. Allineare I'impugnatura con "a" e pulire con acqua.
sollevare il coperchio verso l'alto. b. Riposizionare il regolatore di pressione nella sua

posizione originale e premerlo delicatamente
per garantire un montaggio sicuro.

3. Smontaggio della guarnizione 4. Pulizia del coperchio

a. Estrarre delicatamente la guarnizione, come a. Il coperchio e i suoi componenti possono essere
mostrato in figura. Quindi, pulire con acqua. risciacquati direttamente con acqua pulita.

b. Riposizionare la guarnizione nella posizione b. Dopo il risciacquo e I'asciugatura, rimontare
originale e inserirla saldamente sul relativo correttamente i componenti prima di chiudere
supporto. il coperchio.
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Come utilizzare

Pulizia pre-utilizzo
Aprire il coperchio, rimuovere la guarnizione, il regolatore di pressione e altri componenti, pulire

accuratamente il coperchio e i componenti con acqua pulita e rimontarli dopo I'asciugatura.
Nota: prima di utilizzare la pentola a pressione, controllare che tutte le parti come il regolatore di pressione, la valvola di
sicurezza e la guarnizione siano montate correttamente.

Aggiungere gli alimenti nel recipiente (carne di pollame utilizzata come esempio)

1. Lavare la carne di pollame e tagliarla a pezzi. Lessare la carne di pollame in una padella con
una quantita adeguata di acqua e sbollentarla in acqua fredda. Quindi, mettere la carne di
pollame nel recipiente interno della pentola a pressione.

2. Aggiungere i contorni e i condimenti nel recipiente interno e mescolare bene.

3. Asciugare la superficie esterna del recipiente interno e posizionarlo all'interno della pentola.

Nota: si consiglia di aggiungere acqua a sufficienza per immergere gli ingredienti senza superare la linea del livello dell'acqua
massimo.

Chiusura in sicurezza del coperchio

Allineare I'impugnatura con "@" e mettere il coperchio sulla
pentola a pressione. Quindi, afferrare I'impugnatura e ruotare
il coperchio in senso orario fino a quando "e" non si allinea
con"@", indicando che il coperchio e chiuso saldamente.

Apertura del coperchio

Al termine della cottura, assicurarsi che la valvola di sicurezza
sia abbassata prima di cercare di aprire il coperchio. Dopo la
conferma, afferrare I'impugnatura e ruotare il coperchio in
senso antiorario fino a quando "" non si allinea con "'®",
quindi sollevare il coperchio verso I'alto per aprirlo. E inoltre
possibile premere manualmente il pulsante di rilascio della
pressione per rilasciare rapidamente la pressione.

Nota: quando si aziona il pulsante di rilascio della pressione, premerlo dalla
parte anteriore della pentola a pressione mantenendo una distanza di
sicurezza dal regolatore di pressione per evitare scottature da vapore.
Durante la cottura di alimenti liquidi (come brodi da minestra, congee,
ecc.), non utilizzare il pulsante di rilascio della pressione per rilasciare la
pressione in modo da evitare potenziali scottature causate dal
traboccamento degli alimenti. Attendere che la valvola di sicurezza si
abbassi prima dell'apertura del coperchio.

Accensione/Spegnimento

1. Accensione

All'accensione della pentola a pressione, la spia della modalita "Brodo da minestra" lampeggia
con un suono di notifica di avvio di accompagnamento. Se non viene eseguita alcuna
operazione entro 5 minuti, la pentola a pressione entra in modalita standby e puo essere
riattivata premendo un pulsante qualsiasi.

2. Spegnimento
Scollegare il cavo di alimentazione per spegnere la pentola a pressione.
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Avvio della cottura

1. Scelta di una funzione

In modalita standby, premere il pulsante "Selezione/Avvio" per scegliere la modalita di cottura
desiderata. La pentola a pressione passa automaticamente alla modalita "Brodo da minestra"
all'avvio, come indicato dall'icona della modalita lampeggiante. Tenere premuto il pulsante

"Selezione/Avvio" per avviare la cottura.

Nota: dopo aver tenuto premuto il pulsante "Selezione/Avvio", la pentola a pressione inizia la cottura solo dopo aver rilevato
uno stato di "coperchio chiuso".

2. Impostazione del gusto

Prima dell'inizio della cottura, € possibile premere il pulsante "Gusto" per scegliere un gusto tra
le seguenti opzioni: "Duro"”, "Medio" e "Morbido". Ad esempio, durante la cottura della carne di
pollame, il gusto e preimpostato su "Morbido".

Nota: 'impostazione del gusto non puo essere regolata per la modalita "Cottura lenta". In questo caso, la pressione del
pulsante "Gusto" non funziona e l'impostazione non viene visualizzata.

3. Cottura

Durante la cottura, lo schermo consente di visualizzare il conto alla rovescia del tempo di

cottura. Inoltre, I'i'mpostazione del gusto non puo essere modificata.

Nota: per lo stato di mantenimento in caldo e la cottura a coperchio aperto, lo schermo consente di visualizzare il tempo
trascorso nella modalita di conteggio.

4. Annullamento della cottura

Premere il pulsante "Annulla" per annullare la modalita di cottura corrente e lo schermo
tornera allo stato iniziale.

5. Fine cottura

Al termine della cottura, la pentola a pressione emettera un suono di notifica ed entrera nello
stato di mantenimento in caldo. Premere il pulsante "Annulla" per terminare lo stato di

mantenimento in caldo.

Nota: quando si aziona il pulsante di rilascio della pressione, premerlo dalla parte anteriore della pentola a pressione
mantenendo una distanza di sicurezza dal regolatore di pressione per evitare scottature da vapore.
Durante la cottura di alimenti liquidi (come brodi da minestra, congee, ecc.), non utilizzare il pulsante di rilascio della
pressione per rilasciare la pressione in modo da evitare potenziali scottature causate dal traboccamento degli alimenti.
Attendere che la valvola di sicurezza si abbassi prima dell'apertura del coperchio. Se € presente del vapore caldo
all'interno del recipiente dopo aver aperto il coperchio, rimuovere con cautela il regolatore di pressione e chiudere il
coperchio. Una volta che il coperchio & ben chiuso, riattaccare il regolatore di pressione.

6. Impostazione di un timer

Dopo aver scelto la modalita di cottura desiderata, premere il pulsante "Timer" per impostare
un tempo di completamento della cottura. Premere il pulsante "Selezione/Avvio" per avviare la

cottura programmata e premere il pulsante "Annulla" per annullare la cottura programmata.

Nota: |'orario programmato rappresenta la durata necessaria per il completamento della cottura. Ogni volta che si preme il
pulsante "Timer", il tempo programmato visualizzato sul pannello di controllo aumenta con un incremento di 15 minuti.
Ogni volta che si tiene premuto il pulsante "Timer", il tempo programmato visualizzato sul pannello di controllo aumenta
con un incremento di 30 minuti. Il valore massimo per il timer & 24 ore (indicato come 24:00).

Nota: le illustrazioni del prodotto, degli accessori e dell'interfaccia utente nel manuale utente sono esclusivamente a scopo di
riferimento. Il prodotto effettivo e le relative funzioni possono variare a causa dei miglioramenti apportati al prodotto stesso.
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Impostazione del gusto

Prima dell'inizio della cottura, € possibile premere il pulsante "Gusto" per scegliere un gusto tra
le seguenti opzioni: "Duro", "Medio" e "Morbido". Ogni pressione regola il livello di morbidezza
in modo incrementale.

Modalita di cottura Livello Gusto Modalita di cottura Livello Gusto
pP2-P3 Duro pP2-P3 Duro
Brodo da minestra  P4-P5 Medio Riso P4-P5 Medio
P6-P7 Morbido P6-P7 Morbido
pP2-P3 Duro P4-P5 Duro
Carne di pollame P4-pP5 Medio Stufato di carne pP6-P7 Medio
P6-P7 Morbido P8 Morbido
P3-P4 Duro - Duro
Congee P5-P6 Medio Cottura lenta - Medio
P7-P8 Morbido - Morbido

Nota: per la modalita "Cottura lenta", I'impostazione del gusto non puo essere regolata.

Istruzioni di funzionamento

Premere il pulsante "Selezione/Awvio" per scegliere la modalita di cottura desiderata. Ogni
pressione fa avanzare nel seguente ordine: "Brodo da minestra, Riso, Carne di pollame, Stufato
di carne, Congee, Cottura lenta".

1. Brodo da minestra

La pentola a pressione passa automaticamente alla modalita "Brodo da minestra" e al gusto
"Medio" all'avvio. Premere il pulsante "Selezione/Avvio" per accedere alla selezione della
modalita e premere il pulsante "Gusto" per regolare I'opzione del gusto. Quindi, tenere
premuto il pulsante "Selezione/Avvio" per avviare la cottura, con un tempo di mantenimento
della pressione predefinito di 18 minuti.

2. Riso

Premere il pulsante "Selezione/Awvio" per scegliere la modalita ., 2tazmedirisoper

circa 2 persone

"Riso" e premere il pulsante "Gusto" per regolare I'opzione di ‘ S
gusto. Quindi, tenere premuto il pulsante "Selezione/Avvio" | ‘
per avviare la cottura, con un tempo di mantenimento della

pressione predefinito di 16 minuti.

Nota: ad esempio, durante la cottura di 2 misurini di riso, mettere il riso nel
recipiente e aggiungere acqua alla linea "2" del livello dell'acqua. Assicurarsi
che l'acqua aggiunta non possa superare la linea del livello dell'acqua
corrispondente alla quantita di riso per evitare possibili problemi come
traboccamenti e cortocircuiti.

3. Carne di pollame

Premere il pulsante "Selezione/Avvio" per scegliere la modalita "Carne di pollame" e premere il
pulsante "Gusto" per regolare I'opzione del gusto. Quindi, tenere premuto il pulsante "Selezione/
Awvio" per awiare la cottura, con un tempo di mantenimento della pressione predefinito di 18 minuti.
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4. Stufato di carne

Premere il pulsante "Selezione/Avvio" per scegliere la modalita "Stufato di carne" e premere il
pulsante "Gusto" per regolare I'opzione del gusto. Quindi, tenere premuto il pulsante "Selezione/
Awvio" per awviare la cottura, con un tempo di mantenimento della pressione predefinito di 30 minuti.

5.Congee

Premere il pulsante "Selezione/Awvio" per scegliere la modalita " ez
"Congee" e premere il pulsante "Gusto" per regolare I'opzione ‘ o
del gusto. Quindi, tenere premuto il pulsante "Selezione/Avvio" ‘ ‘7
per avviare la cottura, con un tempo di mantenimento della Lo 4

pressione predefinito di 24 minuti.

Nota: ad esempio, durante la cottura di 1/2 misurini di riso, mettere il riso nel
recipiente e aggiungere acqua alla linea "1/2" del livello dell'acqua.
Assicurarsi che I'acqua aggiunta non possa superare la linea del livello
dell'acqua corrispondente alla quantita di riso per evitare possibili
problemi come traboccamenti e cortocircuiti.

6. Cottura lenta

Premere il pulsante "Selezione/Awvio" per scegliere la modalita "Cottura lenta". Quindi, tenere
premuto il pulsante "Selezione/Avvio" per avviare la cottura. La temperatura per la "Cottura

lenta" & mantenuta a 68 °C.

Nota: nella modalita "Cottura lenta", I'impostazione del gusto non puo essere regolata e la pentola a pressione non entrera
automaticamente nello stato di mantenimento in caldo al termine della cottura.

Modalita spenta: se non viene premuto alcun pulsante entro 5 minuti dall'accensione, la pentola
entrera in Modalita spenta con il display spento.

Modalita standby: premere il pulsante del timer dopo I'accensione e la pentola entrera in
modalita di programmazione con la spia del timer lampeggiante e 'orario programmato
visualizzato. Se non viene premuto alcun pulsante, la pentola entrera in Modalita standby.
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Risoluzione dei problemi

Problemi

Possibili cause e soluzioni

Impossibile chiudere
il coperchio.

Controllare se I'impugnatura del coperchio € allineata correttamente.
Nel recipiente e presente della pressione di vapore caldo.
Controllare se la guarnizione & montata in posizione.

Impossibile aprire il
coperchio.

Nel recipiente e ancora presente della pressione. Premere il pulsante di
rilascio della pressione per rilasciare la pressione e attendere che la valvola
di sicurezza si abbassi.

Se la pressione viene rilasciata completamente ma la valvola di sicurezza
non si abbassa automaticamente, utilizzare una bacchetta per premere la
valvola di sicurezza.

Il regolatore di pressione
presenta fuoriuscite.

Il guasto del controllo della pressione provoca fuoriuscite di aria.
Il regolatore di pressione non € montato correttamente.

Il vapore fuoriesce
continuamente dalla
valvola di sicurezza.

Sono presenti dei corpi estranei nel foro della valvola di sicurezza.
La guarnizione nella valvola di sicurezza e usurata.

| pulsanti non rispondono.

Controllare se la pentola a pressione ¢ nello stato di cottura, timer o mantenimento
in caldo; in tal caso, premere il pulsante "Annulla" per uscire dallo stato.

Il vapore fuoriesce
durante la cottura.

Controllare se il recipiente interno & deformato e se i componenti della
guarnizione del coperchio sono usurati, deformati o danneggiati.

Il'riso € cotto a meta
(poco cotto).

Controllare se il rapporto acqua-riso corrisponde alla relativa linea di
misurazione (ossia, acqua insufficiente).

Controllare se il riso € stato conservato per pit di 6 mesi dalla data di produzione.
Controllare se e presente qualche oggetto estraneo incastrato tra la parte
inferiore del recipiente interno e la parte superiore del sensore.

Controllare se la superficie del coperchio in alluminio del sensore inferiore

e deformata.

Il'riso o il congee trabocca
durante la cottura.

Controllare se la parte inferiore del recipiente interno & deformato.
Controllare se il rapporto acqua-riso corrisponde alla relativa linea di
misurazione (ossia, acqua in eccesso).

Controllare se e presente qualche oggetto estraneo incastrato tra la parte
inferiore del recipiente interno e la parte superiore del sensore.
Controllare se la superficie del coperchio in alluminio del sensore inferiore
& deformata.

II'riso € incollato a
blocchi.

Controllare se la parte inferiore del recipiente interno & deformato.
Controllare se il rapporto acqua-riso corrisponde alla relativa linea di
misurazione (ossia, acqua in eccesso).

Controllare se il riso & rimasto nella pentola a pressione nello stato di
mantenimento in caldo per oltre 12 ore.

Durante la cottura viene
rilasciato un odore
particolare.

Controllare se sono presenti residui di alimenti o acqua accumulata nello
scudo antibloccaggio e nella guarnizione dalla cottura precedente.
Controllare se la guarnizione ha un odore particolare.

Per il primo utilizzo, si consiglia di far bollire mezza pentola d'acqua in
modalita "Riso" 2 o 3 volte per ridurre efficacemente I'odore residuo.

Il sistema si arresta in modo
anomalo dopo l'aggiornamento
del firmware.

Mentre la pentola a pressione € accesa, tenere premuti i pulsanti "Timer" e
"Selezione/Avvio" per ripristinare le impostazioni di fabbrica della pentola a
pressione.

Il riso sulla parte
inferiore e bruciato.

Controllare se il riso e stato sciacquato.

Controllare se & presente qualche oggetto estraneo incastrato tra la parte
inferiore del recipiente interno e la parte superiore del sensore.
Controllare se la superficie del coperchio in alluminio del sensore inferiore
& deformata.

Controllare se la parte inferiore del recipiente interno & deformato.
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Problemi

Possibili cause e soluzioni

Gli alimenti si asciugano
0 emanano un odore

particolare nello stato di
mantenimento in caldo.

Controllare se gli alimenti sono rimasti nella pentola a pressione nello stato
di mantenimento in caldo per oltre 12 ore.

Controllare se e presente qualche oggetto estraneo incastrato tra la parte
inferiore del recipiente interno e la parte superiore del sensore.

Controllare se la superficie del coperchio in alluminio del sensore inferiore &
deformata.

Controllare se la parte inferiore del recipiente interno e deformato.

La funzione "Timer" non

funziona come richiesto.

Controllare se il tempo trascorso dall'ora corrente all'ora di completamento
programmata € inferiore al tempo di cottura richiesto.

Controllare se il pulsante "Selezione/Avvio" non viene premuto dopo aver
impostato il timer.

Codice di errore

Codice Descrizione dell'errore Soluzione
E-10 Il sensore inferiore Contattare il team di assistenza
e danneggiato. post-vendita per la riparazione.
Specifiche tecniche
Nome Pentola a pressione elettrica ~ Modello MYLO2-1
Capacita 48 L Potenza diingresso nominale 1000 W
Tensione nominale ~ 220-240V~ Frequenza nominale 50/60 Hz
Pressione nominale 70 kPa Metodo di riscaldamento Riscaldamento elettrico
Peso netto 53kg Dimensioni articolo 296 x 347 x 288 mm
Modalita spenta 03W Modalita standby 08W
Capacita utilizzabile  Capacita 2/3
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Informazioni sulla conformita a normative e standard

Tutti i prodotti contrassegnati da questo simbolo sono rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE in base alla direttiva 2012/19/UE) che non devono
— essere smaltiti assieme a rifiuti domestici non differenziati. Al contrario, & necessario

proteggere I'ambiente e la salute umana consegnando i rifiuti a un punto di raccolta
autorizzato al riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
predisposto dalla pubblica amministrazione o dalle autorita locali. Lo smaltimento
e il riciclaggio corretti aiutano a prevenire conseguenze potenzialmente negative
per I'ambiente e la salute umana. Contattare l'installatore o le autorita locali per
ulteriori informazioni sulla sede e per i termini e le condizioni di tali punti di raccolta.

C € Con la presente, Xiaomi Communications Co., Ltd. dichiara che questo
apparecchio e conforme alle direttive applicabili e alle norme europee, nonché ai
relativiemendamenti. Il testo completo della dichiarazione di conformita UE &
disponibile al seguente indirizzo Internet:
http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Il manuale elettronico dettagliato & disponibile all'indirizzo
www.mi.com/global/support/user-guide

Produttore: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Indirizzo: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road,
Haidian District, Beijing, 100085, China

Prodotto in Cina

Per ulteriori informazioni, visitare il sito www.mi.com

RACCOLTA DIFFERENZIATA

Separa le componentie conferiscile in modo corretto.

EU REP.

Xiaomi Technology Netherlands B.V.

Prinses Beatrixlaan 582, 2595BM, The Hague, The Netherlands
contact@support.mi.com

UK REP.

Xiaomi Technology UK Limited

Davidson House, Forbury Square, Reading, Berkshire RG1 3EU
contact@support.mi.com Versione manuale utente: V1.2
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