1. Umumi miiddaalar

Ik istifadadan avval bu talimati diggatle oxuyun ve mahsulu istismar miiddati arzinda
saxlayin. Cihazdan (yoqurtnitsa) yalniz tayinati tizre — sudiin maya ile fermentasiyasi yolu
ila ev soraitinda yogurt (ve bazi modellarda pendir, kasanis) hazirlanmasi tgin istifada edin.
Cihazi mustaqil sbkmayin ve ya tamir etmaya cahd gdstarmayin.

2. Tahluikasizlik gaydalari

Elektrik tahliikasizliyi
» Cihazi duz, sabit, istiyo davamli satha qoyun; nominal garginliys uydun, torpaglanmis
rozetkaya qosun.
» Osas bloku, kabeli va figi suya batirmayin; yalniz gixarilan bankalar/gab yuyula bilar.
« Yas alla figa toxunmayin; tamizlamadan avval cihazi séndurib sebskadan ayirin.

Istismar zamani
« Qaynar sudi/mayeni tokarkan ehtiyath olun — yaniq tahlikasi var.

« Bankalar/qab isti ola bilar — ¢ixararkan matbax alcayindan va ya dasmaldan istifada
edin.

» Gigiyena gaydalarina amal edin: gab va alatlari tamiz saxlayin ki, arzuolunmaz
bakteriyalar yogurdu zadalamasin.

« islayan cihazi usaglardan uzaq saxlayin.

3. Saxlanma qaydalari

« Saxlamadan avval cihazi séndirin, sabakadan ayirin, tam soyudub tamizlayin.
» Bankalari quru vaziyystda, gapaglari bagh saxlayin.
» Cihazi quru, sarin yerda saxlayin; usaglarin ali catmayan yerda saxlayin.

4. istifada talimati

1. Sudu (istehsalcinin tovsiyasina gora) gaynadib taxminan 40 °C-a gadar soyudun,
maya (maya) ila garisdirin.
2. Qarisigi bankalara bélisdirin va cihazin tavasina yerlasdirin.

3. Cihazi sabakaya qosun, tévsiya olunan muddati (adaten 6-10 saat, modeldan asil)
taymerda tayin edin.

4. Program bitdikdan sonra bankalari ¢ixarib gapaglayin va soyuducuda bir ne¢o saat
saxlayin (barkimani artirmaq ugun).

5. Is bitdikda cihazi sondiiriin va sabakadan ayirin.

Qeyd: Novbati dafs lictin maya kimi bir gadar hazir yogurt istifads edils bilar, lakin bir neca
dbévradan sonra taze maya tovsiys olunur.

5. Qullug va tamizlama

« Toemizlamadan avval cihazi séndiurin va sabakadan ayirin.

* Bankalari va gapaglari isti sabunlu su ila yuyub yaxsi yaxalayin (bazilari gabyuyanda
yuyula bilar).

« 9sas bloku yalniz yumsaq, az nam parca ils silin; suya batirmayin.

* Novbati istifadedan avval bankalarin tam quru olduguna amin olun.
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6. Mimkiin nasazhqlar

dlamat

Cihaz isa dusmiir

Yogurt barkimayib (maye
galib)

Yogurt turs va ya iyli
cixib

Bankalar geyri-barabar
bisir

Cihaz qizmir

Mimkiin sabab

Qida yoxdur / indikator
nasazdir

Maya (maya) az/kéhnalib /
temperatur/middat uygun
deyil / siid qaynadilmayib

Qablar kifayst qader
sterilizasiya olunmayib /
middat asilib

Bankalar barabar
yerlasdirilmayib

Termostat/istilik elementi
nasazdir

Gorililacak tadbirlar

Fisi va rozetkani yoxlayin;
davam edarsa servisa
muraciet edin

Taza maya istifada edin,
tovsiya olunan muddati
artirin, sudu svvalcadan
gaynadib soyudun

Qablari qaynar su ila yaxsl
yuyub qurudun, tévsiys
olunan muddata amal edin

Bankalari tavada barabar, kip

yerlasdirin

Servisa muraciat edin

Nasazliq aradan galxmazsa, cihazi mistaqil agmadan avtoriza olunmus servis markazina

mdiraciat edin.

7. istismar soraiti

+ Is va saxlanma (igiin quru otag; temperatur taxminan +5 °C ... +35 °C.
* Nisbi rutubat: kondensatsiz.
* Qidalanma: ~220-240 V, 50/60 Hz.

Texniki géstaricilar (glic, bankalarin sayi vae hacmi, taymer diapazonu, alavs funksiyalar ve s.) konkret

modelin korpusunda ve pasportunda géstarilir. Istehsalgi avvelcadan xabardarliq etmadan
konstruksiyada ve komplektda dayisiklik etmak hiququnu 6zlinds saxlayir.
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