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Attention : Un livret de consignes de sécurité
LS-123456 est fourni avec cet appareil. Avant
d'utiliser votre appareil pour la premiére fois,
lisez attentivement ce livret et conservez-le

soigneusement.

1. DESCRIPTION

1 Bloc moteur 4 Lames inférieures
2 Couvercle 5 Bol

3 Lames supérieures 6 Axe fixe

2. UTILISER L'APPAREIL

e Avant la premiére utilisation, lavez le bol, les lames et le couvercle du bol a leau tiéde.
ATTENTION : NIMMERGEZ PAS LE BLOC MOTEUR DANS DE L'EAU ET NE LE PLACEZ PAS SOUS LEAU
COURANTE. Nettoyez l'appareil avec un chiffon humide et séchez-le soigneusement.

® Placez les lames supérieures sur les lames inférieures et verrouillez-les en les tournant dans le
sens antihoraire (Image 1).

® Placez les lames supérieures et inférieures sur l'axe fixe du bol (Image 2).

® Mettez les ingrédients dans le bol et verrouillez le couvercle (Image 3).

® Placez le bloc moteur sur l'ensemble en le tournant légérement.

® Branchez l'appareil, puis appuyez sur le bouton de démarrage tout en tenant le bloc moteur
de l'appareil.

e Une fois la préparation terminée, relachez le bouton, débranchez l'appareil, puis attendez que
les lames se soient complétement arrétées.

 Retirez le bloc moteur, le couvercle et les lames, et versez la préparation. Vous pouvez séparer
les lames supérieures des lames inférieures en les tournant dans le sens horaire et en les tirant
vers le haut.

Remarque :

Pour les liquides, ne dépassez jamais 0,4 L.



Ingrédients Quantité Max. Vitesse Max.

Persil 30g 10s
Oignons 200 g Par impulsions
Echalotes 200 g Par impulsions
Ail 150 g 5s
Biscottes 20g 155
Amande 100 g 10s
Noisettes 100 g 10s

Noix 100 g 10s
Gruyére 100 g 15s

CEuf dur 200 g 5-10's
Jambon cuit 200 g 15s
Steak de boeuf 200 g 10-15's
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ATTENTION : CET APPAREIL EST CONCU POUR UN USAGE INTERMITTENT. FAITES FONCTIONNER
L'APPAREIL PAR IMPULSIONS. N
ATTENTION : N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL A VIDE OU PENDANT PLUS DE 10 S D'AFFILE.

3. NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez toujours d'abord L'appareil.

Nettoyez le bloc moteur uniquement avec une éponge humide.

Ne mettez jamais l'appareil dans de l'eau ni sous l'eau courante.

Le bol, les lames inférieures, les lames supérieures et le couvercle peuvent tous étre nettoyés
dans un lave-vaisselle.



CAUTION: the safety precautions LS-123456 are
part of the appliance. Read them carefully before
using your new appliance for the first time. Keep
them in a place where you can find and refer to
them later on.

1. DESCRIPTION

1 Motor unit 4 Lower blades
2 Lid 5 Bowl
3 Upper blades 6 Fixed shaft

2. USING THE APPLIANCE

® Before first use, wash the bowl, the blades and the lid of the bowl with luke warm water.
ATTENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT OR PUT IT UNDER WATER. Clean with a damp
cloth, dry it carefully.

e Put the upper blade onto the lower blade and bring it to its locked position by turning
counterclockwise (Fig.1).

e Fit the upper and lower blades onto the fixed shaft in the bowl (Fig.2).

® Pour in the ingredients and lock the lid (Fig.3).

® Place the motor unit onto the assembly by turning it slightly.

® Plug in the appliance and press the start button, at the same time holding the appliance by
the motor unit.

o At the end of preparation, release the button, unplug the appliance and wait until the blades
come to a complete stop.

® Remove the motor unit, the lid and the blades to pour out the preparation. You can separate
the upper blade from the lower blade by turning it clockwise and pulling it up.

Notes:

For liquids, never exceed 0.4 L.



Ingredients Max. Quantity Max. Speed

Parsley 30g 10 sec
Onions 200 g In pulses
Shallots 200 g In pulses
Garlic 150 g 5 sec
Rusks 20g 15 sec
Almonds 100 g 15 sec
Hazelnuts 100 g 10 sec
Walnuts 100 g 10 sec
Gruyere 100 g 15 sec
Hard-boiled egg 200 g 5-10 sec
Boiled ham 200 g 15 sec
Beef steak 200 g 10-15 sec
Butter & Honey 150 g butter & 300 g honey 3 sec ON / 2 min OFF

CAUTION: THIS APPLIANCE IS DESIGNED FOR INTERMITTENT USE. PLEASE RUN THE APPLIANCE
WITH PULSES.

CAUTION: DO NOT OPERATE THE UNIT WHEN EMPTY OR LONGER THAN 10 SECONDS
CONTINUOUSLY.

3. CLEANING THE APPLIANCE

Always unplug the appliance first.

Only use a damp sponge to clean the motor unit.

Never place it in water, or under running water.

The bowl, the lower blade, the upper blade, and the lid can all be cleaned in the dishwasher.



Achtung: Zusammen mit diesem Gerat wird eine
Broschiire mit Sicherheitshinweisen LS-123456
geliefert. Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
verwenden, lesen Sie diese Broschiire aufmerksam
durch und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

1. BESCHREIBUNG

1 Motoreinheit 4 Untere Messer
2 Deckel 5 Behilter
3 Obere Messer 6 Feste Welle

2. BENUTZUNG DES GERATES

® Vor dem ersten Gebrauch den Behilter, die Messer und den Deckel des Behélters mit lauwarmem
Wasser abwaschen. ACHTUNG: MOTOREINHEIT NICHT IN ODER UNTER WASSER TAUCHEN. Mit
einem feuchten Tuch reinigen, sorgfltig abtrocknen.

® Das obere Messer auf das untere Messer setzen und befestigen, indem Sie es gegen den
Uhrzeigersinn drehen (Abb. 1).

® Die oberen und unteren Messer auf die feste Welle im Behalter setzen (Abb. 2).

® Zutaten in den Behdlter geben und den Deckel verschlieRen (Abb. 3).

® Motoreinheit auf die Behalter-Messer-Einheit setzen und dabei etwas drehen.

® Gerdt mit der Steckdose verbinden und die Start-Taste driicken. Halten Sie wahrenddessen das
Gerdt an der Motoreinheit fest.

e Wenn die Verarbeitung der Zutaten abgeschlossen ist, lassen Sie die Taste los, ziehen Sie
den Netzstecker des Gerdtes aus der Steckdose und warten Sie, bis die Messer komplett
stillstehen.

e Entfernen Sie die Motoreinheit, den Deckel und die Messer, um die verarbeiteten Zutaten
auszugieRen. Sie kdnnen das obere Messer vom unteren Messer trennen, indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen und nach oben ziehen.

Hinweise:

Uberschreiten Sie bei Fliissigkeiten niemals 0,4 L.



Zutaten Max. Menge Max. Geschwindigkeit

Petersilie 30g 10 Sek.
Zwiebeln 200 g Pulsartig
Schalotten 200 g Pulsartig
Knoblauch 150 g 5 Sek.
Zwieback 20g 15 Sek.
Mandeln 100 g 10 Sek.
Haselniisse 100 g 10 Sek.
Walnisse 100 g 10 Sek.
Gruyere 100 g 15 Sek.
Hartgekochte Eier 200 g 5-10 Sek.
Gekochter Schinken 200 g 15 Sek.
Beefsteak 200 g 10-15 Sek.
Butter und Honig 15049 B“:{t:r:i;”d 3009 3 Sek. EIN/2 Min. AUS

VORSICHT: DIESES GERAT IST FUR DEN GEBRAUCH MIT UNTERBRECHUNGEN ENTWICKELT.
BITTE LASSEN SIE DAS GERAT PULSARTIG LAUFEN.

VORSICHT: SCHALTEN SIE DAS GERAT NICHT EIN, WENN ES LEER IST. LASSEN SIE ES NICHT
LANGER ALS 10 SEKUNDEN UNUNTERBROCHEN LAUFEN.

3. REINIGEN DES GERATES

Ziehen Sie immer als Erstes den Netzstecker des Gerates.

Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten Schwamm.

Niemals in Wasser legen oder unter laufendes Wasser halten.

Der Behilter, das untere Messer, das obere Messer und der Deckel konnen in der
Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.



Let op: bij dit apparaat wordt een boekje met
veiligheidsvoorschriften (LS-123456) geleverd.
Neem dit boekje aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar het nadien
zorgvuldig.

1. BESCHRIJVING

1 Motoreenheid 4 Onderste mes
2 Deksel 5 Kom
3 Bovenste mes 6 Vaste as

2. HET APPARAAT GEBRUIKEN

® Voor ingebruikname, was de kom, de messen en het deksel van de kom met lauw water.
OPGELET: DOMPEL DE MOTOREENHEID NIET IN WATER. Reinig met een vochtige doek en veeg
vervolgens grondig droog.

 Plaats het bovenste mes op het onderste mes en draai tegen de klok in om het te vergrendelen
(Afb. 1).

® Bevestig het bovenste en onderste mes op de vaste as in de kom (Afb. 2).

® Doe de ingrediénten in de kom en zet het deksel vast (Afb. 3).

® Maak de motoreenheid op het geheel vast door het lichtjes te draaien.

o Steek de stekker in het stopcontact en druk op de startknop terwijl het apparaat bij de
motoreenheid vasthoudt.

® Na het einde van de bereiding, laat de knop los, haal de stekker uit het stopcontact en wacht
totdat de messen volledig tot stilstand zijn gekomen.

® Haal de motoreenheid, het deksel en de messen af om de bereiding uit te gieten. U kunt het
bovenste mes van het onderste mes losmaken door het met de klok mee te draaien en omhoog
te duwen.

Opmerkingen:

Voor vloeistoffen, overschrijd nooit 0,4 L.



Ingrediénten Max. hoeveelheid Max. snelheid

Peterselie 30g 10 seconden
Ui 200 g In impulsen
Sjalotten 200 g In impulsen
Knoflook 150 g 5 seconden
Beschuit 20g 15 seconden
Amandelen 100 g 10 seconden
Hazelnoten 100 g 10 seconden
Walnoten 100 g 10 seconden
Gruyére 100 g 15 seconden
Hard gekookt ei 200 g 5-10 sec
Gekookte ham 200 g 15 seconden
Biefstuk 200 g 10-15 sec
Boter en honing 150 g boter en 300 g honing 3 sec AAN / 2 min UIT

OPGELET: DIT APPARAAT IS ONTWORPEN VOOR EEN PERIODIEKE WERKING. GEBRUIK HET
APPARAAT MET IMPULSEN.
OPGELET: GEBRUIK HET APPARAAT NIET LEEG OF LANGER DAN 10 SECONDEN ONONDERBROKEN.

3. HET APPARAAT SCHOONMAKEN

Haal altijd de stekker uit het stopcontact.

Maak de motoreenheid alleen schoon met een vochtige doek.

Plaats het nooit in water of onder stromend water.

De kom, het onderste mes, het bovenste mes en het deksel zijn allen vaatwasserbestendig.



Atencion: Junto a este aparato viene un libro
de instrucciones de seguridad LS-123456.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea
atentamente este libro y consérvelo.

1. DESCRIPCION

1 Unidad del motor 4 Cuchillas inferiores
2 Tapa 5 Recipiente
3 Cuchillas superiores 6 Eje fijo

2. USO DEL APARATO

e Antes de usarlo por primera vez, lave el recipiente, las cuchillas y la tapa con agua tibia.
ATENCION: NO SUMERJA LA UNIDAD DEL MOTOR NI LA PONGA BAJO UN CHORRO DE AGUA. Lavela
con un pafo hdmedo y séquela con cuidado.

® Coloque la cuchilla superior sobre la cuchilla inferior y péngala en la posicion bloqueada
girdndola en sentido antihorario (fig.1).

e Instale las cuchillas superior e inferior sobre el eje fijo en el recipiente (fig.2).

® \lierta los ingredientes y bloquee la tapa (fig.3).

® Coloque la unidad del motor sobre el conjunto girandola ligeramente.

e Enchufe el aparato y pulse el botdn de inicio, sujetando al mismo tiempo el dispositivo por la
unidad del motor.

e Cuando termine la preparacion, suelte el bot6n, desenchufe el aparato y espere hasta que las
cuchillas se detengan completamente.

® Quite la unidad del motor, la tapa y las cuchillas para verter la preparacion. Puede separar la
cuchilla superior de la cuchilla inferior girandola en sentido horario y tirando de ella hacia
arriba.

Notas:

Cuando ponga liquidos, no sobrepase nunca 0,4 I.



Ingredientes Cantidad max. Velocidad max.

Perejil 30g 10s
Cebollas 200 g A impulsos
Chalotes 200 g A impulsos
Ajo 150 g 5s
Biscotes 20g 155
Almendras 100 g 10's
Avellanas 100 g 10s
Nueces 100 g 10s
Gruyere 100 g 15s
Huevo duro 200 g 5-10 s
Jamén cocido 200 g 15
Carne de ternera 200 g 10-15 s
e ey | gt

PRECAUCION: ESTE APARATO ESTA DISENADO PARA UN USO INTERMITENTE. UTILICELO A
IMPULSOS.

PRECAUCION: NO PONGA EN MARCHA EL APARATO CUANDO ESTE VACIO Y NO LO HAGA
FUNCIONAR DURANTE MAS DE 10 SEGUNDOS DE MANERA CONTINUA.

3. LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

Utilice solo una esponja himeda para limpiar la unidad del motor.

No la introduzca nunca en agua ni la ponga bajo un chorro de agua corriente.

El recipiente, la cuchilla inferior, la cuchilla superior y la tapa se pueden lavar en el lavavajillas.



Atencao: Um folheto de instrucoes de seguranca
LS-123456 é fornecido com este aparelho. Antes
de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia
atentamente este folheto e guarde-o para futuras
utilizacoes.

1. DESCRICAO

1 Bloco 4 Laminas inferiores
2 Tampa 5 Taca
3 Laminas superiores 6 Eixo fixo

2. UTILIZAR O APARELHO

e Antes da primeira utilizacdo, lave a taca, as ldminas e a tampa da taga com agua morna.
ATENGAO: NAO COLOQUE O BLOCO MOTOR DENTRO DE AGUA NEM DEBAIXO DE AGUA CORRENTE.
Limpe com um pano ligeiramente embebido em agua e seque cuidadosamente.

® Coloque a lamina superior sobre a lamina inferior e fixe-as rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio (Imagem 1).

® Coloque as laminas superiores e inferiores no eixo fixo na taga (Imagem 2).

® Deite os ingredientes e fixe a tampa (Imagem 3).

® Coloque o bloco motor sobre o conjunto, rodando ligeiramente.

e Ligue o aparelho e prima o botdo de ligar, segurando o bloco motor.

* No final da preparacdo, solte o botdo, retire a ficha da tomada e espere que as laminas parem
por completo.

® Retire o bloco motor, a tampa e as ldminas para verter a preparacdo. Pode separar a ldmina
superior da ldmina inferior, rodando no sentido dos ponteiros do reldgio e puxando para cima.

Nota:

Para liquidos, nunca exceda os 0,4 L.



Ingredientes Quantidade Maxima Velocidade maxima

Salsa 30g 10 seg
Cebolas 200 g Em pulsacdes
Chalotas 200 g Em pulsacdes
Alho 150 g 5 seg
Tostas 20g 15 seg
Améndoas 100 g 10 seg
Avelas 100 g 10 seg
Nozes 100 g 10 seg
Queijo Gruyere 100 g 15 seg
Ovo cozido 200 g 5-10 seg
Fiambre 200 g 15 seg
Bife 200 g 10-15 seg

Manteiga e mel

150 g de manteiga e 300 g
de mel

3 seg ligado / 2 min
desligado

CUIDADO: ESTE APARELHO FOI CONCEBIDO PARA UMA UTILIZACAO INTERMITENTE. POR

FAVOR, UTILIZE O APARELHO POR IMPULSOS.

CUIDADO: NAO UTILIZE O APARELHO ESTIVER VAZIO, OU DURANTE MAIS DE 10 SEGUNDOS

EM CONTINUO.

3. LIMPAR O APARELHO

Retire sempre primeiro a ficha da tomada.
Use apenas uma esponja ligeiramente embebida em agua para limpar o bloco motor.

Nunca o coloque dentro de dgua nem debaixo de dgua corrente.
A taca, a lamina inferior, a ldmina superior e a tampa podem ser lavados na maquina de lavar

loica.




Attenzione: un libretto con le norme di sicurezza
LS-123456 é fornito con questo apparecchio.
Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima
volta, leggere con attenzione questo libretto e
conservarlo con cura.

1. DESCRIZIONE

1 Unita motore 4 Lame inferiori
2 Coperchio 5 Recipiente
3 Lame superiori 6 Albero fisso

2. FUNZIONAMENTO DELL'’APPARECCHIO

® Prima del primo utilizzo, lavare il recipiente, le lame e il coperchio del recipiente in acqua
tiepida. ATTENZIONE! NON IMMERGERE L'UNITA MOTORE E NON LAVARLA SOTTO ACQUA
CORRENTE. Pulirla con un panno umido e asciugarla attentamente.

® Posizionare la lama superiore sulla lama inferiore e portarla in posizione di bloccaggio
ruotandola in senso antiorario (Fig.1).

e Installare le lame sull'albero fisso nel recipiente (Fig.2).

® Versare gli ingredienti e bloccare il coperchio (Fig.3).

® Posizionare l'unita motore sul gruppo recipiente ruotandola leggermente.

® Collegare lapparecchio alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio, tenendo
contemporaneamente l'apparecchio tramite l'unita motore.

e Al termine della preparazione rilasciare il pulsante, scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere che le lame si fermino completamente.

e Rimuovere l'unita motore, il coperchio e le lame per estrarre la preparazione. E possibile
separare la lama superiore dalla lama inferiore ruotandola in senso orario e tirandola verso
l'alto.

Note:

Per i liquidi, non superare i 0,4 I.



Ingredienti Quantita max. Velocita max.

Prezzemolo 30g 10 secondi
Cipolla 200 g Impulsi
Scalogno 200 g Impulsi
Aglio 150 g 5 secondi
Biscotti 20g 15 secondi
Mandorle 100 g 10 secondi
Nocciole 100 g 10 secondi
Noci 100 g 10 secondi
Groviera 100 g 15 secondi
Uova sode 200 g 5-10 secondi
Prosciutto cotto 200 g 15 secondi
Manzo 200 g 10-15 secondi
Burro e miele 150 g di butro €300 g di 3 secgndi. acceso /
miele 2 minuti spento

ATTENZIONE! QUESTO APPARECCHIO E PROGETTATO PER UN USO INTERMITTENTE. USARE
L'APPARECCHIO A IMPULSI. N
ATTENZIONE! NON USARE A VUOTO O PER PIU DI 10 SECONDI CONTINUATIVAMENTE.

3. PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente prima di pulirlo.

Pulire l'unita motore esclusivamente con una spugna umida.

Non immergerla in acqua e non lavarla sotto acqua corrente.

Il recipiente, la lama inferiore, la lama superiore e il coperchio possono essere lavati in
lavastoviglie.



Npocoxn: Madi pe avutiiv Tn OUGKEUN Mapéxetal
éva gyxelpidio odnyiwv acpaleiag LS-123456.
MpoToU XPNOIHOMOIOETE T CUOKEUN 0ag yla
MPWTN QopPd, S1aBAcTE MPOCGEKTIKA TO €V AOYW
EYXEIPiOIO0 Kal QUAAETE TO EMMUEAWC.

1. NEPIFPAOH

1 Movada potép 4 Kdatw Nemideg
2 Kamakt 5 MmoA
3 Endvw Aemideg 6 X100epog afovag

2. XPHZH THZ ZYZKEYHZ

+ Mpwv amod TNV mpWTn XPAoN, TAEVETE TO UMOA, TIG AETTOEC KAl TO KATTAKL TOU UTTOA, O€ XAlapd
vepd. MPOXOXH: MH BYOIZETE TH MONAAA MOTEP XE NEPO KAl MHN THN TOMO®ETEITE
KATQ ANO TPEXOYMENO NEPO. KaBapiote pe éva vwmd mavi Kat GTEYVWOTE TPOCEKTIKA.

+ TomoBetrioTe TNV endvw Aemida mavw otnV KATw Aemida Kal KAEWSWOTE, TIEPIOTPEPOVTAG
aplotepootpopa (Eik. 1).

+ TomoBeTnoTe TNV ENdVW Kai TV KATw Aemida mdvw otov 01abepod agova, péoa oto pmoA (Eik. 2).

+ NpooBéote Ta UAIKA Kal KAEioTE To kamakt (Eik. 3).

+ TomoBetrioTe T povada potép mavw otn Slatagn, mePIoTPEPOVTAG EAAPPA.

+ YuvO£OTE TN CUOKELH OTNV TTPI{a Kal TMECTE TO KOUUTT EKKIVNONG, KPATWVTAG TauTd)Xpova T
ouoKeun améd Tn povada HoTép.

+ 210 TENOG TNG TTOPAOCKEUNG, AEAEUOEPWOTE TO KOUT, OMOCUVSEDTE T GUOKELH amd To
PELHA KAl TIEPIUEVETE, HEXPL VA AKIVNTOTIOINO0UV MApwC Ot AeTideC.

+ ApalpéoTte T povdda poTép, To KamdKl Kal TG AEMOEC Kal OEPPIPETE TNV TTAPACKEUH.
Mmnopeite va diaxwpioete Tnv emavw and tnv Kdtw Aemida, meplotpépovtag SeldoTpopa
Kal TPaBWvTag mpog Ta mavw.

INHEIWOEIG:

Mnv umepBaivete ta 0,4 Nitpa uypwv.



YAika

Méyiotn mogétnta

Méyiotn Taxvtnta

Maivtavog 309 10 SeutepOAenTa
Kpeppudia Eepa 2009 Ye Slakekoppévn Aettoupyia
DOpéoka KpeUPLSAKIa 2009 Y& Slakekopupévn AetToupyia
Tkopdo 1509 5 deutepolenta
Dpuyaviég 20g 15 SeutepOAenTa
ApuySala 1009 10 SeutepOAenTa
®ouvtoUkia 1009 10 Seutepolenta
Kapvdia 1009 10 deutepOAenTa
lpaBiépa 1009 15 SeutepOAenTa
Bpaouévo auvyo 2009 5-10 Seutepolenta
Bpaotd {aumov 2009 15 SeutepOAenTa
Mmpil6ha pooyapiota 2009 10-15 Seutepolenta
Boutupo & pét 150 g BoUTupo & 300 g péN 3 GE?;SSETSEFON /

MPOXZOXH: AYTH H ZYZKEYH NMPOOPIZETAI MONO TlA AEITOYPTIA ANA AIAZTHMATA.
XPHZIMONOIEITE TH XYXKEYH ZE AIAKEKOMMENH AEITOYPTIA.

MPOXOXH: MH XPHZIMOMOIEITE TH MONAAA OTAN EINAI AAEIA 'H TIA NEPIZZOTEPO
ANO 10 ZYNEXH AEYTEPOAENTA.

3. KAOAPIZMOX THXZ XYZKEYHZ

MAvToTe amoouVSEETE APYIKA TN CUOKEUN amé tnv mpida.
la Tov kaBaplopod NG HovAadag HOTER, XPNOIUOTIOINOTE HOVO éva VWO GpouyydplL.

Mn Bubilete MOTE T CUOKEUN OE VEPO KAl LNV TNV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPD.
To pmo, n emévw Kat n Katw Aemida, dMwg Kat To KATAKL, eMEEKovTal MAUGIUO GTO TAUVTHPLO

mMAaTwv.
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BHMMaHMe: IHCTPYKLUMA NO TEXHNKe 6e30nacHoCT
LS-123456 nocTtaBnsierca Bmecte ¢ npub6opom.
BHMMaTenbHO npouyTUTE WHCTPYKLMIO nepepn
nepBbiM NCNosb30BaHNEM Npnbopa n coxpaHuTe
ee AN NCNoNb30BaHNA B fanbHelwem.

1 Kopnyc gBuratens 4 HwKHWe HOXKM
2 Kpblwka 5 Yawa
3 BepxHue HOXU 6 HenopsuxHbIN Ban

2. UICNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

Mepen nepBbiM MCMONb30OBaHMEM BbIMOWTE WYallly, HOXW W KPbIWKY B Ternjoi BoAe.
BHWMAHME! HE MOTPYXXAWTE KOPMYC [BWFATENA B BOAY WM HE MOWTE EFO MOA
MPOTOYHOWN BOLOW. [na ouMCTKM MCMOAb3yiTe BAAXHYI TKaHb, a 3aTeM TWaTenbHO
npoTpuTe HaCcyXo.

YcTaHOBWTE BEPXHUIN HOX Ha HIKHUI HOX 1 3adUKCUPYIATE KX, NOBEPHYB MPOTMB YacOBOWA
ctpenkn (Puc. 1).

YcTaHOBWTE BEPXHUI N HMXKHUI HOXI Ha HEMOABWKHBIN Ban Yawu (Puc. 2).

MomecTnTe BHYTPb MHIPeANeEHTbI 1 3aKpoWiTe KpbIlwKy (Puc. 3).

YcTaHoBWTe KOpMyc ABMraTens Ha cObpaHHbI 610K, cerka Bpatlyas ero.

MopkniounTe YCTPOMCTBO K 3NEKTPOCETU 1 HaXKMWTe KHOMKY 3anycKa, yAepXuBas nsgenve
3a Kopryc ABuUraTens.

Mocne 3aBepLueHNA 06paboTKM OTMYCTUTE KHOTKY, OTKJIIOUKTE YCTPONCTBO OT S/1EKTPOCETH U
A0XKANTECH NONHON OCTAaHOBKM HOXeM.

OTcoeuHNTe KOPMYC ABUraTens, KPbIWKY W HOXW, YTOObl N3BJieUb MHrPeaneHTbl. YTobbl
OTCOEAVNHUTL BEPXHUIA HOX OT HIXKHEro, MOBEPHMUTE ero Mo YaCoBO CTPEeNKe 1 NOTAHKTE.
Mpumeyanusa.

[InA XunpKocTeil HUKOTAA He NpeBblwaiiTe o6bem 0,4 .



WUHrpeaunenTbi Makc. Kon-Bo Makc. Bpema

MNeTtpyLika 30r 10c

Jyk 2001 OyHKUMA nynbcauum
Jlyk-wanot 200r DyHKUMA nynbcauum
YecHok 150r 5c

Cyxapu 20r 15¢
MuHpanb 100r 10c
OyHayk 100r 10c¢
Ipeuknit opex 100r 10c

Cbip rptoviep 100r 15¢

Ao BKPYTYIO 2001 5-10c
BapeHblii okopok 2001 15¢

CTelnK 13 roBsignHbI 200r 10-15¢
Macno n meg 150 r macna 1 300 r mega 3 ¢ BKJ1./ 2 muH. BbIKJI.

BHMMAHMUE! 3TO YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO TOJIbKO ANA UCMOJIb30BAHUA C
NEPEPbIBAMU. UCNOJb3YWATE OYHKLUIO NYNIbCALUK. @
BHUMAHMUE! HE UICNOMNb3YWATE YCTPONUCTBO BE3 ML WU AONDLLE 10 CEKYH] BE3
MEPEPBIBA.

3. OYMNCTKA YCTPOUCTBA

Mepea 06CNyXVBaHWEM YCTPOICTBA BCErAa OTKMIOUANTE €r0 OT INEKTPOCETU.

[N 0uNCTKI Kopnyca ABUTaTens NCMOMb3yiTe TONbKO BNaXHYIO ry6Ky.

HuKoraa He norpy»aTe yCTPOMCTBO B BOAY WU MO MPOTOUHYIO BOAY.

YaLuy, HUXHNI HOX, BEPXHMNIA HOX 1 KPbILLKY MOXXHO MbiTb B MOCYAOMOEUHOI MALUVHE.



YBara! [lo uboro npunaay foAa€eTbCA iHCTPYKLiA
3 ekcnnyartauii LS-123456. lNepep nepuwum
BMKOPVCTaHHAM Npunajy yBa)KHO npouyntanrte
iHCTPYKUil0O 3 eKcnnyaTauii Ta 36epexitb ii y
AOCTYMHOMY Micui.

1 MoTopHuii 6ok 4 HWXKHI HiX
2 Kpuwka 5 Yawa
3 BepxHin Hix 6 Hepyxomwuii Ban

2. BUKOPUCTAHHA NPUNARY

Mepep nepLM BUKOPUCTAaHHAM MNOMUITE Yally, HOXi | KpULLIKY Yawi B Tennin Boai. YBATA:
HE 3AHYPIOVITE Y BOAY | HE 3AJIMLWAWTE MIJ NPOTOYHOIO BOLOKO MOTOPHWUW BIOK.
YncTiTb MOro BONOrolo raHuYipKolo, a MOTiM peTeibHO BUCYLLITb.

BcTaHOBITb BEPXHI Ha HWXHIN HiX i 3adikcyiTe iX, NOBEPHYBLUM MPOTUN FOAUHHWKOBOI
CTpInKm (306. 1).

BcTaHOBITb BepXHili i HUXKHIN HOXi Ha HepyXxomuia Ban B Yawi (306. 2).

MoknaaiTb B Yally NpoAyKTV XapuyBaHHA i 3aKpuiATe KPULLKY (306. 3).

BcTaHOBITH MOTOPHUIA 610K Ha 610K Yali B 360pi, 3nerka NoBepHyBLUY NOTO.

MNipkntoviTe Npunag [0 PO3eTKU i HAaTUCHITb KHOMKY 3anycky. B uen mMomeHT Tpumariite
npwnag 3a MOTOpHUIA 61OK.

Micna 3aBepleHHA npouecy, BiANYCTiTb KHOMKY, BiAKMOYiIT npunag BiA Mepexi
eNeKTPOXMBIEHHSA Ta floueKaiiTecsi NOBHOT 3yMUHKW HOXIB.

3HIMITb MOTOPHWIA GNOK, KPULWIKY i HOXIi, W06 BUAHATX 3MilaHi npomdyKTn. Bu moxere
Bifi'eAHaTV BEPXHI HiXK Bifi HUXKHbOTO, MOBEPHYBLUW OrO 3a FOAVHHNKOBOIO CTPINKOIO Ta
MOTArHYBLUW BrOpY.

Mpumitka:

[inA pianH HIKONN He NepeBuLLyNTe MaKCUManbHY EMHICTb 0,4 1.



IHrpepieHTN Makc. KinbKictb Makc. wBugKicTb
MNeTtpyLika 30r 10 cek.
Linbyna 200r B imnynbcHomy pexxumi
LWanot 200r B imnynbcHomy pexxumi
YacHuk 150r 5 cek.

Cyxapi 20r 15 cek.
Mwurganb 100r 10 cek.
OyHayk 100r 10 cek.
BonocbKuia ropix 100r 10 cek.

Cup proviep 100r 15 cek.

Aue Ha KpyTO 2001 5-10 cek.
BapeHuin okicT 2001 15 cek.
Bidwrekc 2001 10-15 cek.
Macno i meg 150 r macnai 300 r mepy 3 cek. ON/ 2 xB. OFF

YBATA: LEW NPUNAL NPU3HAYEHUA pANA BUKOPUCTAHHA 3 NEPEPBAMMU.
BUKOPUCTOBYIWTE NPUA/L B IMMY/IbCHOMY PEXXUMI.
YBATA: HE BAKOPUCTOBYWTE NPUNAZ, KON BIH MOPOXHIN, ABO BIJIbLUE 10 CEKYHJ

BE3 NEPEPBU.

3. YYNWEHHA NPUNALRY

3aBXAav B NepLly Yepry Biaknoualite npunag, Big Mepesi enekTpoXKnBIEeHHS.
[INA ynLLLEHHA MOTOPHOTO 610Ky KOPUCTYITECA BOJTOTOIO FaHUiPKOIO.

Hikonu He 3aHyploiiTe NOro y Bogy i He 3anuwaniTe nig NPOTOYHO BOAOI.
Yawuy, HUKHIV HiX, BEPXHIV HiX | KPULLIKY MOXHa MUTW B MOCYAOMUIHI MaLUWHI.




Hasap aypapbiHbI3: LS-123456 Kayincisgik
HYCKaynbIfblKypanmeHOGiprexadbabiKranraH.
Kypanabl OipiHLi pet KonpaHappaa
HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIMN, CEeHiMAi Xxepre
caKran KOWbIHbI3.

1. CUMATTAMA

1 KosranTkblw 6norbl 4 TemeHri nblwakrap
2 Kaknak 5 blgbic
3 JKorapfbl nbiwakrap 6 bBekiTinreH Ginik

2. K¥PbINFbIHbI NTANOANAHY

BipiHLWi peT nanganaHy angbiHAa blABICTbI, NblLaKTapAbl XXoHe kaknakTbl Xblfbl CyMeH
XybiHbI3. HASAP AYAAPbLIHbI3: KO3FANTKbIW BJIOMbIH CYFA BATbIPMAHbI3
HEMECE CY ACTbIHA KOWMAHbI3. [biMKbin wyGepekneH Tasanabla, MyKusT
KenTipiHi3.

YKorapfbl NbllWaKTbl TOMEH i Nblllakka KOMbIHbI3 XaHe caFaT TiniHe kepi Oypy apKbinbl
OHbI KynbIMTanfaH Kyre akeniwia (1-cyp.).

Xorapfbl xaHe TeMeHri NblllakTapAp! biabICTarbl 6ekiTinreH Ginikke BekiTiHI3 (2-cyp.).
MHrpeoueHTTepai Kynbin, KaknakTbl KynbinTaHbI3 (3-cyp.).

KosfanTkpil 6rorbiH akblpblH BYpy apKbirbl XXUHAKKa KOWbIHbI3.

KypbinfFbiHbI po3eTkaFa KOCbIHbI3 XXoHe icke KOCy TyMMeciH 6acbiHbi3, Oyn yakplTTa
KYPbIFbIHbI KO3FanTKbILL GroreiHaH ycTan TypblHbI3.

O3sipneyaiH CoHblHAA TYMMeHi XiBGepiHi3, KypbinFbiHbl po3eTkadaH aXblpaTbiHbI3 XoHe
nblLLaKTap ToNbIfbIMEH TOKTaraHLIa KYTiHi3.

WHrpeaneHTTepai Tery yuliH KO3FanTKblll OnOrbiH, KaknakTbl >KoHe MbillakTapapl
anblHbI3. YKofFapfbl MbilaKTbl TOMEHTi NblWakTaH cafaT TiniMeH Oypy >keHe xofapbl
Kapaw TapTy apKblnbl axbipaTtyra 6onagbl.

EckepTnenep:

CyMbIKTbIKTap YLWiH 0,4 NMMTPAEH eLlkallaH acbipMaHpI3.



WHrpeaneHTTep EH oFapbl Xbingamabik

XKenkek 30r 10 cek
Muasnap 200 r MmnynbctapmeH
LWanot 200r MmnynbctapmeH
CapbIMcak 150 r 5 cek
KenTipinreH HaH 20r 15 cek
Bapam 100 r 10 cek
OpmaH xaHrarbl 100 r 10 cek
YKaHrak 100r 10 cek
Iproniep 100r 15 cek
f;g:p’:i:“am”a“ 200 5-10 cek
KaviHaTbinFaH BeTYmMHa 200r 15 cek
STZE;I;: €eTiHeH xacanfaH 200+ 10-15 cek
Maii xoHe 6an 150 r mait xeHe 300 r 6an 3 cex KOCYTIbI /.2 Mk

ouwiPyni

CAKTBIK ECKEPTY: B¥N K¥PbIMNFbl Y3IMICTEPMEH MAWOANAHYFA APHATFAH.
K¥PBINFbIHLI Y3IMICTEPMEH ICKE KOCbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: KYPbIFbIHbl BOC KE3[IE HEMECE Y3[IKCI3 10 CEKYHATAH
¥3AFbIPAK MANOANAHBAHBI3. @

3. KYPbIJIFbIHbI TASAJIAY

OpkallaH angbiMeH KypbiiFbiHbl pO3eTKafaH axblpaTbiHbI3.

KosranTkplll 6rnorbiH Tazanay YLUiH Tek blFanapl rybkaHbl nanganaHbiHbI3.

EwwkaluaH oHbl CyFa canmaHbl3 HeMece afblHAbl CY acTbiHa KOMMaHbI3.

blabICTbI, TOMEHTi NbILLAKTbI, )KOFapfbl NbILUAKTbI XXOHE KakNaKThbl biAbIC XyYy MallMHacbiHAa
Tasanayra 6onagbl.



INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

s SLOVENIJA
ARGENTINA 0800-122-2732 EGYPT 16622 SLOVENIA 02234 94 90 MALAYSIA 603 7802 3000
2UBUUSUL EESTI ELLADA (01800) 112
'ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 GREECE 2106371251 MEXICO 8325
suomi BE
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 09 622 94 20 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 929249
France Continentale +
OSTERREICH Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
AUSTRIA 018903476 Martinique, Réunion, 0974504774 HUNGARY 0618018434 The Netherlands 0318 58 24 24
Saint-Martin
el DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 INDONESIA +62 21 5793 7007 | NEW ZEALAND 0800 700 711
BENAPYCb Al e ITALIA NORGE
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 ITALY 199 207 354 NORWAY 815 09 567
BELGIQUE 801 300 420
BELGIE 070233159 :gt:m kosztjak za JEP*AN 0570077772 | SOUTH AFRICA | 0100201730
BELGIUM pofaczenie lokalne
Info-finija za -
BOSNA| Rl ESPANA
HERCEGOVINA potrosace PORTUGAL 808 284 735 JORDAN 5665505 SPAIN 902 3124 00
033 551 220
BRASIL ) KA3AKCTAH SVERIGE
BRAZIL 11 2915-4400 QATAR 44485555 KAZAKHSTAN 727 378 39 39 SWEDEN 08 594 213 30
BBNrAPUA REPUBLIC OF #3201 SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 IRELAND 01677 4003 KOREA 1588-1588 SWITZERLAND 044 837 18 40
e Wsemertuy
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KUWAIT 24831000 THAILAND 02 769 7477
Poccus LATVJA TURKIYE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 495213 32 30 LATVIA 6616 3403 TURKEY 444 40 50
AL Ay ) el e ) gyl Baaial
COLOMBIA 018000520022 SAUDI ARABIA 920023701 LEBANON 4414727 UAE 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaina
e 013015 204 o 0600732 000 e 52140057 pana | csas00 1304
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 KINGDOM 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO MAKEAOHWUJA
DENMARK 44 663 155 SLOVAKIA 232 199 930 MACEDONIA (02) 20 50 319 US.A. 800-395-8325
VENEZUELA 0800-7268724 22/12/2015

Date of purchase: Date d'achat / Fecha de compra / Data da compra Dalddaulunm Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkpsdatum / Kjepsdato / Ostopiivi
Data zakup / Data vinzai  Iigiimo data/ Ostkuupev /Datum nakupa / Sorozatszam / Di datums / Datum Kupovine  Datum kupnje / Data cumprérii/ Datum nikupu / Tarikh
pembelian / Tanggal pembelian / Ny mua hing / Satn alma tarihi / flara npoaasu / flata Ha zakynvsane/ﬂaryMna Kynysare / Carbinrak mepsini / Huspopnvia ayopis /dudwnph opp /uitda
BEEA/MAR/TUUR 64 805/ gt

Product reference: Référence du produit / Referencia del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des (-cnl‘ Artikelnummer van het

eferencenummer / Produkireferens / Artikkelnurmmer / Tuotenumero /referencja produkiu / Model / Gaminio numeris | Toote viitenumber | Tip aparata Kkelte / Typ vyrobku / Produkia
atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk rujukan / Re i produk / Ma san phm/ Uriin kodu / Moaens / Moens / Moaen Ha ypeaa / Mogeni / Kodios apotovio
/Uty et B /BB LT 7 LY RE BRI B/ Jrae JiS e/ S gl e

Retailer name and addres ./ Nom et adresse du vendeur / Nombre y dircccién del minorista / Nome ¢ enderego do revendedor / Nome ¢ indirizzo del negozzio / Name
und Anschrif des Hindlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn & adresse Aderforsiiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite / Nazwa i adres
sprzedawey / Numele si adresa vanzitorului / Parduotuvés pavadinimas ir adresas / Miija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszim / Nizov a adresa predajeu / Veikala nosaukums un
adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavea / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzitor / Nizev a adresa prodejee / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan
slamt/ Tén v dnch s hdng b Sarr fimann ad ve adrei/ Hesman w et 50AaRLa i | 8Apeca oot/ ToGrom oGei / Hem  aApeca v TGORRGHUNAT | Caruias 4T wove

exensainr / Enwvuiia ke iziovon Kasaotiasos / daadunnnh witinuip b huugbt / B BEFT/A 01T 01t T4/ 5553 ool
ESTRT

Distributor stamp Cachet distributeur | Sello del distribudor | C: Timbro del negozzio Stempel van de dealer  Forhandier
tempel stimpel / Forha pel /Jillce leima ¢ Stampila vnztorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elad cime/ Razitko predajeu
Frmogs! pe. prodaje/ Pet: e o miesal Stampila vinitorul/ Razitko prodeiee/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual Cu hng bin dong di/ Sane Fimanin Kasesi

/ /Nevar a /Mesar wa Carywbinb MO/ Zpparida / daugunnnh Yhpp / ssseivmasi | FEmOED
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