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Zu lhrer Sicherheit de
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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung

des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur flr haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und Gemuse, zum
Pdrieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet. Es darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt
werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Generelle Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
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de Zu lhrer Sicherheit

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heile Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

A\ Verletzungsgefahr

A\ Stromschlaggefahr

Motorblock niemals in Wasser tauchen und nie unter flieRendes
Wasser halten und nicht in der Spllmaschine reinigen.

Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft danach wieder an.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem Mixer und immer mit
aufgesetztem Deckel arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschaltetem
Gerat und bei Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.
Nach dem Ausschalten lauft das Messer noch kurze Zeit nach.

A\ Verbrithungsgefahr!

Aullerste Vorsicht beim Verarbeiten von heil3en Zutaten.

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus.

Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Gber die Nachfull6ffnung greifen!

Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende Flissigkeit in den
Mixbecher einfillen.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerét lasst sich nur einschalten, wenn
der Mixbecher bis zum Anschlag fest gedreht
wurde.

Abschaltautomatik

Das Geréat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher versehentlich wahrend der
Arbeit geldst wurde.

Siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Auf einen Blick

In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf den Bildseiten befindet sich eine Uber-
sicht der verschiedenen Modelle (Bild [J).

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 Motorblock

2 Drehschalter
0/off = Stopp
1 = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
2 = Héchste Arbeitsdrehzahl
Pulse = Pulsschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewtinschte Dauer
festhalten

3 Kabelaufwicklung

4 Antrieb

Kunststoff-Mixbecher (MMB21...)

5 Mixbecher mit Messer
Keine tiefgefrorenen Zutaten (aufer
Eiswdrfel) verarbeiten.

6 Deckel mit Nachfiill6ffnung

7 Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

Glas-Mixbecher (MMB42...)

8 Messerhalter mit Mixermesser und
Dichtung

9 Mixbecher aus Borsilikat-Glas
Besonders hitzebestandig, erlaubt auch
die Verarbeitung sehr heisser Zutaten.

10 Deckel mit Nachfill6ffnung

11 Messbecher mit Skala (max. 50 ml)
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Sicherheitssysteme de

12 Smoothie-Einsatz*
Zur Verarbeitung von Friichten und
weiteren Zutaten zu Saften und
Smoothies. Der Einsatz sorgt dafiir, dass
Kerne und andere feste Bestandteile
herausgefiltert werden und nicht in die
Getranke gelangen.

* Nicht bei allen Modellen.

Bedienen
Der Mixer ist geeignet zum

— Mischen und Schaumen von
Flussigkeiten,

— Zerkleinern und Hacken von rohem Obst,
Gemiise, Nissen und Schokolade,

— Pdrieren von Suppen, gekochtem Obst
und Gemlse,

— Zubereiten von Mayonnaisen und Sol3en.

Tabelle Bild [€] beachten!

Hinweis: Wenn der Universalzerkleinerer
nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann
dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden (Bestell-Nr. 12007111).

Das Gerat ist geeignet fiir die Verarbeitung
folgender Mengen:

Feste Lebensmittel 100 g
Flussigkeiten max. 1,51
HeilRe oder schaumende

. max. 0,51
Flussigkeiten

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem
Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze
Zeit nach.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiRe oder schaumende
Flissigkeit in den Mixbecher einfiillen.
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de Bedienen

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben. Immer mit
komplett zusammengesetztem Gerat
arbeiten. Mixbecher beim Aufsetzen auf den
Motorblock bis zum Anschlag festdrehen.

Empfehlungen fiir die Arbeitsdrehzahl

Heilke oder schaumende
Flissigkeiten

Herstellen von Mayonnaise

Suppen, Smoothies

NININ| =

Cocktails, Milchshakes

Eiswiirfel Pulse

sehr harte Zutaten Pulse

Vorbereiten

m  Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
-Reinigen und Pflegen®.

m  Motorblock auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Lange
abwickeln.

Arbeiten mit dem Kunststoff-
Mixbecher (MMB21...)
Bild &

m  Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.

m Zutaten einflllen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken. Messbecher in Nach-
fulléffnung einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf die gewiinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

m Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht Gber die Nachfull6ffnung
greifen!

Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.
Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder
m  Messbecher herausnehmen.
6
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Flussigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfilléffnung im Deckel
einfillen.

Gerat wieder einschalten.

Nach der Arbeit

Drehschalter auf 0/off stellen.
Netzstecker ziehen.

Mixer durch Drehung gegen den Uhrzei-
gersinn abnehmen.

Deckel vom Mixbecher abnehmen.
Mixbecher entleeren.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Arbeiten mit dem Glas-Mixbecher

(MMB42...)
Bild

Mixbecher mit dem Boden nach oben
abstellen.

Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit
auslaufen.

Messerhalter am Griff erfassen und in
den Mixbecher einsetzen.

Form der Teile beachten (Bild [€-2a)!
Griff umlegen (Bild [d-2b). Dabei wird
der Messerhalter im Mixbecher verriegelt.
Mixbecher umdrehen.

Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.
Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.
Zutaten einflllen.

Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdricken.

Messbecher in Nachflilléffnung
einsetzen.

Netzstecker einstecken.

Drehschalter auf die gewiinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht tGber die Nachfill6ffnung
greifen!
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Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder

m Messbecher herausnehmen.

m  FlUssigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfilléffnung im Deckel
einfillen.

m  Gerat wieder einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m  Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Mixbecher entleeren.

m  Mixbecher umdrehen und mit der
Offnung nach unten abstellen.

m Messerhalter entnehmen. Dazu den Giriff
nach oben klappen und den Messer-
halter herausziehen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Arbeiten mit dem
Smoothie-Einsatz

Mit diesem Einsatz gelingt die Herstellung
von Smoothies aus frischen Friichten, Milch,
Sojamilch, Joghurt und Saften besonders
leicht.

Bild 3]

m  Mixer wie zuvor beschrieben vorbereiten.

m Nach dem Aufsetzen und Festdrehen
des Mixbechers wird der Smoothie-
Einsatz in den Mixbecher eingesetzt.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdrticken.

m Netzstecker einstecken.

m Zutaten durch die Nachfiilléffnung in den
Mixbecher geben, Obst gegebenfalls
vorher zerkleinern.

Achtung!

Grof3e, harte Bestandteile nicht in den
Mixbecher geben, z. B. Kerne von Avocados
oder Pflaumen.
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Reinigen und Pflegen de

m  Messbecher in Nachfull6ffnung
einsetzen.
m  Gerat einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m  Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel abnehmen.

m Messbecher aus den Deckel heraus-
nehmen und in den Smoothie-Einsatz
stecken. So wird verhindert, dass feste
Bestandteile aus dem Einsatz in das
Getrank fallen.

m Mixbecher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen
Das Gerat ist wartungsfreil

Grundliche Reinigung gewahrleistet eine
lange Haltbarkeit. Eine Ubersicht zur Reini-
gung der Einzelteile kdnnen Sie Bild [{
entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!

Motorblock niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieRendes Wasser halten und nicht
in der Spulmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt

werden.

Tipps:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rucksténde
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z. B. durch atherische Ole in
Gewdirzen).

— Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.
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de Hilfe bei Stérungen

Motorblock reinigen

m Netzstecker ziehen.

m  Motorblock feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m  Anschlieend trockenreiben.

Mixer reinigen
Mixbecher, Deckel und Messbecher sind
splilmaschinenfest.

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Flr wenige
Sekunden auf Stufe Pulse stellen. Wasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
aussplen.

Messerhalter reinigen
(nur MMB42...)

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Mixermesser nicht mit bloen Handen
berthren. Zum Reinigen Burste benutzen.

Messerhalter nicht in der Spulmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser mit einer
Birste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen! Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Storungen

/\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Stoérung:
Mixer lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Mixbecher hat sich gel6st.
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Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Mixer richtig aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienstadressen
am Ende dieser Heftes).

Rezepte

Generelle Hinweise:

Feste Zutaten erst mit der halben

Menge an Flussigkeit mixen und danach die
restliche FlUssigkeit zugeben.

Bei Zubereitung von Smoothies nach dem
Entleeren des Mixbechers diesen erneut
aufsetzen und kurz auf héchste Stufe
schalten, um die restliche Flissigkeit zu
erhalten.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise
nur aus ganzen Eiern zubereitet
werden.

Grundrezept:

1Ei

15 g Essig oder Zitronensaft
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

250 ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur
haben.

m  Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen.

m Mixer auf héchste Stufe schalten, das Ol
durch den Trichter gie3en und ca.
2 Minuten mixen.
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HeiRe Schokolade

50-75 g gefrorene Blockschokolade
% | heilRe Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

m Blockschokolade in Stiicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei héchster
Drehzahl vollstandig zerkleinern.

m  Mixer ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben.

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

m HeilRe Schokolade in Glaser fiillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake
2-3 Bananen (ca. 300 g)
2-3 geh. EL Vanilleeis oder
Zitroneneis (80-100 g)

2 Packchen Vanillezucker
Y2 | Milch

m Alle Zutaten in den Mixerbecher geben.
m 1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch mit
Smoothie-Einsatz.

Friichte-Becher
(MMBA4...)

250 g gefrorene Frichte
(z. B. Erdbeeren, Banane,
Orange, Apfel)

50-100 g Zucker

500 ml kaltes Wasser

Eis nach Wunsch

m Frichte schalen und in Stiicke
schneiden.

m Frische Friichte vor der Weiterverarbei-
tung gefrieren.

m Alle Zutaten (aulRer Eis) in den Mixerbe-
cher geben.

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

m  Evil. zusammen mit dem Eis servieren.
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Sportler-Cocktail

2-3 Orangen (ca. 600 g)
1-2 Zitronen (ca. 150 g)
¥2-1 EL Zucker oder Honig
Ya | Apfelsaft

Ya | Mineralwasser

evtl. Eiswurfel

Orangen und Zitronen schalen, in Stiicke
schneiden.

Alle Zutaten (auBBer Apfelsaft und Mine-
ralwasser) in den Mixerbecher geben.

1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.
Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.
Kurz mixen, bis das Getrank aufge-
schaumt ist.

Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswirfeln servieren.

Gruner Smoothie

1 griiner Apfel (ca. 100 g)
Saft einer Zitrone (ca. 20 g)
20 g Grinkohl

10 g Stangensellerie

10 g Korianderblatter

10 g Leinsamen

1 g gemahlenen Zimt

250 g gekuhltes Wasser

Apfel, Stangensellerie und Grunkohl in
Stlicke schneiden.

Etwas von dem Wasser in den Mixerbe-
cher geben.

Alle Zutaten in den Smoothie-Einsatz
fullen und mit Wasser auffillen.

1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch ohne
Smoothie-Einsatz.

Trauben-Smoothie

(MMBA4...)

250 g griine Weintrauben

25 g junger Spinat

100 g gefrorene Bananenstiicke

200 ml kalter griiner Tee (geeignet fir Kinder)

Etwas von dem Tee in den Mixerbecher
geben.

Trauben, Spinat und Bananenstiicke in
den Smoothie-Einsatz fiillen und mit dem
restlichen Tee auffiillen.

Bei hochster Drehzahl mixen, bis der
Smoothie fertig ist.
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de Rezepte

Rote Griitze

400 g Friichte (entkernte Sauer-
kirschen, Himbeeren, Johannis-
beeren, Erdbeeren, Brombeeren)
100 ml Sauerkirschsaft

100 ml Rotwein

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 EL Zitronensaft

1 Msp. Nelken (gemahlen)

1 Prise Zimt (gemahlen)

8 Blatt Gelatine

m Gelatine in kaltem Wasser
ca. 10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auler Gelatine) aufkochen.

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m Heilke Friichte und Gelatine bei niedriger
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

m  Gritze in kalt ausgespiilte Schalchen
fullen und kaltstellen.

Es darf maximal 500 ml heiBe Fliissigkeit
im Mixerbecher verarbeitet werden!

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit geschla-
gener Sahne oder Vanillesauce.

Basilikum-Pesto
10 g Pinienkerne

3 g Knoblauch

59 Salz

40 g Parmesan-Kase
10 g frischer Basilikum
70 g Olivendl

m Pinienkerne, Knoblauch, Salz und
Parmesankase in den Glas-Behalter
geben und mit dem Messerhalter
verschliel3en.

m Auf Stufe Pulse fir 15 Sekunden
zerkleinern.

m Basilikum und Olivendl zugeben und
alles fiir 10 Sekunden auf Stufe Pulse
vermischen.

10
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Kiirbis-Suppe

600 g gelbfleischiger Kiirbis

200 g Kartoffeln

11 GemUsebriihe

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Gemahlener Pfeffer und Salz

30 g Butter

2 Essloffel Olivendl extra vergine
5-6 Blatt Basilikum

2-3 Blatt Salbei

1 Zweig Petersilie

1 Zweig Thymian

1 Zweig Majoran

a Teeloffel Zimt gemahlen
Geriebener Parmesan nach Geschmack

m Den Kurbis in Spalten schneiden und
Schale und Kerne entfernen. Kiirbis in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Kartoffeln schalen und ebenfalls in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Zwiebeln schalen, fein hacken und
in einer Pfanne mit Butter, Olivendl und
gehacktem Knoblauch sanft anbraten.

m  Kirbis- und Kartoffelstlicke hinzufligen
und unter Rihren weich diinsten. Nach
und nach die Gemdiisebriihe hinzufliigen
und die zu einem Strau3chen gebun-
denen Krauter dazugeben.

m Fir etwa 25-30 Minuten bei schwacher
Hitze kdcheln lassen und bei Bedarf
weitere Briihe zufuigen.

m Das Krauter-Strau3chen herausnehmen.
m Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit
einer Prise Zimt und einem Schuss

Olivendl extra vergine verfeinern.

m Jeweils 500 ml der Suppe in den Mixer-

becher geben und plrieren.

Es darf maximal 500 ml heiBRe Fliissigkeit
im Mixerbecher verarbeitet werden!

m  Zum Servieren mit fein geriebenem
Parmesan bestreuen.
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Mohrensuppe mit
Kreuzkiimmel

780 g Méhren

720 ml Wasser

1 TL Kreuzkimmel
Salz und Pfeffer

m Die Mohren in Wirfel schneiden
(ca. 15x15 mm).

m Die Moéhren und das Wasser in den
Mixerbecher geben.

m Fir Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit mixen.

m Die Mischung in einen Kochtopf geben
und den Kreuzkiimmel dazugeben.

m Alles fiir 30 Minuten kochen. Sie
kénnen wahrend des Kochens Wasser
dazugeben, wenn die Suppe dinner
gewulinscht wird.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

MMB_21_42_EU.indb 11

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

11
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en For your safety

Congratulations on the purchase of yournew  Contents
Bosch appliance.

You can find further information about our For your safety ........ccccocvevieeiieeiiicciree 12
products on our web page. Safety systems.........cccccvvveveniiicce 14
OVEIVIEW ... 14
Operation .........cccceevvveiiieceecee e, 14
Cleaning and Servicing.........cccceeeeevreenienne 16
Troubleshooting ........ccccovvinciecnicee, 17
RECIPES ...vveiecee e 17
Disposal........cccceviiiiiie e 20
Guarantee ........ccoceeveeiiiiee 20

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household
quantities in the home or similar quantities in non-industrial
applications.

Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting/mincing raw fruit and vegetables, for puréeing food and for
cutting deep-frozen food (e.g. fruit) or crushing ice cubes. It must not
be used for processing other objects or substances. Please keep the
operating instructions in a safe place. If passing on the appliance to a
third party, always include the operating instructions.

General safety instructions

A\ Risk of electric shock

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use if the
cord or appliance is damaged.

12
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For your safety en

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

Safety instructions for this appliance

A\ Risk of injury

A\ Risk of electric shock

Never immerse the motor block in water and never hold under
running water and do not clean in the dishwasher.

If there is a power cut, the appliance remains switched on and will
start up again when the power is restored.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

A\ Risk of injury from sharp blades / rotating drive!

Never place fingers in the attached blender jug.

Never operate the appliance without a completely assembled
blender or attached lid! Do not remove or attach blender jug until

the appliance has been switched off and the drive has come to a
standstill.

When the appliance has been switched off, the blade continues
running briefly.

A\ Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids. If processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the lid.

While working, always hold the lid firmly with one hand. However, do
not place hand over the refill opening! Pour maximum 0.5 litres of hot
or frothing liquid into the blender jug.

13
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en Safety systems

Safety systems
Start lock-out

The appliance cannot be switched on until
the blender jug has been turned firmly into
place.

Automatic disconnection

The appliance switches off automatically
if the blender jug accidentally becomes
detached during operation.

See “Troubleshooting”.

Overview

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models
can be found on the illustrated pages

(Fig. @).

Please fold out the illustrated pages.

1 Motor block

2 Rotary switch
0/off = Stop
1 = Lowest operating speed
2 = Highest operating speed
Pulse = pulse circuit at maximum speed,
hold down switch for required duration

3 Cord store

4 Drive

Plastic blender jug (MMB21...)

5 Blender jug with blade
Do not process deep-frozen ingredients
(except ice cubes).

6 Lid with feed tube

7 Measuring cup with scale (max. 50 ml)

Glass blender jug (MMBA42...)

8 Blade holder with blender blade and
seal

9 Blender jug made of borosilicate glass
Especially heat-resistant, even very hot
ingredients can be processed.

10 Lid with feed tube

11 Measuring cup with scale (max. 50 ml)

14

MMB_21_42_EU.indb 14

12 Smoothie insert*
For the preparation of fruits and other
ingredients into juices and smoothies.
The insert ensures that pips and other
solid ingredients are filtered out and do
not get into the drinks.

* Not all models.

Operation
The blender is suitable for

— blending and frothing liquids,

— cutting and chopping raw fruit, vegeta-
bles, nuts and chocolate,

— puréeing soups, cooked fruit and
vegetables,

— preparing mayonnaise and sauces.

Pay attention to Figure [€ in the table!

Note: If the universal cutter is not included
with the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12007111).

The appliance is suitable for preparing the
following quantities:

Solid food 100 g
Liquids max. 1.5 1
Hot or frothing liquids max. 0.5 1

/A Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!
Never place fingers in the attached blender
jug. Never operate the appliance without a
completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until
the appliance has been switched off and
the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade
continues running briefly.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Pour maximum
0.5 litres of hot or frothing liquid into the
blender jug.

Warning!

Never operate an empty blender. Always
work with a completely assembled appli-
ance. Screw the blender jug fully onto the
motor block.
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Recommended operating speed

Hot or frothing liquids 1
Making mayonnaise 2
Soups, Smoothies 2
Cocktails, Milkshakes 2
Ice cubes Pulse
Very hard ingredients Pulse

Preparation
m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean

thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Place motor block on smooth, stable and
clean base.
m  Unwind the cable to the required length.

Working with the plastic blender

jug (MMB21...)

Fig. 3

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor
block.

m Attach blender blender jug by turning it
all the way clockwise.

m  Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m Turn rotary switch to the required oper-
ating speed.

m Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

= Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

m  Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

m Switch on appliance again.

MMB_21_42_EU.indb 15

Operation en

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Remove mains plug.

m Remove the blender by rotating it in an
anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

Empty blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Working with the glass blender

jug (MMB42...)

Fig.

m Put blender jug down with the base face
up.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

= Grip blade holder by the handle and
insert into the blender jug.

Note shape of the parts (Fig. [8-2a)!

m  Move handle (Fig. [@-2b). This locks the
blade holder in the blender jug.

m Turn blender jug over.

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor block.

m Attach blender blender jug by turning it
all the way clockwise.

m  Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m Turn rotary switch to the required oper-
ating speed.

m  Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

= Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

m Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

m Switch on appliance again.

15
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en Cleaning and servicing

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m  Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

m Empty blender jug.

m Turn blender jug over and put down with
the opening face down.

m  Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Working with the smoothie insert

With this insert it is particularly easy to make

smoothies made of fresh fruits, milk, soya

milk, yoghurt and juices.

Fig. 3]

m Prepare blender as described above.

m After attaching and screwing on the
blender jug, the smoothie insert is
inserted into the blender jug.

m Putlid on and press down all the way.

Insert the mains plug.

m Putingredients through the feed tube into
the blender jug; chop up fruit beforehand
if required.

Warning!

Do not put large, hard ingredients in the

blender jug, e.g. stones from avocados or

plums.

m Insert measuring cup into feed tube.
m Switch on the appliance.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m  Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

= Remove lid.

m Take measuring cup out of the lid and
plug into the smoothie insert. This
prevents integral components from falling
out of the insert into the drink.

m Empty blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

16
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Cleaning and servicing
The appliance requires no maintenance!

Thorough cleaning guarantees a long
service life. An overview of cleaning the indi-
vidual parts can be found in Fig. [3.

/A Risk of electric shock!

Never immerse the motor block in water and

never hold under running water and do not

clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Tips:

— Preferably clean the parts immediately
after use. This will prevent residue from
drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the motor block

= Remove mains plug.

m  Wipe motor block with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

= Then wipe dry.

Cleaning the blender

The blender jug, lid and measuring cup are
dishwasher-safe.

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting
Pulse for several seconds. Pour out the
water and rinse the blender with clean water.

Cleaning blade holder
(only MMB42...)

/A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Do not clean blade holder in the dishwasher,
but under running water using a brush. Do
not leave in water! Remove seal for cleaning.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Fault:

Blender does not start or appliance switches
off during operation.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse has
tripped.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Remove mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m  Switch the appliance on again.

Possible cause:
Blender jug has become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach the blender and rotate
fully into position.

m  Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer

service addresses at the end of this booklet).

MMB_21_42_EU.indb 17

Recipes
General notes:

First mix the solid ingredients with half the
amount of liquid, then add the remainder of
the liquid.

When preparing smoothies, place the mixing
beaker back into position after draining it and
briefly switch on the highest level in order to
obtain the remaining liquid.

Mayonnaise
Note: Mayonnaise can be prepared
in the blender with whole eggs only.

Basic recipe:

1 egg

15 g vinegar or lemon juice
1 pinch of salt

1 pinch of sugar

250 ml oil

Ingredients must be at the same
temperature.

m  Switch on the blender at low speed.

m Process the ingredients (except the oil)
at low speed for several seconds.

m  Switch the blender to maximum speed,
slowly pour the oil through the funnel and
blend for approx. 2 minutes.

Hot chocolate

50-75 g frozen cooking chocolate
Y2 | hot milk

Whipped cream and grated
chocolate as required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely in
the blender at maximum speed.

m Switch off the blender and add the milk
through the funnel.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

17
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en Recipes

Banana ice shake

2-3 bananas (ca. 300 g)
2-3 heaped tbs. vanilla or
lemon ice cream (80-100 g)
2 packets of vanilla sugar
Y2 | milk

m Put all ingredients in the blender jug.
m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even with the
smoothie insert.

Fruit sundae
(MMBA4...)

250 g frozen fruit

(e.g. strawberries,
banana, orange, apple)
50-100 g sugar

500 ml cold water

Ice as required

m Peel fruit and cut into pieces

m Freeze fresh fruits before subjecting
them to further processing.

m Put all ingredients (except the ice) in the
blender jug.

m  Blend for 1 minute at maximum speed.

m Serve with the ice cream

Sportsman’s cocktail
2-3 oranges (ca 600 g)

1-2 lemons (ca 150 g)

¥2-1 tbs. sugar or honey

Ya | apple juice

Ya | mineral water

Ice cube as required

m Peel the oranges and apples, cut into
pieces

Put all ingredients (except the apple juice
and mineral water) in the blender jug.
Blend for 1 minute at maximum speed.
Add the apple juice and mineral water
Blend briefly until the drink is frothy.

Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes

18
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Green smoothie

1 green apple (ca. 100 g)
Juice of one lemon
(approx. 20 g)

20 g kale

10 g celery

10 g coriander leaves

10 g linseeds

1 g ground cinnamon
250 g cooled water

m  Cut apple, celery and kale into pieces.

m Put a little of the water in the blender jug.

m Put all solid ingredients in the smoothie
insert and top up with water.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even without the
smoothie insert.

Grape smoothie
(MMBA4...)

250 g green grapes

25 g baby spinach

100 g frozen banana pieces

200 ml cold green tea (suitable for children)

m Put a little of the tea in the blender jug.

m Put grapes, spinach and banana pieces
in the smoothie insert and top up with the
remaining tea.

m Blend at maximum speed until the
smoothie is ready.
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Red fruit pudding

400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

100 ml sour cherry juice

100 ml red wine

80 g sugar

1 packet of vanilla sugar

2 tbs. lemon juice

1 pinch of cloves (ground)

1 pinch of cinnamon (ground)
8 gelatine leaves

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil

m Dry the gelatine and melt in the micro-
wave, but do not cook

m Blend the hot fruit and gelatine at
medium speed for approx. 1 minute.

m  Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
refrigerate

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.

Basil pesto

10 g pine nuts

3 g garlic

5 g salt

40 g Parmesan cheese

10 g fresh basil

70 g olive oil

m Put pine nuts, garlic, salt and Parmesan
cheese in the glass container and close
with the blade holder.

m  Grind for 15 seconds on setting Pulse.

m Add basil and olive oil and mix everything
for 10 seconds on setting Pulse.
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Recipes en

Pumpkin soup

600 g yellow-flesh pumpkin

200 g potatoes

1 | vegetable stock

2 onions

2 garlic cloves

Ground pepper and salt

30 g butter

2 tablespoons of extra virgin olive oil
5-6 basil leaves

2-3 sage leaves

1 sprig of parsley

1 sprig of thyme

1 sprig of marjoram

Y4 teaspoon of ground cinnamon
Grated Parmesan to taste

m  Cut the pumpkin into slices and remove
peel and pips. Cut pumpkin into small
pieces.

m Peel the potatoes and also cut into small
pieces.

m Peel the onions, chop finely and fry
gently in a frying pan with butter, olive oil
and chopped garlic.

m  Add pumpkin and potato pieces and
steam until soft, stirring continuously.
Gradually pour in the vegetable stock
and add the bouquet garni.

m Leave to simmer for approx.

25-30 minutes on a low heat and add
more stock if required.

m Take out the bouquet garni.

m Add salt and pepper to taste, finish off
with a pinch of cinnamon and a dash of
extra virgin olive oil.

m  Pour 500 ml of the soup at a time into the
blender jug and puree.

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

m  Serve with finely grated Parmesan.

19
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en

Disposal

Carrot soup with cumin
780 g carrots

720 ml water

1 tsp cumin

Salt and pepper

20

Dice the carrots (approx. 15x15 mm).
Pour the carrots and the water into the
blender beaker.

Mix for a few seconds at maximum
speed.

Pour the mixture into a saucepan and
add the cumin.

Cook everything for 30 minutes. You can
add water while cooking if you would like
the soup to be thinner.

Season with salt and pepper.

MMB_21_42_EU.indb 20

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications
similaires a celles d’un foyer comprennent par exemple I'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniquement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires liquides
et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et Iégumes crus, a réduire

les préparations en purée et pour broyer les produits alimentaires
surgelés (les fruits par exemple) ou les glagons. Il ne doit pas servir a
transformer d’autres objets ou substances. Rangez soigneusement la
notice d’instructions. Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

Consignes générales de sécurité

A\ Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous

21
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fr Pour votre sécurité

surveillance, ou que son utilisation sadre leur ait été enseignée et
gu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit se trouver
sans surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer. Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur
des arétes vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-
vente ou une personne détenant une qualification équivalente est
habilité a remplacer un cordon de branchement endommageé. Les
réparations sur I'appareil sont réservées a notre service aprésvente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A\ Risque de blessures

A\ Risque d’électrocution

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ne le nettoyez jamais
sous 'eau du robinet et ne le passez pas au lave-vaisselle.

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol mixeur mis en place!

Travaillez toujours avec un mixeur entierement monté et son

couvercle en place. Ne retirez ou posez le bol mixeur qu’aprés avoir

éteint 'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé. Aprés avoir

éteint 'appareil, les lames continuent de tourner pendant un instant.

A\ Risque de bralure!

Soyez extrémement prudent pendant la transformation d’ingrédients
chauds. Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de
la vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Pendant

le travail, tenez toujours fermement le couvercle d’'une main. Veillez
ce faisant a ne jamais introduire les doigts par I'orifice d’ajout! Dans
le bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

22
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

L’appareil ne peut s’allumer que si le bol
mixeur a été tourné a fond jusqu’a la butée.

Coupure automatique

L'appareil s’éteint automatiquement si le bol
mixeur a été détaché par mégarde pendant
le travail.

Voir « Dérangements et remédes »

Vue d’ensemble

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(figure [@).

Veuillez déplier les volets illustrés.

1 Bloc-moteur

2 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
1 = Vitesse de travalil la plus basse
2 = Vitesse de travail la plus élevée
Pulse = Marche momentanée a la
plus haute vitesse; retenez le sélecteur
pendant la durée souhaitée

3 Enroulage du cable

4 Entrainement

Bol mixeur en plastique (MMB21...)

5 Bol mixeur avec lame
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés
(sauf les glagons).

6 Couvercle avec orifice d’ajout

7 Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)

Bol mixeur en verre (MMB42...)

8 Porte-lame avec lame de mixeur et
joint

9 Bol mixeur en verre borosilicaté
Particulierement résistant a la chaleur,
permet aussi de traiter des ingrédients
trés chauds.

10 Couvercle avec orifice d’ajout

11 Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)
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12 Insert pour smoothie*
Pour préparer des jus et smoothies a
partir de fruits et d’autres ingrédients.
Linsert veille a filtrer les pépins et
d’autres corps solides, et a empécher
qu’ils pénétrent dans les boissons.

* Selon le modéle.

Utilisation
Le mixeur convient aux taches suivantes:

— Mixer et faire mousser les liquides.

— Broyer et hacher les fruits crus, les
légumes, les noix et le chocolat.

— Réduire en purée les soupes, les fruits et
légumes cuits.

— Préparer des mayonnaises et des
sauces.

Tenez compte du tableau a la figure [€!

Remarque: Si le broyeur universel n'a
pas été livré d’origine, vous pouvez le
commander auprés du service aprés-vente
(n® de réf. 12007111).

L'appareil est destiné aux quantités

suivantes:
Aliments solides 100 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides brdlants ou 0.5 | max.
moussants

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol

mixeur mis en place! Travaillez toujours

avec un mixeur entierement monté et son
couvercle en place. Ne retirez ou posez le
bol mixeur qu’apres avoir éteint 'appareil et
que I'entrainement s’est immobilisé. Apres
avoir éteint 'appareil, les lames continuent
de tourner pendant un instant.

A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle. Dans le

bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de
liquide trés chaud ou moussant.

23
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fr Utilisation

Attention!

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Travaillez toujours avec I'appareil entiere-
ment monté. Posez le bol mixeur sur le bloc
moteur et tournez-le a fond jusqu’a la butée.

Recommandations pour la vitesse de
travail

Liquides bralants ou moussants 1
Faire de la mayonnaise 2
Soupes, Smoothies 2
Cocktails, milk-shakes 2
Glagons Pulse
Ingrédients treés durs Pulse

Préparatifs

m  Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien».

m Posez le bloc moteur sur une surface
lisse, stable et propre.

m Déroulez le cordon d’alimentation jusqu’a
la longueur voulue.

Travailler avec le bol mixeur en
plastique (MMB21...)
Figure @

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans I'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m  Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de I'ouverture pour
ajout.

24
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Rajouter des ingrédients

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

Soit

m  Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients.

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m Rallumez I'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le mixeur en le faisant tourner en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

Videz le bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien».

Travailler avec le bol mixeur en
verre (MMB42...)
Figure

m Déposez le bol mixeur avec le fond du
bol tourné vers le haut.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée et
placez-le dans le bol mixeur. Respectez
la forme des piéces (fig. [@-2a)!

m Repliez la poignée (fig. [@-2b). Cela a
pour effet de verrouiller le porte-lame
dans le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur.

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.
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m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans I'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de I'ouverture pour
ajout.

Rajouter des ingrédients

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients:

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m Rallumez 'appareil.

Apres le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

m Videz le bol mixeur.

m Tournez le bol mixeur et déposez-le avec
I'orifice tourné vers le bas.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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Travailler avec I’accessoire pour
smoothies

Avec cet accessoire, la préparation des
smoothies avec des fruits frais, du lait, lait de
soja, yaourt et de jus réussit particulierement
bien.

Figure ]

m Préparez le mixeur comme décrit
précédemment.

m Apres avoir posé le bol mixeur et I'avoir
tourné a fond, introduisez I'insert pour
smoothie dans le bol mixeur.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

N’introduisez pas de gros ingrédients durs
dans le bol mixeur, par exemple des noyaux
d’avocat ou de prune.

m Introduisez le gobelet gradué dans
I'orifice d’'ajout.

m  Allumez l'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens

inverse des aiguilles d’'une montre.

Enlevez le couvercle.

m Retirez le gobelet gradué du couvercle
et introduisez-le dans I'accessoire a
smoothie. Cela empéche les ingrédients
solides de traverser I'accessoire et de
tomber dans la boisson.

m Videz le bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyage et entretien
L’appareil ne nécessite aucun entretien!

Un nettoyage soigné garantit une longue
durée d'utilisation. Vous trouverez un apergu
du nettoyage des piéces détachées dans la
figure 3.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau,
ne le nettoyez jamais sous I'eau du robinet
et ne le passez pas au lavevaisselle.

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Astuces:

— Nettoyez les pieces de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en plas-
tique changent de couleur; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer le bloc moteur

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un
peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, séchez-le en frottant avec un
essuie-tout sec.

Nettoyer le mixeur
Le bol mixeur, le couvercle et le gobelet
gradué vont au lave-vaisselle

Un conseil: dans le mixeur en place,
versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrainement pendant
quelgques secondes sur la position Pulse.
Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

26
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Nettoyer le porte-lame
(uniquement MMB42...)

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une

brosse.

Ne lavez pas le porte-lame au lave-vaisselle,
mais avec une brosse sous 'eau du robinet.
Ne le laissez pas séjourner dans I'eau! Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

/\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (par
exemple un accessoire a été brutalement
stoppé par un produit alimentaire) et le
fusible électronique a disjoncté.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m  Supprimez la cause de la surcharge.

m Remettez I'appareil en service.

Cause possible:
Le bol mixeur s’est détaché.

Reméde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Installez correctement le mixeur puis
tournez-le a fond jusqu’a la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.
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Recettes

Remarques générales:

Mélangez d’abord les ingrédients fermes
avec la moitié du liquide, puis ajoutez le
reste du liquide.

Pour préparer des smoothies, remettez le
bol mixeur en place apres I'avoir vidé et
mixez brievement en utilisant la vitesse la
plus élevée pour extraire le reste de liquide.

Mayonnaise

Remarque: avec le mixeur, vous
pouvez préparer la mayonnaise
uniguement avec des oeufs entiers.

Recette de base:

1 oeuf

15 g de vinaigre ou de jus de citron
1 pincée de sel

1 pincée de sucre

250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme
température.

m Enclenchez le mixeur sur une vitesse
basse.

m Pendant quelques secondes, mélangez
les ingrédients (sauf I'huile) en utilisant
une vitesse basse.

m  Réglez le mixeur sur la puissance la plus
élevée, versez I'huile par I'entonnoir puis
mixez pendant 2 minutes environ.

Chocolat chaud

50-75 g de chocolat de ménage en
morceaux glacé

2 | de lait tres chaud

Créme fouettée et copeaux de chocolat
selon le godt

m Coupez la tablette de chocolat en
morceaux (1 cm env.), puis broyez-le
complétement dans le mixeur réglé sur la
vitesse la plus élevée.

m FEteignez le mixeur puis versez le lait par
I'entonnoir.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la creme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt.
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Milk-shake a la

banane

2 ou 3 bananes (env. 300 g)

2 ou 3 cuilleres a soupe

bombées de glace a la vanille ou au citron
(80-100 g)

2 sachet de sucre vanillé

Y2 | de lait

m Versez tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi avec
'accessoire a smoothie.

Cocktail de fruits

(MMB4...)

250 g de fruits congelés

(par exemple des fraises,
bananes, oranges, pommes)
50 a 100 g de sucre

500 ml d’eau froide

Glace selon le go(t

m Pelez les fruits puis coupez-les en
morceaux.

m  Congelez les fruits frais avant de les
travailler.

m Versez tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le bol mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

Cocktail du sportif

2 ou 3 oranges (env. 600 g)
1 ou 2 citrons (env. 150 g)
une demi ou une cuillére a
soupe de sucre ou de miel
250 ml de jus de pomme
250 ml d’eau minérale

Des glacons selon le goat

m Pelez les oranges et les citrons ;
coupezles en morceaux.

m Versez tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le bol
mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.
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fr Recettes

m Ajoutez le jus de pomme et 'eau
minérale.

m Mixez pendant un instant pour que la
boisson devienne mousseuse.

m Versez le cocktail dans des verres, et
servez avec des glacons selon le godt.

Smoothie vert

1 pomme verte (env. 100 g)

Jus d’'un citron (env. 20 g)

20 g de chou vert

10 g de céleri branche

10 g de feuilles de coriandre

10 glin

1 g de cannelle en poudre

250 g d’eau glacée

m Coupez la pomme, le céleri-branche et le
chou vert en morceaux.

m \Versez un peu d’eau minérale dans le bol
mixeur.

m Versez tous les ingrédients fermes dans
I'accessoire a smoothie puis finissez de
remplir avec I'eau.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi sans
accessoire a smoothie.

Smoothie aux raisins
(MMBA4...)

250 g de raisins verts

25 g de jeunes pousses

d’épinards

100 g de morceaux de banane

congelés

200 ml de thé vert froid (adapté aux enfants)

m Versez un peu de thé dans le bol mixeur.

m Dans 'accessoire a smoothie, mettez les
raisins, les épinards et les morceaux de
banane, puis finissez de remplir avec le
thé restant.

m Mélangez a la plus haute vitesse jusqu’a
ce que le smoothie soit prét.
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Compote de fruits rouges
400 g de fruits (griottes dénoyautees,
framboises, groseilles, cassis,
fraises, mures)

100 ml de jus de griottes

100 ml de vin rouge

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

2 cuilleres a soupe de jus de citron
1 clou de girofle (moulu)

1 pincée de cannelle (moulue)

8 feuilles de gélatine

m Faites ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant 10 minutes environ.

m Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m En utilisant une vitesse moyenne, mixez
les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ.

m \ersez la compote dans des coupes
passées sous I'eau froide puis mettez-les
au frais.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de créme fouettée
ou de créeme a la vanille.

Basilikum-Pesto

10 g de pignons

3gail

5 gde sel

40 g de parmesan

10 g de basilic frais

70 g d’huile d’olive

m Mettez les pignons, I'ail, le sel et le
parmesan dans le récipient en verre et
obturez-le avec le porte-lame.

m Broyez pendant 15 secondes sur la
vitesse Pulse.

m Ajoutez le basilic et I'huile d’olive et
mélangez le tout pendant 10 secondes a
la vitesse Pulse.
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Soupe de courge

600 g de courge a chair jaune

200 g de pommes de terre

11 de bouillon de légume

2 oignons

2 gousses d’ail

Poivre moulu et sel

30 g de beurre

2 c. a soupe d’huile d’olive extra vierge
5-6 feuilles de basilic

2-3 feuilles de sauge

1 branche de persil

1 branche de thym

1 branche de marjolaine

a c. a café de de cannelle moulue
Parmesan rapé selon vos golts

m Découpez la courge en tranches puis
retirez la peau et les graines. Découpez
les tranches de courge en petits
morceaux.

m Epluchez les pommes de terre et
découpez-les également en petits
morceaux.

m Pelez les oignons, hachez-les finement
et saisissez-les en douceur avec le
beurre, I'huile d'olive et I'ail haché.

m Rajoutez les morceaux de courge et de
pomme de terre, puis faites-les blondir
tout en remuant. Peu a peu, rajoutez le
bouillon de Iégumes ainsi que les herbes
culinaires liées en bouquet.

m Laissez mijoter a feu doux pendant 25 a
30 minutes, rajoutez du bouillon suivant
besoin.

m Retirez le bouquet d’herbes culinaires.

m Rectifiez le golt avec du sel et du poivre,
affinez-le avec une pincée de cannelle et
un filet d’huile d’olive extra-vierge.

m Versez 500 ml de la soupe dans le bol
mixeur et réduisez-la en purée.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

m Servez cette soupe aprés avoir
saupoudré un peu de parmesan dessus.
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Soupe de carottes au cumin
780 g de carottes

720 ml d’eau

1 c.c. de cumin

Sel, poivre

m  Couper les carottes en dés
(d’env. 15 x 15 mm).

m Placer les carottes dans le bol mixeur et
verser I'eau.

m  Mixer pendant quelques secondes a la
vitesse maximale.

m Verser la préparation dans un faitout puis
ajouter le cumin.

m Faire cuire le tout pendant 30 minutes.
Vous pouvez ajouter de I'eau pendant
la cuisson si vous souhaitez une soupe
moins épaisse.

m Saler et poivrer.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

E l'environnement. Cet appareil est
=mm  marqueé selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio €& destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare 'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio & idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per fare la passata

di pietanze e per tritare alimenti surgelati (ad es. frutta) o cubetti

di ghiaccio. Il suo uso é vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

A\ Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere
'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei
bambini. Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza
e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.
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Per la vostra sicurezza it

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e 'apparecchio
stesso non presentano danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di
alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
A\ Pericolo ferite

A\ Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai in acqua il blocco motore, non metterlo sotto
acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

In caso d’interruzione dell’energia elettrica 'apparecchio resta inserito
e dopo l'interruzione riprende a funzionare.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel bicchiere frullatore applicato!

Lavorare sempre con il frullatore completamente montato e sempre

con il coperchio applicato! Rimuovere o applicare il bicchiere frullatore

solo ad apparecchio spento e ingranaggio fermo. Dopo avere spento

'apparecchio la lama continua brevemente la sua rotazione.

A\ Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti. Durante
la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio esce
vapore.

Durante il funzionamento mantenere sempre il coperchio con una
mano. Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura di aggiunta
ingredienti!

Introdurre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri di liquido bollente o
che sviluppa schiuma.
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it Sistemi di sicurezza

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

L’apparecchio pud essere acceso solo se
il bicchiere frullatore ¢ stato ruotato fino
allarresto.

Spegnimento automatico

L'apparecchio si spegne automaticamente
se durante il lavoro il bicchiere frullatore si &
inavvertitamente sbloccato.

Vedi “Rimedio in caso di guasti”.

Guida rapida

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si

riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [d).

Aprire le pagine con le figure.

1 Blocco motore

2 Interruttore rotante
0/off = arresto
1 = minima velocita di lavoro
2 = massima velocita di lavoro
Pulse = funzionamento Pulse alla
massima velocita, tenere fermo l'interrut-
tore per il tempo desiderato

3 Avvolgitore cavo

4 Ingranaggio

Bicchiere frullatore in materiale sintetico
(MMB21..))
5 Bicchiere frullatore con lama
Non lavorare ingredienti surgelati (tranne
cubetti di ghiaccio).
6 Coperchio con apertura di aggiunta
7 Misurino con scala (max. 50 ml)

Bicchiere frullatore in vetro (MMB42...)

8 Portalama con lama frullatore e
guarnizione

9 Bicchiere frullatore in vetro
borosilicato
Particolarmente resistente ad alte tempe-
rature, permette anche la lavorazione di
ingredienti ad elevata temperatura.

10 Coperchio con apertura di aggiunta

11 Misurino con scala (max. 50 ml)

32
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12 Inserto smoothie*
Per preparare succhi e smoothies da
frutta ed altri ingredienti. L'inserto fa in
modo che noccioli ed altri componenti
solidi siano filtrati e non giungano nelle
bevande.

*Non in tutti i modelli.

Uso
Il frullatore & idoneo per

— miscelare e lavorare a schiuma liquidi,

— sminuzzare e tritare frutta cruda, verdura,
noci e cioccolato,

— fare pure di minestre, frutta e verdure
cotte,

— preparare maionese e salse.

Guardare la figura [€ della tabella!

Avvertenza: Se il mini tritatutto non &
compreso nella fornitura, pud essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12007111).

Il frullatore & idoneo per lavorare le quantita
seguenti:

Alimenti solidi 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi bolleqtl o liquidi che max. 0.5 |
formano schiuma

/\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore applicato! Lavorare sempre con il
frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o
applicare il bicchiere frullatore solo ad appa-
recchio spento e ingranaggio fermo. Dopo
avere spento I'apparecchio la lama continua
brevemente la sua rotazione.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri
di liquido bollente o che sviluppa schiuma.
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Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.
Lavorare sempre con I'apparecchio comple-
tamente montato. Applicare il bicchiere
frullatore sul blocco motore ruotandolo fino
all'arresto.

Consigli per la velocita di lavoro

Liquidi bollenti o liquidi che 1
formano schiuma

fare maionese 2
minestre, Smoothies 2
cocktail, frappe 2
cubetti di ghiaccio Pulse
ingredienti molto duri Pulse

Preparazione

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

m Mettere il blocco motore su una super-
ficie piana, resistente e pulita.

m Svolgere il cavo fino alla lunghezza
desiderata.

Lavoro con il bicchiere frullatore

in materiale sintetico (MMB21...)
Figura @

m Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

m Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all’'arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.

m Inserire la spina.

m Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

m Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sull'apertura d’aggiunta ingredienti!
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Uso it

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m  Rimuovere il coperchio.

m Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

m Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso 'apertura di aggiunta nel
coperchio.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il frullatore ruotandolo in
senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Lavoro con il bicchiere frullatore
in vetro (MMB42...)
Figura

m Deporre il bicchiere frullatore capovolto.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non é stata
applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere frullatore. Atten-
zione alla forma dei pezzi (figura [§-2a)!

m Ribaltare la maniglia (figura [d-2b).
Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

m Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

m  Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.
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it Pulizia e cura

Inserire la spina.

m  Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

m Durante il funzionamento mantenere il

coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo

sull'apertura d’aggiunta ingredienti!

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio.

m  Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

= Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso I'apertura di aggiunta nel
coperchio.

m  Accendere di nuovo I'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore e
deporlo con 'apertura rivolta in basso.

m  Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Lavoro con I'inserto smoothie
Con questo inserto riesce molto facile la
preparazione di smoothies con frutta fresca,
latte, latte di soia, yogurt e succhi.

Figura 3]

m Preparare il frullatore come sopra
descritto.

m Dopo avere applicato e bloccato
mediante rotazione il bicchiere frullatore,
inserire l'inserto smoothie nel bicchiere
frullatore.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all’arresto.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
frullatore attraverso I'apertura di aggiunta
ingredienti, eventualmente prima sminuz-
zare la frutta.
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Attenzione!

Non introdurre nel bicchiere frullatore parti
grandi, dure, ad es. noccioli di avocado o
prugne.

m Inserire dosatore nell’apertura di
aggiunta ingredienti.
m Accendere 'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m  Rimuovere il coperchio.

m Estrarre il dosatore dal coperchio ed
inserirlo nell'inserto smoothie. Si impe-
disce cosi il passaggio di componenti
solidi dall'inserto nella bevanda.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata. Per una panoramica del lavaggio dei
singoli pezzi si rimanda alla figura 3.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai in acqua il blocco
motore, non metterlo sotto acqua corrente e
non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

Consigli:

— Pulire le parti preferibilmente subito dopo
l'uso. Cosi facendo non si attaccano
residui e la plastica non viene corrosa
(per es. da oli eterici contenuti nelle
spezie).

— Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.
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Pulizia del blocco motore

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare.

Pulire il frullatore

Bicchiere frullatore, coperchio e dosatore
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: versare nel frullatore applicato
un poco di acqua con detersivo per stoviglie.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita Pulse. Versare I'acqua e sciacquare
il bicchiere frullatore con acqua pulita.

Pulizia del portalama
(solo MMB42...)

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente.

Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente. Non lasciare in ammollo in acqua!
Per la pulizia rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

L'apparecchio & stato sovraccaricato (ad
es. utensile bloccato da un alimento) e si €
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Causa possibile:
Il bicchiere frullatore si € sbloccato.
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Rimedio in caso di guasti it

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il frullatore e
ruotarlo fino all’'arresto.

m  Rimettere I'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).

Ricette

Note generali:

Inizialmente miscelare gli ingredienti
solidi usando solo meta del liquido, dopo-
diché aggiungere il liquido rimanente.

Nel preparare gli smoothie, dopo avere
svuotato il bicchiere frullatore, reinserirlo e
commutare alla massima velocita per racco-
gliere il liquido rimanente.

Maionese

Avvertenza: la maionese puo essere
preparata nel frullatore solo con uova
intere.

Ricetta base:

1 uovo

15 g di aceto o succo di limone
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Accendere il frullatore a bassa velocita.

m Frullare gli ingredienti (tranne l'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita.

m  Commutare il frullatore alla massima
velocita, versare I'olio attraverso I'imbuto
e frullare per ca. 2 minuti.

35
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it Ricette

Cioccolata calda

50-75 g cioccolato in pezzi surgelato
2 | latte molto caldo

Panna montata e cioccolato grattu-
giato a volonta

m Spezzettare i pezzi di cioccolato
(ca. 1 cm) e sminuzzare completamente
nel frullatore alla velocita massima.

m Spegnere il frullatore ed aggiungere il
latte attraverso I'imbuto.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Versare la cioccolata calda in tazze e
servirla, a richiesta, con panna montata e
cioccolato grattugiato.

Shake di banane e

gelato

2-3 banane (ca. 300 g)

2-3 cucchiai colmi di gelato

alla vaniglia o gelato al limone (80-100 g)
2 bustina zucchero vanigliato

Y2 | di latte

= Introdurre tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Suggerimento: questa ricetta puo essere
preparata anche con l'inserto smoothie.

Frullato di frutta mista

(MMBA4...)

250 g frutta secca

(per es.: fragole, banane,
arance, mele)

50-100 g zucchero

500 ml acqua freddo
Ghiaccio a volonta

m  Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Surgelare la frutta fresca prima di
lavorarla.

= Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
ghiaccio) nel bicchiere frullatore.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Servire eventualmente con ghiaccio.
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Cocktail dello sportivo

2-3 arance (ca. 600 g)

1-2 limoni (ca. 150 g)

¥2-1 cucchiaio di zucchero

0 miele

Ya | succo di mele

Ya | acqua minerale
eventualmente cubetti di ghiaccio

m Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli
a pezzi

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

m Versare il cocktail in bicchieri e servirlo, a
richiesta con cubetti di ghiaccio.

Smoothie verde

1 mela verde (ca. 100 g)
Succo di un limone (ca. 20 g)
20 g cavolo riccio

10 g sedano a coste

10 g foglie di coriandolo

10 g semi di lino

1 g cannella macinata

250 g acqua raffreddata

m Tagliare in pezzi il sedano a coste ed |l
cavolo riccio.

m Introdurre una parte dell’acqua nel
bicchiere frullatore.

m Introdurre tutti gli ingredienti solidi nell'in-
serto smoothie e riempire con acqua.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Consiglio: questa ricetta riesce bene anche
senza inserto smoothie.

Smoothie di uva
(MMBA4...)

250 g uva bianca

25 g spinaci teneri

100 g pezzetti di banana surgelati
200 ml di té verde freddo (adatto per i
bambini)
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m Introdurre una parte del t& nel bicchiere
frullatore.

m Introdurre uva, spinaci e pezzetti di
banana nell'inserto smoothie e riempire
con il resto del té.

m Frullare alla massima velocita, finché lo
smoothie non & pronto.

Dessert di frutti

400 g frutta (amarene snocciolate,
lamponi, ribes, fragole, more)

100 ml succo di amarena

100 ml vino rosso

80 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

2 cucchiai succo di limone

1 punta di coltello di garofano (macinato)
1 pizzico di cannella (macinata)

8 fogli di gelatina

m  Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

m Frullare i frutti caldi e la gelatina per ca.
1 minuto a velocita media.

m Versare il dessert di frutti in ciotoline
sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

Consiglio: il dessert di frutti &€ gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Pesto di basilico
10 g pinoli

3 g aglio

5gsale

40 g parmigiano

10 g basilico fresco
70 g olio di oliva

m Introdurre pinoli, aglio, sale e parmigiano
nel bicchiere in vetro e chiudere con il
portalama.

m  Sminuzzare per 15 secondi alla velocita
Pulse.

m Aggiungere basilico e olio di oliva e
miscelare il tutto per 10 secondi alla velo-
cita Pulse.
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Ricette it

Minestra di zucca

600 g zucca a pasta gialla

200 g patate

1 1 brodo vegetale

2 cipolle

2 spicchi d’aglio

Pepe macinato e sale

30 g burro

2 cucchiai di olio di oliva extra vergine

5-6 foglie di basilico

2-3 foglie di salvia

1 rametto di prezzemolo

1 rametto di timo

1 rametto di maggiorana

a cucchiaino di cannella

Parmigiano grattugiato a proprio gusto

m Tagliare la zucca e asportare la buccia
ed i semi. Spezzettare la zucca.

m Sbucciare le patate e tagliare anche
queste a pezzettini.

m Shucciare le cipolle, tritarle finemente e
rosolarle brevemente in una padella con
burro, olio di oliva e aglio tritato.

m Aggiungere i pezzetti di zucca e di patata
e cuocere a fuoco lento mescolando.
Aggiungere un poco per volta il brodo
vegetale e poi le erbe aromatiche legate
in un mazzetto.

m Lasciare cuocere per circa 25-30 minuti a
fuoco lento e, se necessario, aggiungere
altro brodo.

m Estrarre il mazzetto di erbe aromatiche.

m Insaporire con sale e pepe, raffinare il
gusto con un pizzico di cannella ed una
spruzzata di olio di oliva extra vergine.

m Introdurre nel bicchiere frullatore 500 ml
di zuppa per volta e frullare a puré.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

m Per servire cospargere con parmigiano
finemente grattugiato.
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it

Smaltimento

Zuppa di carote con cumino
780 gr carote

720 ml acqua

1 cucchiaino di cumino

sale e pepe

38

Tagliare le carote a dadini

(ca. 15x15 mm).

Inserire le carote e 'acqua nel bicchiere
frullatore.

Frullare alla massima velocita per alcuni
secondi.

Versare la miscela in una pentola e
aggiungere il cumino.

Cuocere il tutto per 30 minuti. Durante la
cottura € possibile aggiungere dell’acqua
per rendere la zuppa piu lenta.
Insaporire con sale e pepe.
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

=mm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato 'apparecchio, & sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia & comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Voor uw veiligheid nl

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
uw nieuwe Bosch-apparaat.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik

van het apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit
resulterende schade. Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor huishoudachtige,
niet-zakelijke toepassingen. Huishoudachtige toepassingen
omvatten bijv. het gebruik in personeelsruimtes van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke bedrijven,
evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in

het huishouden. Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van
vloeibare en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken / hakken van
rauw fruit en rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor
het fijnmaken van diepvriesproducten (bijv. als fruit) of het malen van
ijsblokjes. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan
ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen
in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.
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nl Voor uw veiligheid

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en het
apparaat geen beschadigingen vertonen.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer
niet langs scherpe randen of hete opperviakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

A\ Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Het motorblok niet in water dompelen, niet onder stromend water
houden en niet in de afwasautomaat reinigen.

Bij stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld en gaat daarna
weer lopen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen / roterende
aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.

Altijld met compleet samengebouwde mixer en met aangebracht

deksel werken! Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen wanneer

het apparaat is uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat.

Na uitschakeling blijft het mes nog korte tijd lopen.

A\ Risico van brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn. Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel.

Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

Maximaal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in de mixkom doen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden ingescha-
keld wanneer de mixkom tot de aanslag is
vastgedraaid.

Automatische uitschakeling

Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de mixkom per ongeluk wordt
losgemaakt tijdens het gebruik.

Zie ,Hulp bij storingen”.

In één oogopslag

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Op de pagina’s met
afbeeldingen vindt u een overzicht van de
verschillende modellen. (afb. [J).

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Motorblok

2 Draaischakelaar
0/off = Stop
1 = laagste toerental
2 = hoogste toerental
Pulse = pulsschakeling op hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste tijd vasthouden

3 Snoerhouder

4 Aandrijving

Kunststof mixkom (MMB21...)

5 Mixkom met mes
Geen bevroren ingrediénten (behalve
ijsblokjes) verwerken.

6 Deksel met vulopening

7 Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)

Glazen mixkom (MMB42...)

8 Meshouder met mixermes en
afdichting

9 Mixkom van borosilicaatglas
Bijzonder hittebestendig, ook zeer hete
ingrediénten kunnen worden verwerkt.

10 Deksel met vulopening

11 Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)
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Veiligheidssystemen nl

12 Smoothie-inzetstuk*
Voor het verwerken van vruchten en
andere ingrediénten tot sapjes en
smoothies. Het inzetstuk zorgt ervoor
dat pitten en andere vaste bestanddelen
uitgefilterd worden en niet in de drank
terechtkomen.

* Niet bij alle modellen.

Bedienen
De mixer is geschikt voor

— mixen en kloppen van vioeistoffen,

— fijnmaken en hakken van ongekookt fruit,
groente, noten en chocolade,

— pureren van soep, gekookt fruit en
gekookte groente,

— bereiden van mayonaise en sausen.

Tabel afbeelding [€ in acht nemen!
N.B.: Als de universele fijnsnijder niet
standaard bij het apparaat geleverd wordt,

kunt u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12007111).

Het apparaat is geschikt voor verwerking van
de volgende hoeveelheden:

vaste levensmiddelen 100 g
vloeistoffen max. 1,51
hete of schuimende

. max. 0,51
vloeistoffen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.
Altijd met compleet samengebouwde mixer
en met aangebracht deksel werken! Mixkom
alleen verwijderen of aanbrengen wanneer
het apparaat is uitgeschakeld en de aandrij-
ving stilstaat. Na uitschakeling blijft het mes
nog korte tijd lopen.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in
de mixkom doen.
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nl Bedienen

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten
gebruiken. Altijd met het compleet samen-
gebouwde apparaat werken. Mixkom bij het
aanbrengen op het motorblok tot aan de
aanslag vastdraaien.

Adviezen voor het toerental

hete of schuimende vloeistoffen 1
maken van mayonaise 2
soepen, smoothies 2
cocktails, milkshakes 2
ijsblokjes Pulse
zeer harde ingrediénten Pulse

Voorbereiden

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Het motorblok op een viakke, stevige en
schone ondergrond plaatsen.

m Kabel tot de benodigde lengte
afwikkelen.

Werken met de kunststof mixkom
(MMB21...)
Afb. A

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Deksel tijdens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening
grijpen!

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of
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m Maatbeker eruit nemen.

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixer verwijderen door hem tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

Mixkom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Werken met de glazen mixkom
(MMBA42...)
Afb.

= Mixkom met de bodem omhoog
neerzetten.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de mixkom aanbrengen. Op
de vorm van de onderdelen letten
(afb. [@-2a)!

m Handgreep omzetten (afb. [d-2b). Hier-

door wordt de meshouder vergrendeld in

de mixkom.

Mixkom omdraaien.

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de

aanslag met de klok mee te draaien.

De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Deksel tijldens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening

grijpen!
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Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Maatbeker eruit nemen.

m Vioeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

Mixkom leegmaken.

m  Mixkom omdraaien en met de opening
naar onderen neerzetten.

m Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Werken met het
smoothie-inzetstuk

Met dit inzetstuk kunt u eenvoudig smoothies
maken van verse vruchten, melk, sojamelk,
yoghurt en sappen.

Afb. ]

m De mixer voorbereiden zoals hierboven
beschreven.

m Na het aanbrengen en vastdraaien van
de mixkom plaatst u het smoothieinzet-
stuk in de mixkom.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Ingrediénten via de vulopening in de
mixkom doen, fruit eventueel eerst
kleiner maken.

Attentie!
Grote, harde bestanddelen niet in de mixkom
doen, bijv. pitten van avocado’s of pruimen.

m Maatbeker in de vulopening plaatsen.
m Apparaat inschakelen.
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Reiniging en onderhoud nl

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen.

m Maatbeker uit het deksel nemen en in het
smoothie-inzetstuk steken. Zo voorkomt
u dat er vaste bestanddelen uit het inzet-
stuk in de drank vallen.

m  Mixkom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud
Het apparaat behoeft geen verzorging!

Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur. In afbeelding [A vindt u een
overzicht van de reiniging van de verschil-
lende onderdelen.

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het motorblok niet in water dompelen, niet
onder stromend water houden en niet in de
afwasautomaat reinigen.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen bescha-

digd raken.

Tips:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan niet
aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (b.v. door etherische olie in
kruiden).

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Motorblok reinigen

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Motorblok schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.
Daarna droogwrijven.
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nl Hulp bij storingen

Mixer reinigen

Mixkom, deksel en maatbeker zijn geschikt
voor de afwasautomaat.

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Enkele seconden
instellen op de stand Pulse. Daarna het
water verwijderen en de mixer met schoon
water uitspoelen.

Meshouder reinigen
(alleen MMB42...)

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Meshouder niet reinigen in de afwasauto-
maat, maar met een borstel onder stromend
water. Niet in het water laten liggen! Afdich-
ting ter reiniging verwijderen.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering is
geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Oorzaak van de overbelasting verhelpen.

m  Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

De mixkom is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Mixer goed aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

44

MMB_21_42_EU.indb 44

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als
u de storing niet kunt verhelpen (zie klanten-
serviceadressen achterin dit boekje).

Recepten

Algemene opmerkingen
Vaste ingrediénten eerste met de helft van
de vloeistof mixen en vervolgens de reste-
rende vloeistof toevoegen.

Bij het bereiden van smoothies dient u de
mixkom er na het leegmaken opnieuw op te
zetten en kort op het hoogste toerental te
schakelen om de resterende vloeistof te
verkrijgen.

Mayonaise
N.B.: In de mixer kan alleen mayo-
naise uit hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

1ei

15 g azijn of citroensap
1 snufje zout

1 beetje suiker

250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

m  Mixer op een laag toerental schakelen.

m Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op een laag toerental.

m  Mixer op het hoogste toerental scha-
kelen, de olie in de trechter gieten en ca.
2 minuten mixen.

Hete chocolade

50-75 g bevroren blokchocolade

Y2 | hete melk

slagroom en chocoladevlokken naar
wens

m  Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm
snijden en op het hoogste toerental
fijnmaken in de mixer.

m  Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.
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Bananen-ijs-shake

2-3 bananen (ca. 300 g)
2-3 volle eetlepels vanille-ijs
of citroenijs. (80-100 g)

2 pakje vanillesuiker

Y2 | melk

m Alle ingrediénten in de mixkom doen.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: dit recept lukt ook met het
smoothie-inzetstuk.

Vruchtenmix
(MMBA4...)

aardbeien, banaan, sinaas-
appel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

lis naar wens

m  Fruit schillen en in stukken snijden.

m Verse vruchten voor de verdere verwer-
king invriezen.

m Alle ingrediénten (behalve ijs) in de
mixkom doen.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktail

2-3 sinaasappels (ca. 600 g)
1-2 citroenen (ca. 150 g)
2-1 eetlepel suiker of honing
Ya | appelsap

a | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

m Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

Appelsap en mineraalwater toevoegen.
Kort mixen tot de drank schuimt.

serveren met ijsblokjes.
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1 minuut mixen op het hoogste toerental.

De cocktail in glazen doen en naar wens

Recepten nl

Groene smoothie

1 groene appel (ca. 100 g)
Sap van 1 citroen (ca. 20 g)
20 g groene kool

10 g bleekselderij

10 g korianderblaadjes

10 g lijnzaad

1 g gemalen kaneel

250 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m Alle vaste ingrediénten in het smoothiein-
zetstuk doen en vullen met water.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: Dit recept lukt ook zonder
smoothieinzetstuk.

Druivensmoothie
(MMBA4...)

250 g groene wijndruiven

25 g jonge spinazie

100 g bevroren banaanstukken

200 ml koude groene thee (geschikt voor
kinderen)

m Een beetje van de thee in de mixkom
doen.

m Druiven, spinazie en banaanstukken
in het smoothie-inzetstuk doen en
aanvullen met de resterende thee.

m  Mixen op het hoogste toerental tot de
smoothie klaar is.
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nl Recepten

Watergruwel

400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aardbeien,
bramen)

100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakje vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje gemalen kruidnagelen
snufje gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine

m Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

m Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

m De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op een laag toerental.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de koel-
kast zetten.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vioeistof worden verwerkt!

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

Basilicumpesto

10 g pijnboompitten

3 g knoflook

5 g zout

40 g parmezaankaas

10 g verse basilicum

70 g olijfolie

m Pijnboompitten, knoflook, zout en
parmezaankaas in de glazen kom doen
en afsluiten met de meshouder.

m 15 seconden malen op stand Pulse.

m Basilicum en olijfolie toevoegen en alles
10 seconden mixen op stand Pulse.
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Pompoensoep

600 g pompoen met geel vruchtvlees
200 g aardappels

1 | groentebouillon

2 uien

2 teentjes knoflook

Gemalen peper en zout

30 g boter

2 eetlepels olijfolie extra vergine
5-6 basilicumblaadjes

2-3 salieblaadjes

1 takje peterselie

1 takje tijm

1 takje majoraan

a theelepel gemalen kaneel
Geraspte parmezaan naar smaak

m De pompoen in stukken snijden en schil
en pitten verwijderen. Pompoen in kleine
stukken snijden.

m De aardappels schillen en ook in kleine
stukken snijden.

m De uien pellen, fijnhakken en zachtjes
bakken in een pan met boter, olijfolie en
fijngehakte knoflook.

m  Pompoen- en aardappelstukken
toevoegen en al roerend zacht stoven.
Beetje bij beetje het vocht van de
groenten toevoegen en de tot een bosje
samengebonden kruiden erbij doen.

m  Ongeveer 25-30 minuten laten koken
op een laag vuur en indien nodig meer
groentevocht toevoegen.

m Het bosje kruiden eruit nemen.

m  Op smaak brengen met zout en peper,
extra verfijnen met een snufje kaneel en
een scheutje olijfolie.

m Per keer 500 ml van de soep in de
mixkom doen en pureren.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vloeistof worden verwerkt!

m Voor het serveren met geraspte parme-
zaan bestrooien.
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Afval nl

Wortelsoep met komijn Afval

780 g wortel Gooi verpakkingsmateriaal op een

720 ml water E milieuvriendelijke manier weg. Dit

1t komijn mmm  apparaat is gekenmerkt in overeen-

zout en peper stemming met de Europese richtlijn

m  De wortels in stukjes snijden 2012/19/EU betreffende afgedankte
(ca. 15x15 mm). elektrische en elektronische appara-

= De wortels en het water in de mengbeker tuur (waste electrical and electronic
doen. equipment — WEEE). De richtlijn

[ Epkele seconden op maximale snelheid geeft het kader aan voor de in de EU
mixen.

geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

m Het mengsel in een kookpan doen en de
komijn toevoegen.

m  Alles 30 minuten laten koken. Wanneer u
de soep wat dunner wilt hebben, kunt u
wat water toevoegen tijdens het koken.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da For din egen sikkerheds skyld

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra Indhold

firmaet Bosch.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem fgr brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Producenten
fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i
medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige
og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma
hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af
gaesterne selv. Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er egnet til at blande flydende hhv. halvfaste fadevarer,
til at smahakke/hakke ra frugt og grant, til at purere madvarer og til at
smahakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

A\ Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets
tilslutningsledning skal holdes uden for barns reekkevidde.
Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Barn ma ikke fa lege med apparatet. Apparatet skal kun tilsluttes og
benyttes iht. angivelserne pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.
Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
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For din egen sikkerheds skyld da

Far udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
for det samles, skilles ad eller renggres. Ledningen ma ikke traekkes
hen over skarpe kanter eller varme flader.

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

AN\ Kvaestelsesfare

/\ Fare for elektrisk sted

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den aldrig ind under rindende
vand og seaet den ikke i opvaskemaskinen.

Ved stremsvigt forbliver apparatet taeendt og gar derefter i gang igen.
Det anbefales, at apparatet aldrig er taendt leengere end det er
ngdvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

A\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive / roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger.

Der ma kun arbejdes med blenderen, nar den er helt samlet, og altid
med pasat lag! Blenderbaegeret ma kun tages af eller saettes pa, nar
apparatet er slukket, og drevet star stille.

Kniven karer kort efter, at apparatet er slukket.

A\ Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.

Ved forarbejdning af varme fadevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget.

Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Stik derved ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen! Pafyld maksimalt 0,5 liter
varm eller skummende vaeske i blenderbaegeret.
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da Sikkerhedssystemer

Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Apparatet kan kun taendes, hvis blenderbae-
geret er drejet fast indtil stop.

Frakoblingsautomatik

Apparatet slukker automatisk, hvis blen-
derbaegeret tilfeeldigt er blevet Igsnet under
arbejdet.

Se ,Hjeelp i tilfaelde af fejl“.

Overblik

Denne brugsvejledningen beskriver forskel-
lige modeller. Pa billedsiderne ses en over-
sigt over forskellige modeller (billede [H).

Fold billedsiderne ud.

1 Motorblok
2 Drejekontakt
0/off = stop

1 = laveste arbejdsomdrejningstal
2 = hgjeste arbejdsomdrejningstal
Pulse = pulskobling med hgjeste
omdrejningstal, kontakt holdes fast il
gnsket varighed

3 Kabelopvikling

4 Drev

Blenderbzeger af plast (MMB21...)

5 Blenderbzaeger med kniv
Forarbejd ikke dybfrossede ingredienser
(undtagen isterninger).

6 Lag med pafyldningsabning

7 Malebager med skala (maks. 50 ml)

Blenderbzeger af glas (MMB42...)

8 Knivholder med blenderkniv og
pakning

9 Blenderbager af borsilikat-glas
Seerlig varmeresistent, kan ogsa bruges
til at blande meget varme ingredienser.

10 Lag med pafyldningsabning

11 Malebzeger med skala (maks. 50 ml)

12 Smoothie-indsats*
Til forarbejdning af frugter og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Indsatsen sarger for, at kerner og andre
faste bestanddele filtreres vaek og ikke
kommer i drikkevarerne.

* Ikke pa alle modeller.
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Betjening
Blenderen er egnet il

— blending og skumning af veesker,

— smahakning og hakning af ra frugt, gront-
sager, ngdder og chokolade,

— purering af supper, kogt frugt og grent,

— tilberedning af mayonnaise og sovs.

Bemeerk tabel i figur [€]!

Henvisning: Hvis minihakkeren ikke
medfelger, kan den bestilles hos kundeser-
vice (best.-nr. 12007111).

Apparatet er egnet til forarbejdning af
falgende maengder:

Faste fgdevarer 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0.5 |
vaesker

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blender-
baeger. Der ma kun arbejdes med blenderen,
nar den er helt samlet, og altid med pasat
lag! Blenderbaegeret ma kun tages af eller
seettes pa, nar apparatet er slukket, og
drevet star stille. Kniven kgrer kort efter, at
apparatet er slukket.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fgdevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veeske i blenderbaegeret.

OBS!

Brug aldri blenderen, hvis den er tom. Der
ma kun arbejdes med apparatet, nar det er
helt samlet. Ved pasaetning pa motorblokken
drej blenderbaegeret fast indtil stop.

Anbefalinger til arbejdsomdrejningstallet

Varme eller skummende vaesker 1
Fremstilling af mayonnaise 2
Supper, smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isterninger Pulse
Meget harde ingredienser Pulse
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Forberedelse

m  Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for
de tages i brug fagrste gang, se ,Renga-
ring og pleje“.

m Stil motorblokken pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Vikl kablet ud i den gnskede laengde.

Arbejde med blenderbageret
af plast (MMB21...)
Billede &

m Seet blenderbaegeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbasgeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.

m Fastger blenderbaegeret ved at dreje det
mod hgijre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

m  Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Pafyldning af flere ingredienser

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

m Tag laget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

m Teend for apparatet igen.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Tag blenderen af ved at dreje den mod
venstre.

m Tag laget af blenderbeegeret.

Teom blenderbaegeret.

m  Renggr alle dele, se ,Rengaring og
pleje”.
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Betjening da

Arbejde med blenderbageret
af glas (MMB42...)
Billede

m Stil blenderbaegeret fra med bunden
opad.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sarg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan vaeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og szt den
ind i blenderbaegeret. Overhold delenes
form (billede [¥-2a)!

m Flyt grebet (billede [§-2b). | denne
forbindelse lases knivholderen
i blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om.

m Seet blenderbaegeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbaegeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.

m Fastgar blenderbeegeret ved at dreje det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

m  Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Pafyldning af flere ingredienser

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

m Tag laget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

m Taend for apparatet igen.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.
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da Renggring og pleje

m Tag laget af blenderbeaegeret.

Teom blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om og stil det med
abningen nedad.

m Tag knivholderen ud. Klap hertil grebet
opad og traek knivholderen ud.

m  Renggr alle dele, se ,Rengaring og
pleje“.

Arbejde med smoothie-indsatsen

Denne indsats ger det seerligt nemt at lave

smoothies af friske frugter, meelk, sojamaelk,
yoghurt og safter.

Billede [3]

m Forbered blenderen som beskrevet
ovenfor.

m Nar blenderbaegeret er sat pa og drejet
fast, saettes smoothie-indsatsen ind i
blenderbaegeret.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.

Saet netstikket i.

m  Kom ingredienser gennem pafyldnings-
abningen i blenderbaegeret, hak evt. frugt
i mindre stykker forinden.

OBS!

Kom ikke store, harde bestanddele i blen-

derbaegeret f.eks. kerner fra avokadoer eller

blommer.

m Szt malebaegeret i pafyldningsabningen.
m Taend for apparatet.

Efter arbejdet

m  Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af.

m Tag malebeegeret ud af laget og saet det
ind i smoothie-indsatsen. Pa den made
forhindres det, at faste bestanddele
falder ud af indsatsen og ned i drikken.

m  Tom blenderbzegeret.

m  Renggr alle dele, se ,Rengaring og
pleje“.
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Renggring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit!

Grundig renggring sikrer lang holdbarhed.
En oversigt over renggring af de enkelte dele
fremgar af billede Billede 3.

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den
aldrig ind under rindende vand og saet den
ikke i opvaskemaskinen.

oBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Tips:

— Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Séledes tarrer madrester ikke
ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.
af eeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks gulergdder
og rgdkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Rengering af motorblok

m  Treek netstikket ud.

m  Tgr motorblokken af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m  Tgr den herefter tor.

Renggaring af blender
Blenderbaeger, lag og malebaeger kan
saettes i opvaskemaskinen.

Tip: Kom en smule vand med opvaske-
middel i det pasatte blenderbaeger. Stil dreje-
kontakten i et par sekunder pa trin Pulse.
Heeld vandet ud og skyl blenderbaegeret
med rent vand.

Renggaring av knivholder
(kun MMB42...)

/\ Kvastelsesfare som folge af
skarpe knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

heender. Benyt en barste til renggring.

Saet ikke knivholderen i opvaskemaskinen,
men renggr den under rindende vand med
en berste. Ma ikke blive liggende i vand! Tag
pakningen af til rengaring.
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Hjeelp i tilfeelde af fejl

/\ Kvastelsesfare!

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket

traekkes ud.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.

redskab er blevet blokeret af fgdevarer) og

den elektroniske sikring er udlgst.

Afhjaelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Blenderbaegeret har Igsnet sig.

Afhjeelpning:

m  Stil drejekontakt pa 0/off.

m Seaet blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret rigtigt pa og drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).

Opskrifter

Generelle henvisninger:

Bland ferst de faste ingredienser med halv-
delen af vaesken, og tilsaet derefter resten af
vaesken.

Ved tilberedning af smoothies monteres
blenderen igen, nar den er blevet teamt, og
indstilles til hajeste trin for at fa resten af
vaesken.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl da

Mayonnaise

Henvisning: blenderen ka mayon-
naise kun tilberedes af hele aeg.

Grundopskrift:

129

15 g eddike eller citronsaft
1 knivspids salt

1 knivspids sukker

250 ml olie

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Heeld langsomt olien gennem hullet i
tragten, og bland mayonnaisen i
ca. 2 minutter.

Varm chokolade

50-75 g frossen blokchokolade

Y2 | varm maelk

piskeflade og revet chokolade efter
gnske

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste trin haeld olien
gennem i tragten og bland det hele i
blenderen ca. 1 minut.

Banan-is-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)
2-3 toppede spsk vanilleis
eller citronis (80-100 g)

2 pakke vanillesukker

Y2 | meelk

m  Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift kan ogsa laves med
smoothie-indsats.
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da Opskrifter

Frugtkompot
(MMBA4...)

250 g frossede frugter
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)
50-100 g sukker

500 ml koldt vand

is efter onske

m Skreel frugterne og skaer dem i stykker.

m Friske frugter skal fryses for
forarbejdning.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is) i
blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner (ca. 600 g)
1-2 citroner (ca. 150 g)
¥2-1 spsk sukker eller
honning

Ya | &eblesaft

a | mineralvand

evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne og
skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
&blesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Tilsaet aeblesaften og mineralvandet.

m Bland det hele kort i blenderen, til drikken
skummer.

m  Kom cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.
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Gron smoothie

1 grent aeble (ca. 100 g)
saft af en citron (ca. 20 g)
20 g grgnkal

10 g bladselleri

10 g korianderblade

10 g herfre

1 g malet kanel

250 g kelet vand

m Skaer able, bladselleri og grgnkal i
stykker.

m  Kom lidt af vandet i blenderbaegeret.

m Kom alle faste ingredienser i smoothie-
indsatsen og fyld op med vand.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift lykkes ogsa fint uden
smoothie-indsats.

Drue-smoothie
(MMBA4...)

250 g gregnne vindruer

25 g ung spinat

100 g frosne bananstykker

200 ml kold gren te (egnet til bgrn)

m  Kom noget af teen i blenderbasgeret.

m Kom druer, spinat og bananstykker i
smoothie-indsatsen og haeld resten af
teen i.

m Bland i blenderen med hgjeste omdrej-
ningstal, til smoothien er faerdig.
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Rodgred

400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbaer, brombeer)
100 ml us@det kirsebeersaft

100 ml rgdvin

80 g sukker

1 pakke vanillesukker

2 spsk citronsaft

1 knivspids nelliker (pulver)

1 knivspids kanel (pulver)

8 blad husblas

m Laeg husblassen i blad i koldt vand i
ca. 10 minutter.
m Kom alle ingredienserne (undtagen
husblas) i en gryde og giv dem et opkog.
m  Tryk vandet ud af husblassen og lad den

smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.

m Bland varme frugter og husblas i
blenderen ved lavt omdrejningstal i ca.
1 minut.

m Fyld grgden i sma skal, som skal veere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaske pa en gang i blenderbageret!

Tip: Redgrgden smager godt med piske-
flade eller vanillesovs.

Basilikumpesto
10 g pinjekerner

3 g hvidlgg

5gsalt

40 g parmesanost
10 g frisk basilikum
70 g olivenolie

m  Kom pinjekerner, hvidlag, salt og parme-
sanost i glasbeholderen og luk den med
knivholderen.

m  Smahak pa trin Pulse i 15 sekunder.

m Tilsaet basilikum og olivenolie og bland
det hele i 10 sekunder pa trin Pulse.
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Graskarsuppe

600 g gulkgdet graeskar

200 g kartofler

1 I grgntsagsbouillon

2 lag

2 fed hvidlag

malet peber og salt

30 g smer

2 spiseskeer olivenolie extra vergine
5-6 blad basilikum

2-3 blad salvie

1 buket persille

1 buket timian

1 buket majoran

Ya teske malet kanel

revet parmesanost efter smag

m Skeer graeskaren i spalter og fiern skreel
og kerne. Skaer greeskaren i sma stykker.

m  Skreel kartoflerne og skaer dem ogsa i
sma stykker.

m Skreel lagene, hak dem fint og steg dem
ved smag varme i en pande med smgr,
olivenolie og hakket hvidlag.

m Kom greeskar- og kartoffelstykkerne i og
lad det hele stege let, mens der rgres i
det. Tilsaet farst grentsagsbouillon lidt ad
gangen og sa krydderurterne, der skal
veere bundet til en lille buket.

m Lad det hele koge ved svag varme i ca.
25-30 minutter, tilseet mer bouillon efter
behov.

m Tag buketten med krydderurter ud.

m Smag til med salt og peber og tilsaet en
knivspids kanel og et lille steenk oliven-
olie extra vergine.

m  Kom 500 ml af suppen i blenderbaegeret
og purér det.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaeske pa en gang i blenderbageret!

m Servér suppen med fint revet
parmesanost.
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da Bortskaffelse

Gulerodssuppe med
spidskommen

780 g gulergdder

720 ml vand

1 tsk. spidskommen

Salt og peber

m Skeer gulergdderne i tern
(ca. 15x15 mm).

m Kom gulergdderne og vandet ned i
blenderbaegeret.

m Blend i nogle sekunder pa maksimal
hastighed.

m  Kom blandingen ned i en gryde, og tilseet
spidskommen.

m Lad det hele koge i 30 minutter. Under
kogningen kan der tilseettes vand, hvis
suppen gnskes tyndere.

m  Smag til med salt og peber.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

=mm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa neermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet no

Hjertelig tillykke med kjgpet av det nye appa- |nnhold
ratet fra Bosch.

Videre informasjoner om vare produkter For din egen sikkerhet .............ccccoceevinenne 57
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet. Dersom
det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av apparatet,
utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar pa grunn
av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes

til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og grennsaker, for mosing av
mat og for kutting av dypfrosne matvarer (f.eks. frukt) eller isbiter.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for stremstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets
tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet ma kun tilkobles og
brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede
rom. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa

57

MMB_21_42_EU.indb 57 29.04.2015 12:29:38



no For din egen sikkerhet

skade. Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse
under driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.
Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes
og far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for @ unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

A\ Fare for skade

A\ Fare for stremstot

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og aldri holdes under
rennende vann og ikke rengj@res i oppvaskmaskin.

Ved avbryting av strammen, forblir apparatet paslatt og starter
deretter igjen.

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret.

Det ma alltid arbeides med komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av eller settes pa nar apparatet
er slatt av og drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven etter i

kort tid.

A\ Fare for skolding!

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser. Ved
bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut igjennom
trakten i lokket.

Lokket ma alltid holdes fast med en hand under arbeidet.

Derved ma det ikke gripes over pafyllingsapningen!

Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller skummende vaeske i
miksebegeret.
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Sikkerhetssystemer no

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring
Apparatet lar seg kun slas pa nar
miksebegeret er skrudd fast til anslag.

Utkoblingsautomatikk

Apparatet slas automatisk av dersom
miksebegeret ved en feiltakelse I@sner under
arbeidet.

Se “Hjelp ved feil”.

En oversikt

| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet. P4 sidene med bilder
finnes en oversikt over de forskjellige
modellene (bilde [H).

Vennligst brett ut sidene med bilder.

1 Motorblokk

2 Dreiebryter
0/off = Stopp
1 = Laveste arbeidsturtall
2 = Hgyeste arbeidsturtall
Pulse = Pulskobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for ansket tid

3 Kabeloppvikling

4 Drev

Plast miksebeger (MMB21...)

5 Miksebeger med kniv
Det ma ikke bearbeides dypfrosne
ingredienser (unntatt isbiter).

6 Lokk med pafyllingsapning

7 Malebeger med skala (maks. 50 ml)

Glass miksebeger (MMB42...)

8 Knivholder med miksebeger og
pakning

9 Miksebeger av borsilikat glass
Seerlig solid overfor varme, tillater ogsa
bearbeiding av meget varme ingredienser.

10 Lokk med pafyllingsapning

11 Malebeger med skala (maks. 50 ml)

12 Smoothie innsats*
For bearbeiding av frukt og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Innsatsen sarger for at kjerner og andre
faste bestanddeler blir filtrert bort og ikke
havner i drikken.

* |[kke ved alle modeller.
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Betjening
Mikseren er egnet for

— blanding og skumming av vaesker,
— kutting og hakking av ra frukt,
gronnsaker, ngtter og sjokolade,
— mosing av supper, kokt frukt og
grennsaker,
lage majones og sauser.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [€!

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

Apparatet er egnet for bearbeiding av
felgende mengder:

Faste matvarer 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren. Det ma alltid arbeides med
komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av
eller settes pa nar apparatet er slatt av og
drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven
etter i kort tid.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm
eller skummende veeske i miksebegeret.
Obs!

Mikseren ma aldri brukes nar den er

tom. Det ma alltid arbeides med komplett
sammensatt apparat. Ved pasetting av
miksebegeret pa motorblokken skrus det fast
til anslag.

59

29.04.2015 12:29:38



no Betjening

Anbefalinger for arbeidsturtallet

Varme eller skummende vaesker 1
Lage majones 2
Supper, smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isbiter Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

Forberedning

m  Apparatet og tilbehgret méa rengjgres
grundig far farste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til nedvendig lengde.

Arbeide med plast miksebeger
(MMB21...)
Bilde &

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m Miksebegeret festes ved a dreie det i
klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag. Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m  Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!

Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m  Malebegeret tas ut.

m Vaesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igjennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.
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Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m  Mikseren tas av ved a dreie den imot
klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

Miksebegeret tammes.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Arbeide med glass miksebeger

(MMB42...)

Bilde

m Miksebegeret stilles opp med bunnen
opp.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m  Knivholderen holdes fast i handtaket og
settes inn i miksebegeret. Ta hensyn til
formen pa delene (bilde [8-2a)!

m Handtaket legges om (bilde [#-2b).
Herved blir knivholderen last fast i
miksebegeret.

m Miksebegeret dreies om.

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m  Miksebegeret festes ved a dreie det i
klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag. Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!
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Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m Malebegeret tas ut.

m Veesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igjennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m  Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

m  Miksebegeret tammes.

m  Miksebegeret dreies om og stilles opp
med apningen ned.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Arbeide med smoothie innsatsen

Med denne innsatsen lykkes seerlig lett fram-

stillingen av smoothies av fersk frukt, melk,
sojamelk, yoghurt og saft.

Bilde [3]

m  Mikseren forberedes som beskrevet
ovenfor.

m Etter pasetting og fastskruing av mikse-
begeret blir smoothie innsatsen satt inn i
miksebegeret.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag.

m  Stgpselet stikkes inn.

m Ingrediensene legges igjennom pafyl-
lingsapningen i miksebegeret, frukt ma
evt. kuttes opp i sma biter farst.

Obs!

Store, harde biter ma ikke fylles pa i mikse-

begeret, f. eks. steiner fra avocados eller

plommer.
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Rengjgring og pleie no

m Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.
m Apparatet slas pa.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stopselet trekkes ut.

m  Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.

m Lokket tas av.

m Malebegeret tas ut av lokket og settes
inn i smoothie innsatsen. Slik forhindres
det at faste bestanddeler kan falle av
innsatsen ned i drikken.

m  Miksebegeret tammes.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Rengjoring og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjaring sikrer en lang hold-
barhet. Pa bildet [3 finner du en oversikt
over rengjgring av de enkelte delene.

/\ Fare for stromstot!

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og
aldri holdes under rennende vann og ikke
rengjares i oppvaskmaskin.

Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjarings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

Tips:

— Delene ber helst rengjares straks etter
bruk. Restene tgrker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. ved
eteriske oljer i krydder).

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrgtter eller
redkal oppstar det misfarginger pa kunst-
stoffdelene som kan fiernes med noen
draper matolje.

Rengjoring av motorblokken

m  Stgpselet trekkes ut.

m  Motorblokken tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter ma den torkes av.
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no Hjelp ved feil

Rengjering av mikseren
Miksebeger, lokk og malebeger kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Tips: Litt vann med oppvaskmiddel fylles i
det pasatte miksebegeret. Apparatet settes i
fa sekunder pa trinn Pulse. Vannet helles av
og miksebegeret skylles med klart vann.

Rengjoring av knivholderen
(kun MMB42...)

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender. For rengjering mé det brukes en

barste.

Knivholderen ma ikke rengjgres i oppvask-
maskin, men under rennende vann og med
en barste. Ma ikke bli liggende i vannet!
Pakningen tas av for rengjaring.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.
Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av
under driften.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verk-
tayet er blitt blokkert av matvarer) og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stgpselet trekkes ut.

m Arsaken til overbelastningen fiernes.
m Apparatet tas i bruk igjen.

Mulig arsak:
Miksebegeret er Igsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Mikseren settes riktig pa og dreies fast il
anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.
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Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten av
dette heftet).

Oppskrifter

Generelle merknader:

Bland faste ingredienser farst med halv
mengde vaeske. Ha deretter i resten av
veesken.

Under tilberedning av smoothies ma mikse-
begeret settes pa igjen etter at det er tomt.
Koble deretter inn hgyeste trinn en kort
stund for & fa ut den resterende vaesken.

Majones
Henvisning: | denne mikseren kan
det kun lages majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

1 egg

15 g eddik eller sitronsaft
1 klype salt

1 klype sukker

250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

Mikseren slas pa lavt turtall.

Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes
sammen i noen sekunder pa lavt turtall.
Sla mikseren over pa hgyeste trinn. La
oljen renne igjennom trakten og miks i
ca. 2 minutter.

Varm sjokolade

50-75 g frosset kokesjokolade

Y2 |1 varm melk

stivpisket kremflgte og sjokoladerasp
alt etter gnske

Kokesjokoladen skjeeres i stykker

(ca. 1 cm) og kuttes fullstendig i mikseren
pa hgyeste turtall.

Mikseren slas av og melken tilsettes
igiennom trakten.

Det hele mikses pa hgyeste turtall i

1 minutt.

Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres alt etter gnske med stivpisket
kremflgte og med sjokoladerasp.
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Bananis-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)

2-3 toppete ss vaniljeis eller
sitronis (80-100 g)

2 pakker vaniljesukker

Y2 | melk

m Alle ingrediensene legges i
miksebegeret.

m Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften blir ogsa vellykket
med bruk av smoothie.

Fruktbeger (MMBA4...)

250 g frossen frukt
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, eple)
50-100 g sukker

500 ml kaldt vann

is etter gnske

m Fruktene skrelles og skjeeres i stykker.

m  Frys fersk frukt fgr du bearbeider den
videre.

m Alle ingrediensene (unntatt is) legges i
miksebegeret.

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

m Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner (ca. 600 g)

1-2 sitroner (ca. 150 g)

Y2-1 ss sukker eller honning

Ya | eplesaft

Ya | mineralvann (f.eks. “Farris”)
evt. isbiter

m Appelsinene og sitronene skrelles og
skjeeres i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) legges i miksebegeret.

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.

m Det hele mikses kort inntil drikken
skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter gnske med isbiter.
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Oppskrifter no

Gronn smoothie

1 grent eple (ca. 100 g)
saft av en sitron (ca. 20 g)
20 g grennkal

10 g stangselleri

10 g korianderblader

10 g linfre

1 g malt kanel

250 g avkjelt vann

m Eplet, stangselleri og grannkal skjeeres i
stykker.

m Litt vann fylles pa i miksebegeret.

m Alle de faste ingrediensene fylles pa i
smoothie innsatsen og fylles opp med
vann.

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften lykkes ogsa uten
smoothie innsats.

Drue-smoothie
(MMBA4...)

250 g gregnne druer

25 g ung spinat

100 g frosne stykker banan

200 ml kald grgnn te (egnet for barn)

m Litt te helles i miksebegeret.

m Druer, spinat og stykker med banan fylles
pa i smoothie innsatsen og fylles opp
med resten av teen.

m Det hele mikses pa hayeste turtall, inntil
smoothie er ferdig.
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Rodgrot

400 g frukt (kirsebeer uten stein,
bringebeer, solbeer, jordbeer,
bjgrnebeer)

100 ml kirsebaersaft

100 ml rgdvin

80 g sukker

1 pakke vaniljesukker

2 ss sitronsaft

1 knivsodd nellik (malt)

1 klype kanel (malt)

8 blad gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann i
ca. 10 minutter.

m Alle ingrediensene (unntatt gelatinen)
kokes opp.

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
balgen, ma ikke kokes.

m Den varme frukten og gelatinen mikses
ved middels turtall i ca. 1 minutt.

m  Graten fylles i kaldt skyllete skaler og
stilles pa et kaldt sted.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaeske i miksebegeret!

Tips: Rodgret smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Basilikum pesto
10 g pinjekjerner

3 g hvitlgk

5gsalt

40 g parmesan ost
10 g fersk basilikum
70 g olivenolje

m Pinjekjerner, hvitlgk, salt og parmesan
ost legges ned i glassbeholderen og
lukkes med knivholderen.

m Det hele hakkes pa trinn Pulse i
15 sekunder.

m Basilikum og olivenolje tilsettes og alt
blandes i 10 sekunder pa trinn Pulse.
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Gresskar suppe

600 g gresskar med gult kjatt

200 g poteter

1 I grennsaskbuljong

2 lgk

2 fedd med hvitlgk

Malt pepper og salt

30 g smer

2 spiseskjeer olivenolje “extra vergine”
5-6 blad basilikum

2-3 blad salvie

1 bunt persille

1 kvast timian

1 kvast merian

a teskje malt kanel

Revet parmesan ost alt etter smak

m Gresskaret skjaeres i bater og kjernene
og skallet fiernes. Gresskaret skjeeres i
sma stykker.

m Potetene skrelles og skjeeres ogsa i sma
stykker.

m Loken skrelles, hakkes fint og stekkes
forsiktig i pannen med smer, olivenolje
og hakket hvitlgk.

m Stykker med gresskar og poteter tilsettes
og reres rundt til det hele er myk kokt. Litt
etter litt fylles det opp med grennsakbul-
jong og en liten sammenbundet bukett
med urtene tilsettes.

m La det hele koke ved svak varme i
ca. 25-30 minutter, om ngdvendig kan
det fylles pa litt mere buljong.

m Buketten med urtene tas ut.

m  Smakkes til med salt og pepper, det hele
kan avrundes med en knivsodd kanel og
litt olivenolje “extra vergine”.

m  Hhv. 500 ml suppe helles i miksebegeret
0g moses.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

m For servering strges det fint revet
parmesan ost over.
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Gulrotsuppe med
spisskummen
780 g gulrgtter

720 ml vann

1 ts spisskummen

salt og pepper

Skjaer gulrgttene i terninger
(ca. 15x15 mm).

Ha gulrgttene og vannet i mikserskalen.

Miks i noen sekunder ved maksimal
hastighet.

Ha blandingen i en kasserolle og tilsett
spisskummen.

La alt koke i 30 minutter. Du kan tilsette
mer vann under kokingen, dersom du
ensker en tynnere suppe.

Smak til med salt og pepper.
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Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

65

29.04.2015 12:29:39



sV For din sakerhet

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en Innehall

apparat fran Bosch.

Mer information om vara produkter hittar du For din sakerhet ... 66
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands. Om
anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, utesluter
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta. Denna
apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall och fér anvanding i hushallet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

pa pensionat, sma hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand
apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i
ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker, for att
puréa matratter och for att finfordela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp
substanser.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast for anvandning i slutna rum.
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Fo6r din sakerhet 3%

Far endast anvandas nar apparaten och anslutningskabeln inte
uppvisar nagra skador.

Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Ledningen far inte dras dver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utforas av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
A\ Risk for skada

A\ Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall det aldrig under rinnande
vatten och rengor det inte i diskmaskin.

Efter ett ev. stromavbrott forblir mixern paslagen och fortsatter sedan
automatiskt nar strommen kommit tillbaka.

Det rekommenderas att apparaten aldrig ar paslagen langre tid an
som behovs for att bearbeta livsmedlen.

A\ Risk for skada pga vassa knivar / roterande drivuttag!

Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta mixerbagaren.

Arbeta endast nar mixern ar helt ihopmonterad och alltid med pasatt
lock! Lossa eller satt fast mixerbagaren endast nar apparaten ar
avstangd och drivuttaget star stilla. Kniven fortsatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

A\ Risk for skallskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket.

Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall darvid inte
handen ovanfor pafyliningséppningen!

Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska i mixerbagaren.
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sv Sakerhetssystem

Sakerhetssystem

Sadkerhetssparr
Apparaten gar bara att starta nar mixerba-
garen vridits fast till stoppet.

Automatisk avstangning
Apparaten stangs av automatiskt om mixer-
bagaren av misstag lossas under arbetet.

Se "Réd vid fel”

Kort oversikt

| denna bruksanvisning beskrivs olika
modeller. Pa bildsidorna finns en dversikt
over de olika modellerna (Bild [d).

Vik ut bildsidorna.

1 Motorstativ
2 Stromvred
0/off = stop
1 = |agsta arbetsvarvtal
2 = hogsta arbetsvarvtal
Pulse = pulslage pa hogsta varvtal, hall
fast vredet under 6nskad tidslangd
3 Kabelupprulining
4 Drivuttag

Mixerbéagare av plast (MMB21...)

5 Mixerbéagare med kniv
Bearbeta inte djupfrysta ingredienser
(utom isbitar).

6 Lock med pafyliningséppning

7 Maitbagare med skala (max. 50 ml)

Mixerbéagare av glas (MMB42...)

8 Knivhallare med mixerkniv och téatning

9 Mixerbéagare av borsilikatglas
Synnerligen varmetalig, aven mycket
heta ingredienser kan bearbetas.

10 Lock med pafyliningsdppning

11 Matbagare med skala (max. 50 ml)

12 Smoothie-insats*
For att bearbeta frukter och ytterligare
ingredienser till juicer och smoothies.
Insatsen ser till att kérnor och andra
fasta bestandsdelar filtreras bort och inte
hamnar i dryckerna.

* Inte pa alla modeller.
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Anvandning
Mixern &r 1amplig for att

— blanda och skumma upp vatskor,

— finférdela och hacka ra frukt och raa
grénsaker, nétter och choklad,

— puréa soppor, kokt frukt och kokta
grénsaker,

— gbra majonnas och saser.

Folj tabellen i figur [€!

Obs: Om minihackaren inte foljer med
leveransen kan den bestéllas via kundtjanst
(best.nr. 12007111).

Apparaten ar [amplig for att bearbeta
féljande mangder:

Fasta livsmedel 100 g
Vatskor max. 1,51
Heta eller skummande vatskor | max. 0,5 |

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta
mixerbagaren. Arbeta endast nar mixern ar
helt ihopmonterad och alltid med pasatt lock!
Lossa eller satt fast mixerbagaren endast
nar apparaten ar avstangd och drivuttaget
star stilla. Kniven fortsatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom ftratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska i mixerbagaren.

Var forsiktig!

Starta aldrig en tom mixer. Arbeta endast nar
apparaten ar helt ihopmonterad. Vrid fast
mixerbagaren till stoppet nar den satts pa
motorstativet.

Rekommendationer for arbetsvarvtal

Heta eller skummande vatskor 1
Gora majonnas 2
Soppor, Smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isbitar Pulse
Mycket harda ingredienser Pulse
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Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer fgrste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til ngdvendig lengde.

Anvanda mixerbagaren av plast
(MMB21...)
Bild @

m  Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbagaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m  Fyll pa ingredienserna.

m  Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsdppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid stromvredet till 6nskat arbetsvarvtal.

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen 6ver
pafyliningsGppningen!

Fylla pa med mera ingredienser

= Vrid stromvredet till 0/off.

Antingen

m  Lossa locket.

m  Fyll pA med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningséppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Efter arbetet

m  Vrid strémvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

Tém mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Anvandning sV

Anvianda mixerbéagaren av glas
(MMBA42...)
Bild

m Vand mixerbagaren upp och ned.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och sétt in
den i mixerbagaren. Observera formen
av detaljerna (bild [d-2a)!

m Fall ned handtaget (bild [8-2b). Darmed
lases knivhallaren fast i mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren.

m  Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbagaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m  Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsdppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid stromvredet till 6nskat arbetsvarvtal.

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen Gver
pafyliningséppningen!

Fylla pa med mera ingredienser

m  Vrid stromvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m Fyll pA med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningsdppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Efter arbetet

m  Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

m  TOm mixerbagaren.
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sv Rengoring och skotsel

m Vand mixerbagaren och stall den med
Oppningen nedat.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Anvanda smoothie-insatsen

Med denna insats gar det synnerligen latt att
gbra smoothies av farsk frukt, mjolk, soja-
mjolk, joghurt och juicer.

Bild [3]

m Fdrbereda mixern som tidigare beskrivits.

m  Nar mixerbagaren satts pa och vridits
fast satts smoothie-insatsen in i
mixerbagaren.

m  Satt pa locket och tryck det nedat till
stoppet.

m  Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall ingredienserna genom pafylining-
sOppningen i mixerbagaren, skar vid
behov frukter i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

Hall inte stora, harda bestandsdelar i mixer-
bagaren, t.ex. kdrnorna i avocados eller
plommon.

m Satt matbagaren i pafyliningsdppningen.
m Sla pa apparaten.

Efter arbetet

= Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket.

m Ta ut matbagaren ur locket och och satt
in den i smoothie-insatsen. Pa sa vis
hindras fasta bestandsdelar i insatsen
fran att falla ned i drycken.

m  TAm mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Rengodring och skotsel
Apparaten ar underhallsfri!

Grundlig rengdring garanterar lang hall-
barhet. En 6versikt éver hur de enskilda
detaljerna ska rengoras framgar av bild [3.

A\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall
det aldrig under rinnande vatten och rengér
det inte i diskmaskin.

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Rengor helst delarna genast efter
anvandning. Da fastnar inget och plasten
blir inte angripen (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengodra motorstativet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motorstativet med fuktig trasa.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka darefter ordentligt torrt.

Rengodra mixern
Mixerbagare, lock och méatbagare kan
rengoras i diskmaskin.

Tip: Hall lite vatten med diskmedel i den
pasatta mixern. Vrid vredet till lage Pulse
under nagra sekunder. Hall sedan bort
vattnet och skélj ur mixern med rent vatten.

Rengora knivhallaren
(endast MMB42...)

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Anvand en borste for rengdring.

Rengor inte knivhallaren i diskmaskin utan
under rinnande vatten med en borste. Lat
den inte ligga i bl6t! Lossa tatningen for
rengdring.
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Rad vid fel

A\ Risk for skada!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Fel:
Mixern startar inte eller apparaten stéangs av
under arbetet.

Mojlig orsak:

Apparaten har blivit 6verbelastad (t.ex.
blockeras ett verktyg av nagot livsmedel) och
den elektroniska sakringen har utldsts.
Atgird:

m Vrid strémvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Fjarn orsaken till dverbelastningen.

m Starta ater apparaten.

Mojlig orsak:

Mixerbagaren har lossnat.

Atgird:

m Vrid strémvredet till 0/off.

m  Satt pa mixern pa ratt satt och vrid fast
den till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst (se adresser till kundtjanst i

slutet av detta hafte).

Recept

Allméanna observera:

Blanda forst de fasta ingredienserna med
halva mangden vatska och tillsatt sedan
resten av vatskan.

Om du ska gora smoothies efter att du har
tomt mixerbagaren satter du tillbaka den och
later den ga kortvarigt med hogsta varvtal sa
att du far ut resten av vatskan.
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Rad vid fel sV

Majonnas
Obs! | denna mixer kan endast
majonnas pa hela agg goras.

Grundrecept:

1 4agg

15 g attika eller citronsaft
1 krm salt

1 krm socker

250 ml matolja

Alla ingredienser maste ha samma
temperatur.

m  Stéll mixern pa lagt varvtal.

m Blanda ihop ingredienserna (utom
matoljan) under nagra sekunder med lagt
varvtal.

m  Stall mixern pa hdgsta varvtal, hall oljan
genom tratten och mixa i ungefar
2 minuter.

Varm choklad

50-75 g fryst blockchoklad

% | het mjolk

vispgradde och chokladrasp enligt
Onskemal

m Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm)
och finfordela dem i mixern pa hogsta
varvtal.

m Stang av mixern och tillsatt mjolken
genom tratten.

m  Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

m Hall upp den heta chokladen pa glas och
servera enligt 5nskemal med vispad
gradde och chokladrasp.

Shake pa banan och

glass

2-3 bananer (ca. 300 g)

2-3 ragade msk vaniljglass

eller citronglass (80-100 g)

2 pkt vaniljsocker

Y2 | mjolk

m Hall alla ingredienser i mixerbagaren.

m  Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas ocksa bra med
smoothieinsatsen.

7
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sv Recept

Fruktbagare
(MMBA4...)

250 g fryst frukt

(t.ex. jordgubbar,

bananer, apelsiner, applen)
50-100 g socker

500 ml kallt vatten

is enligt nskemal

m Skala frukterna och skar dem i bitar.

m  Frys in farsk frukt fore den fortsatta
bearbetningen.

m Hall alla ingredienser (utom isbitarna) i
mixerbagaren.

= Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

m Servera ev. tillsammans med isen.

Sportcocktail

2-3 apelsiner (ca. 600 g)

1-2 citroner (ca. 150 g)

¥2-1 msk socker eller honung
Ya | appeljuice

Ya | mineralvatten

ev. isbitar

m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

Hall alla ingredienser (utom appeljuicen
och mineralvattnet) i mixerbagaren.
Mixa 1 minut med hogsta varvtal.
Tillsatt appeljuice och mineralvatten.
Mixa kort tills drycken blivit skummig.
Hall upp cocktailen pa glas och servera
enligt dnskemal med isbitar.

Gron smoothie

1 gront apple (ca. 100 g)

saft fran en citron (ca. 20 g)

20 g gronkal

10 g stjalkselleri

10 g korianderblad

10 g linfrd

1 g mald kanel

250 g kallt vatten

m Skar applet, stjalksellerin och grénkalen
i bitar.

m Hall lite av vattnet i mixerbagaren.

m Fyll alla fasta ingredienser i smoothiein-
satsen och héll pa allt vatten.

m  Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas bra aven utan

smoothie-insatsen.
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Vindruvssmoothie
(MMBA4...)

250 g gréna vindruvor

25 g babyspenat

100 g fryst banan skuren i bitar

200 ml kallt gront te (lampligt for barn)

m Hall lite av teet i mixerbagaren.

m Fyll vindruvorna, spenaten och banan-
bitarna i smoothie-insatsen och hall pa
resten av teet.

m  Mixa med hégsta varvtal tills smoothien
ar fardig.

Saftpudding

400 g frukt (urkérnade korsbar,
hallon, vinbar, jordgubbar, bjérnbar)
100 ml kérsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 knivsudd nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

m BI6tlagg gelatinet ca 10 min i kallt vatten.

m Koka upp alla ingredienser (utom
gelatinet).

m  Krama vattnet ur gelatinet och smalt det i
mikrovagsugn, koka inte.

m Mixa de heta frukterna och gelatinet med
lagt varvtal ca 1 minut.

m Hall upp saftpudding i sma skalar skéljda
i kallt vatten och stall dem kallt.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbéagaren!

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans
med vispad gradde eller vaniljsas.
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Basilika-pesto

10 g pinjendétskarnor

3 g vitlok

5 gsalt

40 g parmesanost

10 g farsk basilika

70 g olivolja

m LA&gg pinjenétskarnor, vitlok, salt och
parmesanost i glasbehallaren och las
den med knivhallaren.

m Finférdela i 1age Pulse i 15 sekunder.

m Tillsatt basilika och olivolja och blanda allt
i 10 sekunder i Iage Pulse.

Pumpasoppa

600 g pumpa med gult fruktkott
200 g potatis

1| gronsaksbuljong

2 gul 16k

2 vitloksklyftor

mald peppar och salt

30 g smor

2 matskedar olivolja extra vergine
5-6 basilikablad

2-3 salviablad

1 persiljekvist

1 timjankvist

1 mejramkuvist

a tesked mald kanel

riven parmesan efter tycke och smak

m Skiva pumpan, avlagsna skalet och
karnorna. Skar pumpan i mindre bitar.

m Skala potatisarna och skar aven dem i
mindre bitar.

m Skala den gula I6ken, finhacka den och
bryn den latt i en stekpanna med smor,
olivolja och hackad vitlok.

m Tillsatt pumpa- och potatisbitarna och
lat dem koka under omrorning tills de
ar mjuka. Tillsatt gronsaksbuljongen sa
smaningom och lagg i 6rterna som du
forst bundit ihop till en liten bukett.

m L&t sjuda under omkring 25-30 minuter
pa svag varme och tillsatt vid behov
ytterligare buljong.

m  Ta ut értbuketten.

m  Smaka av med salt och peppar, avsluta
med en nypa kanel och en skvatt olivolja
extra vergine.
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Avfallshantering sV

m Hall i 500 ml av soppan i mixerbagaren
och puréa den.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het

véatska at gangen i mixerbéagaren!

m Stro finriven parmesan pa soppan fore
servering.

Morotssoppa med
spiskummin

780 g mordétter

720 ml vatten

1 tesked spiskummin
salt och peppar

m  Skar mordtterna i tarningar
(cirka 15x15 mm).

m Hall morétterna och vattnet i
mixerbagaren.

m Mixa nagra sekunder med maximal
hastighet.

m Hall blandningen i en kastrull och tillsatt
spiskumminet.

m  Koka allting i 30 minuter. Om du vill ha
en tunnare soppa kan du tillsatta mer
vatten under kokningen.

m  Smaka av med salt och peppar.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.
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fi Turvallisuusasiaa
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto
kasittaa esim. laitteen kayton liikkkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen.

Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.
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Turvallisuusasiaa fi

Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta,
ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen
ollessa toiminnassa. Irrota laite aina sahkodverkosta, kun se jaa
ilman valvontaa ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai
puhdistamista. Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litantajohtoa.

Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkodasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

A\ Loukkaantumisvaara

/\ Sahkoiskun vaara

Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkdkatkon jalkeen.

Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

A\ Varo teravaa teraa / pyorivaa kayttoakselia

_ loukkaantumisvaara!

Ala laita sormia paikalleen kiinnitettyyn kulhoon!

Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois toiminnasta
ja toiminta on pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toiminnasta, tera
pyOrii viela jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara!

Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia. Kannessa
olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia.

Pida kayton aikana kannesta aina kiinni toisella kadella. Varo
laittamasta sormia tayttdaukon paalle! Lisaa kulhoon kuumia tai
vaahtoavia nesteita enintaan 0,5 litraa.
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fi Turvajarjestelmat

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja
Laitteen voi kdynnistaa vain, kun kulho on
kaannetty kiinni vasteeseen asti.

Automaattinen virrankatkaisu

Virta katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa vahingossa kayton aikana.

Katso "Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”

Laitteen osat

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille. Kuvasi-
vuilla on taulukko eri malleista (kuva [d).

Kaanna esiin kuvasivut.

1 Moottoriosa

2 Valitsin
0/off = seis
1 = alhaisin kayttonopeus
2 = suurin kaytténopeus
Pulse = pitoasento, suurin nopeus, pida
valitsin painettuna haluamasi ajan

3 Johdon kelaus

4 Kayttoliitanta

Muovikulho (MMB21...)

5 Kulho, jossa on tera
Ala kasittele pakasteita (paitsi jaapaloja).

6 Kansi, jossa on tayttoaukko

7 Mitta-astia (max. 50 ml)

Lasikulho (MMB42...)

8 Terdosan kannatin, jossa on sekoitus-
tera ja tiiviste

9 Kulho borosilikaattilasia
Erittdin hyvin kuumuutta kestava
lasilaatu, mahdollistaa hyvin kuumien
aineiden kasittelyn.

10 Kansi, jossa on tayttoaukko

11 Mitta-astia (max. 50 ml)

12 Smoothie-lisdosa *
Valmistaa mehut ja smoothiet hedel-
mistd, marjoista ja muista aineista.
Lisdosa erottelee pois siemenet ja muut
kovat ainekset estaen niiden paasyn
juomiin.

* Ei kaikissa malleissa.
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Kayttd

Tehosekoitin soveltuu

— nesteiden sekoittamiseen ja
vaahdottamiseen,

— raakojen hedelmien / marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja suklaan hienontamiseen
ja rouhimiseen,

— keittojen, keitettyjen hedelmien / marjojen
ja kasvisten soseuttamiseen,

— majoneesin ja kastikkeiden
valmistamiseen.

Ota huomioon kuvan [€] taulukko!

Ohje: Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-
teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta (tilaus
nro 12007111).

Laite soveltuu seuraavien maarien
kasittelemiseen:

Kiinteat elintarvikkeet 100 g
Nesteet max. 1,51
Kuumat tai kuohuvat nesteet max. 0,51

/\ Varo terivai terai / pyorivaa kayttoak-
selia loukkaantumisvaara!
Al laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kulhoon! Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki
sen osat ja kansi ovat paikoillaan! Kiinnita tai
irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois
toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt. Kun
laite kytketdan pois toiminnasta, tera pyorii
vield jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Lisaa kulhoon kuumia tai vaahtoavia nesteita
enintaan 0,5 litraa.

Huom.!

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana. Kayta
laitetta vain, kun kaikki sen osat ovat paikoil-
laan. Kaanna kulho vasteeseen asti, kun
asetat sen moottoriosan paalle.
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Kayttonopeussuositukset

Kuumat tai kuohuvat nesteet 1
majoneesin valmistamiseen 2
Keitot, Smoothies 2
Cocktailit, pirtel6t 2
Jaakuutiot Pulse
Hyvin kovat aineet Pulse

Esivalmistelut

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

m Aseta moottoriosa siledlle, kiinteélle ja
puhtaalle tybtasolle.

m Kelaa johto tarvittavaan pituuteen.

Muovikulhon kaytté (MMB21...)
Kuva &

m Aseta kulho moottoriosan liitdnnan
paalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

m  Kiinnita kulho kaantamalla myota
paivaan vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttdaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi kaytténopeus
valitsimesta.

m Pida kiinni kannen reunasta sekoitta-
misen aikana. Ala pista sormia taytto-
aukon paalle!

Ainesten lisaaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.
Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttaukon
kautta.

m  Kaynnista laite uudelleen.
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Kaytts  fi

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin kdantamalla
vastapaivaan.

m Ota kansi pois kulhosta.

Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Lasikulhon kaytté (MMB42...)
Kuva

m Aseta kulho tydtasolle pohja yléspain.

= Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa kulhoon pitamalla kiinni
terdosan kannattimen kahvasta.
Huomioi osien muoto (kuva [¢§-2a)!

m K&anna kahva alas (kuva [d-2b).
Samalla terdosan kannatin lukittuu
kulhoon.

m  K&anna kulho ylésalaisin.

m Aseta kulho moottoriosan litdnnan
paalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

= Kiinnita kulho kdantamalla myota
paivaan vasteeseen asti.

m  Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttéaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi kayttdnopeus
valitsimesta.

m Pida kiinni kannen reunasta sekoitta-
misen aikana. Al4 pistd sormia taytto-
aukon paalle!

Ainesten lisdaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.
Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

tai

m Poista mitta-astia.
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fi Puhdistus

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Kayton jdlkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kulho kdantamalla vastapaivaan.

Ota kansi pois kulhosta.

Tyhjenna kulho.

K&anna kulho ylésalaisin ja aseta se

ty6tasolle aukkopuoli alaspain.

Poista teraosa.

K&anna kahva ensin ylés ja irrota

terdosa.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Smoothie-lisdosan kaytto

Talla lisdosalla smoothien valmistus tuoreista
hedelmista, marjoista, maidosta, soijamai-
dosta, jogurtista ja mehuista onnistuu erittain
helposti.

Kuva 5]

m Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuten edella neuvotaan.

m  Kun tehosekoittimen kulho on paikoillaan
ja kadannetty kiinni, aseta smoothieli-
saosa kulhoon.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Lisaa aineet kulhoon tayttéaukon kautta,
pienenna hedelmat tarvittaessa.

Huom.!
Ala laita kulhoon isompia kovia aineita, esim.
avokadon tai luumun kivia.

m Aseta mitta-astia paikalleen
tayttdaukkoon.
m  Kaynnista laite.

Kayton jdlkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kulho kdantamalla vastapaivaan.
m Irrota kansi.
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m Poista mitta-astia kannesta ja kiinnita se
smoothie-lisdosaan. Nain estat kovien
ainesten putoamisen lisdosasta juoman
joukkoon.

m  Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa!

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite
pysyy pitkaan hyvakuntoisena. Katso
kuvasta [3, miten eri osat puhdistetaan.

/\ Sihkoiskun vaara!

Ala upota moottoriosaa veteen tai
pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Huom.!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita. Lait-

teen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jéljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen Oljyjen takia).

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Moottoriosan puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m  Pyyhi moottoriosa puhtaaksi koste-
alla pyyhkeella. Kayta tarvittaessa
hieman kéasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

m Kuivaa huolella.

Tehosekoittimen puhdistus

Kulhon, kannen ja mitta-astian voit pesta
astianpesukoneessa.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn teho-
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnistd muutamaksi sekunniksi nopeu-
delle Pulse. Kaada pesuvesi pois ja huuh-
tele tehosekoitin puhtaalla vedella.

29.04.2015
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Teraosan puhdistus
(vain MMB42...)

A\ Varo teravai terai

— ploukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen teraan paljain
kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala pese terdosaa astianpesukoneessa,
vaan harjaa se puhtaaksi juoksevan veden
alla. Al3 jata likoamaan veteen. Irrota tiiviste
puhdistamista varten.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

A\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Hairio:

Tehosekoitin ei kdynnisty tai kytkeytyy pois
toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on
juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-
ninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Kulho on l6ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta tehosekoitin kunnolla paikoilleen ja
kaanna vasteeseen asti.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

MMB_21_42_EU.indb 79

Toimenpiteita kayttdhairididen varalle fi

Ruokaohjeet

Yleisia ohjeita:

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen
nestemaaraan ja lisaa sitten jaljella oleva
neste.

Smoothien valmistuksessa aseta tyhjenta-
masi tehosekoittimen kulho viela kerran

paikalleen ja kytke se hetkeksi maksimite-
holle. Nain saat lopun nesteen irtoamaan.

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

1 muna

15 g etikkaa tai sitruunanmehua
ripaus suolaa

ripaus sokeria

2,5 dl dljya

Ainesten pitda olla huoneenlampdisia

m  Kytke tehosekoitin alhaiselle
kierrosnopeudelle.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
6ljya) muutama sekunti alhaisella
kierrosnopeudella.

m  Kytke kone maksiminopeudelle, kaada
oljya hitaasti suppilon kautta ja sekoita
noin 2 minuuttia.

Kuuma suklaajuoma

50-75 g pakastettua taloussuklaata
2 | kuumaa maitoa

vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

m Leikkaa taloussuklaa noin sentin kokoi-
siksi paloiksi ja hienonna tehosekaoitti-
messa maksimi nopeudella.

m Kytke tehosekoitin pois paélta ja kaada
maito suppilon 1api.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m  Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.
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fi Ruokaohjeet

Banaanipirtelo

2-3 banaania (n. 300 g)

2-3 rkl vanilja- tai sitruunajaa-
teléa (80-100 g)

2 tl vaniljasokeria

2 | maitoa

m Mittaa kaikki aineet kulhoon.
m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuultti.

Vihje: Taman reseptin valmistus onnistuu
myds Smoothie-lisdosalla.

Marjainen

hedelmahyve

(MMBA4...)

250 g jaisia marjoja tai hedelmia
(esim.: mansikoita, banaani,
appelsiini, omena)

50-100 g sokeria

5 dl kylmaa vetta

jaatelda haluttaessa

m  Kuori ja paloittele hedelmat.

m Pakasta tuoreet hedelmat ennen niiden
kasittelya.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
jaatelo).

m Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan

sportti-cocktail

2-3 appelsiinia (n. 600 g)

1-2 sitruunaa (n.150 g)

“2-1 rkl sokeria tai hunajaa

a1 omenamehua

Ya | kKivenndisvetta

mahd. jaapaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Lisdad omenamehu ja kivennaisvesi.

m Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma
vaahtoaa.

m  Annostele juoma laseihin ja tarjoile halut-
taessa jaapalojen kanssa.

80

MMB_21_42_EU.indb 80

Vihred smoothie

1 vihred omena (n. 100 g)
Yhden sitruunan mehua
(n. 20 g)

20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehtia

10 g pellava

1 g jauhettua kanelia

250 g jaadhdytettya vetta

m Paloittele omena, varsiselleri ja lehtikaali.

m Lisaa kulhoon vahan vetta.

m Mittaa kaikki kiinteat aineet Smoothielisa-
osaan ja lisaa loput vedesta.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Vinkki: Ohje onnistuu myés ilman
Smoothielisaosaa.

Viinirypédlesmoothie

(MMBA4...)

250 g vihreita viinirypaleita

25 g nuorta pinaattia

100 g jéisia banaanipaloja

200 ml kylmaa vihreaa teeta (sopii lapsille)

m Lisaa kulhoon vahan teeta.

m Mittaa Smoothie-lisdosaan viinirypaleet,
pinaatti ja banaanipalat ja lisda joukkoon
loput teesta.

m Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes
smoothie on valmista.
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Ruokaohjeet fi

Marjakiisseli Kurpitsakeitto
400 g marjoja (kivettémia kirsikoita, 600 g keltamaltoista kurpitsaa
vadelmia, herukoita, mansikoita, 200 g perunoita
karhunvatukoita) 1 | kasvislientd
1 dl kirsikkamehua 2 sipulit
1 dl punaviinia 2 valkosipulin kyntta
80 g sokeria Jauhettua pippuria ja suolaa
1 tl vaniljasokeria 30 g voita
2 rkl sitruunamehua 2 rkl extra vergine -oliividljya
ripaus neilikkaa (jauhettua) 5-6 basilikanlehtea
ripaus kanelia (jauhettua) 2-3 salvianlehtea
8 liivatelehtea 1 persiljanoksa
m Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan 1 timjaminoksa
veteen noin 10 minuutiksi. 1 meiraminoksa
m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi 72 l jauhettua kanelia
livatelehdet). Raastettua parmesaania maun mukaan
m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata m Leikkaa kurpitsa lohkoiksi ja poista kuori
mikrossa, ala keita. ja siemenet. Paloittele kurpitsalohkot
m Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia pienemmiksi paloiksi.
keskivalin nopeudella noin minuutti. m Kuori perunat ja paloittele myds ne
m  Annostele kiisseli kylmalla vedella pienemmiksi.
huuhdeltuihin annostelumaljoihin ja vie m  Kuori sipulit, silppua hienoksi ja kuullota
kylmaan. hetki paistinpannulla silputun valkosipulin
Kulhossa saa kisitell kerrallaan enin- kanssa voissa ja oliivioljyssa.
ti3n 500 ml kuumia nesteiti! m Liséda mukaan kurpitsa- ja perunapalat

ja hauduta sekoittaen pehmeiksi. Lisaa
joukkoon kimpuksi sidotut yrtit ja vahi-
tellen kasvislienta.

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon
tai vaniljakastikkeen kanssa.

Basilikapesto m Anna kiehua hiljalleen miedolla 1ammélia
10 g pinjansiemenia noin 25-30 minuuttia ja lis4a tarvittaessa
3 g valkosipuli lientd.

5 g suolaa m Poista yrttikimppu.

m Mausta suolalla ja pippurilla, ripauksella

40 g parmesaanijuustoa L
gp ) kanelia ja viimeistele lorauksella extra

10 g tuoretta basilikaa vergine oliividljya
70 g dliivicljya m Mittaa kulhoon kerrallaan 500 ml keittoa
= Mittaa pinjansiemenet, valkosipuli, suola ja soseuta.
ja parmesaanijuusto lasiastiaan ja sulje
astia teraosalla.
m Hienonna 15 sekuntia nopeudella Pulse.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-
taan 500 ml kuumia nesteita!

m Lisaa basilika ja oliividljy ja sekoita m Tarjoile hienoksi raastetun parmesaanin
kaikkia aineksia 10 sekuntia nopeudella kera.
Pulse.
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Jatehuolto

Roomankuminalla maustettu
porkkanakeitto

780 g porkkanoita
720 ml vetta

1 tl roomankuminaa
Suolaa ja pippuria

82

Leikkaa porkkanat kuutioiksi

(n. 15x15 mm).

Laita porkkanat ja vesi kulhoon.
Sekoita muutama sekunti
maksiminopeudella.

Kaada seos kattilaan ja lisda
roomankumina.

Keitd 30 minuuttia. Voit lisata keitta-
misen aikana vetta, jos haluat keitosta
ohuemman.

Mausta suolalla ja pippurilla.
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Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. TAman laitteen merkint&

mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntadmat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad es
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafios que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domeésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de
caracter no comercial se entienden cocinas para personal en
oficinas, comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las
cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso domestico.

El presente aparato es adecuado para picar fruta y hortalizas crudas,
triturar alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados (por
ejemplo fruta) o cubitos de hielo. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acomparielo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Advertencias de seguridad de caracter general

A\ {Peligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexién a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro

de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
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es Observaciones para su seguridad

responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo.

Impida que los nifios jueguen con el aparato. Conectar y usar el
aparato soélo de conformidad con los datos que figuran en la placa

de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato solo en el interior de
recintos cerrados. No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato mismo huellas visibles
de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexidon del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningun momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato solo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse
en el aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

Advertencias de seguridad para este aparato

A\ Peligro de lesiones!

A\ Peligro de descargas eléctricas

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque motor) en el agua

ni mantenerla debajo del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavaijillas!

En caso de corte o interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y reanuda su funcionamiento tan pronto como
se ha restablecido la alimentacion de corriente.

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

A\ iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio!
No introducir nunca las manos en la jarra batidora estando ésta
colocada en el aparato.
j Trabajar siempre con la batidora completa montada! jTrabajar
siempre con la tapa colocada! Retirar o montar la jarra batidora solo
estando el aparato desconectado y el accionamiento del mismo
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Sistemas de seguridad es

completamente parado. Tenga presente que tras desconectar el
aparato, la cuchilla continua funcionando durante unos instantes.

A\ jPeligro de quemadural!

jPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Sujetar

la tapa siempre durante el trabajo de la maquina con una mano

iNo sujetar la tapa pasando la mano por encima de la abertura para
incorporar alimentos! Llenar como maximo 0,5 litros de liquidos
calientes o espumantes en la jarra batidora.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion

El aparato solo se puede conectar si la jarra
batidora se ha encajado correctamente,
girdndola hasta el tope.

Desconexién automatica

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que la jarra batidora montada se
suelte fortuitamente del mismo durante el
trabajo.

Véase «Localizacidon de averias».

Descripcion del aparato

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. [d).

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

1 Unidad basica (bloque motor)

2 Mando giratorio
0/off = Parada
1 = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
2 = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida
Pulse = Accionamiento momentéaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)

3 Recogecable

4 Accionamiento

MMB_21_42_EU.indb 85

Jarra batidora de plastico (MMB21...)

5

6
7

Jarra batidora con cuchilla

No procesar ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo).

Tapa con boca de llenado

Vaso graduado con escala

(max. 50 ml)

Jarra batidora de vidrio (MMB42...)

8
9

10
1

12

Portacuchillas con cuchillay junta
Jarra batidora de silicato de boro
Jarra particularmente resistente a las
altas temperaturas, por lo que se pueden
elaborar en la misma ingredientes en
ebullicién sin que el vidrio salte.

Tapa con boca de llenado

Vaso graduado con escala

(max. 50 ml)

Accesorio para batidos*

Para preparar zumos y batidos de frutas
y otros ingredientes. El accesorio filtra
las pepitas o granos y otros compo-
nentes solidos, evitando que acceden al
zumo o batido.

* No disponible en todos los modelos.

Manejo del aparato

La batidora es apropiada para

mezclar y batir liquidos

triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

hacer purés de verduras o frutas cocidas
preparar mayonesas y salsas.

iObservar la figura [€!

85
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es Manejo del aparato

Advertencia: En caso de no estar incluido el
picador universal en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 12007111).

La batidora es apropiada para elaborar las
siguientes cantidades de alimentos liquidos:

Alimentos sdlidos 100 g
Alimentos liquidos max. 1,51
Liquidos calientes o con .

. max. 0,51
propensién a forma espuma

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la jarra

batidora estando ésta colocada en el

aparato. jTrabajar siempre con la batidora
completa montada! jTrabajar siempre con
la tapa colocada! Retirar o montar la jarra
batidora solo estando el aparato desconec-
tado y el accionamiento del mismo comple-
tamente parado. Tenga presente que tras
desconectar el aparato, la cuchilla continua
funcionando durante unos instantes.

/A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquidos calientes o
espumantes en la jarra batidora.
jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en
vacio! Trabajar siempre con el aparato
completamente montado. Al colocar la
jarra batidora sobre el bloque motor, girarla
siempre completamente hasta el tope.

Velocidades de trabajo recomendadas

Liquidos calientes o con propen- 1

sién a forma espuma

Preparar mayonesas 2
Sopas, batidos de fruta 2
Cocteles, batidos de leche 2
Cubitos de hielo Pulse
Ingredientes muy duros Pulse

86
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Preparativos

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpiezay.

m Colocar la unidad basica (bloque motor)
sobre una superficie de trabajo lisa,
nivelada y limpia.

m Desenrollar el cable de conexion en la
longitud que se vaya a necesitar.

Trabajar con la jarra batidora de

plastico (MMB21...)

Fig. 3@

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope. Colocar el vaso graduado
en la abertura para incorporar alimentos
de la tapa.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

m No sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes sélidos
(de pequeio tamafo) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

H EOMBNm
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Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la batidora de la unidad basica,
girandola a tal efecto hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Trabajar con la jarra batidora de

vidrio (MMB42....)

Fig.

m Colocar la jarra batidora con el fondo
hacia arriba.

m  Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en la jarra batidora.
iPrestar atencion a la forma de las
piezas (Fig. [d-2a)!

m Abatir el asa (Fig. [@-2b). De este modo
se bloquea el portacuchillas en la jarra
batidora.

m Dar la vuelta a la jarra batidora.

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.
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Manejo del aparato es

m  Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes sélidos
(de pequeio tamafo) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Dar la vuelta a la jarra batidora y colo-
carla con la abertura hacia abajo.

m Retirar el portacuchillas. Abatir a tal
efecto el asa hacia arriba y extraer el
portacuchillas.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Trabajar con el accesorio para

batidos de fruta

Con este accesorio se pueden preparar
sabrosos batidos de fruta fresca, leche,
leche de soja, yogur y zumos con gran
facilidad.

H EOHnN
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es Cuidados y limpieza

Fig. 8]

m Preparar la jarra batidora tal como se
describe mas arriba y montarla sobre el
blogque motor.

m Tras montar y bloquear la jarra batidora
sobre la unidad basica, se coloca
el accesorio para batidos en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura para agregar ingredientes. En
caso necesario, triturar previamente las
frutas.

jAtencion!

iNo incorporar semillas o huesos de

alimentos de gran tamafo y dureza, como

por ejemplo los huesos de los aguacates o

las ciruelas a la jarra batidora!

m  Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.
m  Conectar el aparato.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa.

m Retirar el vaso graduado de la tapa y
encajarlo en el accesorio para batidos
de frutas. De este modo se evita que las
particulas sélidas puedan acceder desde
el accesorio al batido que se desea
preparar.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

88
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Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico!

Una limpieza a fondo es la garantia de una
larga vida util de la maquina. En la figura[3
se muestra un cuadro sinéptico relativo al
modo de lavado adecuado de las distintas
piezas y componentes del aparato.

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque
motor) en el agua ni mantenerla debajo

del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavaijillas!

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Sugerencias:

— Limpiar las piezas y componentes direc-
tamente tras concluir su uso. De este
modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto
a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.

— Al rallar zanahorias, lombardas o
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-
cando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafo.

Limpiar la unidad basica

(bloque motor)

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo exterior de la unidad
basica con un pafio humedo. En caso
necesario, agregar un poco de lavavaji-
llas manual.

Secarla a continuacion.
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Limpiar la batidora

La jarra batidora, tapa de la jarra batidora
y el vaso graduado se pueden lavar en el
lavavajillas.

Consejo practico: Poner algo de lavavaji-
llas manual en la jarra batidora montada en
el bloque motor. Colocar el mando giratorio
durante unos segundos en la posicién
«Pulse». Verter el agua y de la jarra'y
aclarar con agua limpia.

Limpiar el portacuchillas
(solo MMB42...)

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos. Usar siempre un cepillo para

limpiar la cuchilla.

No lavar el portacuchillas en el lavavajillas,
sino bajo el chorro de agua del grifo con
ayuda de un cepillo. jNo dejarla en el agua!
Retirar la junta para lavarla.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por
ejemplo al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:
La jarra batidora se ha soltado.
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Localizacién de averias es

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Montar y encajar correctamente la jarra
batidora en la unidad basica (bloque
motor) y fijarla, girandola hasta el tope.

m \olver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Recetas

Indicaciones generales:

Mezclar los ingredientes sdélidos primero con
la mitad del liquido y, a continuacién, afiadir
el resto del liquido.

Cuando se preparen batidos, después de
vaciar la jarra batidora, volver a colocarla y
llevar brevemente el mando selector a la
posicion de maxima velocidad para obtener
el resto de liquido.

Mayonesa

jAtencion! jEn la batidora, las mayo-
nesas solo se pueden elaborar con
huevos enteros!

Receta basica:

1 huevo

15 g de vinagre o zumo de limén
1 pizca de sal

1 pizca de azucar

250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la
misma temperatura.

m Seleccionar una velocidad de trabajo
lenta.

m Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos a una
velocidad de trabajo lenta.

m Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, incor-
porar el aceite a través del embudo y
batir durante unos 2 minutos.
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es Recetas

Batido de chocolate

50-75 g de chocolate puro congelado
Y litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal.

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra y
ajustar la maxima velocidad de trabajo.
Triturar el chocolate completamente.

m Desconectar la batidora. Agregar la leche
caliente a través del embudo.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano

2-3 platanos (aprox. 300 g)

2-3 cucharadas soperas
colmadas de helado de

vainilla o limon (80-100 g)

2 sobrecito de azucar de vainilla
500 ml de leche

m Poner todos los ingredientes en la jarra
batidora.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo: Esta receta también sale bien con
el accesorio para batidos.

Copa de frutas
(MMBA4...)

250 gramos de fruta conge-
lada (por ejemplo fresas,
platano, naranja, manzana)
50-100 gramos de azucar
500 ml de agua fria

Helado al gusto personal

m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

m Congelar las frutas frescas antes de
batirlas.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
helado) en la jarra batidora.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Servirse conjuntamente con el helado, si
se desea.
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Céctel para

deportistas

2-3 naranjas (aprox. 600 g)

1-2 limones (aprox. 150 g)

2-1 cucharada sopera de azucar o miel
Ya litro de jugo de manzana

Ya litro de agua mineral

cubitos de hielo en caso de desearlo

m Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlas en trozos.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en la
jarra batidora.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Agregar el jugo de manzana y el agua

mineral.

Batir brevemente hasta formar espuma.

Verter el coctel en los vasos y servirlo

con cubitos de hielo en caso de

desearlo.

Batido verde

1 manzana verde

(aprox. 100 gramos)

El zumo de un limén

(aprox. 20 gramos)

20 gramos de col rizada

10 gramos de apio verde

10 gramos de hojas de cilantro
10 g semillas de lino

1 gramos de canela molida
250 gramos de agua del frigorifico

m Cortar la manzana, el apio verde y la col
rizada en trozos.

m Poner un poco de agua en la jarra
batidora.

m Poner todos los ingredientes solidos en
el accesorio para batidos. Llenarlo con
el agua.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo practico: Esta receta también se
puede preparar sin el accesorio para
batidos.

29.04.2015 12:29:42



Batido de uvas
(MMB4...)

250 g ramos de uvas

25 gramos de espinacas

jévenes

100 gramos de trozos de platano

congelados

200 ml de té verde frio (adecuado

para nifios)

m Poner un poco de té en la jarra batidora,

m Poner las uvas, las espinacas y los
trozos de platano en el accesorio para
batidos. Llenar el té restante en el
accesorio.

m Batir con la maxima velocidad de trabajo,
hasta que el batido esté listo.

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas
deshuesadas, frambuesas, grosellas,
fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharada sopera de zumo de limén
1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

8 laminas de gelatina

m Ablandar las laminas de gelatina ponién-
dolas en agua fria durante aprox. diez
minutos.

m Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

m  Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

m Batir la fruta caliente y la gelatina durante
aprox. 1 minuto a una velocidad de
trabajo lenta.

m Verter la jalea en fuentes pequefias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

iEn la jarra batidora de pueden procesar

como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.
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Recetas es

Pesto de albahaca

10 gramos de pifiones

3gajo

5 gramos sal

40 gramos de queso parmesano
10 gramos de albahaca fresca
70 g de aceite de oliva

m Poner los pifiones, el ajo, la sal y el
queso en el recipiente de cristal y
cerrarlo con el portacuchillas.

m Triturarlos durante 15 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

m Agregar la albahaca y el aceite de oliva.
Mezclar todo durante 10 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

Sopa de calabaza

600 gramos de calabaza amarilla
200 gramos de patatas

1 I de caldo vegetal

2 cebollas

2 dientes de ajo

Pimienta molida y sal

30 gramos de mantequilla

2 cucharadas soperas de aceite de oliva
virgen extra

5-6 hojas de albahaca

2-3 hojas de salvia

1 ramita de perejil

1 ramita de tomillo

1 ramita de mejorana

Ya cucharada de las de café de
canela molida

Queso parmesano rallado a gusto

m Cortar la calabaza en rodajas; eliminar la
corteza y las pepitas. Cortar la calabaza
en trozos pequefos.

m Pelar las patatas y cortarlas igualmente
en trozos pequefos.

m Pelar las cebollas, picarlas finamente y
dorarlas a fuego lento en una sartén con
la mantequilla, el aceite de oliva y el ajo
picado.

m Incorporar los trozos de calabaza y
patatas; rehogar sin parar de remover.
Afadir poco a poco el caldo vegetal y las
hierbas aromaticas atadas formando un
ramillete.
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es Eliminacion

m  Cocer a fuego lento durante unos 25-30
minutos, agregando en caso necesario
caldo vegetal.

m Retirar el ramillete de hierbas
aromaticas.

m Salpimentar al gusto, agregar una pizca
de canela y un chorrito de aceite de
oliva,

m Poner 500 ml de la sopa en la jarra
batidora y pasarla por el pasapurés.

iEn la jarra batidora de pueden procesar
como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

m Para servir, espolvorear con queso
parmesano finamente rallado.

Sopa de zanahoria con
comino

780 g de zanahorias

720 ml de agua

1 cucharilla de comino

Sal y pimienta

m Cortar las zanahorias en dados
(aprox. 15 x 15 mm).

m Introducir las zanahorias y verter el agua
en el vaso de la batidora.

m Mezclar durante algunos segundos a
velocidad maxima.

m Verter la mezcla en una cacerola 'y
anadir el comino.

m  Cocer durante 30 minutos. Puede afiadir
agua durante la coccién si desea una
sopa menos espesa.

m  Salpimentar.
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Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacién o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisiciéon mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafiara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Para sua segurancga

Muitos parabéns por ter comprado um novo indice
aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera encon- Para sua seguranga..........ccccccceeeeviieeeeennnen. 94
trar mais informagdes sobre os nossos Sistemas de seguranga ..........c.ccceccvveernene 96
produtos. Panoramica do aparelho............c.ccccceeueeee. 96
UtIliZaGAO0........cccee e 96
Limpeza e manutengao .........cccceecvveeeneee. 99
Ajuda em caso de anomalia ...................... 99
Receitas .......cooeveeiieiiie e 100
Eliminagéo do aparelho ............c..ccveen.. 102
Garantia........cccoeveeiiiee e 102

Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo. A nao
observancia das indicagdes sobre a utilizagao correcta do aparelho
exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.
Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
quantidades habituais numa familia ou em aplica¢des similares e nao
para uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um lar abrangem, p.
ex., a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizag&o por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do genero. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e
frequéncias normais num lar.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar / picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. Nao pode ser utilizado para
processar outros tipos de objectos ou substancias.

Favor, guardar as Instrugcdes de servigo. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrugdes de servigo devem acompanha-lo.

Indicagoes gerais de segurancga

/\ Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao é permitida a criangas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentagao fora do
alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia
ou a utilizagéo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e
tenham compreendido os perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.
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Para sua segurancga pt

O aparelho so6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as
indicagdes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho
apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de
alimentacao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos.

Antes da troca de acessorios ou de pecgas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o
aparelho e separa-lo da rede eléctrica.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este néo se

encontre sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem,
desmontagem e limpeza. N&o deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes. Se o cabo de alimentacao deste
aparelho apresentar danos, tera que ser substituido pelo fabricante
ou pelos seus Servigos Técnicos ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situagdes de perigo.

As reparagdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servigos Técnicos.

Indicagoes de segurancga para este aparelho

A\ Perigo de ferimentos

/\ Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua, nao coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e comega a
funcionar, logo que volte a energia.

Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo
que O necessario para a preparagao do batido.

A\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca inserir a mao no copo misturador montado!
Trabalhar sempre com o misturador completamente montado e com
a tampa colocada! S¢ retirar ou colocar o copo misturador com o
aparelho desligado e depois de o accionamento estar completamente
imobilizado. Depois do aparelho desligado, a lamina ainda gira
durante algum tempo.

A\ Perigo de queimaduras!

Tenha muito cuidado na preparagao de ingredientes quentes.

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Durante o trabalho, devera
segurar na tampa com uma das maos. Neste caso, ndo tocar na
abertura de enchimento! Deitar no copo misturador, no maximo,
0,5 litros de liquido quente ou que desenvolva espuma.
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pt Sistemas de segurancga

Sistemas de seguranca

Proteccgao de ligagcao

S6 é possivel ligar o aparelho se o copo
misturador estiver bem apertado até ao
batente.

Sistema automatico de corte

O aparelho desliga-se automaticamente
se o copo misturador for inadvertidamente
desapertado durante a sua utilizagao.

Ver «Ajuda em caso de anomalia».

Panoramica do aparelho

Nestas Instrugbes de Servigo sdo descritos
diversos modelos.

Nas paginas das ilustracdes existe uma
panoramica dos diversos modelos (Fig. [d).

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracoes.

1 Bloco do motor

2 Selector rotativo
0/off = Stop
1 = velocidade minima de trabalho
2 = velocidade maxima de trabalho
Pulse = aplicagéo da velocidade
maxima, segurar o botdo pelo tempo
desejado

3 Enrolamento do cabo

4 Accionamento

Copo misturador de plastico (MMB21...)

5 Copo misturador com lamina
N&o processar ingredientes ultraconge-
lados (excepto cubos de gelo).

6 Tampa com abertura de enchimento

7 Copo medidor com escala (max. 50 ml)

Copo misturador de vidro (MMB42...)

8 Suporte com lamina para misturador
e vedante

9 Copo misturador de vidro borosilicato
Especialmente resistente ao calor,
permite a preparacao de ingredientes
muito quentes.

10 Tampa com abertura de enchimento

11 Copo medidor com escala (max. 50 ml)
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12 Pecga para smoothies*
Para preparar sumos e smoothies de
fruta e outros ingredientes. A peca
destina-se a filtrar pevides e outros
componentes solidos, separando-os da
bebida.

*Nao em todos os modelos.

Utilizacao

O misturador ¢ ideal para

— Misturar e bater liquidos,

— Triturar e picar fruta crua, legumes,
nozes e chocolate,

— Fazer puré de sopas, de fruta e de
legumes cozidos,

— Preparar maioneses e molhos.

Ter em atencgao a tabela da figura [€]!

Indicagao: Se o picador universal
nao fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é
(n.° de encomenda 12007111).

O aparelho é proéprio para trabalhar as
seguintes quantidades:

Alimentos sélidos 100 g
Liquidos max. 1,51
Liquidos quentes ou que méx. 0,5 |
formem espuma

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca inserir a mao no copo misturador

montado! Trabalhar sempre com o mistu-

rador completamente montado e com a

tampa colocada! Sé retirar ou colocar o

copo misturador com o aparelho desligado

e depois de o accionamento estar comple-

tamente imobilizado. Depois do aparelho

desligado, a lamina ainda gira durante algum
tempo.
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A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
se uma passagem de vapor através do funil
para a tampa. Deitar no copo misturador, no
maximo, 0,5 litros de liquido quente ou que
desenvolva espuma.

Atencao!

Nunca trabalhar com o misturador vazio.
Trabalhar sempre com o aparelho completa-
mente montado. o colocar o copo misturador
sobre o bloco do motor, enroscar bem até ao
batente.

Recomendacdes relativas a velocidade
de trabalho

Liquidos quentes ou que formem 1
espuma

Preparar maioneses 2
Sopas, Smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Cubos de gelo Pulse
Ingredientes muito duros Pulse

Preparacgao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagéo, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

m Colocar o bloco do motor sobre uma
superficie plana, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo até ao comprimento
desejado.

Trabalhar com o copo misturador

de plastico (MMB21...)

Fig. 3

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do relogio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.
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Utilizagao pt

m Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

m Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes sdlidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o misturador, rodando em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

m Retirar a tampa do misturador.

Esvaziar o copo misturador.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencéo».

Trabalhar com o copo misturador

de vidro (MMB42...)

Fig.

m Pousar o copo misturador com o fundo
virado para cima.

m Colocar o vedante no suporte de lamina.

Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagbes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de Idmina pela pega e
inseri-lo no copo misturador.

Ter em atencao a forma das pecgas
(Fig. @-2a)!

m Deitar a pega (Fig. [@-2b). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
misturador.

m Virar o copo misturador.
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pt Utilizagao

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do relégio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

m  Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes sélidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

m Retirar a tampa do misturador.

Esvaziar o copo misturador.

m  Rodar o copo misturador e pousa-lo com
a abertura para baixo.

m  Remover o suporte de lamina. Para isso,
virar a pega para cima e retirar o suporte
de lamina.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencao».
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Trabalhar com a peca para

smoothies

Com esta pega é especialmente facil

preparar smoothies de fruta fresca, leite,

leite de soja, iogurte e sumos.

Fig. 3]

m Preparar o misturador conforme anterior-
mente descrito.

m Depois de colocar e apertar o copo
misturador, a pega para smoothies é
inserida no copo misturador.

m  Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os ingredientes no copo mistu-
rador através da abertura de enchi-
mento. Se necessario, triturar primeiro a
fruta.

Atencéo!

Nao deitar elementos duros e grandes no

copo misturador, p. ex., carogos de abacates

ou ameixas.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.
m Ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

m Retirar a tampa.

m Retirar o copo medidor da tampa e
inserilo na pega para smoothies. Assim
impede-se que elementos soélidos saiam
da pecga e se misturem na bebida.

m Esvaziar o copo misturador.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencgao».
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Limpeza e manutengao
O aparelho n&o carece de manutengao!

A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho. Consulte a figura [d para
conhecer os detalhes relativos a limpeza de
cada uma das pegas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.

Atencao!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loica.

Sugestoes:

— O melhor é limpar as pegas imediata-
mente apos a sua utilizagdo. Assim, os
residuos nao secam e o plastico ndo é
atacado (p. ex. através de 6leos desti-
lados existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o bloco do motor

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o bloco do motor com um pano
hdmido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

m De seguida, secar bem com um pano
seco.

Limpeza do misturador

O copo misturador, a tampa e o copo
medidor podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase
Pulse. Despejar a agua e lavar o misturador
com 4gua limpa.
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Limpar o suporte de lamina
(s6 no MMB42...)

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Nao tocar com as maos na lamina do mistu-

rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

N&o lavar o suporte de lamina na maquina
de lavar loica, mas sim sob &gua corrente,
limpando com uma escova. Nao deixar as
laminas dentro de agua! Retirar o vedante
para proceder a limpeza.

Ajuda em caso de
anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Anomalia:

O misturador ndo comega a funcionar
ou o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex. a
ferramenta esta bloqueada por um alimento)
e o dispositivo electrénico foi activado.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:
O copo misturador desapertou-se.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m  Aplicar correctamente o misturador e
roda-lo bem até prender.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicagao importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,

contactar os servigos técnicos (consultar

os respectivos enderegos no final deste

caderno).
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pt Receitas

Receitas

Notas gerais:

Misturar primeiro os ingredientes soélidos
com metade do liquido e adicionar depois o
liquido restante.

Na preparagéo de smoothies, depois de
esvaziar o copo misturador, coloca-lo nova-
mente e ligar o aparelho durante breves
instantes na poténcia maxima para envolver
o restante liquido.

Maionese

Indicagao: No misturador so se
pode fazer maioneses com ovos
inteiros.

Receita base:

1 ovo

15 g de vinagre ou sumo de limao
1 pitada de sal

1 pitada de agucar

250 ml de dleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma
temperatura.

m Regular o misturador para uma veloci-
dade baixa.

m Misturar todos os ingredientes (excepto
0 6leo) durante alguns segundos, com
uma velocidade baixa.

m Regular o misturador para a velocidade
maxima, adicionar o 6leo através do funil
e misturar durante cerca de 2 minutos.

Chocolate quente

50-75 g de chocolate em barra

congelado

Y2 | de leite quente

Natas batidas e raspa de chocolate a gosto

m Partir a barra de chocolate em pedagos
(cerca de de 1 cm) e triturar completa-
mente no misturador, com a velocidade
maxima.

m Desligar o misturador e adicionar o leite
através do funil.

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Deitar o chocolate quente em copos e
servir com natas batidas e raspa de
chocolate.
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Batido de gelado

de banana

2-3 bananas (cerca de 300 g)

2-3 colheres de sopa de

gelado de baunilha ou de lim&o (80-100 g)
2 pacotinhos de agucar baunilhado

Y2 1 de leite

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Dica: Esta receita também pode ser prepa-

rada com a pega para smoothies.

Tacga de fruta
(MMBA4...)

250 g fruta congelada
(p. ex. morangos,
banana, laranja, maca)
50-100 g de agucar
500 ml de agua fria
Gelo a gosto

m Descascar e partir a fruta em pedagos

m Congelar os frutos frescos antes do
processo seguinte.

m Deitar todos os ingredientes (excepto o
gelo) no copo misturador.

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Eventualmente, servir juntamente com o
gelo.

Cocktail para

desportistas

2-3 laranjas (cerca de 600 g)

1-2 lim&es (cerca de 150 g)

-1 colher de sopa de agucar ou de mel
Y| de sumo de maga

Ya | de agua mineral

eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limbes em pedacgos.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
o0 sumo de magé e a agua mineral) no
copo misturador.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

29.04.2015 12:29:42



m Adicionar o sumo de maca e a 4gua
mineral.

m  Misturar durante algum tempo até que a
bebida tenha criado espuma.

m Deitar o Cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto.

Smoothie verde
1 macga verde

(cerca de 100 g)
Sumo de um liméo
(cerca de 20 g)

20 g de couve galega
10 g de aipo

10 g de folhas de coentros
10 g linhaca

1 g de canela moida
250 g de agua gelada

m Cortar a maca, o aipo e a couve galega
em pedagos.

m Deitar um pouco da agua no copo
misturador.

m Deitar todos os ingredientes solidos
na pega para smoothies e encher com
agua.

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Sugestao: Também é possivel preparar esta

receita sem pega para smoothies.

Smoothie de uva

(MMBA4...)

250 g de uva verde

25 g de espinafres novos

100 g de pedacos de banana congelados

200 ml de cha verde (adequado para

criangas) frio

m Deitar um pouco do cha no copo
misturador.

m Deitar as uvas, os espinafres e os
pedacos de banana na pecga para smoo-
thies e encher com o resto do cha.

m Misturar a velocidade maxima até o
smoothie ficar pronto.
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Sobremesa vermelha

400 g de fruta desencarogada
(ginjas, framboesas, groselhas,
morangos, amoras silvestres)

100 ml de sumo de ginja

100 ml de vinho tinto

80 g de acucar

1 pacotinho de agucar baunilhado
2 colheres de sopa de sumo de limao
1 pitada de cravinho moido

1 pitada de canela

8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e por a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar a fruta quente e a gelatina a
uma velocidade baixa durante cerca de
1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

S$6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.

Pesto de manjericao
10 g de pinhdes

3 g alhos

5gdesal.

40 g de queijo parmeséao
10 g de manjericéo fresco
70 g de cha de azeite

m Deitar os pinhdes, o alho, o sal e o
queijo parmesao no recipiente de vidro e
fechalo com o suporte de lamina.

m Triturar na fase Pulse durante
15 segundos.

m Adicionar o manjericdo e o azeite e
misturar tudo durante 10 segundos na
fase Pulse.
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pt Eliminagéo do aparelho

Sopa de abobora

600 g de abdbora com interior
amarelo

200 g de batatas

11 de caldo de legumes

2 cebolas

2 dentes de alho

Pimenta moida e sal

30 g de manteiga

2 colheres de sopa de azeite extra virgem
5-6 folhas de manjericao

2-3 folhas de salva

1 molho de salsa

1 molho de tomilho

1 molho de manjerona

a de colher de cha de canela moida
Queijo parmesao ralado a gosto

m Cortar a abdbora as fatias, descasca-la
e remover as pevides. Cortar a abdbora
em pequenos pedagos.

m Descascar as batatas e também corta-
-las em pequenos pedagos.

m Descascar as cebolas, pica-las miudi-
nhas e refoga-las ligeiramente numa
frigideira com manteiga, azeite e alho
picado.

m Adicionar os pedagos de abdbora
e batata e saltea-los ligeiramente,
mexendo sempre. Adicionar o caldo
de legumes aos poucos e adicionar as
ervas aromaticas atadas num molho.

m Deixar apurar durante cerca de 25 a 30
minutos em lume baixo e, caso neces-
sario, adicionar mais caldo.

m Retirar o molho de ervas aromaticas.

m Temperar com sal e pimenta, uma
pitada de canela e um fio de azeite extra
virgem.

m Deitar 500 ml de sopa no copo mistu-
rador de cada vez e triturar.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

m Para servir, polvilhar com queijo
parmesao ralado finamente.
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Sopa de cenoura com

sementes de cominho

780 g de cenouras

720 ml de agua

1 colher de cha de sementes de cominho

Sal e pimenta

m Corte as cenouras aos cubos
(de aprox. 15x15 mm).

m Coloque as cenouras aos cubos junto
com a agua no copo misturador.

m Misture os ingredientes na velocidade
maxima, durante alguns segundos.

m Deite a mistura numa panela e adicione
as sementes de cominho.

m Deixe cozinhar tudo durante 30 minutos.
Se preferir dar uma consisténcia mais
liquida a sopa, véa adicionando agua
durante a cozedura.

m Tempere com sal e pimenta.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecolégica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha

e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgées.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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MNa v aceaAeid oag el

JuyxapnTrpia yia Tnv ayopd Tng véag oag |'|£p| £X6” Eva
ouokeung arré Tov Oiko Bosch.

Mepaimépw TTANPOQOPIEG OXETIKA HE TO TTPOI- 110 TNV AOQPAAEIR OOG .. 103
ovTta pag Ba Bpeite oTnv I0TOooEAIdA Pag. 2UCTAPOTA AOQAAEIOG. .. 105
ME IO HOTIA .. 105
XEIPITUOG. .ttt 105
KaBapiopdg Kal @povTida .........cccceeeeeen. 108
AVTIHETWTTION BAABWV ... 109
JUVTOVEG tieitieeieieesireesereeereeereeereeesee e 109
ATTOOUPON et 112
OPOI EYYUNONG -ttt 113

MNa Tnv aoc@dAeid oag

Mpiv TN Xprion d1IaBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUCES 0dNYiES, WOTE va
YVWPICETE ONUAVTIKEG UTTOOEIEEIC aOPOaAEiag Kal XEIPIOUOoU yia TNV
TTAPOUCA OUOKEUTN).

H un Tipnon Twv odnyiwv yia TN CwaTr XPron TG OUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TTPOKUTITOUV
até auTr). H Tapolca ouokeur TTPoopileTal yia TNV £TTECEPYATia
TTO0OTHTWY, CUVABWV YIQ TO VOIKOKUPIO ] O€ YN ETTAYYEAUATIKES
EQPAPHOYEG, TTAPOMOIES UE VOIKOKUPIO. O1 TTapOUOIEG PE TO VOIKOKUPIO
eQapuoyEg TrepIAauBavouy TT. X. TN Xprion o€ KOudiveg yia TOug
UTTOAAAOUG KATOOTNUATWY, YPAPEIWY, AYPOTIKWY KAl AAAWYV
ETTIXEIPACEWY, KABWG Kal TN XPAOT OTTO EVOIKIAOTES EEVWOVWY, MIKPWV
£evodoyEiwV Kal TTAPOPOIWV KATOIKIWV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN
MOVO yIa TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG ETTECEPYATIAG, OUVABEIS yia TO
VOIKOKUPI6. H TTapouca cuokeun ival KATAAANAN yia Tnv avauién
UYPWV 1 avTIOTOIXO PEUCTWYV TPOPINWY, VIO TO KOWIUO/TPIYIKNO VWTTWV
@POUTWV Kal AaXavikwy, yia TNV TTOATOTTOINON ¢aynTwy KaBwG Kal
yla TNV AAE0N KATEWUYHEVWY TPOPIMWV (TT. X. @POUTWV) Kal ToV
BpupUATIONO TTAYOKUPBWYV. Agv ETTITPETTETAI VA XPNOIYOTTOINGET yia TV
eTmeCepyaoia AAAWY QVTIKEILEVWV ] QVTIOTOIXO OUCIWV.

MapakaAeioBe va QUAALETE TIG 0dnyieg XprHong.

Kata tnv Trapaxwpenon Tng OUOKEUNG O€ TPITOUG dWOTE Padi TIG
odnyieg xpnong.

Mevikég utrOOEISEIC Ao PaAEiag

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag

H TTapouca cuokeur] dev MITPETTETAI VA XpNolhoTTolEiTal atrd TTaidid.
Kpatdre TN OUOKEUN Kal TO TPOPOBOTIKO KAAWDIO TNG JaKPIG aTTd
TTaIdIA. O CUOKEUEG JTTOPOUV VA XPNOIKOTTOIOUVTAl TTO TIPOCWTTA E
MEIWMEVEG QUOIOAOYIKEG, aIOBNTAPIES i VONTIKES IKAVOTNTEG KABWG Kal
ENEIYN ePTTEIpiOG KAl yvwong, otav eMRAETTOVTAI ] £XOUV KOTAPTIOTEI
OXETIKA UE TNV A0PaAf XPrion TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KOTAVOHNOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU ATTOPPEOUV ATTO QUTH.
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el Ma Tnv ac@daAeid oag

Ta Taudid dev eMTPETTETAI VA TTAI(OUV PE TN OUCKEUN.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEU JOVO OUUPWVA [E T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIdA TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ KAEIOTOUG
XWPOUG. XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVOV, OTAV QUTH Kal TO KOAWDIO
NG d¢ev TTapoucialouv BAAGReS. Mpiv TV aAAayn e€apTnudTwy n
TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIx KIVOUVTAI KOTA TN AEIToupyia, N OUOKEUN
TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI KAl va atropovwBei atrd 1o SiKTuo.

Ortav dev TNV eMPAETTETE — TIPIV TN GUVAPUOAGYNON, TV
aTTOoUVaPPOASYNON 1) TOV KABApIoPd — N CUCKEUN] TTPETTEI VO
QATTOPOVWVETAI TTAVTOTE ATTO TO dikTUO. Mn PEPVETE TO TPOPODOTIKO
KOAWOIO O€ ETTAPNA PE AIXUNPES AKPEG I JE KOUTEG ETTIPAVEIEG.

H aAAayr) Tou Tpo@odOoTIKOU KaAwdiou, 6Tav auTo TTAPOUCIAlel KATToIx
BAGBN, TTPETTEl Va yiveTal ATTO TOV KATAOKEUQOTH A TNV AVTIOTOIXN
UTTNPETIa TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWYV 1 ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIOPEVO TTPOCWTTO, WOTE VA atro@eUyovTal o1 Kivouvol. Ol
ETTIOKEUEG OTN CUOKEU TTPETTEI VO avaTiOevTal udvo OTnVv UTINPECia
TEXVIKAG EUTTNPETNONG TWV TTEAQTWV HAG.

Y1rodeigeig ac@aAgiag yia Tnv mapouoa CUOKEUN
A\ Kivduvog TpaupaTioou

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag

Mn BuBiceTe TTOTE TO UTTAOK KIVNTAPA HECQ O€ VEPO, UNV TO KPATACETE

TTOTE KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPO OUTE VA TO TTAUVETE OTO TTAUVTAPIO

TATWV.

2 € OIOKOTTN TNG TTAPOXNSG PEUMATOG N OUCKEUN TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINMEVN KOl HETA CEKIVAEI EaVd.

2.0G OUVIOTOUME VA PNV QQAVETE TTOTE TN CUOKEUN VA DOUAEUEI

TTEPICOOTEPO OTT OTI XPEIACETAI VIO TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIUWV

TTOU BEAETE VA AVOUICETE.

A\ Kivduvog TPpaUHaTIONOU a1rd To KOPTEPO Maxaipl Tou pigep /
TNV TEPIOTPEPOUEVN Kivhon!

Mnv TmdaveTe TTOTE EOA OTO TOTTOBETNUEVO TTOTAPI MigEP.

AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWS CUVAPHOAOYNUEVO WIEEP Kal TTAVTOTE

ME TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI! AQAIPEITE KAI TOTTODETEITE TO TTOTHPI

MiEP POVO PE aTTEVEPYOTTOINUEVN TH OUCKEUN KOl PE QKIVNTOTTOINUEVN

TNV Kivnon. MeTa tnv arrevepyoTroinon 1o paxaipl eEakoAoubei va

OOUAEUEl OKOMA VIO GUVTONO BIACTAMA.
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A\ Kivduvog {epatioparog!

2UQTANATA A0QaAgiag el

[S1aiTepn TTPOCOYN KOTA TNV £TTECEPYATIO KAUTWY UAIKWV. OTav
OOUAEUETE KOUTA UAIKA, £CEPXETAI OTUOGC ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.
Kata 1n didpkeia TnG EpY0Tiag KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI JE TO EVO
XépL. TautOxpova pnv TAvVETE TTAVW ATTO TO AVOIYHA CUPTTARpWOoNG
UAIKWV! PixveTe péoa oto TToTrp1 Jigep 10 TTOAU 0,5 Aitpa KauTwv i

aQPICOVTWY UYPWV.

2UOTAMATA AC@PAAEiag

Aoc@dAcia Béong oe Asitoupyia

H ouokeun ptropei va evepyoTtroindei pévov,
otav 1o TToTAP! Mifep BIBWONKE PEXPI TO
TEPUO.

AuTtéparo ocuoTnua

ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeun attevepyoTrolgital autopaTa, 6tav
TO TTOTHPI Pigep EefIdwOEi katd AdBog kaTd
Tn IGPKEIA TNG EPYATIAg.

BA. «AvTipeTwmion BAaBwv»

Me pia partia

>’ auTég TIG 0dnyieg Xpriong Treplypdgpo-
vTal S1Id@opa HOVTEAQ. ZTIG OEANIOEG [E TIG
€IKOVEG BPIOKETAI Yiat CUVOTTTIKI ATTOWN TWV
S1o@opwv povtéAwv (Eikova [E).
MapakaAeioBe v’ avoiteTe TIG OENIBEG PE TIG
EIKOVEG.

1 MrAok KivnTipa

2 MepioTpe@POPEVOG BIAKOTTTNG
0/off = Zrom
1 = XaunAdtepog apIBu6G aTPOPUIV
epyaaoiag
2 = YynAdTEPOG OpPIBUSGS OTPOPWV
epyaoiag
Pulse = Ze(gn TTaApou pe Tov PEyioTo
apIBuod oTPOPWV, KPATATE TOV OIAKOTITN
yia TNV €mOuPnTA dIdpKEla

3 MepitiAign kaAwdiou

4 Kivnon

MAaoTiké TroTAPI Pisep (MMB21...)

5 Motnpi pi§ep pe paxaipia
Mn SouAeUeTe KaTEWUYPEVA UAIKG (EKTOG
atré Taydakia).

MMB_21_42_EU.indb 105

6 Koamrdki pe dvolypa cuutrAnpwong
UAIKWV

7 KutreAdo pétpnong pe KAipaka
(max. 50 ml)

FudAivo rotApi pigep (MMBA42...)

8 ZuykpdTnon Haxaipiwyv JE Haxaipl
Higep ka1 TO1HOUXO

9 MotApl yisep a1rd BoploTTupITIKG YUOAi
IS1aiTepa avOekTIKG OTN BepUOTNTA,
EMTPETTEI TNV ETTEEEPYATIa TTOAU KAUTWV
UNIKWV.

10 Katrdki pe dvoiypa cuptrARpwong
UAIKWV

11 KudtreAAo péTpnong pe KAigoka
(max. 50 ml)

12 "Ev@eTo smoothie*
MNa Tnv eTe€epyaaia epoUTwv Kal GAAwY
UAIKWV 0€ Xupoug Kai smoothies. To
€vOETO PpoVTICEl va QIATpApPOVTAl TA
KOUKOUTOIO Kal Ta GAAG oTEpEG oUOTA-
TIKA, WOTE VA UNV KATaARyouv OTa TTOTA.

*Ox1 o€ OAa Ta POVTEAQL.

XeIpIouog

To pigep eival katdAAnAo yia

— TNV avApIgn Kai Tov a@pIcUS Uypwy,

—  TO KOWIUO KAl TRIYINO PPECKWY QPOUTWY,
Aaxavikwy, Kapudiwy, GOUVTOUKIWY Kal
OOKOAATAG,

— TNV TTOATOTTOINON COUTIAG, BPACHEVWV
@POUTWY Kal AaXaVIKWYV,

— TTOPOOKEUA JAYIOVELAG KOl GAATOWV.

MpoaoéETe Tov Trivaka Eik. [€!

Ymodei§n: WAV o kOQTNG YEVIKAG XPHoNg
Oev £xel TTapadobei padi, UTToPEITE va Tov
TTOPAYYEINETE HECW TNG UTTNPETTA TEXVIKNG
eCuTTNPETNONG TTEAATWV (KW. TTapayyeAiag:
12007111).
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el XeIpIouog

H ouokeun gival KaTGdAANAn yia Tnv emmegep-
yaoia Twv akoAoUBwv TTOCOTHTWV:

21EPEG TPOPIUA 100 g
Yypd TO TTOAU 1,51
KauTtd ) agppidovta uypd TO TTOAU 1,51

A\ KivBuvog TpaupaTiopos atré To
KOQTEPO Paxaipl Tou piep / TRV TTEPI-
oTPEPOEVN Kivnion!

Mnv mavete TToTE p€oa O0TO

TOTTOBETNUEVO TTOTAPI WigEP. AOUAEUETE

TIAVTOTE PE TTARPWG GUVAPHPOAOYNUEVO Pigep

Kal TTAVTOTE € TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI!

AQaipeiTe KaI TOTTOBETEITE TO TTOTHPI HiEP

MOVO JE aTTEVEPYOTTOINKEVN TN CUOKEUN Kal

ME aKivnToTroINuévn TNV Kivnon. Metd tv

ATTEVEPYOTTOINGT TO Haxaipl EaKoAouBEi va

O0oUAeUEl akOua yia GUVTOUO BIACTNHA.

A\ KivSuvog Zepatioparog!

‘Ot1av douAeleTe kaUTA UAIKA, eGEpyETal ATPOG
atré TO Xwvi 0TO KATTAKI. PixveTe péoa ato
TToTAPI Pigep To TTOAU 0,5 AiTpa KAUTWV 1
aPPICOVTWYV UYPWV.

Mpoocoxn!

Mn Aeiroupyeite To Pigep TTOTE AdE<IO.
AouAeUeTe TTAVTOTE PE TTARPWS GUVOPHOAO-
ynuévn ouokeun. BidwaoTe 10 TTOTAPI pigep
KaTd TNV TOTTOBETNON GTO PTTAOK KIVNTHPQ WG
TO TEPHA.

ZUOTAOEIG YIa TOV OpIOUO OTPpOPLV
epyaciag

Kautd ) agpifovta uypd 1
Mapaokeur) payloveqag 2
>ouTreg, smoothies 2
KOKTEIA, MIAKOEIK 2
TTAYOKIO Pulse
TTOAU OKANPA UAIKG Pulse

MpocToipacia

m [lpiv TNV TTpWTN Xprion koBapilete KaAd
TN OUOKEUN Kal Ta e§apTAaTa, BA. OTO
Ke@aAaio «KabBapioudg kai gpovTidoar.

m  TOTTOBETACTE TO UTTAOK KIVNTAPA ETTAVW
o¢ Agio, oTaBePO Kal KaBapd UTTOOTPWHA.

B =ETUAIETE TO KOAWDIO WG TO ATTAITOUHEVO
HNKOG.
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Epyacia pe To TAAOTIKO TTOTAPI
Migep (MMB21...)
Eikéva [F]

m  TOTToBETrOTE TO TTOTAPI HigeEp eTTAVW OTNV
Kivnon oT1o ptrAok KivnTrpa. To BéAog aTo
TTOTAPI Migep OEiXVEl OTNV KOUKKIdA OTO
MTTAOK KIVNTHPQ.

m  2TEPEWOTE TO TTOTAPI YigeP Pe OTPEWN
oTn Popd TwV BEIKTWV Tou PoAoyIoU wg
TO TEPUQ.

m  Pixvere Ta UAIKd.

m  ToTrOBETHOTE TO KATTAKI KOI TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TA KATW. TOTTOBETACTE TO
KUTTEAAO péTpnong oTo Avolyua CUPTTAR-
PWONG UAIKWV.

m  Bddete 10 @Ig OoTNV TTPICQ.

m PubuioTe Tov TEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTov £mMOuUPNTS apIBud GTPOPWV
£pyaciag.

m Kartd Tnv avapign Kpatare 1o Katrdkl oTnv
akpn. Mnv mavere TAvw aTté TO Avolyua
OUPTTAAPWONG UAIKWV!

ZuputrARpwon UAIKWY

m  Pubyilete Tov TTEQIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTo 0/off.

Eite

AQaIPEDTE TO KATTAKI.

JUPTTAPWON UANIKWV.

BydATe £€w TO KUTTEANO PETPNONG.
ZUPTTANPWVETE UYPA Kal OTEPED
(MIKPSTEPQ) UAIKG pEGQ OTTO TO GVOIYUQA
OUPTTAAPWONG UAIKWY OTO KATTAKI.

m  O£TeTe TN OUOKeUN {ava o€ AsiToupyia.

MeTd Tnv gpyacia

m  Pubupilete TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTTN
ato 0/off.

m  Tpafdre 10 @Ig 1o TV TTPI0.

m  AQaIpéOTE TO WieP OTPEPOVTAG TO AVTI-
OTPOYA TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU.

m  AQQIpEiTE TO KATTAKI OTTO TO TTOTAPI TOU
Migep.

= AdeidoTeE TO TTOTAPI Yigep.

m  KoBapilete OAa Ta pépn, BA. «Kabapi-
OP6G KAl PPOVTIOAN.

" ESH
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Epyacia pe To yudAivo TToTApPI
Migep (MMBA42...)
Eikéva

m  ATTOBETETE TO TTOTAPI PiEEP PE TOV
TTUBUEVA TTPOG TO TTAVW.

m  ToTroBeTAOTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTN
OuyKpdTnon paxaipiwv. Mpooéxete va
€ival CWoTd TOTTOBETNPEVN N TOIOUXA.

InUAVTIKEG UTTODEISEIG

Av n ToIgoUxa €ival KATEOTPAUMEVN 1] OgV

TOTTOBETAONKE CWOTA, PTTOPEi va TPEEE! £Ew

uypo.

m [lidoTe TN CUYKPATNON POXAIPIWY OTN
AaBn Kal TOTTOBETACTE TNV €A GTO
TTOTAPI igeEP.

MpooégTe TN pop®n Kail Tn B€on Twv
pepwyv (Eikéva [@-2a)!

m [upioTe Tn AaPn) TTpOG TNV avTiBeTN KATEU-
Buvaon (Eikéva [8-2b). ‘ETol ac@aAileTal
N ouykpATNOoN Haxaipiwyv OTo TTOTAPI
Migep.

= AvamrodoyupiaTe TO TTOTHPI Higep.

m  TomroBeTrOTE TO TTOTAPI YigEP ETTAVW OTNV
Kivnon oto ptrAok kivntripa. To BéAog aTo
TTOTHPI YigeP BEiXVEI OTNV KOUKKIda GTO
MTTAOK KIVNTHPQ.

m  2TEPEWOTE TO TTOTAPI MIEEP PE OTPEWN
aTn Qopd TwV BEIKTWYV TOU POAOYIOU WG
TO TEPUQ.

m  Pixvere Ta UAIKG.

m  TOTTOBETACTE TO KOTTAKI KOl TIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TO KATW.

m  TomoBeTAoTE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
AvOoIyHa GUUTTARPWONG UAIKWV.

m Bddlete 10 @ig oV TIpIda.

m  PuBpioTe Tov TEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
aTov €mMOUUNTO ApIBUS OTPOPWYV
epyaaoiag.

m  Katd Tnv avapign KpaTaTe TO KATTaKI aTnV
dakpn. Mnv Tmavete Tdvw aTtd 10 Avolyua
OUMTTARPWONG UAIKWV!
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XeIpiopog el

ZupuTTARPWON UAIKWYV

m  Pubypilete ToV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oTo 0/off.

Eite

m  AQaipéOTE TO KATTAKI.

ZUPTTANPWON UAIKWV.

BydaATe £€w TO KUTTEAAO PETPNONG.
ZUPTTANPWVETE UYpd Kal OTEPEG
(MIKpOTEPA) UAIKA €T aTTO TO GvOoIyua
OUPTTAAPWONG UNIKWY GTO KATTAKI.

m  O£TeTE TN OUOKEUN Lava o€ AsiToupyia.

MeTd TnVv gpyacia

m  PuBpilete TOV TEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oTo 0/off.

m  TpaBdre 10 QIg atd TNV TIPI0.

m  AQaIpETTE TO TTOTAPI YigEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIOETA TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV
TOU poAoyiou.

m  AQQIpEiTE TO KATTAKI aTTd TO TTOTHPI TOU
Hi€ep.

m  AdeidoTeE TO TTOTAPI Higep.

m  AvamodoyupileTe To TTOTAPI Hiep Kal TO
QATTOBETETE PE TO AVOIYUA TTPOG TO KATW.

m  BydAte Tn ouykpdTtnon paxaipiwv. I’
auTd yupioTe TN Aafn TTPOG Ta TTAVW Kol
TPARAETE TN CUYKPATNON JOXAIPIWV TTPOG
Ta £EW.

m  KoBapilete OAa Ta pépn, BA. «KabBapi-
OMOG KAl PPOVTIOAN.

Epyaoigg pe 10 évBeTO YIa

smoothie

Me autd 10 £vBeTO emTITUYXAVETQI IDIAITEPO

€UKoAa n TTapackeur) smoothie atmé @péoka

@pouTa, yaAa, yaAa odyiag, yiaoUupTi Kal

Xupoug.

Eikéva [3]

m [lpogToipudoTe 1O piep OTTWG TTEPIYPA-
(PETOI TTPONYOUHEVWG.

m  Metd TV ToTroB€TNoN Kai To Bidwua Tou
TroTNPIoU Wigep TOTTOBETETAI TO £VOETO
smoothie yéoa oTo TToTAPI HigeP.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KOl TNECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TA KATW.

m  Bddete 10 @I oV TTPId0.

" ESH
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el KaBapioudg kar gpovTida

m  BdATe Ta UANIKG p€oa aTTd To dvolyua
CUUTTARPWONG UAIKWV PéTa OTO TTOTHPI
Mi€ep, kOWTE evOEXONEVWG T PPOUTA
TTPONYOUHEVWG.

Mpoooxn!

Mn BadeTe Ta peydAa, okAnpd pépn péoa oTo

TTOTAPI YigeP, TT. X. KOUKOUTOIA aTTd OBOKAVTO

1} Sapdoknva.

m  TomroBeTAoTE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
Avolyua CUPTTANPWONG UAIKWV.

m  O€ETeTe TN OUOKEUNA O€ AgiToupyia.

Metd TnV gpyacia

m  PuBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  Tpafdre 10 @Ig atd TNV TIPICa.

m  AQaipéoTe TO TTOTAPI PigEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIBETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
Tou poAoyiou.

m  AQaipéoTe TO KATTAKI.

m  BydAte 10 kKUTTEANO PETPNONG QTTO TO
KOTTAKI KOl TOTTOBETACTE TO OTO £VOETO
smoothie. ‘ETol eumrodideTal n ITwon
OTEPEWV CUCTATIKWY OTTO TO £VOETO pECa
oTO TT0TO.

m  AdeiGoTe TO TIOTAPI MiCEP.

m  KaBapiete 0Aa Ta pépn, BA. "Kabapioudg
Kal @povTida”.

KaBapiouog Kal gpovTida
H ouokeun dev xpeldaletal ouvTripnon!

O KaAOG KaBapIopds eyyudTal peyaAn
d1apkeIa Gwnig. Mia yevikr drroyn yia Tov
KOBAPIoUO TWV ETTIUEPOUG JEPUIV UTTOPEITE
va Bpeite atnv Eikéva 3.

A\ Kivduvog nAektpomrAngiag!

Mn BubiceTe TTOTE TO PTTAOK KIVNTApA pHECQ
o€ vepOd, PNV TO KPATAOETE TTOTE KATW ATTO
TPEXOUUEVO VEPO OUTE Va TO TTAUVETE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mpoocoxn!

Mn xpnoigoTroleite péoa Kabapiouou TTou
xapddlouv. O1 em@aveieg uTTopouV va
UTTOOTOUV QBOOPEG.
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ZUpBOUAEG:

— 2ag OuvIOTOUUE va KaBapileTe Ta Pépn
apéowg PETA TN Xpron. ‘Etor dev Ba
KOAAR o€l TiITToTa KOl TO TTAACTIKG UAIKO
O¢ev Ba TTpoaBAnBei (1. . atrd Ta aIBépia
€AaIa TWV PTTOXOPIKWY).

— Kard tnv emmegepyaoia . X. KAPOTWV
Kal KOKKIVOU AdXavou oxnuaTideTal ia
KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKA
MEpPN, N oTToia PTTopEi va ATTOPAKPUVOET
ME HEPIKEG aTaydveg Aadiou gaynTou.

KaBapiopég HITAoK KivnTRpa

m  TpaBdre 10 QIg atd TNV TIPI0.

m  ZKOUTTICETE TO PTTAOK KIVNTAPQ PE BPEy-
pévo TTavi. Av XPEIOOTE], XPrOIUOTIOIEITE
Aiyo aTToppuTTavTIKO TTAUGIMATOG TTIATWVY.

m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTIOTE TO VO OTEYVWOEL.

KaBapioudg Tou Higep

To TTO0TAPI HigEP, TO KATTAKI KAl TO KUTTEAAO
METPNONG TTAEVOVTAI GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Xuvete Aiyo vepd e atTop-
PUTTOVTIKO PéCa OTO TOTTOBETNUEVO UigEp.
PuBuioTe yia Aiya deutepdAettTa oTn Babuida
TTAAROG. ADEIAZETE TO VEPO KAl CETTAEVETE TO
Miep pe kaBapd vepod.

KaBapiopég Tng ouykpdtnong
Haxaipiwy (Hévo MMB42...)

A Kivduvog TpaupaTtiopol a1ré 1o
KOQPTEPO payaipi!

Mnv ayyiCete TO payaipl Tou pi¢ep pE Ta xépia

Yyuuvd. MNa Tov KaBapioud XpnoIhoTIoIEiTE

Bouptoa.

Mnv TTAEVETE TN CUYKPATNON PAXAIPIWY OTO

TAUVTAPIO TTIATWY, aAAG TNV KaBapileTe

KATW atrd TpEXOUNEVO vePS UE BolupTtoa. Mn

TO a@AveTe p€oa o€ vepd! AQaipéaTe TNV

TOIMOUXA Yia TOV KaBapIguo.
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AvTtipeTwtrion BAaBwv

A Kivduvog Tpauvpartiopou!

Mpiv TNV avrigyeTwmion kamolag BAGRNG
Byddete TO @I TTO TNV TTPIa.

BAGBN:

H ouokeun dev avdpel A ofrjvel katd Tn
AeiToupyia.

MOéavn aiTia:

H ouokeur| uTTEpPOPTWONKE (TT. X. TO EPYQ-

Aeio gival ytrAokapiouévo atté TpdPIua) Kal

EVEPYOTTOINONKE N NAEKTPOVIKI) ACQAAEIQ.

AvTigeTwTiON:

m  PubBpilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
oto 0/off.

m  Tpapdre 10 QIg o116 TNV TTPIa.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV QITia TNG
UTTEPPOPTWONG.

m  O¢teTe TN ouokeun Eavda o€ Asitoupyia.

MeavA airia:

To Trothp1 piep EePIOWONKE.

AvTigeTwTTiOoN:

m  PuBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  TomoBeTroTe CWOTA TO Wigep Kal BIdWOTE
TO WG TO TEPUA.

m  O¢fTeTe TN ouokeun Eava og Asitoupyia.

ZNMOAVTIKA UTTOdEIEN

2 € TTEPITITWON TToU OEV PTTOPET va avTi-
MeTwTOoTEN €101 N BAARN, TTapakaAoUpe

va oTTeUBUVOEITE TNV UTINPETIa TEXVIKAG
eCutnpétnong eAatwy (BA. oTig AieuBuvoeig
UTTNPECIWV TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV
010 TEAOG TOU TTAPOVTOG GUAAADIOU).

2uvTayEG

levikég utrodeigeig:

Avapeifte Ta 0TEPEA UAIKA TTPWTA E TN MICH
TTO0OTNTA UYPOU Kal JETA TIPOCBEDTE TO
UTTOAOITTO UYPO.

2 € TTEPITITWON TTAPOCKEUNG GUOUBI IETA TO
adel0opa Tou doxeiou avAapeEng ToTToBE-
TAOTE TO {avA Kal EVEPYOTTOINOTE OUVTOUA
oTnVv uwnAoTepn Babuida, yia va TTapeTe TO
UTTOAOITTO UYPO.
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AvtipgeTwmon BAaBwv el

Mayiovéla

Ymodei§n: 1o pigep ytopeite va

€TOINAOETE payioveéla Jévo aTTd

0AOKANpa apyd.

Baoiki ocuvTayni:

1 aByod

15 yp. &idI ) xupodg Aepoviod

1 Tpéda aAdTI

1 mpéda Caxapn

250 ml Aadi

Ta uAIKG Ba TTPETTEN va £XOUV TNV idIa

Bepuokpaaia.

m  O€£TeTe TO Piep o€ AeiToupyia e PIKPO
apIOu6 OTPOPUIV.

m  AvokaTeUETE Ta UNIKA (EKTOG aTTO TO AGdI)
VIO HEPIKA SEUTEPOAETTTA OE€ PIKPO apIOuo
OTPOPWV.

m  EvepyotroijoTe 1o pi€ep otnv uwnAdTEPN
Babuida, xuoTe T0 AAdI Péoa artrd
XOGVN KOl aVAUEIETE TA TTEPITIOU 2 AETTTA.

Kauté poé@nua ocokoAdTag

50-75 yp. kaTewuyuévn KouRepToUpa

V2| CeoTO yaAa

ZavTiyi Kal TpIPPéVN COKOAATO KaTd

TTPOTIKNON

m  KoBete T ookoAdTa og KopdTia (Trep.
1 cm) ka1 TNV TPIBETE KAAG OTO WigeP pE
TOV JEYAAUTEPO QPIBUSG GTPOPWV.

m  O€£TeTe TO piGep EKTOG AciToupyiag Kal
PIXVETE TO YAAQ HEGA OTTO TO XWVi.
AvapiyvieTe 1 AeTITO JE TOV HEYAAUTEPO
apiBuéd oTPoPWV.

MolipddeTe TNV KAUTH) COKOAATA O€
TTOTAPIO Kal TN o€PPipeTE KATA TTPOTIUNON
ME oavTIYi Kal TPIMPEVN COKOATA.

MiAK-C€IK pTTavavag

ME TTAywTo

2-3 ytmavaveg (rep. 300 g)

2-3 K.0. TTaywTo Bavilia f

Agpovi (80-100 g)

2 @ak. Bavihia

Y2 1 yaha

m  BdATe 6Aa 1o UNKG péoa OTO TTOTAPI Higep.

m  Avapiyvuete 1 AeTTé Pe Tov JeyaAUuTePO
apIBu6 OTPOPUIV.

ZupBouUAn: AuTA N ouvTayn TTETUXAIVEI

€TTIONG KE TN XPrion oPous.
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el ZUvVTayEg

PpouTéKkpepa HE

TTaywrté (MMB4...)

250 g katewuypéva gpouTa

(1. X. @pdouleg, puTTavaveg,

TTOpTOKAAIQ, PAAQ)

50-100 g Caxapn

500 ml kpUo vepod

MaywTtod katd TrpoTiunon

m  KaBapilete Ta ppouTa Kal Ta KOBETE O€
KOMMATION

m  Katowuérte ppEoka @pouTa TIpIV ThV
TTEPAITEPW ETTEEEPYQTIAL.

m  BdAte OAa Ta UAIKG (eKTOG aTTd TOV TTAYO)
péoa oTo TTOTAPI Higep.

m  Avapiyviete 1 AeTTd e Tov JEYAAUTEPO
apIBuod OTPOPWIV.

m  2epPipete evdexopévwg padi ye 1o
Taywro.

KokTéIA aOAnTWv

2-3 opTokdaAia (Trep. 600 g)

1-2 Aepovia (trep. 150 g)

¥2-1 K.0. {axapn Q) péNI

Ya | XUpOG unAou

Ya | ETOANIKO veEPO

EVOEXOUEVWG TTaYAKIa

m  KaBapidete Ta TTOPTOKAAIQ Kal TA AEpOVIa
Kal Ta KOBETE G€ KOPMATIAL

m  BdAte 6Aa Ta UNIKG (ekTOG OTTO TOV XUPO
MAAOU Kal TO vepO) HETQ GTO TTOTAPI
Mi€ep.

m  AvaplyvUOeTe 1 AETTTO [E TOV PEYOAUTEPO
apIBuod OTPOPWIV.

m [pocBEéTeTe TOV XUNS UAAOU Kail TO VEPO.

m O¢fteTe TO piGep yia Aiyo oTn oTiypiaia
AeiToupyia, péxpl va agpioel To TToTO.

m  XUVETE TO KOKTEIN O€ TTOTAPIA KAl TO
oepPipeTe KOTA TTPOTIUNGN KE TTAYAKIA.
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Mpdoivo opouoi

1 Tpdoivo pnAo (trep. 100 g)

XTUOG €vog Agpoviou

(1rep. 20 g)

20 g Aaxavida

10 g kKAwvdpia géAivo

10 g @UAAa kSAIavdpou

10 g AivapooTropol

1 g TpIPPEVN KavEAQ

250 g kpuUo vepd

m  Koéyre 10 iAo, Ta kKAwvapia g€Aivou Kal
N Aayavida o€ KopudaTia.

m  BdATe Aiyo atrd 10 vepd péoa oTo TTOTHPI
Hi€ep.

m  BdATe 6Aa Ta oTeped UNIKG péoa oTO
€vBeTo Smoothie kai yepioTe TO PE vePS.

m  Avapiyviete 1 AeTTd Pe Tov JeyaAuTePO
apIBU6 OTPOPUIV.

ZupBouAn: H cuvrtayn TreTuxaivel eTTiong

Xwpig évBeto Smoothie.

Smoothie pe oTa@UAia
(MMBA4...)

250 Tpdoiva oTa@UAIa

25 g amravaki

100 g kaTeWuUypéEva KoppdTia prravavag
200 ml kpUo TTpdoivn Todi (KatdAAnAo yia
TTaidid)

m  BdAte Aiyo atrd 1o Tod1 yéoa OTO TTOTHPI
Higep.

m  BdAte Ta oTa@UAIG, TO OTTAVAKI KAl T
KOMMATIO TNG UTTAVAVOG JEGA OTO €VOETO
Smoothie kai yepioTe TO e TO UTTOAOITTO
TOdI.

m  Avopigte pe Tov YéyioTo apiBud oTPoPwY,
MEXP! va givai éToigo To Smoothie.
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ZeAég pe KOKKIVA @pouUTa

400 g ppouTa (Buoaoiva xwpig

KOUKOUTQI, @PAUTTIOUAC,

PPAYKOOTAPUAAD, PPAOUAEG,

Batopoupa)

100 ml Buoaoivada

100 ml k6KKIVO Kpaai

80 g daxapn

1 @ak. Bavihia

2 K.0. XUMOG Agpoviou

1 mpéla yapipalo (TpIPEVO)

1 péda kavéAa (TPIPEVN)

8 @UAAa CeAaTivn

m  Moalakwvete T CeAartivn o€ KpUo vepd
etmi mep. 10 AeTTTd.

m  Bpdlete 6Aa 10 UNIKG (EKTOG aTTO TN
CehaTivn).

m  2TiBeTe TN eAaTivn Kal TN AILOVETE GTOV
@OUPVO PIKPOKUUATWY, NV TN BpdoeTe.

m  Avayi€re Ta KauTtd @pouTa Kai Tn {eAaTivn
g€ XaunASd apiBud atpowv etTi TTep. 1
AeTtTé.

m  Pixvere 10 (eAE O€ PIKPA UTTOA, Ta OTTOIO
£xETE EETTAUVEI TTPONYOUUEVWG PE KPUO
vePO Kal Ta BACETE OTO YuyEio.

270 TTOTHPI Mi§eP EMITPETETAI VO SOUAE-

weTe 10 TOAU 500 ml kauToU uypoU!

ZupBouAn: O CeAég pe KOKKIVO GPOUTa

uTTOpPEl VO oepPIpIoTE e aavTiyi A ue adATOQ

BaviAiag.

MéoTto BaoiAikou
10 g Koukouvapl

3 g ok6pdo

5 gahdr

40 g Tupi TTapuedava

10 g ppéakog BaalAKOg
70 g ehaibAado

m  BdATe TO KOUKOUVApI, TO OKOPSO, TO AAGTI
Kal TNV TTappeldva uéoa oTo YudAivo
Ooxeio Kal KAEIOTE TO PE TN GUYKPATNON
MaxaipioU.

m  Tpiyte Ta oTn Babuida Pulse yia
15 deuTepOAETTTO.

m [1pooBéoTe Tov BaaiAiké Kal To EAIOAAdO
Kal avapigte Ta OAa yia 10 deutepOAeTTTa
oTtn BaBdpida Pulse.
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JuvTayég el

KoAokuBoooutra

600 g kITpIvOoapKn KoAokUBa

200 g aTdreg

1 1 {wpdg Aayavikwy

2 KPEPMUBIa

2 okeAideg okOpOO

Tpiypévo TITTEPI Kal OAATI

30 g BouTupo

2 KOUTOAIEG ooUTTaG €EQIPETIKA TTAPBEVO

eAaidAado

5-6 @UAAa BaciAikog

2-3 @UANO paokounAo

1 KAwvdap! paivravég

1 KAwvdapi Bupdpi

1 kKAwvdap! pavtfoupdva

a KOUTOAGKI KaVEAAQ TPIPPEVN

Tpippévn TTappeldva KAt TTPOTIUNGN

m  KowTe TNV KOAOKUBA O€ QPETES KAl
agaIpéoTe TNV @AoUdA KAl TOUG OTTOPOUG.
KoéwrTe TNV KOAOKUBa G€ PIKPA KOPUATIAL

m  KoBapioTe TIG TTaTATEG KAl KOWTE TEG
€TMIONG O€ PIKPA KOYUATIAL.

m  KoBapioTe Ta KPEPPUBIA, WIAOKOYTE TA
KOl OWTAPETE TA EAAPPA CE Eva TNYAVI
ME BouTupo, AaIOAAdO KAl WIAOKOUUEVO
okopdo.

m [lpoobéoTe T KOPPATIa TNG KOAOKUBOG
Kal TV TTATOTWY KAl avoKaTeUovTag
OUVEXWG CWTAPETE Ta, HEXPI VA JOAQ-
Kwoouv. NpoaBéaTe oTadiakd Tov {wuod
AaYQVIKWV Kal Ta apwuaTIKa XOpTa
Oepéva g€ PATOAKI.

m  AQNoTE va alyoBpdoouv Ta Aaxavikd yia
25-30 AeTrtd o€ XapnAnf Bepuokpaacia Kai
av xpelaaTei TTpooBEaTe KI GAAO {wo.

m  BydAte 10 pOTOAKI TWV APWHATIKWYV
XOpTWV.

m  KopukeloTe Pe aAdTI Kal TTITTEPI, PE MIT
TTPECO KAVEAAD KOl VIO EKAETTTUCEVN
yeuon mpoaBéaTe pia oTaid eEQIPETIKA
TTapBévo eAaidAado.

m  BdATe kdBe @opd 500 ml atrd Tn coluTra
Méoa OTO TTOTHPI HIEEP KAl TTOATOTTOIRCTE.

ZT0 TTOTHPI HiEP EMITPETETAI VO SOUAE-
peTte 170 TTOAU 500 ml kauToU uypoU!

m [piv 10 oepPipiopa TTAOTIANIOTE PE WIAO-
TPIPPEVN TTappeCava.
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el Amréoupaon

ZoUTTa pE KapoOTo Kol KUMIVO A1T60'Up0'l‘]
780 yp. kapdTa ATTOpPIYTE TN CUCKEUATIA UE TPOTIO
720 ml vepo E @IAIKO TTPOG TO TrEPIB&AAOV. AuTh N

1 KOUTOAGKI KOIVO

mmm  QUOKEUNR XaPOKTNPICETal CUPQWVA UE
aAaT Kkal TTTEPI A XaPaKTNPIG HQWVa Y

TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE

u K(5L|J‘I"£ TO KAPOTA OE KUBAKIA TIEPT NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
(Trepitrou 15x15 mm). OUOKeUwV (waste electrical and

m BdAte Ta kapdTa kail T0 veEPO OTO PTTOA electronic equipment — WEEE).
TOU HigeP. H odnyia TTpokaBopiel Ta TAQICIA yia

m  Avapei€Te Ta yia Aiya SeUTEPOAETTTA UE TN
MEYIOTN TaXUTNTA.

m  BdATe 1o peiyua o€ pia katoapoAa kai
TTPOCBEoTE TO KUMIVO.

m  MayeipéwTe Ta 6Aa yia 30 AETTTA.
Mrropeite katd Tn SIGPKEIQ TOU Jayel-
PEUOTOG Va TTPOCBETETE VEPD, OTAV
€mMOUEITE Va yivel n coUTTa TTIO apair.

m  KapukeuoTe Pe aAdTI Kal TTITTEPI.

JIa aTréoupaon Kal agioTroinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWV PE I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG TTOKOMIONAG
TToU 1I0XUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

112
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‘Opoi eyyunong el

0p0| gyyunong

H EyyUnon kaAAg Asimroupyiag Twv TTpoio-
VIWV POG TTAPEXETAl VIO XPOVIKO SIGOTNUO
€ikool TEoadpwy (24) unvwy atoé Thv
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTOU VO-
ypa@eTal oTn Bewpnuévn atmodeign ayopdc.
Ma Tnv TTapoxn Tng £yyunong atraiTeital n
€MmidEIEN TNG Bewpnuévng aTrddEIENG ayopdg
aTnV oTToia AvaypPA@EeTal O TUTTOG Kal TO
HOVTENO TOU TTPOIOVTOG.

H etaipeia péoa ota avwTtépw XPovIKA opia,
g€ TTEPITITWON TTANUUEAOUG ASITOUpYiag TNG
OUOKEUNG, avOoAauBAvel TNV UTTOXPEWON
NG ETTOVAQOPAG TNG G€ OJaAN AsiIToupyia
Kal TNG AVTIKATAOTOONG KABE TUXOV EAOTTW-
HaTikoU pEPOUG (TTANV TwV aVOAWCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTTTIPEG
KATT).

Atrapaitntn TPoUTré0enn yia va IoxUel n
€yyunon €ival n un A€Iroupyia TNG GUOKEUNG
va TTPoEPXETAl aTTd TNV TTOAUMEAT KATO-
OKeEUNA TNG Kai Ox1 £TTi TTapadeiyyati armo
KOKM Xpnon, AavBaopévn eykataoTaon, un
TAPNON TwV 0dNYIWV XPONG TNG CUCKEUNG,
akat@AAnAn cuvtripnon amé TPOCWTTA Jn
e¢ouaiodotnuéva amod Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. fj atmo e€wyeveig Tapayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUNATOG 1
dI0(popOoTToiNaNG TNG TAONG KATT.

21NV TTEPITITWAOT TTOU TO TTPOIOV deV AsIToup-
Y€ CWOTA AOYyWw TNG KATAOKEUAG TOU KOl
£pOooV N TTANUUEANG Asitoupyia ekdnAw-
Bnke katd Tnv TTEPIOdO eyyunong, To E¢ou-
alodoTtnuévo ZEPRIG (N To EEouaiodoTNUEVO
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. 6a 10 £mmIOKEUATEI UE OKOTTO TN
XPron yia TNV OTT0ia0 KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTapé&el Xpéwan yia avTaAAaKTIKG i Thv
epyaaia.

Agv kaAUTITOVTOI ATTO TNV €YYyUNON O XPE-
WOEIG Kal Ol KivOUVOI TToU OXETICOVTal JE TN
UETA®OPA TOU TTPOIOGVTOG TTPOG ETTIOKEUN
agToV PETATTWANTA 1| TTpOg T0 EEouaiodoTn-
pévo ZépPig NG BSH Oikiakég ZUoKeUEg
AB.E.

‘OAgg o1 €TMOKEVEG TNG £yyUNONG TTPETTEI VO
yivovtal a1éd 10 E€ouaiodotnuévo ZEpRIG (
n 10 £€oualodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég 2uokeuég A.B.E.

H eyydnon dev KOAUTTITEl KavEva TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPUV
yIa TIG OTTOIEG KOTAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOK
xenon).
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10.

1.

H eyyunon kaAng Aeitoupyiag TTou TTapéxETal
atrd TOV KATAOKEUAOTH TTAUEl AV ATTOKOA-
AnBouv, aAoiwBoUv 1 TpoTroTToINBoUV e
OTTOIOBATTOTE TPATTO Ol TAIVIEG ATPOAEIG N
o1 €I0IKEG OIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
ETTi TWV OTTOIWV avaypPAPETal O ApIBUOG
ogIpdg i} N nuEpoUnvia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTITEL:

— ETmMoKkeuég, ETOTPOTTEG 1) KaBaApIouoUg
TToU éAafav Xwpa o€ KEVTPO service pn
e¢ouaiodotnuévo atmod Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\@Bog xprion, utrepBOAIKH Xprion, Xel-
PIOPO 1} ASITOUPYIa TOU TTPOIOVTOG KOTA
TPOTIO N GUP@WVO UE TIG 0dnYieg TTOU
TTEPIEXOVTaI OTA EYXEIPIOIO XPrioNG Kal/f
OTa OXETIKA £yypaga Xprong, CUPTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANPPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG
KATT.

— MNpoidvta pe ducavayvwaTo apiBud
oeIpdg.

— ZnuI€G TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
atré aoTPATTEG, VEPO 1) uypaaia, PwrId,
TTOAEPO, ONUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
TAoE€IG Tou BIKTUOU TTAPOXNAG PEUMATOG, A
otrolodATToTE AdYyO TTOU €ival TrEpav aTrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTN A TOU £60U-
01080TNPEVOU OUVEPYEIOU.

H eyyunon TTou TTpoc@épeTal TTalel va

10Ul €QOOOV N KUPIOTNTA TNG CUCKEUNG

peTaBIBaaTei o€ TiTO TTPOOWTTO ATTd TOV
apxIKO ayopaaTh To GVOUa TOU OTTOIoU
avaypd@eTal 0TO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNAG.

AvTIKOTAOTOON TNG OUOKEUNG YiveTal uévo

e@ooov Oev gival duvatA n emdidpBwan

TNG KATOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG aduvapiag

€TTIOKEUNG a11d To EEouaiodotnuévo ZEpRIg

(n To e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

H kd&Be emokeun A N avTikaTdoTaon eAaT-

TWHATIKOU PEPOUG OEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO

€yydnong Tou TTPOidVTOG.

. E¢apmpara kal uUNIKG TTou avTikaBioTwvTal

KaTd TN SIAPKEI TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-
VTQI OTO GUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin sizi Iglndekller
candan kutluyoruz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, Kendi glvenliginiz igin...........cccccvvevieenenne 114
|Utfen internet sitemize bakiniz. Guvenlik sistemleri........cccoceveeeveieiccereennes 116
Genel baKIS......occooiiiiiiee e 116
Cihazin kullanilmasi........cccccceeevveeeeiveeeennes 116
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............... 118
Ariza durumunda yardim ...........cocceveenienne 119
B 111 O SRS 119
Elden gikartiimasl.........ccccceeevieeiiiieeeens 122
Garanti.........oooeeeecieiiee e 122

Kendi gluivenliginiz igin

Bu cihaz i¢in guvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan once igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim i¢in degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dukkanlarin,
burolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kuguk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar
ve sureler igin kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karigtirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyllmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kip buzlarin dogranmasi
icin uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin
kullanilamaz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

I\ Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmahdir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kigiler veya yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan
kigiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
buna bagli tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamig olmalari sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi
sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik gerilimine
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde kullaniimak
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Kendi guvenliginiz igin tr

icin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti kablosunda
ariza varsa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatiimali ve elektrik figi prizden
cikariimalidir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce,
sOkulup pargalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once
daima elektrik sebekesinden ayriimahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden
gececek sekilde gekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistiriimelidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini dnlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapiimaldir.

Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilar
A\ Yaralanma tehlikesi

A\ Elektrik carpma tehlikesi

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz, musluktan akan su altina
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.

Elektrik beslemesi kesilmesi halinde cihaz acik kalir ve elektrik
beslemesi saglaninca yine galigmaya devam eder.

Cihazin, karistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan
daha uzun agik tutulmamasi tavsiye edilir.

A\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin igine elinizi

sokmayiniz.

Daima komple monte edilmisg mikser ile ve daima kapagi kapatiimig

sekilde caliginiz! Karistirma kabini sadece cihaz kapatiimigken ve

tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya takiniz. Kapatma igleminden

sonra bigak kisa bir sure daha hareket etmeye devam eder.

/\ Haslanma tehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz.

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. Kapagi ¢alisma esnasinda daima bir el ile sabit tutunuz.
Bu esnada elinizi besin ilave etme deligine sokmayiniz!

Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Guvenlik sistemleri

Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

Cihaz ancak karistirma kabi sonuna
kadar cevrilip sabitlenmisse devreye
sokulabilmektedir.

Kapatma otomatigi

Karistirma kabi ¢aligma esnasinda isten-
meden ¢ozlllrse, cihaz otomatik olarak
kapanir.

Bakiniz "Ariza durumunda yardim”

Genel bakig

Bu kullanma kilavuzunda farkh cihaz model-
leri tarif edilmektedir. Resimli sayfalarda
farkli modellere genel bir bakis sunulmak-
tadir (Resim [d).

Litfen resimli sayfalari aginiz.

1 Motor blogu

2 Doner salter
0/off = Stop
1 = En duslk calisma devir sayisi
2 = En yuksek ¢alisma devir sayisi
Pulse = En yliksek galigma devir sayisi
ile darbe devresi, istediginiz sire icin
salteri darbe konumunda tutunuz

3 Kablo sarma diizeni

4 Tahrik sistemi

Plastik karigtirma kab1 (MMB21...)

5 Bigakh mikser kabi
Derin dondurulmus malzeme (kiip buz
harig) islemeyiniz.

6 Takviye delikli kapak

7 Olgekli dlgii kabi (azm.50 ml)

Camdan karigtirma kabi (MMB42...)

8 Mikser bigakl ve contali bigak
mesnedi

9 Borosilikat camdan karigtirma kabi
Ozellikle 1siya kargi dayaniklidir, gok
sicak malzemelerin de iglenmesini
mumkun kilar.

10 Takviye delikli kapak

11 Olgekli 6lgii kabi (azm.50 ml)
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12 Koyu kivaml igecek linitesi*
Meyvelerden ve baska malzemelerden
icecek ve koyu kivamli icecek yapmak
icindir. Bu Unite, cekirdeklerin ve diger
kati pargalarin stzulip ayriimasini ve
iceceklere karismamasini saglar.

*Butlin modellerde yoktur.

Cihazin kullaniimasi
Mikser su islemler i¢in uygundur:

— Swvilann karistiriimasi ve koépartilmesi,

— Cig meyve, sebze, findik turleri ve giko-
lata dogramak ve kiymak,

— Corba, pismis meyve ve sebze gibi
besinleri pure seklinde islemek,

— Mayonez ve sos hazirlamak.

Resim [€'deki tabloya dikkat ediniz!

Bilgi: Eger genel dograyici cihazin

teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili

servis Uzerinden ismarlanabilir (siparis

no. 12007111).

Cihaz asagidaki miktarlarin islenmesi icin

uygundur:

Kati besinler 100 g
Sivilar azami 1,51
Sicak veya koptiren sivilar azami 0,51

A\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz tizerine takilmig mikser

kabinin igine elinizi sokmayiniz. Daima

komple monte edilmis mikser ile ve daima
kapag! kapatiimis sekilde ¢alisiniz! Karig-
tirma kabini sadece cihaz kapatiimisken
ve tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya
takiniz. Kapatma isleminden sonra bigak
kisa bir stre daha hareket etmeye devam
eder.

/\ Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar gikar.
Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya
kopuren sivi doldurunuz.
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Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos galistirmayiniz. Daima
komple monte edilmis cihaz ile galisiniz.
Mikser kabini motor blogu Uzerine takinca
sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.

Caligma devir sayisi igin oneriler:

Sicak veya koéptren sivilar 1
Mayonez hazirlanmasi 2
Corbalar, koyu kivamli icecekler 2
Kokteyl, milkshake 2
kiip buz Pulse
Cok sert malzemeler Pulse

Hazirlanmasi

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakim”.

m  Motor blogunu diizgin, saglam ve temiz
bir zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Kabloyu gerekli uzunluga kadar aginiz.

Plastik karistirma kabi1 (MMB21...)
ile calisiimasi
Resim [

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uizerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m Mikser kabini saatin ¢alisma yoéninde
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m  Kapag takiniz ve sonuna kadar agsagi
bastiriniz. Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

m  Karnistirma iglemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

MMB_21_42_EU.indb 117

Cihazin kullaniimasi tr

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapag ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olgii kabini digari gikariniz.

m Siwvilari ve kati (kliglik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Uzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m  Mixer durch Drehung gegen den Uhrzei-
gersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Mikser kabini bosaltiniz.

m  TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Camdan karistirma kabi

(MMB42...) ile caligiimasi
Resim

m  Mikser kabini tabani yukari gelecek
sekilde konumlandiriniz.

m Contayi bigak mesnedi lizerine yerlegti-
riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m  Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve
mikser kabinin icine yerlestiriniz.
Pargalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [4-2a)!

m  Kulpu yana yatiriniz (Resim [8-2b).
Boylelikle bicak mesnedi mikser kabi
icinde kilitlenir.

m  Mikser kabini geviriniz.

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m  Mikser kabini saatin ¢aligma yoéniinde
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

117

29.04.2015 12:29:44



tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m  Kapag takiniz ve sonuna kadar agsagi
bastiriniz.

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

m Karistirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapag ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olcii kabini digar gikariniz.

m Sivilari ve kati (kliglik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Uzerinden
doldurunuz.

m Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini gekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢alisma yéninun
tersine dogru gevirerek gikariniz.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Mikser kabini bosaltiniz.

m  Mikser kabini geviriniz ve deligi asagida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Bigcak mesnedini ¢ikariniz. Bunun igin
kulpu yukari kaldiriniz ve bigak mesne-
dini ¢ekip disari gikariniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Koyu kivamli igecek Unitesi ile

calisiimasi

Bu Unite sayesinde taze meyveler, sit, soya
sutd, yogurt ve meyve sulari ile koyu kivamli
icecek hazirlamak ¢ok kolaydir.

Resim [3]

m  Mikseri yukarida tarif edildigi sekilde
hazirlayiniz.
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m  Mikser kabinin takilmasi ve gevrilip sabit-
lenmesinden sonra, koyu kivamli icecek
Unitesi mikser kabinin igine yerlestirilir.

m Kapag takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m  Malzemeleri ilave etme deligi Gzerinden
mikser kabina doldurunuz; gerekirse
meyveleri dograyip kugultiniz.

Dikkat!

Orn. avokado veya erik gekirdegi gibi biiyiik,

sert kisimlari mikser kabina koymayiniz.

m  Olcii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢gekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢alisma yonuniin
tersine dog@ru cevirerek gikariniz.

m  Kapag ¢ikariniz.

m  Olcii kabini kapaktan disari gikariniz ve
koyu kivamli icecek unitesine takiniz.
Boylelikle kati parcalarin Gniteden ¢ikip
icecegin icine dismesi 6nlenmis olur.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!

itinall bir temizlik, uzun streli bir dayaniklilik
saglar. Munferit pargalarin temizlenmesine
genel bir bakis igin bakiniz Resim [H.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz,
musluktan akan su altina tutmayiniz ve
bulagik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.
Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.
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Yararh bilgiler:

— Pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolayi).

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besin-
lerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Motor blogunun temizlenmesi

m  Elektrik fisini ¢ekip gikariniz.

m  Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan silip kurulayiniz.

Mikserin temizlenmesi
Mikser kabi, kapak ve 0Ol¢l kabi bulagik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Yararh bilgi: Cihaza takilmis mikser kabinin
icine biraz su ve bulasik deterjani doldu-
runuz. Birkag saniye Pulse konumunda
calistiriniz. Suyu dokip bosaltiniz ve mikser
kabini temiz su ile durulayiniz.

Bicak mesnedinin temizlenmesi
(sadece MMB42...)

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir firga

kullaniniz.

Bigak mesnedini bulagik makinesinde degil,
musluktan akan su altinda bir firga ile temiz-
leyiniz. Suyun icinde birakmayiniz! Contayi
temizlemek i¢in ¢ikariniz.
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Ariza durumunda yardim tr

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden gikariimahdir.

Ariza:
Cihaz harekete gegmiyor veya caligtirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yiklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi) ve
elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

m  Doéner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢gekip ¢ikariniz.

m  Asiri yiklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Muhtemel nedeni:
Karistirma kabi ¢ozilmustir.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Mikseri dogru takiniz ve sonuna kadar
cevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, ltfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili

servislerin adreslerine bakiniz) bagvurunuz.

Tarifler

Genel uyarilar:

Kati igerikleri sivilar ile karnistirirken éncelikle
sivinin yarisini bogaltip karistiriniz, ardindan
kalan yarisini ekleyiniz.

Meyve preli icecekler (Smoothie) hazir-
larken, mikser kabini bosalttiktan sonra
yeniden yerlestiriniz ve kalan siviyr dokmek
icin kisa sureyle en yuksek kademede
cahstiriniz.
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tr Tarifler

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece
bitiin yumurta kullanilarak
hazirlanabilir.

Temel tarif:

1 yumurta

15 g sirke veya limon suyu
1 tutam tuz

1 tutam seker

250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakhgi ayni olmalidir.

m  Mikserde dUsuk bir devir sayisi
ayarlayiniz.

= Biitin malzemeleri (yag haric) distik
devirde karistiriniz.

m Mikseri en yiuksek kademeye getiriniz,
yagi yavas yavas huni Gzerinden
mikserin igine dokunuz ve yakl. 2 dakika
karistiriniz.

Cikolatal sicak sut

50-75 g donmus kalip gikolata

2 It. sicak sut

istege gore kremsanti ve cikolata
parcaciklari

m Kalip cikolatayi pargalayiniz (yaklasik
1 cm buyuklikte parcalar) ve en
yuksek devir sayisinda mikserin iginde
dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve huni tGzerinden sicak
sutu ilave ediniz.

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karigtiriniz.

m  Cikolatali sicak suti bardaklara doldu-
runuz ve istege gore bardaklara krem-
santi ve ¢gikolata pargaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyali muzlu sut

2-3 muz (yakl. 300 g)

2-3 dolu ¢orba kasidi vanil-

yali dondurma veya limonlu

dondurma (80-100 g)

2 paket vanilya sekeri

Y2 It sit

m  TUm malzemeleri mikser kabina
doldurunuz.

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.
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ipucu: Bu tarif Smoothie hazirlamak igin de
kullanilabilir.

Meyve kasesi
(MMBA4...)

250 g dondurulmus meyve
(6rn. cgilek, muz, portakal,
elma)

50-100 g seker

500 ml soguk su

istege gére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parga
parca dograyiniz.

m Kullanmadan 6nce taze meyveleri
dondurunuz.

m  TUm malzemeleri (buz harig) mikser
kabina doldurunuz.

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli

2-3 portakal (yakl. 600 g)
1-2 limon (yakl. 150 g)
Y2-1 corba kasigi seker
veya bal

Ya | elma suyu

Ya | maden suyu

istege gore buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parga kesiniz.

m Tum malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m Igecek kopliriinceye kadar, mikseri
kisaca galigtiriniz.

m Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gbre buz koyarak servis yapiniz.
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Yesil Smoothie

1 yesil elma (yakl. 100 g)

Bir limonun suyu (yakl. 20 g)

20 g yesil lahana

10 g sap kereviz

10 g kisnis yapraklari

10 g Keten tohumu

1 g 6gutulmus targin

250 g sogutulmus su

m Elmayi, kerevizi (sap) ve yesil lahanayi
kugbas! seklinde kesiniz.

m  Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  TUm kati malzemeleri koyu kivamli
icecek Unitesine doldurunuz ve lizerine
su doldurunuz.

m 1 dakika en ylUksek devir sayisinda
karistiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarif, koyu kivamli icecek
Unitesi kullanilmadan da uygulanabilir.

Uziumlii koyu kivamh

icecek (MMBA4...)

250 g yesil 4zim

25 g taze 1spanak

100 g dondurulmug muz parcalari

200 ml soguk yesil ¢ay (¢ocuklar icin

uygundur)

m  Cayin bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  Uziimleri, 1spanagi ve muz parcalarini
koyu kivamli igecek Unitesine doldurunuz
ve Uzerine geri kalan ¢ayi doldurunuz.

m  Koyu kivamli igecek hazir oluncaya
kadar en yiksek devir sayisi ile
karistiriniz.

Kirmizi puding

400 g meyve (cekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek,
bogurtlen)

100 ml visne suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 gorba kasigi limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gutilmuis)
1 tutam targin (6gutiimas)

8 tabaka jelatin
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Tarifler tr

m Jelatinleri soguk suda yaklasik 10 dakika
yumusatiniz.

m Bitln malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

m Sicak meyveleri ve jelatini distk devir
sayisi ile yakl. 1 dakika karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile calkanmig kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi
islenmelidir!

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimis krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli
olur.

Feslegen ezmeli sos

10 g cam fistig

3 g sarmisak

5 g kasidi1 tuz

40 g Parma peyniri

10 g taze feslegen

70 g zeytin yagi

m  Cam fistigini, sarimsagi, tuzu ve Parma
peynirini cam kabin igine doldurunuz ve
bicak mesnedi ile kapatiniz.

m 15 saniye boyunca Pulse kademesinde
ufalayiniz.

m Fesleden ve zeytinyagi ilave ediniz ve
tim malzemeleri 10 saniye boyunca
Pulse kademesinde karistiriniz.

Kabak ¢orbasi

600 g sari etli (bal) kabak

200 g patates

11 sebze suyu

2 sogan

2 dis sarimsak

Ogiitiiimis karabiber ve tuz

30 g tereyagi

2 corba kasigi sizma zeytinyagi
5-6 yaprak feslegen

2-3 yaprak ada cay!i

1 dal maydanoz

1 dal kekik

1 dal mercankosk

Ya cay kasig1 6guttlmas targin
Zevkinize gore rendelenmis parmesan
peyniri
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tr Elden ¢ikartiimasi

m Kabag dilimler halinde kesiniz, kabu-
gunu ve cekirdeklerini temizleyiniz.
Kabagi kiglk parcalar halinde kesiniz.

m Patateslerin kabugunu soyunuz ve onlari
da kuguk pargalar halinde kesiniz.

m  Soganlarin kabugunu soyunuz, kigik
parcalar halinde dograyiniz ve bir tava
icinde tereyagdi, zeytinyagi ve dogranmis
sarimsak ile yavasca kizartiniz.

m Kabak ve patates pargalarini ilave edip
karistiriniz ve yumusayincaya kadar
pisiriniz. Yavag yavas sebze suyunu ilave
ediniz ve bir demet halinde baglanmig
otsu baharatlari ilave ediniz.

m Yaklasik 25-30 dakika hafif ateste
pismeye birakiniz ve ihtiyaca gore sebze
suyu ilave ediniz.

m Otsu baharat demetini ¢ikariniz.

m Zevke gore tuz ve karabiber ilave ediniz,
bir tutam targin ekleyiniz ve biraz sizma
zeytinyagi ile tatlandiriniz.

m  Corbayi 500 ml kadar porsiyonlar halinde
mikser kabina doldurunuz ve pire
halinde isleyiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi

islenmelidir!

m Servis yapmadan 6nce Uzerine rende-
lenmis parmesan peyniri serpigtiriniz.

Kimyonlu havug ¢orbasi

780 g havug

720 ml su

1 cay kasigi kimyon

Tuz ve karabiber

m Havuglar kip seklinde dograyiniz
(yakl. 15x15 mm).

m Havuclari ve suyu karistirici haznesine
koyunuz.

m Birkag saniye en yiksek hizda
karistiriniz.

m  Karisimi bir pisirme tenceresine aliniz ve
kimyon ekleyiniz.

m  Tuminu 30 dakika sureyle pisiriniz.
Daha sulu bir corba olmasini istiyorsaniz,
pisirme sirasinda su ekleyebilirsiniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.
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Elden cikartiimasi
Ambalaji gevre dostu bir sekilde

E elden ¢ikarin. Bu uriin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne goére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Urtnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldudu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siliresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endUstriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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Bosch Cagn BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi Gizerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES.:

«  Cihaziniz; kullanma k\\avuzuvnda§05terildi§i Eekilde_kullam\masw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale ed\\mem\f olmasi i,artjga butlin parcalari dahil olmak tGizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistkligl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm ) .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

- Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirnldig veya tahrifat yapildig takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI -
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. ) v o v
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satic; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma Viak.
6. Malin tamir stresi 20 iEvFununugegemez. Bu sure, garanti suresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi

halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer BOSCE Kahve Dsg\rmem
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc| Tost Makinasi
Malin garanti suresjicerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskdl
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Bosch Sarjli El Stptrgesi
8. Tuketici, §arantiden ogan haklarinin kullanilmast ile ilgili olarak ¢ikabilecek »arl purg
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgiu . . Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir. ) ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici Bosch Meyva Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Midiirliigiine basvurabilir. yve ) 8
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 gin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi gevirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.boschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Dla wlasnego bezpieczenstwa pl
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Dla wlasnhego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie przeczytac

niniejszg instrukcje obstugi, aby zapoznac sie ze wskazowkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzgdzenia. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do

uzytku komercyjnego lecz skonstruowane z przeznaczeniem do
przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje

np. uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w
sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych)
przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na
potrzeby gospodarstwa domowego. To urzgdzenie jest przeznaczone
do mieszania ptynnych lub pottwardych artykutdéw spozywczych, do
rozdrabniania / siekania surowych owocéw i warzyw, do wytwarzania
potraw puree i do rozdrabniania mrozonek (np. owocow) lub kostek
lodu. Nie uzywac do przetwarzania innych artykutow lub substancji
oprocz tych zaleconych przez producenta. Prosze starannie
przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu wiascicielowi.

Ogdlne wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywaé z dala od dzieci.

Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia / wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugujgce;j
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pl Dla wlasnego bezpieczenstwa

urzgdzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzgdzenia oraz
po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzgdzenia.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem. Urzgdzenie nalezy
podtgczyC i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej. Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod
zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone. Przed wymiang
elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktore znajdujg

sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢
urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego. Zawsze wytgczac
urzgdzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem i demontazem
oraz przed czyszczeniem. Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu
zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorgce powierzchnie. Aby

unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego
nalezy zleci¢ jego wymiane wytgcznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach

i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia moze
przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.

Wskazoéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w wodzie i nie my¢ pod biezgcag
wodg ani w zmywarce. W razie przerwy w zasilaniu prgdowym
urzgdzenie pozostaje wtgczone i potem znow uruchamia sie.

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktow.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami /
obracajagcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac rgk do natozonego dzbanka miksera. Zawsze

uzywac z catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z natozong

pokrywg! Dzbanek miksera zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy

urzgdzenie jest wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytgczeniu

noz obraca sie jeszcze przez chwile ruchem bezwtadnosciowym.

A\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac najwiekszg ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych
skfadnikéw. Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez
lejek w pokrywie wydostaje sie para. Podczas pracy zawsze
przytrzymywac pokrywe jedng rekg. Nie wktadac palcow do otworu
wsypowego! Do dzbanka miksera wlewac tylko maksymalnie 0,5 |
goracych lub pienigcych sie ptynow.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wilaczenia

Urzadzenie mozna witgczy¢ tylko wtedy, gdy
dzbanek miksera zostat przekrecony az do
oporu.

Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie wylgcza sie automatycznie, gdy
dzbanek miksera przypadkowo poluzuje sie
podczas pracy.

Patrz ,Usuwanie drobnych usterek®

Opis urzadzenia

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje

rézne modele. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad roznych modeli
(Rysunek [{).

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z
rysunkami.

1 Naped miksera

2 Przelacznik obrotowy
0/off = stop
1 = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
2 = najwyzsza robocza predkosé
obrotowa
Pulse = funkcja pracy pulsowej z
najwyzszg predkoscig obrotows;
przytrzymac przetgcznik, gdy urzgdzenie
ma pracowac

3 Schowek na elektryczny przewéd
zasilajacy

4 Naped

Dzbanek miksera z tworzywa sztucznego

(MMB21...)

5 Dzbanek miksera z nozem
Nie przetwarza¢ zadnych mrozonych
sktadnikéw (oprocz kostek lodu).

6 Pokrywa z otworem do napetniania

7 Kubek pomiarowy ze skala
(maks. 50 ml)

Dzbanek miksera ze szkta (MMB42...)
8 Uchwyt noza z nozem do miksowania
i uszczelka
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9 Dzbanek miksera ze szkla
borokrzemowego
Odporny na wysokie temperatury,
umozliwia przetwarzanie bardzo
gorgcych sktadnikow.

10 Pokrywa z otworem do napetniania

11 Kubek pomiarowy ze skalg
(maks. 50 ml)

12 Wktadka smoothie*
Do przetwarzania owocéw i innych
sktadnikdw na soki i smoothie. Zadaniem
tej wkiadki jest odfiltrowanie pestek i
innych sktadnikow statych, zeby nie
przedostaty sie do napojow.

* Nie dla wszystkich modeli.

Obstuga
Mikser nadaje sie do

— rozdrabniania i siekania surowych
owocdw, warzyw, orzechdw i czekolady,

— do przyrzadzania zup i puree z gotowa-
nych owocow i warzyw,

— przyrzadzania majonezu i SOsOw.

Zwroci¢ uwage na tabele na rys. [€!

Wskazéwka: Jezeli rozdrabniacz uniwer-
salny nie nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamoéwi¢ w
punkcie zakupu urzadzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12007111).

Urzadzenie nadaje sie do przetwarzania
nastepujgcych ilosci:

Sktadniki state 100 g
Ptyny maks. 1,5 |
Ptyny gorgce lub pienigce sie | maks. 0,51

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkifada¢ rgk do natozonego

dzbanka miksera. Zawsze uzywac z catko-

wicie ztozonym mikserem i zawsze z nato-
zong pokrywa! Dzbanek miksera zdejmowac

i naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytg-

czeniu ndz obraca si¢ jeszcze przez chwile
ruchem bezwtadnosciowym.
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pl Obstuga

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Do dzbanka miksera wlewac tylko maksy-
malnie 0,5 | gorgcych lub pienigcych sie
ptynow.

Uwaga!

Nigdy nie wtgczac pustego miksera. Zawsze

uzywac tylko kompletnie zlozone urzgdzenie.

Dzbanek miksera natozy¢ na naped miksera
i mocno przekreci¢ az do oporu.

Zalecenia dotyczace predkosci
obrotowych

Plyny gorace lub pienigce sie 1
Ubijanie majonezu 2
Zupy, smoothie 2
koktajle, shake mleczny 2
kostki lodu Pulse
bardzo twarde sktadniki Pulse

Przygotowanie

m Urzgdzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

m  Naped miksera ustawi¢ na gtadkim,
wytrzymatym i czystym podtozu.

m Kabel rozwing¢ na potrzebng dtugosé.

Praca z dzbankiem miksera z
tworzywa sztucznego (MMB21...)
Rysunek [E

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m Przymocowac dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m  Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu. Kubek pomiarowy wtozy¢ do
otworu do napetniania.

m  Wiozyé wtyczke do gniazdka.

m Przetagcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos¢ obrotowa.

m Podczas miksowania przytrzymywaé
pokrywe chwytajgc jg na brzegu. Nie
wktadaé ragk do otworu do napetniania!
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Dodawanie sktadnikow

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m  Zdjgc¢ pokrywe.

m Dodawanie skfadnikéw.

albo

m  Wyjac kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwor do napetniania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdja¢ mikser przekrecajgc go przeciwnie
do ruchu wskazowek zegara.

m Zdjg¢ pokrywe z pojemnika miksera.

Oproézni¢ dzbanek miksera.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Praca z dzbankiem miksera ze
szkia (MMB42...)
Rysunek

m Dzbanek miksera odstawi¢ w pozycji z
dnem do gory.

m Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyng¢ ptyn.

m Uchwyt noza chwyci¢ za rekojesc i
wiozy¢ do dzbanka miksera.

Zwroci¢ uwage na ksztatt czesci
(rysunek [8-2a)!

m  Obrocic rekojesé (rysunek [@-2b). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w dzbanku miksera.

m  Przekreci¢ dzbanek miksera.

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m  Przymocowac¢ dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozyc¢ sktadniki.
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m  Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu.

m  Kubek pomiarowy wiozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przetagcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos¢ obrotowa.

m Podczas miksowania przytrzymywaé
pokrywe chwytajac jg na brzegu. Nie
wktadaé ragk do otworu do napetniania!

Dodawanie sktadnikéw

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m Zdjaé pokrywe.

m Dodawanie skfadnikow.

albo

m  Wyjac¢ kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwor do napetniania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Po pracy

m  Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjgc wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjaé dzbanek miksera przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazdéwek zegara.

m Zdjaé pokrywe z pojemnika miksera.

m  Oprézni¢ dzbanek miksera.

m  Obroci¢ dzbanek miksera i odstawi¢
otworem skierowanym w dot.

m  Wyjgé uchwyt nozy. W tym celu odchyli¢
rekojesc¢ do gory i wyciagngé uchwyt
noza.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Praca z wkitadka smoothie

Dzieki tej wktadce szczegdlnie tatwe staje

sie przygotowanie smoothie ze Swiezych

owocow, mleka, mleka sojowego, jogurtu i

sokow.

Rysunek [3]

m  Mikser przygotowac w sposdb powyzej
opisany.

m Po natozeniu i dokreceniu dzbanka
miksera nalezy wtozy¢ wktadke smoothie
do dzbanka.

m  Natozy¢ pokrywe i wcisng¢ jg az do
oporu.
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m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Sktadniki wsypa¢ do dzbanka miksera
przez otwér do napetniania, w razie
potrzeby uprzednio rozdrobni¢ owoce.

Uwaga!

Do dzbanka nie wktada¢ miksera duzych,

twardy sktadnikéw takich, jak np. pestki

awokado lub sliwek.

m  Kubek pomiarowy wiozy¢ do otworu do
napetniania.
m  Wigczyé urzadzenie.

Po pracy

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ dzbanek miksera przekrecajgc go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

m  Zdjac¢ pokrywe.

m  Kubek pomiarowy wyjaé z pokrywy i
witozy¢ go do wktadki smoothie. To zapo-
biega wypadnieciu statych sktadnikéw z
wkiadki do napoju.

m  Oprdzni¢ dzbanek miksera.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji!

Doktadne czyszczenie gwarantuje diugg
trwatos¢ urzgdzenia. Zasady czyszczenia
poszczegdinych czesci pokazano na
rysunku 3.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w

wodzie i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w

zmywarce.

Uwaga!

Nie stosowa¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie mogag ulec

uszkodzeniu.

Wskazoéwki:

— Najlepiej oczysci¢ wszystkie czesci
natychmiast po ich uzyciu. Wtedy resztki
nie przysychajg i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przy-
praw kuchennych).

129

29.04.2015 12:29:46



pl Usuwanie drobnych usterek

— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie napedu miksera

m  Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m  Naped miksera wytrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Potem wytrzeé do sucha.

Czyszczenie miksera
Dzbanek miksera, pokrywa i kubek pomia-
rowy nadajg sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Do zatozonego miksera wla¢
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wigczy¢ urzadzenie na kilka sekund
na zakres Pulse. Wyla¢ wode i wyptukaé
mikser czystg woda.

Czyszczenie uchwytu noza
(tylko MMBA42...)

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uchwytu noza nie my¢ w zmywarce, lecz
umy¢ szczotkg pod biezgca woda. Nie
pozostawia¢ w wodzie! Wyjg¢ uszczelke w
celu umycia.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Przed przystgpieniem do usuwania

usterek nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Usterka:

Urzadzenia nie da sie wtgczy¢ albo podczas
pracy wytgcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostalo przecigzone (np.
poprzez blokade narzedzi produktami
spozywczymi) w zwigzku z czym uruchomito
sie elektroniczne zabezpieczenie.
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Usuwanie przyczyny:

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjgc wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Usungc przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Mozliwa przyczyna:

Dzbanek miksera poluzowat sie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Prawidlowo natozy¢ mikser i przekreci¢
go az do oporu.

m Ponownie uruchomié¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposoéb nie da sie usung¢
wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz spis adreséw punktow
serwisowych na koncu instrukgcji).

Przepisy kulinarne

Wskazéwki ogélne:

Najpierw mieszac¢ skiadniki state z potowg
ilodci ptynu, a nastepnie dodac pozostatg
czesé piynu.

Podczas przygotowywania koktajli smoothie,
po oproznieniu dzbanka miksera umiescic¢
go ponownie i na krotko wigczy¢ najwyzszy
stopien, aby uzyskac reszte ptynu.

Majonez

Wskazoéwka: W mikserze mozna
przygotowac¢ majonez tylko z catych
jajek.

Przepis podstawowy:

1 jajko

15 g octu lub soku z cytryny

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama
temperature.

m Mikser nastawi¢ na niskie obroty.

m  Wszystkie skfadniki (oprécz oliwy) zamie-
szac kilka sekund na niskich obrotach.

m  Mikser przetgczyé na wysokie obroty,
oliwe dolewac¢ powoli przez lejek
i miksowac przez ok. 2 minuty.
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Goraca czekolada

50-75 g mrozonej czekolady

w tabliczce

Y2 | goracego mleka

Bita Smietana i wiorki czekoladowe wediug

uznania

m Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.

m  Wylgczyé mikser i wla¢ mleko przez
lejek.

m  Miksowaé 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m  Gorgcg czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac bitg Smietang i posypac widr-
kami czekoladowymi.

Shake

waniliowo-bananowy

2-3 banany (ok. 300 g)

2-3 czubate tyzki lodéw wani-
liowych lub cytrynowych (80-100 g)
2 torebki cukru waniliowego

Y2 | mleka

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do kubka
miksera.

m  Miksowac¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazéwka: ten przepis jest réwniez

mozliwy z uzyciem smoothie.

Nektar owocowy
(MMBA4...)

250 g zamrozonych owocow

(np. truskawki, banan, pomarancza, jabko)
50-100 g cukru

500 ml zimnej wody

lody wedtug uznania

m  Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

m Zamrazac¢ $wieze owoce przed dalszym
przetwarzaniem.

m  Wszystkie skfadniki (oprécz lodu) wiozy¢
do kubka miksera.

m  Miksowaé¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Podawa¢ ewentualnie z lodami.
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Przepisy kulinarne pl

Koktajl sportowcow
2-3 pomarancze (ok. 600 g)
1-2 cytryny (ok. 150 g)

Y2-1 tyZki cukru lub miodu
Ya | soku jabtkowego

Ya | wody mineralnej
ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obra¢ ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie skfadniki (oprécz soku jabtko-
wego i wody mineralnej) wiozy¢ do kubka
miksera.

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Dodac sok jabtkowy i wode mineralng.

m  Krétko miksowac, az do spienienia
napoju.

m  Koktajl wla¢ do kieliszkdw; mozna
podawac z kostkami lodu.

Zielony Smoothie

1 zielone jabtko (ok. 100 g)

Sok z cytryny (ok. 20 g)

20 g jarmuzu

10 g todygi selera

10 g listkow kolendra

10 g siemienia Inianego

1 g mielonego cynamonu

250 g zimnej wody

m Jabtko, todygi selera i jarmuz pokroi¢ na

kawatki.

Wila¢ nieco wody do kubka miksera.

Wszystkie sktadniki wlozy¢ do wkiadki

smoothie i potem wla¢ wode.

m  Miksowaé 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazéwka: Wykonanie tego przepisu

udaje sie réwniez bez uzycia wktadki

smoothie.
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pl Przepisy kulinarne

Smoothie z winogron
(MMBA4...)

250 g zielonych winogron

25 g mtodego szpinaku

100 g zamrozonych kawatkéw banana

200 ml zimna herbata zielona (nadaje sie dla

dzieci)

m  WIac nieco herbaty do kubka miksera.

m  Winogrona, szpinak i kawatki banana
wsypac¢ do wktadki smoothie i wla¢
pozostatg herbate.

m  Miksowac¢ z najwyzszg predkoscig obro-
towg, az smoothie bedzie gotowy.

Galaretka z owocami

400 g owocow (wypestkowane

wisnie, maliny, porzeczki, truskawki,

jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 szczypta gozdzika (mielonego)

1 szczypta cynamonu (mielonego)

8 ptatow zelatyny

m Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w
zimnej wodzie.

m Zagotowaé wszystkie sktadniki (oprécz
zelatyny).

m Zelatyne odcisngé i rozpusci¢ podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

m Gorace owoce i zelatyne miksowaé z
niskg predkoscig obrotowg przez okoto
1 minute.

m  Galaretke wla¢ do kompotierek wyptuka-
nych zimng woda i ochtodzic.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej

50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

Wskazoéwka: Deser owocowy smakuje z
ubitg $mietang lub sosem waniliowym.
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Pesto z bazylii

10 g orzeszkow piniowych
3 g czosnku

5 g soli

40 g sera parmezan

10 g swiezej bazylii

70 g oleju z oliwek

Wsypac do szklanego pojemnika
orzeszki piniowe, czosnek, sl i ser
parmezan i zamknagé uchwytem noza.
Rozdrabnia¢ przez 15 sekund na stopniu
Pulse.

Dodaé¢ bazylie i olej z oliwek, potem
wszystko zmieszaé przez 10 sekund na
stopniu Pulse.

Zupa z dyni

600 g dyni z zéltym migzszem
200 g ziemniakéw

1 I wywaru z warzyw

2 cebule

2 zabki czosnku

Mielony pieprz i sol

30 g masta

2 tyzki oleju z oliwek extra vergine
5-6 listkdw bazylii

2-3 listki szatwii

1 gatazka pietruszki

1 gatgzka tymianu

1 gatazka majeranu

Ya tyzeczki zmielonego cynamonu
Tarty parmezan — wedtug uznania

Dynie po¢wiartowac, odkroi¢ skore i
usungc pestki. Dynie pokroi¢ na mate
kawatki.

Obra¢ ziemniaki i réwniez pokroi¢ na
mate kawatki.

Obra¢ cebule, drobno posiekac i lekko
przysmazy¢ na patelni z mastem, olejem
z oliwek i posiekanym czosnkiem.
Dodac¢ kawatki dyni i ziemniakow, dusic
na migkko czesto mieszajgc sktadniki.
Bulion warzywny wlewaé matymi
porcjami i nastepnie doda¢ ziota zwig-
zane w malty bukiecik.

Gotowac 25-30 minut na matym
ptomieniu i w razie potrzeby dola¢
jeszcze nieco bulionu.

Wyija¢ bukiecik ziot.

29.04.2015 12:29:46



m Przyprawi¢ solg i pieprzem wedtug
uznania, dodac¢ szczypte cynamonu i
nieco oleju z oliwek extra vergine.

m  Zupe wlewac do kubka miksera porcjami
po 500 ml i miksowac¢ az do otrzymania
konsystencji puree.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
500 ml goracego pltynu w kubku miksera!

m Przed podaniem posypac¢ drobno tartym
parmezanem.

Zupa marchewkowa z

kminkiem

780 g marchwi

720 ml wody

1 tyzeczka kminku

sol i pieprz

m  Marchew pokroi¢ w kostke
(okoto 15x15 mm).

m  Wiozyé marchew i wode do dzbanka
miksera.

m  Mieszac przez kilka sekund z maksy-
malng predkoscig.

m  WIla¢ mieszanine do garnka i dodac
kminek.

m  Wszystko gotowaé przez 30 minut.
Podczas gotowania mozna dodac wody,
jezeli zupa ma by¢ rzadsza.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Gwarancja pl

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Parnstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkéw
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.
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Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 . ,,O zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Ons Bawoi 6e3neku

[MpounTanTe yBaXkHO L0 IHCTPYKLIIO Nepen BUKOPUCTAHHAM,

LWo6 03HANOMUTUCH 3 BAXKITMBUMM BKa3iBKAMU 3 TEXHIKM Oe3neku i
ynpaeniHHA 415 Uboro npunagy.

Y pasi HegoTpUMaHHSA BKa3iBOK OO0 NPaBUbHOIO BUKOPUCTaHHS
npunagy BUPOBHUK HE HeCe BiANOBIAanNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKII
BHAaCHigoK Lboro.

Llen npunag npusHadeHnii ansa nepepodkn NpoayKTiB Yy 3BMYaANHIN
ANS JOMAaLUHBbOro rocnoAapcTBa KiflbKOCTi B AOMALUHiX abo
noByToBMX YMOBaX i He po3paxoBaHUN A1 BUKOPUCTaHHS B
NPOMMCIIOBUX LiNAX.

3acTocyBaHHs1 B N0BYyTOBMX yMOBaX BKIOYaE, HaNp.:

BMKOPUCTaHHS B KyXHAX Ansi cniBpoBIiTHMKIB MarasuHis, odicis,
CiSTbCbKOroCnogapCbKmX i iHLLIMX NPOMUCIIOBUX NIANPUEMCTB, a
TaKOX KOPUCTYBAHHSA rOCTSIMW MAHCIOHIB, HEBENMUKUX rOTENIB |
noaibHux 3aknagis. MNpunag BUKOPUCTOBYBATU TiNbKK 4151 Nepepobkn
NPOAYKTIB Y 3BU4aNHNX ONA JOMALLHBbOro rocrnofapcTsa KiflbKOCTAX i
Bifpi3kax yacy.

Lle npunagns npyaatHe anga nepemillyBaHHs pigkux abo
HaniBTBEpANX NPOAYKTIB, AN NoApiIGHEHHSs/CiYeHHS cMpuX OPYKTIB
Ta OBOMIB Ta AN NPUroTyBaHHSA niope. He BMKopucToByBaTH ANg
nepepobKu iHWNX NPegMETIB Y/ PEYOBUH.

36epiranTe, Byab nacka, iHCTPYKLiO 3 BUKOPUCTAHHSI.

Mepepatu L0 IHCTPYKLIIO 3 BUKOPUCTAHHS HACTYMHUM KOpUCTyBayam
pa3oM 3 Npuragom.

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHIKM O0e3neku

/\ He6e3neka BpaXeHHS1 eNIeKTPUYHUM TOKOM

Aitam 3abopoHeHO KopucTyBaTUCs UMM Npunagom. MNpunag ta noro
LLHYP XMBIEHHSA TpUMaTN OCTOPOHbL Bif Aiten. Ocobu 3 obmexxeHnmMm
di3NYHUMUM, CEHCOPHMMK abO PO3YMOBUMMU 34IOHOCTAMMU YK 3
HedoniKom 4OCBiAY Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Npunagamm
TinbkW nig Harnagom abo nicnsa oTpMMaHHs BKasiBoK No 6e3nevyHomy
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[ns Bawoi 6e3nekn uk

BMKOPUCTaHHIO Npunagy Ta nicnsa 1oro, K BOHW YCBIZOMUNN MOXIUBI
Hebe3nekn y 3B’a3Ky 3 HenpaBUbHUM BUKOPUCTaHHAM npunaay.
[iTam 3a6opoHEHO rpaTucs 3 npunagom.

Mpvnag cnig nigknoyaty 4o enekTpoMepexi Ta ekcnryatysaTu
TiNbKKM Yy BiANOBIAHOCTI 3 AAHUMKM Ha TabnMyLi 3 TEXHIYHUMU
xapakrepuctukamu. TinbKn 4ns BUKOPUCTaHHSA B 3aKpUTUX
NPUMILLIEHHAX.

BukopucTyBaTtu Tinbku, AKWO Y Npuriagy i Noro LWHypa >XUBMEHHS
Hemae Hisgknx nowkomkeHb. Nepen 3amiHoo npynagaa abo
A0OAaTKOBUX AeTanewn, ski pyxatoTbes nig Yyac poboTun, npunag cnig,
BUMKHYTU Ta Big €QHaTU Bif eNeKTpoMepexi.

3anuvwatoun npunag 6e3 gornaay, a Takox nepea Moro CKnagaHHAM,
po306MpaHHAM abo ovMLLIEHHAM, Npuag cnig 3aexaw Big'eqHyBaTn
Bi, eneKkTpomepexi.

He TarHyTu WHyp XMBNEHHA Yepes rocTpi kpai abo rapsyi NoBEPXHi.
FAKLLO LHYP XMBNEHHS LbOro npunagy noLKOMKEHUW, TO MOro 3amMiHa
NOBMHHA BUKOHYBaTUCSA BUPOOHMKOM, abo 1horo cnyxboto cepaicy abo
BiAMOBIAHO KBanihikoBaHO 0COBO00 3 METOK YHUKHEHHS PU3UKIB.
PeMoOHT npunagy aopyyaTty Tinbky Hawwii cnyxo6i cepsicy.

Bka3iBKM 3 TexHiku 6e3neku Ansa uboro npunaay

/\ HebGe3neka nopaHeHHs

/\ HeGe3neka BpaXKeHHs1 eNIeKTPUYHUM TOKOM

Bnok gBuryHa Hikonu He 3aHyproBaTh y BOAY, He TpumaTtu nig,
NPOTOYHOK BOAOHK | HE MUTU Y NOCYAOMUMHIN MaLLMVHI.

Y pasi nepeboto y nogadi enekTpoeHeprii npunag 3anuiaeTbca
BBIMKHEHMM i NOHOBIIKOE CBOK POBOTY MiCns nogadi enekTpoeHepril.
PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anviaTt npunag, BBIMKHEHUM
AOBLLE HiX Lie NOTPIBHO Ans nepepobkm NpoaykTiB.

/\ HebGe3neka nopaHeHHs rocTpMMn HoxXamm /

o6epToBUM npuBoaoM!
Hikonu He onyckatu pyk 40 BCTAHOBNEHOro kenvxa énengepa.
3aBxav npauroBaTt nue 3 NoBHICTHO 3ibpaHnM brnieHaepom
i 3aKpuTOlO KpuLKkotro! Kennx neHaepa MoxHa 3Himatn abo
BCTaAHOBIIOBATU TiNIbKU MiCIS BAMKHEHHS Npunagy i 3ynuHK/ npuesoay.
Micna BUMKHEHHS HXK NPOAOBXKYE pyxaTuCs e OesKUX Yac.
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uk Cuctemu besnekun

/\ HeGe3neka owwnaproBaHHSA!

[oTpumyBaTtmcs ocobnmneoi 06epexxHOCTI Nig Yac nepepodku
rapsuunx iHrpegienTis. ig yac nepepobkn rapsaumx NPoAyKTiB B
GneHaepi 3 BOPOHKM B KpULLILLI BUCTYNAe napa. YTpMMyBaTu pyKoH
KPULLKY 3aBXawm nig yac pobotn. He BCTpOMNATM Npy LIbOMY PyK
[0 3aBaHTaxysarnbHoro oteopy! 1o kennxa 6rnengepa 3anoBHIOB
makcumym 0,5 nitpa rapsyoi abo niHMCTOI pignHK.

Cuctemu 6esneku

3axucT Bia BBiMKHEHHSA
Mpunaa BMUKAETLCA TiNbKM, SKLLIO KENUX
OneHpepa 3arBUHYEHNIA OO YMOPY.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHSA

Mpunaa BUMMKAETLCA aBTOMATUYHO Y pasi
BMNaaKoBOro ocnabneHHs gikcadii kenuxa
6neHpepa nig yac poboTu.

Oue. «[Jonomora npu HenonagKax»

Kopotkuu ornsag

B uilt iHCTPYKUii 3 BUKOPUCTaHHSA OMuUCy-
t0TbCA pisHi Mogeni. CTOPIHKK 3 MartoH-
KaMy MiCTATb OrNsAA PisHUX Mogenewn
(mantoHok [H).

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPIHKM 3
MasntoHKamu.

1 Bnok aBuryHa

2 [loBOpOTHUI NepeMuKay
«0/off» = cTon
«1» = HanHwxya poboya WBemaKicTb
«2» = Hansuwa poboya WBMAKICTb
«Pulse» = IMnynbcHuiA pexum 3

HaBULLIOO LLBMAKICTIO, BUMMKaY yTPUMY-
BaTW HATUCHYTUM NPOTArOM HeobXxiaHoro

yacy

3 3mortyBaHHs kabento

4 TMpusig

MnacTmMacoBui Kenux 6neHaepa
(MMB21..))

5 Kenux bneHgepa 3 HOXeM

He nepepobnsatn 3aMopoXXeHnx iHrpeai-

€HTIB (OKpiM KyOuKiB NMboay).

6 Kpwuiuika i3 3aBaHTaXyBanbHUM
OTBOPOM

7 MipHui cTakaH4uMK 3i LLIKanow
(makc. 50 mn)
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CknsHa yawa 6neHgepa (MMB42...)

8

9

10

1

12

YTpumyBay HOXa 3 HoXeM GneHpepa i
yuwinbHoBa4Yem

Kenux bneHgepa 3 6opocunikaTHoro
ckna

BigpisHaeTbca 0cobnmnBo TEPMOCTIl-
KiCTI0, 103BONSIE HaBiTb NepepobKy Ayxe
rapsiumx NpogyKTiB.

Kpuiuka i3 3aBaHTaXKyBanbHUM
OTBOPOM

MipHui cTakaH4MK 3i WKanoto

(makc. 50 mn)

BcraBka gna cmysi*

[nsa nepepobkn OpykKTiB i iHWKMX iHrpeqi-
€HTIB | NPUrOTYBaHHSA 3 HUX COKIB i CMYa3i.
3aBasikv BCTaBL KICTOYKM i iHLWI TBepai
KOMMOHEHTMN HE NPOXOAATL Yepes insTp
i He MOTPaNnATb 4O HaMoIB.

* He ans Bcix mogenen.

YnpaBniHHA

bnengep npugatHun ons

nepeMillyBaHHs i 361BaHHSA y NiHy piavH,
noApiGbHEHHs i CiYEeHHsT CPUX OPYKTIB,
OBOMiIB, rOpiXiB i LWOKonaay,
NpWUroTyBaHHsi NepeTepTXX Cynis, a
TaKoX Mnope 3 BiaBapeHux OpyKTiB Ta
OBOMIB,

NPUroTyBaHHSA MalrioHe3y i COyCiB.

BpaxoByiTe Tabnuuto, mantoHok [€]!

BkasiBka: AKLLO yHiBepcanbHui
nogpibHoBaY He BXOANTb 10 KOMI-
nexTy, Toai Bu moxeTe 3amMoBUTU OrO
yepes cnyx0y cepsicy (Homep Ans
3amoBneHHs: 12007111).
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Mpunag npuaaTHWn ans nepepobku
HaCTYMHOI KiNbKOCTi:

Teepai npogykTn 100r
PignHn mMakc. 1,5 n
lapsayi abo niHuCTI piamHm makc. 0,5 n

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HoXamu / o6epToBMM npuBogom!
Hikonu He onyckaTu pyk 4O BCTaHOBMEHOTO

Kenuxa oneHgepa. 3aBxau npauoBaTtn
TiNbKM 3 NOBHICTIO 3ibpaHMM GreHaepom

i 3akpuTOIO KpuLkoto! Kennx 6neHpepa
MOXHa 3HiMaT abo BCTaHOBMIOBATU TiNbKK
nicnst BUMKHEHHS Npunazay i 3ynuHKu
npusoAy. Micna BUMKHEHHS HiXX NPOAOBXKY€E
pyxaTucs Liie AesikuiA vac.

/\ HeGe3neka ownapioBaHHs!

Min yac nepepobkun rapsymx NPoayKTiB B
6neHaepi 3 BOPOHKN B KPULLILi BUCTYNAE
napa. [lo kenvxa bneHgepa 3anoBHIOB
makcumym 0,5 nitpa rapsiqoi abo niHucTol
piovHW.

YBara!

brneHaep Hikonu He BMUKATN MOPOXKHIM.
3apxau npautoBaTi 3 NOBHICTIO 3iGpaHUM
npunagom. Kennx 6neHagepa BCTaHOBUTU Ha
Onok ABWryHa i 3arBUHTUTY OO YNopy.

PekomeHAaauii ans po6oyoi WwBMAKOCTI

apsayi abo niHWCTI pignHK 1
MpuroTyBaHHA MaioHe3y 2
Cynu, cmya3i 2
KokTelni, MONnoyHi kokTenni 2
Ky6ukiB nbogy Pulse
Lyxe TBepai iHrpegieHTn Pulse

MigroTroBka

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM Npunag
Ta Npunaaas cnig peTenbHO NOYNCTUTH,
amB. «OuneHHs | gornagy.

m  Brok gBuryHa BCTaHOBUTY Ha PIBHINA,
CTabinNbHiN | YCTIN NOBEPXHI.

m  Kabenb BATArHYTU Ha HeOOXiaHY
OOBXVHY.

MMB_21_42_EU.indb 137

YnpaeniHHA uk

Poborta i3 nnacTtmacoBum

Kenuxom 6neHgepa (MMB21...)
MantoHok [E

Kenux 6neHgepa BCTAHOBUTU Ha NPUBOAI
6noky asuryHa. CTpinka Ha Kenuxosi
bneHaepa nokasye Ha Kparky Ha bnoui
ABuryHa.

Kenux 6nengepa 3adikcyBat y
KpinneHHi, o6epHyBLLK Oro 3a roANHHW-
KOBOIO CTPINKOI0 40 yropy.
3aBaHTaXWTW iHFPELIEHTW.

3aKpUTUN KPULLIKOKO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHM3 0 ynopy. MipHUI cTakaH4uMK BCTa-
BUTU [0 3aBaHTaXyBarnbHOro OTBOPY.
BcTaButu WwtencenbHy BUNKY B PO3ETKY.
MoBOPOTHWI NepemuKay BCTAHOBUTY Ha
GaxaHy pobody LIBUAKICTb.

KpvLuky npuTpumyBaTu 3a Kpai nig yac
nepemillyBaHHs. He BCTpoOMNSTY pyk A0
3aBaHTaXyBarnbHOro oTeopy!

JoBaHTaXeHHs iHrpegieHTIB

BctaHoButK I'IOBOpOTHVIIZ nepemMuKkay Ha
«0/off».

Abo

SHATU KPULLIKY.
[loBaHTaXnTW iHrpeaieHTn.

abo

BUNHATK MipHUIA CTakaH4umK.

Pigvnn i TBepai (gpibHi) iHrpedieHTn
JofjaBaTy Yepes 3aBaHTaXyBalbHUN
OTBIP Y KpULLILLi.

3HoBY BBIMKHYTW Npunag.

Micna po6oTtun

BcTaHOBMTM MOBOPOTHUI NEpemMumKkad Ha
«0/off».

BuHATY WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.
BneHpgep noBepHyT NPOTU FOAUHHK-
KOBOI CTPISIKM i 3HATN.

3HATU KPULLIKY 3 Kenuxy bneHgepa.
BunopoxHuTtn Kenux 6neHaepa.
Mounctutn BCi getani, AmMB. «O4YnLLIEHHS
i gornaay.
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uk YnpasniHHs

PobOoTa i3 CKNnAHUM Kenmxom
6nenpepa (MMB42...)
MantoHok

m  Kenux bneHagepa noknact AHOM
Aoropw.

= YWWinbHIOBaY PO3MICTUTU Ha Tpumadi
HoXa. MpoCcTexXnT 3a NPaBUITbHUM
PO3MILLEHHAM YLLiNbHIOBaYa.

BaxnuBi Bka3siBku

Y pasi nowkomkeHHst abo HenpaBUIbHOrO

PO3MILLEHHSA YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTh

piavHa.

m  Tpumad HOXa y3aTW 3a Py4Ky | BCTaBUTH
[0 Kenvxa bnengepa.
3BepHyTH yBary Ha hopmy aetanemn
(man. [@-2a)!

m  BigkvHytv pyyky (man. [8-2b). Mpu
LbOMY TpMMaY Hoxa hikcyeTbCa y
KpinneHHi kenvxa brneHaepa.

m  Kenux bneHgepa nepeBepHyTy.

m  Kenux 6neHaepa BCTAHOBUTU Ha NpUBOAI
Onoky gBuryHa. CTpinka Ha KenmxoBi
6neHgepa nokasye Ha kparnky Ha bnoui
OBUryHa.

m  Kenux bneHgepa 3acdhikcyBatn y
KpinneHHi, 06epHyBLUMN AOTo 3a rOAUHHN-
KOBOIO CTPINKOIO A0 ynopy.

m  3aBaHTaXuTW iHrpedieHTu.

m  3aKpUTU KPULLIKOKO i HATUCHYTU KPULLIKY
BHM3 40 ynopy.

m  MipHuin cTakaHYMK BCTaBUTY O 3aBaHTa-
XKyBarbHOro oTBOpY.

m BcraBuTu WwtencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m [TOBOPOTHWIA NepeMuKkay BCTaHOBUTU Ha
GaxaHy pobo4y LIBUAKICTb.

m  Kpuwky nputpumyBaTti 3a kpai nig vyac
nepemilwyBaHHs. He BCTpoMNATH pyk oo
3aBaHTa)xyBarnbHOro oTeopy!

[loBaHTaXeHHS iHrpedicHTIB

m BcraHOBWUTM NOBOPOTHMIA NEpeMMKaY Ha
«0/off».

Abo

m  3HATU KPULLIKY.

m  [loBaHTaXuTun iHrpegieHTu.

abo

m  BURHATM MipHUIA cTakaH4YmK.
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m  Pigvnu i TBeppai (gpibHi) iHrpedieHTn
[o[aBaTy Yepes 3aBaHTaxyBarnbHUN
OTBIp Y KPULLILY).

m  3HOBY BBIMKHYTM npunag.

Micna po6oTtun

m BcTaHOBMTM NOBOPOTHUI NEpemMmKad Ha
«0/off».

m  BuliHSTY WiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKM.

m  Kenunx 6bneHaepa o6epHyTVM NpOTH roguH-
HVKOBOI CTPINKW i 3HATK.

m  3HSTW KPULLKY 3 Kenuxy bnenaepa.

m  BunopoxHutn kenux bneHagepa.

m  Kenux bneHgepa nepeBepHyTU i po3mi-
CTUTU OTBOPOM [OHM3Y.

m  Tpumay HoXa BUNHATK. NS LbOoro py4ky
BiOKMHYTMW Bropy i BAMHATU TpUMaY HoxXa.

m [louncTuTn Bei getani, amB. « OUMLLEHHSA
i gornaay.

Pob6orta 3i BctaBKOIO Ansi CMy3i
3aBasiku Ui BCTaBLi MOXHA Nerko npuro-
TyBaTW CMY3i 3i CBKMX GOPYKTIB, MOSOKa,
COEBOro MOroka, NorypTy i CokiB.

MantoHok 3]

m bneHgep nigrotyeatu, Sk onMcaHo BuLLE.
m [licna yctaHoBkM i dikcauii kenuxa GreH-
Jepa BCTaBUTU [0 kenuxa bneHgepa

BCTaBKy Ar1s CMy3i.

m  3aKpWTU KPULLIKOIKO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 0 ynopy.

m BcTtaBuTn WTENCENBHY BUIKY B PO3ETKY.

m |HrpegieHTn JogaBaTh Yepes 3aBaHTa-
XyBanbHU OTBIp y kenuxa bneHgepa,
dpyKTV 32 HEOOXiAHOCTI 3a3ganerigb
HapisaTi gpibHIWMMK LUMaToUKaMM.

YBara!

He 3aBaHTaxyBaTtu go kenuxa dneHgepa
BENWKi, TBepAi KOMMOHEHTU, HaMp., KICTOYKM
aBokago abo cnuB.

m  MipHuiA cTakaH4YMK BCTaBUTK O 3aBaHTa-
XKyBarnbHOro OTBOpY.
m BBimkHYTU Npunag.
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Micna po6otu

m BcTaHoBWTY NOBOPOTHWI Nepemmnkay Ha
«0/off».

m  BuiiHaTu wrencensHy BUMKY 3 po3eTku.

m  Kenux bneHgepa obepHyTV NpoTH roguH-
HWKOBOI CTPINKW i 3HATU.

B 3HATU KPULLKY.

m  MipHuIA cTakaHYK BUAHATY 3 KPULLIKM |
BCTaBUTU 4O BCTaBKW ANs CMY3i. Takum
YMHOM, TBEPAj KOMMNOHEHTU HE 3MOXYTb
noTpanuTK 3i BCTaBKW 0 HaMoko.

m  BunopoxHuTu kenunx Gnengepa.

m [loynctuTu BCi getani, anB. « O4nLLEHHS
i pornagy.

OuunwieHHs | pornsaa
Mpunaa He noTpebye TexHiuHOro aornagy!

PetenbHe ounLeHHs rapaHTye JOBrMii CTPOK
ekcnnyatauii. Ornag Ans YMLLeHHS OKpeMmux
AeTanen npvBeaeHnin Ha mantoHky [3.

/\ HeGe3neka BpaXeHHs eNeKTPUYHNM
ToKom!

Brok ABuryHa Hikonu He 3aHypioBaTu y BOAY,

He TpUMaTw nig NPOTOYHOIO BOAOHO | HE MUTH

y NOCYOOMUIMHIN MaLLMHI.

YBara!

He 3acTocoByBaTy Hisikux abpasuBHMX

3acobiB 4N yneHHs. Ha noBepxHAx

MOXYTb BUHWUKHYTUW MOLUKOOXKEHHS.

Mopapu:

— [eTani kpaLiye BCbOro YNCTUTK Bigpasy
X nicnsa BUKOpUCTaHH4. Lle njonomoxe
YHUKHYTU NPUCOXIMX 3aNULLKIB NPOAYKTIB
i nnactmaca He 6yae po3s'igeHa
(Hanp., nig BnnvMBoM edipHNX Macen B
npunpasax).

— [pw nepepobui, Hanp., MOpKBK Ta
YEpPBOHOI KanycTu Ha enemMeHTax 3
nnacTmMacu yTBOPHTLCS 3abapBreHHs,
AIKi MOXH@ YCYHYTU 32 AOMOMOIO
OEKINbKoX Kpanenb CTOMNoBOI Ofii.

OunLleHHA 6MOKy ABUryHa

m  BuliHsTV WitencensHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m Bnok gBvryHa npoTepTu BOnoroo
TkaHuHow. 3a notpebu ckopucTyBaTucs
HEBENVIKOIO KiNbKiCTIO MUKYOrO 3acoby.

m [loTim BUTEpPTU AoCyxa.
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OuuweHHs i gornag uk

OuunweHHs GneHaepy

Kenux 6neHaepa, KpULLIKY | MipHUI
CTaKaH4MK MOXHa MUTU Y NOCYAOMUIHIN
MaLUVHi.

MNopapa: JoaaTty TpOXu BOAM 3 MUIOHUM
3acobom [0 BCTaHOBNEHOro bneHaepy.
BBiMKHY TV MOro Ha Aekinbka cekyHa Ha
cTyniHb «Pulse». Bunutun Bogy Ta cnomnoc-
HyTV GneHaep YMCTOK BOOOH0.

OuuLLeHHA yTpMMyBaya HoXa
(Tinbkn MMB42...)

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HoXamu!

He TopkaTucst Hoxis GrieHaepa oroneHuMmu

pykamu. [Ins OUMLLEHHSI KOPUCTYBaTUCS

LLiTKOHO.

Tpumad HoXa He MUTW Yy NOCYAOMUNHIN
MaLLWHI, 8 NOYMCTUTK MiA NPOTOYHOI BOAOH
3a [JONOMOrOH0 LLiTKK. He 3anuwiaTtn nexatu
B Bodi! YW inbHOBaY OS5l YULLEHHS 3HATH.

donomora npu
Henosagkax

/\ He6esneka nopaHeHHs!

BuiHATY WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM
nepeq TUM SK NpUCTYNaT 4O YCYHEHHS
Henonagaku.

Henonapka:
Mpunag He BMUKaeTbCSt abo BUMMKAETLCS
nig yac po6otu.

MoxnuBa npuymHa:

Mpunag OyB nepeBaHTaxeHWn (Hanp.,

Hacagka 3abnokoBaHa NpoayKToMm) i

BHACNIAOK LbOro cnpaLoBaB enekTpoHHUN

3anobiKHUK.

YCyHeHHs Henonaaku:

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHMIA NepemMumkay Ha
«0/off».

m  BuiiHATY WiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKM.

m  YCYHUTU NPUYMHY NEPEBAHTAXEHHS.

m [lpogosxuTtn poboTy 3 NpunNagom.

MoxnuBa npuymHa:

Ocnabina dikcauii kenvxa bnengepa.
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uk Peuentu

YcyHeHHs1 Henonagku:

m BcTaHoBWTW NOBOPOTHWIA Nepemmnkay Ha
«0/off».

m bneHgep BCTaHOBUTY NPaBUIbHO i
3arBMHTUTM OO YNopy.

m [lpogoBxutn poboTy 3 Npunagom.

Baxnusa BKasiBka

Akwo By He moxeTe yCyHYTU HecnpaBHICTb
TaKkMM YMHOM, TOAi 3BEPHITbCA, Oyab nacka,
[0 cnyx6u cepsicy (amBiTbCA agpecu cnyx6
cepBicy HanpuKiHUi Liei GpoLuypm).

PeuenTtun

3aranbHi BKa3iBKU:

Teepai iHrpegieHT nepemillyBaTtm Tinbkx 3
NOOBMHO 06‘EMY pigWHWM, Ni3HiWe goaaTtn
pewTy pianHu.

[Mpu npuroTyBaHHi cMy3i NiCNsA BUNOPOX-
HEHHSA Kenux Gnengepa oro crifg BCTaHo-
BUTU Ha MicLie Ta YBIMKHYTW Ha HaWBULLY
LUBMAKICTL 06epTaHHA ANs OTPUMAaHHS
3anuLLKiB piavHW.

MaioHe3s

BkaziBka: B 6neHgepi marioHe3
Moxe OyTv NPUroTOBMNEHWI TiNbKn 3
LiNbHUX Seupb.

OcHoBHUMI peLenT:

1 anue

15 r ouTy UM NIMMOHHOIO COKY

1 winka coni

1 winka uykpy

250 mn onii

IHrpegieHT NoBWHHI ByTK oaHOI
Temneparypm.

m bBreHgep BBIMKHYTU Ha HU3bKY
LUBUAKICTb.

m |HrpegieHTu (Kpim onii) nepemilysatu
AeKinbka CeKyHA, Ha HU3bKIN LUBUAKOCTI.

m bBneHpgep BBIMKHYTU HA HanMBULLY LLBWA-
KICTb, OMit0 3anuTV Yepes MinKy i nepemi-
LUyBaTV NPOTArOM NpWGA. 2 XBUMWH.
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Mapaunn wokonag

50-75 r 3amopoxxeHoro Lokonaay

B Grnokax

% N rapsivoro monoka

36iTv BepLUKK Ta LLIOKONaAHa CTpy»Ka 3a
GaXkaHHsM

m  BbnoyHun wokonag nopisatn Ha
wmatodku (Npmbn. 1 cM) Ta noapiGHUTH
MOBHICTIO B OneHaepi Ha HamBuLLiN
LUBWAKOCTI.

m  bneHgep BUMKHYTY i 3anntun Yyepes
BOPOHKY MOJTOKO.

m [lepemiwyBati NpoTaromM 1 XBUNNHU Ha
HaMBULLN LUBUOKOCTI.

= [apaumi wokonag posnuTy B CKISIHKU Ta
npuKpacuTh 3a 6akaHHsaM 36UTUMHK
BEpLLKaMU/ Ta LLOKONaAHOK CTPYXKKOH0.

BaHaHOBMUW LWeWK 3

MOpPO3UBOM

2-3 6aHaHa (npubn. 300 r)

2-3 CT. 1. 3 BEPXOM BaHifNbHOro abo nMMoH-
Horo mopo3suea (80-100 r)

2 naKyHKa BaHinbHOro LyKpy

Y2 N Mornoka

m  3aBaHTaXuTu BCi iHrpedieHTn 4o kenuxa
bnengepa.

m [lepemiwyBatu NnpoTarom 1 XBUNMHU Ha
HaMBWLL LLUBUAKOCTI.

Mopapa: ueit peLienT Takox MOXHa 3acTOCO-
ByBaTU 3i BCTABKOIO AJ151 CMYy3i.

®pyKTOBMI HaNiN
(MMBA4...)

250 r 3amopoxxeHux OpyKTiB

(Hanp., cyHuuj, 6aHaHK, anenbcuHK, Abnyka)
50-100 r uykpy

500 mn xonoaHoi Boau niA 3a 6axkaHHAM

m  DpyKTM NOYMCTUTM Ta NopisaTu
LUMaTOYKaMMU.

m [lepen noganbLuo 06POOKOD CBiXi
dPYKTY Cnig 3aMopo3nTU.

m  3aBaHTaXWTW BCi iHrPeaieHTn (OKpiM
neoay) Ao kenvxa énexHaepa.

m [lepemiwyBati NpoTaromM 1 XBUNWHU Ha
HaMBULLN LUBUOKOCTI.

m 3a OakaHHsAM nogaBaTy 3 NIbOJOM.
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KokTtennb ansa

CNOpTCMEeHIB

2-3 anenbcuHa

(npw6n. 600 r)

1-2 numoHa (npubn. 150 r)

¥2-1 cT. n. uykpy abo megy

Y4 nn A6ny4yHOro coky

Ya N MiHeparnbLHoi Boan

3a GaxxaHHSAM dekinbka KyoukiB nbogy

m  AnenbCuHM i IMMOHWU MOYUCTUTHU, NOPi-
3aTy LUIMATOYKaMW.

m  3aBaHTaXWUTK BCi iHrPeiEHTN (OKPIM
ABry4HOro Coky i MiHepanbHoi BoauW) o
Kenuxa bneHgepa.

m [lepemiwyBatv NpoTAroM 1 XBUNUHM Ha
HaMBULLi LLUBUOKOCTI.

m  [opatu s6nyyHuUiA cik Ta MiHeparbHy
BOAY.

m  KopoTko nepemilati, Nokn Hanik He
BCMNEHUTCS.

m  KoKTennb HanMTu B CKNSHKU Ta noga-
BaTuK 3a baxkaHHSAM 3 KyGukamu nboay.

3eneHun cmysi

1 3eneHe a6nyko
(npw6n. 100 1)

CiK 0HOro NMIMMOoHa
(npwbn. 20 )

20 r Ky4epsBOi KanycTu (FPrOHKOIb)
10 r ctebna cenepu

10 r nucTa KopiaHapy

10 r HaciHHA NbOHY

1 r MeneHoi Kopuui

250 r oxonogkeHoi Bogn

m  Abnyko, ctebno cenepu i kydyepsiBy
KanycTy (rploHKOMb) HapisaTu
LUMaTOYKaMMU.

m Hanutu Tpoxu Boam oo kenvxa
oneHpepa.

m  3aBaHTaXXuTu BCi TBEPA iHrpenieHTn o
BCTaBKW AN CMY3i i 3anMTu BOAOHO.

m  36uBaTty NpoTArom 1 XBUNWMHK Ha
HaMBULLi LLUBMOKOCTI.

Mopapa: Llen peuent MoxHa pobuTn i 6e3
BCTaBKW Ans CMya3i.
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PeuenTtu uk

BuHorpagHum cmys3i
(MMBA4...)

250 r 3eneHoro BuHorpagy

25 r MOnoaoro wnuHaTty

100 r 3amopoxkeHoro 6aHaHa LWMaTo4KkaMm
200 mn xonoaHoro 3eneHoro Yat (Npuaart-
HOro ans aiten)

m Hanutu Tpoxm yato oo kenmxa bneHaepa.

m  3aBaHTaXuTu BUHOrpag, WnuHar i
LWMaTo4YKu BaHaHa 4O BCTaBKM 4118 CMy3i
i 3aMTN Yaem, WO 3anuLWNBCS.

m 30MBaTU Ha HaMBULLN LWBWAOKOCTI 40 TUX
nip, NOkun cmy3i He Byae rotToBui.

YepBoHUI ArigHMA MyC

400 r dpykTiB (BULLHI 6€3 KICTOYOK,

ManuHa, CMopoamHa, CyHWL, OXXuHa)

100 M BULLHEBOIO COKY

100 Mn YepBOHOrO BMHA

80 r uykpy

1 NaKkyHOK BaHINbHOIO LIyKpY

2 CT. f1. IMMOHHOTO COKY

1 KIHYMK HOXXa rBo3auKu (MOMNOTOT)

1 winka kopwuui (MONoToi)

8 nucTiB xenatuHy

= 3amouyBaTu XXenaTuH y XOnoAHin Bogi
npotarom npubn. 10 xBUnuH.

m  YCiiHrpegieHTu (Kpim »enaTuHy) 4OBeCTU
[0 KUMiHHA.

m KenaTuH Bigxatn Ta po3TonuTy B
MiKPOXBWIIBbOBIW Mevi, He 4oBOAAYM OO
KMMNiHHS.

m  [apsadi dpyKTy i XenaTuH nepemiwysaTtu
Ha HWU3bKil LIBMAKOCTI NPOTAroM nNpuon.
1 XBUNWHWN.

m  Myc po3nuTu B KpEMaHKK1, BUMONOCKaHi
XOMOZHOI BOAO, Ta MOCTaBUTU
OXOmnoaXyBaTucs.

Y kennxy 6neHaepa nepepo6nsaTu He
Ginbwe 500 mn rapsa4oi pignHu!

Mopapa: YepBoHu arigHMA Myc Havikpalle
nogasatu 3i 36uTMmM BepLukamu abo
BaHiNbHUM COYCOM.
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Coyc «necTto» 3 6a3unikom
10 r keapOBUX ropiLLIKIB

3 r yacHuky

5 r coni

40 r cupy «lNapmesaH»

10 r cBixxoro 6asunika

70 r onmBkoBoi onii

m Kenposi ropillku, YacHUK, Cinb Ta cup
«lMapmesaH» NoKNacTh 4o CKISHOI
€MHOCTI Ta 3aKpUTU TPUMa4YeM HoXa.

m [logpibHioBaTh npoTarom 15 cekyHa Ha
ctyneHi «Pulse».

m [opatn 6asunik i onMBkoBe Macro i
nepemiwlysatu yce npotarom 10 cekyHA
Ha cTyneHi «Pulse».

Fapby3oBun cyn

600 r rapbysa i3 )XOBTOI M'AKOTTHO
200 r kapTonni

1 n oBoYeBOro GynbNoHy

2 unbynuHn

2 3yBunKka YacHuKy

MeneHnn nepeLpb i Cinb

30 r BepLUKOBOro macrna

2 CTONOBMX FI0XKKN OFIMBKOBOI Ofii NepLUoro
Bimxumy (extra vergine)

5-6 nucToukiB 6asuniky

2-3 nucTouka LwaBnito

1 rinoyka nNeTpyLuKmn

1 rinoyka 4yebpeuto

1 rinoyka manopaHy

4 YaMHOI NOXKN MENEHOi Kopui
TepTui cup «lMapmesaH» 3a cMakoMm

m Po3spisaTty rapby3 Ha YacTUHW, 3HATK
LUKIPKY | BUOAnNUT1 HaciHHsYka. Mapbys
Hapi3aTy HeBEMMKUMM LLIMaTOYKaMW.

m  KapTonnto nouncTuTK | TakoX Hapi3aTtu
HEeBEeNVKMMU LLIMaTo4KaMu.

m  LinbynuHn nounctutu, apibHo HapizaTth i
3nerka nigcMaxuvTi y Yapi 3 BepLLUKOBUM
MacrioM, ONMBKOBOIO OFIELD i MOPi3aHUM
YaCHUKOM.

m  [opatu wmatoukm rapOysa i kaptonni i,
MOMILLYHOYM, NPOTYLLIKYBaTW, MOKN OBOMi
He CTaHyTb M'AKuMK. [logaTy NocTynoso
oBo4eBuIn BynbioH, a NoTiM ONycTUTK A0
cyny 3B'A3aHi My4KOM TpasMu.

m [lpoBapuTn npmbnmusHo 25-30 xBUnuH
Ha cnabkomy BOrHi i 3@ HeobXigHOCTI
A0NMBaTH Le BynbNoHY.
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m  BunHaTtu ny4ok Tpas.

m 3anpaBuTu Cinnio i nepuemM 3a cMakom,
aoparty Ans noninweHHs CMaky LUinKy
KopuLi | TpOXM ONMBKOBOI Ofii NEPLLOro
Bimkumy (extra vergine).

m Hanueatu o kenuxa nexgepa no
500 mn cyny i nepetnpatu.

Y kenuxy 6neHpepa nepepobnaTy He
6inbwe 500 mn rapsivoi piguHu!

m [lepen nogaveto Ha cTin nocunatn
HaTepTuM cmpom «lMapmesaH».

MopKBAHWI cyn 3 KMMHOM

780 r mopkBM

720 mn Boamn

1 4n KMUHY

Cinb i nepeub

m  MopkBy nopizatn kybukamm
(npunbn. 15x15 mm).

m Y eMHicTb GrnieHaepa HanuTy Boau Ta
MOKNacT MOPKBY.

m  3miwyBaTtn GneHgepom NpoTsArom
KifIbKOX XBUITMH HA MakcUMarbHin
LIBWOKOCTI.

m  Cymiw BANUTK B KacTpynio i gogatu
KMUH.

m  Baputu nporarom 30 xB. IMig Yac kuniHHA
Bu moxeTte gonmeaTtu Boau, ko Bu
Xo4eTe, Wob cyn 6yB piakiLLmm.

m [lpunpasTe cinno Ta nepuem.
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YTunisauin

Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo

NOJIOXeHb EBPONENChKOi AnupekTusn
mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHMX

Ta enekTponpunaais, wo éynny
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

,Ell/l PEeKTUBOK BU3HAYaTbLCA MOXIN-

BOCTI, SIKi € AINCHUMU Y Mexax
€BpoNencbKOro coway, Woao
NPURHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BUAANEeHHA MOXHa gisHatucs

B creyuianisoBaHOMY MarasuHi.

YmoBwM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM NpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIN Yac ofepaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HalloOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4yymHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMMK nNocrnyramy HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMy BUMaKy NokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

Moxnusi 3miHW.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTn

Ot Bcero cepaua nosapasnsiem Bac ¢ Co AepxaHue

NoKynkown Hosoro npubopa dpumpmel Bosch.

[ononHuTenbHy nHdopmaunio 0 Halemn [ns Bawwewn 6e30MacHOCTU .............cc.e..... 144

npoaykummn Bel HargeTe Ha Halen ctpaHule  CucteMbl 6e30NaCHOCTU ........ecuveveeeeenee. 146

B VIHTepHeTe. KOMMNAEKTHBIN 0630P.......cceereeerreeiireeenen 146
OKCIITYATAUMS ... 146
UNCTKA M YXOM, et 149
MomoLub npu ycTpaHeHun
(FI7 Toin ] o =1=1To ox 1= [ 149
PeLEnTbl ..o 150
YTUNUBAUNS ..o 153

YcnoBusi rapaHTUiHoro obcnyxmeanus .. 153

[Ana Bawen 6e3onacHocTun

Mepen ncnonb3oBaHNEM BHUMATENbHO NPOYTUTE AaHHYHO
WHCTPYKUMIO NS NOMYYEHUS BaXKHbIX YKa3aHW N0 TEXHUKE
6esonacHOCTM 1 aKcnnyaTauun Ans gaHHoro npubopa.
lMponsBoauTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAeHUs,
BO3HUKLIMNE B pe3yrnbrate HecobrniogeHus yka3aHuin No npaBuUbHOMY
npMMeHeHuto npubopa.

HaHHbin npubop npegHasHadeH Ansa nepepaboTkm NpoayKTOB B
06bI4HOM 4118 AOMALLUHEro X03snMcTBa KONnMYecTse B JOMALLHUX

NNy BbITOBBIX YCITOBUSX W HE pacCyYnUTaH Ans UCNONb30BaHWS B
KOMMepuyeckux Lensx. NpumeHeHne B BbITOBbLIX YCOBUSIX BKITHOYAET,
Hanp.: UCMONb30BaHNE B KyXHAX AMsi COTPYOHWKOB Mara3vHOB,
0(1COB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U OPYTMX NPOMbILLAEHHbIX
npeanpusaTuin, a Takke UCNonb30BaHNe rocTIMU NaHCUOHOB,
HebomnbLUMX oTenen n NogobHbIX 3aBeeHUN.

MpnBop MOXHO MCMONb30BaThb TOMNBKO ANd nepepaboTkM Takoro
KonuyecTBa NPOAYKTOB N B TEYEHME TaKkoro BpeMeHU, KOTOpble
XapaKTepHbl Ans JOMAaLUHEro X03s1MCcTBa.

JTOT NpMbop NpuUroaeH AN nepeMeLLMBaHNS XXUOKUX Unn
nonyTeepablX NPOAYKTOB, ANA U3MeNbYeHUSA/pyoKn CbipbiX PPYKTOB
1 OBOLLEN, AN NPUrOTOBIEHWS Mope, a Takke Ans n3Mens4eHus
3aMOpPOXEHHbIX NPOAYKTOB (Hanp., PPYKTOB) Unun Kybrkos nbaa. He
MCNonb3o0BaTh Ans nepepaboTkn Apyrux NpegmMeToB UNn BELLECTB.
MoxanywncTta, coxpaHUTe MHCTPYKLMIO MO 3KCMnyarauum.

Mpu nepegayve npmubopa TpeTbeMy NuLy HEOBXOONMO TaKkKe
nepegaTb eMy MHCTPYKUMIO MO 3KCnyaTaumm.

O6wume yKkaszaHMA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH

/\ ONacHOCTb NOPaXXeHUs! ANeKTPUYECKMM TOKOM
[aHHbIN NpUBOop HEMNb3S NCNONb30BaTb AETAM.
Mpnbop n ero ceTeBon LWHYp crieqyeT aep)katb Boanu ot AeTen.
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[na Bawewn 6e3onacHocTn ru

Jlnua c orpaHMyeHHbIMU (PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU UIN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMU NN C HELOCTATKOM OnMbITa N 3HAHWUI
MOryT NONb30BaTbCA NpnbopamMm ToNbKO NOL NPUCMOTPOM UK
€CNnY OHW NOMYYNNN yKkasaHns no 6e3onacHOMy MCNOMb30BaHUIO
npmbopa 1 0Co3HaNn oNacHOCTU, CBA3aHHbIE C HENMpPaBUITbHbIM
ncnonb3oBaHveM. [leTam Henb3a urpatb ¢ Nnpubopom.

MpuBop MOXHO NOAKMOYATL M UCNOSBb30BaTh TONLKO B COOTBETCTBUM
C TEXHMYECKMWN AaHHBIMU Ha TUMOBOW Tabnuuke.

TonbKo AN MCNoNb30BaHUSA B 3aKPbITbIX NOMELLIEHUAX.
Mcnonb3oBaTb TOMBKO B TOM criyyae, ecnv y npubopa n ero ceteBoro
LUHYpa HET HUKaKNX NOBPEXOEHWN.

Mepen 3ameHon NpUHALNEXHOCTEN U LOMONMHUTENBHBLIX AeTanen,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPMBOAATCA B ABWXKEHWE, Npnbop
AOIMKeH BbITb OTKMIOYEH N OTcoeanHeH ot ceTu. [Npnbop cneagyet
BCerga OTCoeanHsITb OT CETU, Koraa OH ocTaeTcsa 6e3 npucmoTpa, a
Takke nepeg ero cbopkon, pasbopkon Nnm YNCTKOW.

He npoTarvBaTtb CETEBON LLUHYP Yepes3 OCTPble Kpasd unm ropsudme
noBepxHocTn. Ecnu ceteBow WHyp aaHHoro npubopa dyaet
NoBpPEXaeH, TO, BO n3bexaHne onacHbIX CUTyaLmi, ero OSMKEH
OyOeT 3ameHUTb NPON3BOAUTENb, UK ero cepBucHas cnyxbta, nnm
NNLO C aHaNorMyHon KBanugukaumen.

PemoHT npnbopa nopyyartb TONbKO HaLlen cepBUCHON cryxbe.

YKa3aHuA no TexHuke 6e30nacHOCTU ANA 4aHHOro
npubopa

/A OnacHOCTb TPaBMUpPOBaHUSA

/\ ONacHOCTb NOPaXXeHUs! ANeKTPUYECKMM TOKOM

Bnok gsuratens HY B KOEM criydae He norpyatb B BOAy, He AepXaTb
nog NPOTOYHOW BOOOM U HE MbITb B MNOCYJOMOEYHOW MaLUnHe.

B cnyyae nepebos B nogayve anekTposaHeprum npubop octaercd
BKITHOMEHHBIM 1 BO30OHOBMSIET CBOO paboTy nocne nogayn
3MNEKTPOIHEPTUN.

PekomeHayeTcs HM B KOEM Crnydae He OCTaBNATb Npubop
BKITHOMEHHbBIM A0MbLUE, YeM 3TO HeobxoauMo A11s nepepaboTkm
NPO4YKTOB.

/A OnacHOCTb TPaBMUpPOBaHUSA 06 OCTpble HOXM /
Bpawarowmnca npusoa!

Hukorga He onyckaTb pyKv B yCTAHOBMEHHbIN CTakaH bneHaepa.

Bcerga pabotaTb TONMbKO C NOMHOCTBLIO COOpaHHbIM BrneHaepom

1 3aKpbITON KpbIwKon! CtakaH GneHgepa MOXHO CHUMaTb UIn

yCTaHaBnMBaTb TOMbKO NOCIE BbIKMOYEHMS Npubopa 1 OCTaHOBKM

npuBoAa. ocne BbIKMYEHNS HOX NPOAOIHKaeT ABUraTbCa eLle

HEKOTOpoe Bpems.
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ru Cuctembl be3onacHocTU

/\ OnacHoCTb owwnapuBaHus!

Cobntogatb 0cobyo OCTOPOXHOCTL Npu NepepaboTke ropsavmnx

MHIpegneHToB.

Mpun nepepaboTtke B BrieHaepe ropsymx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B

KpbILUKE BbIXOOUT Nap.

Bcerga npuaepxmBatb KpbILLKY OOHOM pyKOW BO Bpemsi paboTbl.
[Mpn aTOM He aepXaTtb pyKy Hag 3arpy304HbIM oTBEpCTMEM!
B ctakaH 6neHgepa 3anonHatb makcumym 0,5 nutpa ropsyen nnm

NEHALLENCS KUOKOCTU.

Cuctembl 6e3onacHoOCTHU

EHOKVIpOBKa BKITHOHEeHUA
Mpubop BKNOYAETCS TONBKO, €CINN CTakaH
OGneHaepa 3aBMHYEH 0 yrnopa.

ABTOMaTU4YeCKOE BbIKITHOYEHUE
Mpnbop BbIKNOYAETCSH aBTOMATUYECKM B
cnyyae cnyyariHoro ocnabnexus dukcaumm
cTakaHa bneHgepa Bo BpeMsi paboThbl.

Cwm. «NomoLlb Npu ycTpaHeHun
HeuncrnpaBHOCTEN»

KomMnneKkTHbIn 0630p

B AaHHOM MHCTPYKUMK NO 3KCMyaTaumm
OMUCLIBAIOTCHA Pa3fnnYHbIe MOAENW.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamm npmseaeH
0630p pasnuyHbix mogene (pucyHok [d).

MoxanywcTa, OTKpOWTE CTpaHULbI C
pPUCYHKaMW.

1 bBnok gBurartens

2 [oBOpPOTHLIN NepeknYaTenb
0/off = OctaHoBka
1 = Camas H13Kas CKopoCTb
2 = Camas BbICOKasi CKOPOCTb
Pulse = IMnynbcHbIN pexum ¢ camon
BbICOKOW CKOPOCTb0, BBIKITO YaTenb
yOEPXKMBATL B HAXKATOM MOMOXEHWUN B
TeyeHne HeobxoaMmoro BpeMeHmn

3 CwmartbiBaHMe kabens

4 [puBog

MnacTmaccoBbIN Yawa bneHpgepa

(MMB21...)

5 CrakaH bneHgepa ¢ HOXOM
He nepepabaTbiBaTh 3aMOPOXEHHbIE
WHrpeaneHTbl (kpome KybrkoB nbaa).
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6 Kpbliwka ¢ 3arpy3o4HbIM OTBEPCTUEM

7 MepHbIf CTaKaHUYMK CO LUKaron
(makc. 50 mn)

CTeknsiHHbIN cTakaH 6neHaepa

(MMB42...)

8 [epxaTenb HOXa C HOXXOM bneHaepa
M ynroTHUTenem

9 CrakaH 6neHgepa us 6opocunukar-
HOro ctekna
Otnnyaetcst ocobort TEpMOCTONKOCTbHO,
no3BonseT Aaxe nepepaboTky o4eHb
roOpsiYnX MHrPELUNEHTOB.

10 Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

11 MepHbIf CTaKaH4YMK CO LUKanomn
(makc. 50 mn)

12 BcTtaBKa Ans cMmy3u*
[ns nepepaboTku OpyKTOB U APYruxX
WHIPeaVEHTOB M MPUrOTOBMNEHMNS U3 HUX
COKOB 1 cMy3u. bnarogapsi BctaBke
KOCTOYKM 1 Apyrue Teepable KoMro-
HEHTbI HE NPOXOAST Yepe3 PUNLTP U He
nonagarT B HaNuTKK.

* He BO BCcex Mogensix.

JKkcnnyatauusa

BneHgep npurogeH ans

— nepemeLunBaHus 1 B3bMBaHUSA
XKNOKOCTEN,

—  U3MenbyYeHus 1 pyoKkn Chbipbix PPYKTOB,
OBOLLIEV, OPEXOB U LLIOKONaaa,

— MIOpVPOBaHUS CyNnoB, BapeHbiX hpyKTOB
1 OBOLLIEN,

— MPUroTOBMEHNS MAOHE30B N COYCOB.

MpUHATL BO BHMMaHWe Tabnuuy Ha puc. [€!
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MpumeyaHue: Ecnv B KOMNMEKT NOCTaBKM
He BXOOWT YHMBEpCanbHbIA U3MeNs4UTENb,
TO ero MOXHO 3aKa3aTb Yepe3 CepBUCHYHO
cnyx6y (Homep ans 3akasa: 12007111).

MpuGop npuroaeH Ans nepepaboTky creay-
loLLiero KonvyecTea:

Teepable NpoayKTbl 100r
Xuakoctun mMakc. 1,5 n
lopsiune mnu nexsiwmecs makc. 0,5 1
KNOKOCTU

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HOXM / BpaLwjatowmmcs
npueoa!

Hukorga He onyckaTb pyku B yCTaHOB-

NeHHbIN cTakaH 6neHaepa. Beerna

paboTaTb TOMLKO C NMOMHOCTLI0 COBpPaHHbIM

6neHaepoM U1 3akpbITon kpblwkon! CtakaH

OneHgepa MOXHO CHMUMaTb UMW yCTaHaBMU-

BaTb TONbKO MOCIE BbIKMKYEHNs npubopa

1 OCTaHOBKW NpuBoAa. [ocne BbIkntoYeHUst

HOX NPOAOIMKAET ABUraThCs €LLe HEKOTOpoe

BpeMSI.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsaumnx
NpPOJYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOOWT nap. B ctakaH 6neHgepa 3anon-
HATb Makcumym 0,5 nuTpa ropsyen unm
NEHSILLENCH XXUOKOCTH.

BHumaHue!

BrieHgep HY B KOEM Cry4ae He BKIoYaTb
nycteiM. Bcerga pabotartb € MOMHOCTLIO
cobpaHHbIM npubopom. CtakaH brieHaepa
yCTaHOBUTbL Ha Grioke ABuraTens u 3aBuUH-
TUTb 4O ynopa.

PekomeHaauum ans paéo4yen CKOpoOCTH

[opsune nnm nexsiwmecs

XUOKOCTU 1
[MpurotoBneHve manoHesa 2
Cynbl, CMy3un 2
KOKTennm, Mono4Hble KOKTENnmn 2
Ky6ukm nbga Pulse
OuyeHb TBEPAbIE NHTPEANEHTDI Pulse
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Skcnnyarauua ru

MoproroBka

m [lepen nepBbIM UCMOSL30BAHMEM
TLLATENbHO NOYUCTUTL NpUGop 1
NPUHAANEXHOCTM, CM. «HucTka 1 yxony.

m bnok gsuratens yctaHOBUTb Ha POBHOW,
CTabunbHONM 1 YNCTOM NMOBEPXHOCTMU.

m  Kabenb 13Bneyb Ha Heobxoaumyto
OTVHY.

Pa6oTa ¢ nnactmaccoBbIM
crakaHom 6neHpgepa (MMB21...)
PucyHok &

m CrakaH brieHgepa ycTaHOBUTL Ha
npueog brnoka asuratens. CTpenka Ha
cTakaHe bneHgepa nokasblBaeT Ha TOYUKY
Ha Grioke aBuraTens.

m CrakaH bneHgepa 3admkcmpoBaTb,
MOBEpPHYB ero o 4YacoBOW CTpeske A0
ynopa.

m  3arpy3uTb UHIPEANEHTHI.

m  3aKpbITb KPbILLKOWN 1 HaXaTb KPbILLKY
BHU3 40 ynopa. MepHbI cTakaHuuK
BCTaBWTb B 3arpy3o4HOe OTBeEpCTME.

m  BcraBuTb LUTENCENBHYIO BUNKY B
pO3ETKYy.

m [TOBOpOTHbIN NepekntoyaTens yCTaHo-
BWTb Ha Xenaemyto pabo4vyto CKOpoCTb.

= KpbILWKy NpuaepxmBaTth 3a kpasi BO
Bpems nepemMeLunBaHusi. He onyckatb
pyKu B 3arpy3o4Hoe oteepcTue!

[JobaBneHue NHrpegueHToB

m  YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIV NEpeEKoYa-
Tenb Ha «0/off».

JInbo

m  CHSITb KPbILLKY.

m [loGaBneHue MHrpegueHToB.

nnoo

m  VI3Bneyb MepHbI CTakaH4uK.

m 3arpyxartb XMOKOCTU 1 TBepable
(mMenkue) nHrpegneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTME B KPbILLKE.

m  CHoBa BkNno4uTb Nprbop.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBMWTb MNOBOPOTHbIV NEpeKIoya-
Tenb Ha «0/off ».

m  /3Bneyb iTencensHyto BUNKY 13
pO3EeTKU.
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ru Skecnnyartauums

m  BreHgep nosepHyTbL NPOTUB YacoBon
CTPENKM U CHATb.
m  CHATb KPbILLKY CO cTakaHa brieHaepa.
OnycTowunTb cTakaH bneHaepa.
m [IpoBecTu YICTKy BCex aetanen,
cM. «Huctka n yxoo».

PaboTa co cTeKnsAHHbIM CTakaHOM

6neHpepa (MMB42...)
PucyHok

m CrakaH brieHaepa pa3mMecTuTb AHOM
KBEPXY.

m  YNnoTHUTeNb pasmMecTuTb Ha Aepxarene
Hoxa. [MpocneanTb 3a NpaBUmbHLIM
pa3MeLleHVeM YNNOTHUTENS.

BaxHble npuMevyaHus

B clnydae nospexaneHua unn HenpasuribHOro
pasmMeLlleHna ynnoTHUTENA MOXET BblTeKaTb
XNOKOCTb.

m [epxarenb HOXa B3siTb 3a Py4Ky 1 BCTa-
BWTb B CTakaH brieHaepa.

O6paTnTb BHMMaHWe Ha opMy AeTanen
(pucyHok [8-2a)!

m  OTKUHYTb pyyky (pucyHok [8-2b). Mpu
3TOM JepxxaTenb HoXa hukcupyeTcs B
KpenneHun ctakaH bnexgepa.

m CrakaH bneHgepa nepeBepHyThb.

m CrakaH GneHaepa ycTaHOBUTb Ha
npueog 6rnoka asuratens. CTpernka Ha
cTakaHe bneHgepa nokasbiBaeT Ha TOYKY
Ha Grioke aBurarens.

m CrakaH GneHgepa 3adnKCcMpoBaThb,
NMOBEPHYB €ro Mo YaCoBOW CTperke A0
ynopa.

m  3arpyavTb MHIPEAUEHTHI.

m  3aKpbITb KPbILLKON N HaXaTb KPbILLKY
BHW3 J0 yropa.

m  MepHbIn CTakaHYMK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEpCTHE.

m BcraBuTb LWUTENCENBHYIO BUNKY B
po3eTKy.

m [TOBOPOTHBIN NepeknoyaTesb ycTaHo-
BWTb Ha Xenaemyto pabodyo CKopocTb.

m  KpbilwKy npuaepxuvBath 3a kpasi BO
BpeMsi nepemeluvBaHus. He onyckatb
pYKU B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue!
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[DobGaBneHne MHrpegueHToB

m  YCTaHOBMWTb MNOBOPOTHbIV NEepeKIoyva-
Tenb Ha «0/off ».

Nnbo

m  CHATb KPbILLKY.

m [Jlo6aBrneHne NHrpeaneHToB.

nnbo

m  /I3BneYyb MepHbIN CTakaHYuK.

m  3arpyxaTtb XWAKOCTU 1 TBEpAble
(menkne) MHrpeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTMUE B KPbILLKE.

m CHoBa BKMOUMTL Npubop.

Mocne paboTbl
m  YCTaHOBWUTb MOBOPOTHbIV Nepeknoya-
Tenb Ha «0/off».
m  /13Bneyb WTEncenbHyo BUNKY 13
pO3EeTKU.
CHSATb KpbILLKY CO CTakaHa bneHaepa.
CHSATb KpbILLKY CO CTakaHa GneHaepa.
OnycTownTb cTakaH bneHaepa.
CrakaH 6rneHgepa nepeBepHyTb 1
pa3MeCTUTb OTBEPCTUEM BHU3.
HepxaTenb HoXa n3sneyb. [ina atoro
PYYKy OTKMHYTb BBEPX U CHSITb AepXa-
Tenb HoXa.
m [IpoBecTun UnCTKYy BCex AeTanewu,
CcM. «Yuctka n yxon».

Pabota co BcTaBkow Ansi CMy3u
Bnarogapsi aToM BCTaBKE MOXHO Merko
NPUroTOBUTL CMY3U N3 CBEXMX (DPYKTOB,
MOIIOKa, COEBOrO MOSOKa, MOorypTa 1 COKOB.

PucyHok [1]

m bBneHgep nogrotoBuTb, Kak onMcaHo
BbILLIE.

m [locne ycTtaHOBKM U puKcauum ctakaHa
bneHgepa BCTaBUTb BCTaBKy AN CMy3K
B CTakaH bneHgepa.

m  3aKpbliTb KPbILLKOW U HaXaTb KPbILLKY
BHW3 A0 ynopa.

m BcTaBuTh WTENcensHyo BUNKY B
PO3ETKY.

m 3arpyxaTb MHIPEOMEHTbI Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTME B CTakaHe GrneHaepa,
hpyKTbI NPpU HEOBXOANMOCTU MOXHO
npensapuTenbHO HapesaTb 6onee
MEerK1MMM KyCOouKamu.
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BHumaHue!

He 3arpyxaTtb B cTakaH bneHaepa G6onbLuve,
TBepAble KOMMOHEHTbI, Harp., KOCTOYKN
aBOKago Unu Cnue.

m  MepHbIli cTakaH4uK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE.
m  Bknrounts npnbop.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIN Nepeknoda-
Tenb Ha «0/off ».

m  M3Bneyb wWiTencenbHyo BUNKY 13
PO3€eTKM.

m  CHATb KpbILLKY CO CTakaHa bneHaepa.

CHATb KPbILLKY.

m  MepHbIli cTakaHUMK M3BMeYb U3 KPbILLIKA
W BCTaBUTb BO BCTaBKY AJISI CMY3W.
Takum obpazom, TBepable KOMMOHEHTbI
He CMOryT NonacTb U3 BCTaBKU B
HarnmToK.

m  OnycrowmnTb CTakaH bneHaepa.

m [lpoBecTu YMCTKYy BCex AeTanewu,

CM. «4ucTka u yxoa».

Yuctka u yxon
OaHHbin npnbop He HyxaaeTcs

B TEXHMYECKOM 06cnyxmBaHum! TwiarensHas
YMCTKA rapaHTUPYET ANUTENbHYH COXPaH-
HocTb. OB30p ANSA YNCTKM OTAEMbHbIX
aetanen npyueegeH Ha PucyHok [A.

/\ OnacHocTb nopaxeHUs aneKkTpuye-
CKUM TOKOM!

Bnok aBuratens H1 B KOEM Crny4vae He Morpy-

XaTb B BOAY, HE AepXaTb Mo NPOTOYHON

BOOOW U HE MbITb B MOCYAOMOEYHOMN

MaLlnHe.

BHumanue!

He ucnonb3osatb abpasvBHble YncTALLme
cpegctea. lNoBepxHocTy Npubopa mMoryT
ObITb NOBPEXOEHBI.

PekomeHgauuu:

— [Oetanu ny4iue BCero YiCTUTL cpasy
e nocre ucnonb3oBaHus. Tak ocTtaTkm
NpOJYKTOB HE NMPUCOXHYT, M NfacTMacca
He ByneT pasbeaeHa (Hanp., aUpHbIMK
mMacrnamu u3 NnpsHocTewn).
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YucTka un yxopg ru

— Tpu nepepaboTke, HaMpP.: MOPKOBU U
KpPaCHOKO4YaHHOM KarnycTbl, Ha nnactMac-
COBBbIX eTarnsix NosiBseTcs LBETHON
HaneT, KOTOPbIN MOXHO yAanuTb ¢
MOMOLLIbIO HECKOSBbKUX Karnenb pacTu-
TernbHoro mMacna.

YucTka 6noka gsuratensi

m  /3Bneyb WiTencensHyto BUNKY 13
PO3EeTKU.

m bnok geuratens npoteperb BNaXHOW
TKaHbto. [py HeobxoAMMOCTM NCMOoMb-
30BaTb HEMHOIO CPeaCTBa Af1s MbITbs
nocyagpl.

m 3arem BbITEpPeTb Hacyxo.

Yuctka 6neHpepa

CrakaH 6neHgepa, KpbILLKY U MEPHbIN
CTakaH4uK MOXXHO MbITb B I'IOCy,El,OMOGLIHOVI
MallnHe.

Pekomenpauus: Hanute HeMHOro BoAbl CO
CPEACTBOM AN MbITbS NOCyAbl B yCTaHOB-
NeHHbIV Bneraep. BknounTb Ha HECKOMNBbKO
cekyHp ctyneHb «Pulse». BoinuTe Bogy 1
NPOMbITb BrieHaep YMCTON BOLOW.

YucTka gepxxaTens Hoxa
(tronbko MMB42...)

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 06
oCTpblie HOXu!

He TporaTb HOXM GrieHaepa rofbIMy pyKamu.

[INsi YUCTKU UCTOMNb30BATH LLIETKY.

Jepxartenb HoXa He MbITb B MOCY4OMOEYHOMN
MaLLWHe, a NOYNCTUTb Nog NPOTOYHONM BOOOM
C NOMOLLIbIO LLIETKN. He ocTaBnsaTb nexaTb B

Boge! [ns YANCTKM CHATb YMIOTHUTENb.

NMomoub npu ycTpaHeHUU
HeucnpaBHoOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHeM HeUCrPaBHOCTY U3BIe-
KaTb LUTENCenbHYIO BUIKY N3 PO3ETKU.

HeuncnpaBHOCTbL:
Mpnbop He BKMNOYAETCS UK BbIKIMOYaeTCs
BO Bpemsi paboTbl.
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ru PeuenTbl

Bo3moxHas npuymHa:

Mpnbop 6bIn neperpyxeH (Hanp., Hacagka
3abnokupoBaHa NpoayKTOM) U B pe3yrb-
TaTe 3TOro cpabotan aneKTPOHHbIN
npeaoxpaHvTens.

YcTpaHeHue:

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIN NEpeKniova-
Tenb Ha «0/off».

m  VI3Breyb LITENCENbHYIO BUNKY 13
PO3ETKN.

m  YCTpaHUTb NpUYUHY Neperpysku.

m [lpogormkuTb aKkcnnyaTaumto npubopa.

Bo3moxxHasi npuumHa:
OcnabneHue gukcaumn ctakaHa GrneHaepa.

YctpaHeHue:

m  YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIV NepeknoYa-
Tenb Ha «0/off ».

m brneHaep yctaHOBUTbL NpaBUbHO U
3aBMHTUTb [0 yropa.

m [lpogomxutb akcnnyartauuto npubopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnun Takum o6pasom He yaanoch yCTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanyicTa, obpatuTecs B
CEepBUCHYI0 cnyx0By (CM. agpeca CcepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLE 3TON BpoLuUtopbl).

PeuenTbl

O6wue ykasaHus:

Teepable NHrpeaneHTbl cCHavana cMmeLuaTthb
TONBKO C NONMOBUHHBLIM KONTMYECTBOM
XKMAOKOCTU, nocrie Yyero 4o6aBnTb OcTanbHyO
XWOKOCTb.

Mpy NPUroTOBINEHUM CMY3M, OMOPOXKHUB
cTakaH GrneHgepa, yCTaHOBUTb ero 3aHOBO U
BKIMIOYUTb KPATKOBPEMEHHO Ha Camyio
BbICOKYIO CTYNeHb s MonyyYeHust octatka
XUOKOCTW.

150
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MawoHes

MpumeyaHue: B 6neHaepe MOXHO
NPUroTOBUTbL MaNoHE3 TOMNbKO M3
LienbHbIX KL,

OcHOBHOWM peuenT:

1 anuo

15 r NIMMOHHOrO CoKa Unn ykcyca
1 WenoTka conu

1 wenoTka caxapa

250 Mn pactTuTenbHoro macna

WHrpeameHTbl AOMKHbI UMETH OAUHAKOBYHO
TeMmneparypy.

m  YCTaHOBWTb GneHaep Ha HU3KYH
CKOpOCTb.

m  VHrpeaveHThl (KpoMe macna) nepeme-
LUIMBaTb HECKOMBbKO CEKYH Ha HU3KOW
CKOpOCTW.

m [lepekniounTb GneHaep Ha camyto
BbICOKYO CTyM€eHb, 3an1Tb Macro 4Yepes
BOPOHKY 1 CMELUMBaTb NPUMEPHO
2 MUHYTBI.

Fopsauyni wokonapg

50-75 r mopoxeHoro 6rno4Horo

Lokonaaa

Y5 n ropsiyero Mosioka

B36uTble CNMBKM U LLOKONAAHbIE KPOLLIKM NO
XenaHuo

m HapesaTb GroYHbIN LIOKOMaA KyCOYKaMm
(oK. 1 cM) 1 NONHOCTBLIO U3MENBYUTD KX B
OneHpepe Ha caMoW BbICOKOW CKOPOCTW.

m  BbiknounTe 6neHaep v BNUTb B HEro
Yepes BOPOHKY MOSIOKO.

m B36uBatb B Te4eHne 1 MUHyTbI Ha caMmon
BbICOKOW CKOPOCTW.

m  Pa3nutb ropsiumn LWokonaa no ctakaHam
W, NO XenaHui, NofaBaTb CO B3OUTLIMM
CNMBKaMM 1 LLOKONaAHbIMU KPOLLIKaMW.
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BaHaHOBbLIN KOKTeWUnb

MOPOXEeHbIM

2-3 6aHaHa (ok. 300 )

2-3 CT. 1. C BEPXOM BaHWIb-

HOro MM NMMOHHOIo MopoxeHoro (80-100 r)
2 nakeTuka BaHUIbLHOTO caxapa

2 n Mmonoka

m  3arpy3vTb BCE MHIPEANEHTbI B CTakaH
6neHgepa.

m B36vBaTh B TE4EHME 1 MUHYTBI Ha CaMoM
BbICOKOW CKOPOCTM.

CoserT: [purotosneHve no aTomy peLenty
BO3MOXHO TakKe C UCMOMb30BaHNEM
Hacagku Ans cMysu.

P pPYKTOBbLIN HANUTOK
(MMB4...)

250 r 3aMOpPOXKEHHbIX
pyKTOB (Hanp.: knybHuka,
©aHaH, anernbCcuH, 161oko)
50-100 r caxapa

500 mn xonogHow BoAabl
Jlen no xenaxHuo

m  OpyKTbl NOYNCTUTL U HApe3aTb Ha
KYCOUKM.

m  Caexwe pykTbl Nepeq AanbHenwen
nepepaboTKon 3aMopo3nTb.

m  3arpy3vTb BCe MHrpeaneHThl (kpome
nbga) B cTakaH bneHaepa.

m B306uBatb B Te4eHUE 1 MUHYTBI Ha camoi
BbICOKOW CKOPOCTMW.

m [lo xenaHuo nogasaTb BMeCTe CO
NbAOM.

Kokrennb ansa

CNOpTCMEHOB

2-3 anenbcuHa (ok. 600 r)

1-2 numoHa (ok. 150 1)

¥2-1 CT. N. caxapa unu mega

/a N ABNOYHOro coka

a N MMHepanbHOW BOAbI

Mo XXenaHu HECKOINbKO KyOUKOB Nbaa.

m  OunCTWTb anenbCuHbl U IMMOH OT
KOXYpbl, Hape3aTb Ha KyCOYKW.

m  3arpyauTb BCe UHIPEANEHTHI (KpoMe
S1B6NOYHOro CoKa 1 MUHEparbHON BOAbI) B
cTakaH brnieHaepa.
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PeuenTbl ru

B36uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha caMoii
BbICOKOW CKOPOCTM.

[o6aBnTb AONOYHBINA COK U MUHE-
panbHyto BOAY.

Kopotko B36uTb B OneHaepe, noka
HanUTOK He BCTMIEHUTCH.

Pa3nuTb KokTelnb No crakaHam u, no
XenaHuo, nogaeaTtb ¢ Kybrkamm nbaa.

3eneHbIn cMy3u

1 3eneHoe s6noko (ok. 100 )
COK 0fIHOTO NnumoHa (ok. 20 )
20 r KyapsiBOW KanycTbl
(rptoHKOnNb)

10 r cTebns cenbaepest

10 r nucTbeB KOpuaHapa

10 r ceMsiH NnbHa

1 r MOnoTom Kopuubl

250 r oxna)kaeHHom BoAbl

A6noko, ctebenb cenbaepes n
KyOpsiBYIO KanycTy (rploHKonb) HapesaTb
Kycodkamu.

HanuTtb HeMHOro Boabl B Yally
GneHpepa.

3arpyanTb BCe TBEpAblE MHIPEANEHTbI BO
BCTaBKy 41151 CMy3M U 3annTb BOOOW.
B36uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha caMoii
BbICOKOWN CKOPOCTM.

PekomeHpaums: 3TOT peuenTt MOXHO
Aenatb 1 6e3 BCTaBK1 4N CMy3U.

BuHorpagHbIn cMy3un
(MMBA4...)

250 r 3eneHoro B1Horpaga

25 r monogoro LwnmMHaTa

100 r 3amMOpOXEHHBIX KyCO4KkoB B6aHaHa
200 mn xonoaHoro 3eneHoro Yas (npuroa-
HOro Ans aeTen)

HanuTb HeMHoro Yasi B cTakaH
oneHpepa.

3arpyavTb BUHOrpag, LUNMHAT U KYCOYKM
OaHaHa BO BCTaBKy AN CMYy3M 1 3aNnTb
OCTaBLUMMCS YaeM.

B36vBaTb Ha camoli BbICOKOI CKOPOCTH
00 Tex nop, noka cMy3u He ByaeT roTos.
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ru PeuenTbl

®pyKTOBbLIN MyCC

400 r dopykTOB (BMLLHSA BE3 KOCTOYEK,
ManuHa, CMoOpoauHa, KrnyoHuka,
exeBuKa)

100 mn BALLHEBOIO COKa

100 mn kpacHoOro BMHa

80 r caxapa

1 NnakeTuk BaHNMbLHOrO caxapa

2 CT. N. IMMOHHOIO CoKa

1 KOHYMK HOXa rBO3AMKM (MONOTOWN)
1 wenotka kopuLpbl (MONOTON)

8 nucToB xenatuHa

= 3aMoumnTb XenaTuH B XONOQHOW BoAe
npubn. Ha 10 MUHYT.

m  Bce nHrpeamenTsl (kpome xxenatuHa)
BCKMMATUTD.

m KenaTuH oTXaTb 1 pacTonuTb B MUKPO-
BOMHOBOW MeYyn, He AOBOASA A0 KUMEHUS.

m [opsauve dpyKTbl 1 xenaTvH nepeme-
LUMBATb Ha HWU3KOW CKOPOCTW Npnbnunsmn-
TENbHO 1 MUHYTY.

= 3anonHuTb Mycc B BAHHOYKW, MPOMbITbIE
XOIOAHOW BOAOW, 1 MOCTaBUTL B
XOMnogHoe MecTo.

B cTakaHe 6neHaepa nepepabaTbiBaTh
Makcumym 500 mMn ropsiyeit MOXHO
Xugkoctu!

PekoMeHAauus: OpyKTOBbLIA MYCC fyyLle
BCEro nojaBaTb CO B3OMTbIMW CIMBKaMu Unn
BaHWITbHbIM COYCOM.

Coyc «necto» n3 6asnnuka
10 r KeqpoBbIX OPELLKOB

3 r yecHoka

5rconu

40 r cbipa «[lapmesaH»

10 r cBexero H6asunuvka

70 r onMBKOBOro Macna

m  KenpoBble opeLukn, YECHOK, COflb U ChIp
«MapmesaH» NonoXuTb B CTEKIMSIHHYO
€MKOCTb M 3aKpbITb AepXXaTernemM Hoxa.

m M3menbyatb B TedeHune 15 cekyHa Ha
ctynenu «Pulse».

m [Jo6GaBuTb 6a3nnuK 1 ONMBKOBOE Maco
1 NepemMeLuMBaTh BCe B TeYEHMe
10 cekyHA Ha cTtyneHn «Pulse».
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TbIKBEHHbIN cyn

600 r TbIKBbI C XENTOW MSKOTbIO
200 r kapTogens

1 n oBowHOro 6ynboHa

2 nykoBuLbl

2 QonbKW YecHoKa

MOOTbIV NepeL, 1 Conb

30 r cnmBoYHOro macna

2 CTONOBBIX MNOXKN ONMBKOBOIO Macna
nepBoro omxuma (extra vergine)
5-6 nucroukoB 6asnnuvka

2-3 nucTodKa wandes

1 BETOYKA NETPYLLKM

1 BeTOYKa TUMbSIHA

1 BeTouKka ManopaHa

4 YaHOW NOXKM MOMNOTOW KOpULbl
TepTbiv cbip «[apme3aH» no BKyCy

m Pa3pesarb TbIKBY Ha YacTu, CHATb
KOXWLY V1 yaanuTb cemeykn. ThikBy Hape-
3aTb HEOOMbLUMMW KycoYKaMm.

m Kaptodenb noumcTuTb 1 Takke HapesaTb
HeGonbLUMMK KycovKamMm.

m  JlyKOBULIbI MOYUCTUTL, MENKO Hape3aTb
W crerka nogpkaputb B CKOBOPOAKe
CO CNMBOYHLIM MacroMm, OfIMBKOBbLIM
Macrom v pybreHHbIM YECHOKOM.

m  [Jo6aBuTb Kycouku TbIKBbl 1 KapTodens
1, NoMeLLMBasi, NPoTYLUMTb, NoKa
OBOLUYM HEe CTaHyT MArkumun. [lo6aensitb
NMOCTENEHHO OBOLLHOM BynboH, a 3aTem
ONyCTUTb B CYN CBSA3aHHbIE MY4YKOM
TpaBbl.

m Baputb npumepHo 25-30 MUHYT Ha
cnabom orHe u npu HeobxoaMMocCTU
ponuneatb GynboH.

m  VI3Bne4yb Ny4yok Tpas.

m [loGaButb comnb 1 NepeL, No BKycy, 3anpa-
BWTb LLENOTKOW KOPULbI Y OFIMBKOBBIM
Macriom nepBoro omkuma (extra vergine).

m Hanueartb B cTakaH 6rneHgepa no 500 mn
cyna v niopupoBarb.

B ctakaHe 6neHaepa nepepabartbiBaTb

Makcumym 500 mn ropsiyein MOXHO
xunagkocTtu!

m [lepen nogadven Ha cTon nocbinatb
HaTepTbiM CbipoM «[lapmesaH».
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Cyn ¢ MOPKOBbLIO U
KYMUHOM

780 r MmopkoBu

720 mn BOAbI

1 4. n. KyMuHa

corb 1 nepet|

m Hape3aTb MOpPKOBb KyOrKkamu
(npum. 15x15 mm).

m  3arpyauTb MOpKOBb B CTakaH MUKcepa u
no6aBuTb BOAY.

m [lepeteperb B MUKCEPE HECKOIBKO
CEKyH[, C MaKCUMaribHON CKOPOCThIO.

m [lomecTuTb Nony4eHHy cMechb B
KacTpronto 1 406aBUTb KyMUH.

m Baputb B TeueHne 30 muHyT. B npouecce
BapKuy MOXHO f,06aBUTb BOAbI, €CINN Cyn
OOJDKEH NOMNy4YnTbCSt MEHEE TYCThIM.

m [lpunpasuTb Comnblo 1 Nepuem.
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YTtunusaums ru

YTunusauusa

YTunuanpyinTe ynakosky ¢ UCMOMb30-
E BaHWeM aKorornyeckm 6esonacHbix
mmm  veTOAO0B. [laHHbLIN npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPONeEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auUun ANEKTPUYECKMX U SNEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONpeaensioT OENCTBYIO-
Lime Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWI1a BO3BpaTa v yTununsauum ctapbix
npnbopos. Hdopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTAX yTUnusauum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuvHe,

B KOTOpom Bbl nprno6penu npmbop.

YcnoBusi rapaHTUMHOIO

ob6cnyXnBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyo HDOPMaLUIO
00 ycnoBusix rapaHTUIHOIO 06CnyXu-
BaHuA Bbl MmoxeTe B Bawem Gnvkariem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoanTENs
00O «BbCX BbiTOBas TexHUKa», Unu

B COMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTALNN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWIA.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON* MO KOHTPOSIeM KOHLUepHa
BCX Xaycrepete 'Mm6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBeTCTBUMU C TpeboBaHusamu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hosa6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM peryrimpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCTBa O 3awuTe nNpas noTpedbutenen Poccumnckon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOheMONKU, MACOPYOKN, U3MenbLYUTENn Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMEHT NpoayKLnn NOCTOSIHHO OGHOBNSIETCS. TeXHWYEcKne xapakTepuCTUKKU NPOAYKLUMK, B TOM 4Yncne dHeproaddeKTUBHOCTH, NOCTOSIHHO COBEp-

weHcTBYtoTCA. MPoAYKLS PerynsipHO NPOXoANT 0Bsi3aTenbHYI0 NpoLeaypy NOATBEPKAEHNS COOTBETCTBIS COMMACcHO AECTBYIOLLEMY 3aKoHOAaTenbCTBY. MHchopmaLmio o

peKBU3NTaX aKTyanbHbIX CepTUGUKATOB COOTBETCTBUS W CPOKAX UX AENCTBUS, aKTyasnbHYo MHCOPMALMIO O KNacce U XapakTepucTukax 3HeproaddeKTUBHOCTY NPoayK-

UMK, MHHOPMaLMIo 06 aKTyanbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMIA MOXHO MONYYMUTb Y OPraHN3aLmy, BeINOMHAIOLLEH (YHKLUM MHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM

Poccwiickoit ®eaepaummn OO0 «BCX BeitoBasi TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.

KomnaHnus OO0 «BCX BbitoBasi TexHukay, 119071, Mockea, yn. Manas Kanyxckasi, f.15 oCyLIEeCTBASET CBO AesITENLHOCTb N0 NOATBEPXKAEHWNIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

U1K OT UMEHN NpPou3BoAUTENSA Ha eIZlI/IHOVI TaMOXEHHOW TeppuTopun TaMOXEHHOrO COK3a B COOTBETCTBUM C ﬂeﬁCTEymmMMM TexHuyeckuMmn pernameHTamu, B KayecTse

YNONHOMOYeHHoro M3rotoBuTenem nuua, a Takke BbINONHSET TpeGoBaHWs, NpeaycMoTpeHHble 3akoHom PO Ne184-03 «O TexHWYeckoM perynmpoBaHuv» Ans nuua,

BbINOMHSIOLIETO (hyHKLIMM UHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuitckon deaepaumi.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®eaepauyio npoaykunn, cepTudULNpOBaHHOI B KaYecTBe CEpUIMHO NPOU3BOAVNMOIE OpraHoM no cepTudukaumnn «PoctecT-Mocksay, aTTec-

TaT akkpeautauun POCC RU.0001.10.A5A46, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, sisnsietca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa,

119071, yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aLmei, yka3blBaeMoil Ha NPOAYKLUMM B LiENsiX WAEHTUMUKALMN NPOAYKLUMI 1 OCYLLIECTBASIOLLEN NEpBIYHOE pa3MeLLieHe NPOAYKLMN Ha peiHke EBponeiickoro

coto3a, siBnsietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpnaniecknm N1LIOM (M3roToBUTENEM), OCYLIECTBNISIOLIMM OT CBOETO MMEHM U3TOTOBMEHE NPOAYKLINM 1 OTBETCTBEHHLIM 33 €8 COOTBETCTBIE TPEGOBaHNSAM NPUMEHNMbIX

TEXHUYECKUX pernameHToB TaMOXeHHOro coto3a, siensetcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, Mepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Minchen, Germany).

IMpu nepeBo3ke, Norpy3ke, Paarpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MOKEHHBIX B MHCTPYKLIMK NO SKCTIlyaTauum, crieaytolmumm Tpe6o-

BaHUAMA:

+ BanpeluaeTcsi NoABepraTe NPOAYKLMIO CyLLIECTBEHHBIM MEXaHUYECKIM Harpy3kam, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAESHMIO NPOAYKLUMM UMK HapyLLeHnio ee yna-
KOBKM.

* Heobxoanmo naberatb nonaaaHns Ha ynakosKy NPOAYKLNM BOAbI U IPYTAX XUAKOCTEN.

Mepen nepesoskoi UNu Nepeaaden Ha xpaHeHne GbiBLUE B 3KCNyaTaLMM NPOAYKUMM NpU OTpULIATENbHOI TemnepaType Heobxoanmo y6eanTsea B OTCYTCTBUM B NPO-

[LyKuum Bogbl.

Mpoaykuna npegHasHayeHa K MCNonb30BaHMIO B YCNOBUSX TeMnepaTypb Bbilwe 0°C 1 0THOCUTENbHOM BNaXHOCTH, He npesbilatoweit 93%.

TMepen Hayanom aKCnnyataumn NpoAyKLMY, ANUTENbHOE BPEMsl HaXOAMBLUENCS MOA BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHOM TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAepKaTb €€ B YCro-

BUSIX KOMHATHOI TEMNEpPaTypbl HECKOMbKO YacoB.

lMpaBuna peanuaauni NPoaAYyKLNM ONPEAENSITCS NPEANPUATUAMA PO3HUYHOI TOPTOBNM B COOTBETCTBUN C TPEGOBAHUAMI AEHCTBYIOLLET0 3aKOHOAATENLCTBA.

Yka3aHusi N0 yTUNu3aLum NpofyKUMM COAEPXKATCS B MHCTPYKLMM MO KCMyaTaLmui U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHON BNAcTU.

[ns NpoayKunM, peani3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AECTBUS CepTUdMKaTa COOTBETCTBIS, STOT CepTUINKaT ASUCTBUTENEH NPU €€ NOCTaBKe, NPoAaxXe 1

MCMOmNb30BaHNM (NMPUMEHEHINM) B TeYEHME CPOKa CryxBhbl, YCTAHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBMN CO CTaTbel 18 3akoHa P® o 3aiumTe npas notpeuteneir. Cpok cryxBel Ha

NPOAYKLMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALIMS UIFOTOBUTENS O rapaHTUIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBaHUNY.

Mpoaykums MoxeT 6bITb MAEHTUdULMPOBaHa No MofernbHOMY 06o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLVIO, YNAKOBKY 1 (MNk) COAEPXKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOMN AOKYMEHTALMN.

B cocTas aKcnfyaTaumoHHbIX OKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM A NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLAsn MHAOPMaLUs, MHCTPYKLMS! (PYKOBOACTBO) Mo

aKcnnyataumuu, tHpopmaunsi 06 YCHIOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCTYXMBaHNS.

MapkupoBaHue NPoaYyKLMM OCYLLIECTBISETCA U3rOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnuke Npubopa, Ha yNakoBOYHOI ATUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpnuGopa, a Takke

MOXET MPOU3BOANTLCS UHBIMI CrIocoGamu, 0GecnedmnBaIoLLMMI A0CTYIHOE W HaMMsAHOE NPeACTaBNeHe MH(OPMALWM O NPUBOPE B MECTax NPOAaX.

Mpopykumsi, KoTopas npoluna npoueaypy MOATBEPXAEHUS COOTBETCTBMS CoOrnacHo Tpe6osaHusiM TexHudeckux PernamenToB TamoxeHHoro Cotosa,
MapK1pyeTCs eanHbIM 3HaKoM 0BpalleHnsi NPOAYKUMM Ha PbiHKE rocyaapcTB — YNeHOB TaMOXEHHOTO coto3a.

2. Mpoaykums, kotopas 6bina y YNofHOMO! Tamo» opraHamu B CBOGOAHOE OGpalleHUe Ha TeppuTopuu TaMOXEHHOrO COlo3a
Ao 15.03.2015 u cootBeTCcTBME KOTOPOI 0BA3aTenbHbIM TPeGoBaHWSAM MOATBEPXAEHO poccuiickumm ceptucbukatamu B cucteme FOCT P, nubo eanHbiMm
AR46 [I0kyMeHTamin TaMOXEHHOTO COl03a, MOXET GbiTb MapkipoBaHa 3HakoM COOTBETCTBUS.

OKCnyaTauroHHble [JOKyMEHTBI Ha MPOAYKLMIO BBINOMHSIOTCS HA PYCCKOM A3bike. DKCMIyaTaLMOHHBIE AOKYMEHTBI Ha OCYapCTBEHHBIX A3bIkaX roCYAapCTB — YeHOB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTAIMYHBIX OT PYCCKOTO, NPY HANNMYMM COOTBETCTBYIOLLNX TPEGOBAHMII B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3ZIHO NOMY4MTh Y TOPTYIOLLEH OpraHu3a-
LMM-pE3NaEHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy1apcTBa — YneHa TaMoXeHHOro Coto3a.
WHdopmaums o komnnekTauum NpoaykuUn NpeacTaBneHa B TOProBbiX 3anax, MoXeT 6biTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnatHon «ropsyein nuHum» (800) 200-2961, a
TaKKe AOCTYNHa B UHTEpHeTe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru.

* 09.02.2015 BCX Bow yHs Cumenc Xaycrepete T6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 Miokxen, Fepmanits, s BOX WX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, Fepmanns.
Mogens Anpo6auUnoHHBbIi Ceptucmkar coorsetcTBMA CrpaHa-
™n PerucTpaumoHHbIit Homep [Nata Bbigaun Dencteyet no usrorosutene
=
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 CnoBeHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
MES3500 CNCJ03 C-DE.A146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutain
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
Pe3kun
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
M ITenu
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexusi
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A#146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
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— Anpo6auMoHHb I CepTHUchUKaT COOTBETCTBUS Crpama-
™R PerncTpaumoHHbIi HoMep DNata Bbigaun DeiicTeyeT Ao usrotosutens
M P Tenv
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36480 CNHR27 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.A#146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV. C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.1 Cnosenusi
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.1 Cnosenusi
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.1 Cnosexusi
MSM6B700 CNHR12 C-DE.AS146.B.628: 21.03.14 20.03.19 Cnosexusi
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6700 CNHR9EV C-DE.AS146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM66155 CNHR25 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM87180 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A5346.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
Ky.
MCM2050 CNCM11ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.AR46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4000 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4100 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoeeHusi
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4657 CNUMSST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexusi
MUM54240 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM54251 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoBeHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoBeHusa
MUM57860 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25111 Cnosenusi
MUMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25111 Cnosenusi
MUMXL40G CNUM70 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexusi
MKM6003 KM13 C-DE.A#146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoseHus
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoBeHus
Mscopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW45120 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW66020 CNFW6 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.A#46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.A#146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Basial) 43 all e ey

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;; . i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekaiska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8~

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #Rd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.coml/it

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, oLy

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010
Fax: 088 424 4801

mailto:bosch-onderdelen@bshg.com

www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709

mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com

www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701

mailto:bosch.electrodomesticos.pt@

bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT NponsBoanTENs
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A gl Ay yall ASLadll

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $rini

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fur Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Geréat sonst mit ungeeigneten Stoffen in BerGhrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

I

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
D 091170440040

A 0810550511

CH 0848840040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001015235 950429
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