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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fur das Handruhrgerat MFQ364.. bestimmt.
Gebrauchsanleitung des HandrUhrgerates beachten.
Handruhrgerat nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen.

Das Zubehdr ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendung geeignet.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen. Messer des
Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen. Messer des
Universalzerkleinerers nicht mit bloRen Handen berihren. Zum
Reinigen Burste benutzen. Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

A Wichtig!

Niemals mit dem Schnellmixstab im Zerkleinerer-Behalter

arbeiten. Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.
Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen. Aufsatz des Universalzerkleinerers nie
in Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieRendem Wasser oder in
der Splulmaschine reinigen.

/\ Gefahr von Gesundheitsschiden!

Verschmutzungen auf Oberflachen kdnnen die Gesundheit
gefahrden. Die Reinigungshinweise beachten. Oberflachen, die
mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig vor  Universalzerkleinerer
dem Gebrauch, um wichtige Sicherheits-

und Bedienhinweise fiir dieses Gerat B"d..m
. - 1 Behalter
zu erhalten. Gebrauchsanleitung bitte
2 Messer
aufbewahren. 3 Getriebeaufsatz
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
4 Deckel

Gebrauchsanleitung mitgeben.



de Universalzerkleinerer

Bedienen

Achtung!
Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten in der Tabelle unbedingt beachten.
= Bild

Der Universalzerkleinerer ist geeignet
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemise, NiUssen, Mandeln.

Achtung!

— Universalzerkleinerer nur in komplett
zusammengesetztem Zustand
verwenden!

— Vor dem Zerkleinern von Fleisch,
Knorpel, Knochen und Sehnen
entfernen.

— Der Universalzerkleinerer ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr
hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich,
Muskatnisse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A).

= Bild[&

m Behalter auf eine glatte, saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

1. Messer einsetzen.

Wichtig: Das Messer muss gerade im

Behalter sitzen.

2. Lebensmittel einflllen.

3. Getriebeaufsatz auf den Behélter setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
horbar einrastet.

4. Schieber auf Position — stellen. Die
Heckoffnung liegt frei, die Offnungen
zum Einsetzen der Werkzeuge sind
geschlossen.

5. Das Grundgerat auf den

Getriebeaufsatz setzen und driicken, bis

es horbar einrastet.

Netzstecker einstecken.

Grundgerat und Universalzerkleinerer

festhalten. Schalter auf Stufe M stellen

und festhalten.

Tipp: Die besten Resultate werden mit

Intervallbetrieb (kurz einschalten, Pause,

kurz einschalten, ...) erreicht.

Wichtig: Universalzerkleinerer niemals von
der Arbeitsflache abheben!

6

No

8. Nach der Verarbeitung den Schalter
auf 0 stellen. Stillstand des Antriebs
abwarten.

9. Netzstecker ziehen.

10. Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und das Grundgerat abnehmen.

11. Getriebeaufsatz gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

12. Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.

Beispielrezept:

Honigkuchen mit Apfeln

Honig-Apfel-Mischung:

— 100 g Waldhonig (5°C)

— 20 gApfel in Wurfeln (1 cm)

m In den Universalzerkleinerer geben und
3 Sekunden auf Stufe M mixen.

Kuchen:

— 3 Eier

— 60 g Butter

— 100 g Weillmehl (Type 405)

— 60 g gemahlene Walnisse

— 1TLZimt

— 2 Packchen Vanillezucker

— 1 TL Backpulver

1 Apfel

Die Eier trennen.

Eiweil} steif schlagen.

Eigelb mit dem Zucker schlagen, dann

die weiche Butter und die Honig-Apfel-

Mischung hinzugeben.

m  Mehl, gemahlene Walnusse, Zimt und
Backpulver in einer separaten Schussel
mischen. Zu den feuchten Zutaten
geben und unterrihren. Den Eischnee
vorsichtig mit einem Spatel unterziehen.

m Eine Kastenkuchenform (35 x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die
vorbereitete Mischung hineingeben.

m Den Apfel schalen und in Scheiben
schneiden. Die Apfelscheiben auf dem
Kuchen verteilen.

m Den Backofen auf 180 °C vorheizen und
den Kuchen 30 Minuten backen.



Reinigen

Das Zubehdr muss nach jedem Gebrauch

grindlich gereinigt werden. =% Tabelle [3]

m Den Aufsatz des
Universalzerkleinerers mit
einem feuchten Tuch reinigen und
anschlieRend trocken reiben.

m Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden kdénnen.

Anderungen vorbehalten.

Universalzerkleinerer

de



en Intended use

Intended use

This accessory is designed for the hand mixer MFQ364...

Follow the operating instructions for the hand mixer.

Do not attach or remove the hand mixer until the appliance is at a
standstill. The accessory is suitable only for the use described in

these instructions.

Safety information

/\ Risk of injury from sharp blades!

Never grip the blade in the universal cutter. Take hold of the univer-
sal cutter blade by the plastic handle only. Do not touch the blade of
the universal cutter with bare hands. Clean with a brush. The univer-
sal cutter must be completely assembled before use!

A Important!

Never use the quick blender in the universal cutter container. The
universal cutter is not microwave-safe. Do not fit or remove the
attachment for the universal cutter until the appliance has come to
a standstill. Never immerse the attachment of the universal cutter in
liquids and do not clean under running water or in the dishwasher.

A Risk of harm to health!

Soiling on surfaces may be harmful to health. Follow the cleaning
instructions. Clean surfaces which come into contact with food

before each use.

Before use, read these instructions
carefully in order to become familiar with
important safety and operating instruc-
tions for this appliance. Please keep the
operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter

= Fig.

1 Container

2 Blade

3 Gear attachment
4 Lid

Operation
Warning!
Always observe the maximum quantities

The universal cutter is suitable for cutting

up meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,

fruit, vegetables, nuts and almonds.

Warning!

— The universal cutter should only be used
once fully assembled!

— Before cutting up meat, remove gristle,
bones and sinews.

— The universal cutter is not suitable
for cutting up very hard items (coffee
beans, radishes, nutmeg) and frozen
food (fruit etc.).

=> Fig. &

m Place the container on a smooth, clean
work surface and press into position.

1. Insert blade.

Important: The blade must be positioned

straight in the container.

and processing times in the table. = Fig.[d 2. Add food.
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3. Place the gear attachment on the con-
tainer and rotate clockwise until it clicks
into position.

4. Move the slider to position . The
rear aperture is open, the apertures for
inserting the tools are closed.

5. Place the base unit on the gear attach-

ment and press until it audibly clicks into

position.

Insert the mains plug.

Hold the base unit and universal cutter

firmly. Turn the switch to setting M and

hold.

Tip: The best results will be achieved

by operating the appliance intermittently

(switch on briefly, pause, switch on

briefly, ...).

Important: Never lift the universal cutter off

the work surface!

8. After processing set the switch to 0.
Wait until the drive comes to a standstill.

9. Pull out the mains plug.

10. Hold down both release buttons and
remove the base unit.

11. Turn the gear attachment anticlockwise
and remove.

12. Hold the blade by the plastic handle and
take out.

m Clean all parts immediately after use.

No

Sample recipe:
Honey cake with apples

Honey-apple mixture:

— 100 g forest honey (5°C)

— 20 g apple in cubes (1 cm)

= Add to the universal cutter and mix at
setting M for 3 seconds.

Cake:

— 3eggs

— 60 g butter

— 100 g plain white flour

— 60 g ground walnuts

— 1 tsp cinnamon

— 2 packets vanilla sugar

— 1 tsp baking powder

— 1 apple

m Separate the egg yolks from the whites.
m Beat the egg whites until stiff.

Universal cutter en

m Beat the yolks and sugar, then add
the softened butter and the mixture of
apple and honey.

= Mix the flour, ground walnuts, cinnamon
and baking powder in a separate bowl.
Add to the moist ingredients and mix
in. Using a spatula carefully fold in the
beaten egg whites.

m Line a rectangular loaf tin (dimensions
35 cm x 11 cm) with greaseproof paper
and pour in the prepared mixture.

m Peel the apple and slice. Arrange the
slices of apple on the cake.

m Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.

Cleaning

The accessories must be thoroughly

cleaned after each use. = Table [3]

m Clean the attachment of the universal
cutter with a damp cloth and then rub
dry.

m  When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured,
but this can be removed with a few
drops of cooking oil.

Subject to change.



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au batteur électrique MFQ364...
Respecter la notice d’utilisation du batteur électrique.

Ne monter et démonter le batteur électrique qu’une fois I'appareil
immobile.

L'accessoire ne convient qu’a l'utilisation décrite dans la présente
notice.

Consignes de sécurité

A Risque de blessures di aux lames tranchantes !

Ne jamais approcher les doigts de la lame présente dans le broyeur
universel. Ne saisir la lame du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne jamais toucher a main nue la lame du broyeur
universel. Pour nettoyer, utiliser une brosse. N'utiliser le broyeur
universel qu’a I'état entierement assemblé !

A Important!

Ne jamais travailler avec le pied mixeur rapide dans le récipient
du broyeur. Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.
Monter et retirer le couvercle démultiplicateur du broyeur univer-
sel uniquement pendant que 'appareil ne tourne pas. Ne jamais
plonger le couvercle démultiplicateur du broyeur universel dans des
liquides, ne pas le nettoyer sous un jet d’eau ou au lave-vaisselle.
A Risque de préjudice pour la santé !

Les salissures en surface peuvent nuire a la santé. Respecter

les consignes de nettoyage. Nettoyer les surfaces qui entrent en
contact avec les denrées alimentaires avant chaque utilisation.

Veuillez lire la présente notice attenti- Broyeur universel
vement avant utilisation pour connaitre

les consignes de sécurité et d’utilisation Fquu_rg o
. . . . 1 Récipient
importantes visant cet appareil. Veuillez 2 Lame
conserver la notice d’utilisation. . .
) ) oo . 3 Couvercle démultiplicateur
Si vous remettez I'appareil a un tiers,
4 Couvercle

joignez sa notice d’utilisation.
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Utilisation

Attention !

Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau. = Figure

Le broyeur universel convient pour broyer
les ingrédients suivants : viande, fromage
a pate dure, oignons, herbes culinaires, ail,
fruits, légumes, noix, amandes.

Attention !

— Nutiliser le broyeur universel qu’a I'état
entierement assemblé !

— Avant de broyer de la viande, en retirer
les cartilages, os et tendons.

— Ce broyeur univer-
sel ne convient pas pour broyer les pro-
duits trés durs (grains de café, raifort,
noix de muscade) et congelés (fruits
ou assimilés).

—> Figure [

m Poser et appuyer le récipient sur une
surface de travail lisse et propre.

1. Mettre la lame en place.

Important: la lame soit étre en position

bien verticale.

2. Verser les ingrédients dans le récipient.

3. Poser le couvercle démultiplicateur sur
le récipient, puis le tourner dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il s’enclenche de maniere audible.

4. Amener le curseur sur la position —.
L'orifice arriere est dégagé, les orifices
d’introduction des ustensiles sont
fermés.

5. Placer I'appareil de base sur le

couvercle démultiplicateur et appuyer

dessus jusqu’a ce qu’il s’enclenche de
maniére audible.

Brancher la fiche secteur.

Tenir fermement I'appareil de base et le

broyeur universel. Amener l'interrupteur

en position M et le maintenir dans cette
position.

Conseil: les meilleurs résultats sont

obtenus avec la marche intermittente

(actionner brievement l'interrupteur, le rela-

cher, puis I'actionner de nouveau, etc.).

No

Broyeur universel fr

Important: ne jamais décoller le broyeur

universel de la surface de travail!

8. Apres le traitement, ramener l'inter-
rupteur en position 0. Attendre que
I'entrainement se soit immobilisé.

9. Retirer la fiche de la prise de courant.

10. Maintenir les deux touches de déver-
rouillage appuyées et retirer I'appareil
de base.

11. Tourner le couvercle démultiplicateur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et le retirer.

12. Saisir la lame par sa poignée en plas-
tique, puis la retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation.

Exemple de recette:
Gateau au miel et aux pommes

Mélange miel-pomme:

— 100 g de miel de forét (5°C)

— 20 g de pommes coupées en dés (1 cm)

m Verser le tout dans le broyeur univer-
sel et mixer pendant 3 secondes a
vitesse M.

Gateau:

— 3 ceufs

— 60 g de beurre

— 100 g de farine de blé (type 405)

— 60 g de noix en poudre

— 1c.ac.decannelle

— 2 sachets de sucre vanillé

— 1 c.ac. de levure chimique

1 pomme

Séparer les blancs des jaunes d’ceuf.

Battre les blancs d’ceuf en neige.

Battre les jaunes d’ceuf avec le sucre,

puis ajouter le beurre mou et le

mélange miel-pomme.

m Mélanger la farine, les noix en poudre,
la cannelle et la levure chimique dans
un bol séparé. Ajouter aux ingrédients
humides et bien mélanger. Incorporer
délicatement les blancs d’ceufs battus a
I'aide d’'une spatule.

m Tapisser un moule a cake (35 x 11 cm)
de papier de cuisson et y verser le
mélange préparé.

11



fr

Broyeur universel

Eplucher la pomme et la couper en mor-
ceaux. Répartir les tranches de pommes
sur le gateau.

Préchauffer le four a 180°C et faire
cuire le gateau pendant 30 minutes.

Nettoyage

L'accessoire doit étre soigneusement
nettoyé aprés chaque utilisation.
=> Tableau []

Essuyer le couvercle démultiplicateur
du broyeur universel avec un chiffon
doux humidifié, puis bien le sécher.
Dans le cas du mixage de de

carottes, peut entrainer une coloration
des piéces en plastique qui peut étre
supprimée grace a quelques gouttes
d’huile alimentaire.

Sous réserve de modifications.

12



Uso corretto it

Uso corretto

Questo accessorio € destinato al frullatore manuale MFQ364...
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore manuale.

Applicare e rimuovere il frullatore manuale solo ad apparecchio
fermo. L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in queste
istruzioni per l'uso.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto. Afferrare la lama del mini
tritatutto solo dall'impugnatura di plastica. Non toccare la lama del
mini tritatutto con le mani nude. Per la pulizia usare una spazzola.
Usare il mini tritatutto solo se completamente montato!

A Importante!

Non lavorare mai con il frullatore ad immersione rapido nel
contenitore del tritatutto. || mini tritatutto non puo essere utilizzato
nel forno a microonde. Applicare e rimuovere I'adattatore del mini
tritatutto solo quando I'apparecchio € fermo. Non immergere mai
I'adattatore del mini tritatutto in liquidi € non lavarlo sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.

/\ Rischio di danni alla salute

La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute. Attenersi alle
istruzioni per la pulizia. Pulire le superfici che vengono a contatto
con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Leggere attentamente questo Uso
libretto d’istruzioni prima dell’uso,

per conoscere importantl Istruzionl Rispettare assolutamente le quantita

di sicurezz'a e p.er Fuso fji questo . massime ed i tempi di lavorazione indicati
apparecchio. Si prega di conservare il nella tabella. = Figura
libretto d’istruzioni. )

In caso di cessione dell’apparecchio a
terzi, consegnare insieme questo libretto

Attenzione!

Il mini tritatutto € idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

d’istruzioni.
Attenzione!
Mini tritatutto — Usare il mini tritatutto solo se
. completamente montato!
= Figura E — Prima di tritare la carne, asportare
1 Contenitore o . .
cartilagini, ossi e tendini.
2 Lama LS . .
3 Coperchio con innesto ber corpo — Il mini tritatutto non & idoneo per tritare
P P P alimenti molto duri (chicchi di caffe,
motore .
. rafano, noce moscata) e prodotti
4 Coperchio

surgelati (frutta e simili).

13



it Mini tritatutto

=> Figura &

m Disporre il contenitore su un piano di
lavoro liscio e pulito e tenerlo fermo.

1. Inserire la lama.

Importante: la lama deve essere inserita

diritta nel contenitore.

2. Introdurre l'alimento.

3. Mettere il coperchio con innesto per
corpo motore sul contenitore e ruotare
in senso orario finché non si sente uno
scatto.

4. mettere il cursore in posizione —.
L'apertura posteriore ¢ libera, le
aperture per l'inserimento degli utensili
sono chiuse.

5. Inserire il corpo motore sul coperchio

con innesto per corpo motore e premere

fino a sentire uno scatto.

Inserire la spina di alimentazione.

Tenere fermi il corpo motore e il

mini tritatutto. Ruotare e mantenere

l'interruttore sulla velocita M.

Suggerimento: i migliori risultati si

ottengono con il funzionamento ad

intervalli (breve accensione, pausa, breve
accensione...).

Importante: non sollevare mai il mini

tritatutto dalla superficie di lavoro!

8. Al termine della lavorazione portare
l'interruttore su 0. Attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

9. Staccare la spina di alimentazione.

10. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,
togliere il corpo motore.

11. Ruotare il coperchio con innesto per
corpo motore in senso antiorario e
rimuoverlo.

12. Afferrare la lama dall'impugnatura di
plastica ed estrarla.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

No

Ricetta di esempio:
torta al miele con le mele

Miscela di miele e mele:

— 100 g di miele di bosco (5°C)

— 20 g di mele a dadini (1 cm)

m Inserire nel mini tritatutto e frullare per
3 secondi alla velocita M.

14

Torta:

— 3uova

— 60 gdiburro

— 100 g di farina tipo 00

— 60 g dinoci tritate

— 1 cucchiaino di cannella

— 2 bustine di vanillina

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

1 mela

Separare gli albumi dai tuorli.

Montare a neve ferma gli albumi.

Sbattere i tuorli con lo zucchero, quindi

aggiungere il burro ammorbidito e la

miscela di miele e mele.

m Mescolare la farina, le noci tritate, la
cannella e il lievito in polvere in una
ciotola separata. Aggiungere agli altri
ingredienti e incorporare. Incorporare
con delicatezza gli albumi a neve con
una spatola.

m Rivestire uno stampo da plumcake
(35 x 11 cm) di carta forno e versarvi la
miscela preparata.

m Sbucciare le mele e tagliarle a fette.
Distribuire le mele a fette sulla torta.

m Preriscaldare il forno a 180°C e far
cuocere la torta per 30 minuti.

Pulizia
L’accessorio va pulito accuratamente dopo
ogni utilizzo. =» Tabella [
m Pulire I'adattatore del mini tritatutto
con un panno umido e asciugarlo bene.
m Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

Con riserva di modifiche.



Beoogd gebruik nl

Beoogd gebruik

Dit accessoire is bedoeld voor de handmixer MFQ364...
Gebruiksaanwijzing van de handmixer in acht nemen.
Handmixer alleen plaatsen en eraf halen wanneer het apparaat
stilstaat.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze
gebruiksaanwijzing beschreven toepassing.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel door scherpe messen!

Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen. Het mes van
de universele fijnsnijder uitsluitend beetpakken aan de kunststof
handgreep. Het mes van de universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken. De
universele fijnsnijder alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken!

/\ Belangrijk!

Nooit met de staafmixer in het fijnsnijderreservoir werken. De
universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron. Het
opzetstuk van de universele fijnsnijder alleen plaatsen of eraf halen
wanneer het apparaat stilstaat. Het opzetstuk van de universele
fijnsnijder nooit in vloeistof dompelen en niet onder stromend water
of in de vaatwasmachine reinigen.

/\ Gezondheidsrisico!

Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezondheid
schaden. Neem de reinigingsinstructies in acht. Oppervlakken die
met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reinigen.

Lees deze gebruiksaanwijzing Universele fijnsnijder
met belangrijke veiligheids- en

S G = Afb. I
bedieningsaanwijzingen over het 1 R .
apparaat voor de ingebruikneming 2 Meservmr
zorgvuldig door. De gebruiksaanwijzing es
3 Aandrijvingsopzetstuk
bewaren a.u.b. 4 Deksel
Ook deze gebruiksaanwijzing overhandigen ekse
als u het apparaat aan derden doorgeetft. Bedienen
Let op!

De maximumhoeveelheden en verwerkings-
tijden in de tabel absoluut in acht nemen.
= Afb.
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nl Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor
het fijnmaken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen.

Let op!

— De universele fijnsnijder alleen in
compleet gemonteerde toestand
gebruiken!

— Kraakbeen, beenderen en zeen
verwijderen voordat u vlees fijnsnijdt.

— De universele fijnsnijder is niet
geschikt voor het fijnsnijden van zeer
harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en
diepvriesproducten (fruit e.d.).

= Afb. &

m Reservoir op een gladde, schone
ondergrond plaatsen en aandrukken.

1. Het mes aanbrengen.

Belangrijk: het mes moet recht in het

reservoir zitten.

2. Levensmiddelen erin doen.

3. Aandrijvingsopzetstuk op het reservoir

plaatsen en met de klok mee draaien tot

het hoorbaar vastklikt.

4. Schuif in stand »— zetten. De
achteropening is open, de openingen
voor het aanbrengen van de
hulpstukken zijn gesloten.

5. Het basisapparaat op het

aandrijvingsopzetstuk plaatsen en

aandrukken tot het hoorbaar vastklikt.

Stekker in het stopcontact steken.

Het basisapparaat en de universele

fijnsnijder vasthouden. Schakelaar op

stand M zetten en vasthouden.

Tip: de beste resultaten worden bereikt

door intervalgebruik (kort inschakelen,

pauze, kort inschakelen, ...).

Belangrijk: de universele fijnsnijder
nooit tijdens het gebruik optillen van de
ondergrond!!

8. Na de verwerking de schakelaar op
0 zetten. Wachten tot de aandrijving
stilstaat.

9. Stekker uit het stopcontact halen.

No

10. Beide ontgrendelingsknoppen ingedrukt
houden en het basisapparaat eraf halen.
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11. Aandrijvingsopzetstuk tegen de klok in
draaien en eraf halen.

12. Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen.

Voorbeeldrecept:

honingkoek met appels

Honing-appelmengeling:

— 100 g woudhoning (5°C)

— 20 g appel in blokjes (1 cm)

m In de universele fijnsnijder doen en
3 seconden op stand M mixen.

Gebak:

— 3eieren

— 60 g boter

— 100 g witte bloem (type 405)

— 60 g gemalen walnoten

1 theelepel kaneel

— 2 pakjes vanillesuiker

— 1 theelepel bakpoeder

— 1 appel

m De eiwitten scheiden van de
eierdooiers.

m Het eiwit stijf kloppen.

m Eierdooiers met de suiker opkloppen,
dan de zachte boter en de honing-
appelmengeling toevoegen.

m Bloem, gemalen walnoten, kaneel en
bakpoeder in een afzonderlijke kom
mengen. Aan de vochtige ingrediénten
toevoegen en eronder roeren. De
geklopte eiwit er voorzichtig met een
spatel doorroeren.

m Bakpapier in een rechthoekige
cakevorm (35 x 11 cm) leggen en de
voorbereide mengeling erin doen.

m De appel schillen en in plakjes snijden.
De plakjes appel over het gebak
verdelen.

m De oven op 180°C voorverwarmen en
de honingkoek 30 minuten bakken.



Reinigen

Het toebehoren moet na elk gebruik grondig

worden gereinigd. =»> Tabel [3]

m Het opzetstuk van de universele
fijnsnijder met een vochtige doek
reinigen en vervolgens droogwrijven.

m Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

Wijzigingen voorbehouden.

Universele fijnsnijder

nl
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehar er beregnet til handraremaskinen MFQ364.. .
Laes og overhold brugsanvisningen til handrgremaskinen.
Handrgremaskinen ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet
star stille. Tilbeharet er kun egnet til de formal, der er beskrevet i
denne vejledning.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!
Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren. Tag altid kun

fat i kunststofgrebet pa minihakkeren. Bergr ikke kniven pa
minihakkeren med de bare haender. Benyt en barste til rengaring.
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt samlet!

A\ Vigtigt!

Arbejd aldrig med hurtigblenderstaven i minihakkerbaegeret.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen. Pasatsen til
minihakkeren ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star
stille. Dyp aldrig pasatsen til minihakkeren i veesker, rengar den ikke
under rindende vand, og saet den ikke i opvaskemaskinen.

/\ Fare for sundhedsskader!

Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden. Folg
anvisningerne om rengaring. Rengar overflader, som kommer i
kontakt med fadevarer, for hver brug.

Lzes denne vejledning ngje igennem Betjening
for brug for at fa vigtige sikkerheds- og OBS!
betjeningshenvisninger til dette apparat. )

De maksimale maengder og forarbejdnings-
Opbevar venligst brugsanvisningen. g g J 8

tiderne i tabellen skal altid overholdes.

Giv brugsanvisningen videre til en senere — Billede
ejer.
) Minihakkeren egner sig til at smahakke kad,

Minihakker hard ost, lag, krydderurter, hvidlag, frugt,
) grent, ngdder, mandler.

=> Billede [N OBS!

1 Beholder . . .

2 Kni — Minihakkeren ma kun bruges, nar den er
v helt samlet!

3 Drevpasats

— Fer ked smahakkes: Fjern knogler,
brusk, hud og sener.

— Minihakkeren er ikke egnet til at
smahakke meget harde fgdevarer
(kaffebanner, reeddike, muskatngdder)
og frostvarer (frugt el.lign.).

4 Lag
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=> Billede [&

m Stil beholderen pa en glat og ren
arbejdsflade, og tryk den ned.

1. Seet kniven i.

Vigtigt: Kniven skal sidde lige i beholderen.

2. Fyld fgdevarerne i.

3. Seet drevpasatsen pa beholderen, og
drej den i retning med uret, indtil den
klikker harbart pa plads.

4. Stil skyderen i position —.
Haekabningen er fri, dbningerne til
iseetning af redskaberne er lukket.

5. Saet motorenheden pa drevpasatsen, og

tryk den ned, indtil den klikker hgrbart

pa plads.

Séaet netstikket i.

Hold fast i motorenheden og

minihakkeren. Stil kontakten pa trin M,

og hold den fast.

Tip: De bedste resultater opnas med

intervalfunktion (kort teending, pause, kort

teending, ...).

Vigtigt: Laft aldrig minihakkeren fra

arbejdsfladen!

8. Stil kontakten pa 0 efter forarbejdningen.
Vent, indtil drevet star stille.

9. Traek netstikket ud.

10. Hold begge sikkerhedsknapper trykket
ned, og tag motorenheden af.

11. Drej drevpasatsen i retning mod uret,
og tag den af.

12. Tag fat i kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren, og tag den ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.

No

Opskrifteksempel:
Honningkage med abler

Honning-able-blanding:

— 100 g skovhonning (5°C)

— 20 g eebleritern (1 cm)

m Fyld det i minihakkeren, og blend det i
3 sekunder pa trin M.

Kage:

- 3e&g

— 60gsmar

— 100 g hvedemel (type 405)

— 60 g malede valngdder

— 1 tsk. kanel

Minihakker da

— 2 breve vaniljesukker

— 1 tsk. bagepulver

1 a&eble

Skil aeggene.

Pisk aeggehviderne stive.

Pisk aeggeblommerne med sukker,

og tilsaet derefter det blede smar og

honning-able-blandingen.

m Bland mel, malede valngdder, kanel og
bagepulver i en separat skal. Tilsaet det
til de fugtige ingredienser, og rgr rundt.
Rar forsigtigt de piskede aeggehvider i
med en spatel.

m Laeg bagepapir i en firkantet kageform
(35 x 11 cm), og tilseet den forberedte
blanding.

m Skreel eeblet, og skeer det i skiver. Fordel
a&bleskiverne pa kagen.

m Forvarm ovnen til 180°C, og bag kagen
i 30 minutter.

Renggring

Tilbehgret skal renggres grundigt efter hver

brug. => Tabel ]

m Renggr pasatsen til minihakkeren
med en fugtig klud, og after den
derefter.

m Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene, som kan fjernes med
nogle draber spiseolie.

AEndringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette tilbeharet er beregnet for handmikseren MFQ364..

Falg bruksanvisningen for handmikseren. Handmikseren ma kun
settes pa og tas av nar apparatet star stille. Tilbehgret er kun egnet
for den bruken som er beskrevet i denne veiledningen.

Sikkerhetsanvisninger

/\ Fare for personskade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma aldri gripes inn i kniven i universalkutteren. Kniven pa
universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket. Ikke bergr uni-
versalkutterens kniv med bare hender. Bruk bgrste til rengjgringen.
Universalkutteren ma kun brukes nar den er satt komplett sammen!

A\ Viktig!

Du ma aldri arbeide med stavmikseren i kutter-beholderen.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglgeovn. Pasatsen
for universalkutteren ma kun settes pa og tas av nar apparatet
er stanset. Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned
i vaeske og aldri holdes under rennende vann eller rengjoares i

oppvaskmaskin.
/\ Fare for helseskader!

Tilsmussing av overflater kan veaere helseskadelig. Falg
rengjgringsanvisningene. Overflater som kommer i kontakt med
naeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Les noye igjennom denne veiledningen
for bruk, for a fa viktig informasjon
om sikkerhet og betjening for dette

apparatet. Ta vare pa bruksanvisningen.

Dersom apparatet gis videre til andre, ma
bruksanvisningen leveres med.

Universalkutter
=> Bilde [}

1 Beholder

2 Kniv

3 Drevpasats

4 Lokk

20

Betjening
OBS!
Ta absolutt hensyn til den maksimale

mengden og bearbeidelsestidene i tabellen.
=> Bilde

Universalkutteren er egnet for kutting av
kjott, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt,
grgnnsaker, ngtter, mandler.

OBS!

— Universalkutteren ma kun brukes nar
den er satt komplett sammen!

— For kutting ma brusk, ben og sener
fiernes fra kjgttet.

— Universalkutteren er ikke egnet for
kutting av meget harde matvarer
(kaffebgnner, nepe, muskatngtt) og
frosne matvarer (frukt o.l.).



= Bilde [E

m Sett beholderen pa en glatt og ren
arbeidsflate og trykk den fast.

1. Sett inn kniven.

Viktig: Kniven ma sitte rett i beholderen.

2. Fyll pa matvarene.

3. Sett drevpasatsen pa beholderen og vri
den med urviseren til den gar herbart i
inngrep.

4. Sett skyveren i posisjon . Apningen
bak ligger fri, apningene for innsetting
av verktay er lukket.

5. Sett basisapparatet pa drevpasatsen og

trykk til det gar hgrbart i inngrep.

Sett i stopselet.

Hold basisapparatet og

universalkutteren fast. Sett bryteren pa

trinn M og hold den fast.

Tips: De beste resultatene oppnas med

intervalldrift (sla pa i kort tid, pause, sla pa

igjen, ...).

Viktig: Universalkutteren ma aldri lgftes

opp fra arbeidsflaten!

8. Sett bryteren pa 0 etter bearbeidningen.
Vent til drevet star stille.

9. Trekk ut stgpselet.

10. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av basisapparatet.

11. Drei drevpasatsen mot urviseren og ta
den av.

12. Ta tak i plasthandtaket pa kniven og ta
den ut.

m  Rengjgr alle delene straks etter bruk.

No

Eksempel pa oppskrift:
Honningkake med epler

Blanding av honning/epler:

— 100 g skogshonning (5°C)

— 20 g epler skaret i terninger (1 cm)

m Haingrediensene i universalkutteren og
miks i 3 sekunder pa trinn M.

Kake:

- 3egg

— 60g smear

— 100 g hvetemel (type 405)

— 60 g malte valngtter

— 1 ts kanel

— 2 pk vaniljesukker

Universalkutter no

— 1 ts bakepulver

1 eple

Skill eggene.

Stivpisk eggehviten.

Pisk eggeplomme og sukker, tilsett

deretter det myke smgret og honning/

eple-blandingen.

m Bland mel, malte valngtter, kanel og
bakepulver i en separat bolle. Tilsett de
fuktige ingrediensene og rgr dem inn.
Skjeer den stive eggehviten forsiktig inn
med en slikkepott.

m Legg bakepapir i en firkantet kakeform
(35 x 11 cm) og fyll den forberedte
blandingen pa.

m Eplet skrelles og skjeeres i skiver. Fordel
epleskivene pa kaken.

m Forvarm stekeovnen til 180°C og bak
kaken i 30 minutter.

Rengjoring

Tilbeheret ma rengjgres grundig etter hver

bruk. => Tabell 8]

m  Rengjer universalkutterens pasats
med en fuktig klut og gni den deretter
tarr.

m Nar du arbeider med f.eks. gulergtter,
kan det oppsta misfarging av
plastdelene. Den kan fjernes med noen
draper matolje.

Endringer forbeholdes.
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sv Avsedd anvéandning

Avsedd anvandning

Tillbehoret ar avsett for elvispen MFQ364...

Folj bruksanvisningen for elvispen.

Elvispen far endast sattas fast och lossas nar apparaten star stilla.
Tillbehoret ar enbart avsett for det andamal som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren. Fatta minihackarens kniv
enbart i plasthandtaget. Vidror aldrig minihackarens kniv med bara
handerna. Anvand en borste vid rengoringen. Anvand minihackaren
enbart i komplett sammansatt tillstand!

A\ Viktigt!

Arbeta aldrig med snabbmixerstaven i finférdelarbehallaren.
Minihackaren ar inte avsedd for mikrovagsugn. Du far bara satta

pa och ta av minihackarens dverdel nar apparaten star stilla. Sank
aldrig ned minihackarens overdel i vatska och rengor den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

A\ Risk for hilsoskador!

Smuts pa ytor kan vara halsofarligt. Folj rengéringsanvisningarna.
Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Las noga igenom bruksanvisningen Anvéndning
innan du anvadnder apparaten. Den Obs!
innehaller viktig information om
sakerheten och anvandningssattet.
Forvara bruksanvisningen noga.
Lamna &ver bruksanvisningen nar du
Overlater apparaten till en annan person.

Folj ovillkorligen de stdrsta mangderna och
bearbetningstiderna i tabellen. = Figur

Minihackaren lampar sig for finférdelning av
kott, hardost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
grénsaker, notter och mandel.

Minihackare Obs!
— Anvand minihackaren enbart i komplett

- i ) N
F|gu°rﬂ sammansatt tillstand!

1 Behallare .

. — Ta bort brosk, ben och senor innan du
2 Kniv e ..

L . finfordelar kott.
3 Drivningstillsats Minihackaren lampar sig inte for
4 Lock

finférdelning av mycket harda produkter
(kaffebdnor, rattika, muskotnoétter) och
inte heller av frysta produkter (frukt etc.).
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=> Figur &

m Stall behallaren pa en slat och ren
arbetsyta och tryck fast den.

1. Sattin kniven.

Viktigt: Kniven maste sitta rakt i behallaren.

2. Lagg i matvarorna.

3. Satt drivningstillsatsen pa behallaren
och vrid den medurs tills du hor att den
snapper fast.

4. Stall reglaget i lage . Den bakre
6ppningen ar éppen, dppningarna for
insattning av verktyg ar stangda.

5. Satt motordelen pa drivningstillsatsen
och tryck tills du hor att den snéapper
fast.

6. Satt in natstickkontakten.

7. Hall fast motordelen och minihackaren.
Stall reglaget i lage M och hall fast det.

Tips: De basta resultaten uppnas med

intervalldrift (starta kort, sténg av, starta

kort, ...).

Viktigt: Lyft aldrig upp minihackaren fran

arbetsytan!

8. Stéll reglagetilage 0 efter
bearbetningen. Vanta tills drivningen
star stilla.

9. Ta ut stickkontakten.

10. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av motordelen.

11. Vrid drivningstillsatsen moturs och ta av
den.

12. Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut
den.

m Rengor alla delarna omedelbart efter
anvandningen.

Receptexempel:
Honungskakor med d@pplen

Honung-/appelblandning:

— 100 g skogshonung (5°C)

— 20 g applen i tarningar (1 cm)

m L&gg ingredienserna i minihackaren och
mixa i 3 sekunder pa steg M.

Kaka:

— 34&gg

— 60 g smor

100 g vetemjdl (typ 405)
60 g malda valnotter

Minihackare sv

— 1 tsk kanel

— 2 paket vanillinsocker

— 1 tsk bakpulver

1 apple

Separera aggen.

Vispa aggvitorna till hart skum.

Vispa aggulorna tillsammans med

vanillinsockret och tillsatt sedan

det mjuka smoret och honungs-/

appelblandningen.

m Blanda mjol, malda valnétter, kanel
och bakpulver i en separat skal. Tillsatt
det till de fuktiga ingredienserna
och rér ned. Blanda forsiktigt ned
aggviteskummet med en spatel.

m Lagg bakplatspapper i en langpanna
(35 x 11 cm) och hall i den férberedda
smeten.

m Skala applet och skar det i skivor.
Fordela appelskivorna éver kakan.

m  Forvarm ugnen till 180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.

Rengoring

Rengér tillbehéret noggrant efter varje

rengoring. =» Tabell ]

= Reng6r minihackarens tillsats med en
fuktig trasa och gnid den sedan torr.

m Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengér
dessa missfargningar med nagra
droppar matolja.

Med férbehall fér &ndringar.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi sahkovatkaimen MFQ364..
kanssa.

Noudata sahkdvatkaimen kayttdohjetta.

Irrota ja kiinnita sahkovatkain vain laitteen ollessa pysahdyksissa.
Varuste soveltuu vain tassa kayttdohjeessa kuvattuun
kayttotarkoitukseen.

Turvallisuusohjeet

A Varo teravia teria — loukkaantumisvaara!

Al koskaan tartu minileikkurin teraan. Pida kiinni vain minileikkurin
terén muovikahvasta. Al4 koske minileikkurin teraan paljain kasin.
Kayta puhdistamiseen harjaa. Kayta minileikkuria vain, kun sen
kaikki osat on kiinnitetty paikoilleen!

A\ Tarkea!

Ala koskaan kayta sauvasekoitinta minileikkurin kulhossa.
Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon. Irrota ja kiinnita
minileikkurin yldosa vain laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala
koskaan upota minileikkurin ylaosaa veteen tai muihin nesteisiin
alaka pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

A Terveysvahinkojen vaara!

Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden. Noudata
puhdistusohjeita. Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Lue kayttoohje huolellisesti ennen Kéytté
laitteen kayttoa. Siina on tarkeita laitteen
turvallisuutta ja kdyttoa koskevia ohjeita.
Sailyta kadyttoohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Huomio!

Noudata tarkasti taulukossa annettuja mak-
simimaaria ja kasittelyaikoja. =» Kuva
Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,

Minileikkuri \élizir;:?:rﬁr;ézihkmmden ja mantelien
T }éz:’hao Huomio!

— Kayta minileikkuria vain, kun sen kaikki

2 Tera . o
o osat on kiinnitetty paikoilleen!
3 Vaihteisto-osa - . . .
4 Kansi — Poista lihasta ennen hienontamista

rustot, luut ja janteet.

— Minileikkuri ei sovellu erittain kovien
ainesten (kahvinpapujen, retikan,
muskottipahkindiden) tai jaisten
ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.
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=> Kuva &

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tyotasolle ja paina se kiinni pintaan.

1. Kiinnita tera.

Tarkeaa: Teran on oltava kulhossa

suorassa asennossa.

2. Tayta elintarvikkeet.

3. Kiinnita vaihteisto-osa kulhon paalle
ja kdanna myoétapaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

4. Aseta valitsin asentoon »—. Kantaosan
kiinnitysreikéa on auki, varusteiden
kiinnittdmiseen tarkoitetut reiat ovat
kiinni.

5. Aseta peruslaite vaihteisto-osaan ja

paina, kunnes se lukittuu kuuluvasti.

Liitd pistoke pistorasiaan.

Pida kiinni peruslaitteesta ja

minileikkurista. K&anna valitsin

asentoon M ja pida siita kiinni.

Vinkki: Saat parhaimmat tulokset ns.

intervallikaytolla (kdynnisté hetkeksi, tauko,

kaynnista hetkeksi, ...).

Tarkeai: Ala koskaan nosta minileikkuria

ylds tydtasolta!

8. Tyodn paatyttya kdanna valitsin asentoon
0. Odota, kunnes moottori pysahtyy.

9. lIrrota pistoke pistorasiasta.

10. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota peruslaite.

11. Irrota vaihteisto-osa vastapaivaan
kaantaen.

12. Tartu terdén sen muovikahvasta ja
poista tera.

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.

No

Esimerkkiresepti:
Omena-hunajakakku

Omena-hunajaseos:

— 100 g metsahunajaa (5°C)

— 20 g omenaa kuutioina (1 cm)

m Laita ainekset minileikkuriin ja sekoita
3 sekuntia teholla M.

Kakku:

— 3 kananmunaa

— 60 g voita

— 100 g vaaleita jauhoja (405)

Minileikkuri fi

— 60 g rouhittuja saksanpahkinéita

— 1 tl kanelia

— 2 pussia (=4 tl) vaniljasokeria

— 1 tlleivinjauhetta

1 omena

Erottele keltuaiset ja valkuaiset.

Vatkaa valkuainen kovaksi vaahdoksi.

Vatkaa keltuainen sokerin kanssa

ja lisaa sitten pehmyt voi ja

hunaja-omenaseos.

m  Sekoita jauhot, rouhitut saksanpahkinat,
kaneli ja leivinjauhe erillisessa kulhossa.
Lisda ne kosteiden ainesten joukkoon ja
sekoita. Kdantele valkuainen varovasti
joukkoon lastalla.

m Vuoraa leipavuoka (35 x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada taikina vuokaan.

m  Kuori omena ja leikkaa se viipaleiksi.
Levitd omenaviipaleet taikinan paalle.

m  Lammita uuni 180 °C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Puhdistus

Varuste on puhdistettava huolellisesti aina

kayton jalkeen. =»> Taulukko [

m Puhdista minileikkurin yldosa kostealla
liinalla ja hankaa se kuivaksi.

m Jos esimerkiksi porkkanoista jaa
varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado para el uso con la batidora de
reposteria MFQ364..

Ténganse en cuenta las instrucciones de uso de la batidora de
reposteria.

Colocar y retirar la batidora de reposteria solo con la base motriz
completamente parada.

El accesorio solo es adecuado para el uso descrito en las presentes
instrucciones de uso.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No agarrar nunca la cuchilla del picador universal. Sujetar la cuchilla
del picador universal solo por su asa de plastico. No tocar la cuchilla
del picador universal directamente con las manos. Usar siempre

un cepillo para limpiar la cuchilla. Usar el picador universal solo
completamente montado.

A jlmportante!

No trabajar nunca con la batidora rapida de varilla en el recipiente
para picar. El picador universal no es adecuado para el horno
microondas. Montar y desmontar el adaptador del picador universal
solo con el aparato parado. No sumergir el adaptador del picador
universal en liquidos ni lavarlo bajo el chorro de agua del grifo o en el
lavavaijillas.

A iPeligro de dainos para la salud!

La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la salud.
Respetar las indicaciones de limpieza. Antes de cada uso, limpiar las
superficies que entren en contacto con alimentos.

Leer las presentes instrucciones de Picador universal
uso detenidamente antes de utilizar el

=» Fi

aparato. En ellas se facilitan importantes Flgu_ra_x o

. . . 1 Recipiente
advertencias de seguridad y de manejo. .
. - 2 Cuchilla

Guardar las instrucciones de uso. . .
3 Tapa de accionamiento

En caso de entregar el aparato a otra

~ . 4 Tapa

persona, acompafarlo siempre de las

correspondientes instrucciones de uso. Usar el aparato
jAtencion!

Observar estrictamente las cantidades
maximas admisibles y tiempos de elabora-
cion de los alimentos indicados en la tabla.
=> Figura
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El picador universal es adecuado para
picar carne, queso duro, cebollas, hierbas
aromaticas, ajo, fruta, verdura, nueces y
almendras.

jAtencion!

— Usar el picador universal solo
completamente montado.

— Antes de picar la carne, limpiarla de
cartilagos, tendones y huesos.

— El accesorio picador no es adecuado
para picar productos muy duros (por
ejemplo, granos de café, nabos, nuez
moscada) o alimentos congelados (frutas
o similares).

=> Figura &

Colocar y presionar el recipiente sobre

una base estable, lisa y limpia para

trabajar.

1. Montar la cuchilla.

Importante: la cuchilla debe asentarse recta

en el recipiente.

2. Introducir los alimentos.

3. Colocar la tapa de accionamiento en el
recipiente y girarla en sentido horario
hasta que encastre de forma audible.

4. Colocar el pasador en la posicion b—.
La boca posterior esta abierta; las bocas
para introducir los accesorios estan
cerradas.

5. Colocar la base motriz en la tapa de
accionamiento y presionarla hasta que
encastre de forma audible.

6. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

7. Sujetar bien la base motriz y el picador
universal. Colocar el mando giratorio
en la posicion M y mantenerlo en dicha
posicion.

Consejo: Los mejores resultados se

obtienen trabajando con funcionamiento a

intervalos (conexién breve, pausa, conexion

breve ...).

Importante: jTrabajar siempre con el

picador universal apoyado contra la

superficie de trabajo!

Picador universal es

8. Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0. Aguardar a que el accionamiento se
detenga.

9. Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

10. Mantener pulsadas ambas teclas de
desbloqueo y retirar la base motriz.

11. Girar la tapa de accionamiento en
sentido antihorario y retirarla.

12. Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso.

Ejemplo de receta:
Bizcocho de miel con manzanas

Mezcla de miel y manzana:

— 100 g de miel silvestre (5°C)

— 20 g de manzanas cortadas en dados
(1 cm)

m Introducirlas en el picador universal y
mezclarlas 3 segundos en la posicion M.

Bizcocho:

— 3 huevos

— 60 g de mantequilla

— 100 g de harina blanca (tipo 405)

— 60 g de nuez molida

— 1 cucharadita de canela

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla

— 1 cucharadita de levadura en polvo

1 manzana

Separar las yemas de las claras.

Batir la clara de huevo a punto de nieve.

Batir las yemas junto con el azucary

afnadir la mantequilla blanda y la mezcla

de miel y manzana.

m  Mezclar la harina, la nuez molida,
la canela y la levadura en polvo en
un recipiente separado. Mezclar con
los ingredientes humedos. Con una
espatula, incorporar cuidadosamente las
claras batidas a punto de nieve.

m Forrar un molde para pan (35 x 11 cm)
con papel de horno e introducir la mezcla
recién preparada.

m Pelar la manzana, cortarla en rodajas y
distribuirlas sobre el bizcocho.
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es Picador universal

m Precalentar el horno a 180°C y hornear
el bizcocho durante 30 minutos.

Limpieza

Limpiar bien los accesorios después de cada

uso. =» Tabla [3]

m Limpiar el adaptador del picador
universal con un pafio suave y humedo
y secarlo a continuacion.

m Al procesar alimentos como, p. €j.,
zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que
puede eliminarse aplicando unas gotas
de aceite de cocina y frotando con un
pafo.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este acessorio esta preparado para a batedeira MFQ364.
Respeitar as Instrucdes de servigco da batedeira.

Apenas colocar e retirar a batedeira com o aparelho imobilizado.
O acessorio € apenas adequado para a utilizagcao descrita nestas
instrucdes.

Indicagcdes de seguranga

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a
ldamina do picador universal pelo cabo de plastico. Nunca tocar na
ldmina do picador universal com as maos sem qualquer protecao.
Para a limpeza, utilizar uma escova. Sé utilizar o picador universal
em estado totalmente montado!

A Importante!

Nunca trabalhar com a varinha magica no recipiente de trituragao.
O picador universal ndo € adequado para micro-ondas. Colocar e
retirar a tampa de acionamento apenas com o aparelho parado.
Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos nem
lava-la sob agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

A Perigo de danos para a saude!

As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a saude.
Observar as indicagdes de limpeza. Limpar as superficies que
entram em contacto com os alimentos antes de cada utilizagao.

Leia atentamente estas instrucdes antes  Pjcador universal
de utilizar o aparelho, para conhecer

importantes indicacdes de seguranca = Flg._ﬂ'
. . - 1 Recipiente
e de servigo. Guardar as instrugées de P
servigo 2 Lamina
Entregar estas instrugbes de servigo 3 Suporte da engrenagem
4 Tampa

sempre que o aparelho for cedido a
terceiros.
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pt Picador universal

Utilizacao do aparelho
Atencao!

Ter impreterivelmente em atencéo as
quantidades maximas e os tempos de
preparacao na tabela. =» Fig.

O picador universal é adequado para
picar carne, queijo duro, cebolas, ervas
aromaticas, alho, fruta, legumes, nozes e
améndoas.

Atencao!

— S0 utilizar o picador universal em
estado totalmente montado!

— Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, 0ssos e nervos.

— O picador universal ndo é indicado
para triturar produtos muito duros
(café em grao, rabanos, noz-moscada)
e alimentos congelados (fruta ou
similares).

= Fig. &

m Colocar o recipiente sobre uma
superficie de trabalho lisa e limpa e
fazer presséo.

1. Colocar a lamina.

Importante: a lamina tem de ficar direita no

recipiente.

2. Adicionar os alimentos.

3. Colocar o suporte da engrenagem
no recipiente e rodar no sentido dos
ponteiros do relogio até que este
encaixe de forma audivel.

4. Colocar o cursor na posigéo —.

A abertura posterior esta livre,
as aberturas para colocagao das
ferramentas estéo fechadas.

5. Colocar o aparelho base sobre o

suporte da engrenagem e pressionar

até que este encaixe de forma audivel.

Ligar a ficha a tomada.

Segurar bem o aparelho base e o

picador universal. Colocar o interruptor

na fase M e segurar bem.

Sugestao: Os melhores resultados

podem ser obtidos num funcionamento

com intervalos (ligar por breves instantes,
pausa, ligar por breves instantes, ...).

No

30

Importante: Nunca levantar o picador

universal da superficie de trabalho!

8. Depois da preparagao, posicionar
o interruptor em 0. Aguardar até
0 acionamento ficar completamente
imobilizado.

9. Retirar a ficha da tomada.

10. Manter ambas as teclas de
destravamento pressionadas e retirar o
aparelho base.

11. Rodar o suporte da engrenagem no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-lo.

12. Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

m Limpar todas as pecgas imediatamente
apos a sua utilizagao.

Exemplo de receita:
Bolo de mel com magas

Mistura de mel e macga:

— 100 g de mel de floresta (5°C)

— 20 g de magéas em cubos (1 cm)

m Colocar no picador universal e misturar
durante 3 segundos na fase M.

Bolo:

— 3ovos

— 60 g de manteiga

— 100 g de farinha branca (tipo 405)

— 60 g de nozes raladas

— 1 colher de cha de canela

— 2 pacotes de agucar baunilhado

— 1 colher de cha de fermento em po

1 maga

Separe as gemas das claras.

Bater as claras até ficarem em castelo.

Bater as gemas com o agucar, depois

adicionar a manteiga mole e a mistura

de mel e maga.

m Misturar a farinha, as aveléas raladas, a
canela e o fermento em p6 numa tigela
separada. Adicione aos ingredientes
humidos e misture. Envolva
cuidadosamente as claras em castelo
com uma espatula.



Picador universal

m Forre uma forma de bolo inglés
(35 x 11 cm) com papel vegetal e verta
a massa preparada para dentro da
mesma.

m Descasque a maga e corte-a em fatias.
Distribua as fatias de maga sobre o
bolo.

m Preaqueca o forno a 180°C e deixe o
bolo cozer durante 30 minutos.

Limpeza

O acessorio tem de ser bem limpo apdés

cada utilizagdo. =» Tabela ]

m Limpar a tampa do picador universal
com um pano humido e depois secar
com um pano.

m Ao preparar p. ex. cenoura, podem
surgir manchas nos componentes de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Direitos reservados quanto a alteragoes.

pt
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el Xprion cUPQWVa PE TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuUTO TO €€GpTNUA TTPOOPICETAI VIO TO Higep XEIPOS MFQ364.
MpooéETe TIG 0dNYiEg XPONG TOU Higep XEIPOG.

TOTTOBETEITE KAl APAIPEITE TO PIGEP XEIPOG POVO UE QKIVNTOTTOINUEVN TN
OUOKEUN.

Ta e¢aptipata gival KaTAAANAa pévo yia Tn Xprion TTou TTEPIYPAQPETAI
O€ AUTEG TIG 0ONYiEG.

Y1rodei§eig aoc@alegiag

A Kivduvog TpaupaTiopnoU atrd To KoeTeEPo paxaipi!
Mnv TTIAVETE TTOTE TO PAXAipl OTOV KOPTN YEVIKAG XPAong. MaveTe 10
Maxaipl Tou KOQTN YEVIKAG Xpriong Movo oTtnv TTAacTIKA Aapr. Mnv
ayYiCeTe TO pJaxaipl TOU KOQPTN YEVIKNG XPrNONG ME YUpva xépia. MNa
TOV KABAPIOPO XPNOIUOTIOIEITE BOUPTOA. XPNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN
YEVIKAG XPong POvo o€ TTANpwg cuvappoloynuévn katdotaon!
ZNHAVTIKO!
Mnv epyaeoTe TTOTE YE TO TAXUMTTAEVTED XEIPOG PECQ OTO DOXEIO
TepayIopou. O KOPTNG YEVIKNG XPong eV gival KATGAANAOG yia Tov
(POUPVO UIKPOKUHATWY. TOTTOBETEITE KOl AQAIPEITE TO TIPOCAPTNHA
TOU KOQTN YEVIKAG XPNONG HOVO PE AKIVATOTTOINKEVN T OUOKEUN. Mn
BuBiCeTe TTOTE To ETTIBEPA TOU KOPTN YEVIKAG XPRONG PEOT O€ UYPA
Kal JNVv To KaBapileTe KATW aTTd TPEXOUMEVO VEPOD ) OTO TTAUVTIPIO
TMATWV.
A\ Kivduvog BAGBNC TS uyeiag!
H pUtTavon Twv em@aveiwy PJTTopEl va B€0el o€ KivOuvo Tnv uyEia.
Mpooéxete TIg UTTOdEIEEIC KOBapIoUOoU. KaBapileTe TIG ETTIPAVEIEG, TTOU
EPXOVTal O€ ETTAPN HE TPOPIUA, TTPIV ATTO KABE XpronN.

A10BAaoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 08nYieg Koot EVIKI AC
TIPIV OTT6 TN XPHON, YIA VO OTTOKTHOETE PTNSY ns Xpnone

) r 0 - Eik.
ONUAVTIKES UTTOBEIEEIC AT QPAAEING Kall 1 Doyeio
XEIPIOHOU yia auTA TN oUoKeur. QUAGETE Maxaip

TIg 03nyieg Xpriong. 3

Katd tnv mapaxwpnon TG CUOKEURG O€ 4 Emﬂf:pq Heradoong Tng kivnong
TpiToug dWaoTe padi Kal TIG 0dnyieg xpHong. amaki

Xeipiopog

Mpoocoxn!

MpooéxeTe OTTWOBATIOTE TIG PEYIOTEG TTOCO-
TNTEG KAl TOUG XPOVOUG ETTEEEPYOTIAg TOU
mrivaka. => EIK.
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O KOQPTNG YEVIKAG XPAONG €ival KATAAANAOG
yIa TO KOWIUO KPEATOG, OKANPOU Tupiouy,
KPEUMUBIWY, APWHATIKWY BOTAVWY,
OKOPOWYV, PPOUTWYV, AaXAVIKWY, KAPUBIWV,
APUYOAAWV.

Mpoooxn!

—  XpnOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPriong
pévo o€ TTAfpWG cuvappoloynuévn
kardoTtaon!

— Tlpiv Tov TePayIouS KPEATOG APAIPETTE
TOUG XOVOPOUG, TA KOKKAAQ Kl TOUG
TEVOVTEG.

— O KOQTNG YEVIKNG XpAong dev gival
KaTAAANAOG yIa TOV TEPOXIOHO TTOAU
OKANPWYV TPOPIPWV (KOKKOI KOPE,
paTtravakia, JOoXokAapudo) Kal
KATEWUYHEVWYV TPOPILWY (@pouTa
TTapouoIq).

= Eik.[E

TotroBeTrioTE TO dOYEIO TTAVW OE HIa

Agia kol kaBapA emiQaveia epyaciag Kai

MEDTE TO.

1. TommoBeTAOTE TO Paxaipl.

ZnUavTIKG: To paxaipl TTpETTel va BpiokeTal

etmimeda péoa oto doxeio.

2. BdAte yéoa ta tpé@Iua.

3. TotmoBetioTE TO EMMIBEPA PETABOONG TNG
Kivnong mavw oTo doxEio Kal yupioTe
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU, PEXP! VO ao@aAioel e Tov
XOPOKTNPIOTIKG AXO.

4. O¢oTe Tov 0UPTN OTN B€0n P—. To TTiow
dvolyua gival eEAeUBepo, Ta avoiypaTa
yIQ TNV TOTTOBETNON TWV EPYOAEiwY gival
KAEIOTA.

5. TotmmoBetOTE TN PACIKI CUCKEUN TTAVW

070 £TMiBePa PETAdoONG TNG Kivnong Kai

TEDTE TNV, MEXPI VO A0POAICEI JE TOV

XOPOKTNPIOTIKG AXO.

JuvdéaTe To QI oTnV TTPIda.

KpatioTe oTtaBepd Tn Bacikf CuoKeUA

Kal ToV KOQTN YEVIKAG XProng. ©£aTe Tov

O1aKOTITN 0Tn Baduida M kal KpaTAoTE

TOV.

ZupBouAn: Ta KaAUTEPa atToTeEAETUATA

ETMTUYXAVOVTAI hE AsiToupyia KaTd

dlaoTtrjpata (yia Aiyo o€ Asiroupyia, 10KoOTTH,

yla Aiyo o€ Asitoupyia, ...).

No

KoeTng yevikig xpriong el

ZnMAvTIKG: Mnv avaonKwveTe TTOTE TOV
KOPTN YEVIKNG XPriong atrd TNV ETMIQAVEIQ
epyaaiag!

8. Metd Tnv emegepyacia BEaTe TOV

OI1aKOTTTN OTO 0. MNePIPEVETE TNV

QKIVNTOTTOINGN TOU PNXaviopou Kivnong.

TpaBngre To QIg aTTd TNV TTPIla.

0. KpatrjoTe Trarnuéva Kai 1o dUo TTANKTPa
ammacPAAIong Kal aQaipEoTE T BACIKA
OUOKEUN.

11. lupioTe TO €MiBepa peTddoong TNG
Kivnong evavtia aTn gopd Twv SEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl OQAIPETTE TO.

12. MdoTe 10 paxaipr oTnv TTAACTIKA AaBr
Kal aQaIpETTE TO.

m  KaBapioTe OAa Ta pépn apéowg PETE TN
xenon.

Mapdadeiypa ocuvrtayng:

Kéik pehiol pe pRAa

Meiypa peAioU-piAwyv

— 100 yp. yéN daooug (5 °C)

— 20 yp. unAa o€ kuBdkia (1 cm)

m  BdATe Ta UNKG OTOV KOQPTN VEVIKAG
XPoNG Kal avapEiETe Ta IO
3 deutepOAeTTTa OTN BaBpida M.

MAuka:

— 3 auyd

— 60 yp. BoUTupoO

— 100 yp. Aeuko akelpi (TUTTOG 405)

— 60 yp. akeopéva kapudia

— 1 KouTaAdKI KavéAa

— 2 @aKeAAKIa Bavihia

— 1 KOUTOAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 1uRko

m  XwpioTe Ta auyd.

m  XTUTTAOTE TO AOTTPAdIA TWV AUYWYV, HEXPI
va oQiouv.

m  XTUTTAOTE T KPOKADIA TWV QUYWV HE
N daxapn, META TTPOCBEDTE TO PAAOKO
BoUTupo Kal TO peiypa PeEAIOU-HAAWY.

B 2¢g €va EeXwPIOTO AEKQVAKI avaueiTe To
aAeupl, Ta aAeopEVa Kapudia, TV KaveAa
KalI TO UTTEIKIV TTAouvTEP. MpooBEoTe
Ta OTO UYPA& UAIKG KO QVOKOTEWTE Ta.
AvaoKaTEWTE PECA TN HOPEYKA TTPOCEKTIKA
ME MIa OTTATOUAQ.

- ©
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el KoeTng yevikng xpriong

= KoAUWTe pia pokpooTevn @Opua YAUKoU
(35 x 11 cm) pe AadOkoAAa kal BAATE
MEOQ TO TTPOETOINACUEVO HEIYUA.

m  KoBapioTe T0 U0 Kol KOYTE TO O€ PETEG.
MoipdoTe TIG QETES TV PAWY TTAVW OTO
KEIK.

m [1poBeppdvete TOov poupvo otoug 180°C
Kal YAoTe TO YAUKO yia 30 AeTTTd.

KaBapiopuodg

Ta eCaptripara TTPETTEl HETA AT KABE Xprion
va kaBapidovTal TTpooekTIKd. = Mivakag [3

KaBapileTe TO £TTiBepa TOU KOPTNH
YEVIKAG XPAONG PE Eva uypo TTavi Kai
OTn CUVEXEIQ OTEYVWOTE TO.

Katd tnv emmegepyacia ammd 1r.x. kapota,
pTTopOoUV va dnuioupynBouv aAayEg OTo
XPWHA OTA TTAACTIKA PEPN, TTOU UTTOpOUV
Va ATTOJOKPUVOOUV PE HEPIKEG OTAYOVEG
atro AadI eaynTou.

AlatnpoUpe TO dIKAIWPA aAAaYWV.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar, MFQ364.. mikseri igin icin tasarlanmistir.

Mikserin kullanma kilavuzu dikkate alinmahdir.

El tipi mikseri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim i¢in uygundur.

Guvenlik uyarilan

/\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Genel dograyicinin igindeki bicagdi kesinlikle tutmayiniz. Genel
dograyicinin bigagini sadece plastik kulpundan tutunuz. Genel
dograyicinin bigagina ciplak elle temas etmeyiniz. Temizlik igin firca
kullaniniz. Genel dograyiclyi sadece komple monte edilmis durum-
dayken kullaniniz!

A Onemli!

El blenderi ile kesinlikle dograyici haznesinin iginde ¢alismayiniz.
Genel dograyici mikrodalgada kullanima uygun degildir. Genel
dograyicinin Ust pargasini sadece cihaz dururken takiniz ve ¢ikar-
tiniz. Genel dograyicinin Ust pargasini kesinlikle sivilarin igine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

A Saglik sorunlari tehlikesi!

Yuzeylerdeki kirler sadlik igin tehlike olusturabilir. Temizlik bilgileri
dikkate alinmalidir. Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her
kullanimdan 6nce temizleyin.

Bu cihaza iligkin 6nemli giivenlik ve Kullanim

kullanim bilgilerini edinmek igin, cihazi Dikkat!

kllillanmada}z (I)Ince bukklllavuzu dlkkahtllce Tabloda belirtilen azami miktarlara ve
okuyunuz. Rulfanma kilavuzunu muha- isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

faza ediniz. :
=> Resim [¢
Cihazi lglncu kisilere verirken kullanma C

kilavuzunu da teslim ediniz. Genel dograyicl, et, sert peynir, sogan, otsu

baharatlar, sarimsak, meyve, sebze, findik
turleri ve badem dogramak igin uygundur.
Dikkat!

— Genel dograyiclyl sadece komple monte

Genel dograyici
—> Resim [\

; gazn: edilmis durumdayken kullaniniz!

3 D!gﬁ dii .. — Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
I$ll duzenegt sinir bélumlerini ayiriniz.

4 Kapak

— Genel dograyicl, ¢ok sert (kahve ¢ekir-
degi, turp, muskat cevizleri) ve dondu-
rulmus (meyve vs.) besinleri dogramak
icin uygun degildir.
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tr Genel dograyici

=> Resim [&

m Kabi diiz ve temiz bir galisma alanin
Uzerine yerlestiriniz ve oturtarak
bastiriniz.

1. Bigag takiniz.

Onemli: Bigak, kap igine tam olarak

oturmalidir.

2. Dogranacak besinleri doldurunuz.

3. Digli dizenegi kaba yerlestiriniz ve
duyulacak sekilde yerine oturuncaya
kadar saat yonuinde geviriniz.

4. Surglyu = konumuna ayarlayiniz.
Arka bosluk serbesttir, aletlerin takilmasi
icin kullanilan delikler kapalidir.

5. Ana cihazi disli dizenegi tizerine

yerlestiriniz ve duyulacak sekilde yerine

oturuncaya kadar bastiriniz.

Elektrik fisini prize takiniz.

. Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz. Salteri M kademesine getirip
tutunuz.

ipucu: En iyi sonuglar fasilal galisma

modunda (kisa ¢alistirmak, beklemek, kisa

calistirmak, ...) elde edilir.

Onemli: Genel dograyiciyi kesinlikle

calisma yuzeyinden kaldirmayiniz!

8. islemden sonra salteri 0 konumuna
getiriniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz.

9. Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

10. Her iki g6zme tusunu da bastiriimis
sekilde tutarak ana cihazi ¢ikartiniz.

11. Digli diizenegi saat yonunun tersine
geviriniz ve gikartiniz.

12. Bigag plastik sapindan tutunuz ve
cikartiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz.

Ornek tarif:
Elmali balli kek

Bal-elma karigimi:

— 100 g gam bal (5°C)

— 20 g kup kesilmis elma (1 cm)

m  Genel dograyiciya doldurunuz ve
3 saniye sureyle M kademesinde
karistiriniz.

No
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Kek:

— 3 yumurta

— 60 g tereyag

— 100 g beyaz un (405 tipinde)

— 60 g dévulmus ceviz igi

— 1 CKtargin

— 2 paket sekerli vanilin

— 1 GK kabartma tozu

— 1elma

m Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan
ayiriniz.

m  Yumurta akini sertlesene kadar ¢irpiniz.

m  Yumurta beyazina seker ekleyiniz,
yumusak tereyagdini ve bal-elma karisi-
mini ilave ediniz.

m  Unu, dovilmus ceviz igini, targini ve
kabartma tozunu ayri bir kapta karistiri-
niz. Bunlari islak malzemelere ekleyiniz
ve karistirimiz. Cirpilmis yumurta akini
bir spatula ile dikkatlice alt tst ediniz.

m  Bir firin kabina (35 x 11 cm) pisirme
kagidi yerlestiriniz ve hazirladiginiz
karigimi kaba dokiniz.

m  Elmanin kabugunu soyunuz ve diskler
seklinde kesiniz. Elma dilimlerini kekin
Uzerine dagitarak yerlestiriniz.

m  Onceden isitilmis 180 °C firinda keki
30 dakika pigiriniz.

Temizleme

Aksesuari her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz. = Tablo []

m  Genel dograyicinin Ust parcasini
nemli bir bezle temizleyiniz ve ardindan
silerek kurulayiniz.

m  Ornegin: havug ile galisildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Ten element akcesoriow jest przeznaczone jest dla miksera recznego
MFQ364.. .

Nalezy sie stosowac instrukcji obstugi miksera recznego.

Mikser reczny zaktadac i zdejmowac tylko, gdy urzadzenie jest
zatrzymane.

Akcesoria sg przystosowane tylko do zastosowan opisanych

W niniejszej instrukcji.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami!

Nigdy nie chwyta¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego rekami. N6z
chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego. Nie dotykac noza
rozdrabniacza uniwersalnego gotymi rekami. Do czyszczenia uzywac
szczotki. Rozdrabniacza uniwersalnego wolno uzywac tylko w stanie
kompletnie zmontowanym!

/\ Wazne!

Pojemnika rozdrabniacza nigdy nie wykorzystywac¢ do miksowania
blenderem. Rozdrabniacz uniwersalny nie jest przystosowany do
kuchenek mikrofalowych. Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego
zaktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone

a naped zatrzymany. Nasadki rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie
zanurzac w cieczach i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarkach
do naczyn.

A Niebezpieczenstwo doznania szkody na zdrowiu!
Zanieczyszczenia znajdujgce sie na powierzchniach urzgdzenia
mogg zagrazac zdrowiu. Nalezy przestrzega¢ wskazéwek
dotyczgcych czyszczenia. Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig
nalezy czysci¢ przed kazdym uzyciem.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie Rozdrabniacz uniwersalny
przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi,

aby zapoznac¢ sie z waznymi zasadami T §Z'seur:11::(km
bezpieczenstwa i obstugi. Instrukcje 2 Néji
obstugi nalezy zachowac. 3 Nasadka przekiadniowa
Instrukcje nalezy przekazac razem P

4 Pokrywa

z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.
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pl Rozdrabniacz uniwersalny

Obstuga

Uwaga!

Przestrzega¢ maksymalnych ilosci pro-
duktéw i czasow rozdrabniania podanych
w tabeli. => Rysunek

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie

do rozdrabniania miesa, twardego sera,

cebuli, zidt, czosnku, owocéw, warzyw,

orzechdéw, migdatow.

Uwaga!

— Rozdrabniacza uniwersalnego wolno
uzywac tylko w stanie kompletnie
zmontowanym!

— Przed rozdrobnieniem migsa usungé
z niego chrzgstki, kosci i $ciggna.

— Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje
sie do rozdrabniania bardzo twardych
produktow (kawy ziarnistej, chrzanu,
gatki muszkatotowej) ani mrozonek
(mrozonych owocow itp.).

—> Rysunek [&

m  Umiesci¢ pojemnik na gtadkiej, czystej
powierzchni i docisngg.

1. Zatozy¢ noz.

Wazne: néz musi by¢ osadzony w pojemniku

prosto.
2. Wiozy¢ produkty.
3. Zatozy¢ nasadke przektadniowg na

pojemnik i obréci¢ zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazowek zegara tak, by zostata

styszalnie zablokowana.
4. Ustawi¢ zasuwe w pozycji —. Otwor

tylny jest otwarty; otwory na narzedzia sg

zamkniete.

5. Ustawi¢ korpus urzgdzenia na nasadce
przekfadniowej i docisngc tak, by
nastgpito jego styszalne zablokowanie.

6. Podigczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

7. Chwyci¢ korpus urzgdzenia
i rozdrabniacz uniwersalny. Ustawic
przetacznik na stopien M i przytrzymac.

Rada: Najlepsze wyniki umozliwia

stosowanie trybu przerywanego (krétkie

wigczenie, przerwa, krétkie wtgczenie itd.).
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Wazne: Nigdy nie odrywac rozdrabniacza
uniwersalnego od powierzchni roboczej!

8. Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetacznik na 0.
Poczeka¢, az naped sie zatrzyma.

9. Odtgczy¢ wtyczke urzgdzenia od gniazda
sieciowego.

10. Wcisngc i przytrzymac oba przyciski
zwalniajgce i wyjgc korpus urzgdzenia.

11. Obréci¢ nasadke przektadniowg w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjgé.

12. Chwyci¢ néz za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjaé.

m  Wszystkie czgsci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu.

Przyktadowy przepis:

Placek miodowy z jabtkami

Mieszanina miodowo-jabtkowa:

100 g miodu lesnego (5°C)

20 g jabtek pokrojonych w kostke (1 cm)
Umiesci¢ sktadniki w rozdrabniaczu
uniwersalnym i miksowac przez

3 sekundy na poziomie M.

Ciasto:

3 jaja

60 g masta

100 g biatej maki (typu 405)

60 g mielonych orzechéw witoskich

1 fyzeczka cynamonu

2 opakowania cukru waniliowego

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 jabtko

Oddzieli¢ zottka jaj od biatek.

Biatka ubi¢ na sztywno.

Ubic zéttka z cukrem, a nastepne
doda¢ miekkie masto i mieszanine
miodowo-jabtkowa.

Make, mielone orzechy wioskie,
cynamon i proszek do pieczenia
wymiesza¢ w oddzielnej misce. Dodac
do mokrych skfadnikow i wmieszacé.
Ubitg $mietane ostroznie wprowadzi¢
pod mase przy uzyciu szpatutki.
Wytozy¢ prostokgtng forme do pieczenia
(35 x 11 cm) papierem do pieczenia i
wlaé przygotowang mieszanine.



Rozdrabniacz uniwersalny

Obrac jabtko i pokroi¢ je w plasterki.
Rozmiesci¢ plasterki jabtek na ciescie.
Podgrzac¢ piekarnik do temperatury
180°C i piec ciasto przez 30 minut.

Czyszczenie

Akcesoria wymagajg doktadnego
wyczyszczenia po kazdym uzyciu.
=> Tabela [5]

Nasade rozdrabniacza uniwersalnego
wyczysci¢ miekka, wilgotng Sciereczka i
wytrze¢ do sucha.

Podczas przetwarzania np. marchewek
na elementach z tworzywa sztucznego
moga powstawac przebarwienia, ktére
dajg sie usuwac przy uzyciu kilku kropel
oleju spozywczego.

Mozliwo$¢ wprowadzania zmian
zastrzezona.

pl
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4yeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Lle npunapnsa npusHadeHe gnsi pyvHoro mikcepa MFQ364..
[oTpumynTecs BKasiBOK iIHCTPYKLUIT 3 eKcrnyaTauii py4HOro mikcepa.
YcTaHOBNIOBATYU i 3HIMATU PYYHUI MiKCEP MOXHA TifTbKU To4i, Konmn
npunag He pyxaeTbCs.

Mpunagasa npugaTtHe nywe Ans onUcaHoro B Wi iIHCTPYKUIT
3aCTOCYyBaHHS.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ HeGe3neka nopaHeHHs roCTPUMM HOXaMM!

Hikonn He TopkanTecs HoXa yHiBepcanbHoOro nogpibHoBava. Hix
yHiBepcanbHoro nogpidHoBaya cnig 6patu Tinbku 3a nnactMacoBy
py4Ky. Hikonm He TopkanTecs HoXa yHiBepcanbHOro nogpibHoBava
ronvMmun pykamu. [Ins YneHHs cnif KOpUCTyBaTUCS LLITKOHO.
YHiBepcanbHui nogpibHoBa4 MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU TiflbKN B
MOBHICTIO 3iGpaHOMYy CTaHi!

/\ Baxnugo!

MpautoBaTn pyd4Hnum GneHgepom y nocyauHi nogpidHoBava
3ab0poHeHO0. YHiBepcanbHui noapibHoBaY He NpugaTHUIA Ans
BUKOPUCTaHHSA B MIKPOXBUNbOBIM Nedi. Hacagky yHiBepcanbHOro
nogpibHoBa4Ya MoXXHa BCTAHOBIIOBATK Ta 3HIMATK TiflbKu Nicns
3ynuHKK npunagy. Hacagky yHiBepcanbHoro nogpibHioBava
3a00pOHEHO 3aHypoBaTU B PiANHU N MUTK NI NPOTOYHOK BOAOH
abo B NOCYQOMUINHIA MaALLUUHI.

/\ He6eaneka wkoau ans 3gopoB’a!

Bpya Ha NoOBepXHAX MOXe CTaHOBUTU Hebesneky Ans 340pOoBS.
BukoOHyWTe BKasiBKN 3 YMLLEHHS. [TOBEPXHI, LLIO KOHTaKTYHOTb

3 Xap4oBMMW NPOAYKTaMu, NOTPIOHO YNCTUTK Nepes KOXKHUM
KOPUCTYBaHHAM.

MNepen KOPUCTYBaAHHAM YBaXXHO YHiBepcaanMﬁ
npoynMTanlTe Lo iHCTPYKLito, o6 i6
03HailoMUTMCS 3 Baxnueumm Brasiekamu 11OAPIOHIOBaY

3 TEXHiKM 6e3neku 1 ynpaBniHHA, sKi => MantoHok [
CTOCYHTbLCA Liboro npunagy. 36epexitb 1 MNocyauHa
iHCTpyKLUilo 3 ekcnnyaTauii. 2 Hix

MepenaBanTte iHCTPYKUitO 3 ekcnnyaTauii 3 PepykTopHa Hacapgka
HaCTyNHMM KOpUCTyBayam pasom i3 4 Kpwuwka

npunagom.
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YnpaBniHHA

YBara!

He nepeBuLLyiTe MakCUManbHOI KinlbKOCTi
NpoAyKTiB i TpuBanocti o6pobku, ykasaHux
y Tabnuui. =»> MantoHok

YHiBepcanbHuin nogpidHoBaY npuaaTHUi
Ans noApibHeHHs1 M'sica, TBEPAOro Cupy,
unbyni, 3eneHi, YacHUKy, opyKTiB, OBOUIB,
ropixie, Murgarnto.

YBara!

— YHiBepcanbHui nogpibHIoBaY MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU TiNbK1 B MOBHICTIO
3ibpaHomy cTaHi!

— Tlepepn noapibHeHHsIM M’ica BUganiTsb i3
HbOTO XPSLL, KICTKM Ta CyXOXWUMns.

— YHiBepcanbHun nogpidHoBaY He
Npu3HaYeHo NS NoApiGHEHHS
OyXe TBepaux NpoayKTiB (KaBoBUX
3epeH, peabkun, MyckaTHUX ropixis)

i 3aMOPOXEHMX NPOAYKTIB (PPYKTIB
TOLLO).

=> ManioHok [E

m [locTaBTe NOCyOuHY Ha PiBHY 1 YUCTY
po6oyy NOBEPXHIO | MPUTUCHITB ii.

1. BcraBTe Hix.

BaxnuBo: Hix y nocyavHi mae 6ytu

po3TalLloBaHW NPSMO.

2. 3aBaHTaxTe NpogyKTu.

3. YcTaHOoBITb Ha NOCYAUHY PeayKTOPHY
HacagKy v NoBepHiTb Hacaaky 3a
rOOVHHWKOBOIO CTPINKOHo, LWo6 BoHa
3acpikcyBanacs 3 xapakTepHUM 3BYKOM.

4. YcTaHOBITb 3aCyBKy B Mo3uujto »—.
3apHin oTBIp BiNbHWI, OTBOPM Nig,
3HapAOast 3aKpwTi.

5. YcTtaHOBITb OCHOBHWIA BMOK Ha

penyKTopHYy Hacazky 1 NPUTUCHITL 0

dhikcauii 3 xapakTepHUM 3BYKOM.

BcTaBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

MpuTpumynTEe OCHOBHUIA Bnok npunagy

" yHiBepcanbHuii nogpibHoBaY.

[MoBepHiTb Nnepemukay y noauuito M i

BTPUMYITE Oro Tam.

Mopapa: Hankpalyi pesynsratu

[OCAralnTbCsa B NEpeprBHaCTOMY PEXUMI

(HeHapgoBro 3anycTiTb Nnpunag, 3pobiTb

nepepsy, 3HOB HEHAZ0BrO 3anycTiTb i T. A.).

Ne

YHiBepcanbHuii noapibHoBay uk

Baxnuso: y xxogHOMy pasi He BigpuBante
yHiBepcanbHuii nogpibHoBay Big pobo4yoi
noBepxHi!

8. T[licnsa 06pobku BCTaHOBITL NepemMmKkay
y no3uuito 0. [loyekantecs 3ynuHeEHHA
npusoAa.

9. BuiMiTb WTENncenbHy BUMKY 3 PO3ETKU.

10. HaTtucHyBLWK 11 yTpuMytoun obuasi
KHOMKWN PO36IIOKyBaHHS, 3HIMITb
OCHOBHUWI Brok npunagy.

11. NoBepHIiTb peayKTopHY HacaaKy npoTu
FOANHHMKOBOT CTPISKM | 3HIMITB T1.

12. Bi3bMiTb HiXX 32 NnacTmMacoBy pyyKy Ta
BUAMITb NOrO.

m  Oppasy nicnst BUKOPUCTaHHS O4YNCTLTE
BCi getani.

Mpuknag peuenTy:
MeAoBUM NUPIr 3 Abnykamu

MepoBo-6ny4Ha cymiLu:

— 100 r nicosoro megy (5°C)

— 20 r 96nyk kybukamum (1 cm)

m [loknagiTe B yHiBEpPCArnbHUM
nopapibHoBaY i 3 cekyHau 3MillynTe Ha
wsuakocTi M.

Mupir:

— 3aanus

— 60 r macna

— 100 r 6inoro 6opoluHa (ratyHok 405)

— 60 r nogpibHeHMX BOMOCBKNX ropixiB

— 14. n. kopuui

— 2 NaKeTUKW BaHINbHOMO LyKpy

— 14.n. po3nywyBaya TicTa

1 abnyko

Bigainite »oBTKK Big Ginkie.

KpyTo 36uiTte Ginku.

36u1InTE XOBTKM i3 LlyKPOM, @ TOAi

Jofante M'sike Macrno 1 megoBo-

AGNYYHY CyMilLl.

=  3miwanTe B OKpeMin mucli 6opoLLHo
3 noApiGHEHUMM ropixamu, KopuLEHD
i posnywysayem Ticta. [JoganTte oo
BOSIOMMX iHrpeaieHTIB i nigmiwanTte.
Ob6epexHo niamilianTe ronaToukor
30uTi Ginku.

m  Buknagite npsamokyTHy chopmy
(35 x 11 c™m) KyniHapHMM Nanepom i
NoKNaAiTe TyAW MiAroToBaHy CyMmiLl.
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uk YHiBepcanbHuin nogpibHoBay

m [louncTere A6myKo 1 HapixTe cknbkamm.
Posnoginite a6ny4Hi ckubky no nvpory.

m [porpiite gyxoBky fo 180°C i
BunikanTe nupir 30 XBUAWH.

OunweHHA

Mpunagas HeobxiaHO 'PYHTOBHO

YUCTUTWM NICrsi KOXKHOTO 3aCTOCYBaAHHS.

=»> Tabnuus [8]

m Hacapgky — yHiBepcanbHun
noapiGHOBay crig NpoTepTy BOMOrow
raH4ipKoto, a NoTiM BUTEPTU HACyXo.

m [lig yac 06pobKM TakMx NPOAYKTIB, AK
MOpPKBa, NIIacTMacoBi eNleMEHTU MOXYTb
3abapsntoBatucs. Taki 3abapsneHHs
MOYKHa YCYHYTM 3a JOMNOMOIOH0 KifTbKOX
Kpanenb Xap4oBoi orfii.

Bupo6Huk 3anuwiae 3a coboto npaeo Ha
BHECEHHS 3MiH.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHMe No Ha3Ha4YeHUIO

[laHHas NpuHaaneXxHoCTb NpeAHa3HayYeHa Ans py4Horo Mukcepa
MFQ364...

Cobntogarite ykazaHUsi B MHCTPYKLMM MO 3KCNSyaTaumm pyyHoro
MuKcepa. Py4HoM MUKCEP MOXHO yCTaHaBNMBaTb U CHUMATb TOJIbKO
nocrne octaHoBku Npubopa. MpuHaanexHoCTb NpurogHa TonbKo Ans
OMUCAHHOTO B JAHHON MHCTPYKLUUW MPUMEHEHUS.

YKa3aHus no TexHMKe 6e30nacHOCTH

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 00 oCTpble ne3Busa Hoxa!
Hun B koeM cnyyae He npukacantTecb K HOXY B YHUBEPCaribHOM
nameneuuTene. Hox yHnBepcanbHOro M3MensamTens MoXxHo
OpaTb TOMNbKO 3a NNacTMaccoBylo py4dKy. HM B koeM cnyyae He
nprKkacanTechb K HOXY YHUBEPCAIbHOro U3Menb4nMTens rofnbiMm
pykamu. [1ns O4UCTKM NCMONb3ynTe LWETKY. YHUBEpPCarnbHbIN
N3MenbYnTENb MOXHO MCMNOMBb30BaTh TOMBKO B MOSTHOCTBIO
cobpaHHOM Buge!

A BaxHo!

Hwn B koem criydyae He Ucnonb3ynTe norpyxHon bnengep B
KOHTeWHepe N5 n3Merb4eHns. YHMBepcasibHbIN U3MeNnbInTenb

He NPUroA4eH AN UCNoNb30BaHMUsl B MUKPOBOSTHOBOW MEYM.
Hacagky yHuBepcarnbHOro namenbumTenia MOXXHO yCTaHaBNmMBaThb M
CHMMaTb TOSbKO MOCrie OCTaHOBKKU npubopa. Hu B koem crnyvae He
norpy>xanTte Hacagky YHMBepCcanbHOro N3Mens4nTens B XXUOKOCTU U
He MOWTe nog NPOTOYHOW BOLOW UIK B MOCYLOMOEYHON MalUnHE.

/\ OnacHocTb Ans 300poBb!

3arpsisHeHMs Ha NOBEPXHOCTSIX MOTyT NPeACcTaBNATb ONAaCHOCTb
Ans 3goposbsi. CobnioganTte ykaszaHus No oumcTke. NoBepxHOCTH,
KOHTaKTUpYytoLMe C npoaykTamu NuTaHus, cnegyert odnwaTb nepes
KaXXObIM MCMNOSIb30BaHNEM.
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ru YHuBepcanbHbIN N3MENBINTENb

Mepepn ucnonb3oBaHMEeM BHAMATENbHO
NpPoYTUTE 3TY UHCTPYKLMIO ANist
nony4YeHusi BaXHbIX YKa3aHWUM No TeEXHUKe
6e30MacHOCTU 1 3KCMJlyaTauum JaHHOTO
npu6opa. CoxpaHuTe MHCTPYKLUIO NO
JKcnyaTauuu.

Mpu nepenaye npubopa TpeTbemy

nmuy HeobxoaMMO TakkKe nepeaarb emy
WHCTPYKLMIO MO 3KCMIyaTaLmu.

YHuBepcanbHbIn

n3menbuynTerb

= PucyHok

1 KoHTtenHep

2 Hox

3 PepykTropHasa Hacagka
4 Kpblwka

Akcnnyatauus

BHumaHwue!

Ob6sa3aTenbHO cobnoganTe MakcumarnsHoe
KONMYECTBO MHIPEAVEHTOB U Bpems nepepa-
60TKW, yKkasaHHble B Tabnuue. =% PucyHok

YHuBEpCcarbHbIi U3MENLIUTENb NMPUTOAEH
NS U3MensYeHns Msica, TBEPAOro Cbipa,
penyarToro nyka, Tpas, YecHoKa, PyKTOB,
OBOLLIEV, OPEXOB, MUHAANS.

BHumaHue!

—  YHuBepcanbHbI U3MeNbLINTENb MOXHO
MCMOnb30BaTh TOMBKO B MOSTHOCTHIO
cobpaHHoM Buae!

— lNepen n3mensyeHnem msca yaanurte us
HEro XpsiLLM, KOCTU U CyXOXKUIKUSL.

— YHuBepcanbHbI N3MeNnsIUTernb He
NpUrogeH AnNst U3MernbL4eHNs O4eHb
TBEpPAbIX NPOAYKTOB (KOhENHbIX
3epeH, peabku, MyCcKaTHbIX OPEXOB) U
3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB (OPYKTOB 1
T.M).

=> PucyHok [

[MocTaBbTe KOHTENHEP Ha FMaaKyto,
YNCTYH0 pabouyto MOBEPXHOCTb U
NpUXMUTE ero.

1. BcraBbTe HOX.

BaxkHO: HOX JOMKEH HaxoauTbCH B
KOHTEHepe B BEPTMKAIIbHOM MOSOXEHUMN.
2. 3arpysuTe NpoayKThl.
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3. YcTtaHoBWTE pedyKTOPHYH HacaaKy Ha
KOHTEVHep v MOBEPHMTE MO 4acoBON
cTpernke A0 UKCaLmmn CO LLENMYKOM.

4. YcTaHoBUTE 3a[BUXKKY B MOMOXEHWE b—.
OTBepcTye B 3agHen Yactu npubopa
OTKPbITO, OTBEPCTUS ANS YCTaHOBKM
Haca[oK 3aKpbIThbl.

5. YcTtaHoBUTE OCHOBHOW OOk Ha
PenyKTOPHYI0 HacagKy U HaxMuTe 40
dorKcaLmMm CO LLEMYKOM.

6. BcraBbTe LUTENCenbHY BUMKY B PO3ETKY.

7. YnoepxuBaiTe OCHOBHOW GroK 1
YHMBEpPCasbHbIV U3MENBIUTENb.
YcraHoBuTe nepekntodatesnbs Ha pexum M
W yaepXuBanTe ero B 9TOM MOSNOXEHUN.

CoBeT: Hanny4LMX pesynsTaTtoB yaaeTcs

AOCTNYb C NMOMOLLbIO MPEPBIBACTONO pexnMa

paboTbl (KOPOTKOE BKIOYEHWe, Nay3a,

KOpPOTKOE BKITIOYEHUe U T. A.).

BaxHo: HU B KOEM Crny4ae He oTpbIBaiiTe

YHVBEpCarbHbIN 3MENBYMTENb OT paboyeit

nosepxHocTun!
Mocne nepepaboTky NPOAYKTOB
yCTaHOBUTE NepeknoyaTens B
nonoxexve 0. [loxxauTecb NomnHom
OCTaHOBKU NpuBoaa.

9. BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.

10. [epxa HaxaTbiMu 06€ KHOMKK
pa3brokMpoBKM, CHUIMUTE OCHOBHOW BIIOK.

11. MNMoBepHUTE peayKTOpHYIO Hacaaky
NPOTVB YaCOBOW CTPESIKN U CHUMUTE ee.

12. Bo3bMUTE HOX 3a NIaCTMaCCOBYHO PYYKY
1 BbIHBTE €ErO.

= Oumwanite Bce yactu npubopa cpasy
nocre MCrnosb30BaHus.

MpumepHbIN peuenT:
MefoBasA KOBpUXKa ¢ sibrnokamm

A6noyHo-meoBas CMeCh:

— 100 r necHoro mega (5°C)

— 20 r sa6nok, Hape3aHHbIX Kybukamu (1 cm)

m  3arpysuTb B yHMBEPCalbHbIN
M3MenbYMTENb U CMELUMBaTh 3 CeKyHapbl
Ha ckopocTtu M.

Mupor:

— 3ganua

— 60 r cnmBo4Horo macna

— 100 r myku BbicLlero kavectsa (Tvn 405)



YHuBepcanbHbIi U3MENLYNTEND

60 r MONOTBIX rPeLKNX OPEXOB

1 4. n. KopuLbI

2 nakeTvKa BaHWUIbHOro caxapa

1 4. N. nexapckoro nopoLuka

1 a6noko

OTtoenuTb Benku oT XXenTKoB.

AvyHble 6enky B3OUTL B KPEMKYHO MEHY.
AvyHble XenTkn B3bKTb € caxapom,
nocne yero 406aBUTb MArKoe CIMBOYHOE
Macrio 1 i6ro4Ho-Me[0BYy CMeCh.
CwmeluaTb MyKy, MONOTbIE rpeLikue
Oopexu, KopuLYy 1 NEKaPCKUA MOPOLLOK
B oTAenbHoM mucke. [lobaBuTb K
CbIpbIM MHrpeaMeHTaM 1 nepemeLLath.
OcTtopoxHo nogmeLuaTts 6enku.
BbINoXuTb NPSIMOYronbHYyt0 hopmy
NS BbINEYKN KyNMHAPHbIX U3nenun
(35 x 11 cm) Bymaron 4nsi BbINEYKA 1
YIOXUTb MPUrOTOBMEHHY CMECh.
ABnoKo NoYMCTUTL U Hape3aTb 4ONbKaMu.
BbINoxuTb foNbKM S16roka Ha NUPOr.
MpenBapuTenbLHO Pa3orpeTh AyXOBOW
wkad go 180°C v BbInekaTb NMpor

30 MUHYT.

OuucTka

MpYHAONEXHOCTU HY)XXHO TLLATENbHO YACTUTH
rnocne Kaxaoro npuMeHeHus. = Tabnuua [

Hacapgky yHuBepcansHoro
U3MenbYUTENSA NPOTPUTE MSITKOW
BIaXKHOW TPSNKOR, a 3aTeEM BbITpUTE
Hacyxo.

Mpu nepepaboTke, HaNpUmep, MOPKOBU
Ha NNacTMacCoBbIX AeTansx MOXeT
NOSIBUTLCS LIBETHOW HareT, KOTOPbIN
YOANSIETCA C MOMOLLBH HECKOMbKNX
Kanernb pacTUTENbHOro Macna.

OcraBnsiem 3a cobon npaBo Ha BHECEHWE
N3MEHEHWN.

ru
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001193461 (000429)



