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Ohutussuunised

TAHTSAD OHUTUSSUUNISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES

HOIATUS: Kui uks voi uksetihendid on kahjustunud, siis

ei tohi ahju kasutada niikaua, kuni kompetentne isik on

selle parandanud.

HOIATUS: Kui seadme parandamise vOi hooldustoode

juures on vaja eemaldada mikrolaineenergia eest kaitset

pakkuv kate, tohib seda teha ainult kompetentne isik.

HOIATUS: Vedelikke ega muid toite ei tohi kuumutada

kinnistes anumates - need voivad |6hkeda.

HOIATUS: Lapsed vOivad ahju kasutada ainult siis, kui

neid on selleks piisavalt juhendatud ning nad oskavad

seda turvaliselt kasutada ja tunnevad seadmega

kaasnevaid ohte.

See seade on ette nahtud ainult kodukasutuseks ja see

pole mOeldud kasutamiseks:

« t0Otajate koogialal kauplustes, kontorites ja muudes
tookeskkondades;

« talumajades;

« hotellide, motellide ja muude elukeskkondade
klientide valduses;

« kodumajutusasutustes.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes kasutamiseks

sobivaid toidunousid.

Toidu kuumutamisel plast- voi paberndudes hoidke

valmival toidul silma peal, sest sellised néud voivad

suttida.

See mikrolaineahi on moeldud toidu ja jookide

kuumutamiseks. Toidu voi roivaste kuivatamine ning

soojenduskottide, susside, nuustikute, niiskete riiete

jms soojendamine vOib tekitada vigastus-, suttimis- vOi

tulekahjuohu.

Suitsu tekkimisel [Ulitage seade valja vOi eemaldage

pistik vooluvorgust ja hoidke leekide summutamiseks

ahju uks kinni.

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule

keeda, seetOttu olge nou kasitsemisel ettevaatlik.

POletuste valtimiseks tuleb imikutoidupudelite ja

-purkide sisu segada VvOI raputada ning ise proovida.

o
=3
=
—
c
w
w
c
c
=
wv
1)
=%

Eesti 3

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_ET_210308.indd 3

17/3/2021 8:07:24 AM



(=]
=2
c
—
c
w
w
c
c
=
wv
1]
=%

Ohutussuunised

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune ega
soojendage kovaks keedetud mune, sest need voivad
|6hkeda iseqi parast kuumutamise [Oppemist.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik toidujaanused
eemaldada.

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus seadme
pinda rikkuda, mis omakorda voib seadme eluiga
oluliselt [lUhendada vOi pohjustada ohtliku olukorra.

Seade on ette nahtud kasutamiseks ainult sisseehitatult.

Seadet ei tohi panna koogikappi.

Mikrolainekupsetuse puhul ei tohi kasutada toidu ja
jookide jaoks metallndusid.

Seadmest ndude valjavotmisel tuleb olla ettevaatlik, et
poordalus ei nihkuks paigast.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhasti abil.

Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Seadet ei tohi paigaldada autodesse, haagissuvilatesse
ega muudesse soidukitesse.

4 Eesti

Seade pole moeldud kasutamiseks piiratud fuusiliste,
vaimsete vOI tajuvOimetega ega ka vahese kogemuse
vOI vaheste teadmistega inimestele (sh lastele), kui neil
puudub jarelevalve vOi neid ei juhenda inimene, kes
tagab nende ohutuse.

Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vOi vaimsete voimete voi vahese
kogemuse vOi vaheste teadmistega inimesed vOivad
kasutada seda seadet juhul, kui on tagatud jarelevalve
vOi neid on seadme ohutu kasutamise osas juhendatud
ning nad moistavad kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi
teostada puhastus- ja hooldustoiminguid ilma
jarelevalveta.

Paigaldamise jarel peaks olema voimalik seadet
vooluvorgust lahutada. Vooluvorgust lahutamine
peaks olema voimalik kattesaadava pistiku voi
elektripaigaldiste nduete kohaselt juhtmestikule
paigaldatud lUliti kaudu.
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Kui toitejuhe on katki, tuleb see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindaja, teenindustootaja voi sarnast
kvalifikatsiooni omava spetsialisti poolt.

Ahi tuleb paigutada Oigesse asendisse ja kdrgusele, mis
voimaldaks holpsat juurdepaasu ahju 60nsusele ja jataks
ka piisavalt liikumisruumi.

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks seal kdigepealt
kuumutada 10 minutit vett.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb korbeldhna
VOI suitsu, tuleb toitejuhe kohe seinakontaktist
eemaldada ja poorduda lahimasse teeninduskeskusesse.
HOIATUS: Kui seadet kasutatakse kombineeritud
reziimis, siis tohivad lapsed eralduvast temperatuurist
tulenevalt kasutada ahju vaid taiskasvanu jarelevalve all.
Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Ahju
kasutamisel tuleb olla ettevaatlik, et mitte puutuda ahjus
paiknevaid kuumutuselemente.

HOIATUS: Juurdepaasetavad osad vOivad kasutamise
ajal kuumeneda. Vaikeseid lapsi tuleb seadmest eemal
hoida.

Arge kasutage ahju ukseklaasi puhastamiseks
tugevaid abrasiivseid puhastusaineid ega teravaid
metallkaabitsaid, kuna need kahjustavad uksepinda ja
klaas vOib puruneda.

Aurupuhastit ei tohi kasutada.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist tuleb elektriloogi
valtimiseks seade kindlasti vooluvorgust eemaldada.
Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et
valtida ulekuumenemist.

HOIATUS: Seade ja selle juurdepaasetavad osad
kuumenevad kasutamise ajal.

Jalgige hoolikalt, et te kutteelemente ei puudutaks.
Alla 8-aastastel lastel pole lubatud ilma pideva
jarelevalveta seadet kasutada.

ETTEVAATUST: KUpsetusprotsessi ei tohi jatta
jarelevalveta. Luhiajalist kUpsetusprotsessi peab pidevalt
Jjalgima.

Seadme tootamisel voib selle uks voi valispind
kuumeneda.

Seadme tootamisel vOib selle valispinna temperatuur
korge olla.

Eesti 5
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Ohutussuunised

Pinnad voivad kasutamise ajal kuumeneda.

Seadmed ei ole moeldud kasutamiseks valiste taimerite
vOI eraldiseisvate kaugjuhtimissusteemidega.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vOi vaimsete voimete voi vahese
kogemuse vOi vaheste teadmistega inimesed voivad
kasutada seda seadet juhul, kui on tagatud jarelevalve
vOI neid on seadme ohutu kasutamise osas juhendatud
ning nad moistavad kaasnevaid ohte. Lapsed el tohi
seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada uksnes juhul, kui nad on vahemalt 8-aastased
ja teevad seda jarelevaataja juuresolekul.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste laste
kaeulatusest eemal.

6 Eesti

Uldine ohutus

Koiki muudatusi voi parandusi voivad teha ainult kvalifitseeritud isikud.

Arge kuumutage toite ega vedelikke mikrolaine funktsioonil kinnistes anumates.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, lahustit, alkoholi voi auru- voi
korgsurvepuhasteid.

Arge paigaldage ahju: pliidi voi tuleohtlike materjalide lahedusse; niiskesse, lisesse voi
tolmusesse kohta ega kohta, mis on otseses kokkupuutes paikesevalguse voi veega; ega
kohta, kus vaib erituda gaasi; samuti ebatasasele pinnale.

See ahi tuleb korralikult maandada, jargides kohalikke ja riiklikke eeskirju.

Eemaldage regulaarselt toitejuhtme pistiku harudelt ja kontaktidelt kuiva riidelappi
kasutades voorkehad.

Arge toitejuhet liiga tugevasti tdmmake vOi painutage ega asetage sellele raskeid esemeid.
Gaasilekke (propaan, veeldatud naftagaas jne) korral 6hutage kohe ruumi. Arge puudutage
toitejuhet.

Arge puudutage toitejuhet margade katega.

Arge I0litage ahju tootamise ajal valja, tommates toitejuhtmest.

Arge toppige ahju avadesse sormi voi muid esemeid. Kui ahju satub voérkehi, eemaldage
toitejuhe vooluvorgust ja votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge ahju liiga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide kohale.

Veenduge, et toiteallika pinge, sagedus ja voolutugevus vastaksid toote tehnilistes andmetes
toodule.

Uhendage toitepistik korralikult pistikupessa. Arge kasutage mitmikpesasid,
pikendusjuhtmeid voi trafosid.

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kulge. Veenduge, et juhe oleks objektide vahel voi
ahju taga.

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet voi lahtist seinakontakti. Katkiste toitepistikute
vOi -juhtmete puhul votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse voi selle ukse kilge mingeid esemeid.

Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, nt putukatorjevahendeid.

Arge hoidke ahju peal sUttivaid materjale. Eriti tahelepanelik tuleb olla alkoholi sisaldavate
toitude ja jookide valmistamisel, kuna alkoholiaurud voivad kokku puutuda ahju kuumade
osadega.

Lapsed voivad end ahju vastu ara l00a voi sormed ukse vahele jatta. Hoidke lapsed ukse
avamise/sulgemise ajal eemale.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_ET_210308.indd 6

17/3/2021 8:07:24 AM



MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_ET_210308.indd 7

Mikrolaineahju hoiatus

Mikrolaineahju kasutamise ettevaatusabindud

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda, seetottu olge ndu
kasitsemisel alati ettevaatlik. Jatke joogid alati enne valjavétmist umbes 20 sekundiks ahju
seisma. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal. Parast kuumutamist segage alati.

Kui peaksite kuuma vedelikuga korvetada saama, tehke jargmist.

1. Jahutage kiUlma veega korvetada saanud kohta vahemalt 10 minutit. .
2. Katke koht puhta, kuiva sidemega.

3. Arge maarige korvetada saanud kohale mingeid salve ega olisid.

Arge pange alust ega resti kohe parast toiduvalmistamist vette, et valtida nende
kahjustamist.

Arge kasutage ahju toiduainete 6lis kipsetamiseks, kuna 0li temperatuuri ei saa kontrolli all
hoida. See voib pohjustada kuuma 6li akilise Ulekeemise.

Mikrolaineahju ettevaatusabindud

Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid. Arge kasutage metallndusid, kuld- voi hobedarega
lauandusid, praevardaid vms.

Eemaldage kinnitusklambrid. Tekkida voib kaarleek.

Arge kasutage ahju paberite véi riiete kuivatamiseks.

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage Ulekuumenemise ja toidu kdrbema minemise
valtimiseks lUhemat kuumutusaega.

Hoidke toitejuhe ja toitepistik vee- ning soojusallikatest eemal.

Plahvatusohu valtimiseks arge kuumutage ahjus koortega voi kdvaks keedetud mune. Arge
kuumutage ohukindlalt suletud voi vaakumpakendatud anumaid, pahkleid, tomateid jne.
Arge katke ventilatsiooniavasid riide voi paberiga. See tekitab tuleohtu. Ulekuumenemisel voib
ahi end automaatselt valja lUlitada ning jaada valjalulitatuks kuni piisava mahajahtumiseni.
Kasutage noude ahjust valjavotmisel alati pajakindaid.

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi parast kuumutamise 10ppu ning laske Ulekeemise
arahoidmiseks 20 sekundit parast kuumutamise |6ppu seista.

Et valtida kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks ahjuukse avamisel seista ahjust umbes
kaevarre kaugusel.

Arge pange ahju toole, kui see on tUhi. Ohutuse tagamiseks l0litub ahi 30 minutiks valja.
Soovitatav on mikrolaineenergia neelamiseks asetada ahju klaas veega juhuks, kui ahi
kogemata sisse lUlitatakse.

Ahju paigaldamisel jargige selle juhendis toodud 6huvahesid. (Vt jaotist ,Mikrolaineahju
paigaldamine”)

Olge ettevaatlik, kui Uhendate muid elektriseadmeid ahju laheduses asuvatesse
seinakontaktidesse.

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga.

Arge pange ahju toole, kui selle uks on lahti. Arge puUdke muuta turvalukke
(uksesulgureid). Arge sisestage midagi turvaluku avadesse.

Arge pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi arge laske toiduosakestel voi
puhastusvahendi jaakidel koguneda tihendi pinnale. Hoidke uks ja uksetihendid
puhtana, puhastades neid parast kasutamist esmalt niiske ja seejarel kuiva pehme
lapiga.

Arge pange ahju toole, kui see on rikkis. Kasutage seda alles siis, kui kvalifitseeritud
tehnik on selle parandanud.

Tahtis: ahju uks peab olema korralikult kinni. Uks ei tohi olla kover; uksehinged ei tohi olla
katki voi lahti; uksetihendid ja tihendite pinnad ei tohi olla katki.

Kaiki muudatusi voi parandusi peab tegema ainult kvalifitseeritud tehnik.
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Ohutussuunised

Piiratud garantii

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmeetilise vea parandamise eest tasu, kui

seadmele voi tarvikule tekkinud kahju on pohjustanud klient. See tingimus hélmab jargmist.

«  Molkis, kriimustatud voi katkine uks, kaepidemed, valispaneel voi juhtpaneel.
«  Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

Ahju on lubatud kasutada ainult antud juhendis Kirjeldatud eesmargil. Hoiatused ja olulised
ohutussuunised ei holma koiki vaimalikke tingimusi ja tekkida voivaid olukordi. Ahju
paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel olge moistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

Kuna kaesolevad kasutusjuhised hélmavad mitmeid erinevaid mudeleid, voivad teie
mikrolaineahju omadused selles juhendis toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei pruugi koik
hoiatustahised teie seadme puhul kehtida. Kui teil on kusimusi voi muresid, votke Uhendust
Samsungi kohaliku teeninduskeskusega voi otsige abi ja teavet veebisaidilt www.samsung.
com.

Kasutage seda ahju ainult toidu soojendamiseks. See on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks. Arge soojendage teradega taidetud patju ega muid tekstiilesemeid. Tootja ei
vastuta ahju valest kasutamisest tingitud kahjude eest.

Ahju pinna rikkumise ja ohtlike olukordade valtimiseks hoidke ahi alati puhtana ning heas
seisukorras.

TooterUhma maaratlus

See toode kuulub 2. ruhma B klassi ISM-seadmete hulka. 2. rthma kuuluvad seadmed
holmavad koiki ISM-seadmeid, mis genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/voi mida
kasutatakse elektromagnetkiirguse rakendamiseks materjalide tootlemisel, ning EDM- ja
kaarkeevitusseadmed.

B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks koduses majapidamises voi kohtades, kus

kasutatakse madalpingega elektrivorke, mis varustavad elektrienergiaga kodumajapidamisi.

8 Eesti

Oige viis toote kasutuselt korvaldamiseks
(elektriliste ja elektrooniliste seadmete jadtmed)

(Kehtib riikides, kus jaatmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel naitab,
et toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt,
USB-kaabel) ei tohi kasutusaja |6ppemisel kaidelda koos muude
olmejaatmetega. Selleks et valtida jaatmete kontrollimatu
kaitlemisega seotud voimaliku kahju tekitamist keskkonnale voi
inimeste tervisele ning edendada materiaalsete vahendite sadstvat
taaskasutust, eraldage need esemed muudest jaatmetest ja suunake
need vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu
taaskasutamise kohta kas toote muujalt voi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarnijaga ning kontrollima
ostulepingu tingimusi ja satteid. Toodet ega selle elektroonilisi
tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks méeldud
kaubandusjaatmete hulka.

Teavet Samsungi keskkonnakaitsekohustuste ja tootespetsiifiliste requlatoorsete nouete,

naiteks REACH, WEEE, Akud kohta leiate veebilehelt: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/
sustainability/environment/our-commitment/data/
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Paigaldamine

Tarvikud Paigaldamiseks kaasas
Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud, mida saab kasutada N
erineval viisil.
e ™ 01 Pdordtugi, tuleb asetadamikrolaineahjupohja
keskele.
o PoGrdtugi toetab podrdalust.
N ' J
4 ™ 02 Pddrdalus, asetatakse poordtoele nii, et g
keskmine fiksaator on Uhendatud liitmikuga. =
e Poordalust kasutatakse pohilise ™ = sk - %
\_ Y, toiduvalmistuspinnana; selle saab har Aluskronstein (2) a
puhastamiseks ahjust holpsasti valja votta. h
/N ETTEVAATUST % %
Arge kasutage mikrolaineahju ilma poordtoe ja poordaluseta. ‘
@
J
Aarehoidik (2) Kruvi (TOOp A) (4)
Y @“’
Ng \\Wv
> SN
’ g Y
-
Kruvi (TUUp B) (8)
Eesti 9
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Paigaldamine

Mikrolaineahju paigaldamisjuhised

Mikrolaineahju paigaldamine

Seade vastab EL-i maarustele.

Seadme ja pakendi kasutuselt korvaldamine

Seadme pakendi saab ringlusse votta.

Kasutada saab:

*+ pappi;

«  polUetUleenkile (PE);

«  Kklorofluorosusiniku-vaba polustureeni (jaika vahtpolustureeni).

Korvaldage need materjalid kasutuselt vastutustundlikul viisil ja kooskolas valitsuse
ettekirjutustega.

Kodumasinate vastutustundlikul viisil kasutuselt korvaldamise kohta saate teavet ametiasutustelt.

Ohutus

Seadme peab Uhendama valjadppinud tehnik.

Mikrolaineahi on moeldud kodukasutuseks.

Seda peaks kasutama ainult toidu kupsetamiseks.

Kasutamise ajal ja parast seda on seade kuum.

Pidage seda meeles, kui seadme lahedale tulevad vaikelapsed.

Tavalise ahju lahedale paigaldamine

+  Kui mikrolaineahi paigaldatakse tavalise ahju kérvale, tuleb nende vahele jatta piisavalt
ruumi, et ei tekiks Ulekuumenemist, sest aar voib liigse kuumuse tottu deformeeruda.
Loomulikult on tahtis rangelt jargida ka tavalise ahju tootja paigaldamisjuhiseid.

«  Sisseehitatud mikrolaineahju ei tohi paigaldada tavalise ahju kohale, sest tavalise ahju
kuumus voib mikrolaineahju jahutussusteemi negatiivselt mojutada.

Elektribhendus

Maja toitevark, kuhu seade Uhendatakse, peab olema kooskdlas riiklike ja kohalike digusaktidega.

Kui soovite kohtkindlat Uhendust, veenduge, et toiteliinile paigaldatakse mitmepooluseline [Uliti,
millel on vahemalt 3 mm vahedega kontaktid.

10 Eesti

Eemaldage koik ahju sees olevad
pakkematerjalid. Asetage paika poordtugi ja
poordalus. Kontrollige, et poordalus saab vabalt
ringi kaia.

2. Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt oleks ligipaasetav.

/N ETTEVAATUST

Kui toitejuhe on Kkatki, tuleb see valja vahetada tootjalt voi tema esindajalt saadud erijuhtme
vOi komplektiga.

Isikliku ohutuse huvides Uhendage kaabel kolme kontaktiga 230 V ja 50 Hz maandatud
alalisvoolu pistikupesaga. Kui seadme toitekaabel on katki, tuleb see erikaabli vastu valja
vahetada.

Arge paigaldage mikrolaineahju liiga sooja ega niiskesse kohta, nt tavalise ahju voi radiaatori
lahedusse. Jargida tuleb ahju energiavarustuse tehnilisi andmeid ning kasutada tohib

ainult pikenduskaablit, millel on ahjuga kaasas olnud toitekaabliga sama standard. Enne
mikrolaineahju esmakordset kasutamist puhkige selle sisemust ja uksetihendeid niiske lapiga.
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Mddtmed Mikrolaineahju paigaldamine
-~ 1. Mootke koogikapi pikkus ja markige selle
- K66gikapp keskkoht.
A 50 mm
B 550 mm KESKKOHT
C 560 (+8) mm
D |[362mm x
E |50mm \
F | 850mm e 2. Loigake valja lehekuljel 39 olev mallileht.
G 200 cm? A A LTHOMMSIN
F
v v KESKKOHT
N
4 3. Joondage mallilehe paremas servas olev
\\/ JCENTRE MARK" (keskkoht) ké6gikapile
. margitud keskkohaga.
q «  Veenduge, et tekst ,LEFT SIDE" (vasak
kulg) oleks Gigetpidi.
e Rar . 4. Markige koogikapile kruviaugu kohad.
T d A 381 mm
A B 596 mm
L \
—— B
—

Eesti 11
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Paigaldamine

auiwepjebied

12 Eesti

Poorake mallilehte 180 kraadi vorra.
Joondage nuud mallilehe vasakus servas
olev ,CENTRE MARK" (keskkoht) koogikapile
margitud keskkohaga.

Markige koogikapile kruviaugu kohad.

Kinnitage kaks aarehoidikut komplektis olnud
kruvidega (TUUp A) mikrolaineahju vasakule ja
paremale kuljele.
«  Kontrollige kronsteinide tahistusi
(L: vasak; R: parem), et need digele
kuljele kinnitaksite.

Pange mikrolaineahi koogikappi. Seejarel
joondage aluskronsteinide augud neljandas ja
seitsmendas toimingus tehtud tahistega.

10. Aluskronsteinide kinnitamiseks puurige
koogikappi augud 3 mm puuriga. Seejarel
kinnitage kronsteinid komplektis olevate
kruvidega (TUUp B).

11. Kinnitage aar ja siis Uhendage koik
elektrikaablid. Kontrollige, kas seade t00tab
korralikult.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_ET_210308.indd 12
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Hooldus

Puhastamine

Asendamine (parandamine)

Puhastage mikrolaineahju regulaarselt, et valtida mustuse kogunemist mikrolaineahju pinnale
ja sisemusse. Poorake suurt tahelepanu ka luugile, luugitihendile, poordalusele ja poordtoele
(ainult kohalduvad mudelid).

Kui luuk ei avane voi sulgu sujuvalt, kontrollige kdigepealt, ega luugitihenditele pole mustust
kogunenud. PUhkige mikrolaineahju sise- ja valispinnad seebivees niisutatud pehme lapiga
puhtaks. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

Mikrolaineahjust ebameeldivalt I6hnava kinnijaanud mustuse eemaldamine

1. Pange tuhja mikrolaineahju péordaluse keskele tass lahjendatud sidrunimahlaga.

2. Kuumutage mikrolaineahju 10 minutit maksimaalvdimsusel.

3. Kuitsukkel on I6pule joudnud, oodake kuni mikrolaineahi jahtub maha. Seejarel avage luuk ja
puhastage kupsetuskamber.

/\ ETTEVAATUST

. Hoidke luuk ja luugitihend puhtad ning veenduge, et luuk avaneks ja sulguks sujuvalt.
Vastasel juhul voib mikrolaineahju elutsukkel lUheneda.

«  Olge ettevaatlik, et te ei tilgutaks vett mikrolaineahju ventilatsiooniavadele.

«  Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid ega keemilisi aineid.

. Iga kasutuskorra jarel oodake, kuni mikrolaineahi on jahtunud, ja puhastage
kUpsetuskamber lahja pesuvahendi abil.

A\ HOIATUS

Selles mikrolaineahjus pole kasutaja eemaldatavaid osi. Arge puudke mikrolaineahju ise

asendada ega remontida.

o Kuiteil tekib probleeme hingede, tihendite ja/voi uksega, poorduge tehnilise abi
saamiseks kvalifitseeritud tehniku poole voi Samsungi kohalikku teeninduskeskusse.

«  Kui soovite lambi valja vahetada, podrduge Samsungi kohalikku teeninduskeskusse. Arge
asendage seda ise.

«  Kui teil tekib probleeme mikrolaineahju valiskorpusega, lahutage esmalt toitejuhe
vooluvorgust ja seejarel votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Hooldusmeetmed pikaajaliseks mittekasutamiseks

Kui te ei plaani mikrolaineahju pikema aja jooksul kasutada, lahutage toitejuhe ja viige
mikrolaineahi kuiva tolmuvabasse kohta. Mikrolaineahju kogunev tolm ja niiskus voivad
mojutada mikrolaineahju toimivust.

Eesti 13
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Mikrolaineahju omadused

Mikrolaineahi Juhtpaneel
01 Naidik
01 02 a ~ 02 Microwave (Mikrolained)
03 Quick Defrost (Kiirsulatamine)
—~— 04 Home Dessert (Kodune magustoit)
§ 05 Auto Cook (Automaatne kupsetamine)
s'@ 06 Keep Warm (Soojenda)
B 07 Deodorization (Lohnade eemaldamine)
L & 08 Vahendamine/Suurendamine
M (Kaal/Portsjon/Aeg)
02 [E| Microwave 09 OK (Kell)
§ 10 STOP/Eco (STOP/Oko)
S 03 @ QuickDefrost 11 START/+30s (Lapselukk)
)
=}
‘% E {fﬁ 04 ¢ Home Dessert
g =
é — 05 A1 AutoCook
3
3 64 68 06 {1 KeepWarm
07 [& Deodorization
01 Ventilatsiooniavad 02 Tuli 03 Naidik 08 ¢ OK > @
09
04 Ukse sulgurid 05 Luuk 06 Poordalus o
)
07 Poordtugi 08 Liitmik 09 Turvaluku avad 100 grop START 11
/Eco /+30s
10 Juhtpaneel BBse)

14 Eesti
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Mikrolaineahju kasutamine

Mikrolaineahju t66p6himotted

Mikrolaineahju toimivuse kontroll

Mikrolained on korgsageduslikud elektromagnetilised lained; vabanev energia voimaldab toitu
keeta vOi uuesti soojendada ilma vormi vOi varvust muutmata.

Mikrolaineahju saate kasutada:

«  Sulatamiseks

«  Soojendamiseks

«  KUpsetamiseks

Jargmine lihtne toiming voimaldab teil kontrollida, et teie mikrolaineahi on tookorras.
Probleemide korral vt jaotist ,Veaotsing” Ik 34-37.

MARKUS

Mikrolaineahi peab olema Uhendatud sobivasse seinakontakti.
Mikrolaineahju peab olema asetatud poordalus. Kui kasutate maksimaalsest vaiksemat

Toiduvalmistamise péhimote

Ve

Magnetroni tekitatud mikrolained
peegelduvad ahju 66nsuses ja jaotuvad
Uhtlaselt, kui toit poorleb poordalusel.
Seetottu valmib toit Uhtlaselt.

Mikrolained neelduvad toitu umbes

2,5 cm (1 tolli) sugavusele. Seejarel jatkub
toiduvalmistamine, kuna soojus hajub toidu

voimsustaset (100 % - 800 W), siis votab vee keetmine kauem aega.

- J sees.
3. Toiduvalmistamise aeg on erinev olenevalt
kasutatavast noust ja toidu omadustest:
. Kogus ja tihedus
+  Veesisaldus
«  Algtemperatuur (kulmutatud voi mitte)

MARKUS

Kuna toidu keskosa kupseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kupsemine ka siis, kui votate toidu
mikrolaineahjust valja. Seetottu tuleb jargida retseptides ja kaesolevas juhendis maaratud
ooteaequ, et tagada:

« toidu Uhtlane kupsemine kuni keskosani.

«  toidu Uhtlane temperatuur.

4 ™ 1. Avage mikrolaineahi nuppu vajutades.
— . Asetage poordalusele klaas vett ning sulgege
3 Microwave Uks.
\_ /3. Vajutage Microwave (Mikrolained).
e ™ 4. Vajutage korduvalt START/+30s, et seada
<> ajaks 4 voi 5 minutit.
?IégT 4)| 5. Mikrolaineahi kuumutab seatud aja jooksul
S vett. Veenduge, et vesi keeb.
\_ & (3sec) J

Eesti 15
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Mikrolaineahju kasutamine

KUpsetamine/soojendamine

4 ™ 5. Sobiva kupsetusaja valimiseks vajutage
Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks. 5 < > < Vvoi > (Vahendamine/Suurendamine).
o Juhtpaneeli naidikul kuvatakse
/N ETTEVAATUST Kipsetusaeg,
Enne mikrolaineahju juurest lahkumist kontrollige alati kUpsetusseadeid. @ 6 | 6. KUpsetamise alustamiseks vajutage
1. Avage mikrolaineahi nuppu vajutades %ST START/+30s.
: B o s « Tuli sittib ning poérdalus hakkab
. 2. Asetage toit podrdaluse keskele ning sulgege A1 (3sec) .
3 Microwave Uks. \ J poorlema.
+  Kui kipsetamine on I6ppenud, siis
/N ETTEVAATUST piiksub mikrolaineahi 4 korda ning
Arge pange mikrolaineahju todle, kui see on tohi. Juhtpaneeli naidikul kuvatakse kellaaeg.
3. Vajutage Microwave (Mikrolained). Seejarel piiksub t00 I0petamise
+  Juhtpaneeli naidikul kuvatakse vastav meeldetuletussignaal iga 3 minuti
ikoon ([E]) ja maksimaalne vimsustase tagant.
(800 W).

4.  Sobiva véimsustaseme valimiseks vajutage
< vOi > (Vahendamine/Suurendamine) ning

4 < OK > seejarel OK.

«  Sobiva voimsustaseme
kindlakstegemiseks vt jaotist
Voimsustase ja aja muutmine” [k 17.
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Aja seadistamine Véimsustase ja aja muutmine
Vooluvorguga Uhendamisel kuvatakse ekraanil automaatselt ,88:88" ja seejarel ,12:00". Voimsustaseme funktsioon voimaldab kohandada hajutatud energia hulka ja seega toidu
Maarake olemasolev kellaaeg. Kellaaega naidatakse kas 24-tunnises voi 12-tunnises valmistamiseks voi soojendamiseks kuluvat aega olenevalt toidu liigist ja kogusest. Te saate
kellasusteemis. Kell tuleb seadistada: valida kuue voimsustaseme vahel
«  mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel:
«  pérast voolukatkestust. Voimsustase Protsendimaar Valjund
MARKUS KORGE 100 % 800 W
Kella tuleb suve- ja talveajale keerata kasitsi. KESKMISELT KORGE 759 600 W
4 N 1. Vajutage OK. KESKMINE 56 % 450 W
1 OK KESKMISELT MADAL 38% 300 W
A = SULATAMINE 23% 180 W
R . e B . . . g
/2 N 2. 24 'tu‘nmse vq| 12 tunmfg kell?susteem} MADAL 139 100 W S
valimiseks vajutage < voi > (Vahendamine/ 2
3 < OK > Suurendamine) ning seejarel OK. Retseptides ja selles brosiuris nimetatud toiduvalmistamisajad vastavad naidatud konkreetsele =3
4 3. Tunni seadistamiseks vajutage < voi > voimsustasemele. e
N 4 (Véhendamine/Suurendamine) ning seejarel «  Kui valite kbrgema voimsustaseme, siis kipsetusaeg vaheneb. QC,;-
OK. «  Kui valite madalama voimsustaseme, siis kUpsetusaeg pikeneb. 2
4. Minutite seadistamiseks vajutage < voi > ]
(Vahendamine/Suurendamine) ning seejarel =3

OK.

MARKUS

Kui mikrolaineahju ei kasutata, siis kuvatakse juhtpaneeli naidikul kellaaeg.

Eesti 17
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Mikrolaineahju kasutamine

KUpsetusaja reguleerimine

KiUpsetamise katkestamine

KUpsetusaega saate suurendada voi vahendada ka siis, kui mikrolaineahi tootab.
. KUpsetusprotsessi kulgu saate igal ajal kontrollida, kui avate ukse, ning seejarel saate
kUpsetusaega vastavalt vajadusele suurendada voi vahendada.

<> Meetod 1

Vajutage START/+30s, et suurendada kupsetusaega

?1%51 30 sekundi vérra.
A (3sec) +  Naide: kui soovite lisada kolm minutit, siis
vajutage START/+30s kuus korda.
MARKUS
Te saate suurendada vaid kupsetusaega.
Meetod 2
< > KUpsetusaja reguleerimiseks vajutage < voi >

(Vahendamine/Suurendamine).

18 Eesti

Toiduvalmistamise saab igal ajal katkestada, et:
«  kontrollida toity;

«  poorata toidule teine kulg voi segada seda;
. lasta toidul seista.

Kipsetamise ajutine katkestamine

1. Avage uks ja vajutage Uks kord STOP/Eco (STOP/Oko).
«  KUpsetamine katkeb ajutiselt.
2. Kupsetamise jatkamiseks sulgege uks ja vajutage START/+30s.

Kupsetamise tdielik katkestamine

1. Avage uks ja vajutage Uks kord STOP/Eco (STOP/Oko).
«  KUpsetamine katkeb ajutiselt.
2. Vajutage uuesti nuppu STOP/Eco (STOP/OKko).

EnergiasaastureZiimi seadistamine

Mikrolaineahjul on energiasaastureziim.

«  \Vajutage STOP/Eco (STOP/Oko). Juhtpaneeli

@ naidik lolitub valja.
?ESOP . Energiasaastureziimi tUhistamiseks avage
uks vOi vajutage STOP/Eco (STOP/Oko).
Juhtpaneeli naidikul kuvatakse kellaaeg.
MARKUS

Automaatne energiasaastufunktsioon
Toode naaseb puhkereziimi, kui satte ajal ei ole 25 minuti jooksul edastatud uut sisendit voi
kui t00 on ajutiselt katkestatud. Kui jatate ukse lahti, siis kustub siselamp 5 minuti moodudes.
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Kiirsulatamise kasutamine

Kiirsulatamise funktsioonid voimaldavad teil sulatada liha, linnuliha, kala, Koogiviljad ning
kulmutatud saia- ja leivatooteid. Sulatusaeg ja vOimsustase valitakse automaatselt. Teie mureks
jaab ainult programmi valimine ja kaalu sisestamine.

MARKUS

Kasutage ainult ndusid, mille kasutamine mikrolaineahjus on ohutu.

4 N\
g @ Quick Defrost
g J
-~ ™\
4
s < OK >
NG J

&

START &
/+30s
B (3sec)

Avage mikrolaineahi nuppu vajutades.
Asetage toit poordaluse keskele ning sulgege
uks.

Vajutage Quick Defrost (Kiirsulatamine).

Sobiva toidutuubi valimiseks vajutage < voi >
(vahendamine/Suurendamine) ning seejarel
OK.
. Lisateabega saate tutvuda jaotises
JKiirsulatamise programmi kirjeldus”
Ik 19.
Portsjoni suuruse seadistamiseks vajutage
< v0i > (Vahendamine/Suurendamine) ning
seejarel OK.

Kiirsulatamise alustamiseks vajutage

START/+30s.

. Kui mikrolaineahi teeb piiksu, siis
pOOrake toit Umber.

Sulatamise jatkamiseks sulgege uks ja

vajutage START/+30s.

. Kui sulatamine on I6ppenud, siis
piiksub mikrolaineahi 4 korda ning
juhtpaneeli naidikul kuvatakse kellaaeg.
Seejarel piiksub t00 |6petamise
meeldetuletussignaal iga 3 minuti
tagant.

Kiirsulatamise programmi kirjeldus

Alljargnev tabel sisaldab erinevaid Kiirsulatamise programme, serveeritavate portsjonite
Suurusi, seisuaegu ja asjakohaseid juhiseid. Enne sulatama asumist eemaldage toidult
koik pakendid. Asetage liha, linnuliha, kala, koogiviljad ja leiva- voi saiatooted tasasele
klaasvaagnale voi keraamilisele taldrikule.

Portsjoni
suurus (g)

200-1500

Kood Toit Juhised

1 Liha Katke servad alumiiniumfooliumiga. Kui ahi
piiksub, poorake liha Umber. See programm
sobib veiseliha, lambaliha, sealiha, lihaldikude,
lihaviilude ja hakkliha sulatamiseks.

Laske 20-60 minutit seista.

2 Linnuliha 200-1500 Katke koivad ja tiivaotsad alumiiniumfooliumiga.
Kui ahi piiksub, keerake linnuliha Umber. See
programm sobib nii terve kana kui ka erinevate
kanatukkide sulatamiseks. Laske 20-60 minutit

seista.

3 Kala 200-1500 Katke kalasaba voi kogu kala
alumiiniumfooliumiga. Kui ahi piiksub, keerake
kala Umber. See programm sobib nii terve kala
kui ka kalafilee sulatamiseks.

Laske 20-60 minutit seista.

Asetage kulmutatud koogiviljad tasasele
klaasvaagnale. Kui ahi piiksub, poorake
koogiviljad Umber voi segage neid.

See programm sobib koikide kulmutatud
koogiviljade sulatamiseks. Laske 5-20 minutit
seista.
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4 Koogiviljad 200-1500

Eesti 19

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_ET_210308.indd 19

17/3/2021 8:07:27 AM



Mikrolaineahju kasutamine

Portsjoni Koduse magustoidu funktsiooni kasutamine
Kood Toit Juhised
suurus (g) Koduse magustoidu funktsioonil on 7 erinevat eelprogrammeeritud kipsetussatet. Te ei pea
5 Saia- ja 200-1500g | Asetage sai vOi leib majapidamispaberile ning seadistama kUpsetusaega ega voimsustaset.
leivatooted keerakg pmber, kuwl ahi p'uksuAbA {Alsetalge kook N\ ETTEVAATUST
keraamilisele taldrikule ja kui voimalik, keerake . o . ) . )
Gmber, kui ahi piiksub. See programm sobib Kasutage ainult ndusid, mille kasutamine mikrolaineahjus on ohutu.
igasuguse leiva (nii viilutatud kui ka terve patsi) 1. Avage mikrolaineahi nuppu vajutades.
ning kuklite voi baguette'ide sulatamiseks. Asetage toit psordaluse keskele ning sulgege
Paigutage kuklid ringjalt. See programm sobib @ Home Dessert UK,
igasuguste parmitainakupsetiste, biskviidi, 3. Vajutage nuppu Home Dessert (Kodune
juustukoogi ja lehttaina sulatamiseks. See ei sobi magustoit).
muretainatoodete, puuviljade, kreemikookide ega 4 Toidutiibi valimiseks vaiut D
Sokolaadiglasuuriga kookide sulatamiseks. 4 A (ElllaL)J \l/Jgi "J;a([']rg;e S vajutage nuppu Down
Laske 10-30 minutit seista. 2 ‘
§ < OK > «  Lisateabega saate tutvuda jaotises
= ,Koduse magustoidu programmi
£ -/ kirjeldus” |k 21- 22
m
S ™ 5. Koduse magustoidu funktsiooni kavitamiseks
% 0 vajutage nuppu START/+30s.
g ?1’;51 «  Mikrolaineahi kupsetab toitu vastavalt
§. A (3sec) 2 valitud eelprogrammeeritud sattele.
= \ / o  Kui kupsetamine on léppenud, siis
piiksub mikrolaineahi 4 korda ning
juhtpaneeli naidikul kuvatakse kellaaeg.
Seejarel piiksub to0 I6petamise
meeldetuletussignaal iga 3 minuti
tagant.
Jargnevas tabelis on esitatud 7 eelprogrammeeritud kupsetusvaliku kogused ja asjakohased
juhised.
/\ ETTEVAATUST
Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.
20 Eesti
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Koduse magustoidu programmi kirjeldus S
Kood Toit ortsjoni Juhised
Suurus
: Portsjoni :
Kood Toit S Juhised 3 | Keeks 1 portsjon | Koostisosad
170 g jahu, 50 g void, 150 g suhkrut, 3
1 Kreeka pahklitega 1 portsjon | Koostisosad muna, 10 g kupsetuspulbrit
kook 120 g jahu, 150 g void, 100 g.musta 1. Segage kausis voi ja suhkur,
roosuhkrut, 2 muna, 50 g (hakitud) Kreeka . ) )
shkleid. 4 @ kipsetuspulbrit 2. Lisage muna ja segage hoolikalt.
p. — g KUp P 3. Lisage jahu, kipsetuspulber ning jatkake segamist.
1. Segage kausis vOi ja must roosuhkur. 4. Asetage sequ dlitatud klaas- voi plastkaussi.
2. Lisage muna ja segage hoolikalt. 5. Pange kauss mikrolaineahju ja valige Kodune magustoit
3. Lisage jahu, kupsetuspulber ning jatkake segamist. [3].
4. Lisage KreekaNDéhklid ja segage hoolikalt. 6. Parast kiipsetamist laske 2-3 minutit seista.
2. é;itaegiasjsiursi“ktraoﬁ:?nilaar?i '\;O\I/aﬁliasetﬁ)fjrlwle magustoit 4 Ameerika pahki- Lportsjon | Koostisosad =
’ 1] g v g g Sokolaadikook 90 g jahu, pool tassi (sulatatud) void, 230 g =
. i i S
7. Parast kupsetamist laske 2-3 minutit seista. (brownie) sunkrut, 2 muna, 40 g kakaopulbrit =
— — } 3
2 Banaanikeeks 1 portsjon | Koostisosad L Sggage' kausis voi, ‘aht'qupl.t..Ud munad ja .SUhkw' s
: ) 2. Lisage jahu, kakaopulber ja jatkake segamist. =
(6 tk) 3 banaani, 120 g pannkoogisegu, 120 g . .. - —
ima. 1 muna. 2 5| maltoossiiruoit 3. Asetage segu Olitatud klaas- voi plastkaussi. )
prima, ! pit 4. Pange kauss mikrolaineahju ja valige Kodune magustoit =
1. Hakkige banaanid. [4]. 3,
Segage kausis pannkoogisegu, piim, muna ja 5. Parast kupsetamist laske 20-30 minutit seista. ®
maltoossiirup.
3. Lisage banaan ja segage hoolikalt.
4.  Kallake segu kuude pabertopsi.
5. Pange pabertopsid mikrolaineahju ja valige Kodune
magustoit [2].
6. Parast kipsetamist laske 2-3 minutit seista.
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Mikrolaineahju kasutamine

Kood Toit Portsjoni Juhised Kood Toit Portsjoni Juhised
Suurus Suurus
5 Munapuding 1 portsjon | Koostisosad 7 Tassikook 1 portsjon | Koostisosad
(3tk) 250 g piima, 40 g suhkrut, 2 muna 30 g void, 60 g suhkrut, 1 muna, 50 g jahu,
1. Looge kaussi lahti kaks muna. Kloppige munad kergelt 30 g piima, 6 g vanilli, 3 g mandlipulbrit,
vispliga labi. Liigse vahu valtimiseks veenduge, et vispli 15 g kupsetuspulbrit
ots puutub kogu aeg kausipohja. 1. Segage tassis vOi ja muna, kuni need on hasti
2. Segage teises kausis piim ja suhkur. segunenud.
3. Lisage lahtiklopitud munale seda pidevalt segades piim. 2. Lisage jahu, suhkur ja kupsetuspulber ning jatkake
4. Soeluge munasegu peene soelaga. Puhastage soelapohi segamist.
spaatliga. Eemaldage lusikaga liigne vaht. 3. Lisage mandlipulber, vanill ja segage kergelt.
5. Valage segu keedukreemitopsidesse. 4. Pange tass mikrolaineahju ja valige Kodune magustoit
6. Pange topsid mikrolaineahju ja valige Kodune magustoit [7].
§ [5]. 5. Parast kupsetamist laske 2-3 minutit seista.
g 7. Parast kUpsemist jahutage kulmkapis ning serveerige.
g 6 | Sokolaaditassikook | 1 portsjon | Koostisosad
= 30 g void, 60 g suhkrut, 1 muna, 40 g
5 vahukoort, 25 g jahu, 15 g kakaopulbrit, 1,5
% g vanilli, 50 g poolmagusaid Sokolaadilaaste
g. 1. Segage tassis vOi, muna ja vahukoor, kuni need on hasti
® segunenud.
2. Lisage jahu ja suhkur ning jatkake segamist.
3. Lisage kakao, vanill ja segage kergelt.
4. Segage sisse Sokolaadilaastud.
5. Pange tass mikrolaineahju ja valige Kodune magustoit
(6].
6.  Parast kipsetamist laske 2-3 minutit seista.
22 Eesti
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Automaatse kipsetamise kasutamine

Automaatse kupsetamise funktsioonil on 18 erinevat eelprogrammeeritud kupsetussatet.
Te ei pea seadistama kUpsetusaega ega voimsustaset.

/\ ETTEVAATUST
Kasutage alati mikrolaineahjukindlaid ja ahjus kasutamiseks sobivaid nousid.

1. Avage mikrolaineahi nuppu vajutades.

2. Asetage toit poordaluse keskele ning sulgege
uks.

3. Vajutage Auto Cook (Automaatne
kipsetamine).

3 aw Auto Cook

4. Sobiva kategooria valimiseks vajutage
4 < vOi > (Vahendamine/Suurendamine) ning
o < OK > seejarel OK.
« 1. Auto Cook (Automaatne kipsetamine)
5. Sobiva toidutuubi valimiseks vajutage
< v0i > (Vahendamine/Suurendamine) ning
seejarel OK.
. Lisateabega saate tutvuda jaotises
JAutomaatse kipsetamise programmi
kirjeldus” Ik 24-28.

OK

&

START 7
/+30s
B (3sec)

Toidu kaalu seadistamiseks vajutage < voi >
(Vahendamine/Suurendamine) ning seejarel
oK.

«  Lisateabega saate tutvuda jaotises
JAutomaatse kUpsetamise programmi
kirjeldus" Ik 24-25.

«  Teatud menuudel on vaid Uks kaaluvalik.

«  Koduse magustoidu puhul ei ole vaja
kaalu valida.

Automaatse kupsetamise alustamiseks

vajutage START/+30s.

«  Mikrolaineahi kupsetab toitu vastavalt
valitud eelprogrammeeritud sattele.

o Kui kupsetamine on l6ppenud, siis
piiksub mikrolaineahi 4 korda ning
juhtpaneeli naidikul kuvatakse kellaaeg.
Seejarel piiksub t00 I6petamise
meeldetuletussignaal iga 3 minuti
tagant.

Eesti 23
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Mikrolaineahju kasutamine

Jargnevas tabelis on esitatud 18 eelprogrammeeritud kupsetusvaliku kogused ja asjakohased

juhised.
/\ ETTEVAATUST

Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.

Automaatse kipsetamise programmi Kirjeldus

1. Auto Cook (Automaatne kipsetamine)

Kood

Toit

Portsjoni
Suurus

Juhised

Portsjoni

Porgandiviilud

2509

Loputage ja puhastage uhtlasteks
ummargusteks ketasteks I6igatud porgandid.
Asetage need kaanega klaasnousse.

Lisage 30-45 ml vett. (2-3 sl) Asetage

kauss poordaluse keskele. Kupsetage
kaetult. Segage parast kupsetamist. See
programm sobib nii porgandiviilude kui ka
lillkapsadisikute vOi nuikapsa jaoks. Laske
1-2 minutit seista.

=
=
=
=X
=
=
o
@
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c
=
a
wv
c
=
1
3
=
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Rohelised oad

2509

Loputage ja puhastage oad. Asetage

need Uhtlaselt kaanega klaaskaussi. Kui
kupsetuskogus on 250 g, siis lisage 30 ml
(1 sl) vett. Asetage kauss poordaluse
keskele. KUpsetage kaetult. Segage parast
kupsetamist. Laske 1-2 minutit seista.

Kood Toit Juhised
SUUrus
1 Valmistoit 350¢ Asetage eine keraamilisele taldrikule ning
(jahutatud) 4504 katke mikrolaineahjukilega. See programm
sobib kolme koostisainega toitudele (nt liha
koos kastme, koogiviljade ja lisandiga nagu
kartul, riis voi pasta). Laske 2-3 minutit
seista.
2 Taimetoit 350¢g Asetage eine keraamilisele taldrikule ning
(jahutatud) 450 g katke mikrolaineahjukilega. See programm
sobib kahe koostisainega toitudele
(nt spagetid kastmega vOi riis
koogiviljadega). Laske 2-3 minutit seista.
3 Brokolidisikud 250¢g Loputage ja puhastage brokalidisikud.

Asetage need Uhtlaselt kaanega klaaskaussi.
Lisage 30-45 ml vett. (2-3 sl) Asetage kauss
poordaluse keskele. Kipsetage kaetult.
Segage parast kUpsetamist. See programm
sobib nii brokoli kui ka suvikorvitsa-,
baklazaani-, kérvitsa- voi paprikaldikude
jaoks. Laske 1-2 minutit seista.

Spinat

150 g

Loputage ja puhastage spinat. Asetage
kaanega klaasnousse. Arge lisage vett.
Asetage kauss poordaluse keskele. KUpsetage
kaetult. Segage parast kupsetamist. Laske
1-2 minutit seista.

Maisitolvik

2509

Loputage ja puhastage maisitolvikud ja
asetage ovaalsesse klaaskaussi. Katke
mikrolaineahjukilega ja augustage see. Laske
1-2 minutit seista.

24 Eesti

Kooritud kartulid

250 g

Peske ja koorige kartulid ning 10igake

need Uhesuuruseks. Asetage need kaanega
klaasnousse. Lisage 45-60 ml (3-4 sl) vett.
Asetage kauss poordaluse keskele. Kipsetage
kaetult. Laske 2-3 minutit seista.
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Kood Toit Portsjoni Juhised Kood Toit Portsjoni Juhised
SuUrus SUUrus
9 Pruun riis 125g Kasutage suurt kaanega ahjundud. Lisage 15 | Varske kalafilee 300¢q Loputage kala ning asetage keraamilisele
(eelkeedetud) topeltkogus kilma vett (250 ml). KUpsetage (2 tk) taldrikule, lisage 1 sl sidrunimahla. Katke
kaetult. Segage enne ooteaega ning lisage mikrolaineahjukilega. Augustage kile. Asetage
500l ja maitsetaimed. Laske 5-10 minutit nou poordalusele. Laske 1-2 minutit seista.
seista. . o } o
16 | Varske Iohefilee 300¢g Loputage kala ning asetage keraamilisele
10 | Taisteramakaronid 125g Kasutage suurt kaanega ahjunoud. Lisage 1 | (2 tk) taldrikule, lisage 1 sl sidrunimahla. Katke
keevat vett, napuotsatais soola ning segage mikrolaineahjukilega. Augustage kile. Asetage
hoolikalt. Arge kasutage kaant. Segage enne nou poordalusele. Laske 1-2 minutit seista.
an:?gsﬁasgeeis?aa'rast ooteaega hoolikalt. Laske 17 | Varsked krevetid 250 ¢ Loputage krevetid ja asetage keraamilisele
plaadile, lisage 1 sl sidrunimahla. Katke
mikrolaineahjukilega. Augustage kile. Asetage
11 | Kinoa 125g Kasutage suurt kaanega ahjundud. Lisage nou poordalusele. Laske 1-2 minutit seista.
ngiljtl?gsgs azlgzinveego(égggr;lgy;( ; ﬁ)issi\t; g € 18 | Varske forell "200 g AseFage ter\fe kala r‘nikro\ai'neahju
500l ja maitsetaimed. Laske 1-3 minutit (Uks kala) sobivasse npusse.. Lisage papgotsatans
seista s00la, 1 sl sidrunimahla ning Urte. Katke
mikrolaineahjukilega. Augustage kile. Asetage
12 | Bulgur 125g Kasutage suurt kaanega ahjundud. Lisage nou poordalusele. Laske 2 minutit seista.
topeltkogus kulma vett (250 ml). KUpsetage
kaetult. Segage enne ooteaega ning lisage
sool ja maitsetaimed. Laske 2-5 minutit
seista.
13 | Kanafileed 300¢g Loputage fileetukid ja asetage keraamilisele
(2 tk) taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.
Augustage kile. Asetage n6u poordalusele.
Laske 2 minut seista.
14 | Kalkunifilee 3004 Loputage fileetukid ja asetage keraamilisele
2tk taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.

Augustage kile. Asetage nou poordalusele.
Laske 2 minut seista.
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Mikrolaineahju kasutamine

Soojenduse kasutamine Léhnade eemaldamise funktsiooni kasutamine
Soojendusfunktsioon hoiab toidu enne serveerimist soojana. Kasutage seda funktsiooni toidu Kasutage seda funktsiooni parast I6hnarikka toidu kupsetamist voi kui ahju sees on rohkelt
soojendamiseks enne serveerimist. suitsu.
Markus : Funktsiooni Keep Warm (Soojenda) ajaks maarati 99 minutit. Esmalt puhastage ahju sisemus.
4 N 1o Vajutage nuppu Keep Warm (Soojenda). e ™ 1. Vajutage nuppu Deodorization (L6hnade
» 08 KeepWarm [ Deodorization eemaldamine) ja seejarel nuppu START/+30s.
. J 1 «  Funktsiooni t66 |dppedes edastab ahi
N % o .
) . . . helisignaali.
4 ™ 2. Sobiva vatte valimiseks vajutage < or >
Vahendamine/Suurendamine). 4 N
» < > ( / > &
START
- S /4305 (1
- o> ) 3. Vajutage nuppu START/+30s. L BBl )
= «  Toidu soojendamise I6petamiseks avage
= ?1@‘{‘)’! 3 uks vOi vajutage nuppu STOP/Eco MARKUS
%‘ \_ B(3sec) ) (STOP/Oko). +  Lo6hnade eemaldamise funktsiooni tooajaks on maaratud 5 minutit. See pikeneb
s 30 sekundi vorra nupu START/+30s iga vajutuse korral voi pikeneb voi IUheneb
bl /\ ETTEVAATUST 10 sekundi vorra nupu Down (Alla) voi Up (Ules)iga vajutuse korral.
é «  Arge kasutage seda funktsiooni kulma toidu soojendamiseks. See programm on ette +  Lohnade eemaldamise funktsiooni maksimaalne tooaeg on 15 minutit.
3 nahtud asja kupsetatud toidu soojendamiseks.
@ «  Arge katke toitu kaane voi plastkilega.

. Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.
«  Parast soojashoiufunktsiooni kaivitamist ei saa maaratud aega muuta.

26 Eesti
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Ahjundude juhis

Lapseluku kasutamine

Teie mikrolaineahi on varustatud eraldi lapselukuprogrammiga, mis voimaldab lukustada
mikrolaineahju nii, et lapsed ega seadet mittetundvad isikud ei saaks seda kogemata toole

panna.

<&

START
/+30s
A (3sec)

Helisignaali valjalUlitamine

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage nuppu

START/+30s ja hoidke seda 3 sekundit all.

«  Juhtpaneel on lukustatud ja juhtpaneeli
ndidikul kuvatakse ,L".

Lapseluku inaktiveerimiseks hoidke nuppu
START/+30s uuesti 3 sekundit all.

Kui soovite, voite helisignaali ka valja lulitada.

< > :

Helisignaali valja l0litamiseks vajutage samal
ajal < ja > (Vahendamine/Suurendamine).
Juhtpaneel kuvab teksti ,OFF (Valjas)”.
Helisignaali uuesti sisse [Ulitamiseks vajutage
uuesti samal ajal < voi > (Vahendamine/
Suurendamine).

Juhtpaneel kuvab teksti ,0n (Sees)".

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid ,labistama®, ilma et nad
kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi neisse neelduksid.
Seetottu tuleb sobivaid ndusid hoolega valida. Kui noul leidub marge mikrolaineahju-kindluse

kohta, ei pea te muretsema.

Jargnevas tabelis on ara toodud erinevate ndude tuubid koos markustega selle kohta, kas ja

kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

polUesterpakendid

N6u Mikrolaineahjukindel Markused

Alumiiniumfoolium /X Voib kasutada vaikestes kogustes, kaitseks
UlekUpsetamise eest. Kaarleek vaib tekkida
juhul, kui foolium jaab mikrolaineahju
seinale liiga lahedale voi kui seda on liiga
palju.

Glasuuritud taldrik v/ Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti.

Portselan ja savindud v Portselan, keraamika, glasuuritud savindud
ja luuportselan on sobivad, kui neil puudub
metallaar.

Uhekordsed v Maéned kulmutatud toidud on sellistes

pakendites.

Kiirtoidupakendid

>
=
c
=13
(=]
[ =
[=%
m
o
c
=
w

«  Polustureentopsid v/ Nendes v0ib toitu soojendada. Liigsel
ja -noud kuumutamisel voib polUstureen sulama
hakata.
«  Paberkotid voi X Voivad suttida.
ajalehed
«  Umbertoodeldud X VOi pohjustada kaarleeki.
paber voi
metallaared
Klaasnoud
«  Ahju- ja lauanoud v Kui neil ei ole metallaari, voib neid
kasutada.
«  Umbertoodeldud X VOi pohjustada kaarleeki.
paber
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KUpsetusjuhis

Mikrolained

Plast

*  Hoiunoud v/ Eeskatt kuumakindel termoplast. MGni muu plast
vOib korgel temperatuuril kdverduda voi varvi
muuta.

Arge kasutage melamiinplasti.

«  Toidukile v/ Voib kasutada niiskuse sailitamiseks. Ei tohiks
vastu toitu puutuda. Kile eemaldamisel olge
ettevaatlik (kuum aur)!

«  Kulmikukotid /X Ainult keedetavad voi ahjukindlad. Ei tohiks olla
6hukindlad. Vajaduse korral torgake kahvliga
augud sisse.

Vaha- vOi kupsetuspaber v/ Voib kasutada niiskuse sailitamiseks ja pritsmete

valtimiseks.

v/ :Soovitatav

>
=
c
=
o
c
[=%
)
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[
=7
«
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VX kasutage ettevaatlikult X Eioleohutu

Mikrolaineenergia Iabistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee, rasva ja
suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti liikuma. See molekulide
kiire liikumine tekitab h6ordumist, mis tekitab kupsemiseks vajalikku soojust.

Kipsetamine

MikrolainekUpsetuseks sobivad ndud

Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid voimalikult tohusalt
labistada. Metall, nt roostevaba teras, alumiinium ja vask, peegeldavad mikrolained néude
pinnalt tagasi; labistatavad materjalid on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning paber ja
puit. Seega mikrolaineahjus ei tohi toitu metallndudes valmistada.

Mikrolainekipsetuseks sobivad toidud

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nt varskeid ja kulmutatud koogivilju,
puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala ja liha. Samuti sobib mikrolaineahjus valmistada
kastmeid, kreeme, suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid voi tsatnit. Uldiselt sobib
mikrolainekupsetus enam-vahem kdigi toitude puhul, mida valmistatakse ka tavalises
kupsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (lahemalt vt jaotist napunaidete, tehnika ja
nduannete kohta).

Katmine kUpsetamise ajal

Toidu katmine kupsetamise ajal on vaga tahtis, sest paisuv vesi toimib auruna ja aitab
kaasa kupsemisprotsessile. Toit voib olla kaetud erinevatel viisidel: nt keraamilise taldriku,
plastkaane voi mikrolaineahjukilega.

Ooteajad

KUpsetamisaja l6ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu temperatuur jouaks
Uhtlustuda.
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Varskete kddgiviljade kipsetusjuhis

Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. Lisage 250 g kohta 30-45 ml vett
(2-3 sl), v.a kui soovitatakse muud veekogust, vt tabelit. KUpsetage kaetult minimaalse
ajaga- vt tabelit. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste saavutamiseni. Segage uks kord
kUpsetamise ajal ja Uks kord parast valmimist. Parast valmimist lisage soola, Urte voi void.
Laske ooteajal 3 minutit kaetult seista.

Kipsetusjuhised kilmutatud kddgivilja valmistamiseks

Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. KUpsetage kaetult ja kasutage
miinimumaega, vt tabelit. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste saavutamiseni.

Segage kaks korda kUpsetamise ajal ja Uks kord parast kUpsetamist. Parast valmimist lisage
soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni.

Toit Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min) ! 2 : o ORI o o o
Soinat 150 600 1%-5% Noéuanne: |digake varsked koogiviljad vordse suurusega tukkideks. Mida vaiksemad tukid, seda
pina o7 [0hem on kipsetusaeg.
Juhised ; . " :
Lisage 15 ml (1 sl) kulma vett. Laske 2-3 minutit seista. Toit Portsjoni suurus (g) Vimsus (W) Aeg (min)
Brokoli 300 600 9-10 Brokoli 250 800 4-4%
Juhised 500 7-7%
uhise
Lisage 30 ml (2 sl) kilma vett. Laske 2-3 minutit seista. Juhised - o .
H q 300 ‘ 600 ‘ 8% Jaotage uhesuurusteks oisikuteks. Paigutage varreosad keskele.
ermne 2on Laske 3 minutit seista.
Juhised
) i - Rooskapsas 250 800 5%-6%
Lisage 15 ml (1 sl) kulma vett. Laske 2-3 minutit seista. P ‘ ‘ Pon
- Juhised
Rohelised oad 300 600 8-9 ) o
e ‘ ‘ Lisage 60-75 ml (4-5 sl) vett. Laske 3 minutit seista.
Juhise
K - =
Lisage 30 ml (2 sl) kulma vett. Laske 2-3 minutit seista. Porgandid 250 800 45 §
Kodgiviliasequ 300 | 600 Y Juhised o . o 2
(porgandid/herned/ Johised Loigake porgandid uhesuurusteks tukkideks. Laske 3 minutit seista. §.
mais) Lisage 15 ml (1 sl) kilma vett. Laske 2-3 minutit seista. Lillkapsas 538 800 21’/52 <
Kaogiviljasegu 300 | 600 | 8-9 _ :
(hiinaparane) Juhised Juhised ; . ' '
i 15 ml (1 s) kolma vett, Laske 2-3 minutit seist Jaotage Uhesuurusteks oisikuteks. Suured disikud poolitage.
I5age S1) kulma vett. Laske NUtt seista. Paigutage varreosad keskele. Laske 3 minutit seista.
Suvikérvits 250 800 3%-4
Juhised
Viilutage suvikorvits. Lisage 30 ml (2 sl) vett voi tukike void.
KUpsetage kergelt. Laske 3 minutit seista.

Eesti 29
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KUpsetusjuhis

Toit Portsjoni suurus (g) Vaimsus (W) Aeg (min)
BaklazZaanid 250 800 3%-4
Juhised
Loigake baklazaanid 6hukesteks viiludeks ja piserdage Ule 1 sl
sidrunimahlaga. Laske 3 minutit seista.
Porrulauk 250 800 4%-5
Juhised
Loigake porrulauk paksudeks viiludeks. Laske 3 minutit seista.
Seened 125 800 1%-2
250 3-3%
Juhised
Valmistage ette terved vaiksed voi suuremad viilutatud seened.
Arge lisage vett. Piserdage sidrunimahlaga. Maitsestage soola ja
pipraga. Norutage enne serveerimist. Laske 3 minutit seista.
Sibulad 250 | 800 | 5%-6
Juhised
= Viilutage voi poolitage sibulad. Lisage vaid 15 ml (1 sl) vett. Laske
?.D 3 minutit seista.
g Paprika 250 | 800 | 4%-5
c
= Juhised
LOigake paprika 6hukesteks ribadeks. Laske 3 minutit seista.
Kartulid 250 800 4-5
500 7%-8%
Juhised
Kaaluge kooritud kartulid; 16igake pooleks voi sektoriteks. Laske 3
minutit seista.
Nuikapsas 250 800 5-5%
Juhised
Loigake nuikapsas vaikesteks kuubikuteks. Laske 3 minutit seista.
30 Eesti

Riisi ja pasta kipsetusjuhis

Riis Kasutage suurt kaanega kuumakindlat klaasnéud - riis paisub valmimise ajal kaks
korda. KUpsetage kaetult.
Parast kUpsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola voi Urte ja void.
Markus: kUpsetusaja I6ppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi imbunud.

Pasta Kasutage suurt kuumakindlat klaasnoud. Lisage keev vesi, veidi soola ja segage
hoolikalt. Arge kasutage kaant.
Segage aeg-ajalt nii kupsetamise ajal kui ka parast seda. Katke ooteajaks kinni ja
norutage parast seda hoolikalt.
Toit Portsjoni suurus (g) Vaimsus (W) Aeg (min)
Valge riis 250 800 16-17
(eelkeedetud) Juhised
Lisage 500 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Pruun riis 250 | 800 | 21-22
(eelkeedetud) Juhised
Lisage 500 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Sequriis 250 | 800 | 17-18
(riis + metsriis) Juhised
Lisage 500 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Maisisequ 250 | 800 | 18-19
(riis + maisiterad) Juhised
Lisage 400 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Pasta 250 | 800 | 11-12
Juhised
Lisage 1000 ml kuuma vett. Laske 5 minutit seista.
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Soojendamine

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga kiiresti.

Kasutage jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja kupsetusaegu juhisena. Tabelis toodud
ajad on méeldud toatemperatuuril olevatele vedelikele (+18 kuni +20 °C) véi jahutatud
toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte toodete nagu naiteks praetukkide soojendamist, kuna need kipuvad Ule kipsema
ning ara kuivama enne, kui keskosa Ules kuumeneb. Paremini dnnestub vaiksemate portsjonite
soojendamine.

Vaimsustasemed ja segamine

Mondasid toite saab soojendada 800 W juures, samas kui teatud toite tuleb soojendada 600 W,
450 W voi koguni 300 W juures.

Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem rakendada vaiksemat
voimsust, kui toit on 6rna konsistentsiga voi kui seda on palju voi kui see voib toenaoliselt
Kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).

Segage toitu hoolikalt vOi keerake see soojendamise ajal Umber - nii saate parima tulemuse.
Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb poorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Akilise keematdusmise
valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks segage vedelikke enne soojendamist, soojendamise
ajal ja ka parast seda. Ooteajal hoidke neid mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada
plastlusikas voi klaasist pulk. Hoiduge toidu Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest).

Toitu on soovitatav soojendada pigem luhema aja valtel ja hiljem vajaduse korral aega veidi
juurde lisada.

Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel tasub edaspidiseks meelde jatta selleks kulunud aeg.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks labinisti soe.

Parast soojendamist jatke toit veidikeseks seisma, et temperatuur Uhtlustuks.
Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole pakutud teistsuguseid
aegu.

Erilist tahelepanu tuleb poorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka ohutusjuhiseid
kasitlevat jaotist.

Vedelike soojendamine

Parast valjalUlitamist tuleks toit alati jatta vahemalt 20 sekundiks ahju seisma, et temperatuur
jouaks Uhtlustuda. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal; parast kuumutamist segage
ALATI. Akilise keematousmise valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks tuleks joogi sisse panna
lusikas voi klaasist pulk ja segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda.

Imikutoidu soojendamine

Imikutoit

Kallake sugavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Parast soojendamist segage
hoolikalt!

Laske enne serveerimist 2-3 minutit seista. Segage uuesti ja kontrollige temperatuuri.
Soovitatud serveerimistemperatuur: vahemikus 30-40 °C.

Imikupiim

Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni katke. Arge kunagi jatke soojendamisel
lutti pudelile, sest nii vOib pudel Ulekuumenemise tottu I6hkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele
andmist raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt piima
temperatuuri. Soovitatud serveerimistemperatuur: u 37 °C.

Markus:

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti tahelepanelikult kontrollida.
Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud vimsustasemeid ja aegu.

Eesti 31
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KUpsetusjuhis

Vedelike ja toidu soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Toit Portsjoni suurus Vaimsus (W) Aeg (min)
Joogid (Kohv, Tee ja 150 ml (1 tass) 800 1-1%
Vesi) 250 ml (1 kruus) 11-2

Toit Portsjoni suurus Véimsus (W) Aeg (min)
Taldrikutais toitu 3504 600 5%-6%
(Jahutatud) Juhised

Pange 2-3 jahutatud komponendist koosnev roog keraamilisele
taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega. Laske 3 minutit seista.

Juhised

Kallake tassi ja soojendage ilma kaaneta. Asetage tass/kruus
poordaluse keskele. Laske mikrolaineahjus seista ning segage
hoolikalt. Laske 1-2 minutit seista.

Imikutoidu ja piima soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Supp (Jahutatud)

2509 800 3-3%

Toit

Portsjoni suurus Vaimsus (W) Aeg

Juhised

Valage supp sugavasse keraamilisse taldrikusse. Katke
plastkaanega. Parast soojendamist segage hoolikalt. Enne
serveerimist segage veelkord. Laske 2-3 minutit seista.

Hautis (Jahutatud)

3504 600 5%-6%

Imikutoit
(Koogiviljad + liha)

190 g 600 30s

Juhised

Kallake sugavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage kaetult.
Segage parast kupsetamist. Enne serveerimist segage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri. Laske 2-3 minutit seista.

Juhised

Pange hautis sugavamale keraamilisele taldrikule. Katke
plastkaanega. Segage soojendamise ajal paar korda ning ka enne
seisma jatmist ja serveerimist. Laske 2-3 minutit seista.

Kastmega pasta
(Jahutatud)

35049 600 4%-5%

Juhised

Pange pasta (nt spagetid voi munanuudlid) tasasele keraamilisele
taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega. Segage enne serveerimist.
Laske 3 minutit seista.

Taidetud pastatooted
kastmega (Jahutatud)

35049 600 5-6

Juhised

Pange taidetud pastatooted (nt ravioolid, tortelliinid) sugavamale

keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Segage soojendamise
ajal paar korda ning ka enne seisma jatmist ja serveerimist. Laske
3 minutit seista.

Imikupuder (Teravili + 190 g 600 20s

Piim + Puuvili) Juhised
Kallake sugavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage kaetult.
Segage parast kipsetamist. Enne serveerimist segage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri. Laske 2-3 minutit seista.

Imikupiim 100 ml 300 30-40s

200 ml 505 -1min

Juhised

32 Eesti

Segage vOi raputage hoolikalt 1abi ja kallake steriliseeritud
klaaspudelisse. Asetage podrdaluse keskele. Arge kasutage kaant.
Raputage hoolikalt ja laske 3 minutit seista. Enne lapsele andmist
raputage hoolikalt ja kontrollige temperatuuri. Laske 2-3 minutit
seista.
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Manuaalne sulatamine Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Mikrolained on tohus viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained sulatavad kilmutatud Linnuliha

toidu Ornalt ja kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui saabuvad ootamatud kulalised. Kanatukid 500 g (2 tk) 180 W 14%-15%
Kulmutgtuq \mnEJHha peab ennelkups"e.tamwt f)lema ta\ellkul't sulanud., Eemaldage metallist T 900 g 180 W 28-30
klambrid ning votke see pakendist valja, et kulmunud vedelik saaks ara voolata. Juhised

Pange kulmutatud toit kaaneta ndusse. Keerake toit poole peal Umber, ndrutage vedelik ning unise . . )

S .. Esmalt pange kanatukid keraamilisele taldrikule nahk allpool, terve
eemaldage rupskid esimesel voimalusel. kan tage taldrikule rinn | 3ll. Katke 3hemad osad naqu tiivad
Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et see pole soe. . kaAasetagZ al “UAe ‘f ?.DOO. d 'K d eko .4e ba o§a ; u it d
Kui kUlmutatud toidu vaiksemad voi 6hemad osad hakkavad soojenema, voib need katta 1a Kolvaotsad alumiinium oo‘|um‘|ga.. eerake Umber parast poo

o o sulatusaega. Laske 15-40 minutit seista.
alumiiniumfooliumiga.
Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, I0petage sulatamine ja laske lihal enne jatkamist Kala
20 minutit seista. Kalafilee 250 g (2 tk) 180 W 6-7
Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise Idpetamiseks seisma. Ooteaeg sulatamise 400 g (4 tk) 12-13
[Opetamiseks sdltub sulatatava liha kogusest. Vt jargnevat tabelit. Juhised
Néuanne: lapikud toidud sulavad paremini kui suurema labimddduga toidud ning vaikeste Pange kulmutatud kala keraamilisele taldrikule. Asetage 6hemad osad
koguste sulatamiseks kulub vahem aega kui suurte. Pidage see toidu kulmutamisel paksemate osade alla. Katke 6hemad servad alumiiniumfooliumiga.
ning sulatamisel meeles. Keerake Umber parast poolt sulatusaega. Laske 5-15 minutit seista.
Puuviljad
Umbes -18 kuni -20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena jargnevat tabelit. Marjad 250 g 180 W 6-7
Toit Portsjoni suurus VGimsus Aeg (min) Juhised
Liha Jaotage puuviljad Uhtlaselt lamedale Ummargusele klaastaldrikule
Veisehakklina 250 g 180 W 6%-7"% (suure labimboduga). Laske 5-10 minutit seista.
500 ¢ 10-12 Saia- ja leivatooted
Sealinaligud 250 g 180 W 7%-8% il et 21k 180w sl
- umbes 50 g) 4tk 2-2%
Juhised
Asetage liha lamedale keraamilisele taldrikule. Katke 6hemad servad Rostsai/Voileib 250 ¢ 180w 4%-5
alumiini.umfooligmiga. Keerake Umber pdrast poolt sulatusaega. Laske Saksa Leib (Nisujahu 500 g 180 W 8-10
5-25 minutit seista. + Rukkijahu) Juhised

Asetage kuklid ringjalt voi leib horisontaalselt kipsetuspaberile
poordalusel. Keerake Umber parast poolt sulatusaega. Laske
5-20 minutit seista.

Eesti 33
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KUpsetusjuhis Veaotsing ja teabekood
Napunaited ja nipid Veaotsing

Suhkrustunud mee sulatamine

Pange 20 g suhkrustunud mett vaikesesse sugavasse klaasndusse.
Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures kuni mesi on sulanud.

Zelatiini sulatamine

Asetage kuivad Zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kilma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaikesesse kuumakindlasse klaasnousse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures.

Segage parast sulamist.

Glasuuri/katte valmistamine (kookidele)

Segage glasuurisequ (U 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kilma veega.
KUpsetage kaaneta kuumakindlas klaasnous 3%-4% minutit 800 W juures, kuni glasuur/vaap
on labipaistev. Segage kupsetamisel kaks korda.

Moosi valmistamine

Pange 600 g puuvilju (voib erinevaid marju) sobiva suurusega kaanega kuumakindlasse
klaasnousse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult. KUpsetage kaetult 10-

12 minutit 800 W juures. Segage kupsemise ajal mitu korda. Valage otse vaikestesse keeratava
kaanega moosipurkidesse. Laske kaane all 5 minutit seista.

Pudingi/keedukreemi valmistamine

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja kasutusjuhiseid ning segage
korralikult. Kasutage sobiva suurusega kaanega kuumakindlat klaasnoud. KUpsetage kaetult
6%-7% minutit 800 W juures. Segage kupsemise ajal hoolikalt mitu korda.

Mandlilaastude pruunistamine

Pange 30 g mandlilaastud Uhtlase kihina keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Pruunistage 3%-4% minutit 600 W juures ning segage mitu korda. Laske 2-3 minutit ahjus
seista. Kasutage valjavotmisel kindaid!

34 Eesti

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.

korralikult vajutada.

vahele kinni jaanud.

Probleem Pohjus Toiming
Uldine
Nuppe ei saa \Voorkeha voib olla nuppude Eemaldage vOo0rkeha ja proovige

uuesti.

Puutetundlikud mudelid:
valispinnal on niiskust.

Kuivatage valispind.

Lapselukk on aktiveeritud.

Inaktiveerige lapselukk.

Kellaaega ei kuvata.

Energiasaastufunktsioon on
aktiveeritud.

LUlitage energiasaastufunktsioon
valja.

Mikrolaineahi ei
toota.

Seade ei saa toidet.

Veenduge, et seade oleks
vooluvorgus.

Luuk on avatud.

Sulgege luuk ja proovige uuesti.

Luugi avamismehhanismil on
vOOrkeha.

Eemaldage vOoOrkeha ja proovige
uuesti.

Mikrolaineahi
seiskub tootamise
ajal.

Kasutaja on avanud ukse, et toit
umber keerata.

Parast toidu Umber pooramist
vajutage uuesti kaivitamiseks
nuppu START/+30s.
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Probleem

Pohjus

Toiming

Probleem

Pohjus

Toiming

Toide I0litub
tootamise ajal valja.

Mikrolaineahi on kupsetanud
pikka aega.

Laske mikrolaineahjul parast
pikaajalist kupsetamist jahtuda.

Jahutusventilaator ei toota.

Kuulake jahutusventilaatori heli.

Proovige mikrolaineahju
kaitada, ilma et selles oleks
toitu.

Asetage toit mikrolaineahju.

Mikrolaineahju jaoks pole
piisavalt ventileerimisruumi.

Mikrolaineahju esi- ja tagakuljel
on ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad.

Tagage ahju Umber toote
paigaldusjuhendis nimetatud
vaba ruum.

Mikrolaineahju
valispind muutub
tootamise ajal liiga
kuumaks.

Mikrolaineahju jaoks pole
piisavalt ventileerimisruumi.

Mikrolaineahju esi- ja tagakuljel
on ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad. Tagage ahju
Umber toote paigaldusjuhendis
nimetatud vaba ruum.

Mikrolaineahju peal on esemeid.

Eemaldage mikrolaineahjult kdik
esemed.

Luuki ei saa
korralikult avada.

Toidujaagid on jaanud luugi
ja mikrolaineahju sisepinna
vahele.

Puhastage mikrolaineahi ja
seejarel avage uks.

Samas elektrikontaktis
kasutatakse mitut pistikut.

Kasutage mikrolaineahju jaoks
eraldi elektrikontakti.

Tootamise ajal
kostab paukuvat heli
ja mikrolaineahi ei
toota.

Hermeetiliselt suletud toidu
valmistamine voi kaanega néu
kasutamine voib pohjustada
paukuvat heli.

Arge kasutage hermeetiliselt
suletud nousid, kuna need voéivad
kupsetamise ajal sisu paisumise
tottu plahvatada.

Kuumutamine ja
soojendusfunktsioon
ei toota korralikult.

Mikrolaineahi ei pruugi tootada,

kui valmistate korraga liiga
suurt kogust toitu voi kasutate
sobimatuid nousid.

Pange tassitais vett
mikrolaineahjukindlasse ndusse
ja kaitage mikrolainereziimi

1-2 minutit, et kontrollida, kas
vesi kuumeneb. Vahendage toidu
kogust ja kaivitage funktsioon
uuesti. Kasutage siledapohjalist
kUpsetusnoud.

Sulatusfunktsioon ei
toota.

Valmistate korraga liiga suurt
kogust toitu.

Vahendage toidu kogust ja
kaivitage funktsioon uuesti.

Sisetuli valgustab
norgalt voi ei sutti.

Luuk on jaetud pikaks ajaks
lahti.

Sisetuli voib
energiasaastufunktsiooni
kasutamise ajal automaatselt
kustuda. Sulgege uks ja avage see
uuesti voi vajutage nuppu
STOP/Eco (STOP/Oko).

Sisetuli on maardunud.

Puhastage mikrolaineahju

sisemus ja kontrollige uuesti.
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Veaotsing ja teabekood

Probleem

Pohjus

Toiming

Probleem

Pohjus

Toiming

KUpsetamise ajal
kolab piiksumist.

Automaatse kUpsetamise
funktsiooni kasutamisel
tahendab piiksumine, et
sulatamise ajal on aeg toit
Umber keerata.

Parast toidu Umber po6ramist
vajutage uuesti kaivitamiseks
jalle nuppu START/+30s.

Heledus
mikrolaineahjus on
muutlik.

Heledus muutub olenevalt
sellest, kuidas muutub
valjundvoimsus funktsiooni
kohaselt.

Valjundvoimsuse muutused
kupsetamise ajal pole
talitlushaired. See pole
mikrolaineahju talitlushaire.

Mikrolaineahi ei ole
loodis.

Mikrolaineahi on paigaldatud
ebatasasele pinnale.

Paigaldage mikrolaineahi
kindlasti tasasele ja stabiilsele
pinnale.

KUpsetamine on
|6ppenud, kuid
jahutusventilaator
tootab endiselt.

Mikrolaineahju ventileerimiseks
jatkab jahutusventilaator tood
umbes kolm minutit parast
kupsetamise lopetamist.

See pole mikrolaineahju
talitlushaire.

KUpsetamise ajal
tekivad sademed.

Mikrolaineahju-/
sulatusfunktsioonide ajal
kasutatakse metallndusid.

Arge kasutage metallndusid.

Poordalus

Toite Uhendamisel
hakkab
mikrolaineahi kohe
todle.

Luuk pole korralikult suletud.

Sulgege luuk ja kontrollige uuesti.

Poordalus liigub
poorlemise ajal
paigast voi l0petab
poorlemise.

Poordtugi puudub voi pole
korralikult paigas.

Paigaldage poordtugi ja proovige
seejarel uuesti.

Mikrolaineahjult
saab elektrit.

Toide voi elektrikontakt pole
korralikult maandatud.

Veenduge, et toide ja
elektrikontakt oleks korralikult
maandatud.

Poordalus lohiseb
poorlemise ajal.

Poordtugi pole korralikult
paigas, alusel on liiga palju
toitu voi nou on liiga suur
ja puudutab mikrolaineahju
sisekulgi.

Reguleerige toidu kogust ja arge
kasutage liiga suuri nousid.

1. Vesi tilgub.
Uksepraost
valjub auru.

3. Vesijaab

mikrolaineahju.

Olenevalt toidust voib monel
juhul esineda vett voi auru.
See pole mikrolaineahju
talitlushaire.

Laske mikrolaineahjul jahtuda
ja seejarel kuivatage see kuiva
ratikuga.

Poordalus koliseb
poorlemise ajal ja
teeb mura.

Mikrolaineahju péhja on kinni
jaanud toidujadke.

Eemaldage mikrolaineahju pbhja
kinnijadnud toidujaagid.
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Probleem

Pohjus

Toiming

Mikrolaineahi

Mikrolaineahi ei
kuumuta.

Luuk on avatud.

Sulgege luuk ja proovige uuesti.

Eelsoojendamise ajal
tuleb ahjust suitsu.

Mikrolaineahju esmakordsel
kasutamisel voib
kuumutuselementidest eralduda
tootamise ajal suitsu.

Tegemist ei ole talitlushairega
ning parast mikrolaineahju kahte
vOi kolme kasutuskorda peaks
see kaduma.

Kuumutuselementidel leidub
toitu.

Laske mikrolaineahjul
jahtuda ja eemaldage seejarel
kuumutuselementidelt toit.

Mikrolaineahju
kasutamisel tekib
polemise voi
plastiléhn.

Kasutate plastist voi
mittekuumuskindlat néud.

Kasutage korge temperatuuri
jaoks kasutamiseks sobivaid
klaasnousid.

Mikrolaineahjust
tuleb halba l6hna.

Toidujaagid voi plast on sulanud
ja ahju sisepinnale kinni jaanud.

Kasutage aurufunktsiooni ja
puhkige kuiva lapiga puhtaks.
Lohna kiiremaks eemaldamiseks
vOite asetada mikrolaineahju
sidruniviilu ja siis ahju toole
panna.

Mikrolaineahi ei
kupseta korralikult.

Mikrolaineahju ust avatakse
kUpsetamise ajal korduvalt.

Kui avate ust liiga sageli, langeb
ahju sisetemperatuur ja see voib
kupsetustulemust mojutada.

Mikrolaineahju juhtseaded ei
ole digesti seadistatud.

Seadistage mikrolaineahju
juhtseaded Gigesti ja proovige
uuesti.

Grill vi muud tarvikud pole
Oigesti sisestatud.

Sisestage tarvikud 0Oigesti.

Kasutate valet tOUpi vOi vale
suurusega nousid.

Kasutage sobivaid siledapohjalisi
nousid.

Teabekood

Teabekood Pohjus Toiming
Puhastage nupud ja veenduge, et need pole
marjad. Kui viga ilmneb uuesti, lUlitage
Juhtnuppe ) ) ) ) L )
. . mikrolaineahi 30 sekundiks valja ja proovige
C-do vajutatakse Ule ; ) I :
10 sekundi uuesti seadistada. Kui viga ilmneb uuesti,
’ vOtke Uhendust oma kohaliku SAMSUNGiI
klienditeeninduskeskusega.
MARKUS

Kui valjapakutud abindu ei korvalda probleemi, poorduge SAMSUNGI lahima
klienditeeninduskeskuse poole.
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Tehnilised andmed Memo

SAMSUNG puuab pidevalt oma tooteid taiustada. Nii tehnilisi andmeid kui ka kasutusjuhiseid
vOidakse seetdttu muuta ilma ette teatamata.

Mudel MS23A7118A"
Toiteallikas 230V " 50 Hz AC
Energiatarve
Maksimaalne voimsus 1150 W
Microwave (Mikrolained) 1150 W
Valjundvoimsus 100 W / 800 W - 6 taset (IEC-705)
Toosagedus 2450 MHz
Mootmed (L x K x S)
Valismaotmed 489 x 275 x 346 mm
Ahju 60nsUS 330 x 211 x 324 mm
Maht 23 liitrit
Mass
Neto Ligikaudu 13,7 kg
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SAMSUNG

Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekdnesid toote kasutamise, vale paigalduse parandamise voi tavaparase puhastamise voi hoolduse teostamise kohta.
KAS TEIL ON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 Www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnateH 3a BCUYKM OnepaTopy
BULGARIA #3000 - LieHa Ha eyH rpajickm pasroBop v Criopes Tapidara Ha MOBUIHUAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHepenHuK Ao MeTbk
CROATIA 072726 786 Www.samsung.com/hr/support
CZECH 8&%0572%%2‘)0 WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
[IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komarkowych:
POLAND * (opfata \A?eodlf£7t§r3?5;pera 1ora) http://www.samsung.com/pl/support/
801-172-678" Iulgci}lB 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %%%%87i22f tér?f%iligrfet;eg WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 WWW.Samsung.com/support
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Mikrobangy krosnele

Naudotojo vadovas
MS23A7118A"
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Saugos instrukcijos

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD

GALETUMETE PASINAUDOTI IR ATEITYJE.

ISPEJIMAS. Jei dury sandarikliai paZeisti, krosnelés

negalima naudoti iki jg sutaisys kompetentingas asmuo.

ISPEJIMAS. Calimas pavojus, jei bet kokius techninés

prieziuros arba remonto darbus, per kuriuos

pasalinamas dangtelis, apsaugantis nuo mikrobanguy

energijos poveikio, atlieka nekvalifikuotas asmuo.

ISPEJIMAS. Skysciai ir kitoks maistas neturi boti Sildomi

sandariose talpyklose, nes gali sprogti.

ISPEJIMAS. Vaikams be priezioros naudotis krosnele

leiskite tik gerai iSaiskine, kaip saugiai naudotis krosnele

ir kokj pavojy kelia neteisingas jos naudojimas.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Jis neturéty

bUti naudojamas tokiose vietose:

« parduotuviy virtuvese, biuruose ar kitokioje darbo
aplinkoje:

« Ukiniuose pastatuose;

« VvieSbuciuose, moteliuose ir Kitose panasaus pobudzio
gyvenamosiose aplinkose:
« nakvynes ir pusryciy paslaugy teikimo vietose.
Naudokite tik virtuves jrankius, kurie tinkami naudoti
mikrobangy krosnelese.
Sildant maista plastikiniuose ar popieriniuose induose jie
gali uzsideqti, todel atidziai stebekite krosnele.
Mikrobangy krosnele skirta Sildyti maistg ir gérimus.
Dziovinant maistg ar drabuzius arba sildant Sildykles,
Slepetes, kempines, dregnas Sluostes ir panasius daiktus
galima susizeisti arba gali kilti uzsidegimo ar gaisro
Pavojus.
Jei pastebite domy, iSjunkite arba atjunkite prietaisg
nuo maitinimo tinklo ir neatidarykite dureliy, kad nekilty
liepsna.
Mikrobangy krosneléje Sildant gérimus galimas
paveluotas staigus uzvirimas, todel imant indg reikia
saugotis.
Maitinimo buteliuky ir kudikiy maisto indeliy turinys
turi buti iSmaisomas arba suplakamas ir pries vartojant
patikrinama temperatura, kad buty iSvengta nudegimuy.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_LT_210308.indd 3
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Saugos instrukcijos

Nenulupti kiausiniai ir kietai virti kiausiniai neturéty buti
Sildomi mikrobangy krosnelése, nes gali sprogti net ir
iSjungus krosnele.

Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti is jos maisto
apnasas.

Jei krosneléje nepalaikoma Svara, jos pavirsSiai gali
susigadinti, o tai gali sumazinti prietaiso ilgaamziskuma
ir sukelti pavojinga situacija.

Si prietaisa numatyta naudoti tik jmontuota. Prietaiso
negalima jdeti | spintele.

Mikrobangy krosneléje negalima naudoti maistui ir
gerimams skirty metaliniy indu.

ISimdami iS prietaiso indus elkités atsargiai, kad
nepasislinkty sukamoji 1eksté.

Sio prietaiso negalima valyti garo purskikliais.

Sio prietaiso negalima valyti vandens purskikliais.
Prietaisas nepritaikytas jrengti transporto priemonese,
priekabinivose nameliuose ir pan.

4 Lietuviy kalba

Sis prietaisas neskirtas naudotis asmenims (jskaitant ir
vaikus) su ribotomis fizinémis, jutimo ar psichinemis
galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai
patirties ir ziniy, nebent jie, naudojantis Siuvo prietaisu,
sauguma.

Vaikus reikety prizioreti, kad nezaisty su Siuo jrenginiu.
Si jrenginj gali naudoti 8 mety amZiaus ir vyresni vaikai
bei asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar protiniais
gebéjimais arba neturintys pakankamai patirties ir ziniy,
jeigu jiems buvo parodyta ir suteikta ziniy, kaip saugiai
naudoti jrenginj, ir jie supranta galimus pavojus.

Vaikai neturi zaisti su jrenginiu. Vaikai, jei néra
techniniy priezidros darbuy.

Si prietaisa atlikus montavima turéty boti galima
atjungti nuo maitinimo tinklo. Atjungti turéty buti galima
iStraukiant pasiekiama kistuka arba jmontavus jungiklj |
prietaiso laidg pagal laidy jungimo taisykles.
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Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, kad buty iSvengta
Pavojy, jj turi pakeisti gamintojas, jgaliotasis gamintojo
atstovas arba kvalifikuoti asmenys.

Krosnele turi boti padeta reikiamame aukstyje ir
padetyje, kad buty patogu prieiti prie jos ertmes ir
valdikliy.

Pries pirma kartg naudojant krosnele, ja reikety 10-Ciai
minuCiy jjungti su vandeniu.

Jei krosnelé skleidzia keistus garsus, degésiy kvapa
arba dumus, tuoj pat istraukite maitinimo laido kistukg ir
kreipkites j artimiausig aptarnavimo centra.

ISPEJIMAS. Kai prietaisas naudojamas kombinuotuoju
rezimu sukuriama auksta temperatura, todel vaikams
naudotis krosnele leidziama tik su suaugusiyjy prieziora.
Naudojamas prietaisas jkaista. Saugokites, kad
nepriliestumete krosneléje esanciy kaitinimo elementu.
ISPEJIMAS. Pasiekiamos dalys naudojant gali jkaisti.

Vaikai neturety buti prileidziami.

Nevalykite krosnelés dury stiklo stipriais SveiCiamaisiais
valikliais ar astriais metaliniais gremztukais, nes jie gali
Jl subraizyti, o subraizytas stiklas gali suduzti.

Negalima valyti garais.

ISPEJIMAS. Kad nepatirtuméte elektros smugio, pries
keisdami lempute patikrinkite, ar prietaisas isjungtas.
Siekiant isvengti perkaitimo, prie prietaiso negalima
montuoti dekoratyviniy dureliy.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojant
jkaista.

Reikéty saugotis ir neliesti kaitinamuyjy elementy.
Jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai neturi buti
prileidZziami be nuolatinés prieziuros.

Trumpalaikis virimo procesas turi buti nuolat stebimas.
Veikiant krosnelei, dureles ir isorinis pavirsius gali buti
karsti.

Lietuviy kalba 5
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Saugos instrukcijos

Veikiant prietaisui prieinami pavirsiai gali stipriai jkaisti.
Naudojimo metu pavirsiai gali jkaisti.

Prietaisai neskirti valdyti naudojant iSorinj laikmatj arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.

Sj jrenginj gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni vaikai
bei asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar protiniais
gebéjimais arba neturintys pakankamai patirties ir ziniy,
jeigu jiems buvo parodyta ir suteikta ziniy, kaip saugiai
naudoti jrenginj, ir jie supranta galimus pavojus. Vaikali
neturi zaisti su jrenginiu. Vaikai neturi valyti ir atlikti
kity krosneles priezioros darby, nebent jie yra vyresni
Laikykite prietaisa ir jo laida taip, kad jy nepasiekty
jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai.

6 Lietuviy kalba

Bendrieji saugos nurodymai

Bet kokius pakeitimus ar remonto darbus gali atlikti tik kvalifikuoti asmenys.

Nedekite j mikrobangy krosnele maisto ar gérimy uzdarytuose induose.

Nevalykite krosnelés benzolu, skiedikliu, spiritu ar gariniais bei auksto slégio plautuvais.
Nestatykite krosnelés Salia Sildytuvy ar degiy medziagy, drégnose, riebaluotose ar
dulkétose vietose, neapsaugotuose nuo tiesioginiy saulés spinduliy ar vandens, kur galimi
dujy nuotékiai ar ant nelygiy pavirsiy.

Sig krosnele butina tinkamai jzeminti pagal vietinius ir valstybinius standartus.

Sausa sluoste reguliariai valykite pasalines medziagas nuo maitinimo kistuko gnybty ir
kontaktuy.

Netraukite arba stipriai nelenkite maitinimo laido, nedékite ant jo sunkiy daiktuy.

Esant dujy protekiui (propano, suskystinty naftos dujy ir pan.) is$ karto uztikrinkite vedinima.
Nelieskite maitinimo laido.

Nelieskite maitinimo laido drégnomis rankomis.

Neisjunkite veikiancios krosnelés iStraukdami maitinimo laida.

Nekiskite pirsty ar pasaliniy medziagu. Jei | krosnele pateko pasaliniy medziagy, iStraukite
maitinimo laida ir kreipkités j vietos ,Samsung” techninés priezidros centra.

Saugokite krosnele nuo didelio slégio arba smugiu.

Nestatykite krosnelés ant trapiy daikty.

|sitikinkite, kad maitinimo jtampa, daznis ir srove atitinka gaminio specifikacijas.

Tvirtai jkiskite maitinimo laido kistuka j sieninj lizdg. Nenaudokite Sakotuvy, ilginamuyjy laidy
ar elektros transformatoriy.

Nekabinkite maitinimo laido ant metaliniy objekty. |sitikinkite, kad laidas yra tarp objekty
arba uz krosnelés.

Nenaudokite sugedusio maitinimo kistuko, pazeisto maitinimo laido ar klibancio sieninio
lizdo. Jei maitinimo kiStukai ar laidai yra pazeisti, kreipkités j vietos ,Samsung” techninés
prieziuros centra.

Nepilkite arba tiesiogiai nepurkskite vandens j krosnele.

Nedékite daikty ant krosnelés, j jos vidy ar ant krosnelés dureliy.

Ant krosnelés.nepurkskite lakiyjy medziagy, pvz., insekticidy.

Krosneléje nelaikykite degiy medziagy. Alkoholio garai gali liestis su karstomis krosnelés
dalimis, todel bukite atsargUs Sildydami maistg ar gerimus, kuriy sudeétyje yra alkoholio.
Vaikai gali atsitrenkti arba prispausti savo pirstus durelemis. Atidarant / uzdarant dureles
vaikai turi laikytis atokiai.
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|spéjimai dél mikrobangy krosnelés

Mikrobangy krosneléje Sildant gérimus galimas paveluotas staigus uzvirimas, todél imant
talpyklg su gérimu reikia buti atsargiems. Pries iSimant gérimus, jie visada turi pastoveti

bent 20 sekundziy. Jei reikia, pamaisykite Sildymo metu. Visuomet pamaisykite po Sildymo.

Jei apsiplikéte, laikykités Siy pirmosios pagalbos nurodymuy:

1. nudegintg vietg panardinkite j Saltg vandenj bent 10 minuciy.

2. apriskite Svariu sausu tvarsciu.

3. netepkite jokiais kremais, aliejais ar losjonais.

Kad nesugadintumete deklo ar groteliy, nedekite jy | vandenj iSkart po gaminimo.
Nenaudokite krosnelés aliejuje keptiems gaminiams, nes aliejaus temperatura yra
nekontrolivojama. Karstas aliejus gali staiga ishégti.

Atsargumo priemonés naudojant krosnele

Naudokite tik mikrobangoms atsparius indus. Nenaudokite metaliniy indy, indy auksu arba
sidabru apdailintais krastais, ieSmy ir pan.

Pasalinkite vielos raiscius. Galimas elektros lankas.

Nenaudokite krosnelés popieriui ar drabuziams dziovinti.

Mazam maisto kiekiui Sildyti rinkités trumpesnj laika, kad maistas neperkaisty ir
neuzsidegtu.

Laikykite maitinimo laidg ir maitinimo kistukg atokiai nuo vandens ir Silumos Saltiniy.
Kad iSvengtumeéte sprogimo pavojaus, nesildykite nenulupty ar kietai virty kiausiniy.
Nesildykite orui nepraleidzianciy arba vakuuminiy talpykly, riesuty, pomidory ir kt.
Neuzdenkite védinimo angy audeklu arba popieriumi. Tai sukelia gaisro pavojy. Krosnelé
gali perkaisti ir issijungti savaime; ji nejsijungs, kol pakankamai neatves.

Imdami inda i$ krosnelés visada movékite virtuvines pirstines.

Pamaisykite skysCius praéjus pusei Sildymo laiko arba baigus Sildyti ir leiskite skysciui bent

20 sekundziy pastoveti, kad jis staiga neuzvirty.

Atidarydami krosneles dureles stovekite rankos ilgio atstumu, kad nenudeginty issiverzes
karstas oras arba garai.

Nejunkite krosnelés, kai ji tuscia. Saugos sumetimais krosnelé po 30 minuciy issijungs
savaime. Patartina krosneléje visada pastatyti vandens stikline, kad sugerty mikrobangy
energija, jei mikrobangy krosnelé atsitiktinai jsijungty.

Krosnele pastatykite atsizvelgdami j siame vadove nurodytus atstumus. (Zr., Mikrobangy
krosneles jrengimas")

Bukite atsargus, kai jungiate kitus elektros prietaisus j lizdus, esancius prie krosnelés.

Atsargumo priemonés naudojant mikrobangy krosnele

Nesilaikant nurodyty saugos priemoniy, galimas kenksmingas mikrobangy energijos

poveikis.

»  Nesinaudokite krosnele neuzdare dureliy. Nesugadinkite saugos uzrakty (dureliy
uzrakty). Nekiskite nieko j saugos uzrakty angas.

«  NekiSkite jokiy daikty tarp krosnelés dureliy ir priekinio pavirsiaus, neleiskite ant
sandarinimo pavirsiy kauptis maisto arba valikliy liku¢iams. Durelés ir jy sandarinimo
pavirsiai turi boti Svards: po kiekvieno naudojimo nuvalykite drégna Sluoste, tada -
Svelnia ir sausa Sluoste.

«  Nejunkite krosnelés, kai ji sugedusi. Galima naudoti tik techninés priezitros specialisto
sutaisyta krosnele.

Svarbu. Krosnelés durelés turi gerai uzsidaryti. Durelés neturi buti iSlenktos; dureliy vyriai
neturi boti sulauzyti ar netvirtai laikytis; dureliy sandarikliai ir sandarinimo pavirsSiai
neturi boti pazeisti.

«  Pataisymus ir remonto darbus gali atlikti tik technines priezidros specialistas.
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Saugos instrukcijos

Ribota garantija

Tinkamas $io gaminio iSmetimas (elektros ir elektroninés jrangos atliekos)

,Samsung” ima remonto mokestj uz priedo pakeitima arba iSores defekto pataisyma, jei Zala

prietaisui ar priedui padaryta dél kliento kaltés. Si nuostata taikoma Siems elementams:

« |lenktos, apibraizytos ar jskilusios durelés, rankenélés, nuimamas skydelis arba valdymo
skydelis.

«  Sugadintas deklas, kreipiantysis sukiklis, sukabintuvas ar grotelés arba jy troksta.

Krosnele naudokite tik pagal paskirt], aprasyta siame naudotojo vadove. Sioje instrukcijoje
pateikiami perspéjimai ir svarbios saugos instrukcijos neapima visy galimy salygy ir
krosnele yra jusy paciy atsakomybe.

Sie naudojimo nurodymai taikomi jvairiems modeliams, todél josy mikrobangy krosnelés
charakteristikos gali Siek tiek skirtis nuo aprasytyjy Siame vadove, taip pat gali buti taikomi
ne visi jspéjamieji zenklai. Jei turite kokiy nors klausimy ar abejoniy, kreipkités j vietos
,Samsung” technines priezidros centrg arba ieSkokite pagalbos ir informacijos svetaingje
WWW.Samsung.com.

Si krosnelé skirta tik maistui sildyti. Jg galima naudoti tik namuose. Nesildykite jokiy grody
pripildyty audiniy ar pagalviy. Gamintojas nebus atsakingas uz zalg, patirta netinkamai arba
neteisingai naudojant krosnele.

Kad nesugadintumeéte krosnelés pavirsiaus ir iSvengtumete pavojingy situacijy, krosnelé

Gaminiy grupés apibréZimas

Sis gaminys yra 2 grupés, B klasés I1SM jranga. 2 grupei priklauso visa ISM jranga, kurioje
sukuriama ir (arba) elektromagnetinio spinduliavimo pavidalu medziagai apdoroti
naudojama radijo dazniy energija, EDM ir lankinio suvirinimo jranga.

B klasés jranga tinkama naudoti namy aplinkoje ir visur, kur yra tiesioginis prijungimas prie
Zemos jtampos maitinimo tinklo, naudojamo tiekti energijg j pastatus buities tikslais.

(Valstybése, kuriose yra atskiros surinkimo sistemos)

Sis zenklas, pateiktas ant gaminio, jo priedy ar dokumentacijoje,
nurodo, kad gaminio ir jo elektroniniy priedy (pvz., jkroviklio,
ausiniy, USB kabelio) negalima iSmesti kartu su kitomis buitinémis
atliekomis gaminio naudojimo laikui pasibaigus. Kad boty iSvengta
galimos nekontroliuojamo atlieky iSmetimo Zalos aplinkai arba
Zmoniy sveikatai ir skatinamas aplinkg tausojantis antriniy zaliavy
panaudojimas, atskirkite siuos elementus nuo Kity rosiy atlieky ir
atiduokite perdirbti.

Informacijos kur ir kaip pristatyti Siuos elementus saugiai perdirbti,
privatus vartotojai turety kreiptis | parduotuve, kurioje $j gaminj
pirko, arba | vietos valdzios institucijas.

Verslo vartotojai turéty kreiptis j savo tiekejg ir perzioréti pirkimo
sutarties salygas. Tvarkant atliekas, $io gaminio ir jo elektroniniy
priedy negalima maisyti su kitomis pramoninémis atliekomis.

Norédami gauti informacijos apie ,Samsung" jsipareigojimus aplinkai ir gaminiams taikomus
regulivojamuosius jpareigojimus, pvz., REACH reglamenta ir EEJA arba Baterijy direktyvas,
apsilankykite www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-

commitment/data/

8 Lietuviy kalba
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Montavimas
Priedai Pridedamos detalés montavimui
Atsizvelgiant j jsigytg mikrobangy krosnelés modelj, pateikiami keli priedai, kuriuos galima N N
naudoti jvairiais budais.
4 ™ 01 Sukamasis Ziedas, dedamas mikrobangy
krosnelés viduje.
¢ Sukamasis Ziedas laiko sukamaja lekste.
N J
4 ™ 02 Sukamoji Ieksté, dedama ant sukamojo Ziedo g
ir ties viduriu pritaisoma prie jungiamosios 54
02 N\ \ =
MOoVO0s. Pa— 06 ) =
\_ Y, Sukamoji |eksté yra pagrindinis maisto agrindo gembe ]

gaminimo pavirsius; jg galima lengvai iSimti
norint nuvalyti.

@ @

Apdailos laikiklis (2) Varztas (A Tipo) (4)

/\ PERSPEJIMAS.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés be sukamojo ziedo ir sukamosios lekstes.

Ng \\\W

Ng \\Wv

W S

g Y

Varztas (A Tipo) (8)

Lietuviy kalba 9
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Montavimas

Mikrobangy krosnelés montavimo instrukcijos

Mikrobangy krosnelés montavimas

Sis prietaisas atitinka ES reglamentus.
Pakuotes ir prietaiso iSmetimas.
Prietaiso pakuoté yra perdirbama.
Gali boti naudojamos Sios dalys:

kartono déze;
polietileno pléevelé (PE);
polistirenas be CFC (standziy puty PS).

ISmeskite Sias medziagas atsakingai ir laikydamiesi vyriausybiniy teises akty.
Institucijos gali pateikti jums informacija, kaip atsakingai iSmesti nebenaudojamus buitinés
technikos prietaisus.

Sauga

Prietaisg turéty prijungti tik kvalifikuotas specialistas.
Mikrobanguy krosnelé skirta naudoti namuose.

Ja turétuméte naudoti tik maistui gaminti.

Prietaisas jkaista naudojimo metu ir lieka karstas panaudojus.
Atminkite tai, jei kur nors netoli prietaiso yra mazesniy vaiky.
Montavimas netoli jprastos virykles.

Kai mikrobangy krosnelé montuojama netoli jprastos virykles, tarp juy turi buti paliekama
pakankamai vietos, kad isvengtumete perkaitimo, nes del itin aukstos temperaturos gali
susisukti apdaila. Akivaizdu, kad svarbu grieztai laikytis jprastos viryklés gamintojo
montavimo instrukcijy.

Jmontuojamos mikrobangy krosnelés negalima montuoti virs jprastings viryklés, nes jprastos
viryklés generuojamas karstas oras gali sugadinti mikrobangy krosnelés ausinimo sistema.

Elektriné jungtis

Namy maitinimo tinklas, prie kurio prijungiamas prietaisas, turi atitikti nacionalinius ir vietinius
teisés aktus.

Jei norite sukurti fiksuotg jungtj, uztikrinkite, kad maitinimo linijoje buty jtaisytas daugiapolis
jungiklis, tarp kurio kontakty buty bent 3 mm tarpai.

10 Lietuviy kalba

R 1. IS krosnelés iSimkite visas pakavimo medziagas.
Jtaisykite sukamajj ziedg ir sukamaja lekste.
Patikrinkite, ar sukamoji leksté sukasi laisvai.

2. Si mikrobangy krosnelé turi buti pastatyta taip,
kad buty galima pasiekti kistuka.

/\ PERSPEJIMAS.

«  Jei pazeistas maitinimo laidas, jj reikia pakeisti specialiu laidu arba i$ gamintojo ar jgaliotojo
gamintojo atstovo gautu komplektu.

Deél asmeninés saugos jjunkite kabelj j trijy skyluciy, 230 volty, 50 Hz, kintamosios sroves
lizda. Jei Sio prietaiso maitinimo kabelis pazeistas, jj reikia pakeisti specialiu kabeliu.

«  Nestatykite mikrobangy krosnelés karstoje arba drégnoje aplinkoje, pvz., prie jprastos
viryklés ar radiatoriaus. BOtina laikytis krosnelés maitinimo specifikacijy, o bet kokie
naudojami ilginamieji laidai turi buti tokio pat standarto kaip su krosnele pateikiamas
maitinimo laidas. Vidy ir dureliy sandariklj iSvalykite drégna Sluoste ir tik tada pradekite
naudoti mikrobangy krosnele.
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Matmenys Mikrobangy krosnelés montavimo procedira
e N 1. ISmatuokite spintelés ilgj ir pazymeékite centra.
4 Déze
A 50 cm
B 550 cm .
CENTRINE ZYMA
C 560 mm (+8) mm
D |[362cm v =
E 50 cm \_ ) §
E]
i 850 cm 4 N 2. ISkirpkite 39 psl. pateiktg Sablono lapa. 3
G 200 cm?
é A VINAZ INIMINTD
[ 35nd 3NIS3a |
[ KAIRE PUSE |
F 5
v v CENTRINE ZYMA
N J
4 ™ 3. Sulygiuokite desSinéje Sablono lapo puseje
esancig CENTRINE ZYMA su spintelés centrine
G Zyma.
™ g o [sitikinkite, kad tekstas KAIRE PUSE yra
P N . vertikalus.
Apdaila S 4. Pazymekite varzto angy vietas ant spintelés.
EETEE
T d 381cm [
A B 596 cm o T—
N J

Lietuviy kalba 11
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Montavimas

SEWIARJUOI

Pasukite Sablono lapg 180 laipsniy.

Dabar sulygiuokite kairéje Sablono lapo puséje
esancig CENTRINE ZYMA su spintelés centrine
Zyma.

Pazymeékite varzto angy vietas ant spintelés.

Pateikiamais varztais (A Tipo) pritvirtinkite

du apdailos laikiklius kairéje ir deSinéje

mikrobangy krosnelés puséje.

«  Patikrinkite Zymas (L: kairé, R: desiné)
ant laikikliy, kad pritvirtintuméte juos
tinkamose pusese.

|kiskite mikrobangy krosnele | spintele. Tada
sulygiuokite pagrindo laikiklio angas su
Zymomis, padarytomis vykdant 4-7 veiksmus.

10. 3 mm graztu isgrezkite skyles spinteléje, kad
pritvirtintuméte pagrindo laikiklius. Tada
pritvirtinkite pateikiamus varztus (B Tipo).

11. Prijunkite apdailg, tada prijunkite visus
elektros laidus. Patikrinkite, ar prietaisas
tinkamai veikia.

12 Lietuviy kalba
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PrieziUra

Valymas

Daliy keitimas (remontas)

Reguliariai valykite mikrobangy krosnele, kad ant mikrobangy krosnelés ar jos viduje
nesikaupty neSvarumuy. Taip pat atkreipkite ypatingg démesj j dureles, dureliy sandariklius,
sukamaja lekste ir sukamajj Zieda (tik atitinkamuose modeliuose).

Jei durelés neatsidaro arba neuzsidaro sklandziai, i$ pradziy patikrinkite, ar ant dury
sandarikliy nesusikaupé nesvarumy. Muiluotame vandenyje iSmirkyta minksta Sluoste
nuvalykite mikrobangy krosnelés vidy ir iSore. Praplaukite ir gerai nusausinkite.

|sisenéjusiy ir bloga kvapa skleidZian¢iy neSvarumy 3alinimas i$ mikrobangy krosnelés vidaus

1.

2.
3.

Kai mikrobangy krosnelétuscia, sukamosios Iekstés viduryje pastatykite puodelj atskiesty citriny
suliy.

Kaitinkite mikrobangy krosnele 10 minuciy didZiausia galia.

Ciklui pasibaigus palaukite, kol mikrobangy krosnelé atveés. Tada atverkite dureles ir iSvalykite valgio
gaminimo kamera.

/N PERSPEJIMAS.

Durelés ir dureliy sandarikliai turi boti Svarus. Jsitikinkite, kad dureles sklandziai atsiveria
ir uzsiveria. PrieSingu atveju mikrobangy krosnelés tinkamumo naudoti laikas gali boti
trumpesnis.

Elkités atsargiai, kad | mikrobangy krosnelés védinimo angas nepatekty vandens.
Valydami nenaudokite abrazyviniy ar cheminiy medziagy.

Kiekviengkart panaudoje mikrobangy krosnele palaukite, kol mikrobangy krosnelé atves,
ir Svelniu plovikliu nuvalykite valgio gaminimo kamera.

A\ |SPEJIMAS

Sios mikrobangy krosnelés viduje néra daliy, kurias boty galima pakeisti. Nebandykite patys

keisti daliy ar remontuoti mikrobangy krosnelés.

o Jeiiskilo problemy dél vyriy, sandarikliy ir (arba) dureliy, kreipkités techninés pagalbos |
kvalifikuotg specialista arba vietos ,Samsung” techninés priezilros centra.

«  Norédami pakeisti lempute, kreipkités | vietos ,Samsung” techninés priezidros centra.
Nekeiskite jos patys.

o Jeiiskilo problemy dél iSorinio mikrobangy krosnelés korpuso, pirmiausia atjunkite
maitinimo laidg i5 maitinimo Saltinio, tada kreipkités | vietos ,Samsung” techninés
prieziuros centra.

d

PrieZilra ilgg laikotarpj nenaudojant krosnelés

=
(¢]
Ne¢
ci
=
[

Jei ilgesnj laika nenaudosite mikrobangy krosnelés, atjunkite maitinimo laidg ir perkelkite
mikrobangy krosnele | sausg vieta, nuo kurios nuvalytos dulkés. Mikrobangy krosnelés viduje
besikaupiancios dulkes ir neSvarumai gali turéti jtakos mikrobangy krosnelés veikimui.
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Mikrobangy krosnelés funkcijos

Mikrobangy krosnelé

01 02

03

,,,,,

10

01 Vedinimo angos 02 Apsvietimas 03 ekranas
04 Dureliy uzraktai 05 Durelés 06
07 Sukamasis ziedas 08 Jungiamoji mova 09

angos

10 Valdymo skydelis

Sukamoyji lekste

Saugos blokavimo

Valdymo skydelis

02 =| Mi

03
P

06 15 Ke

07 [=

N

crowave

Quick Defrost
04 &» Home Dessert

05 w9 AutoCook

ep Warm

Deodorization

oK >
09
sTART ‘11
/+30s
A (3sec)

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11

Ekranas

Microwave (Mikrobangos)

Quick Defrost (Greitasis atsildymas)
Home Dessert (Naminis desertas)
Auto Cook (Automatinis gaminimas)
Keep Warm (Silumos palaikymas)
Deodorization (Kvapy naikinimas)
Mazinti/Didinti (Svorj/Porcija/Laika)
OK (Gerai) (Laikrodis)

STOP/Eco (Stabdyti/Ekon.)
START/+30s (Pradeti / +30 5)
(UzZraktas nuo vaiky)

14 Lietuviy kalba
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Mikrobangy krosnelés veikimo principas

Tikrinimas, ar mikrobangy krosnelé tinkamai veikia

Mikrobangos - tai didelio daznio elektromagnetinés bangos; jy iSskiriama energija skirta
gaminti arba Sildyti maista, nepakeiciant jo formos ar spalvos.

Mikrobangy krosnelés paskirtis:
o AtSildyti

«  Pasildyti

«  Gaminti valgj

Valgio gaminimo principas

p
%: 0N ,"l
Il| \\ d - :1
N
PASTABA.

Magnetrono gaminamos mikrobangos

atsispindi ertméje ir tolygiai paskirstomos

maistui sukantis ant sukamosios lekstes.

Tokiu budu maistas gaminamas tolygiai.

Maistas sugeria mikrobangas iki 1 colio

(2,5 cm) gylio. Tada valgis toliau gaminamas

karsciui sklaidantis maiste.

Valgio gaminimo trukmé jvairi - ji priklauso

nuo naudojamo indo ir maisto savybiy,

butent nuo:

«  Kiekio ir tankio

«  Vandens kiekio

«  Pirminés temperaturos (Saldyty arba
nesaldyty maisto produkty)

Toliau pateikta paprasta procedura, skirta bet kada patikrinti, ar jusy mikrobangy krosnelé
veikia tinkamai.
Jei susiduriate su problemomis, Zr. skyriy ,Gedimy diagnostika“ psl. 34-37.

PASTABA.

Mikrobangy krosnele reikia jjungti | atitinkama sienos maitinimo lizda.

| mikrobangy krosnele turi buti jdéta sukamoji 1eksté. Jeigu nustatyta ne didZiausia galima
galia (100 proc.- 800 W), vanduo uzverda per ilgesnj laika.

1. Paspauskite mygtuka, kad atidarytuméte
mikrobangy krosnelés dureles.

Ant sukamosios lekstés pastatykite stikline
vandens ir uzdarykite dureles.

3. Paspauskite Microwave (Mikrobangos).

3 =| Microwave 2

4.  Kelis kartus paspauskite START/+30s
@ (Pradéti/+30 s), kad nustatytumeéte 4 arba 5
START minuciy trukme.
/+30s 5. Mikrobangy krosnelé nustatyta laika kaitins
A (3sec)

vanden]. Patikrinkite, ar vanduo uzvire.
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Kadangi vidurinioji valgio dalis pagaminama sklaidantis kars¢iui, net ir iStraukus valgj i$
mikrobangy krosnelés jis ir toliau verda ar kepa. Todel reikia vadovautis patiekalo laukimo
laiku, nurodytu receptuose ir Siame vadove, siekiant uztikrinti:

« Valgis bus gaminamas tolygiai iki pat vidurio;

«  Vienoda viso patiekalo temperatura.

Lietuviy kalba 15
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Gaminimas / Sildymas Ve ™ 5. Paspauskite < arba > (Mazinti/Didinti), kad
Toliau paaiskinta, kaip gaminti arba pasildyti maista. 5 < > nustatytuméte norimag maisto gaminimo
) trukme.
A\ PERSPEJIMAS. «  Valdymo skydelyje bus rodoma maisto
Prie$ palikdami mikrobangy krosnele be prieziUros visada patikrinkite gaminimo parametrus. @ 6 gaminimo trukme.
) ) . START 6. Kad pradétumete gaminti, paspauskite
1. Pa_spausk|te mygtuk_a, kad atidarytumete /+30s mygtuka START/+30s (Pradéti / +30'5).
= i mikrobangy krosneles dureles. BEseq J «  Uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda
g Microwave 2. Padekite maista sukamosios lekstes viduryje g P P

suktis sukamoji lekste.

ir uzdarykite dureles. S o )
y «  Kai maisto gaminimas baigtas,

/N PERSPEJIMAS. mikrobanguy krosnelé 4 kartus pypteli,

Nejunkite mikrobangy krosnelés, kai ji tus¢ia. 0 valdymo_skydelyj_e rodomas I_aikrodis.

3. Paspauskite Microwave (Mikrobangos). Po to priminimo apie pabaiga signalas
«  Valdymo skydelyje bus rodoma pypteli kas minute 3 kartus.

atitinkama piktograma ([&]) ir
didziausias galios lygis (800 W).

4. Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/
Didinti), kad pasirinktuméte norima galios

d < OK > lygj, tada paspauskite mygtuka OK (Gerai).

. Informacija apie reikiamg galios lygj
Zr. skyriuje ,Galios lygiai ir trukmés
pasirinkimas® psl. 17.
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Laiko nustatymas Galios lygiai ir trukmés pasirinkimas
Kai tiekiamas maitinimas, ekrane automatiskai rodoma ,88:88" 0 po to ,12:00" Nustatykite Galios lygio funkcija leidZia pritaikyti skleidziamos energijos kiekj ir laika, kuris yra reikalingas
dabartinj laika. Laikas gali buti rodomas 24 arba 12 valandy formatu. Laikrod] reikia nustatyti: maistui gaminti ar pasildyti, atsizvelgiant j jo rusj ir kiek]j. Galite pasirinkti is seSiy galios lygiu.
«  Pirma karta statant mikrobangy krosnele
«  Po maitinimo trikties Galingumas Procentai ISvestis
PASTABA. DIDELIS 100 % 800 W
Vasaros laika reikia jvesti rankiniu bodu. VIDUTINISKAI DIDELIS 759 600 W
e ™ 1. Paspauskite mygtuka OK (Gerai). VIDUTINIS 569 450 W
g OK VIDUTINISKAI MAZAS 38% 300 W
~ J ATSILDYMAS 23% 180 W
g N 2. Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/ 5 )
g Didinti), kad pasirinktumete 24 valandy S 3% tow
3 < OK > arba 12 valandy formata, tada paspauskite Receptuose ir Sioje knygeléje nurodoma valgio gaminimo trukmeé atitinka nurodyta konkrety
4 mygtuka OK (Gerai). galios lygj.
\ 3 Paspauskite mygtuka < arba > (MaZinti/ i i i gali i ini : sei
U ‘ «  Pasirinkus didesnj galios lygj, gaminimo trukmé sumazéja.
Didinti), kad pasirinktumete valandas, tada «  Pasirinkus mazesnj galios lygj, gaminimo trukmé padidéja.

paspauskite mygtukg OK (Gerai).

4. Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/
Didinti), kad nustatytuméte minutes, tada
paspauskite mygtukg OK (Gerai).
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PASTABA.

Kai mikrobangy krosnelé nenaudojama, valdymo skydelyje rodomas laikas.

Lietuviy kalba 17
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Gaminimo trukmeés reguliavimas

Valgio gaminimo sustabdymas

Gaminimo trukme galima sumazinti ar padidinti ir mikrobangy krosnelei veikiant.

«  Gaminimo eiga galite patikrinti bet kuriuo metu tiesiog atidare dureles, o tuomet, jei
reikia, galite padidinti arba sumazinti gaminimo trukme.

<> 1 bodas
START Paspauskite mygtuka START/+30s (Pradéti /
/+30s +30s), kad padidintuméte gaminimo trukme

A (3sec) 30 sekundziy.

«  Pavyzdys. Norédami prideéti tris minutes,
paspauskite mygtuka START/+30s (Pradéti /
+30 5) Sesis kartus.

PASTABA.
Padidinti galima tik gaminimo laika.
2 budas

< > Paspauskite mygtuka < arba > (MaZinti/Didinti),
kad pakoreguotumete gaminimo laika.

Gaminima galite bet kada sustabdyti, kad galétumete:
«  Patikrinti valgj

«  Apversti valgj arba pamaisyti

«  Paliktijj krosneléje

Laikinas gaminimo sustabdymas

1. Atverkite dureles arba vieng kartg paspausite mygtukg STOP/Eco (Stabdyti/ekon.).
«  Gaminimas laikinai sustabdomas.

2. Norédami atnaujinti gaminima, uzdarykite dureles ir dar karta paspauskite mygtuka
START/+30s (Pradéti / +30 s).

Gaminimo nutraukimas

1. Atverkite dureles arba vieng kartg paspausite mygtukg STOP/Eco (Stabdyti/ekon.).
«  Gaminimas laikinai sustabdomas.
2. Dar karta paspauskite mygtuka STOP/Eco (Stabdyti/ekon.).

Energijos taupymo reZimo nustatymas

Mikrobangy krosneléje jdiegtas energijos taupymo rezimas.

«  Paspauskite mygtuka STOP/Eco (Stabdyti/
@ ekon.). Valdymo skydelis issijungs.

?E(C)OP . Kad isjungtumeéte energijos taupymo
rezima, atverkite dureles arba paspauskite
mygtuka STOP/Eco (Stabdyti/ekon.). Valdymo
skydelyje rodomas laikrodis.
PASTABA.

Automatiné energijos tausojimo funkcija

Jei pradéjus jvesti nuostatas arba pertraukus veikima per 25 minutes nieko nejvedama,
gaminys grjzta j parengties rezima. Taip pat jei paliekate atviras dureles, vidaus lemputée
automatiskai issijungia po 5 minuciv.

18 Lietuviy kalba
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Greitojo atSildymo funkcijos naudojimas

Funkcija Greitasis atSildymasleidzia atsildyti mésa, paukstieng, zuvis, saldytas darzoves ir
duona. Atsildymo trukme ir galingumas nustatomas automatiskai. Tereikia pasirinkti programg

ir svorj.

PASTABA.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.

g @ Quick Defrost

e <Ok D

&

START
/+30s
B (3sec)

Paspauskite mygtuka, kad atidarytumeéte
mikrobangy krosnelés dureles.

Padekite maistg sukamosios lekstes viduryje
ir uzdarykite dureles.

Paspauskite Quick Defrost (Greitasis
atSildymas).

Paspauskite mygtuka < arba > (MaZinti/
Didinti), kad pasirinktuméte maisto produkty
tipg, tada paspauskite mygtuka OK (Gerai).

. Daugiau informacijos zr. skyriuje
,Greitasis atsildymas programos
aprasymas” psl. 19.

Paspauskite mygtuka < arba > (MaZinti/

Didinti), kad nustatytumete porcijos dydj,

tada paspauskite mygtuka OK (Gerai).

Paspauskite mygtukg START/+30s (Pradéti /

+30s), kad pradétumeéte atsildyma.

«  Mikrobangy krosnelei supypséjus,
atverkite dureles ir apverskite maista.

UZdarykite dureles ir paspauskite

mygtuka START/+30s (Pradéti / +30 s), kad

pratestumete atsildyma.

«  Kai maisto atsildymas baigtas,
mikrobangy krosnelé 4 kartus pypteli,
0 valdymo skydelyje rodomas laikrodis.
Po to priminimo apie pabaigg signalas
pypteli kas minute 3 kartus.

Greitasis atSildymas programos aprasymas

Sioje lenteléje pateikiamos jvairios Greitasis atsildymas programas, valgio kiekis, laukimo
laikas ir atitinkamos instrukcijos. Pries atsildydami nuimkite bet kokias pakavimo medziagas.
Padekite mésa, paukstieng, zuvis, darzoves ar duong ant plokscio stiklinio indo ar keramines

lekstes.

Kodas

Maistas

Porcijos dydis
(@)

Nurodymai

1

Mésa

200-1500

Uzdenkite krastus aliuminio folija. Apverskite
mésa krosnelei pypteléjus. Si programa tinka
jautienai, avienai, kiaulienai, kepsniams,
Zlégtainiams ir mesos farsui.

Palaukite 20-60 minuciy.

Paukstiena

200-1500

Kojeliy ir sparneliy galiukus uzdenkite aliuminio

folija. Apverskite paukstieng krosnelei pypteléjus.
Si programa tinka nepjaustytai vistai ir vistienos
porcijoms. Palaukite 20-60 minuciy.

Zuvis

200-1500

Nesupjaustytos zuvies uodegg uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite zuvj krosnelei
pypteléjus. Si programa tinka nesupjaustytai
Zuviai ir Zuvies filé.

Palaukite 20-60 minuciy.

Darzoves

200-1500

ISdeliokite Saldytas darzoves tolygiai ant plokscio
stiklinio indo. Kai krosnelé supypsés, apverskite
arba pamaisykite Saldytas darzoves.

Si programa tinka visy rosiy $aldytoms
darzovems. Palaukite 5-20 minuciy.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_LT_210308.indd 19
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Porcijos dydis

Maistas
(@)

Kodas

Nurodymai

Funkcijos ,Home Desert” (naminis desertas) naudojimas

5 Duona 200-1500 g

Padékite duong horizontaliai ant popierinio
rankSluoscCio ir apverskite, kai tik krosnelé
pypteli. Jdékite pyraga j keramine lekste ir, jei
imanoma, apverskite, kai tik krosnelé pypteli. Si
programa tinkama visy rusiy duonai, supjaustytai
ir nesupjaustytai, taip pat - bandeléems ir
prancUziskiesiems batonams. Bandeles iSdéliokite
ratu. Si programa tinkama visy rusiy mieliniams
pyragams, biskvitams, varskés pyragams ir
sluoksniuotos teslos pyragai¢iams. Ji netinka
trapiems pyragaiciams, vaisiy ir grietinélés
pyragams, taip pat pyragams su sokolado
pabarstukais.

Palaukite 10-30 minuciy.
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Naminio deserto funkcija turi 7 programuojamy gaminimo nuostaty. Jums nereikia nustatyti

gaminimo trukmes arba galios lygio.

/N PERSPEJIMAS.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.

1.
&> Home Dessert 5
4 N 4
4
< OK >
J
<> N 5
START
/+30s 5
\_ B (3sec) Y,

Paspauskite mygtuka, kad atidarytuméte
mikrobangy krosnelés dureles.

Padekite maistg sukamosios lekstés viduryje
ir uzdarykite dureles.

Paspauskite Home Desert (Naminis desertas).

Paspauskite mygtuka Zemyn arba Aukstyn,

kad pasirinktuméte maisto tipa.

«  Daugiau informacijos zr. skyriy
,Programos ,Home Dessert” (Naminis
desertas) aprasymas” psl. 21- 22

Paspauskite mygtukg START/+30s

(Pradéti / +30 s), kad pradetuméte funkcija

,Home Dessert" (naminis desertas).

«  Mikrobangy krosnelé gamins
maista pagal pasirinkta is anksto
suprogramuota nuostata.

«  Kai maisto gaminimas baigtas,
mikrobangy krosnelé 4 kartus pypteli,
0 valdymo skydelyje rodomas laikrodis.
Po to priminimo apie pabaiga signalas
pypteli kas minute 3 kartus.

Sioje lenteléje pateikiami kiekiai ir atitinkami nurodymai dél 7 uzprogramuoty valgio

gaminimo parinkciy.

/N\ PERSPEJIMAS.

Maista i$ krosnelés imkite movedami virtuvines pirstines.

20 Lietuviy kalba
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Programos ,Home Dessert" (Naminis desertas) aprasymas ) . ] .
Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai
Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai 3 | Biskvitas 1 porcija Sudedamosios dalys
. 170 g milty, 50 g sviesto, 150 g cukraus,
1 Graikiniy 1 porcija Sudedamosios dalys 3 kiausiniai, 10 g kepimo milteliy
riesuty pyragas 1209 m|ltu,_ 159 g s_vwesto, 1009 JpOdOJO 1. Dubenyje iSsukite sviestg ir cukry.
cukraus, 2 kiausiniai, 50 g susmulkinty PSR ST
aikiniu rieéutu. 4 o kepimo milteli 2. |muskite kiausinj ir gerai iSmaisykite.
— g : U Uf g 'D ' v 3. MaiSydami toliau supilkite miltus ir kepimo miltelius.
1. Dubenyje iSsukite sviestg su juoduoju cukrumi. 4. Supilkite tesla j riebalais patepta stiklinj arba plastikinj
2. |muskite kiausinj ir gerai iSmaidykite. dubeni.
3. MaiSydami toliau supilkite miltus ir kepimo miltelius. 5. |dékite dubenj j mikrobangy krosnele ir pasirinkite
4. Maisydami toliau sudekite graikinius riesutus. ,Home Dessert” (naminis desertas) [3].
5. Supilkite tesla j riebalais patepta stiklinj arba plastikinj 6. Baige gaminti, palaukite 2-3 minutes.
duben. 4 Braunis 1 porcija Sudedamosios dalys

6. |dékite dubenj | mikrobangy krosnele ir pasirinkite
,Home Dessert” (naminis desertas) [1].
7. Baige gaminti, palaukite 2-3 minutes.

90 g milty, % puodelio (iStirpinto) sviesto,
230 g cukraus, 2 kiausiniai, 40 g kakavos
milteliy

2 Banany duonelé 1 porcija Sudedamosios dalys
(6 vnt) 3 bananai, 120 g misinio blyneliams, 120 g
pieno, 1 kiausinis, 2 valg. $. salyklo sirupo

1. Dubenyje sumaisykite sviesta, iSplaktus kiausinius ir cukruy.
2. Toliau maisydami sudékite miltus ir kakavos miltelius.
3. Supilkite teslg | riebalais patepta stiklinj arba plastikinj
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1. Supjaustykite bananus. duben].
Dubenyje sumaisykite misinj blyneliams, piena, kiausinj ir 4. |dékite dubenj | mikrobangy krosnele ir pasirinkite
salyklo sirupa. ,Home Dessert" (naminis desertas) [4].

3. Sudekite bananus ir gerai iSmaiSykite. 5. Baige gaminti, palaukite 20-30 minutes.

4. Supilkite teslg | 6 popierinius puodelius.

5. |dékite popierinius puodelius | mikrobangy krosnele ir
pasirinkite ,Home Dessert" (naminis desertas) [2].

6. Baige gaminti, palaukite 2-3 minutes.

Lietuviy kalba 21
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

milteliy, 1,5 g vanilés, 50 g pusiau saldziy
Sokolado drozliy

1. Puodelyje gerai sumaisykite sviesta, kiausinj ir grietinéle.

Toliau maiSydami suberkite miltus.

3. Suberkite kakava ir vanile, ir maisykite, kol susidarys

vienalyté mase.

4. |maiSykite Sokolado drozles.
5. |dékite puodelj j mikrobangy krosnele ir pasirinkite

,Home Dessert” (naminis desertas) [6].

6. Baige gaminti, palaukite 2-3 minutes.

22 Lietuviy kalba

Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai
5 Kiausininis 1 porcija Sudedamosios dalys 7 Pyragas 1 porcija Sudedamosios dalys
pudingas (3 vnt) 250 g pieno, 40 g cukraus, 2 kiausiniai puodelyje 30 g sviesto, 60 g cukraus, 1 kiausinis, 50 g
1. | dubenj jmuskite du kiausinius. Lengvai suplakite milty, 30 g pieno, 6 g vaniles, 3 g migdoly
kiausinius vieline $luotele. Laikykite $luotele palei dubens milteliy, 1,5 g kepimo milteliy
dugna, kad nesusidaryty per daug puty. 1. Puodelyje gerai sumaisykite sviestg ir kiausinj.
2. Kitame dubenyje sumaiSykite pieng ir cukruy. 2. Toliau maiSydami suberkite miltus, cukry ir kepimo
3. Toliau plakdami supilkite pieng | kiausinius. miltelius.
4. Perkoskite kiausiniy misinj smulkiu sieteliu. Nugramdykite 3. Suberkite migdoly miltelius ir maiSykite, kol susidarys
sietelio dugna mentele. Saukstu nugriebkite nuo pavirsiaus vienalyté mase.
putas. 4. |dékite puodel | mikrobangy krosnele ir pasirinkite
5. Supilkite misinj j puodelius kremui. ,Home Dessert” (naminis desertas) [7].
§ 6. |dekite puodelius | mikrobangy krosnele ir pasirinkite 5. Baige gaminti, palaukite 2-3 minutes.
S ,Home Dessert” (naminis desertas) [5].
§ 7. Baige gaminti atSaldykite ir patiekite.
f_g 6 Sokoladinis 1 porcija Sudedamosios dalys
§ pyragas 30 g sviesto, 60 g cukraus, 1 kiausinis, 40 g
% puodelyje riebios grietinélés, 25 g milty, 15 g kakavos
é
S
5
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Automatinis gaminimas naudojimas

Automatinis gaminimas funkcija turi 18 programuojamas gaminimo nuostatas.
Jums nereikia nustatyti gaminimo trukmes arba galios lygio.

/\ PERSPEJIMAS.
Visada naudokite mikrobanguy krosnelei tinkamus ir kars¢iui atsparius virtuves reikmenis.

1. Paspauskite mygtuka, kad atidarytumete
mikrobangy krosnelés dureles.

2. Padékite maistg sukamosios lekstes viduryje
ir uzdarykite dureles.

3. Paspauskite mygtuka Auto Cook (Automatinis

3 aw Auto Cook

gaminimas).
4. Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/
4 Didinti), kad pasirinktuméte norimg
. < OK > kategorija, tada paspauskite mygtuka OK
(Gerai).

. 1. Auto Cook (automatinis gaminimas)
. 2. Naminis desertas
5. Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/

Didinti), kad pasirinktuméte maisto produkty

tipa, tada paspauskite mygtuka OK (Gerai).

«  Daugiau informacijos zr. skyriy
JAutomatinis gaminimas programos
apradymas" psl. 24-28.

OK

&

START =
/+30s
B (3sec)

Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti/
Didinti), kad pasirinktumete maisto produkty
svorj, tada paspauskite mygtukg OK (Gerai).

«  Daugiau informacijos zr. skyriy
JAutomatinis gaminimas programos
aprasymas” psl. 24-28.

«  Priklausomai nuo pasirinkto meniu, gali
bUti prieinama tik viena svorio parinktis.

«  Naminis desertas nereikia pasirinkti
svorio.

Paspauskite mygtukg START/+30s

(Pradéti / +30s), kad pradétumeéte

Automatinis gaminimas.

«  Mikrobangy krosnelé gamins
maista pagal pasirinkta is anksto
suprogramuota nuostata.

«  Kai maisto gaminimas baigtas,
mikrobangy krosnelé 4 kartus pypteli,
o0 valdymo skydelyje rodomas laikrodis.
Po to priminimo apie pabaiga signalas
pypteli kas minute 3 kartus.
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Sioje lenteléje pateikiami kiekiai ir atitinkami nurodymai dél 18 uzprogramuoty valgio

gaminimo parinkéiy. Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai
/N PERSPEJIMAS. 4 Supjaustytos 2509 Nuplaukite ir nuvalykite morkas, supjaustykite
morkos apvaliais griezinéliais. Sudekite juos j stiklinj

Maista i$ krosnelés imkite muvédami virtuvines pirstines. dubenj su danggiu. [pilkite 30-45 ml

vandens. (2-3 valg. Saukst.) Pastatykite

inda sukamosios lékstes viduryje. Gaminkite
uzdenge. Baige gaminti, pamaisykite.
Programa tinka pjaustytoms morkoms,
kalafiory galvutéms ir grieztiniams kopustams.

Automatinis gaminimas programos aprasymas

1. Auto Cook (Automatinis gaminimas)

Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai . -
Palaukite 1-2 minuciy.
1 Pusgaminiai 350¢ |dékite maista j keramine lekSte ir uzdenkite o . L e
(@tvesinti) 450 ¢ mikrobangy krosnelés maistine plévele. &i 5 Zaliosios pupelés 250 g Nuplaukite ir nuvalykite zaligsias pupeles.

Tolygiai sudékite juos | stiklinj duben]

su dangciu. Jpilkite 30 ml (1 valg. Sauks.)
vandens, jei gaminate 250 g. Pastatykite
inda sukamosios lekstes viduryje. Gaminkite
uzdenge. Baige gaminti, pamaisykite.

programa tinka patiekalams is 3 sudedamuyjy
daliy (pvz., mésa su padazu, darzoves ir
garnyras: bulves, ryziai arba makaronai).
Palaukite 2-3 minuciy.

2 Vegetariskas 350¢g |dékite maistg j keramine lekSte ir uzdenkite Palaukite 1-2 minuciu.
maistas 450 g mikrobangy krosnelés maistine plévele. Si . . o . -
L : ) o ) 15 Nuplauk lykit tus. k
(atvesintas) programa tinka patiekalams is 2 sudedamujy £ Spinatal Og uplaukite ir nuvalykite Spinatus. sudekite

juos j stiklinj dubenj su dangciu. Vandens
nepilkite. Pastatykite indg sukamosios lekstes
viduryje. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti,
3 Brokoliai 2504 Nuplaukite ir nuvalykite brokoliy Ziedkocius. pamaisykite. Palaukite 1-2 minuciy.

Tolygiai sudeékite juos j stiklinj dubenj su
dangCiu. Jpilkite 30-45 ml vandens.
(2-3 valg. Saukst.) Pastatykite indg
sukamosios lekstes viduryje. Gaminkite
uzdenge. Baige gaminti, pamaisSykite.

daliy (pvz., makaronai su padazu arba ryziai
su darzovemis). Palaukite 2-3 minuciy.
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7 Kukuruzy 250 ¢ Nuplaukite ir nuvalykite kukurozy burbuoles
burbuolés ir sudekite j ovaly stiklinj indg. Uzdenkite
mikrobangy krosnelés maistine plévele ir
pradurkite plévele. Palaukite 1-2 minuciv.

Programa tinka brokoliams, pjaustytoms 8 Nuskustos 250 g Nuplaukite ir nuskuskite bulves, supjaustykite
cukinijoms, baklazanams, moliogams ir bulves vienodo dydzio griezinéliais. Sudekite juos |
paprikoms. Palaukite 1-2 minuciy. stiklinj dubenj su dangiu. |pilkite 45-60 m

(3-4 valg. Saukstus) vandens. Pastatykite
inda sukamosios lekstes viduryje. Gaminkite
uzdenge. Palaukite 2-3 minuciy.

24 Lietuviy kalba
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Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai Kodas Maistas Porcijos dydis Nurodymai
9 Rudieji ryziai 1259 Naudokite didel; stiklinj krosneléms skirta 15 Sviezios zuvies 300¢g Nuplaukite zuvj, jdékite j keramine lekste
(apvirti) inda su dangciu. |pilkite dvigubg kiekj Salto filé (2 vnt) ir apipilkite 1 valg. Saukstu citriny sulciv.
vandens (250 ml). Gaminkite uzdenge. Prie$ Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine
palikdami stoveti pamaisykite ir jberkite plévele. Pradurkite plévele. Pastatykite inda
druskos bei zoleliy. Palaukite 5-10 minuciy. ant sukamosios lekstés. Palaukite 1-2 minuciy.
10 Pilno grudo 1254 Naudokite didelj stiklinj krosneléms skirta 16 SvieZia lasisos 300¢g Nuplaukite Zuvj, jdékite | keramine IékSte
makaronai inda su dangciu. Jpilkite 1 | verdancio file (2 vnt) ir apipilkite 1 valg. Saukstu citriny sulciv.
vandens, Ziupsnelj druskos ir gerai Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine
iSmaisSykite. Gaminkite neuzdenge. Pries plévele. Pradurkite plévele. Pastatykite inda
palikdami stoveti pamaisykite, 0 po to ant sukamosios lekstés. Palaukite 1-2 minuciy.
nupilkite vandenj. Palaukite 1 minutes. . . ) o o
17 Sviezios 2504 Nuplaukite krevetes, jdékite j keramine lekste
11 Boliviné balanda 1259 Naudokite didelj stiklinj krosneléms skirta krevetes ir apipilkite 1 valg. Saukstu citriny sulciy.
inda su dangciu. |pilkite dvigubg kiekj Salto Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine
vandens (250 ml). Gaminkite uzdenge. Prie$ plévele. Pradurkite plévele. Pastatykite indg
palikdami stoveti pamaisykite ir jberkite ant sukamosios lekstes. Palaukite 1-2 minuciy.
druskos bei zoleliy. Palaukite 1-3 minuciy. . . . S
18 Sviezias 200 g |dékite Zzuvj | mikrobangy krosnelei pritaikytg
12 Bulgur 1259 Naudokite didelj stiklinj krosneléms skirta upetakis (1 zuvis) lekste. |berkite Ziupsnelj druskos, apipilkite
inda su dangciu. |pilkite dvigubg kiekj Salto 1 valg. Saukstu citriny sulCiy, jberkite zoleliy.
vandens (250 ml). Gaminkite uzdenge. Prie$ UZdenkite mikrobangy krosnelés maistine
palikdami stoveti pamaisykite ir jberkite plévele. Pradurkite plévele. Pastatykite inda
druskos bei zoleliy. Palaukite 2-5 minuciy. ant sukamosios lekstés. Palaukite 2 minutes.
13 Vistos krotinélé 300¢g Nuplaukite gabalélius ir jdékite | keramine
(2 vnt) lekste. Uzdenkite mikrobangy krosnelés
maistine plévele. Pradurkite plévele.
Pastatykite indg ant sukamosios lekstés.
Palaukite 2 minutes.
14 Kalakuto 3004 Nuplaukite gabalélius ir jdékite | keramine
krotinele (2 vnt) lekste. Uzdenkite mikrobangy krosneles
maistine plévele. Pradurkite plévele.
Pastatykite indg ant sukamosios lekstes.
Palaukite 2 minutes.
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Mikrobangy krosnelés naudojimas

Silumos palaikymo funkcijos naudojimas

Silumos palaikymo funkcija palaiko maisto $iluma, kol jis bus patiektas. Naudokite $ig funkcija,
kad iSlaikytuméte maistg Siltg, kol jis bus parengtas patiekti.
Pastaba : Funkcijos Keep Warm (Silumos palaikymas) laikas bus nurodomas kas 99 minuciy.

4 N
1 {5 Keep Warm
- J
4 N
» < >
- J
- <:> 2\
START 3
/+30s
\_ B (3sec) )
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/N PERSPEJIMAS.

1.

Paspauskite Keep Warm (Silumos palaikymas).

Paspauskite mygtuka < arba > (Mazinti /
Didinti), kad nustatytuméte norima nuostata.

Paspauskite START/+30s (Pradéti / +30 s).

. Noredami sustabdyti maisto Sildyma,
atidarykite dureles arba paspauskite
mygtuka STOP/Eco (Stabdyti / ekon.).

Nenaudokite $ios funkcijos, norédami pasildyti $alta maista. Sios kg tik pagaminto maisto

Silumos islaikymo programos.

Neuzdenkite dangteliais ar plastikine plévele.
Maista i$ krosnelés imkite moveédami virtuvines pirstines.
Paleidus Silumos palaikymo funkcijg, laiko nebegalima pakeisti.

Funkcijos ,Deodorization” (kvapy naikinimas) naudojimas

Naudokite Sig funkcijg pagamine kvapny maista arba kai krosnelés viduje susidaro daug duju.
Pirmiausia iSvalykite krosnelés vidy.

~ ™ 1. Pirmiausia paspauskite mygtuka
[% Deodorization Deodorization (Kvapy naikinimas),
tada paspauskite mygtuka
N -/ START/+30s (Pradéti / +30 s).
- N «  Kai operacua bus baigta krosnelé
O SUPYPSES.

START
/+30s

S B (3sec)

PASTABA.

«  Funkcijos ,Deodorization” (kvapy naikinimas) laikas bus nurodomas kaip 5 minutés. Jis
prailginamas 30 sekundziy, bet kada paspaudus mygtukg START/+30s (Pradéti / +30 s),
arba prailginamas ir sutrumpinamas 10 sekundZiy, bet kada paspaudus mygtuka Zemyn
arba Aukstyn.

«  Didziausia galima kvapy naikinimo trukme yra 15 minuciy
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Virtuveés reikmeny vadovas

UZrakto nuo vaiky naudojimas

Jusy mikrobangy krosneléje yra speciali vaiky saugos programa, leidzianti ,uzrakinti*
mikrobanguy krosnele, kad vaikai arba kiti neiSmanantys asmenys negaléty ja naudotis.

&

START
/+30s
A (3sec)

Garso signalo iSjungimas

Kad jjungtumeéte vaiky saugos

funkcija, nuspauskite mygtuka

START/+30s (Pradéti / +30 s) 3 sekundes.

«  Valdymo skydelis uzblokuojamas, o jo
ekrane rodoma ,L*.

Kad isjungtumete vaiky saugos funkcija, vel
palaikykite nuspaude START/+30s (Pradéti /
+305) 3 sekundes.

Norint gaminti maistag mikrobangy krosneléje, mikrobangos turi prasiskverbti j maista

neatspindetos ir nesugertos naudojamo indo.

Todeél virtuves reikmenis reikia rinktis atidziai. Jei virtuves reikmenys pazymeti kaip tinkami
naudoti mikrobangy krosnelése, tuo nereikia rupintis.

Pateiktoje lenteléje iSvardijamos jvairios virtuves reikmeny rosys ir parodoma, ar juos galima
naudoti mikrobangy krosneléje ir kaip naudoti.

Garso signalg galima bet kada iSjungti.

< >

Kad isjungtumete pypseéjima, paspauskite

mygtukus < ir > (Mazinti/Didinti) vienu metu.

Valdymo skydelyje rodoma OFF (iSjungta)
Kad veél jjungtumeéte pypsejimg, vél
paspauskite mygtukus < arba > (Mazinti /
Didinti) vienu metu.

Valdymo skydelyje rodoma On (jjungta).

Tinkami
Virtuvés reikmenys _naudotl Komentarai
mikrobangy
krosnelése
Aliuminio folija X Galima naudoti mazais kiekiais, siekiant
apsaugoti sritis nuo perkaitimo. Jei folija yra
per arti mikrobangy krosnelés sieneliy arba
naudojama per daug folijos, galimas elektros
lankas.
Skrudinimo leksté v/ Nesildykite ilgiau kaip 8 minutes.
Porcelianiniai ir moliniai v/ Porcelianas, keramika, glazGruoti moliniai indai
indai ir kaulinis porcelianas paprastai yra tinkami, jei
néra papuosti metalo apdaila.
Vienkartiniai netvirti v/ Tokiuose induose pakuojamas kai kuris Saldytas
poliesterio indai maistas.
Greito maisto pakuotée
. Polistireniniy v/ Gali boti naudojamos maistui Sildyti. Perkaitinus
puodeliy talpyklos polistirenas gali issilydyti.
«  Popieriniai X Gali uzsidegti.
krepSeliai arba
laikrasciai
«  Perdirbtas X Gali sukelti elektros lanka.
popierius arba
metalo apdaila
Stiklo dirbiniai
«  Krosnelés-virtuves 4 Galima naudoti, jei néra metalo apdailos.
reikmenys
. Perdirbtas X Gali sukelti elektros lanka.
popierius
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Valgio gaminimo vadovas

Plastikiniai

«  Talpyklos v/ Ypac jei tai kars€iui atsparus termoplastikas. Kai
kuriy kity rosiy plastikas aukstoje temperaturoje
gali deformuotis arba prarasti spalva.
Nenaudokite melamino plastiko.

«  Maistiné plévele v/ Galima naudoti drégmei sulaikyti. Neturéty liesti
maisto. BUkite atsargUs jg nuimdami, nes gali
pasirodyti karsti garai.

«  Saldiklio maiseliai /X Tik jei galima virti arba atsparus karsciui.
Neturéty boti sandarUs. Jei botina, pradurkite
Sakute.

Vaskinis arba riebalams v/ Gali buti naudojamas sulaikyti drégme ir

atsparus popierius apsaugoti nuo taskymosi.

v/ Rekomenduojama
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VX Naudoti atsargiai X Nesaugu

Mikrobangos

Mikrobangy energija prasiskverbia j maistg - jg pritraukia ir sugeria maiste esantis vanduo,
riebalai ir cukrus.

Mikrobangos privercia maisto molekules greitai judeéti. Greitas Siy molekuliy
judéjimas sukuria trintj, todél maistas jkaista.

Kulinarija

Virtuvés reikmenys, skirti valgio gaminimui mikrobangy krosneléje

Virtuves reikmenys suteikia galimybe mikrobangy energijai praeiti pro juos, kad boty
pasiektas didziausias veiksmingumas. Mikrobangas atspindi metalas, pvz., nertdijantysis
plienas, aliuminis ir varis, taciau jos gali prasiskverbti pro keramika, stiklg, porceliang ir
plastika, taip pat - pro popieriy ir medj. Todél maistas niekada neturi boti gaminamas
metalinivose induose.

Maistas, tinkamas gaminti mikrobangy krosneléje

Daugelio rusiy maistg, jskaitant Sviezias arba Saldytas darzoves, vaisius, makaronus, ryzius,
grudus, pupeles, Zuvj ir mésa, galima gaminti mikrobangy krosneléje. Padazai, saldus kremai,
sriubos, garuose virti pudingai, konservai ir salotos taip pat gali buti gaminami mikrobangy
krosneléje. Bendrai mikrobangy krosnelé puikiai tinka gaminti bet kurj maista, jprastai
ruoSiama ant dujinés viryklés. Pvz., sviesto arba Sokolado lydymas (zr. skyriy su patarimais ir
budais).

UZdengimas gaminant

Gaminant labai svarbu uzdengti maistg, nes iSgaraves vanduo pakyla gary pavidalu ir
prisideda prie gaminimo proceso. Maistg galima uzdengti skirtingais budais, pvz., keramine
lekste, plastikiniu dangteliu ar mikrobangy krosneléje tinkama naudoti maistine plévele.

Laukimo laikas
Baige gaminti maista, svarbus laukimo laikas, kad viso maisto temperatUra tapty vienoda.

28 Lietuviy kalba
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Saldyty darZoviy gaminimo vadovas

Naudokite tinkama stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu. Uzdenge gaminkite trumpiausiag
laikg - Zr. lentele. Toliau gaminkite norédami gauti pageidaujama rezultata.

Gamindami pamaisykite du kartus ir vieng karta - baige gaminti. Baigus gaminti, jberkite
druskos, zoleliy arba jdékite sviesto. Kol laukiate, uzdenkite.

Svieziy darzoviy gaminimo vadovas

Naudokite tinkama stiklinj karsciui atspary dubenj su dangciu. |pilkite 30-45 ml Salto vandens
(2-3 valg. Saukstus) kiekvienai 250 g porcijai, jei néra rekomenduojamas kitoks vandens
kiekis, Zr. lentele. Uzdenge gaminkite trumpiausia laika- Zr. lentele. Toliau gaminkite norédami
gauti pageidaujama rezultata. Vieng kartg pamaisykite gamindami ir vieng kartg baige
gaminti. Baigus gaminti, jberkite druskos, zoleliy arba jdékite sviesto. Laukimo metu uzdenkite
3 minutéms.

Patarimas: supjaustykite Sviezias darzoves | panasaus dydzio gabalélius. Kuo smulkiau

supjaustomos, tuo greiciau jos bus paruostos.

Maistas Porcijos dydis (g) Galia (W) Trukmé (min.)
Brokoliai 250 800 4-4%
500 7-7%
Nurodymai

Paruoskite panasaus dydzio Ziedelius. Stiebai turi boti nukreipti j
vidurj. Palaukite 3 minutes.

Briuseliniai kopUstai 250 ‘ 800 ‘ 5%-61
, =
Nurodymai =
|pilkite 60-75 ml (4-5 valg. Saukstus) vandens. Palaukite 3 minutes. =
QU
Morkos 250 | 800 | 4%-5 3
Nurodymai §
Supjaustykite morkas panasaus dydzio griezinéliais. Palaukite 3 g,_
minutes. )
. a
Ziedinis kopUstas 250 800 5-5%
500 8%-9
Nurodymai

Paruoskite panasaus dydzio ziedelius. Didelius ziedus perpjaukite
per puse. Stiebai turi buti nukreipti | vidurj. Palaukite 3 minutes.

Maistas Porcijos dydis (g) Galia (W) Trukmé (min.)
Spinatai 150 600 4%-5%
Nurodymai
|pilkite 15 ml (1 valg. Sauksta) Salto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.
Brokoliai 300 | 600 | 9-10
Nurodymai
|pilkite 30 ml (2 valg. Sauksta) Salto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.
Zirneliai 300 | 600 | 7%-8%
Nurodymai
|pilkite 15 ml (1 valg. Sauksta) Salto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.
Zaliosios pupelés 300 ‘ 600 ‘ 8-9
Nurodymai
|pilkite 30 ml (2 valg. Saukstg) Salto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.
Darzoviy misinys 300 ‘ 600 ‘ 7%-8%
(morkos / zirneliai / Nurodymai
kukurozai) Ipilkite 15 ml (1 valg. $auksta) $alto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.
Darzoviy misinys 300 | 600 | 89
(Kiny stiliaus) Nurodymai
Ipilkite 15 ml (1 valg. Sauksta) Salto vandens. Palaukite
2-3 minuciy.

Cukinijos 250 800 3%-4

Nurodymai

Supjaustykite cukinijas j griezinélius. Jpilkite 30 ml (2 valg.
Saukstus) vandens arba jdékite gabalélj sviesto. Gaminkite, kol
suminkstés. Palaukite 3 minutes.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_LT_210308.indd 29

Lietuviy kalba 29

17/3/2021 8:07:03 AM



Valgio gaminimo vadovas

RyZiy ir makarony gaminimo vadovas

RyZiai. Naudokite didelj stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dang€iu - gaminant ryziy
turis padvigubéja. Gaminkite uzdenge.
Baige gaminti pamaisykite pries palikdami pastoveti ir jberkite druskos arba
Zoleliy bei jdéekite sviesto.
Pastaba: pasibaigus gaminimo laikui ryZiai gali buti sugére ne visg vanden;.

Makaronai. Naudokite didel] stiklinj karsciui atspary duben. |pilkite verdancio vandens,
|berkite ziupsnj druskos ir gerai iSmaiSykite. Gaminkite neuzdenge.
Gamindami ir véliau kartais pamaisykite. Kol laukiate, uzdenkite, o paskui

nupilkite vanden;.

Maistas Porcijos dydis (g) Galia (W) Trukmé (min.)
Baklazanai 250 800 3%-4
Nurodymai
Supjaustykite baklazanus mazais griezinéliais ir apslakstykite
1 valgomuoju Saukstu citriny sulciy. Palaukite 3 minutes.
Porai 250 800 4%-5
Nurodymai
Supjaustykite porus j storus griezinélius. Palaukite 3 minutes.
Grybai 125 800 1%-2
250 3-3%
Nurodymai
Paruoskite mazus nesupjaustytus arba didesnius supjaustytus
grybus. Vandens nepilkite. Apslakstykite citriny sultimis.
Pagardinkite druska ir pipirais. Pries patiekdami nusausinkite.
Palaukite 3 minutes.
s Svoganai 250 | 800 | 5%-6
g' Nurodymai
§. Supjaustykite svogunus griezineliais arba perpjaukite per puse.
% Ipilkite tik 15 ml (1 valg. Sauksta) vandens. Palaukite 3 minutes.
° Pipirai 250 | 800 | 4%-5
§' Nurodymai
a Supjaustykite pipirus mazais gabaléliais. Palaukite 3 minutes.
Bulvés 250 800 4-5
500 7%-8"%
Nurodymai
Pasverkite nuskustas bulves ir supjaustykite | panasias dalis per
puse arba ketvirciais. Palaukite 3 minutes.
Ropé 250 800 5-5%
Nurodymai
Supjaustykite ropes mazais kubeliais. Palaukite 3 minutes.

30 Lietuviy kalba

Maistas Porcijos dydis (g) Galia (W) Trukmé (min.)
Baltieji ryziai 250 800 16-17
(apvirti) Nurodymai

|pilkite 500 ml Salto vandens. Palaukite 5 minutes.
Rudieji ryziai 250 | 800 | 2122
(apvirti) Nurodymai
|pilkite 500 ml $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Maiéyti ryziai 250 | 800 | 17-18
(ryZiai ir laukiniai Nurodymai
ryziai) Ipilkite 500 ml $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Maiéyti grodai 250 | 800 | 18-19
(ryziai ir grodai) Nurodymai
|pilkite 400 ml Salto vandens. Palaukite 5 minutes.
Makaronai 250 | 800 | 11-12
Nurodymai

|pilkite 1 000 ml karsto vandens. Palaukite 5 minutes.
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Sildymas

JUsy mikrobangy krosnelé pasildys maistg per daug trumpesnj laika nei tai uztrukty naudojant
jprastg virykle.

Kaip orientyra naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir Sildymo laika. Nurodant laikg
lenteléje laikoma, kad skysciai yra patalpos temperatiros (nuo +18 iki +20 °C), 0 atvésintas
maistas yra nuo +5 iki +7 °C temperaturos.

|Sdéstymas ir uzdengimas

Stenkités neSildyti dideliy gabaly, pvz., mesos kauly, - jie perkais ir i5dzius anksciau nei susils
vidurys. Mazy gabaléliy Sildymas bus daug sekmingesnis.

Galios lygiai ir maiSymas

Kai kurj maista galima pasildyti naudojant 800 W galia, o kitas turi boti Sildomas naudojant
600 W, 450 W arba net 300 W galia.

Rekomendacijas zr. lentelése. Apskritai yra geriau Sildyti maistg naudojant maza galia, jei
maistas trapus, yra didelis jo kiekis arba jei tikétina, kad jis labai greitai susils (pavyzdziui,
pyragéliai su mésa).

Noréedami geriausiy rezultaty, gerai iSmaisykite arba Sildydami apverskite maista. Kai
jmanoma, pries patiekdami pamaisykite dar karta.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kodikiy maista. Kad iSvengtumeéte staigaus skysCiy
uzvirimo ir galimo apsiplikymo, pries Sildydami, Sildymo metu ir pasilde pamaiSykite. Kol
laukiate, laikykite maista mikrobangy krosneléje. Rekomenduojama j skysCius jdéti plastikinj
Sauksta arba stikline lazdele. Stenkités maisto neperkaitinti (ir neislieti).

Patartina verciau nustatyti per trumpa gaminimo laikg ir véliau pridéti papildomo Sildymo
laiko, jei butina.

Sildymo ir laikymo laikas

Kai Sildote maistg pirma karta, naudinga pasizymeti naudota laikg - kad atsimintumete
ateityje.

Visada jsitikinkite, kad Sildytas maistas gerai susilo.

Baige Sildyti leiskite maistui trumpai pastovéti, kad temperatUra tapty vienoda.

Rekomenduojamas laukimo laikas po Sildymo yra 2-4 minutés, jei lenteléje nenurodytas kitoks
laikas.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kodikiy maista. Taip pat zr. saugos priemoniy skyriy.

Skysciy pasildymas

Kai krosnelé issijungia, visada leiskite maistui pastoveti bent 20 sekundziy, kad temperatira
tapty vienoda. Jei reikia, maiSykite Sildydami ir VISADA pamaiSykite pasilde. Siekdami iSvengti
staigaus uzvirimo ir galimo apsiplikymo, turétumeéte | gerimus jdeti Saukstg arba stikling
lazdele ir pamaisyti pries Sildant, Sildymo metu ir pasildzius.

Kodikiy maisto Sildymas

Kodikiy maistas

Sudékite j gilig keramine lekste. Uzdenkite plastikiniu dangciu. Pasilde gerai iSmaisykite!
Pries patiekdami leiskite pastovéti 2-3 minutes. ISmaiSykite dar karta ir patikrinkite
temperatUra.

Patartina, kad kodikiui tiekiamo maisto temperatura boty 30-40 °C.

Kudikiy pienas

Supilkite pieng j sterily stiklinj buteliuka. Sildykite neuzdengta. Niekada kidikio buteliuko
nesildykite su zinduku, nes perkaites buteliukas gali sprogti. Gerai suplakite prie$ palikdami
pastoveti ir dar kartg pries patiekdami! Pries duodami pieng arba maistg kodikiui, visada
atidziai patikrinkite jo temperatUra. Patartina, kad pieno temperatura boty apie 37 °C.

Pastaba:

Kudikiy maistg reikia tikrinti ypac atidziai, kad buty iSvengta nudegimuy. Kaip Sildymo
rekomendacijas naudokite tolesnéje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme.
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Valgio gaminimo vadovas

Skys€iy ir maisto pasildymas

Kaip Sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme.

Maistas

Porcijos dydis Galia (W) Trukmé (min.)

Maistas Porcijos dydis Galia (W) Trukmé (min.)
Gérimai (kava, arbata 150 ml (1 puodelis) 800 1-1%
ir vanduo) 250 ml (1 bokalas) 1%-2
Nurodymai

|pilkite | puodelj ir Sildykite neuzdengta. Pastatykite puodelj /
didelj puoduka sukamosios lekstés viduryje. Palikite reikiama
laikg stoveti mikrobangy krosneléje ir gerai iSmaisykite. Palaukite
1-2 minuciy.

Patiekalas lekstéje
(atvésintas)

35049 600 5%-6%

Nurodymai

Sudeékite i$ 2-3 atvesinty daliy sudaryta patiekalg j keraminj inda.
Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine plévele. Palaukite 3
minutes.

Kudikiy maisto ir pieno pasildymas
Kaip Sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galingumus ir trukme.

Sriuba (atvésinta)

2509 800 3-3%

Maistas

Porcijos dydis Galia (W) Laikas

Nurodymai

Supilkite j gilig keramine lékSte. Uzdenkite plastikiniu dang€iu.
Pasilde gerai iSmaisykite. Pries patiekdami pamaisykite dar karta.
Palaukite 2-3 minuciy.

Troskinta mésa / Zuvis
(atvésinta)

3509 600 5%-6"%

Kudikiy maistas
(darzoveés ir mésa)

190 ¢ 600 30 sekundziy

Nurodymai

Sudeékite | gilig keramine lékste. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti,
pamaiSykite. Pries patiekdami, gerai ismaisykite ir atidziai
patikrinkite temperatUra. Palaukite 2-3 minuciy.

Nurodymai

Sudékite troskintg mésa / zuvj | gilig keramine lékste. Uzdenkite
plastikiniu dang¢iu. Sildydami kartais pamaisykite ir dar karta
pries palaikydami ir patiekdami. Palaukite 2-3 minuciy.

Makaronai su padazu
(atveésinti)

3504 600 4%-5%

Nurodymai

Sudékite makaronus (pvz., spagecius arba kiausiniy makaronus)
| plokscia keramine lekste. Uzdenkite mikrobangy krosneles
maistine plévele. Pries patiekdami ismaiSykite. Palaukite 3
minutes.

|daryti makaronai su
padazu (atveésinti)

3504 600 5-6

Nurodymai

Makaronus su jdaru (pvz., raviolius, virtinukus) sudekite | gilig
keramine lekste. Uzdenkite plastikiniu dangciu. Sildydami kartais
pamaisykite ir dar kartg prie$ palaikydami ir patiekdami. Palaukite
3 minutes.

Kudikiy koseé (grodai,
pienas ir vaisiai)

190 g 600 20 sekundziy

Nurodymai

Sudeékite | gilig keramine lékste. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti,
pamaisykite. Pries patiekdami, gerai ismaisykite ir atidziai
patikrinkite temperatUra. Palaukite 2-3 minuciy.

Kudikiy pienas

100 ml 300 30-40 sek.
200 ml nuo 50 sek.iki 1
min.
Nurodymai

Gerai iSmaiSykite arba suplakite ir supilkite | sterily stiklinj
buteliuka. Pastatykite sukamojo disko viduryje. Gaminkite
neuzdenge. Gerai suplakite ir palikite bent 3 minutéms. Prie$
patiekdami gerai suplakite ir patikrinkite temperaturg. Palaukite
2-3 minuciy.
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Neautomatinis atSildymas Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.)
Mikrobangos yra puikus bidas atéildyti uzsaldyta maista. Mikrobangos $velniai atsildo Paukstiena

uzSaldyta maista per trumpa laikotarpj. Tai gali boti puikus privalumas, jei pasirodo netikéty Vistienos gabaléliai 500 g (2 vnt) 180 W 14%-15%
SVECIU. Neiddarinéta vista 900 g 180 W 28-30

Saldyta paukstiena prie$ gaminant turi boti kruopsciai atitirpinta. Pasalinkite visus metalinius

raiStelius ir pakavimo medziagas, kad galéty nubegti atitirpes skystis.

Saldytg maista jdékite j inda be dangcio. Praéjus pusei laiko apverskite, iSleiskite visg skystj ir

kuo greiciau isdarinékite mesa.

Kai kada patikrinkite maista norédami jsitikinti, kad jis Siltas.

Jei mazesnes ir plonesnés uzsaldyto maisto dalys pradeda Silti, jas atsildant galima apvynioti

mazais aliumininés folijos lapais.

Jei pradeda Silti iSorinis paukstienos pavirsius, nutraukite tirpinima ir pries tesdami leiskite 20

minuciy pastoveti.

Palikite stoveti Zuvj, mésa ir paukstiena, kad iki galo atSilty. Laukimo iki visisko atsilimo laikas

priklausys nuo atsildomo maisto kiekio. Zr. toliau pateikta lentele.

Patarimas: plokscio pavidalo maistas atSyla geriau nei storo pavidalo, 0 mazesni Kiekiai -
greitiau nei dideli. Atsiminkite $] patarima Saldydami ir Sildydami maista.

Norédami atsildyti uzSaldyta maista, kurio temperatUra yra nuo -18 iki -20 °C, kaip vadova
naudokite pateiktg lentele.

Nurodymai

Pirmiausia sudékite vistienos gabalélius odele zemyn, 0 visg vistg -
krotinéle zemyn | plokscig keramine IékSte. Plonesnes dalis (sparnelius
ir galus) uzdenkite aliuminio folija. Apverskite praejus pusei atSildymo
laiko! Palaukite 15-40 minuciy.

Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.)
Mésa
Jautienos farsas 250 g 180 W 6%-7%
500 g 10-12
Kiaulienos kepsniai 250¢g 180 W 7%-8%
Nurodymai
|dékite meésa | ploks¢ia keramine lékste. Plonesnius krastus uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite praéjus pusei atSildymo laiko! Palaukite
5-25 minuciy.

Zuvis
Zuvies file 250 g (2 vnt) 180 W 6-7
400 g (4 vnt) 12-13

Nurodymai
Saldytg 7uvj sudékite plokscios keraminés lekstes viduryje. Plonesnes
dalis sudekite po storesnémis dalimis. Plonus galus uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite pragjus pusei atSildymo laiko! Palaukite
5-15 minuciy.

Vaisiai

Uogos 2504 180 W 6-7
Nurodymai
Paskleiskite vaisius ploksciame apvaliame stikliniame inde (didelio
skersmens). Palaukite 5-10 minuCiy.

Duona

Bandeles (kiekviena 2 vnt. 180 W %h-1

apie 50 q) 4 vnt. 2-2%

Skrudinta duona / 250 g 180 W 4%-5

sumustinis

Vokiska duona 500 g 180 W 8-10

(kVietiniai + Nurodyma]

ruginiai miltai)

ISdeliokite bandeles arba duong ratu ant popierinio ranksluoscio
sukamosios lekstes viduryje. Apverskite praéjus pusei atsildymo laiko!
Palaukite 5-20 minuciy.
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Valgio gaminimo vadovas

Gedimy diagnostika ir informacijos kodai

Patarimai ir gudrybés

Gedimy diagnostika

Susicukravusio medaus lydymas

20 g susicukravusio medaus sudékite | maza gily stiklinj inda.
Pakaitinkite 20-30 sekundziy, naudodami 300 W galig, kol medus issilydys.

Drebuciy lydymas

Sausus drebuciy gabalus (10 g) 5 minutéms sudekite | Salta vanden.
Sausus drebucius sudekite | mazg stiklinj kars¢iui atspary dubeni.
Kaitinkite 1 minute, naudodami 300 W galig. Kai istirps, ismaisykite.

Glajaus gaminimas (pyragams ir dideliems tortams)

SumaiSykite greitai paruoSiama glajy (mazdaug 14 g) su 40 g cukraus ir 250 ml Salto vandens.
Gaminkite neuzdenge stikliniame karsciui atspariame dubenyje nuo 3% iki 4% min., naudodami
800 W galig, kol glajus taps skaidrus. Gamindami du kartus pamaisykite.

Uogienés gaminimas

600 g vaisiy (pavyzdziui, uogy misinj) sudeékite j tinkamo dydzio stiklinj karsciui atspary
dubenj su dangciu. Jdékite 300 g uogieniy cukraus ir gerai iSmaiSykite. Gaminkite uzdenge
10-12 minuciy, pasirinke 800 W galia. Gamindami kelis kartus pamaiSykite. Sudékite tiesiai |
maZzus uogienés stiklainius su uzsukamais dangteliais. Palikite dangtelj 5 minutes.

Pudingo / kremo gaminimas

Sumaisykite pudingo mase su cukrumi ir pienu (500 ml), laikydamiesi gamintojy nurodymy,
ir gerai iSmaisykite. Naudokite tinkamo dydzio stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu.
Gaminkite uzdenge 6%-7% min., pasirinke 800 W galig. Gamindami kelis kartus pamaisykite.

Migdoly gabaléliy skrudinimas

Tolygiai paskleiskite 30 g migdoly gabaléliy vidutinio dydzio keraminéje lékstéje.
Kelis kartus pamaisykite, skrudindami 37%-4% min., pasirinke 600 W galig. Palikite 2-3
minutéms krosneléje. ISimdami movekite virtuvines pirstines!

ISkilus toliau nurodytiems keblumams, iSbandykite pateiktus sprendimus.

tinkamai nuspausti
mygtukuy.

pasaliniy medziagu.

Problema | Priezastis Sprendimas
Bendra
Nejmanoma Tarp mygtuky galéjo jstrigti Pasalinkite pasalines medziagas

ir bandykite dar karta.

Modeliams su jutikliniais
mygtukais: Krosnelés iSoringje
puseje yra drégmes.

Nuvalykite drégme nuo isorinio
pavirsiaus.

Jjungtas uzraktas nuo vaiky.

ISjunkite uzraktg nuo vaikuy.

Nerodomas laikas.

Nustatyta ,Eco” (energijos
tausojimo) funkcija.

ISjunkite ,Eco” funkcija.

Mikrobangy
krosnelé neveikia.

Netiekiamas maitinimas.

Uztikrinkite, kad buty tiekiamas
maitinimas.

Atidarytos durelés.

Uzdarykite dureles ir bandykite
dar karta.

Dureliy saugaus atidarymo
mechanizmas padengtas
pasaline medziaga.

Pasalinkite pasalines medziagas
ir bandykite dar karta.

Veikianti
mikrobangy
krosnelé iSsijungia.

Naudotojas atidaré dureles, kad
apversty maista.

Apverte maistg, vel paspauskite
mygtuka START/+30s
(Pradéti / +30 s), kad
jjungtumeéte krosnele.
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Problema Priezastis Sprendimas Problema Priezastis Sprendimas
Krosnelei veikiant Mikrobangy krosnelé gamino Jei mikrobanguy krosnelé gamino Veikimo metu Nepakanka erdves mikrobangy Vedinimui mikrobangy krosnelés
iSsijungia maistg ilgesnj laikg nei jprastai. | maistg ilgesnj laika, leiskite jai mikrobangy krosnelés vedinimui. priekyje ir galinéje dalyje
maitinimas. atvesti. krosnelés iSorine numatytos oro jleidimo /
Neveikia ventiliatorius. Paklausykite, ar veikia pusé pernelyg Isleidimo angos. Palikite gaminio
ventiliatorius. |kaista. montavimo vadove nurodytus
— - — — atstumus.
Méginama jjungti mikrobangy |dékite | mikrobangy krosnele - - — -
krosnele nejdéjus j ja maisto. maisto. Ant mikrobangy krosnelés Nuimkite nuo mikrobangy
— — - padéta daiktu. krosnelés visus daiktus.
Nepakanka erdvés mikrobangy Vedinimui mikrobangy krosnelés : — - -
krosnelés vedinimui. priekyje ir galinéje dalyje Nelmanqmq A Tarp durehg ir m|kropangu A Nuvaly&te m!krobangu krosnele,
numatytos oro jleidimo / tinkamai atidaryti krosnelés vidaus jstrigo maisto tada atidarykite dureles.
i$leidimo angos. dUrE”U. likuciy.
Palikite gaminio montavimo Netinkamai Mikrobangy krosnelé neveikia, |dékite vieng mikrobangoms
vadove nurodytus atstumus. Sildomas maistas gaminama per daug maisto arba | atspary puodelj vandens ir
Prie to paties lizdo prijungti keli | Mikrobangy krosnelei reikia naudojant ,Warm* naudojami netinkami virtuves paleiskite krosnele 1-2 minutéms,
kigtukai. numatyti viena atskira lizda. (pasildymo) reikmenys. kad jsitikintumeéte, kad vanduo
— —— — — - - funkcija. yra Sildomas. Jdekite maziau
Pasgwsﬁq Pokgtelej|mas paswgwsvta, JE! Nenaudgk{te sandamg Falpyvklu, . maisto i paleiskite funkcija dar
pok§te|ej|mas, gamma_mas ma|stas_ uzdarpje nes_ g_am_wnmo _metu |ss_|p|euant u karta. Naudokite inda su plokéciu
0 mikrobanguy pakuotéje ar naudojamas indas turiniui jos gali sprogti. dugnu.
krosnelé neveikia. su dangteliu. = - . — — —
Neveikia Gaminama per daug maisto. |dékite maziau maisto ir
atitirpinimo paleiskite funkcijg dar karta.
funkcija.

Vidaus apsvietimas
yra neryskus arba
nejsijungia.

Durelés ilgg laikg buvo paliktos
praviros.

Vidiné lemputé gali iSsijungti
automatiskai, jei suaktyvinta
JEco” funkcija. Uzverkite ir dar
kartg atverkite dureles arba
paspauskite mygtuka STOP/Eco
(Stabdyti / ekon.).

Vidiné lemputé padengta
pasaline medziaga.

Nuvalykite mikrobangy krosneles

vidy ir patikrinkite dar karta.
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Gedimy diagnostika ir informacijos kodai

Problema

Priezastis

Sprendimas

Problema

Priezastis

Sprendimas

Gaminimo
metu pasigirsta
pypteléjimas.

Jei naudojama Automatinis
gaminimas funkcija, pypteléjimas
reiSkia, kad atitirpinant atéjo
laikas apversti maista.

Apverte maistg, vel paspauskite
mygtuka START/+30s (Pradéti /
+30s), kad vél jjungtumete
krosnele.

Kinta rySkumas
mikrobangy
krosnelés viduje.

RySkumas keiciasi priklausomai
nuo i5einamosios galios pokyciy
pagal naudojama funkcija.

ISeinamosios galios pokyciai
gaminimo metu néra gedimas.
Tai néra mikrobangy krosnelés
gedimas.

Mikrobangy
krosnelé stovi
nelygiai.

Mikrobangy krosnelé pastatyta
ant nelygaus pavirsiaus.

|sitikinkite, kad mikrobangy
krosnelé pastatyta ant lygaus ir
tvirto pavirsiaus.

Gaminimas baigtas,
bet ventiliatorius
vis dar veikia.

Mikrobangy krosnelei isvedinti
ventiliatorius vis dar veikia apie
3 minutes po maisto gaminimo.

Tai néra mikrobangy krosnelés
gedimas.

Maisto gaminimo
metu krosneléje
kibirksciuoja.

Su mikrobangy krosnelés /
atitirpinimo funkcija naudojami
metaliniai indai.

Nenaudokite metaliniy indy.

Sukamoji Ieksté

Prijungus
maitinima,
mikrobangy
krosnelé pradeda
veikti i$ karto.

Netinkamai uzdarytos durelés.

Uzdarykite dureles ir patikrinkite
dar karta.

Besisukdama
sukamoji lekste
iSeina is savo vietos
arba nustoja suktis.

Néra sukamojo ziedo arba jis
netinkamai jstatytas.

|statykite sukamajj Ziedg, tada
bandykite dar karta.

Mikrobangy
krosnelé skleidzia
elektros iskrovas.

Maitinimas arba maitinimo
lizdas netinkamai jzemintas.

Uztikrinkite, kad maitinimas ir
maitinimo lizdas buty tinkamai
jzeminti.

Besisukdama
sukamoji lekste
kliona.

Sukamasis ziedas netinkamai
|statytas, Sildoma per daug
maisto arba indas yra per didelis
ir palie€ia krosnelés vidaus
sieneles.

Sumazinkite maisto kiekj ir
nenaudokite per dideliy indy.

2. Produreliy
plysi
skleidziami
garai.

3. Vanduo lieka
mikrobangy

krosneléje.

1. Varva vanduo.

Kai kuriais atvejais gali buti
vandens ar gary, priklausomai
nuo maisto. Tai néra mikrobangy
krosnelés gedimas.

Leiskite mikrobangy krosnelei
atvesti, tada nuvalykite jg sausu
ranksluosciu.

Sukdamasis
sukamasis ziedas
barska ir skleidzia
triukSma.

Mikrobangy krosnelés apacioje
jstrigo maisto likuciy.

Pasalinkite mikrobangy krosnelés
apacioje jstrigusius maisto
likucius.
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Problema

Priezastis

Sprendimas

Mikrobangy krosnelé

Mikrobangy
krosnelé nesildo.

Atidarytos durelés.

Uzdarykite dureles ir bandykite
dar karta.

|Silimo metu
skleidziami domai.

Naudojant mikrobangy krosnele
pirma karta, domai gali buti
skleidziami i$ kaitinamyjy
elementy.

Tai néra gedimas, po
2-3 mikrobangy krosnelés
paleidimo domai turéty isnykti.

Ant kaitinamuyjy elementy yra
maisto.

Leiskite mikrobangy krosnelei
atvesti, tada pasalinkite maistg
nuo kaitinamyjy elementy.

Naudojant
mikrobangu
krosnele jauc¢iamas
degésiy ar plastiko
kvapas.

Naudojami plastikiniai arba
kars€iui neatsparus indai.

Naudokite stiklinius aukstai
temperatUrai atsparius indus.

IS mikrobangy
krosnelés vidaus
jauciamas blogas

Viduje prilipo maisto liku€iy arba
iSsilydziusio plastiko.

Jjunkite gary funkcijg ir
nuvalykite sausa Sluoste.
Norédami greiciau pasalinti

krosnelé netinkamai
gamina maista.

atidaromos mikrobangy
krosnelées durelés.

kvapas. kvapa, jdekite | vidy citrinos
griezinélj ir jjunkite mikrobangy
krosnele.

Mikrobangy Gaminimo metu daznai Jei daznai atidarinésite dureles,

temperatUra krosneleés viduje
sumazeés ir tai turés jtakos maisto
gaminimui.

Netinkamai pasirinktos
mikrobangy krosnelés nuostatos.

Pasirinkite tinkamas mikrobangy
krosnelés nuostatas ir bandykite
dar karta.

Kepsnine ar Kiti priedai
netinkamai jstatyti.

Tinkamai jstatykite priedus.

Naudojami netinkamo tipo ar
dydzio indai.

Naudokite tinkamus indus su
ploksciais dugnais.

Informacinis kodas

Informacinis kodas Priezastis Sprendimas
Nuvalykite klavisus ir patikrinkite, ar ant
Valdymo pavirsiaus Salia klaviso néra vandens. Jei
-do mygtukai yra problema pasikartoja, isjunkite mikrobangy
paspausti ilgiau krosnele 30 sekundziy ir bandykite nustatyti jg
kaip 10 sekundZiy. | i$ naujo. Jei pranesimas pasikartoja, kreipkités j
vietos SAMSUNG klienty aptarnavimo centra.
PASTABA.

Jei Siuvo sprendimu nepavyksta iSspresti problemos, kreipkités j vietos SAMSUNG klienty

aptarnavimo centra.
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Techninés specifikacijos

Atmintiné

SAMSUNG visada siekia tobulinti savo gaminiy kokybe. Konstrukcijos specifikacijos ir Sie
naudotojo nurodymai gali boti pakeisti nejspéjus.

Modelis

MS23A7118A

Maitinimo Saltinis

230V ~ 50 Hz AC

El. energijos suvartojimas
Didziausia galia
Mikrobangos

1150 W
1150 W

ISéjimo galia

100 W /800 W - 6 lygiai (IEC-705)

Eksploatavimo daznis

2450 MHz

Matmenys (P x A x G)
ISore
Krosnelés vidus

489 x 275 x 346 mm
330 x 211 x 324 mm

TUris 23 litrai
Svoris
Grynasis Apie 13,7 kg
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SAMSUNG

Informuojame, kad ,Samsung” garantija netaikoma paslaugy skambuciams, siekiant issiaiskinti gaminio veikima, suremontuoti netinkama jrengima arba atlikti jprastg valyma ar prieziora.
TURITE KLAUSIMU AR PASTABUY?
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Drosibas noradijumi

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM

UZZINAM.

BRIDINAJUMS: ja durtinas vai to blives ir bojatas, krasni

nedrikst darbinat, lidz to nav salabojusi zinoSa persona.

BRIDINAJUMS: tikai zinoSas personas drikst veikt

apkopes vai remonta darbibas, kas paredz nonemt

kadu pret mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosu

parsegu; pargjiem Sis darbs ir bistams.

BRIDINAJUMS: skidrumus un citus partikas produktus

nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.

BRIDINAJUMS: bérni drikst izmantot krasni bez

uzraudzibas tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi

noradijumi par krasns drosu lietoSanu un vini izprot

briesmas, kas var rasties krasns nepareizas lietosanas

del.

ST ierice ir paredzéta izmantos$anai tikai majsaimnieciba,

un to nav paredzets izmantot:

« personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas
lidzigas darba telpas;

« saimniecibas ékas;

« klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas
lldzigas dzivojamajas telpas;
« naktsmitném lidzigas telpas.
lzmantojiet tikal piederumus, kas ir piemeroti lietosanai
mikrovilnu krasnis.
Sildot édienu plastmasas vai papira iepakojumos,
verojiet krasni, jo ir iespejama aizdegsanas.
Mikrovilnu krasns ir paredzeta partikas un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavesana un
spilventinu, Cibu, suk|u, mitru dranu u. tml. uzsildiSana
var izraisit traumu, aizdegsanas vai ugunsgreka risku.
Ja no ierices paradas (izplatas) dumi, izsleédziet vai
atvienojiet ierici un turiet durtinas aizvertas, lai
noslapétu jebkadas liesmas.
Dzerienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavetu varisanos, tapec uzmanieties, nemot ara
trauku.
Lai izvairitos no apdegumiem, zidainu partikas pudelisu
un partikas burcinu saturs pirms zidaina barosanas
Jasamaisa vai jasakrata un japarbauda ediena vai
dzéeriena temperatUra.

MS23A7118 AK_BA_DE68-04660S-00_LV_210308.indd 3
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Drosibas noradijumi

Olas ar caumalu un veselas, cieti novaritas olas nedrikst
sildit mikrovilnu krasnis, jo tas var eksplodét pat pec
mikrovilnu krasns izslégsanas.

Requlari tiriet krasni un satiriet visus partikas produktu
parpalikumus.

Nepareiza krasns tirisana var izraisit virsmas
nolietosanos, kas savukart var nelabveligi ietekmeét
ierices darbmuzu un, iespejams, radit bistamu situaciju.
lerici ir paredzets izmantot tikai iebuveta veida. lerici
nedrikst ievietot skapi.

Edieniem un dzérieniem paredzéti metaliskie trauki nav
piemeroti izmantosanai, gatavojot ar mikrovilniem.
Jaievero piesardziba, lai trauku iznemsanas laika netiktu
parvietota rotéjosa pamatne.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici nedrikst tirit ar udens struklu.

lerice nav paredzeta uzstadisanai automasinas,
autofurgonos un lidzigos transportlidzeklos.

4 LatvieSu

ST ierice nav paredzéta personam (taja skaita bérniem) ar
fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, ar pieredzes
vai zinasanu trokumu, ja vien persona, kas atbildiga

par vinu drosibu, nav sniegusi instrukcijas par ierices
izmantosSanu.

Berni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar iekartu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem,
vai ar pieredzes vai zinasanu trukumu, ja vien SIs
personas tiek atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas
izmantot So iekartu drosa veida un apzinas iespejamos
apdraudéjumus.

Berniem nedrikst atlaut rotalaties ar iekartu. lekartas
tirisanu vai lietotaja veiktu apkopi nedrikst veikt berni
bez uzraudzibas.

Péc uzstadiSanas iericei jalauj partraukt savienojumu

ar elektrotiklu. Lai partrauktu savienojumu, padariet
spraudni pieejamu vai iestradajiet sledzi lauka
elektroinstalacija saskana ar elektroinstalacijas
noteikumiem.
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Ja stravas vads ir bojats, lai noverstu iespéjamas
briesmas, ta nomaina javeic razotajam, tehniskas
apkopes centra parstavim vai lidzvertigi kvalificetai
personai.

ST krasns janovieto pareiza virziena un augstuma, lai
varetu viegli piek|ut tas iekSpusei un vadibas pogam.
Pirms krasns pirmas lietosanas reizes krasns 10 minotes
jadarbina ar taja ievietotu trauku ar udeni, un tikai tad
varat sakt izmantot krasni.

Ja krasns rada neparastu skanu, izdala deguma smardu
vai dUmus, nekavejoties atvienojiet barosanas kabela
spraudni un sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas
dienestu.

BRIDINAJUMS: lietojot krasni apvienotaja rezima, tas
raditas temperaturas del berni drikst izmantot krasni
tikai pieauguso uzraudziba.

LietoSanas laika ierice sakarst. Rikojieties uzmanigi, lai
nepieskartos sildelementiem krasns iekSpuse.
BRIDINAJUMS: lietosanas laika pieejamas dalas var
sakarst. Uzraugiet, lai mazi bérni netuvojas iericei.

Krasns durtinu stikla tirisanai nelietojiet raupjus un
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo
tie var saskrapét virsmu un izraisit stikla saplisanu.
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

BRIDINAJUMS: pirms lampinas mainas noteikti izslédziet
ierici, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena riska.
Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS: lietosanas laika ierice un tas pieejamas
dalas sakarst.

Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos sildelementiem.
Berni vecuma lidz 8 gadiem nedrikst atrasties ierices
tuvuma, ja vien netiek pastavigi uzraudziti.

UZMANIBU: gatavosanas process ir jauzrauga. Istermina
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

lerices darbibas laika tas durtinas vai citas pieejamas
Virsmas var sakarst.

LatvieSu 5
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Drosibas noradijumi

lerices darbibas laika tas tuvuma esosas virsmas var
Specigi sakarst.

Lietosanas laika ierices virsmas sakarst.

lerici nav paredzets darbinat ar aréjo taimeri vai
atsevisku talvadibas pults sistemu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, manu vai garigiem traucejumiem,
val ar pieredzes vai zinasanu trukumu, ja vien SIs
personas tiek atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas
izmantot So iekartu drosa veida un apzinas iespgjamos
apdraudéejumus. Berniem nedrikst atlaut rotalaties ar
iekartu. Tirisanu un apkopi drikst veikt bérni, kas vecaki
par 8 gadiem un kas tiek uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas vadu berniem, kas jaunaki par 8
gadiem, neaizsniedzama vieta.

6 LatvieSu

Visparéja drosiba

Jebkadu ierices parveidosanu vai remontu drikst veikt tikai kvalificéts darbinieks.
Nesildiet mikrovilnu krasni partikas produktus vai skidrumus slégtos traukos.

Netiriet krasni ar benzinu, atSkaiditaju, tvaika tiritaju vai augstspiediena tiritaju.
Neuzstadiet krasni lidzas silditajam vai ugunsnedroSiem materialiem, mitras, ellainas vai
puteklainas vietas, ka ari vietas, kas paklautas tiesai saules gaismas vai Udens iedarbibai, un
vietas, kur var rasties gazes noplude, ka ari uz nelidzenas virsmas.

STkrasns ir pareizi jaiezemé saskana ar vietéjiem un valsts normativiem.

Regulari ar sausu draninu notiriet no stravas kontaktdaksas terminaliem un
kontaktpunktiem visus sveskermenus.

Neraujiet, parlieku nelokiet stravas vadu un nenovietojiet smagumus uz ta.

Ja radusies gazes noplude (propana gazes, dabasgazes u.c.), nekavejoties izvediniet telpu.
Nepieskarieties stravas vadam.

Nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.

Neizslédziet krasni, atvienojot barosanas kabela spraudni krasns darbibas laika.
Neievietojiet taja pirkstus vai sveSkermenus. Ja krasni ir iekluvusi sveSkermeni, atvienojiet
barosanas kabeli un sazinieties ar vietéjo Samsung klientu apkalposanas dienestu.
Nepaklaujiet krasni parmérigam spiedienam un triecieniem.

Nenovietojiet krasni uz trausliem priekSmetiem.

Parliecinieties, ka sienas kontaktligzdas spriegums, frekvence un stravas specifikacijas
atbilst izstradajuma specifikacijam.

Ciesi iespraudiet stravas kontaktdaksu sienas kontaktligzda. Neizmantojiet vairaku spraudnu
adapterus, pagarinatajus vai elektroenergijas transformatorus.

Neaizakejiet stravas vadu uz metala priekSmetiem. Parliecinieties, ka barosanas kabelis
atrodas starp novietotajiem priekSmetiem vai aiz krasns.

Neizmantojiet bojatu stravas kontaktdaksu, stravas vadu vai valigu sienas kontaktligzdu. Ja
radusies stravas kontaktdaksas vai stravas vada bojajumi, sazinieties ar vietéjo Samsung
tehniskas apkopes centru.

Nelejiet un nesmidziniet udeni uz krasns.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns, tas iekSpusé un uz krasns durtinam.

Nesmidziniet uz krasns virsmas atri iztvaikojosas vielas, pieméeram, insekticidu.
Neglabajiet krasni ugunsnedrosus materialus. Ta ka alkohola izgarojumi var saskarties ar
krasns karstajam dalam, esiet ipasi uzmanigi, sildot édienus vai dzérienus, kuru sastava ir
alkohals.

Bérni var nejausi uzskriet durtinam virsu vai ievert tajas pirkstus. Raugieties, lai durtinu
atversanas vai aizversanas laika krasnij netuvotos bérni.
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Bridinajums par mikrovilpiem Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns darbibas laika

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu varisanos, tapéc vienmér
uzmanieties, nemot ara trauku. Vienmér péc krasns izslégsanas laujiet Skidrumam
nostaveties vismaz 20 sekundes. Ja nepieciesams, sildisanas laika samaisiet skidrumu.
Vienmeér samaisiet skidrumu péc sildisanas.

Applaucesanas gadijuma izpildiet Sis pirmas palidzibas instrukcijas:

1. Applaucéto kermena dalu iemérciet auksta udeni uz vismaz 10 minotem.

2. Parklajiet ar tiru, sausu parsienamo materialu.

3. Neuzklajiet kremus, ellas vai losjonus.

Lai izvairitos no paliktna vai restiSu bojajumiem, neievietojiet paliktni vai restites Udent
uzreiz péec tam, kad tas ir tikusas izmantotas ediena gatavosanai.

Neizmantojiet krasni taukainu produktu cepSanai, jo krasni ievietotas ellas temperatiru nav
iespejams kontrolet. Tas vari izraisit peksnu karstas ellas parvarisanos.

So drosibas noradijumu neieverosanas gadijuma varat tikt paklauts parliekai mikrovilnu

energijas iedarbibai.

« Nedarbiniet krasni ar atvértam durtinam. Neméginiet sagrozit blokesanas drosibas
elementus (durtinu fiksatorus). Neievietojiet nekadus priekSmetus blokesanas drosibas
atveres.

+  Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns durtinam un priek3€jo virsmu un
nelaujiet blivejuma virsmas uzkraties édiena vai tirisanas lidzek|a paliekam. Uzturiet
durtinas un durtinu blivéjuma virsmas tiras, pec gatavosanas tas noslaukot vispirms ar
mitru dranu un péc tam ar mikstu sausu dranu.

«  Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata. Izmantojiet to tikai pec tam, kad to ir salabojis
kvalificéts servisa tehnikis.

Svarigi: Krasns durtinam ir pareizi jaaizveras. Durtinas nedrikst but ieliektas, tam nedrikst
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Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns izmanto$anas laika bUt salauztas vai valigas enges, Ka ari durtinu blives un blivju virsmas nedrikst but
Izmantojiet tikai lietosanai mikrovilnu krasnis piemérotus piederumus. Neizmantojiet bojatas.

Z T I . « Jebkadas pielagosanas vai remonta darbibas drikst veikt tikai kvalificéts servisa
metaliskus traukus, traukus ar zelta vai sudraba rotajumiem, iesmus utt. o
Nonemiet iepakojumiem stieplites. Tie var izraisit dzirkstelosanu. tennikis.
Neizmantojiet krasni papira vai drébju zavésanai.
Mazakas ediena porcijas sildiet 1saku laiku, lai izvairitos no parsildisanas un édiena
piedegSanas.
Nenovietojiet stravas vadu un stravas kontaktdaksu Udens vai karstuma avotu tuvuma.
Lai izvairitos no eksplozijas riska, nesildiet krasni olas ar caumalu vai veselas, cieti novaritas
olas. Nesildiet hermeétiskus vai vakuuma iepakojuma traukus, riekstus ¢aumalas, tomatus utt.
Neparklajiet ventilacijas atveres ar audumu vai papiru. Tas var izraisit ugunsgreku. Krasns
var parkarst un automatiski izslegties un palikt izslegta, l1dz ta bus pietiekami atdzisusi.
Iznemot trauku no krasns, vienmer izmantojiet virtuves cimdus.
Sildisanas vidU vai péc tas samaisiet Skidrumu, un laujiet tam nostavéties vismaz
20 sekundes, lai noveérstu aizkavetu varisanos.
Atverot durtinas, staviet pietiekami liela attaluma no krasns, lai neapplaucétos ar karstu
gaisu vai tvaikiem.
Nedarbiniet tukSu krasni. DroSibas dé| krasns automatiski izslégsies uz 30 minOtém.
leteicams krasni vienmér atstat glazi ar odeni, lai absorbétu mikrovilnu energiju gadijuma,
ja krasns tiek nejausi iedarbinata.
Uzstadiet krasni saskana ar §is rokasgramatas noradijumiem. (Skatiet sadalu ,Mikrovilnu
krasns uzstadisana”)
leverojiet piesardzibu, piesledzot citas elektroierices kontaktligzdas krasns tuvuma.

Latviesu 7
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Drosibas noradijumi

lerobeZota garantija

Samsung pieprasis remonta samaksu par piederuma nomainu vai kosmetiska defekta

noveérsanu, ja ierices vai piederumu bojajumi notikusi klienta vainas dél. Sis noteikums

attiecinams uz situacijam, kad:

« iebuktetas, saskrapétas vai salauztas durtinas, rokturis, aréjais panelis vai vadibas
panelis;

«  salauzts vai pazudis paliktnis, rotéjosa rinka vadotnes, savienotajs vai restites.

Izmantojiet So krasni tikai paredzetajiem mérkiem, ka aprakstits $aja lietosanas
rokasgramata. Saja rokasgramata noraditie bridinajumi un svarigakas drosibas instrukcijas
var neietvert visus iespéjamos apstak|us un situacijas. JUs esat atbildigi par pardomatu
ricibu, piesardzibu un uzmanibu krasns uzstadisanas, apkopes un izmantosanas laika.

Ta ka talak minétie lietoSanas noradijumi attiecas uz vairakiem modeliem, jusu mikrovilnu
krasns iezimes var mazliet atskirties no Saja rokasgramata aprakstitajam un uz mikrovilnu
krasni var attiekties ne visas bridinajuma zimes. Ja jums ir radusies kadi jautajumi vai
Saubas, sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru vai meklgjiet palidzibu un
informaciju tiessaisté vietne www.samsung.com.

Izmantojiet So krasni tikai édiena sildisanai. To paredzéts izmantot tikai majas. Nesildiet
nekada veida auduma izstradajumus un graudiem pilditus spilvenus. Razotajs neuznemsies
atbildibu par zaudéjumiem, kas radusies neatbilstigas vai nepareizas krasns izmantosana
del.

Lai izvairitos no krasns virsmas nolietoSanas un bistamam situacijam, vienmer uzturiet
krasns virsmu tiru.

Produktu grupas definicija

Izstradajuma pareiza likvidésana
(Attiecas uz nolietotam elektriskam un elektroniskam iericém)

Sis produkts ir 2. grupas B klases ISM ierice. 2. grupa ietverts viss ISM aprikojums, kas ar
noluku rada un/vai izmanto radiofrekvences energiju elektromagnétiska starojuma forma
materialu apstradei, ka arf EDM aprikojums un loka metinasanas aprikojums.

B klases aprikojums ir piemérots izmantosanai majas un iestadés ar tieSu zemsprieguma

stravas padeves tiklu, kas apkalpo dzivojamas ekas.

8 LatvieSu

(Piemérojams valstis ar atseviskam savaksanas sistémam)

Sis Uz izstradajuma un ta piederumiem vai pievienotaja
dokumentacija izvietotais markejums norada, ka izstradajumu un

ta elektroniskos piederumus (piem., uzlades ierici, austinas, USB
kabeli) pec ekspluatacijas laika beigam nedrikst likvidét kopa ar
citiem sadzives atkritumiem. Lai nepielautu atkritumu nekontrolétas
likvidésanas raditu varbutéju kaitéjumu videi un cilveku veselibai,
[0dzam minétas ierices noskirt no citiem atkritumiem un disciplinéti
nodot pienacigai parstradei, ta sekmejot materialo resursu atkartotu
izmantosanu.

Lai uzzinatu, kur un ka minétas ierices iespejams nodot ekologiski
droSai parstradei, majsaimniecibam jasazinas ar izstradajuma
pardeveéju vai savu pasvaldibu.

lestadém un uznemumiem jasazinas ar izstradajuma piegadataju un
jaiepazistas ar pirkuma liguma nosacijumiem. Izstradajumu un ta
elektroniskos piederumus nedrikst nodot likvidésanai kopa ar citiem
iestazu un uznémumu atkritumiem.

Lai ieqUtu informaciju par Samsung saistibam attieciba uz vidi un iericei noteiktajam
obligatajam prasibam, piem., REACH, EEIA vai bateriju utilizacijas noteikumiem, apmekléjiet
vietni: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/
data/
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Uzstadisana

leklauts komplektacija

Papildpiederumi
Atkariba no iegadata modela komplektacija ir ieklauti vairaki papildpiederumi ar dazadu
pielietojumu.
4 . ™ 01 Rotéjosais rinkis janovieto mikrovilnu krasns
vidusdala.
¢ Rotéjosais rinkis balsta rotéjoso pamatni.
N J
4 ™\ 02 Rotejosa pamatne janovieto uz rotéjosa rinka
ar vidusdalu pie savienotaja.
¢ Rotéjosa pamatne ir galvena virsma
\_ Y, gatavosanai: to var viegli iznemt, lai
nomazgatu.
/\ UZMANIBU!

Nelietojiet mikrovilnu krasni bez rotéjosa rinka un rotéjosas pamatnes.

Pamata kronsteins (2)

@ @

Dekoréjuma turétajs (2)

Ng \\\W

Ng \\Wv

d S5
mw“ W-@@\

g SHY

Skrove (B tipa) (8)

Skrove (A tipa) (4)

MS23A7118 AK_BA_DE68-04660S-00_LV_210308.indd 9
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Uzstadisana

Mikrovilnu krasns uzstadisanas noradijumi

Mikrovilnu krasns uzstadisana

Siierice atbilst ES noteikumu prasibam.

lepakojuma un ierices utilizacija.

lerices iepakojumu var izmantot atkartoti.

Var izmantot talak noradito:

«  kartons;

«  polietilena pléve (PE);

«  CFC nesatuross polistirols (PS stingras putas).

Utilizéjiet Sos materialus atbildigi un saskana ar valsts noteikumiem.

Valsts iestadeés varat sanemt informaciju par to, ka atbildigi utilizet nolietotu sadzives tehniku.

Drosiba

lerici drikst pievienot tikai kvalificéts tehniskais specialists.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta lietosanai majsaimnieciba.

Ta jaizmanto tikai édiena pagatavosanai.

Lietosanas laika un péc tas ierice ir karsta.

Nemiet to vera, ja ierices tuvuma var nok|ut bérni.

Uzstadisana blakus parastai krasnij.

« Jamikrovilnu krasni ir paredzéts uzstadit blakus parastai krasnij, starp iericém janodroSina
pietiekami daudz vietas, lai noverstu parkarsanu, jo parmerigi augsta temperatora
dekoréjums var deformeéties; protams, ir rupigi jaievero parastas krasns razotaja uzstadisanas
noradijumi.

+ lebovetu mikrovilnu krasni nedrikst uzstadit virs parastas krasns — pretéja gadijuma parastas
krasns raditais karstais gaiss var negativi ietekmét mikrovilnu krasns dzesésanas sistemu.

Savienojums ar elektrotiklu

lerice japievieno elektrotiklam, kas atbilst valsts un vietéjiem noteikumiem.
Ja vélaties izveidot fiksetu savienojumu, barosanas linija ir jaievieto vairakpolu slédzis, kura
attalums starp kontaktiem ir vismaz 3 mm.

10 LatvieSu

Iznemiet no krasns visus iepakojuma
materialus. Uzstadiet rotéjoso rinki un rotéjoso
pamatni. Parliecinieties, ka rotéjosa pamatne
brivi griezas.

2. Mikrovilnu krasns ir janovieto ta, lai varétu
piek|ut kontaktligzdai.

/\ UZMANIBU!

Ja barosanas vads ir bojats, tas janomaina pret ipasu vadu vai mezglu, ko var nodroSinat
razotajs vai ta apkopes agents.

Lai gadatu par personisko drosibu, ievietojiet kabeli 3 tapu, 230 voltu un 50 Hz mainstravas
zeméta kontaktligzda. Ja Sis ierices stravas kabelis ir bojats, tas janomaina pret ipasu kabeli.
Neuzstadiet mikrovilnu krasni karsta vai mitra vieta, pieméeram, blakus tradicionalai

krasnij vai radiatoram. Ir jaievero krasns stravas padeves specifikacijas, un, ja izmantojat
pagarinataja kabeli, tam ir jaatbilst tam pasam standartam, kuram atbilst krasns
komplektacija ieklautais stravas kabelis. Pirms pirmas lietosanas reizes noslaukiet mikrovilnu
krasns iekSpusi un durtinu blives ar mitru dranu.
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Izméri Mikrovilnu krasns uzstadiSanas procedira
. 4 N 1. Nosakiet skapja garumu un atziméjiet
( Skapis viduspunktu.
A 50 mm
B 550 mm
VIDUSPUNKTS
C 560 mm (+8) mm
D 362 mm v §
E 50 mm \_ N ) g:
$<
7 850 mm ~ ™ 2. lzgrieziet 39. lapa ietverto Sablonu. 3
G 200 cm?
A A SDINNASNAIA
[ KREISA PUSE |
F E H
v v VIDUSPUNKTS
N J
4 ™ 3. Salagojiet Sablona labaja puse esoso
noradijumu “CENTRE MARK" (Viduspunkts) ar
G skapja viduspunktu.
™ g o  (adajiet, lai teksts “LEFT SIDE” (Kreisa
P N . puse) butu versts uz augsu.
Dekorgjums 5 4. Uz skapja atziméjiet skrovju atveru atrasanas
. vietas.
d A 381 mm ]
A B |596mm R E—:
L N Y
Rl
-
LatvieSu 11
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Uzstadisana

BUBSIPRISZN

12 LatvieSu

Pagrieziet Sablonu par 180 gradiem.
Noradijumu “CENTRE MARK” (Viduspunkts),
kas tagad atrodas Sablona kreisaja puse,
salagojiet ar skapja viduspunktu.

Uz skapja atziméjiet skrovju atveru atrasanas
vietas.

Izmantojot komplektacija ieklautas skroves

(A tipa), piestipriniet divus dekoréjuma

turétajus mikrovilnu krasns kreisaja un labaja

puse.

«  Parbaudiet uz kronsteiniem noradito
markejumu (L: pa kreisi, R: pa labi), lai
varétu tos piestiprinat pareizaja puse.

levietojiet mikrovilnu krasni skapi. Péc tam
salagojiet pamatnes kronsteinu atveres ar
4. un 7. darbiba minéto markéejumu.

10. Ar 3 mm urbi izveidojiet skapi caurumus,
kas paredzéti pamatnes kronsteinu
piestiprinasanai. Pec tam piestipriniet tos,
izmantojot komplektacija ieklautas skroves
(B tipa).

11. Piestipriniet dekoréjumu un péc tam
pievienojiet visus elektribas kabelus.
Parbaudiet, vai ierice darbojas pareizi.
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Apkope

Tirisana

Nomaina (remonts)

Regulari tiriet mikrovilnu krasni, lai nepielautu netirumu uzkrasanos uz mikrovilnu krasns
vai tas iekspuse. Tapat pieversiet ipasu uzmanibu durtinam, durtinu blivéjumam, rotéjosajai
pamatnei un rotéjosajam rinkim (tikai atbilstosiem modeliem).

Ja durtinas neatveras vai neaizveras bez aizkersanas, vispirms parbaudiet, vai durtinu blivées
nav sakrajusies netirumi. Izmantojiet ziepjudeni samitrinatu mikstu dranu, lai notiritu gan
mikrovilnu krasns iekSpusi, gan arpusi. Noslaukiet un rUpigi nozavejiet.

Lai notiritu piekaltusus traipus ar nepatikamu aromatu mikrovilnu krasns iekSpusé

1. Tuksa mikrovilnu krasni rotéjosas pamatnes vidusdala novietojiet kroziti ar atSkaiditu citronu sulu.

2. Karsejiet mikrovilnu krasni 10 minUtes ar maksimalo jaudu.

3. Péc karsésanas cikla uzgaidiet, lidz mikrovilnu krasns atdziest. Tad atveriet durtinas un iztiriet
gatavosanas kameru.

/\ UZMANIBU!
«  Uzturiet durtinas un durtinu blivéjumu tiru, un parliecinieties, ka durtinas atveras un

aizveras bez aizkersanas. Pretéja gadijuma var tikt saisinats mikrovilnu krasns darbmozs.

«  Esiet piesardzigi un neielejiet Udeni mikrovilnu krasns ventilacijas atveres.

. Nelietojiet tiriSanai jebkadas abrazivas vai kimiskas vielas.

. Péc katras mikrovilnu krasns lietoSanas reizes izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli,
lai iztiritu gatavosanas kameru, pirms tam |aujot mikrovilnu krasnij atdzist.

A\ BRIDINAJUMS

Saja mikrovilnu krasni nav nevienas detalas, kuras nomainu drikst veikt lietotajs. Neméginiet

patstavigi veikt detalu nomainu vai mikrovilnu krasns remontu.

«  Jaesat saskaries ar engu, blivéjuma un/vai durtinu darbibas problemam, sazinieties ar
kvalificétu tehnisko specialistu vai vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru, lai sanemtu
tehnisku palidzibu.

o Jajus velaties nomainit spuldziti, sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes
centru. Nemeéginiet to nomainit pasrocigi.

«  Jair bojats mikrovilnu krasns aréjais korpuss, vispirms atvienojiet barosanas kabeli no
barosanas avota un péc tam sazinieties ar vietéjo Samsung klientu apkalpo$anas dienestu.

Apkope, ja ierici nav paredzéts izmantot ilgstosu laika periodu

JailgstoSi neizmantosit mikrovilnu krasni, atvienojiet barosanas kabeli un parvietojiet
mikrovilnu krasni uz sausu vietu, kur nav putek|u. Puteklu un mitruma uzkarsanas mikrovilnu
krasni var ietekmet mikrovilnu krasns veiktspéju.

LatvieSu 13
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Mikrovilnu krasns funkcijas

Mikrovilnu krasns Vadibas panelis

01 Displejs
01 02 g ~ 02 Microwave (Mikrovilni)
03 Quick Defrost (Atra atkausésana)
—~— 04 Home Dessert (Majas deserts)
\ 05 Auto Cook (Automatiska gatavosana)
06 Keep Warm (Siltuma saglabasana)
07 Deodorisation (Dezodoracija)
08 Samazinasana/Palielinasana
(Svars/pasniegsana/laiks)
02 [E| Microwave 09 OK (Labi) (Pulkstenis)
10 STOP/Eco (APTURET/EKo)
03 @ Quick Defrost 11 START/+3OS (SAKT/+3O S)
(Bérnu drosibas slédzis)

01

04 &» Home Dessert

=
=
=
o
<.
3
(=
=
=
[
)
3
an
—h
(=
3
=
(=)
=
Y
n

—
— 05 A1 AutoCook
& & 06 i KeepWarm
07 [3 Deodorization
01 Ventilacijas atveres 02 Apgaismojums 03 Displejs 08 < OK > (8
09
04 Durtinu fiksatori 05 Durtinas 06 Rot€josa pamatne
@ b
07 Rot&josais rinkis 08 Savienotdjs 09 Blokesanas drogibas 100 grop START 11
/Eco /+30s

atveres BGs0)

10 Vadibas panelis

14 LatvieSu
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Ka mikrovilnu krasns darbojas Mikrovilnu krasns pareizas darbibas parbaude

Mikrovilni ir Tpasi efektivi elektromagnétiskie vilni, kuru atbrivota energija lauj pagatavot vai Zemak aprakstitas vienkarsas darbibas |auj vienmer parbaudit, vai mikrovilnu krasns darbojas
uzsildit édienu, nemainot ta formu vai krasu. pareizi.

Varat izmantot mikrovilnu krasni, lai: Ja rodas problémas skatiet sadalu “Traucéjummeklésana” 34 lidz 37. Ipp.

«  Atkausétu _

. Uzsildity PIEZIME

Mikrovilnu krasnij jabUt pievienotai atbilstosai sienas kontaktligzdai.
Mikrovilnu krasni janovieto rotéjosa pamatne. Ja netiek izmantots maksimalas jaudas
[imenis (100 % - 800 W), bdens uzvarisanai nepieciesams ilgaks laiks.

. Catavotu

Gatavosanas princips

/~ N 1. Krasns ieksiené esosa magnetrona raditie 1. Nospiediet poguy, lai atvertu mikrovilnu
o mikrovilni tiek vienmerigi izplatiti, édienam — . krasns durvis.
|y /‘/~ griezoties uz rotejosas pamatnes. Tadejadi P [E Microwave 2. Novietojiet uz rotejosas pamatnes glazi ar
AN d B ! édiens tiek pagatavots vienmeérigi. udeni un aizveriet durtinas.
Qo ( ! 2. Ediens absorbé mikrovilnus Iidz pat 1 collas 3. Nospiediet Microwave (Mikrovilni). =
P (2,5 cm) dziluma. Gatavosana turpinas, 4. Atkartoti nospiediet START/+30s 3
siltumam turpinot izplatities ediena. @ (SAKT/+30'5), lai iestatitu laiku: =
o /3. (Gatavosanas laiks var atskirties atkariba no START 4 4lidz 5 minUytes ’ 2
. o . - - - [ . =
lzmantotajiem traukiem un €diena ipasibam: /+30s Mikrovilnu krasns sakarses Udeni iestatitaja Py
. j I 3 I . ) - 2
/azjeonn;asgtzrbahvuma BGsed laika. Parbaudiet laiku un uzgaidiet, lidz 2
oL ) ) 0dens sak varities. 2
«  Sakotnéjas temperatUras (sasaldéts §
vai né) 3

PIEZIME

Ta ka édiena vidusdala tiek pagatavota siltumatdeves procesa dé|, gatavosana turpinas ari péc
ediena iznemsanas no mikrovilnu krasns. Tadé| janem veéra receptés un $aja bukleta noraditais
nostavesanas laiks, lai nodroSinatu:

«  Vienmérigu édiena pagatavosanu ta centrala dala.

«  Vienmeérigu édiena temperaturu.

LatvieSu 15
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Gatavosana/uzsildisana e ™ 5. Nospiediet < vai > (Samazinasana/
Si procedura izskaidro édiena gatavosanas un uzsildisanas procesu. 5 < > Palielinasana), lai iestatitu vélamo
o gatavosanas laiku.
A\ UZMANIBU! «  Vadibas paneli tiks paradits gatavosanas
Pirms atstajat mikrovilnu krasni bez uzraudzibas, vienmér parbaudiet gatavosanas @ 6 laiks.
iestatijumus. ?T/?-EST 6. Nospiediet START/+30s (SAKT/+30 s), lai
+30s -
1. Nospiediet pogu, lai atvertu mikrovilnu A (3sec) saktu gatavot

o J/ . ledegsies apgaismojums, un rotéjosa
pamatne saks griezties.
«  Kad gatavosana pabeigta, atskanés
Cetri skanas signali un vadibas paneli
/\ UZMANIBU! bUs redzams pasreizejais laiks. Péc
tam ik pa minGtei tris reizes ieslégsies
gatavosanas beigu atgadinajuma

= i krasns durvis.
3 Icrowave 2. Rotéjosas pamatnes vidusdala novietojiet
eédienu un aizveriet durtinas.

Nelietojiet tukSu mikrovilnu krasni.
3. Nospiediet Microwave (Mikrovilni). dtdh
«  Vadibas paneli tiks paradita attieciga signals.
ikona ([=]) un maksimalas jaudas
[imenis (800 W).

4. Nospiediet < vai > (Samazinasana/
Palielinasana), lai izvelétos velamo jaudas

d < oK > [imeni, un péec tam nospiediet OK (Labi).

«  Atbilstigu jaudas limeni skatiet sadala
“Jaudas limenu un gatavo3anas laika
varianti” 17. Ipp.

=
=
=
o
<.
=3
c
=
=
Y
w
=3
wv
=
—
[=]
W<
1)
=}
o
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Laika iestatisana Jaudas limenu un gatavo3anas laika varianti
Stravas padeves apstaklos uz displeja tiek automatiski paradits laiks ,88:88" un tad ,12:00". Jaudas limena izveéles funkcija |auj jums pielagot ediena absorbétas energijas apjomu, tadéjadi
L0dzu, iestatiet pareizu laiku. Laiku var iestatit 24 h vai 12 h pulkstena formata. Pulkstenis pielagojot laiku, kads nepiecieSams, lai pagatavotu vai uzsilditu édienu, balstoties uz ta veidu
jaiestata: un apjomu. Jus varat izveleties vienu no seSiem jaudas limeniem.
+  Pirmoreiz izmantojot mikrovilnu krasni
«  P&c stravas padeves klidas Jaudas limenis Procentuala attieciba Izvade
PIEZIME AUGSTS 100 % 800 W
Ziemas/vasaras laiks japarsledz manuali. VIDEJI AUGSTS 759 600 W
/ \ 1 NOSDIedIet OK (Lab|) VlDEJS 56 % 450 W
1 OK VIDEJI ZEMS 38% 300 W
\ J ATKAUSESANA 23% 180 W
. ) - =
/2 N 2. No§p|§d_|?t < vai ?l(Sa_n1_a2|nasana/ ' JEMS 139 100 W =
Palielinasana), lai izvéletos 24 h vai e
3 < OK > 12 hforlméta pulkstena laiku, un pec tam Receptés un $aja bukleta naraditie gatavoanas laika iestatijumi atbilst konkrétajam =3
\4 ) ﬂosp\‘edl'et 0K (Labl). noraditajam jaudas limenim. =
3. Nospiediet < vai ;_(Samazinaéana/ _ «  Gatavosanas laiks samazinas, izvélaties augstaku jaudas [imeni. 3
Palielina3ana), lai iestatitu stundu radijumu, «  Gatavosanas laiks palielinas, izvéloties zemaku jaudas limeni. =
un péec tam nospiediet OK (Labi). §
4. Nospiediet < vai > (Samazinasana/ §

Palielinasana), lai iestatitu minosu radijumu,
un péec tam nospiediet OK (Labi).

PIEZIME

Kad mikrovilnu krasns netiek lietota, tas vadibas paneli ir redzams laiks.

LatvieSu 17
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Gatavosanas laika pielagosana

Gatavosanas partraukSana

Gatavosanas laiku var palielinat vai samazinat mikrovilnu krasns darbibas laika.

« JUs varat jebkura laika parbaudit gatavosanas norisi, atverot krasns durtinas, un péc tam
palielinat vai samazinat gatavosanas laiku, ja nepiecieSams.

<> 1. metode
Nospiediet START/+30s (SAKT/+30 s), lai
START S . } B
/+30s palielinatu gatavo$anas laiku par 30 sekundem.
A (3sec) «  Piemérs: lai paildzinatu gatavosanu par tris
minotém, sesas reizes nospiediet START/+30s
(SAKT/+30 s).
PIEZIME
Ir iespéjams paildzinat tikai gatavoSanas laiku.
2. metode
< > Nospiediet < vai > (Samazinasana/Palielinasana),

lai pielagotu gatavosanas laiku.

18 LatvieSu

JUs varat jebkura bridi partraukt gatavosanu, lai:

«  Parbauditu édienu

«  Apgrieztu édienu uz otru pusi vai samaisitu to
«  Lautu édienam nostaveties

Lai islaicigi apturétu gatavosanu, rikojieties sadi:

1. Atveriet krasns durtinas vai vienu reizi nospiediet STOP/Eco (APTURET/EKo).
«  (Gatavosana tiks Tslaicigi apturéta.
2. Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet krasns durtinas un nospiediet START/+30s (SAKT/+30 s).

Lai pilniba apturétu gatavosanu, rikojieties sadi:

1. Atveriet krasns durtinas vai vienu reizi nospiediet STOP/Eco (APTURET/EKo).
«  (Gatavosana tiks 1slaicigi apturéta.
2. Velreiz nospiediet pogu STOP/Eco (APTURET/EKO).

Energijas taupisanas rezima iestatisana

Mikrovilnu krasns ir energijas taupisanas rezims.

. Nospiediet STOP/Eco (APTURET/EKo). Vadibas

@ panela displejs izsledzas.
?ESOP . Lai atceltu energijas taupisanas rezimu,

atveriet krasns durtinas vai nospiediet
STOP/Eco (APTURET/EKo). Vadibas paneli tiks
paradits pasreizéjais laiks.

PIEZIME

Automatiskas energijas taupisanas funkcija

lerice parslégsies gaidstaves rezima, ja, izveloties iestatijumu vai iestatot darbibas pauzi,

25 minusu laika netiks veikta neviena darbiba. Tapat, ja atstasit krasns durtinas atvertas, pec
5 min0tém izslégsies ieksejais apgaismojums.
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ReZima Atra atkausé$ana izmantosana

Atra atkausésana funkcijas lauj atkausét galu, majputnu galu, zivis, saldétus darzenus un maizi.
Atkausesanas laiks un jaudas limenis ir iestatiti automatiski. Jums tikai jaatlasa programma un

svars.

PIEZIME

Izmantojiet tikai pret mikrovilniem drosus traukus.

4 N\
g @ Quick Defrost
g J
-~ ™\
4
s < OK >
NG J

<&

START 4
/+30s
B (3sec)

Nospiediet pogu, lai atvertu mikrovilnu krasns
durvis.

Rotéjosas pamatnes vidusdala novietojiet
édienu un aizveriet durtinas.

Nospiediet Quick Defrost (Atra atkausésana).

Nospiediet < vai > (Samazinasana/
Palielinasana), lai izvelétos édiena veidu, un
péc tam nospiediet OK (Labi).
«  Plasaku informaciju skatiet sadala “Atra
atkausesana programmu apraksts”
19. Ipp.
Nospiediet < vai > (Samazinasana/
Palielinasana), lai iestatitu porcijas lielumu, un
péc tam nospiediet OK (Labi).

Nospiediet START/+30s (SAKT/+30 s), lai

saktu atkausésanu.

«  Kad atskan skanas signals, atveriet
mikrovilnu krasns durtinas un apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Aizveriet krasns durtinas un nospiediet

START/+30s (SAKT/+30 s), lai atsaktu

atkausesanu.

«  Kad atkauséSana pabeigta, atskanes
Cetri skanas signali un vadibas paneli
bus redzams pasreizejais laiks. Péc
tam ik pa minUtei tris reizes ieslégsies
gatavosanas beigu atgadinajuma signals.

Atra atkausésana programmu apraksts

Zemak tabula ir noraditas dazadas rezima Atra atkausésana programmas, apjomi, nostavésanas

laiki un attiecigi noradijumi. Pirms atkausésanas nonemiet visus iepakojuma materialus.
Novietojiet galu, majputnu galu, zivju galu, darzenus un maizi uz sekla stikla trauka vai
keramikas skivja.
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Kods Partikas Porcijas lielums Norades
produkts (9)

1 Gala 200-1500 Aizsargajiet malas ar aluminija foliju. Apgrieziet
galu, kad atskan pikstiens. ST programma ir
piemérota liellopa galai, jéra galai, cukgalai,
steikiem, karbonadem un maltajai galai.

Laujiet nostaveties 20-60 minutes.
2 Majputnu 200-1500 Parklajiet kaju un sparnu galus ar aluminija foliju.
gala Apgrieziet majputnu galu, kad atskan pikstiens. ST
programma ir piemerota veselai vistai un vistas
dalam. Laujiet nostaveties 20-60 minutes.

3 Zivis 200-1500 Parklajiet veselas zivs asti ar aluminija foliju.
Apgrieziet zivi, kad atskan pikstiens. S
programma ir piemerota veselam zivim un zivju
filejai.

Laujiet nostaveties 20-60 minutes.
4 Darzeni 200-1500 Vienmerigi izkartojiet saldétos darzenus uz sekla

stikla trauka. Apgrieziet saldetos darzenus uz otru
pusi vai samaisiet, kad atskan pikstiens.

ST programma ir piemérota visa veida saldétiem
darzeniem. Laujiet nostaveties 5-20 minutes.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

ods Partikas Porcijas lielums Norades ReZima Majas deserts izmantosana
produkts ) Rezima Majas deserts ir 7 ieprogramméti gatavosanas iestatijumi. Jums nav jaiestata ne
5 Maize 200-1500g | Uzlieciet maizi horizontali uz papira dviela gatavosanas laiks, ne jaudas limenis.
gapalwpa ur_] apgrieziet, kad avts_kqn p\ks't|ensA A\ UZMANIBU!
Uzlieciet kuku uz keramiska Skivja un, ja o o .
iespejams, apgrieziet, kad atskan pikstiens. §i Izmantojiet tikai pret mikrovilniem drosus traukus.
programma ir piemerota dazada veida maizei, 1. Nospiediet pogu, lai atvértu mikrovilnu
maizes Skelem un veselam klaipam, ka art krasns durvis.
bulcinam un bagetém. Izvietojiet bulcinas apl. G Home Dessert 2. Rotéjosas pamatnes vidusdala novietojiet
S programma ir piemérota dazada veida rauga &dienu un aizveriet durtinas.
kukam, biskvitiem, siera kikai un kartainas miklas Nospiediet Home Dessert (Majas deserts).
izstradajumiem. Ta nav piemérota smilsu miklas 4 Laiatlasity &di id iediet
izstradajumiem, auglu un kréma kokam un kokam 4 N 4 LZ}l.lap \a/zli UASg;i?)a Velau, nospiediet pogu
ar Sokolades garnéjumiem. 2 o ) N
= OK . 3
= Laujiet nostaveties 10-30 minotes. < > “Plasaku mformaguu skatiet sadala )
S Programmas Majas deserts apraksts” 21
? / [idz . Ipp. 22
3 ™ 5. Nospiediet START/+30s (SAKT/+30 s), lai
§ ST</I\>RT ieslégtu rezimu Majas deserts.
."i /+30s . M\krovllnu kra_sn_s ggtavos ed\en_u
2 A Gseq) saskana ar izveléto ieprogrammeéto
= \ / iestatijumu
2 .
«  Kad gatavoSana pabeigta, atskanés
Cetri skanas signali un vadibas paneli
bUs redzams pasreizejais laiks. Péc
tam ik pa minGtei tris reizes ieslégsies
gatavosanas beigu atgadinajuma
signals.
Zemak tabula noraditi apjomi un atbilstosi ieteikumi 7 ieprogrammeétajam gatavos$anas rezimu
opcijam.
/N UZMANIBU!
IznemsSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.
20 LatvieSu
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Programmas Majas deserts apraksts .
Partikas - -
Kods Porcijas lielums Norades
produkts
Partikas T _
Kods produkts Porcijas lielums Norades 3 | Biskvitkika 1 porcija Sastavdalas
170 g miltu, 50 g sviesta, 150 g cukura,
1 Valriekstu 1 porcija Sastévda!as 3 olas, 10 g cepama pulvera
biskvitkuka 120 g miltu, 150 g sviesta, 100 g melna 1. Bloda ievietojiet sviestu un cukury
cukura, 2 olas, 50 g smalcinatu valriekstu, 4 g 2' Pievienojiet olu un Kartigi samaisiét
ma pulver ’ o ; - . .
— Eepa -a pulvera 3. Pievienojiet miltus, cepamo pulveri un turpiniet maisit.
1. B!Od? levietojiet sviestu un melnq cukuru. 4. lepildiet maisijumu ietaukota stikla vai plastmasas bloda.
2. Pievienojiet olu un kartigi samaisiet. 5. levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu
3. Pievienojiet miltus, cepamo pulveri un turpiniet maisit. Majas deserts [3].
4. Pievienajiet valriekstus un kartigi samaisiet. 6. P&c gatavosanas |aujiet nostavéties 2-3 mindtes.
5. lepildiet maisijumu ietaukota stikla vai plastmasas bloda. . - .
. ) ) IR o 4 Bronini 1 porcija Sastavdalas
6. levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu . , , . =
Majas deserts [1] 90 g miltu, % kruze kauséeta sviesta, 230 g =
_J . - L o cukura, 2 olas, 40 g kakao pulvera g_
7. Péc gatavosanas |aujiet nostavéties 2-3 minotes. =
. - = . 1. Bloda iepildiet sviestu, sakultas olas un cukuru. =
2 Bananu maize 1 porcija Sastavdalas R : . - - =
- _ - 2. Pievienojiet miltus, kakao pulveri un turpiniet maisit. o
(6 gab.) 3 banani, 120 g pankiku maisijuma, 120 g - - . - ) , ]
) " ) ! 3. lepildiet maisijumu ietaukota stikla vai plastmasas bloda. a
piena, 1 ola, 2 édamkarotes iesala sirupa o ) : ST o =
4. levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu g,
1. Sasmalciniet bananu. Majas deserts [4]. &
2. Bloda iepildiet pankUku maisijumu, pienu, olu, iesala sirupu. 5.  Peéc gatavosanas laujiet nostavéties 20-30 minUtes. 2
3. Pievienojiet bananus un kartigi samaisiet.
4. lepildiet maisijumu 6 papira kruzités.
5. levietojiet papira kruzites mikrovilnu krasni un izvélieties
rezimu Majas deserts [2].
6. Pec gatavosanas |aujiet nostaveéties 2-3 minUtes.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Kods bEIIE Porcijas lielums Norades Kods e Porcijas lielums Norades
produkts produkts
5 Olu pudin$ 1 porcija Sastavdalas 7 “Krozes” kika 1 porcija Sastavdalas
(3 gab.) 250 g piena, 40 g cukura, 2 olas 30 g sviesta, 60 g cukura, 1 ola, 50 g miltu,
1. Parsitiet divas olas un iepildiet saturu bloda. Nedaudz 30 g piena, 6 g vanilas, 3 g mandelu pulvera,
saputojiet olas ar zvanveida putotaju. Nelaujiet putotaja 1,5 g cepama pulvera
uzgalim atvirzities no blodas apaksas, lai neveidotos parak Kruze iepildiet sviestu, olu un kartigi samaisiet.
daudz putu. Pievienojiet miltus, cukuru, cepamo pulveri un turpiniet
2. Otra bloda iepildiet pienu un cukuru. maisit.
3. Pievienojiet pienu sakultajam olam, vienlaikus putojot Pievienojiet mandelu pulveri, vanilu un maisiet, lidz viss
maisijumu. tiek samaisits.
4. Izkasiet olu maisijumu cauri smalkam sietam. Izskrapéjiet levietojiet kr0zi mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu
sieta apaksdalu ar lapstinu. Ar karoti nonemiet no virsmas Majas deserts [7].
§ putas (ja tadas ir). Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minutes.
§ 5. lepildiet maisijumu sinepju traucinos.
g 6. levietojiet kruzites mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu
= Majas deserts [5].
§' 7. Péc gatavosanas atdzesejiet un pasniedziet.
= 6 Sokolades kika 1 porcija Sastavdalas
g 30 g sviesta, 60 g cukura, 1 ola, 40 g salda
3 kréjuma, 25 g miltu, 15 g kakao pulvera, 1,59
vanilas, 50 g pussaldu Sokolades skaidinu
1. Kruzé iepildiet sviestu, olu, kréjumu un Kartigi samaisiet.
Pievienojiet miltus, cukuru un turpiniet maisit.
3. Pievienojiet kakao, vanilu un maisiet, lidz viss tiek
samaisits.
4. lemaisiet Sokolades skaidinas.
5. levietojiet kruzi mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu
Majas deserts [6].
6. Pec gatavosanas |aujiet nostaveties 2-3 minUtes.
22 LatvieSu
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ReZima Automatiska gatavoSana izmanto3ana

Rezima Automatiska gatavosana ir 18 ieprogrammeéti gatavosanas iestatijumi.
Jums nav jaiestata ne gatavosanas laiks, ne jaudas limenis.

/\ UZMANIBU!
Vienmer izmantojiet mikrovilnu drosus traukus, kas pieméroti mikrovilnu krasnij.

1. Nospiediet pogu, lai atvertu mikrovilnu
krasns durvis.

2. Rotejosas pamatnes vidusdala novietojiet
édienu un aizveriet durtinas.

3. Nospiediet Auto Cook (Automatiska

3 aw Auto Cook

gatavosana).
4. Nospiediet < vai > (Samazinasana/
4 Palielinaana), lai izvelétos vajadzigo
- < OK > kategoriju, un péc tam nospiediet OK (Labi).

« 1. Auto Cook (Automatiska gatavosana)
o 2. Majas deserts
5. Nospiediet < vai > (Samazinasana/

Palielinasana), lai izvelétos ediena veidu, un

péc tam nospiediet OK (Labi).

«  Plasaku informaciju skatiet sadala
“Automatiska gatavoSana programmu
apraksts” 24 lidz 28. Ipp.

OK

&

START =
/+30s
B (3sec)

Nospiediet < vai > (Samazinasana/
Palielinasana), lai izvelétos ediena svaru, un
péc tam nospiediet OK (Labi).

«  Plasaku informaciju skatiet sadala
“Automatiska gatavo$ana programmu
apraksts” 24 lidz 28. Ipp.

«  Atkariba no atlasitas izvelnes izvélei var
bUt pieejama tikai viena svara opcija.

o  Svarsnav jaizvelas funkcijai Majas
deserts.

Nospiediet START/+30s (SAKT/+30s), lai

ieslégtu rezimu Automatiska gatavosana.

«  Mikrovilnu krasns gatavos édienu
saskana ar izveléto ieprogrammeéto
jestatijumu.

«  Kad gatavoSana pabeigta, atskanés
Cetri skanas signali un vadibas paneli
bUs redzams pasreizejais laiks. Péc
tam ik pa minGtei tris reizes ieslegsies
gatavosanas beigu atgadinajuma
signals.

LatvieSu 23
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Zemak tabula noraditi apjomi un atbilstosi ieteikumi 18 ieprogrammeétajam gatavosanas .
rezimu opcijam. Kods | Partikas produkts OGS Norades
lielums
/\ UZMANIBU! - — - —
o o - ) ) 4 Skeles sagriezti 250 g Noskalojiet un notiriet burkanus, sagrieziet
Iznemsanai no krasns izmantojiet krasns cimdus. burkani vienadas apalas ¢kélés. levietojiet darzenus
o y stikla bloda ar vaku. Pielejiet 30-45 ml Udens.
Automatiska gatavosana programmu apraksts (2-3 édamkarotes) Novietojiet blodu rotejosas
o } pamatnes centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. Péc
1. Auto Cook (Automatiska gatavosana) pagatavosanas beigam apmaisiet. $T programma
. ir piemérota Skeles sagrieztiem burkaniem, ka
Kods | Partikas produkts |  orcilas G ari ziedkapostu galvinam vai kolrabjiem. Laujiet
lielums nostavéties 1-2 mingtes.
1 Atdzeséts 3509 Uzlieciet édienu uz keramikas Skivja un parklajiet 5 Zalie zirnisi 250 ¢ Noskalojiet un notiriet zalos zirnisus. Izkartojiet
lietosanai gatavs 450 g ar mikrovilnu partikas plévi. ST programma ir vienmerigi stikla bloda ar vaku. Gatavojot 250 g
= édiens piemérota 3 komponentu maltitém (piem., galai produktu, pielejiet 30 ml (1 édamkaroti) Udens.
;—5 ar mérci, darzeniem un piedevam - kartupeliem, Novietojiet blodu rotejosas pamatnes centralaja
% risiem vai makaroniem). Laujiet nostaveties dala. Gatavojiet apsegtu. Péc pagatavosanas
< 2-3 minutes. beigam apmaisiet. Laujiet nostaveéties
g' 2 | Atdzeséts 350 g Uzlieciet édienu uz keramikas $kivja un parklajiet 1-2 mindtes.
2 vegetars édiens 450 g ar mikrovilnu partikas plévi. S programma ir 6 | Spinati 150 g Noskalojiet un notiriet spinatus. Novietojiet stikla
g piemeérota maltitém no 2 sastavdalam (piem., bloda ar vaku. Nepievienojiet udeni. Novietojiet
§‘ spageti makaroniem ar merci vai risiem ar blodu rotéjosas pamatnes centralaja dala.
@ darzeniem). Laujiet nostaveties 2-3 minutes. Catavojiet apsegtu. Pec pagatavosanas beigam
3 Brokolu galvinas 250 g Noskalojiet un notiriet brokolu galvinas. apmaisiet. Laujiet nostaveties 1-2 minutes.
Izkartojiet vienmérigi stikla bloda ar vaku. 7 | Kukurzas valites 250¢g Noskalojiet un notiriet kukurozas valites un
Pielejiet 30-45 ml udens. (2-3 édamkarotes) jevietojiet tas ovala stikla trauka. Parklajiet
Novietojiet blodu rotéjosas pamatnes centralaja ar mikrovilnu partikas plévi un saduriet taja
dala. Gatavojiet apsegtu. Pec pagatavosanas caurumus. Laujiet nostaveéties 1-2 minutes.
beigam apmaisiet. ST programma ir piemérota 8 | Nomizoti 250 g Nomazgajiet, nomizojiet kartupe|us un
brokoliem, ka arf Skelés sagrieztiem kabaciem, kartupeli sagrieziet vienada lieluma gabalos. levietojiet
baklazaniem, kirbjiem vai paprikai. Laujiet ' darzenus stikla bjoda ar vaku. Pievienot 45-60
nostaveties 1-2 minUtes. ml (3-4 édamkarates) Odens. Novietojiet blodu
rotéjosas pamatnes centralaja dala. Gatavojiet
apsegtu. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
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Kods | Partikas produkts P.orcuas Norades Kods | Partikas produkts Pprcuas Norades
lielums lielums
9 Bronie risi 1259 Izmantojiet lielu gatavoSanai krasni piemérotu 15 | Svaiga zivs fileja 300¢ Noskalojiet fileju un novietojiet uz keramikas
(apstradati ar stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu (2 gab) Skivja, pievienojiet vienu édamkaroti citronu
tvaiku) daudzumu auksta Udens (250 ml). Gatavojiet sulas. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi.
apsegtu. Apmaisiet pirms nostavésanas laika Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku uz rotéjosas
sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet pamatnes. Laujiet nostaveties 1-2 minutes.
nostaveties 5-10 mindtes. 16 | Svaiga lasa fileja 300g | Noskalojiet fileju un novietojiet uz keramikas
10 | Pilngraudu 125¢ Izmantojiet lielu gatavosanai krasni piemérotu (2 gab) Skivja, pievienojiet vienu édamkaroti citronu
makaroni stikla trauku ar vaku. Pielejiet 1 | varosa sulas. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi.
Udens, pievienojiet Skipsninu sals un kartigi Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku uz rotejosas
samaisiet. Gatavojiet neapsegtu. Apmaisiet pirms pamatnes. Laujiet nostavéties 1-2 minutes.
nostavesanas laika sakuma un pec tam rupigi 17 | Svaigas garneles 250g | Noskalojiet garneles un novietojiet uz keramikas
nosusiniet. Laujiet nostaveties 1 mindti. gkivja, pievienajiet vienu édamkaroti citronu
11 | Kvinoja 125¢ Izmantojiet lielu gatavosanai krasni piemerotu sulas. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi.
stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku uz rotejosas
daudzumu auksta Udens (250 ml). Gatavojiet pamatnes. Laujiet nostaveties 1-2 minutes.
apsegtu. Apmaisiet pirms nostavesanas laika 18 | Svaiga forele 200 g levietojiet svaigu veselu zivi trauka, ko var
sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet (1 zivs) izmantot mikrovilnu krasni. Pievienojiet Skipsnu
nostaveties 1-3 minotes. sals, vienu édamkaraoti citronu sulas un zalumus.
12 | Bulgurs 1259 Izmantojiet lielu gatavosanai krasni piemerotu Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Sadurstiet
stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu plévi. Novietojiet trauku uz rotéjosas pamatnes.
daudzumu auksta Udens (250 ml). Gatavojiet Laujiet nostaveties 2 minotes.
apsegtu. Apmaisiet pirms nostavésanas laika
sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet
nostaveéties 2-5 minutes.
13 | Vistu kritinas 300g Noskalojiet gabalinus un novietojiet uz keramikas
(2 gab) Skivja. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi.
Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku uz rotéjosas
pamatnes. Laujiet nostaveties 2 minuti.
14 | Titara kritinas 300 ¢ Noskalojiet gabalinus un novietojiet uz keramikas
(2 gab) Skivja. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi.
Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku uz rotéjosas
pamatnes. Laujiet nostaveties 2 minuti.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Funkcija Keep Warm (Siltuma saglabasana) Funkcija Dezodoraclja

Izmantojiet So funkciju péc aromatisku édienu gatavosanas vai kad plits iekSpusé ir daudz
domu.
Vispirms notiriet plits iekSpusi.

Funkcija Keep Warm (Siltuma saglabasana) uztur édienu siltu l1dz ta pasniegsanai. Izmantojiet
o funkciju, lai saglabatu eédienu siltu lidz ta pasniegSanai.
Piezime. Funkcijas Keep Warm (Siltuma saglabasana) noraditais darbibas laiks ir 99 minutes.

e ™ 1. Nospiediet Keep Warm (Siltuma saglabasana). 4 ™ 1. Nospiediet pogu Deodorization
0 {5y Keep Warm [% Deodorization (Dezodoracija) un pec tam nospiediet pogu
1 START/+30s (SAKT/+30 s).
~ J N J «  Kad process ir pabeigts, plits nopikst.
e ™ 2. Nospiediet < vai > (Samazinasana/ ~ ~
5 < > Palielinééana), lai izvélétos velamo 0
jestatijumu. 31’251 i
\ J B (3sec)
- - ) ~ 3. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30s). N /
= . Lai apturétu ediena sildisanu, atveriet ~
2. ?Iégl 3 durvis vai nospiediet pogu STOP/Eco PIEZIME
=3 A (3500 (APTURET/EKo0). +  Funkcijas Qezodorécija noraditais darbibas laiks ir 5 minUtes_, Tas palielinas par )
5 - J 30 sekundém ikreiz, kad tiek nospiesta poga START/+30s (SAKT/+30 s), vai palielinas un
g' _ samazinas par 10 sekundem ikreiz, kad tiek nospiesta poga Lejup vai Augsup.
% A UZMANIBU!” ) S B B _ «  Maksimalais dezodoracijas laiks ir 15 minotes.
s «  Neizmantojiet S0 funkciju, lai atkartoti uzsilditu jau atdzisusu édienu. Sis programmas ir
g paredzetas nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai.

. Neparklajiet ar vaku vai plastmasas plévi.
. IznemSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.
«  Peécsildisanas funkcijas sakuma iestatito laiku nevar mainit.
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Trauku lietoSanas norades

Bérnu drosibas funkcijas izmantosana

Mikravilnu krasns ir aprikota ar Tpasu bérnu drosibas aizsardzibas programmu, kas |auj
“bloket” mikrovilnu krasni, lai bérni vai citas personas, kas neparzina krasns lietosanu,
nevarétu to nejausi ieslégt.

« Laiieslégtu funkciju Bérnu drosibas

20 slédzis, 3 sekundes turiet nospiestu pogu
START START/+30s (SAKT/+30s).
/+30s _ o _ R
A (3se0) «  Vadibas panelis tiks blokeéts, un taja tiks

paradits burts “L".

«  Laiizslegtu funkciju Bérnu drosibas slédzis,
velreiz 3 sekundes turiet nospiestu pogu
START/+30s (SAKT/+30 s).

Signalizacijas izslégsana

Signalizaciju var izslégt jebkura bridi.

«  Laiizslégtu skanas signalus, vienlaikus
nospiediet < un > (Samazinasana/

< > Palielinasana).

«  Vadibas paneli tiek paradits zinojums “OFF"
(Izslégts).

«  Laiieslegtu skanas signalus, vélreiz
vienlaikus nospiediet < vai > (Samazinasana/
Palielinasana).

. Vadibas paneli tiek paradits zinojums “On”
(leslegts).

Lai mikrovilnu krasni gatavotu édienu, janodrosina iespéja mikrovilniem iek|0t édiena ta, lai tos
neatstarotu vai neabsorbétu izmantotais Skivis.

Tapec japievers uzmaniba trauku izveélei. Ja trauki ir apziméti ka drosi lietoSanai mikrovilnu
krasni, uztraukumam nav pamata.

Talak esoSaja tabula noradit dazadi trauku veidi un tas, vai un ka tie lietojami mikrovilnu krasni.

. Dross izmantoSanai .
Trauki o - Komentari
mikrovilnu krasni

Aluminija folija VX Var lietot nelielos daudzumos, lai aizsargatu
atseviskas zonas no piedegsanas. Ja folija
atrodas parak tuvu mikrovilnu krasns sienai vai
tiek lietota parak liela daudzuma, var rasties
dzirkste|osana.

CepSanas pamatne v/ Sildit ne ilgak ka 8 minutes.
Porcelans un keramikas v/ Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti
izstradajumi keramikas izstradajumi un kaula porcelans

parasti ir piemérots izmantosanai mikrovilnu
krasnis, iznemot tadu, kam ir metala rotajumi.

Vienreizejas lietosanas v/ Sada veida Skivjos ir iepakoti atseviski saldéti
poliestera kartona Skivji edieni.

Atro uzkodu iepakojums
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«  Polistirola krozites 4 Var izmantot édiena sildisanai. Parlieka
karseéSana var izraisit polistirola izkusanu.
«  Papira maisini vai X Vai aizdegties.
avizpapirs
+  Otrreizejas X Var izraisit dzirkstelosanu.

parstrades papirs vai
metala rotajumi

Stikla trauki

«  Karstumizturigi v/ Var lietot, iznemot traukus ar metala
trauki dekorgjumu.

o Oftrreizejas X Var izraisit dzirkstelosanu.

parstrades papirs

LatvieSu 27
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Ediena gatavosanas norades

Plastmasa

o Trauki v/ Ipasi piemérota ir karstumizturiga
termoplastmasa. Citu veidu plastmasa augsta
temperatUra var deforméties vai zaudet krasu.
Nedrikst lietot melanina plastmasu.

«  Partikas pleve v/ Var izmantot mitruma saglabasanai. Nedrikst
pieskarties edienam. Nonemot plévi jauzmanas
no karsta tvaika.

«  SaldeSanas maisini /X Tikai tadi, kurus atlauts varit vai izmantot
krasni. Nedrikst bUt gaisa necaurlaidigi. Ja
nepieciesams, izveidojiet cauruminus, izmantojot
daksinu.

letaukots vai taukus 4 Var izmantot mitruma saglabasanai un $lakatu

neuzsucoss papirs noversanai.

v/ leteicams
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VX lietot uzmanigi X :nedross

Mikrovilni

Mikrovilnu energija iek|Ust dzili édiena iekSieng, jo to piesaista un absorbé ediena esosais
udens, tauki un cukurs.

Mikrovilni liek strauji kustéties édiena eso$ajam molekulam. So molekulu
strauja kustiba izraisa frikciju un rezultéjoSais karstums tiek izmantots édiena
gatavosanai.

Gatavosana

Trauki édiena gatavosanai, izmantojot mikrovilnus:

Traukiem jabut tadiem, lai mikrovilnu energija varétu caur tiem izk|0t ar maksimalu atdevi.
Mikrovilnus atstaro metals, pieméram, nerusejosais terauds, aluminijs un vars, savukart tie
var izklut cauri keramikai, stiklam, porcelanam un plastmasai, ka ari papiram un kokam. Tapec
partiku nekada gadijuma nedrikst gatavot metala tvertnes.

Ediens, kas ir piemérots gatavosanai mikrovilnu krasnr:

Mikrovilnu krasni var gatavot dazada veida edienus, tostarp svaigus vai saldetus darzenus,
auglus, makaronus, risus, graudaugus, pupinas, zivis un galu. Mikrovilnu krasni var pagatavot
ari merces, olu kremus, zupas, tvaicetus pudinus, konservus un ¢atnijus. Principa mikrovilnu
krasns ir lieliski piemeérota jebkada veida ediena pagatavosanai, ko var pagatavot uz plits.
Piemeram, var kausét sviestu vai Sokoladi (skaties sadalu ar ieteikumiem, metodém un
padomiem).

Apklasana gatavosanas laika

Gatavosanas laika ir |oti svarigi apsegt édienu, jo iztvaikojot Udens palielina tvaika daudzumu
un veicina gatavosanas procesu. Partiku var apsegt dazados veidos: pieméram, ar keramikas
Skivi, plastmasas vaku vai mikrovilniem piemérotu partikas plévi.

Nostavésanas laiks
Kad ediens ir pagatavots, svarigi |aut tam nostaveties, lai édiena izlidzinatos temperatura.
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Saldétu darzenu gatavosanas norades Svaigu darzenu gatavo3anas norades
Izmantojiet piemérotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Gatavojiet apsegtu minimala ilguma - Izmantojiet piemérotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Ja nav noradits cits odens daudzums, uz
skatiet tabulu. Turpiniet gatavosanu, lai iegUtu velamo rezultatu. katriem 250 g pielejiet 30-45 ml (2-3 édamkarotes) auksta Udens; skatiet tabulu. Gatavojiet
Divreiz apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet, kad édiens ir pagatavots. Kad apsegtu minimala ilguma - skatiet tabulu. Turpiniet gatavosanu, lai iegUtu vélamo rezultatu.
eédiens ir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu. Apklajiet eédienu nostavesanas laika. Vienu reizi apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet péc gatavosanas. Kad
Partikas produkts Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.) gdignsitir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu. Nostavesanas laika turiet apsegtu
minutes.
inati 1401
Spinal 150 600 4n-5h Padoms: sagrieziet svaigos darzenus vienada lieluma gabalos. Jo mazakos gabalinos tos
Norades sagriezisiet, jo atrak tie b0s gatavi.
Pievienot 15 ml (1 edamkaroti) auksta Udens. Laujiet nostaveéties — T - -
-3 mindtes ( ) Al Partikas produkts Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
—— 300' ‘ 00 ‘ 510 Brokoli 250 800 4-4%
rokoli ) 500 7-7%h
Norades ) A ] ) o Norades
Pievienot 30 ml (2 édamkaroti) auksta udens. Laujiet nostaveties Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Izkartojiet ar stumbriem uz
2-3 minutes. centru. Laujiet nostavéties 3 minGtes.
Zirni 300 | 600 | 7%-8% Briseles kaposti 250 | 800 | 5%-6%
Norades Norades S
. . _ . _ .. - . [}
Pievienot 15 ml (1 edamkaroti) auksta Udens. Laujiet nostaveties Pievienot 60-75 ml (4-5 édamkarotes) 0dens. Laujiet nostaveties =
2-3 minites. 3 minGtes. S
Zalje zirnisi 300 | 600 | 8-9 Burkani 250 | 800 | 4%°5 s
2
Norades Norades g
Pievienot 30 ml (2 édamkaroti) auksta Gdens. Laujiet nostavéties Sagrieziet burkanus vienada izmeéra Skelités. Laujiet nostavéties 3 z
2-3 minutes. mindtes. S
o = a Q
Jaukti darzeni 300 600 71-81% Ziedkaposti 250 800 5-5% a
(burkani/zirni/ Norades 500 8%-9
kukuruza) Pievienot 15 ml (1 édamkaroti) auksta Gdens. Laujiet nostavéties Norades A S .
2-3 mindtes. Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Lielaka izméra galvinas
- — pargrieziet uz pusem. Izkartojiet ar stumbriem uz centru. Laujiet
égﬂ};é)darzem (Kinas 300 ‘ 600 ‘ 89 nostavéties 3 minGtes.
Norades ] , ] ) o Kabaci 250 800 | 3%-4
Pievienot 15 ml (1 edamkaroti) auksta udens. Laujiet nostaveties Norades
2-3 minutes. o e _
3 minotes Sagrieziet kabacus Skélés. Pievienojiet 30 ml (2 édamkarotes)
udens vai naza galu sviesta. Gatavojiet, lldz kabacis ir nedaudz
miksts. Laujiet nostaveties 3 minutes.
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Ediena gatavosanas norades

Risu un makaronu gatavosanas norades

Partikas produkts Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
Baklazani 250 300 3%-4 Risi: izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku ar vaku - gatavosanas laika risa apjoms
Norades divkarsojas. Gatavojiet apsegtu.
Sagrieziet baklazanus nelielas &kélités un apsmidziniet ar vienu Pe; ga‘tavosanas qpma|3|et pirms nostavésanas laika sakuma un pievienojiet sali
edamkaroti citrona sulas. Laujiet nostaveties 3 minutes. vgw z_a,umu_s un swesvtu . o } I
Puravi 550 200 A% Piezime: péc gatavosanas laika beigam risi var nebut uzsukusi visu Udeni.
. 2 Makaroni: izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku. Pievienojiet varosu udeni, Skipsninu sals un
Norades o o kartigi apmaisiet. Gatavojiet neapsegtu.
Sagrieziet biezas Skeles. Laujiet nostavéties 3 mindtes. Gatavosanas laika un péc tas ik pa laikam apmaisiet. Nostavésanas laika turiet
Sénes 125 800 1%-2 apsegtu un péc tam ropigi nosusiniet.
250 3-3% T T ; ;
Norad : Partikas produkts Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
orades —
Sagatavojiet nelielas veselas vai sagrieztas sénes. Nepievienojiet Baltie risi 250 800 16-17
ddeni. Aplaistiet ar citrona sulu. Pievienojiet sali un piparus. Pirms (apstradati ar Norades
pasniegianas ap7avéjiet. Laujiet nostavéties 3 minotes. tvaiku) Pievienojiet 500 ml auksta ddens. Laujiet nostavéties 5 minotes.
Sipoli 250 800 5%-6 Bronie risi 250 | 800 | 21-22
Nora_de_s - ) o (ap;tradatl ar Norides
Sagrieziet ripinas vai uz pusém. Pievienojiet tikai 15 mi tvaiku) Pievienojiet 500 ml auksta ddens. Laujiet nostavéties 5 minotes.
(1 edamkaroti) udens. Laujiet nostaveties 3 minutes. Jauktie sl (1si 550 ‘ 800 ‘ 718
auktie risi (risi un -
Paprika 250 800 4%-5 .
savvalas risi) Norides
Norades o _ N N -
Sagrieziet papriku nelielas Skelites. Laujiet nostaveties 3 minutes. Pievienojiet 500 ml auksta Udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Kartupel 250 800 s Jauktie graudaugi 250 | 800 | 18-19
500 71%-8% (risi un graudaudi) | Norades
Norades Pievienojiet 400 ml auksta Udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Nosveriet nomizotos kartupelus un sagrieziet vienada lieluma Makaroni 250 ‘ 800 ‘ 11-12
gabalos uz puseém vai ceturtdalam. Laujiet nostaveties 3 minutes. .
Kolrabi 250 800 5-5% Norades
il 2 Pielejiet 1000 ml karsta Gdens. Laujiet nostavéties 5 mindtes.
Norades
Sagrieziet nelielos kubicinos. Laujiet nostavéties 3 minutes.
30 LatvieSu
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Uzsildisana

Mikrovilnu krasni var uzsildit edienu atrak neka parastajas krasnis.

Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.
Tabula noraditie laiki attiecas uz Skidrumiem istabas temperatira aptuveni no +18 lidz +20 °C
vai Uz atdzesetiem partikas produktiem temperatura no +5 lidz +7 °C.

Kartosana un apklasana

Izvairieties no liela apmeéra vienumu, pieméram, cepesa gurna gabala, sildisanas, jo tie bieZi
piedeg un K|Ust sausi, pirms karstums nok|Ust to centra. leteicams sildit mazaka lieluma
vienumus.

Jaudas limeni un apmaisisana

Atseviskus partikas produktus var sildit, izmantojot 800 W jaudas limeni, savukart citus —
izmantojot 600 W, 450 W vai pat 300 W jaudas limeni.

Norades skatiet tabulas. Principa partikas produktus, kas ir maigi, lielos apjomos vai ari uzsilst
loti atri (pieméram, sasmalcinatus pildijumus), ieteicams sildit, izmantojot zemaku jaudas
[imeni.

Lai sasniegtu labakus rezultatus, kartigi apmaisiet partikas produktus vai apgrieziet tos uz otru
pusi. Ja iespéjams, apmaisiet pirms pasniegsanas.

Ipasa ropiba jaievéro, karséjot Skidrumus un bérnu partiku. Lai noverstu skidrumu strauju
Uzvirsanu un iespejamu applaucesanos, apmaisiet pirms karsésanas, karsesanas laika un péc
tas. Nostavésanas laika turiet mikrovilnu krasnt. leteicams Skidrumos ievietot plastmasas karoti
vai stikla nojinu. Izvairieties no partikas produktu parkarsésanas (kas nozimé to sabojasanu).
leteicams noradit zemaku gatavosanas laiku un, ja nepiecieSams, noteikt papildu karsesanas
laiku.

Karsésanas un nostavesanas laiks

Pirmaja ediena sildisanas reizé ieteicams pierakstit patéréto laiku, lai to ielagotu nakamajam
reizém.

Vienmer parliecinieties, vai uzsilditais édiens ir viscaur karsts.

Péc uzsildisanas laujiet édienam Tsu bridi nostavéties, lai izlidzinas ta temperatora.
leteicamais nostavesanas laiks pec uzsildisanas ir 2-4 minutes, ja vien tabula nav noradits
citadi.

Ipasa ropiba jaievero, karséjot skidrumus un bérnu partiku. Skatiet arf sadalu ar drosibas
instrukcijam.

Skidrumu sildisana

Pec mikrovilnu krasns izslégsanas vienmer |aujiet Skidrumiem nostavéties vismaz
20 sekundes, lai varétu izlidzinaties temperatura. Sildisanas laika samaisiet Skidrumu, ja
nepieciesams, un VIENMER samaisiet to péc sildisanas. Lai noverstu strauju uzvirsanu un
iespejamu applauceésanos, apmaisiet pirms karsesanas, karsésanas laika un pec tas.

Bérnu partikas sildisana

Bérnu partika:

izlieciet bérnu partiku dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku. Pec uzsildisanas
kartigi apmaisiet!

Pirms pasniegsanas laujiet nostavéties 2-3 minotes. Velreiz apmaisiet un parbaudiet
temperatoru.

leteicama pasniegsanas temperatora: 30-40 °C.

Piens mazulim:

ielejiet pienu sterilizeta stikla pudelité. Sildiet neapsedzot. Bernu pudeliti nekada gadijuma
nedrikst sildit ar uzliktu knupiti, jo pudelite var saspragt, ja to parkarsé. Kartigi sakratiet
pudeliti pirms nostavésanas laika un velreiz sakratiet pirms pasniegSanas! Vienmér

pirms pasniegsanas mazulim ropigi parbaudiet piena vai partikas temperatoru. leteicama
pasniegsanas temperatUra: aptuveni 37 °C.

Piezime:

bérnu partika Tpasi rupigi japarbauda pirms pasniegsanas, lai noverstu apdegumus.
Uzsildisanas noradém izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un laikus.
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Ediena gatavosanas norades

Skidrumu un partikas produktu sildi$ana

Noradem izmantojiet iek|autaja tabula noraditos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Partikas produkts

Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.)

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.)
Dzérieni (kafija, téja 150 ml (1 tase) 800 1-1%
un udens) 250 ml (1 kroze) 1%-2

Norades

lelejiet tasé un sildiet neapsedzot. Novietojiet tasi/kruzi rotéjosas
pamatnes vidusdala. Nostavesanas laika turiet mikrovilnu krasni
un rupigi apmaisiet. Laujiet nostaveties 1-2 minutes.

Maltite uz skivja
(atdzeséta)

35049 600 5%-6%

Norades

Novietojiet maltiti ar 2-3 aukstam sastavdalam uz keramikas
skivja. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Laujiet nostaveéties
3 minutes.

Zupa (atdzeséta)

2509 800 3-3%

Mazulu partikas un piena sildisana
Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula redzamos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Norades

lelejiet dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku.
Péc uzsildisanas kartigi apmaisiet. Velreiz apmaisiet pirms
pasniegsanas. Laujiet nostaveties 2-3 minotes.

Partikas produkts

Porcijas lielums Jauda (W) Laiks

Sautejums (atdzesets)

3504 600 5%-6%

Norades
Izlieciet sautejumu dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas
vaku. Sildisanas laika ik pa laikam apmaisiet, un vélreiz apmaisiet

pirms nostavesanas laika un pirms pasniegsanas. Laujiet
nostaveties 2-3 minutes.

Makaroni ar mérci
(atdzeseti)

3504 600 4%-5%

Norades
levietojiet makaronus (piem., spageti vai olu nudeles) sekla
keramikas skivi. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Pirms

pasnieg$anas samaisiet. Laujiet nostaveties 3 minotes.

Pilditi makaroni ar
meérci (atdzeséti)

35049 600 5-6

Norades

levietojiet pilditos makaronus (piem., ravioli vai tortelini) dzila
keramikas skivi. Uzlieciet plastmasas vaku. Sildisanas laika ik pa
laikam apmaisiet, un velreiz apmaisiet pirms nostavesanas laika
Un pirms pasniegsanas. Laujiet nostaveties 3 minutes.

Mazulu partika
(darzeni un gala)

190 g 600 30 sek.

Norades

Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Péc
pagatavosanas laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi
apmaisiet un ropigi parbaudiet temperaturu. Laujiet nostavéties
2-3 minutes.

Mazulu putra
(graudaugi, piens un
augli)

190 g 600 20 sek.

Norades

Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Péc
pagatavosanas laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi
apmaisiet un ropigi parbaudiet temperaturu. Laujiet nostavéties
2-3 minutes.

Piens mazulim

32 LatvieSu

100 ml 300 30-40 sek.
200 ml no 50 sek.
lidz 1 min.
Norades

Kartigi apmaisiet vai sakratiet un ielejiet sterilizéta stikla pudelite.
Novietojiet rotéjosas virsmas centra. Gatavojiet neapsegtu.

Kartigi sakratiet un |aujiet nostaveties vismaz 3 minutes. Pirms
pasniegsanas kartigi sakratiet un ropigi parbaudiet temperatoru.
Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
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Manuala atkausésana Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Mikrovilni ir lieliski pieméroti partikas produktu atkausésanai. Mikrovilni maigi atkausé Majputnu gala
sasaldetos partikas produktus 1sa laika posma. Ta ir lieliska prieksrociba, ja peksni ierodas Vistu gabalini 500 g (2 gab) 180 W 14%-15%
negaidti viesi. , o ) o ) Vesela vista 900 g 180 W 28-30
Saldéta majputnu gala pirms gatavosanas ir pilniba jaatkause. Iznemiet visas metala auklas un Norad
nonemiet tai visus iesainojuma materialus, lai atkausetais Skidrums tiktu novadits. Vprq e iotoiiet visty gabali 2d leiu. bet lu vist
levietojiet saldéto partikas produktu trauka bez vacina. Kad pagajusi puse no atkausésanas n|svp'|rtm.s. qoa\/:ekgt‘?n Vlslej ga aZ\DUksl a:(ar UmL;i e{Um?a \/Aese L(szvi\stu
laika, apgrieziet to, nolejiet visu lieko skidrumu un iznemiet visas kidas, tiklidz tas ir p?é;aekgjsledalas [;Jie‘r'nuéﬁamejsupgrnsiiusaur?kaéjinais ;r aljuﬁﬂrﬁs €
iespéjams. . oL ' L o o .
I
Laiku pa laikam parbaudiet partikas produktu, lai parliecinatos, vai tas nek|ust silts. ;O“J#'V}f?q Daé?fé'ﬂ?ﬁ?ino atkausesanas laika, apgrieziet! Laujiet
Ja atkausesanas laika saldéta partikas produkta mazakas un planakas dalas sakt silt, tas var — Ostaveties Utes.
apklat ar maziem aluminija folijas gabaliniem. Zivis
Ja majputnu gala sakt silt no arpuses, partrauciet atkausésanu un laujiet tai nostavéties Zivju filejas 250 g (2 gab) 180 W 6-7
20 minGtes pirms turpinasanas. 400 g (4 gab) 12-13
Lai zivs, gala un majputnu gala tiktu atkauséta pilniba, laujiet tai nostaveties. Nostavésanas Norades
laiks pilnigai atkuSanai bus atkarigs no atkausejama produkta daudzuma. Ludzu, skatiet talak levietojiet saldeto zivi sekla keramikas trauka vidusdala. Izkartojiet
ietverto tabulu. planakas dalas zem biezakajam dalam. Planakas dalas apsedziet ar
Padoms: plani partikas produkti atkist labak neka biezi, un mazakiem apjomiem ir aluminija foliju. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet!
nepieciesams 1saks atkausésanas laiks neka lieliem apjomiem. Paturiet So padomu Laujiet nostavéeties 5-15 minutes.
prata, saldéjot un atkausejot partikas produktus. Augli
0gas 2504 180 W 6-7
Saldétu partikas produktu atkausésanai ar temperatOru aptuveni no -18 lidz -20 °C atsaucei Norades
izmantojiet talak ietverto tabulu. Izkartojiet auglus uz sekla un apala stikla skivja (ar lielu diametru).
Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.) Laujiet nostaveties 5-10 minotes.
Gala Maize
Malta liellopu gala 2509 180 W 6%-7% Maizites (katra 2 gab. 180 W -1
500 ¢ 10-12 aptuveni 50 g) 4 gab. 2-21
CUkgalas steiki 2504 180 W 7%-8% Grauzdins/sendvits 250 g 180 W 4%-5
Norades Vacu maize (kviesu 500 g 180 W 8-10
levietojiet galu sekla keramikas Skivi. Planakas dalas apsedziet ar un rudzu milt) Norades
aluminija foliju. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet! \zkartojiet maizites apli vai maizi horizontali uz cepampapira
Laujiet nostaveties 5-25 mindtes. rotéjosas pamatnes vidusdala. Kad pagajusi puse no atkausesanas

laika, apgrieziet! Laujiet nostaveties 5-20 minutes.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_LV_210308.indd 33

LatvieSu 33

m
(=X
o
3
[<3)
«Q
[<%
—
QU
<
(=]
(7.8
f<%)
3
Q
7]
3
(=]
=
Q)
[=X
m
7]

17/3/2021 8:08:01 AM



Ediena gatavosanas norades Traucéjummeklésana un informacijas kodi

Padomi un ieteikumi Traucéjummeklésana

Ja jums radusies kada no Seit noraditajam problémam, izméginiet minétos risinajumus.

e
(=X
o
3
f<3)
(=]
v
—
[<})
<
(=]
(78
f<3)
=}
Qv
7]
3
(=]
=
Qi
(=X
m
[

Sacukurota medus kausésana

levietojiet 20 g sacukurota medus neliela un dzila stikla trauka.
Karsejiet 20-30 sekundém, izmantojot 300 W, lidz medus ir izkusis.

Zelantina kausésana

levietojiet sausas zelatina plaksnites (10 g) auksta Udeni uz 5 minutém.
levietojiet nosusinato zelatinu neliela stikla Pyrex bloda.

Karsejiet 1 min0ti, izmantojot 300 W.

Péc izkausésanas apmaisiet.

Glazoras gatavosana (kOkai un cepumiem)

Samaisiet atri pagatavojamo glazuru (aptuveni 14 g) ar 40 g cukura un 250 ml auksta odens.
Gatavojiet neapsegtu stikla Pyrex bloda no 3% lidz 4% minGtém, izmantojot 800 W, lidz
glazUra ir caurspidiga. Gatavosanas laika divas reizes apmaisiet.

levarijuma gatavos$ana
levietojiet 600 g auglu (piem., ogu maisijumu) piemérota izmeéra stikla Pyrex bloda ar vacinu.

Pievienojiet 300 g ievarijuma cukura un kartigi samaisiet. Gatavojiet apsegtu 10-12 minutes,
izmantojot 800 W.
Gatavosanas laika apmaisiet vairakas reizes. levietojiet tiesi nelielas ievarijumu burcinas ar

griezamiem vaciniem. Atlaujiet nostaveties ar vacinu 5 minutes.

Pudina/mérces gatavosana

Sajauciet pudina pulveri ar cukuru un pienu (500 ml), nemot véra razotaja noradijumus, un
kartigi samaisiet. Lietojiet piemérota izméra stikla Pyrex blodu ar vacinu. Gatavojiet apsegtu
no 6% lidz 7% minutém, izmantojot 800 W.

GatavoSanas laika vairakas reizes kartigi apmaisiet.

Mandelu SkéliSu apbrininasana

|zkartojiet 30 g Skelés sagrieztu mandelu vienmerigi uz videja izmera keramikas trauka.
Apbrininiet no 3% lidz 4% minGUtém, izmantojot 600 W, un apbrininasanas laika vairakas
reizes apmaisiet.

Laujiet tam nostavéties krasni 2-3 minotes. 1znemsSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus!
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Probléma

lemesls

Riciba

Visparéja

Pogas nevar
normali nospiest.

Pogas var buot iekerusies
sveskermeni.

IztTriet sveskermenus un méginiet
velreiz.

Modeliem ar skarienpogam:
mitrums uz ierices korpusa.

Noslaukiet mitrumu no ierices
korpusa.

Aktivizéta bérnu drosibas
aizsardzibas funkcija.

Deaktivizéjiet bérnu drosibas
aizsardzibas funkciju.

Netiek attelots
pasreizejais laiks.

lestatita Eko (energijas
taupisanas) funkcija.

Izslédziet Eko funkciju.

Mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Netiek piegadata barosana.

Parliecinieties, ka tiek piegadata
baroSana.

Ir atvértas krasns durtinas.

Aizveriet durtinas un méginiet
vélreiz.

Durtinu atvérsanas drosibas
elementi ir parklati ar
sveskermeniem.

IztTriet sveskermenus un méginiet
velreiz.

Mikrovilnu krasns
tiek apturéta, kad ta
darbojas.

Lietotajs ir atveris durtinas, lai
apgrieztu edienu Uz otru pusi.

Péc tam, kad édiens ir

apgriezts uz otru pusi, vélreiz
nospiediet pogu START/+30s
(SAKT/+30 s), lai saktu darbibu.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_LV_210308.indd 34

17/3/2021 8:08:01 AM




Probléma

lemesls

Riciba

Probléma
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Krasns darbibas
laika tiek atslégta
tas barosana.

Mikrovilnu krasns ilgstoSi gatavo
édienu.

Péc ilgstosas gatavosanas laujiet
mikrovilnu krasnij atdzist.

Nedarbojas dzesésanas
ventilators.

Klausieties, vai no dzesésanas

ventilatora neizplatas kada skana.

Tiek méginats darbinat
mikrovilnu krasni bez taja
ievietota édiena.

levietojiet mikrovilnu krasni
edienu.

Mikrovilnu krasnij nav
pietiekami daudz vietas
ventilacijai.

Mikrovilnu krasns ventilacijai
priek$éja un aizmuguréja dala ir
izvietotas ieplUdes un izpludes
atveres.

leverojiet izstradajuma
uzstadisanas rokasgramata

noraditos uzstadisanas attalumus.

IzmantoSanas laika
mikrovilnu krasns
korpuss ir parak
sakarst.

Mikrovilnu krasnij nav
pietiekami daudz vietas
ventilacijai.

Mikrovilnu krasns ventilacijai
priekSeja un aizmuguréja dala ir
izvietotas ieplodes un izpludes
atveres. leverojiet izstradajuma
uzstadisanas rokasgramata

noraditos uzstadisanas attalumus.

Uz mikrovilnu krasns ir novietoti
kadi priekSmeti.

Nonemiet no mikrovilnu
krasns visus Uz tas novietotos
priekSmetus.

Durtinas nav
iespejams normali
atvert.

Starp mikrovilnu krasns
durtinam un iekSpusi ir
uzkrajusas ediena paliekas.

Iztiriet mikrovilnu krasni un tad
atveriet durtinas.

Vienai kontaktligzdai ir
pievienotas vairakas stravas
kontaktdaksas.

Mikrovilnu krasns pieslégsanai
drikst izmantot tikai vienu
kontaktligzdu.

Krasnij darbojoties,
atskan paukskosa
skana; mikrovilnu
krasns nedarbojas.

Gatavojot édienu slégta trauka
vai izmantojot trauku ar vaku,
var rasties paukskosas skanas.

Neizmantojiet slégtus traukus, jo
tie, satura izplesanas rezultata,
gatavosanas laika var uzspragt.

Karsesana, taja
skaita uzsildisanas
funkcija, nedarbojas
pareizi.

Mikrovilnu krasns, iespejams,
nedarbojas, jo ir ievietots parak
liels ediena daudzums vai tiek
izmantoti nepieméroti trauki.

levietojiet krasni mikrovilnu
krasni izmantosanai droSu trauku,
kura ir ielieta glaze udens, un tad
iesledziet krasni uz 1-2 minutem,
lai parliecinatos, ka Udens tiek
uzsildits. Samaziniet krasni
jevietota édiena apjomu un
ieslédziet to velreiz. Izmantojiet
trauku ar lidzenu pamatni.

Atkausesanas
funkcija nedarbojas.

Krasni ir ievietos parak liels
édiena daudzums.

Samaziniet krasni ievietota
édiena apjomu un ieslédziet to
vélreiz.

Krasns ieksejais
apgaismojums
ir blavs vai
neieslédzas.

Durtinas ilgu laiku ir bijusas
atvértas.

Krasns iekSejais apgaismojums
var automatiski izslegties, kad
darbojas Eko funkcija. Aizveriet
un velreiz atveriet krasns
durtinas vai nospiediet pogu
STOP/Eco (APTURET/EKo).

Krasns ieksejais apgaismojums ir
parklats ar sveskermeniem.

Iztiriet mikrovilnu krasns iekSpusi
un tad parbaudiet veélreiz.

LatvieSu 35
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Traucéjummekleésana un informacijas kodi

Probléma

lemesls

Riciba

Probléma

lemesls

Riciba

Gatavo$anas laika
atskan pikstiens.

Ja tiek izmantota automatiskas
gatavosanas funkcija, Sis
pikstiens informe, ka ir pienacis
laiks pagriezt édienu uz otru
pusi atkausésanas procesa laika.

Péc tam, kad ediens ir
apgriezts uz otru pusi, vélreiz
nospiediet pogu START/+30s
(SAKT/+30 s), lai parstartétu
darbibu.

GatavoSana ir
pabeigta, bet
dzesésanas
ventilators joprojam
darbojas.

Lai nodroSinatu mikrovilnu
krasns vedinasanu, dzesesanas
ventilators turpina darboties
aptuveni 3 min0tes péc
gatavosanas pabeigsanas.

Tas neliecina par mikrovilnu
krasns bojajumiem.

Mikrovilnu krasns
nav nolimenota.

Mikrovilnu krasns ir novietota uz
nelidzenas virsmas.

Parliecinieties, ka mikrovilnu
krasns ir uzstadita uz lidzenas,
stabilas virsmas.

Rotéjosa pamatne

Gatavosanas laika
paradas dzirksteles.

Mikrovilnu krasns/atkausesanas
funkciju laika izmantoti metala
trauki.

Neizmantojiet metala traukus.

Griesanas laika
rotejosa pamatne
izbidas no vietas
vai partrauc
griezties.

Pamatnei nav uzstadits
rotejosais rinkis vai tas nav
uzstadits pareiza vieta.

Uzstadiet rotéjoso rinki un
méginiet vélreiz.

Piesledzot
baroSanu,
mikrovilnu krasns
uzreiz ieslédzas.

Durtinas nav pilniba aizvertas.

Aizveriet durtinas un parbaudiet
velreiz.

No mikrovilnu
krasns plost
elektriska strava.

Stravas kontaktligzda vai
stravas kontaktdaksa nav pareizi
iezemeta.

Parliecinieties, ka stravas
kontaktligzda un stravas

kontaktdaksa ir pareizi iezeméta.

Rotéjosa pamatne
griezoties keras.

Rotéjosais rinkis nav uzstadits
pareiza vieta, uz pamatnes ir
novietots parak liels édiena
daudzums vai trauks ir parak
liels un pieskaras mikrovilnu
krasns sieninam.

Pielagojiet ediena apjomu
un neizmantojiet parak lielus
traukus.

1. No krasns pil
udens.

2. (Caur durtinu
Skirbu izplatas
tvaiks

3. Mikrovilnu
krasns
iekSpuse ir
udens.

Atkariba no partikas produkta,
atseviskos gadijumos krasns
iekSiené var uzkraties Udens
vai tvaiks. Tas neliecina par
mikrovilnu krasns bojajumiem.

Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist
un pec tam saslaukiet udeni ar
sausu trauku dvieli.

Rotéjosa pamatne
griezoties rada
troksni.

Mikrovilnu krasns apaksa ir
uzkrajusas ediena paliekas.

Pilniba notiriet édiena paliekas,
kas uzkrajusas mikrovilnu krasns
apaksa.

Mikrovilnu krasns

Mikrovilnu krasns
nekarse.

Ir atvertas krasns durtinas.

Aizveriet durtinas un meginiet
velreiz.

Mainas mikrovilnu
krasns iekséja
apgaismojuma
spilgtuma
intensitate.

Krasns iekSeja apgaismojuma
spilgtums mainas atkariba no
katras gatavosanas funkcijas
izejas jaudas izmainam.

Izejas jaudas izmainas
gatavosanas laika nav krasns
defekts. Tas neliecina par
mikrovilnu krasns bojajumiem.

Uzkarsesanas laika
izplatas domi.

Pirmaja mikrovilnu

krasns lietosanas reizé no
sildelementiem var izdalities
dami.

Tas neliecina par krasns
bojajumiem; péc 2-3 mikrovilnu
krasns lietosanas reizém dumiem
vairs nav japaradas.

Uz sildelementiem ir édiens.

Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist
un péec tam notiriet édienu no
sildelementiem.

36 LatvieSu
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|zmantojot
mikrovilnu krasni,
no tas izdalas
deg$anas vai

plastmasas smards.

Krasni tiek izmantoti plastmasas
trauki vai trauki, kas nav izturigi
pret karstumu.

Izmantojiet traukus, kas ir
piemeéroti gatavosanai augsta
temperatUra.

No mikrovilnu
krasns iekSpuses
izdalas nepatikams
smards.

Ediena atliekas vai plastmasa ir
izkususi un pielipusi pie krasns
sieninam.

Izmantojiet tvaicésanas funkciju
un tad noslaukiet krasns
sieninas ar sausu draninu. Lai
atrak atbrivotos no nepatikama
smarda, ievietojiet mikrovilnu
krasni Skeliti citrona un tad
ieslédziet krasni.

Mikrovilnu krasns
negatavo, ka
paredzets.

Gatavosanas laika biezi tiek
atvertas mikrovilnu krasns
durtinas.

Ja durtinas tiek biezi vertas

vala, krasns iekseja temperatura
pazeminasies, un tas var ietekmet
gatavosanas rezultatus.

Nav pareizi iestatiti mikrovilnu
krasns vadibas elementi.

lestatiet mikrovilnu krasns
vadibas elementus pareizi un
meginiet vélreiz.

Grils vai citi piederumi nav
pareizi uzstaditi.

levietojiet piederumus pareizi.

Tiek izmantoti nepareiza veida
vai izmera trauki.

Izmantojiet piemérotus traukus ar
[idzenu pamatni.

Informacijas kods

Informacijas kods

lemesls

Riciba

Vadibas pogas ir

Nepieciesams notirit pogas un parbaudit, vai
pogu tuvuma vai Uz to virsmas nav Udens. Ja
kluda nepazud, izsledziet mikrovilnu krasni

Gy ngi?gsiiu”r?da:m uz 30 sekundem un meginiet velreiz. Ja kluda
P | nepazud, sazinieties ar vietéjo SAMSUNG Klientu
servisa centru.
PIEZIME

Ja ieteiktais risinajums nepalidz, sazinieties ar vietéjo SAMSUNG klientu servisa centru.
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Tehniskie dati

Memo

SAMSUNG censas nepartraukti uzlabot savus izstradajumus. Gan konstrukcijas tehniskie dati,

gan $Sis lietotaja instrukcijas var tikt mainiti bez bridinajuma.

Modelis

MS23A7118A

Stravas avots

230V ~ 50 Hz AC

Stravas patéering
Maksimala jauda
Microwave (Mikrovilni)

1150 W
1150 W

Izejas jauda

100 W / 800 W - 6 limeni (IEC-705)

Darbibas frekvence

2450 MHz

[zmeri (P x A x D)
lerice
Krasns atverums

489 x 275 x 346 mm
330 x 211 x 324 mm

letilpiba 23 litri
Svars

Neto Apm. 13,7 kg
38 LatvieSu
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SAMSUNG

L0dzu, nemiet vera, ka Samsung garantijas ietvaros NEIETILPST zvani uz apkopes centriem, lai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas uzstadisanas izraisitu bojajumu noversana, ka
ari standarta tirisanas vai apkopes darbibu veiksana.

VAI JUMS IR RADUSIES JAUTAJUMI VAI IR KOMENTARI?

VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE
ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 Www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnateH 3a BCHYKY OnepaTopy
BULGCARIA *3000 - LieHa Ha eanH rpafckii pasroop vivi Criopef Tapudata Ha MOBUNHIAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHuK Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 Wwww.samsung.com/hr/support
CZECH 8&%057/%;32)0 WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
[IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
POLAND * (optata vfe%lh-gé-r??f*opera 1ora) http://www.samsung.com/pl/support/
801-172-678" IutECElS 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %%%%87§22f téﬁf[;??grfetg; WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 WWW.samsung.com/support
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MHCprKI.I,l/II/I Nno TeXHUKe 6e3onacHoCTn

BAMXHbIE UHCTPYKLUIUW NO TEXHUKE BE3OMACHOCTI

BHUMATEJ/TIbHO NPOYTUTE N COXPAHUTE ANA CMOJIb3OBAHUA B

NANBHENLLEM.

NMPEAYNPEXXAEHUE. Ecnv figepua nnm ynnoTHUTeNny Asepubl

MOBPEXAEHDI, NEYbIO HEMb3A NONb30BaTLCSA, MOKA OHa He byaeT

OTPEMOHTMPOBAHA KBAIMPULMPOBAHHBIM CMELaTINCTOM.

NMPEAYNPEXAEHUE. CHATne Kopnyca neyw, 3ayLLaiolero ot

BO3LEVICTBMA SHEPrN SNeKTPOMarHUTHbIX CBY-BONH, oueHb onacHo.

Niobble paboTbl Mo 06CNYXKMBAHWIO M PEMOHTY NeYw, CBA3aHHbIE CO

CHATIEM KOPMYCa, MOTYT BbINOSHATH TOMbKO KBaNNULMPOBAHHbIE

cneuuanucTbl.

NMPEAYNPEXAEHUE. XunakocTv n apyrie npogyKTbl Henb3A

pa3orpeBaTb B repMETUYHO 3aKPbITbIX KOHTEHePaX, Tak Kak OHW MOTYT

B30pBaTbCA.

NMPEAYNPEXAEHUE. [leTam MOXHO NONb30BaTbCA NeUbto 6e3

KOHTPOAA B3POC/IbIX TONbKO B TOM CAyyae, eCAvi OHU NOAYYrN

COOTBETCTBYHOLLME MHCTPYKLMN 11 B COCTOAHMM 6€30MacHO

MoNb30BaTbCA NeYbio, @ TaKXKe 0CO3HAIOT OMACHOCTb HENPaBUAbHOTO C

Hell obpaLLeHuA.

Mpurbop NpeaHa3HaueH TONbKO A UCMONb30BAHIA B JOMALLIHUX

YCNOBUAX 1 HEe NpeHa3HaYeH 418 MCNONb30BaHUA:

« B C/yXebHbIX CTONOBbIX B OUCax, MarasuHax v B Apyrux
OpraHu3aLmax;

*  Hadepmax;

*  MOCTOANbLAMM B FOCTUHULIAX, MOTENAX W APYTNX FOCTUHNYHDBIX
yUpexaeHuax;

+  BYYpEeXAeHnAX C NoMynaHCMOHOM.

cnonb3ynTe TONbKO NOAXOLALLYIO AN1A MCMONb30BaHUA B

MUKPOBOJTHOBbIX Neyax nocyay.

Mpwu pa3orpese NULLM B NIACTUKOBOM Ui OyMaXKHOM KOHTEMHepe

CnefuTe 3a neyblo, NOCKObKY BO3MOXHO BOCMaMEHeHMe.

MnKpOBONHOBaA Neyb NpegHa3HaueHa AnA Pa3orpeBaHA MM 1

HanuTKoB. CyLuKa N1LLEBbIX NPOLYKTOB MM OfEXb, a TakXKe NOAorpeB

FPENOK, AOMALLHUX TanoK, YOOk, BNaxKHbIX TKaHEN 1 Ap. MOXeT

NPUBECTY K TPaBMe, BO3rOpaHWIo UV Noxapy.

Mpw nossneHnn (06HapyeHMK) JbiMa BbIKNKOUNTE YCTPONCTBO UNNA

OTK/IOYNTE €70 OT MCTOYHVKA MUTAHWA U OCTaBbTe ABEPLYY Neun

3aKpPbITON, YTOObI CAEPXKATb MaMs.
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HarpeBaHue B MKPOBOIHOBOW NeYn eMKOCTel C HanmuTKamu
MOXET NPUBECTI K 3amMeIeHHOMY BYPHOMY KNEHWIO, NO3TOMY
npw obpaLLeHnm C TakUMM eMKOCTAMM CiegyeT cobmioaaTb Mepbl
NPesoCTOPOXHOCTU.

[inA npeoTBpaLLEeHNA OXOrOB COAePKMMOe byTbioueK AnA
KopMmneHua 1 6aHOK AnA AeTCKOro NTaHKA cnedyeT pasmellatb
WK BCTPAXHYTb, @ Nepes ynotpebneHrem HeobXoamMmo NpoBepuTh
TeMMepaTypy.
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MHCprKI.I,l/II/I Nno TeXHUKe 6e3onacHoCTn

Anua B ckopnyne v LenbHble AL, CBapeHHble BKPYTYIO, HeMb3A
pa3orpeBaTb B MKPOBOJTHOBbIX Meyax, MOCKOMbKY OHU MOTYT
B30pBaTbCA JaXke Nocne 3aBepLUeHns pa3orpeBaHns B MUKPOBOIHOBO
neuu.

CnepyeT perynapHO Y/CTUTb MUKPOBOJSTHOBYIO Neub, a Takxe YaansTb u3
Hee OCTaTKy NALW.

HecobniogeHwe 310ro TpeboBaHMA MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO
NOBEPXHOCTEN MUKPOBOTHOBO NeYu, COKPALLEHo CPOKa C1yx0bl
YCTPOWCTBA, a TaKKe MOBJeYb 33 COOOI PYCK BO3HUKHOBEHMUA OMacHbIX
CUTyaLni.

[laHHOe yCTPONCTBO NpefiHa3HaueHO TOMbKO AN1A BCTpanBaHud. [JaHHoe
YCTPOICTBO HENb3A NOMeELLATb B LKady.

cnonb3oBaHve MeTannnyeckx KOHTENHEPOB A1A NPUTrOTOBEHNA
MY 1 HANUTKOB B MUKPOBOJIHOBBIX Meyax HegonycT1mo.
CobniogaiiTe OCTOPOXHOCTb, UTOObI HE CABVHYTH BPALLAIOLLMIACA
MOJHOC MPW N3BNIEYEHUN KOHTENHEPOB U3 YCTPONCTBA.

He fonyckaeTca ouncTka yCTpOMCTBa NPU NMOMOLLM MApoOBOro
ouncTUTenA.

He gonyckaeTca ouncTKa yCTpoMCTBa Npy MOMOLLM CTPYY BObI.
[laHHOe YCTPONCTBO He NpefHa3HaueHo ANA YCTaHOBKM B Tpeinepax,
dyproHax 1 nogo6HbIX TPAaHCMOPTHBIX CPELCTBAX.

4 Pycckuin

Niopy ¢ orpaHnyeHHbIMK GU3NYECKMM, CEHCOPHBIMI VAN
YMCTBEHHbIMM CNOCODHOCTAMM, [IET, @ TAKXKE ML, He MeloLLme
[I0CTAaTOYHOTO OMbITa UN 3HAHWI, HE JOMKHbI NMOMb30BaTbCA

[aHHbIM YCTPOWNCTBOM, €C/IN UX AENCTBUA He KOHTPONMPYIOTCA UNNA
€C/IN OHV NPefBapUTENbHO He MPOUHCTPYKTPOBaHbI O Npasunax
MCNONb30BaHA NLOM, OTBEYAIOLLMM 3a X 6€30MacHOCTb.

CnepuTe 3a Tem, YToObl IETV HE UFPaM C YCTPONCTBOM.

[laHHOe YCTPONCTBO MOXET 1CMONb30BaTbCA AETbMU CTapLUe

8 NeT v Muamm € orpaHNyYeHHBIMU PU3NYECKIMIA, CEHCOPHBIMM

WAV YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMM 11 C HEOCTaTOYHBIM OMbITOM

W 3HAHVAMM TONbKO B TOM Cllyyae, eC/I OHW HaXoAATCA NOA
NPVUCMOTPOM LA, OTBEYAIOLLIETO 3a VX 6e30MacHOCTb, UM NOAYYUNH
COOTBETCTBYIOLLME NHCTPYKLAW, NO3BONAOLME M 6e30MacHO
3KCNTyaT!pOBaTh YCTPOMCTBO M AalOLLMe UM NpefCcTaBneHune 06
OMaCHOCTW, CONPSAXEHHON C €ro SKCryaTaLme.

[letam He cneayeT urpatb C yCTpoicTBoM. OumncTka n 0bcnyxmBaHe
YCTPOICTBA MOTYT BbINOHATLCA AETbMY TONbKO M04 NPUCMOTPOM.
Mpm ycTaHOBKe YCTPONCTBA HEOOXOAMMO 0beCreynTb BOIMOXHOCTb €50
OTK/IOYEHNA OT CeTW NuTaHuA. [na yaobCcTsa OTKIOUEHNA YCTPONCTBO
HeobXO0fMMO YCTaHOBUTb TaK, 4Tobbl 0BeCneynTb Nerknin AOCTyn K
CeTeBoM BUIKe. Takxe MOXHO BCTPOWTb BbIK/TIOUaTE b B CTALIMOHAPHYI0
NPOBOAKY B COOTBETCTBMM C MPAB1IaM/ MOHTaXa MPOBOAKM.
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B cnyuae noBpexpaeHna kabena nuTaHKA ero 3ameHy JOKeH
BbINOJHATL MPOU3BOAUTENb, COTPYLHMK CEPBUICHO CNY>KOb

N APYron KBanmdULMPOBaHHbIN CNeLnanicT Bo n3bexaHme
BO3HWKHOBEHVA OMAaCHbIX CUTYaLMIA.

[laHHYI0 MKPOBOHOBYIO Neyb CiefyeT yCTaHaBMBaTb B TAKOM
MOMOMXEHNN 1 Ha TaKOW BbICOTE, UTOObI OHM 0becneurBani
YBOOHbIV JOCTYN K KaMepe 1 NaHenu yrnpasneHns.

Mepep nepBbIM MCNOMIb30BaHNEM Neun MOMeCTUTE B Hee eMKOCTb C
BOZOW 1 HarpeBanTe B TeueHune 10 MUHYT.

Ecnu npu paboTe MMKPOBONHOBOW Neun NOABNAETCA CTPAHHbIN
LUyM, AbIM 1 3aMax rapy, He3ameAIUTENbHO OTCOeAMHUTE Kabenb
NUTaHUA 1 06paTUTECH B ONVMKANLLNIA CEPBUCHDBIV LIEHTP.
NPEAYNPEXXAEHUE. Korga MMKpOBONHOBas neyb paboTaeT B
KOMOWHMPOBAHHOM PEXIME, 3-33 BbICOKMX TEMMEPATYP AETH
[OSTKHbI MCMOSb30BaTb €e TONbKO Mo NPUCMOTPOM B3POCIbIX.
Bo Bpemsa ncnonb3oBaHWA yCTPOMUCTBO HarpeBaeTcA. byabte
OCTOPOXHbl, M30erariTe KOHTaKTa C HarpeBaTeIbHbIMI S1EMEeHTaMM
BHYTPW AyXOBOrO LKada.

NMPEAYNPEXAEHUE. BHewwHme yacTh yCTpONCTBa MOryT CUNIbHO
HarpeBaTbCA Npw 1CNoNb30BaHWK. He ocTaBnanTe feten 6e3
NPYCMOTPA PAZOM C YCTPOWCTBOM.

He ncnonb3yiite abpasunBHble OUNCTUTENM, XMMUYECKMN aKTUBHbIE
BELLeCTBA 1 OCTPbIe METAINYECKIE CKPEOKI ANA YNCTKM
CTEKNAHHON ABepLbl Neum, MOCKONbKY 3TO MOXET NPUBECTM K
MOABNEHMIO LIapanyH 1 TPeLUWH Ha CTeKne.

He ponyckaetca ncnonb30BaTb NAapoBble OUNCTATENN.
MPEAYNPEXOEHUE. Bo n3bexaHne NopakeHMA 3NeKTPUYECKNM
TOKOM Nepef 3aMeHO Namnbl 00A3aTeNbHO OTKIoUNTe
YCTPOWUCTBO.

Bo u3bexaHue neperpesa He cneflyeT yCTaHaBINBaTb YCTPOWCTBO
3a leKopaTMBHbIMY ABEPLIAMM.

NMPEAYNPEXOEHUE. YcTponcTBO 1 ero getanu MoryT CUibHO
HarpeBaTbCA NPV NCNOSIb30BaHUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI, N36€eraiTe KOHTaKTa C HarpeBaTelbHbIMM
JNeMeHTaMu.

He ocTaBnaiiTe aeteit o 8 net 6e3 NOCTOAHHOIO NPYUCMOTPA PALOM
C YCTPOUCTBOM.

OCTOPOXHO. B npouecce npurotoBneHma yCTpONCTBO LOMKHO
HaXOAUTLCA Nog NPUCMOTPOM. Mpy HebGONbLLOM BpeMEHM
MPUroTOBNEHUA YCTPONCTBO JOMKHO HAXOANUTLCA NOA MOCTOAHHBIM
MPUCMOTPOM.

Mpw paboTe yCTPONCTBa ABEPLA UM HAPYHAA MOBEPXHOCTb
MOTYT CUNIbHO HarpeBaTbCA.

Pyccknin 5
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MHCprKI.I,l/II/I Nno TeXHUKe 6e3onacHoCTn

Mpw paboTe yCTPOICTBA NETKOAOCTYMHbIE MOBEPXHOCTA MOTYT
CUNbHO HarpeBaTbCA.

Bo Bpemsa paboTbl NOBEPXHOCTV MOTYT CUIIbHO HarpeBaTbCA.

[lnAa naHHOro yCTPONCTBa He NPeayCMOTPEHO YrpaBneHue ¢
MOMOLLbIO BHELLHETO TaiMepa An NynbTa AUCTaHLMOHHOIO
ynpaBneHu.

[laHHOe yCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BaTbCA eTbMU CTapLue

8 neT 1 IMyamm ¢ orpaHNYeHHbIMM GU3NYECKMI, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMY U C HEAOCTATOUYHbBIM OMbITOM
N 3HAHVAMM TONbKO B TOM CJTyyae, eC/I OHU HAaXOAATCA Nof
MPVCMOTPOM l1La, OTBEYAIOLLErO 3a 1X 6e30MacHOCTb, UK
MOYyYnN COOTBETCTBYIOLLME NHCTPYKLIMI, MO3BONAIOLLME

1M 6€30MacHO 3KCNNYaTMPOBaTh YCTPONCTBO 1 JatoLyme

M NpeACTaBneHre 06 ONACHOCTY, COMPSAXKEHHOW C ero
aKcnnyatayuen. [letam He cnefyet urpatb € yCTPOMCTBOM. OumncTka
1 TEXHUYECKOE 0OCNYKIBaHWE MOTYT BbINOHATLCA AETbMU, TONbKO
eC/I1 OHV JOCTUINN BO3PacTa 8 NeT, 1 TONbKO NOA NPUCMOTPOM
poautenen.

YCTpOonCTBO 1 Kabenb crieflyeT XpaHWTb B MECTE, HEAOCTYNMHOM AnA
JeTen mnaawe 8 ner.

O61wue npaBuna TeXHNUKKN 6e30nacHOCTH

Tio6ble n3meHeHA U PEMOHT JOMKHbI BbIMOMHATLCA TOMbKO KBANNGULIMPOBaHHBIM MepPCOHaNoM.

B MMKpOBONHOBOI Neu Hefb3A pa3orpeBaTh MULLY WK XIAKOCTU B FePMETUYHO 3aKPbITbIX KOHTEHEpaX.

He ncnonb3yiite 6eH30n, pacTBOpUTENb, CNPT, TAPOOUMCTIATENb AN OYNCTUTEND BbICOKOTO AABNEHNA ANA OUNCTKI
neyu.

He cnepyeT ycTaHaBnMBaTh neyb PAAOM C HarpeBaTeNbHbIMY Mprbopamit i IErkoBOCTNaMeHSIOLMMICA
Martepuanamu; B IoOMeLlLEeHAX C BbICOKIM YPOBHEM BTaXKHOCTY, MbIIW NN B 3arPA3HEHHbIX MacIoM MeCTax; B MecTax,
Tfie Ha neyb OyAeT BO3AEICTBOBATD NMPAMON CONMHEUHbIN CBET 11 BOf}3; B MECTax BO3MOXKHOI YTEUKM ra3a; Ha HepOBHOM
NoBEPXHOCTY.

Heobxopumo obecneunTb Hanexallee 3a3emeHme Neun B COOTBETCTBUN C MECTHBIMIA U rOCYAaPCTBEHHbIMM
npasunamn.

PerynApHo oumLLaliTe KOHTaKTbI BUTKMU MUTaHNA C MOMOLLbIO CyXOli TKaHM ANA YaNEeHNA C HX NOCTOPOHHIX BELLeCTB.
He pactaruBaiite, He cribaiiTe Kabenb MMTaHNA 1 He CTaBbTe Ha HEro TAXenble MPeAMETbI.

B cnyuae yTeukn rasa (MponaHa, OKKEHHOTO NponaHa 1 T. A.) CeflyeT He3ameAuTeNbHO NPOBETPUTb NOMELLEHIE.
He npuikacaiitech K Kabento nutaHma.

He npuikacaiitech K kabenio n1TaH1A MOKPbIMU pyKami.

He BbikntoualiTe neyb Bo Bpems paboTbl MOCPEACTBOM OTKIIOUEHUA Kabena nuTaHus.

He 3acoBbiBaliTe B neyb NanbLibl MM MOCTOPOHHIIE NpeaMeTbl. [py nonagaHum B neyb NOCTOPOHHX NPeAMETOB
OTKIouMTe Kabesb NUTaHNA 1 06paTUTECh B MECTHBIN CEPBICHII LIEHTP KOMMaHU) Samsung.

Meyb He OMKHa MOABEPraTbCA YPE3MEPHOMY AABNIEHMIO U YAapaM.

He pa3meLyaiite neyb Ha Xpynkux npeamerax.

HanpsxeHwie, yacToTa 1 cna ToKa B CETU NMTaHIA JOMKHBI COOTBETCTBOBATb XapaKTepyCTUKaM YCTPOICTBa.

Bunky kabena nutaHusa cnepyeT Ha@XHO MOAKIoYaTh K ceTeBOI po3eTke. He ncnonb3yiite nepexoaHnKm ¢
HECKOMbKIMM rHe3aaMu, yANVHUTENV UK SNeKTpUYeckue npeobpasosarenu.

He pasmeLalite kabenb NuTaHUA Ha MeTanMuecKnx npeametax. Kabenb nuTaHna ciepyeT NpoKnaabiBath Mexy
NpeAMETaMM UV 33 NeYbIO.

He ncnonb3yiite nospexpeHHyIo BIANKY, Kabenb NiTaHna 1n naoxo 3akpennexHylo ceTeBylo po3eTky. B cnyyae
NOBPEXAEHNA BUNOK UV Kabeneil 06paTuTeCh B MECTHDIN CEPBUCHDIN LIEHTP KOMMaH! Samsung.

He HanusaifTe 1 He pacnbinaiite Bopy HeMoOCPeACTBEHHO Ha MKPOBOHOBYIO Meyb.

He pa3melLjalite Ha MKPOBOMTHOBOI Meuw, BHyTPY Hee Ui Ha fBepLIE MIKPOBOJTHOBOI ey Kakve-nbo npesmeTs.
He pacnibinaiite netyuue BellecTsa, HaNpyUMep CPEACTBA OT HACEKOMbIX, Ha MOBEPXHOCTb MYKPOBOTHOBOA Meun.

He xpaHuTe B MYKPOBONHOBOIA NeyY SierkoocrnameHaioLLecs Matepuabl. BysTe 0CTOPOXHbI NPY HarpeBaHIu
6niof, 1 HaNUTKOB, COAePXaLLX CTIPT, TOCKONbKY Mapbl CMIPTa MOTY BCTYMITb B KOHTAKT C HarpeTbiMu
KOMMOHEHTaMI! MYKPOBOHOBOIA Neu.

[Jlety MoryT ywnbnTbCA N NPULLEMIT NasbLibl ABEPLIEN. M1 OTKPBITN NN 3aKPbITUN {BEPLIbI CTIEANTE, UTOObI
[TV HaXOAMNCb Ha 6E30MacHOM PacCTOAHIM.

6 Pycckuin
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MpeaynpexaeHus nNo NCNONb30BaHMIO MUKPOBO/IHOBOI Neyn

HarpeBaHue B MMKPOBOHOBOI NeUM eMKOCTE C HanUTKaMy MOXET MPUBECTY K 3aMefIeHHOMY GypHOMY Kunermio. Mpu
06palLLeHnN C TakIMK eMKOCTAMI ClieflyeT cobniopiaTb 0CTOPOXHOCTb. lepen n3BneyeHem 13 neun cieayeT Bceraa fasatb
HanuTKam NoCcTosTb He MeHee 20 ceKyH, MNpy HEOOXOAMMOCTY HAMMTKM ClIEAYET MOMELLMBATL BO BpeMms Harpesa. HanuTku
CrienyeT BCeraa nepemeLLBaTh Nocsie Harpesa.

Mpw oxore BbINONHUTE ClefyloLLe AeICTBUA N0 OKa3aHuIo NepBOi MOMOLLY:

1. Torpy3auTte 060XXeHHOE MECTO B XONOAHYIO BOZY MO MeHbLLe Mepe Ha 10 MiHYT.

2. Hanoxwre unctyto Cyxylo NoBA3Ky.

3. He HaHocuTe Kpembl, Macna in NOCbOHbI.

Bo n3bexaHie noBpexaeHIs NogHOCA UM NOACTABKY HE KNaZuTe 11X B BOZY CPa3y NoCNe NpuroToBIeHNs.

He ncnonb3yitte MUKpOBONHOBYHO Meyb AnA 06xapyBaHNA BO GpUTIOPE, MOCKOSbKY TeMMepaTypy Macia KOHTPOAMPOBaTb
HeBO3MOXHO. [opAYee Maco MOXET HeOXMAAHHO BbIMNECHYTbCA Yepe3 Kpali NOCYAbl.

Mepbl npeAocTOPOXHOCTY NpK paboTe ¢ MUKPOBONHOBOI NeYbHo

CnepiyeT 1Cnonb30oBaTb TONbKO Ty MOCYAY, KOTOpas NpefHa3HaueHa AnA MUKPOBOSHOBbIX Neveli. He cnepyet
11CNonb30BaTb MeTaNYeCKIe KOHTeHepbI, CTONOBYIO NOCY/AY C 3010TOM 1N CepebPAHOIT OTAENKO, LWaMMypbl 1
T4

MpoBoNOYHbIE 3aXIMbl HEOOXOAMMO CHUMaTb. BO3MOXHO 06pa3oBaHIe neKTPUYECKON Ayrit.

He nicnonb3yiite MUKPOBONHOBYO Neyb ANA CyLLIKI Gymar nimn ofexapl.

Mpu pasorpeBaHmI HeGOMBLIOTO KONNYECTBA NNLLY COKPATITE BPEMS, YTOObI MPEAOTBPATUTb e€ MEPErpes i
npuropaxme.

Kabenb 11 BUnKa nuTaHNA [OMKHBI HAXOAUTBLCA BN OT UCTOYHNKOB BOAbI UM Temna.

Bo n3bexaHue B3pbiBa He CneflyeT pa3orpeBaTb B MKPOBOMHOBOI Neuy AiLia B CKOpNyne 1 AlLa, CBapeHHble
BKPYTYI0. He cneayet pasorpeBatb B MKPOBOMHOBOI NN repMETUYHbIE KOHTEMHEPDI W KOHTEHepbI C
BaKyyMHOI1 yNIakoBKO, Opexy, TOMaTbl U T. f.

He 3akpbiBaliTe BEHTUNALIMOHHDbIE OTBEPCTUA TKaHbHO UK GyMaroii. 3To MOXKeT NPUBECTY K Moxapy. B cyvae
neperpesa Mneyb MOXET aBTOMaTU4ECK! OTKIIOUUTbCA. Ee BKIOUeHMe GyAeT HEBO3MOXHO, MOKa NeYb He OXNaauTca
[0 LONYCTVMOI TemMnepaTypbl.

06A3aTeNbHO NOAb3yATECh KyXOHHBIMI PyKaBULI@MI NPV U3BAYEHNM MOCYAbI U3 NeyN.

MNepemeLunBaiiTe X1[KOCTb BO BPEMA pa3orpeBaHus v nocne. He oTKpbiBaliTe ABepLyy B TeueHue 20 cekyHA nocne
TOro, Kak Meyb OTKMIUMTCA, YToObl NPEAOTBPATUTHL BYpHOE KineHKe.

Bo n3bexaHue 0oros ropAu1M BO3AyXOM UV MapOM NMpY OTKPBITVV ABEPLIb ClleAyeT HaXOAUTLCA Ha PAaCCTOAHIN
BbITAHYTON PyKI OT Meyn.

He BKntoyaiiTe MUKPOBONHOBY!IO Mevb, eCAI B Heil HET NpUroToBAAeMOi NMLyy. B Lienax 6e3onacHocT
MVKPOBOJIHOBAA Meuyb aBTOMaTIUeCK OTKMoUMTCA Ha 30 MUHYT. [pu ClyyaiiHOM BKIIOYEHUI MNKPOBOHOBON
neyn peKoMeHAyeTcA NoMeCTUTb B Hee CTakaH BOAb! A nornoLueHns CBY-BonH.

Mpw ycTaHOBKe neun crepyet obecrneunTs HeobXoAMMOe CBOGOAHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT Hee B COOTBETCTBUM C
yKa3aHUAMM B laHHOM pyKosoacTBe. (Cm. paspen “YcTaHOBKa MUKPOBOTHOBOA Neyn'”)

CobniopaliTe OCTOPOXHOCTb NPV NOAKIIOUEHUI [PYTIX SNEKTPONPUOOPOB K CETEBLIM PO3ETKaM, PacroNOXeHHbIM
PAAOM C Meybio.

Mepbl npeaocTOpoXKHOCTH NpU paboTe ¢ MUKPOBONHOBbIMK Npubopamn

HecobniogeHvie onmcaHHbIX ke Mep NPesoCcTOPOXKHOCTI MOXET MPYBECTU K BPEAHOMY BO3ENCTBUIO

3N1EeKTPOMArHUTHBIX BOJTH.

+  BoBpems paboTbl neun He oCTaBAANTe fBEPLY OTKPBITOI. He MpensTcTByiiTe 3aKpbITIO
610KMPOBOYHbIX PUKCATOPOB (3aLLEeNoK ABepLbl). He BCTaBNATe NOCTOPOHHME NPeAMETbI B OTBEPCTUA
AnA 6N10KMPOBOYHBIX GUKCATOPOB.

+  He ponyckalite nonagaHs NOCTOPOHHUX NPEAMETOB MEXAY ABEPLIE N NepefHei NaHesbio neyw,
a TaKKe HaKOMMeHUA YacTIL NNLLM UK OCafiKa OYNCTUTENA Ha YIINOTHAIOLMX MOBEpPXHOCTAX. [ocne
Kax/joro NCronb3oBaHA neun cepyeT oumLaTh ABEPLLY V1 YMIOTHAIOLLME MOBEPXHOCTY CHavana
BNIAXHOIA, @ 3aTeM CyXOI MArKOMN TKaHbHO.

+ He BKnIovariTe MUKPOBO/HOBY!IO NeYb, ECAIV OHa NOBPeXAeHa. B 3Tom cyyae ee MOXHO BK/OYaTb
TOMBKO NMOCe PEMOHTA KBaIMPULIMPOBAHHbIM CMELINanvCTOM.
BaxkHo. Heobxofmmo 3akpbiBaTb BepLY MUKPOBOSHOBOI Neun Hagnexallym obpasom. [lepLia He AOMKHa
ObITb MOrHyTa; NETAN ABEPLIbl HE BOMKHbI ObITb NOBPEXAEHBI UMK €160 3aKPeneHbl; yNIOTHUTENb Ha
ABepLie 1 YNIOTHALME NOBEPXHOCT He AOMKHbI ObiTb NOBPEXAEHDI.

+  Bce onepauuu, cBAzaHHble C PerynnpoBKON U PEMOHTOM, AOMKHbI BbIMOMHATLCA
KBannd1LMpOBaHHbIM CreLyanicTom.
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MHCprKI.I,l/II/I Nno TeXHUKe 6e3onacHoCTn

OrpanleHHaa rapaHTna

KomnaHua Samsung B3vMaeT nnaTy 3a 3aMeHy akceccyapa Wi yCTpaHeHe KOCMETUYECKOro AedeKTa B TOM

Cnyyae, eciiv Takoe NOBPEXAEHIe YCTPONCTBA WM aKCecCyapa NpoK3oLLIIo No BuHe nokynartess. MpesmeT,

Ha KOTOpble PacnpoCTPaHAETCA BbllLeyKa3aHHOe yCIoBle:

« [lBepua, pyuKu, BHELIHAA NaHeNb WN NaHesb YNpaBneHnA C BMATVHAMY, LidpanuHam1 nin
noBpeXaeHNAMM.

« ClOMaHHbI 1V OTCYTCTBYIOLLAI NOAHOC, HAMPABNAOLLAA POMKA, MydTa U peLueTka.

[laHHyt0 MIKPOBOHOBY!IO Meub ClieAyeT 1CMOoNb30BaTh TOMKO MO Ha3HaYeHo B COOTBETCTBIAN C
MHdOpMaLel, NpYBeAEHHOI B AlaHHOM PYKOBOACTBe. [puBefeHHble NpeaynpexAeHA 1 BaxHble
VIHCTPYKLMM MO TeXHWKe 6e30MacHOCTM He ABNAIOTCA 1cUeprbiBatoLmmi. [py yctaHoBKe, 06CnyK1BaHUM

V1 3KCMlyaTaLmm MYKPOBOTHOBO Ny Heo6X0AMMO PYKOBOACTBOBATLCA 3APaBbIM CMbICSIOM, COGIOAATL
OCTOPOXHOCTb 11 6ePEXXHO 0BPaLLATLCA C YCTPONCTBOM.

MockonbKy fJaHHOE PyKOBOACTBO NpeAHa3HaueHo 1A HECKONbKMX MOAENel, XapakTepuCTUKM UCMONb3yemoit
MUKPOBOJIHOBOI NMEYM MOTYT HEMHOTO OTAIMYATLCA OT ONMCAHHBIX U HEKOTOPbIE NpeaynpeXaeHNa MOryT
6bITb HeMPUMeHMbI. [P1 BO3HNKHOBEHIW BOMPOCOB 06PaTHTECh B MECTHbIA CEPBUCHBIN LIEHTP KOMMaHWM
Samsung 1M cM. CNPaBoYHyIo MHOpMaLMio Ha Beb-caiiTe Mo agpecy: www.samsung.com.

[laHHyt0 MIKPOBOMHOBY!O Meyb CnieAyeT 1CMoNb30BaTh TOMbKO ANA Harpesa nuwy. OHa npefHa3HaveHa AnA
1CMONb30BaHNA TONBKO B JOMALLHMX YCOBYAX. 3anpeLyaeTca 1Cnosb3oBaTb YCTPOWCTBO /1A HarpeBaHUA
TKaHeil 1 MaKeToB, HaMoJHeHHbIX 3epHamu. [pon3BoaNTENb He HeceT OTBETCTBEHHOCT 3a Yilepd,
MOMyYeHHbIN B pe3ynbTaTe HeMpPaBUIbHOTO CMOMb30BaHNA MKPOBOMHOBO NeYU.

Bo n3bexaHue NoBpexxaeHNs NoBEpPXHOCTE MUKPOBOJIHOBOI NEUM 1 BO3HUKHOBEHIS OMACHbIX CUTYaLui ee
CneflyeT perynapHo YNCTUTb 11 obecneurBaTh Hajexalliee o6CnyXuBaHIe.

OnpepeneHne ToBapHON Fpynnbl

370 YCTPOCTBO ABNAETCA 06opyaoBaHvem ISM rpynnbl 2 knacca B. lpynna 2 BKiiouaeT B cebA Bce yCTPOACTBA
ISM (npombILLINEHHOCTb, HayKa, MefLIVHA), B KOTOPbIX FeHePUPYeTCA N UCMONb3YeTCA PaamoyacToTHas
3Heprus B Gopme 3neKTPOMArHUTHOTO K3nyueHuns 4isa 06paboTki Matepranos, EDM 1 obopyaoBaHue ans
[DyroBOW CBapKW.

O6opynoBaHme Knacca B BktouaeT B cebs yCTpoIiCcTBa, NpefHa3HaueHHble A7 paboTbl B AOMALLHIX
YCTIOBUAX U MCMONb3YHOLLME MIEKTPUYECKIIE CETI HU3KOTO HaNPAXKEHUA B XKUNbIX 3[aHNA.

MpaBunbHas yTunusauyua nsgenus
(Ucnonb3oBaHHOE IneKTpUYecKoe 1 ANeKTPOHHOe 06opyaoBaHue)

([leicTBUTENBHO ANA CTPAH, UCMOMb3YIOWNX CUCTEMY pa3AenbHoro cbopa
0TX040B)

Hannuve gaHHOrO 3HauKa NOKa3blBaeT, YTO M3JENNE 1 €0 SNEKTPOHHbIE
aKceccyapbl (Hanpumep, 3apsAAHOE YCTPOIICTBO, rapHUTYPa, Kabenb USB)

M0 OKOHYAHIN VX CPOKa CITYXKObl HEfb3A YTN3MPOBATb BMECTE C APYTrMA
6ObITOBBIMY OTX0AAMN. Bo 136eXaHe HaHeCeHNsA Bpeaa OKpyatoLLel cpeae
11 3L0POBbIO NIOAEN NPY HEKOHTPONMPYEMON YTUN3ALIA, A TAKXKE ANs
obecreyeHns BO3MOXHOCTY nepepaboTKi Anst MOBTOPHOTO NCMOfb30BaHMS,
YTUAU3NPYIATE U3[ENNE U €T0 INEKTPOHHbIE aKCECCYapbl OTAENbHO OT NPOYNX
OTXOf0B.

CBefieHNA 0 MecTe 1 cnocobe yTUNU3aLumn N3fenua B COOTBETCTBIN C HOPMaMi
NPYPOAOOXPAHHOTO 3aKOHOAATENCTBA MOXHO MONYUNTb Y MPOAaBLA UM B
COOTBETCTBYIOLLEN rOCYAAPCTBEHHOI OpraHn3aLni.

BusHec-nonb3osaten JOMKHbI 06paTVITbCﬂ K CBOEMY NOCTaBLYMKY U
O3HAaKOMUTbCA C yCJI0BMAMI OTOBOPA Kynjin-npofdaxu. 3anpeu4aeTcn
YTUAN3MPOBATD M3LeNNe 1 ero 31eKTPOHHbIE akCecCyapbl BMeCTe C 4pyrumn
NpPon3BOACTBEHHbIMM OTXOAAMM.

ViHpopMmaLio 0 NPUHLMNaX SKONOrMYECKO OTBETCTBEHHOCTM Samsung, a Takxke O HOPMATUBHbIX
00s13aTeNbCTBAX MO KOHKPETHBIM MPOAYKTaM, B YacTHOCTW, REACH, WEEE, 6aTapen, MOXHO HaliTi Mo CCbiike:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

8 Pycckuin
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YctaHoBKa

Komnnekr ANA YCTaHOBKN

MpuHagnexxHocTn
B 3aBMCMOCTM OT MOAENN B KOMMIEKTALNIO BXOAUT HECKONBKO NMPUHAAIEXHOCTE!, KOTOPbIE BbINOHAT
pasnuuHble GyHKLNK.
e ™ 01 PonukoBas NOACTaBKa yCTaHaBNNBAETCA B LiEHTPe
MVKPOBOJIHOBO Neyu.
L PonukoBaa nofcTaBKa NoAAepMBaeT BPaLLaloLLMnCs
U J nogHoc.
Ve ™\ 02 Bpawawwmiica NOAHOC - YCTaHaBNNBAETCA Ha
POMKOBYIO MOACTABKY TakK, UTOObI €r0 LIEHTP
2 coBnagan ¢ My¢$Ton.
\_ Y, BpatuatoLumiics NogHoC ABNAETCS OCHOBHO

MNOBEPXHOCTbIO ANA NPUTOTOBJIEHNA NULLIKA; €r0 MOXHO
6e3 TpyAa CHATb ANA YACTKW.

/N OCTOPOXHO

He ucnonbayiite MKPOBONHOBYIO Meub 6€3 poNMKOBOW NOACTABKM 11 BPALLAIOLLErocs NoAHOCA.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_RU_210308.indd 9
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eXEO0HRLIA

YctaHoBKa

WHCTpyKLmmn no ycTaHOBKe MUKPOBO/HOBOIA Neyn

YcraHoBKa MI/IKpOBOJ'IHOBOﬁ neymn

[laHHOe ycTpoIicTBO 0TBEYaeT Hopmam EBponelickoro coobuiecTsa.

YTUnu3auna ynakoBKu 1 yCTpOCTBa.

YnakoBKa YCTPOICTBa MOXeT NOABepraTbCsl BTOPUYHON NepepaboTke.

Vcnonb3oBatb MOXHO CriefytoLLme MaTepyansi:

+  KapToH;

+  MONV3TANEHOBAA MNEHK];

«  monuctmpon, 6e3 GppeoHa (KkecTkuid neHonnact PS).

OTBETCTBEHHO NOAOIAMTE K PACMOPAKEHMIO BbILLENEPEUNCIIEHHBIMU MaTepUanaMi B COOTBETCTBIAN C
HOPMATVBHBIMY aKTaMI NPaBUTENbCTBA.

MecTHble BRaCTV MOTYT NPeAOCTaBUTb HEOOXOANMYIO MHPOPMALIMIO O TOM, Kak PacropaaUTbCA JOMALLHAMIA
6bITOBbIMY MPUGOPaMK, BbILLEALLMI U3 YNIOTPeONEHNA.

be3sonacHocTb

MoakntoueHe yCTPONCTBA AOMKEH OCYLLECTBIATD TONbKO KBANGULIMPOBAHHBIN CMIeLManmCT.

MuKpoBonHoBas neyb NpefjHa3HaueHa ANA JOMaLLHEro NCMoNb30BaHMA.

TMeyb HyXHO CNONb30BATb TONBKO [i/IA MPUTOTOBNEHNA MULLM.

YCTPOIACTBO OCTAETCA rOPAUNM B MPOLIECCE CMONb30BaHNA 11 3aTEM B TeUEHIe HEKOTOPOTO BPEMEHMU.

lMomHuTe 06 3TOM, ECII NOONN30CTY HAXOAATCA AETH.

YcTaHOBKa PAROM C 0BbIYHOI [lyXOBKOM.

+ [lpu ycTaHOBKe MUKPOBOHOBOI MeUN PAROM C 06bIYHBIM yXOBbIM LLKaGOM HEOBXOANMO OCTaBUTb
JA0CTaTOYHOE MeCTO MeXy HUMM ANA NpefoTBpPaLLeHIA Neperpesa, TOCKObKy pamKa MOXET CUbHO

HarpesaTbCaA. HeOGXOﬂVIMO CTporo C06J1I0ﬂaTb YKa3aHuA NHCTPYKLIMKX NO YCTaHOBKE NPOou3BOAUTENA 06bIYHOrO

[DyXOBOrO WKada.

+ BctpoeHHas MUKPOBONHOBAA Meyb He AOMKHA YCTaHaBAMBATLCA Haf} 0ObIYHbIM yXOBbIM LIKAdOM, B
MPOTBHOM C/Tyyae Ha OXNaX<jatoLLiyt0 CCTEMY MUKPOBOJTHOBO MeY MOXET HEraTUBHO BIMATD rOpAYMIA
BO3[yX OT 0BbIYHOTO lyXOBOTO LUKada.

dneKTpMYeCcKoe NoaKnioYeHne

JneKTpnyeckan NPoBoAKa B JOME, K KOTOPOIi MOAKoYaeTcA yCTpOIﬁCTBO, [O/MKHaA COOTBETCTBOBATL HaLMOHaNbHbIM

M MeCTHbIM HOpMaMm.
Ecm Tpe6yeTc;| BbINOSIHUTb NOCTOAHHOE NOAKJ/II0YEHNE, y6EAVITECb, YTO Ha INHWM NUTAHUA NMeeTCA
MHOTOMOAOCHON nepekntoyatesib C pacCTOAHNEM MeXIY KOHTaKTaMW He MeHee 3 Mm.

1. W3BnekuTe 13 neum Bce yNakoBOYHbIE MaTepransl.
YCTaHOBUTE POMKOBYIO MOACTABKY 1 BPALLAIOLWIACS
nofHoc. Y6enuTech, UTo NOAHOC CBOOOAHO BPALLAETCH.

2. [leub cneflyeT pasmMecTuTh TaK, uTobbl Mencs
CBOBOAHbIA JOCTYN K BIATIKE Kabens NuTaHus.

/\ OCTOPOXHO

Ecnm ceTeBoli WHYp faHHOTO Mprbopa NOBPEXEH, Er0 HEOOXOAMMO 3aMEHNTb Ha CTeLMANbHBIV LWHYP UK
KabesbHbli y3en, KOTOpbI MOXKHO MPUOBPECTU Y GUPMBI-3rOTOBUTENA AN COTPYAHMKA €€ CEPBUCHON
CNyXObl.

B Liensx nnuHoin 6e30MacHOCTY NOAKtoualiTe Kabenb NTaHNA K 3-MONIOCHOI PO3ETKe C 3a3eMNIEHNEM CETH
nepemMeHHOro Toka HanpskeHnem 230 B 1 yactotoin 50 M. Eciiv Kabenb mutaHns yCTpoiicTBa NOBPEXAEH, €ro
HeobXOAVMMO 3aMeHMTb CreLpanbHbIM Kabenem.

He ycTaHaBn1BaliTe MUKPOBOJTHOBYIO MeYb B MECTaX C BbICOKOV TEMMEPaTypOil UMM MOBbILIEHHON
BNAXHOCTbIO, HANPUMEP, PAAOM C 0BbIYHON KyXOHHOI NANTON 1in 6atapeeit otorneHus. Heobxogumo
NPVHIMATb BO BHVIMaHWe TeXHUYeCK1e TpeboBaHNA K UICTOUHMKY NUTaHWA, 1 1060 NCNoNb3yeMblil
YIIHUTENb JOMMKEH COOTBETCTBOBATD TOMY e CTaHAAPTY, UTO M Kabenb NuTaHus, Npunaraembii K neun. Nepes
NepBbIM 1CMOMb30BaHNEM MKPOBOTHOBO Meyu NPOTPHTE BAXKHON TKaHbIO BHYTPEHHNE KOMMOHEHTbI neyn
1 YNNOTHEHVe ABEPLibI.

10 Pyccknia
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Otcek
A 50 mm
B 550 Mm
C 560 MM (+8) MM
D 362 Mm
E 50 mm
F 850 Mm
G 200 cm?
Pamka
A 381 mMm
596 Mm
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1.

V3mepbTe [JINHY OTCEKA 1 MOCTaBbTe OTMETKY
nocepegunHe.

5
-
-
X
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@
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BbipexbTe WabnoH Ha cTpaHuue 39.

Cosmectute OTMETKY CEPEZIVHDBI ¢ npaBoi cTopoHbl
LWabnoHa C OTMETKON CeperHbI OTCEKa.
. Y6eautech, uto cnosa «/IEBAA CTOPOHA»
pa3BepHYTbI BEPTMKANBHO.
HameTbTe B OTCEKe pacrnonoxeHue oTBepCTUil Ana
BWHTOB.
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YctaHoBKa

8.

Pa3sepHuTe WwabnoH Ha 180 rpapycos.

Ha atoT pa3 cosmectute OTMETKY CEPELIVHbI ¢ neBoii
CTOPOHbI LWAGMOHa C OTMETKOM CepeamHbI OTCeKa.
HameTbTe B 0TCEKE PaCMoNOXKEeHe OTBEPCTUIA Ans
BWHTOB.

Vicnonb3yiiTe npefocTaBneHHble BUHTLI (Tna A),
yT0ObI NPUKPENNUTL fBa fiepXKaTens C NeBOV 11 NpaBoit
CTOPOH MUKPOBOJSTHOBOI Meyn.
. lpoBepbTe MapKMPOBKY fepxateneit (L —
neBbliA, R — npaBbii), 4T06bI MPUKPENnTb UX C
MPaBUIbHON CTOPOHBI.

YcTaHOBMTE MUKPOBOTHOBYO NeYb B OTCeK. 3aTem
CoBMeCTUTE OTBEPCTUA B KpOHLIJTeI7IHaX OCHOBaHMA C
MeTKaMu, NonyYeHHbIMN NOCNE BbIMONHEHNA LWAros
4n7.

10. CnomoLibto cBepna 3 MM NpocBepanTe B OTCEKE
0TBEPCTUA ANA KPenNeHNA KPOHILTENHOB OCHOBaHNA.
3aTem NpuKpenuTe 1X NPy NOMOLYY NPefOCTaBNEHHbIX
BUHTOB (TMMa B).

11. YctaHoBuTe pamKy, a 3aTem NOAKMIOUNTE BCE
aneKkTpuYeckue kabenu. Yoeautecn, 4to yCTporncTao
paboTaer Kak criefyert.

12 Pyccknia

17/3/2021

1:16:45 PM



O6c¢cnyxunBaHue

Ouucrka

3ameHa (pemoHT)

Heo6xof1mo BbINONHATb PEryNsApHYI0 OUMCTKY MIKPOBOIHOBOI Meyu, YTo6bl NPeAoTBPpaTUTb CKannBaHe
3arpA3HeHMI Ha ee BHELLHNX NMOBEPXHOCTAX U BHYTPU Kamepbl. O6patute 0cob0e BHUMaHME Ha ABEPLY,
YNOTHEHIE ABEPLIbI, BPALLAIOWNICS MOJHOC 1 POAMKOBYIO MOACTABKY (MPUMEHNMO TObKO fi/151 OMPEeAeNneHHbIX
Mogenen).

Ecnv ABepLa Nnoxo OTKPbIBAeTCA WA 3aKPbIBAETCH, MPEXAE BCETO HYXHO MPOBEPUTD, HE CKOMACh NI FPA3b
Ha yNnoTHeHUN fBepLibl. Bocnonb3yitTech MArkor TKaHblo, CMOYEHHOV B MblSIbHO BOIE, YTOBbI OUNCTUTD
BHYTPEHHIE 1 BHELUHIE MOBEPXHOCTI MUKPOBOTHOBON Neuu. [poMOiiTe 1 BbICyLIMTE.

YaaneHue CTONKNX 3arpA3HEHNIA N HENPUATHBIX 3aNaxoB M3 MUKPOBOIHOBOI Neyn

1. Y6eaurecb, uTo B MUKPOBOJHOBOV Neyy HeT NOCTOPOHHIX NPeAMETOB, N NOCTaBbTe CTaKaH C pa3GaBﬂeHHblM JIMMOHHbIM
COKOM B LIeHTp BpallatoLieroca nogHoca.

2. Tlporpelite MUKPOBOJIHOBYIO Neyb B TeYeHMe 10 MUHYT NP MaKCUMasbHOM MOLYHOCTH.
3. Tlo3aBepLueHnm LMKNa NOAOXANTE, NOKa MUKPOBOMHOBAA Meyb OCTbIHET. 3aTeM OTKPOIiTe ABEPLY U NPOTPUTE Kamepy
NPUrOTOBNEHNA.

/\ OCTOPOXHO

. CHEAVITE, 4T106bI HA ABepue 1N YNNOTHEHNIN ABEPLbI HE CKanIMBaNnCh 3arpAsHEHNA: ABepLa AOMKHA
OTKPbIBATbCA U 3aKpbIBaTbCA 693 [PbIBKOB. B MPOTUBHOM CJlyYae CPOK Cﬂy>K6bI MI/IKpOBOJ'IHOBOI;I ne4yn
MOXeT COKpaTI/ITbCﬂ.

. Cobniopaiite OCTOPOXHOCTb, He NponyBaiiTe BOAY Ha BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA MUKPOBOJIHOBOW Neyu.

. He I/ICI'IOJ'IbSyVITe ANA OYNCTKN a6p83|/|BHble nnn XxmMmnyeckne seLlectsa.
. lMocne kaxgoro UCnonb3oBaHNsA MVIKpOBOHHOBOI?I neun HeO6XOL|VIMO AOXOaTbCA, MOKa OHa OCTbIHET, @
3aTeM OYNCTUTb KaMepy ANnAa NPUroToBneHNA C MOMOLLbIO MATKOTO MOILLEro CpeACTBa.

A\ NPEAYNPEXIEHVE

BHYTp® MUKPOBONHOBOI NeYM HET CbeMHbIX KOMMOHEHTOB. He NbiTaiiTecb PeMOHTUPOBaTb MUKPOBOHOBYIO

neyb UK 3aMeHATb KOMMOHEHTbI CAMOCTOATENBHO.

. Mpy BO3HMKHOBEHIM NPOBIEM C NETAAMY, YNIOTHEHUAMY 1/Unv ABepLe 06paTnTech K
KBanMONLMpPOBAHHOMY TEXHNUYECKOMY CMELMaNNCTy U B MECTHbINA CEPBUCHDIV LIEHTP KOMMaHUM
Samsung AnA NoyYeHNa TEXHUYECKO MOMOLLM.

. Ecnv Heo6xoauMo 3amMeHITb lamy, 06paTUTECh B MECTHbIN CEPBICHBIV LIEHTP KOMNaHU Samsung. He
BbINOJIHATE 3aMeHY CaMOCTOATENbBHO.

. [py BO3HMKHOBEHMI HEMONAAO0K C HAPYXKHbIM KOPMYCOM MYKPOBOJHOBOI Meyu Heobxoanmo
He3amefIMTeNbHO OTCOEAMHMUTL Kabenb NTaHIA OT UCTOYHMKA NUTaHWS, a 3aTemM 00paTUTLCA B MECTHBIN
CePBUCHbIN LIEHTP KOMNaHuy Samsung.

Yxop B clyvyae AnTenbHOro Hencnosib3oBaHnA

Ecnv MUKpOBONHOBas Neub He MCMONb3YETCs B TEYEHNE NPOAOIKUTENBHOMO NEPIUOfA BPEMEHU, OTKIOUUTE
Kabenb NUTaHWA OT CETEBOI PO3ETKM 11 NOMECTITE MUKPOBOJTHOBYIO Meyb B CYXO€, 3aLLLLEHHOE OT MbiN
nometueHue. Mbiib 1 BNara, KOTOPbIE CKAMMBATCA BHYTPI MUKPOBOSTHOBO NeYm, MOTyT NOBAUATL Ha

3 PEKTNBHOCTD ee paboTbl.
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OYHKLMUN MUKPOBOIHOBO NeYn

MukpoBonHoBas neub NaHenb ynpaBneHus

01 [ucnnen
01 02 e3 ™ 02 Microwave (CBY)
03  Quick Defrost (YckopeHHas pa3mopo3ka)
04 Home Dessert (JomaluHue feceptbl)

05  Auto Cook (ABTOMaTIYECKOE NPUTOTOBNEHME)

06 Keep Warm (MoppepxaHue Tenna)
07  Deodorisation (YcTpaHeHwe 3anaxos)

g 08  YMeHbLMTb/YBENNUNTL

(Bec/Mopuwua/Bpems)
P 02 Microwave 09  OK(Yacbl)
10  STOP/Eco (CTOIN/3KO)
o 03 @ Quick Defrost 11 START/+30s (CTAPT/+30cek)
= Q (BnokmpoBka ynpasneHusa)
04 &> Home Dessert

05 a9 Auto Cook
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06 (i KeepWarm
10
07 [% Deodorization
01  BeHTUNALMOHHbIE 02 OcgelyeHue 03 [ucnneir 08 < OK > (o8
oTBepCTUS 09
04  3awenku aBepLbl 05 [lBepua 06  Bpawatowwuiica nogHoC g @ @ -
STOP START
07  Ponukosas noactaska 08 Mydra 09 Otsepctna ana /Eco g ’('3305)
sec,
ONOKMPOBOUHbIX 3aLLENOK

10  MaHenb ynpasneHua

14 Pycckuia
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOﬁI neyn

MpuHUMN pa6oTbl MMKPOBOIHOBOIA MeYn

NpoBepka pa6oTbl MUKPOBONHOBOI Neuu

MUKpPOBOHBI NPeACTaBAAT COOOI BbICOKOUACTOTHBIE 31EKTPOMArHUTHbIE BOMHbI; BLICBOOOXAatoLLaAca
SHEepryis MUKPOBOJTH NO3BOJIAET FOTOBUTb UMW PA30rpeBaTh nuLly 6e3 u3MeHeHns ee GopMbl 1 LiBeTa.
MWKpPOBONHOBO NeYbio MOXHO MO/b30BaTbCA ANA:

. pa3mopaxnBaHus;

. pasorpesa;

. MPUrOTOBNEHN.

MpuHuMN npuroToBREHNA NN

e ™ 1. MUKPOBOMHbI, reHeprpyemble MarHeTPOHOM,
— OTPAXaKTCA CTEHKaMV BHYTPEHHeil Kamepbl
> ae” - ‘/~/. .
“‘: < 2= ”’ MWKPOBOJIHOBOW neYvn N paBHOMEPHO

h - 1

'I\\ ﬁ " pacnpenenATca B nuLle, Korha OHa BpallaeTca Ha

Q ! MOHOCe. 3a CYET 3TOrO NIALLA FOTOBMTCA PaBHOMEPHO.

1
P N = 2. MMKpOBOHbI MPOHMKAIOT B APOAYKT Ha FyBIHY O
2,5cm. 3atem NPUroToBaeHNE NPOLOMKAETCA 3a CHET

- J pacnpoCTpaHeHns Tenna BHyTPY NPOAYKTa.

3. Bpewms npurotoBneHNA MOXeT pasninyatbca B
3aBMCHMOCTY OT UCMONb3YeMOii MOCY/Aibl 1 CBOVCTB
MpOAYKTOB:

. KOMMYeCTBa 1 NAOTHOCTI NPOAYKTOB;

. cofepaHna Bofbl;

. HayanbHoIl TemnepaTypbl (OxnaxaeHHble
NpOAYKTbI NN HeT)

MPUMEYAHME

MocKOMbKY LieHTpanbHas YacTb 65110 rOTOBUTCA 3a CYET PacCenBaHIAA Temna, NPUroTOBNEHIE ML
NPOAOIIKAETCA Aaxe nocne u3snedeHns 61i0aa 113 MUKPOBOMHOBOI neuyu. MosTomy HeobxoanMo cobniogaTb
BPEMS BbIAEPXKKM ML, YKa3aHHOE B peLienTax 604 v B JaHHON UHCTPYKLWM, A5 TOTO YTOBbI 06ecneyuTb:
. PaBHOMePHOE NPUrOTOB/IEHNE NNLLK, B TOM YNCIIE B LIEHTPA/IbHOI YacTy.

«  OpauHaKoBylo TeMnepatypy no Bcemy 06bemy nuwyy.

OnwcaHHaA HuKe NpocTas NpoLedypa No3BonAeT B loboe BpemA NPoBepuTh NPaBUIbHOCTL
(GYHKLNOHMPOBAHIA MUKPOBOTHOBOW Meyi.
B cnyyae BO3HUKHOBEHNsA Npobnem cM. pasgen «YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTel» Ha cTp. 34-37.

MPVMEYAHME

MuKpoBONHOBYIO Neyb CneayeT NOAKMI0UaTh K NOAXOAALLEl CeTeBOM po3eTKe.
B M1KpOBONHOBYO Nevb AomxeH ObiTb yCTaHOBNEH BpaLLatolLmiica noaHoc. Ecin ncnonb3ayetca yposeHb
MOLLHOCTW, OTIINYHBI OT MakcumanbHoro (100 % - 800 Bt), To noTpebyeTcs GonbLue BpeMeHu Ans TOro, YTobbl

[OBECTI BOAY A0 KMMEHMA.

4 N\
3 Microwave
N J
4 <> N
START (2
/+30s
\_ B (3sec) )

HaxmuTe KHOMKY, YTOObI OTKPbITL AiBEPLY
MUKPOBOJIHOBOM Neyu.

MocTaBbTe CTakaH BOAbI Ha BPALLAIOLLMIACA MOAHOC 1
3aKpoliTe Bepuy.

Haxmute Microwave (CBY).

.Heckonbko pa3s Haxmute START/+30s

(CTAPT/+30 cek), 4to6bl ycTaHOBUTL BpeMa

4-5 MUHYT.

MwuKpoBoNHOBasA Neyb HarpeBaeT Bofy B TeueHue
3a/}aHHOr0 BpemeHI. YbeuTech, YTo BOAa 3akunena.

Pycckuin 15
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOﬁI neyn

I1pv|r0'rosneH|ne/ pa3orpes nuwn Ve N 5. Haxmute < unm > (YMeHbWwNTb/YBEANUMNTD), UTOODI

Hue onucblBaeTca NPOLECC NPUrOTOBAEHIS WA Pa3orpesa Ny, S < > YCTaHOBUTb Tpebyemoe Bpems NpuroToBReHuA.

. Ha gucnnee naHenu ynpasneHua 0T06pa)Ka€TCﬂ

/\ OCTOPOXHO BPEMS PUFOTOBAEHNS.

06s3aTenbHO NPoBepAiiTe 3aaHHbIe NapaMeTPbl IPUFOTOBNEHNS, NPEXAe YeM OCTaBUTb MIUKPOBOHOBYIO Meyb <> 6 | 6. Haxmute START/+30s (CTAPT/+30 cek), uTo6bl
6e3 npucmoTpa. START HayaTb MPUrOTOBNEHME.
+ .
/+30s «  BKI0unTCA OCBelleHe MIUKPOBONHOBOI Neun,
1. HaxmuTe KHOMKY, 4TO6bl OTKPbITb ABEPLY A (3sec)
. o J/ 11 NOAHOC HAYHET BPaLLAThCA.
) MUKPOBOHOBON Neui. 0
= . 0 3aBepLLEHIM NPUTOTOBNEHNS
3 Microwave 2. TonoxuTe npuroTasnvsaemoe 6100 B LEHTP P P

MWKPOBOJTHOBAA Nneyb BOCNPOU3BOANT

Bpaliatieroc floanoca 3aKpOI7ITe ABEPLY. 4 3BYKOBbIX CrHana, a Ha gucnnee naHenn
,

A OCTOPOXHO yNpaBeHus 0ToOpaxaeTcs Tekylyee

= He BKniouaiiTe MKPOBOJIHOBYIO Neyb, C/N B Hell HUYero BPEMS. 3aTem 10 OJHOMY CUTHamTY B MUHYTY
HeT. BOCMPON3BOAATCA 3 CUrHaNa, HaNOMMHAIOLMX O
3. Haxmute Microwave (CBY). 3aBepLUEHNN NPUrOTOBNEHNS.

. Ha gucnnee naHenu ynpaeneHusi otobpaxaetcs
COOTBETCTBYIOLLMI 3HAYOK () n
MaKC/MarbHbli1 ypoBeHb MolLHocTu (800 Br).

4,  Haxmute < unm > (YMeHbWUTb/YBEAUunTb), 4To0bI
BbIOpaTh TPebyeMblil YPOBEHb MOLYHOCTY, 3aTeM

& < OK > HaxmuTe OK.

. CBefieHNs 0 NOAXOAALLEM YPOBHE MOLHOCTH

3
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M. B pasgene «/3meHeHNe YPOBHA MOLLHOCTY
11 BPEMEHV NPUroToBNeHNA» Ha cTp.17.

16 Pycckuii
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YcraHoBKa BpemeHU

N3meHeHne YPOBHA MOLLHOCT 1 BpEMEHN NPUroToBJIeHNA

Mpy nogaye NUTaHKA Ha AUCTINIee aBTOMATYECKM OTOOpaKaeTCs 3HaueHe BpemeHn "88:88", 3atem "12:00"
YcTaHOBUTe TekyLuee Bpems. Bpema MoxeT oTobpaxaTtbca B 24-4acoBom uni 12-yacoom popmate. Yacei
HeobXOANMO YCTaHABAMBATb B CNIEAYIOLLNX ClTyyasX.

. np¥ NepBOHaYanbHON YCTaHOBKE MUKPOBOHOBOW Neyu;

. nocne c6os 3NeKTPONUTaHNA.

NPUMEYAHME

npl/l nepexoae Ha neTHee Bpema HeO6X0ﬂVIMO BPYUYHYO N3MEHUTb BPEMSA.

e ™ 1. Haxmute OK.
1 OK

G J

Ve N 2. Haxmurte < unn > (YMeHbwnTb/YBENUUNTD), YTOObI
2 BblOpaTh 24-4acoBOW MK 12-4acoBoii Gopmat
3 < OK > oTobpaxeHns BpemeH, 3aTeM HaxmunTe OK.

\4 ) 3.  Haxmute < unu > (YMeHbWNTb/YBEANUNTD), 4ToObI

YCTaHOBUTb 3HauYeHe YacoB, 3aTem HaxmunTe OK.
4,  Haxmute < unn > (YMeHbWNTb/YBEANUNTD), utoObl
YCTaHOBUTb 3HAaUeHIe MIHYT, 3aTeM HaxmuTe OK.

MPUMEYAHME

Koraa MMKpOBONHOBasA neyb He MCNONb3YeTCA, Ha ANCNNee NaHenn ynpasneHna 0T06pa)KaeTCﬂ BpemaA.

DyHKLWA YCTAHOBKM YPOBHA MOLLHOCTM MO3BOMIAET PEryIMPOBaTh KONMYECTBO BbipabaTbiBaeMON 3Heprum 1,
ClefjoBaTeNbHO, BPeMS, HeOOXOANMOe ANA MPUTOTOBEHIA WM PA30rPeBaHiA NMULLKM B 3aBIICUMOCTY OT ee Tvna

n konuyectsa. MoxHo Bbl6paTb OOVH 13 WecTn MerLwnxca ypOBHeI;I MOLUHOCTH.

YpoBeHb MOLYHOCTM MpoueHT BbixogHas MOLHOCTb
BbICOKWIA 100 % 800 Bt
YMEPEHHO BbICOKMI 75% 600 BT
CPEAHWUIA 56 % 450 Bt
YMEPEHHO HU3KIN 38% 300 Bt
PA3MOPAXVIBAHVE 23% 180 Bt 3
HIU3KII 13% 100 Bt

Bpems NpurotoBeHus, ykasaHHOE B PELIenTax 1 B 3TX MHCTPYKLNAX, COOTBETCTBYET ONPeAENeHHOMY YPOBHIO

MOLYHOCTU.

«  Tpu BbIGOpe 6osee BLICOKOrO YPOBHA MOLHOCTY BPEMS MPUTOTOBNIEHNA YMEHBLIAETCA.
«  Mpw BbIGOPE Gonee HU3KOTO YPOBHSA MOLLHOCTY BPEMS MPUrOTOBNEHIS YBENYNBAETCA.
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOﬁI neyn

Hactpoiika BpemeHn npuroToBneHNA nuwm

OcTaHoBKa NPpUroToBIeHNA NULLA

Bo BpemaA npurotosneHmA Ny B MUKPOBOHOBOI NeYu MOXHO YBENYMBATL NN yMeHbLIaTb Bpems

NPUroToBNEHVA.

. Bbl MoeTe B nt060i1 MOMEHT NPOBEPUTL FOTOBHOCTb 67110733, MPOCTO OTKPbIB ABEPLIY, a 3aTem nput
HeoOXOAVNMOCTI YBENNYUTL MW YMEHBLUNTb BPEMA MPUTOTOBAEHNA.

<> Cnoco6 1
Haxwmute START/+30s (CTAPT/+30 cek), uto6bl yBennuuTh
START ¢
/+30s Bpems NpUrotoBaeHus Ha 30 cekyHp,.
A (3sec) . Mpumep. Y0661 A06BUTL TPV MUHYTBI, HAXMUTE

START/+30s (CTAPT/+30 ceK) wecTb pas.
MPYMEYAHME

BPEMH NPUroTOBNEHNA MOXHO TONbKO YBENNYUTD.

Cnoco6 2

< > Haxmute < unu > (YMeHbnTb/YBeNnnUnTb), 4to0b!

HaCTPOUTb BPEMSA NPUTOTOBEHNS,

18 Pycckuii

MpUroToBEHE MOXHO OCTaHOBUTb B /0601 MOMEHT, UTO NO3BONSAET BbINOAHUTL CRIEAYIOLLME AEACTBIS:
. MPOKOHTPOMPOBATL MPUTOTOBNEHME MALLK;

. nepeBepHyTh WN NepemeLath nuuy;

. 0CTaBUTb 6711040 MOTOMUTLCA.

Y106bl BpeMeHHO NPUOCTaHOBUTb NPUTOTOBNEHNE

1. OTKpoliTe ABepLy niv ofuH pa3 Haxmute STOP/Eco (CTOM/3KO).
. lpuroToBneHMe N1 BpeMeHHO NpeKpaLLaeTcs.

2. Yrobbl BO306HOBNTb MPUrOTOBNEHNE, 3aKpOIiTe ABEpPLY 1 HaxmuTe KHomKy START/+30s
(CTAPT/+30 cek).

Y106bl NONHOCTbIO OCTAHOBUTD npuroTtosneHne

1. OtkpoiiTe ABepLy 1nu ofuH pa3 Haxmute STOP/Eco (CTOM/3KO).
. TpuUroToBEeHYe NULLYY BPEMEHHO MPEKPALLAETCS.
2. Euwe pa3 HaxmuTe KHonkKy STOP/Eco (CTOIM/3KO).

HacTpoiika pexuma sHeprocbepexeHus

MwuKpoBoNHOBasA Neyb NOAAEPKMBAET PEXIIM SHEProcoepexeHua.

. Haxmute STOP/Eco (CTOM/3KO). incnneir naHenw
@ YNpaBneHns OTKMOYaeTCs.
?'EI'OP . [InsA OTKMI0YEHNA pexnMa SHeprocoepexeHns
co OTKpoliTe ABepLy nnn Haxmute STOP/Eco
(CTOM/3KO). Ha gucnnee naHenu ynpasneHua
oTobpaxaeTcs Tekylyee BpeMS.

MPUMEYAHVE

DyHKLNA aBTOMATN4ECKOI SKOHOMUM SHeprum

YCTPOWICTBO MEPEXOANT B PEXMM OXUAAHNSA, €CIIN MOJb30BaTENb He MPOM3BOANT KaKnX-NMOO AeNCTBUIA B
TeyeHue 25 MIHYT BO BPeMA HaCTPOIIKI UK B Clyyae MPUOCTaHOBKM onepauui. Kpome Toro, koraa fsepLia
0CTaeTCA OTKPLITON, 1amMna BHYTPEHHEro OCBeLLeHA aBTOMaTUYeCKM BbIKMIOYaeTCA N0 UCTeYEHUN 5 MUHYT.
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Wcnonb3oBaHne YckopeHHON pasmoposKn OnucaHe NPOrpamm pexuma YckopeHHasi pasmoposka

Pexum YckopeHHas pa3aMopo3ka No3BOSIAET Pa3MOpaxmBaTb MACO, MTNLlY, pbiby, oBowy 1 xeb. Bpema B npueAeHHo Hinke TabnyLe yKasaHbl pasnnyHble NPOrPamMmbl, Pasmepbl NOPLIAIA, BPEMS BbIAEPXKKIA 1
pa3Mopaxu1BaHIsA 1 ypOBEHb MOLLHOCTI YCTaHaBNIMBALOTCA aBTOMATUYecKi. [loCTaToYHO MpocCTo BbibpaTh COOTBETCTBYHOLME UHCTPYKLIV ANA pexima YCKopeHHaa pa3mopo3ka. lMepes pasmopaxuBaHem npogyKToB
nporpammy 1 BeC NPOAyKTOB. OCBOGOAVITE NX OT BCeX YNaKOBOYHbIX MaTepuasos. MonoxwTe mMAco, nTuyy, pbl6y, oBoww, xneb Ha nnockoe

CTEKNAHHOE 6ntogo unn KepamnyecKyto Tapenky.

MPUMEYAHME
CrneayeT nCnonb3oBaTb TONLKO Ty NOCYAY, KOTOpas NPefiHa3HaueHa AN MAKPOBOMHOBbIX Neyell, Kon Bniofio Pasmep nopuun WHCTpyKLMn

(r)

1 Msco 200-1500 3aKpoliTe Kpas anoM1H1eBoil donbroit. MepesepHuTte

Ve N 1. HaxmuTe KHOMKY, 4ToObl OTKPbITb ABEPLY B
N MACO, KOrAla Meyb NOJacT 3ByKOBOI CUrHas. JTa
@ MUKPOBOJHOBOW Ny,

3 i nporpamma nopXoAuT ANs roBAAUHDI, 6apaHIHbI, CBUHWHDI,
0 Quick Defrost 2. [lonoxuTe NpuroTasnMeaemoe 611040 B LEHTP porp FXORIT A A P

CTeNKoB, OTOMBHBIX 1 papLua.

BPALLAIOLLErocs MOAHOCA U 3aKpOIiTe ABEpLYY.
\ J patliaiotl A P ABepLY. [arite noctoAtb 20-60 MUHYT.

3. Haxmure Quick Defrost (YckopeHHas pasmopo3Ka).

n

2 Mrnua 200-1500 Hakpoiite HOXKM 1 KpbINbILLKI anioMUHNEBOI $Obroi.

Ve N 4. Haxmurte < unn > (YMeHbwnTb/YBennunTb), UTo6bI .
MepeBepHUTE NTHLY, KOTAa Neyb NOAACT 3BYKOBOI CUTHan.
BbIOPaTh TUM NPOAYKTOB, 3aTeM HaxmuTe OK.

‘ < OK > . [ina nonyyeHna AONONHUTENbHBIX CBEAEHNI 37a MPOTpaMia MoAXOAMT ATA pasMOpaXIIBaKIA Kak
5 LIeNnol NTuLbl, Tak 1 OTAENbHbIX YacTeil. [lainte NocToATb
9 ) M. pasgen «OnucaHme NporpamMm pexnuma 20-60 by
YckopeHHas pa3mopo3Ka» Ha cTp.19.
5. HaxmuTe < 1nm > (YMEHbWUT/YBEANUUTB), 4T06b! 3 Pbi6a 200-1500 XBOCT pbi6bl 06€pHUTE antOMUHNEBOI GONBrOiA.

HACTPOWTL pasMep MopLuH, 3aTem HasmuTe OK. MepeBepHuTe Pbiby, KOrAa neyb NOAACT 3BYKOBOV CUrHaN.

J1a nporpaMmMa NoaxoAuT AnAa pasmopaxnBaHna Kak
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<> 6.  Haxmute START/+30s (CTAPT/+30 cekK), uTo6bl . 3
Lienoi pbibbl, TaK 1 KYCKOB pbIOHOTO due.
HayaTb pa3mMopaxuBaHue. .
ainTe nocToATb 20-60 MUHYT.
?Iég: 6 . Korga mnkpoBsonHoBas neyb Bocnpounssenet A y
B 3se0 3BYKOBOW CUTHar, OTKPOVITE ABEPLY U 4 Osown 200-1500 PaBHOMepHO pa3noxuTe 3aMOPOXEHHbIE 0BOLYY Ha

nepeBepHUTE NPOAYKTHI. MIOCKOM CTEKNAHHOM 6}'”0}16. Korpa neub BocCnpowusseneT

7. 3aKpolite iBepLly, 3aTeM HaxMUTe 3BYKOBOI1 CUrHan, NepeBepHITE MK nepemetLaiite
. 1

START/+30s (CTAPT/+30 cek), uto6bl BO306HOBUTL 3aMOPOXEHHbIE OBOLLN.

pasMOpaUBaHe. J7a NporpamMma NOAXOANT NS BCEX BUAOB 3aMOPOXKEHHbIX

osolueit. [laiTe nocToATb 5-20 MUHYT.

«  [o3aBepieHnn pasmopaxmBaHuis
MUKPOBOIHOBAA Neyb BOCMPON3BOAUT
4 3ByKOBbIX CUTHANa, @ Ha ANCNIee NaHenu

ynpaBneHna oTobpaxaeTca Tekylyee

BpemsA. 3aTem No OAHOMY CUTHasy B MAHYTY
BOCMPOU3BOAATCA 3 CUrHANA, HAMOMUHAIOLMX O
3aBepLUEHNM NPUTOTOBEHMA.

Pycckuin 19
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOI?I neym

Kog

Bniogo

Pa3mep nopuun

(r)

WHcTpykuun

Wcnonb3oBaHmne pexnma AOMBI.IIHIIIE AecepTbl

n

Xneb

200-1500 1

MonoxuTe xneb ropuoHTanbHO Ha byMaxkHoe KyXOHHOe
nonoTeHLe 1 nepeBepHITe, KOrfja Neyb BoCnponsseseT
3BYKOBOI1 CUTHa. BbinoxuTe BbiNeuKy Ha Kepamnyeckyio
TapenkKy 1, eciin 3T0 BO3MOXHO, NepeBepHITE, KOrfa

neyb BOCMPOV3BE/ET 3ByKOBOI CUrHa. 3Ta nporpamma
MOAXOANT ANA BCeX BUAOB XNeba, Hape3aHHOTo IOMTUKaMI
VNN LIeNoro, a Takxke A ynouek 1 6areTos. Monoxute
6ynouki no Kpyry. 3ta nporpamma NOAXOANT A BCeX
BU/IOB BbINEYKM 113 iPOXIKEBOTO TCTa, BUCKBITHOTO TECTa,
COEHOTO TeCTa U A TBOPOXHbIX MMPOroB. He noaxoanT
ANA BbINEYKY U3 NECOYHOrO TeCTa, TOPTOB U MUPOXKHBIX C
GpyKTamm, KPEMOM, LLIOKONAAHO rMasypbio.

[aiite noctoATb 10-30 MUHYT.
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20 Pycckuin

[nst pexuma [lomalHre feceptbl npeaycMOTPeHO 7 NpeABapuTEbHO 3anpOrpaMMUPOBaHHbIX PELENTOB
npurotoneHus. Mpu 3ToM He HYKHO YCTaHaBNNBaTb BPEMS MPUrOTOBNEHIS WAW YPOBEHb MOLYHOCTH.

/\ 0CTOPOXHO

Cne,qyeT ncnonb3oBatb TONbKO Ty NOCyAy, KOTopaa NpefHa3HavyeHa ana MMKPOBOJTHOBbIX neyvei.

1. HaxmuTe KHOMKY, 4TOBbI OTKPbITH iBEPLY
MUKPOBOJHOBOW Meyu.
¢> Home Dessert P
3 2. [lonoxuTe npuroTasnneaemoe 6700 B LEHTP
BPaLLAoLLErocs No[HOCA 1 3aKpoiiTe fBepLly.
3. Haxmute Home Dessert ([lomaluHue aecepTtbi).

Ve ™ 4. Haxmute kHonky BHu3 unu BBepx, uto6bl BbIOpaTh
4 TN NPOAYyKTa.
< OK > . [ins nonyyeHnA FOMONHUTENbHBIX CBEAEHMI
M. paszien «<OnucaHue Nporpamm pexmma
\ / Tomalunue peceptbi» Ha cTp. 21 - 22
Ve ™ 5. Haxwmute START/+30s (CTAPT/+30 cekK), uTobbl
<> 3anyCcTuTb NPUroTOBNEHNE B pexumMe [lomallHe
?Iég: LecepTbl.
& (Gseq) . MUKpOBONHOBas MeYb BbINOMHAET
\ / NPUroTOBNIEHNE NPOLYKTOB B COOTBETCTBIM

C BbIbpaHHbIM NpefBapuUTeNbHO
3anporpaMMMpPOBaHHbIM PeLienToM.

. Mo 3aBepLueHI NpUroToBNEHNA
MWKPOBOJIHOBasA Meyb BOCMPOW3BOANT
4 3BYKOBDbIX CUTHana, a Ha A1Cree naHenm
ynpaBneHua oTobpaxaeTca Tekylyee
BpeMmA. 3aTem Mo OfHOMY CUTHay B MUHYTY
BOCMPOW3BOAATCA 3 CUrHana, HaNOMUHAILLNX O
3aBepLUEeHN MPUTOTOBEHNA.

B ﬂpVIBeﬂeHHOI?I HUXe Ta6ﬂ|/IU,e YKa3aHO KONN4eCTBO MHIPEANEHTOB N COOTBETCTBYIOLLME NHCTPYKUNN ANA
7 npeaBapuTeNnbHO 3anporpamMmm1pOBaHHbIX PELIENnTOoB.
/\ 0CTOPOXHO

BbiHumaiite 6]1*0)10, MCNonb3ya KyXOHHbIE PyKaBULibl.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_RU_210308.indd 20

17/3/2021



OnucaHne nporpamm pexuma [lomaluHmne geceptbi
Kog Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKumn
Kop Briogo Pa3mep nopuuu UHCTpyKLmm 3 Bucksut 1 nopuwa WHrpeaneHTbl
Myka — 170 r, cnnBouHoe macno — 50 T, caxap —
1 OpexoBblii KeKc 1 nopuua WHrpepueHTbl 150, AiL0 — 3 T, paspbixauTens — 10T

Myka — 120 r, cnuBoyHoe macno — 150,
KOopuyHeBbIi caxap — 100 I, A0 — 2 WT., rpeuKunii
opex (M3menbyeHHblit) — 50 T, paspbixnuten — 41

1. CmeLwaiiTe CIMBOYHOE MACNIO 1 Caxap B MUCKe.

2. [lo6aBbTe AL 1 TATENbHO NepeMeLuaiiTe.

3. [JloGaBbTe MyKy 11 pa3pbIxAUTENb, MPOAOKas MOMELINBATb.
4

1. CmewwaiiTe CMBOUHOE MACTIO 11 KOPUUHEBbIVA Caxap B MUCKe. . Bbineitte cMecb B CMa3aHHy0 MacioM CTEKIAHHYIO W M1AaCTUKOBYHO
2. [lo6aBbTe AILO 1 TLATENbHO NepemelLaiiTe. EMKOCTb.
3. [lo6asbTe MyKy 1 PaspbixnuTenb, IPOAOMKAA MOMEUINBATD. 5.  [octaBbTe eMKOCTb B MIKPOBOJHOBYO Meyb 11 BbiGepuTe [lomaluHme
4,  [lobasbTe rpeLikuii opex v TLATeNbHO NepemeluaiiTe. peceptbi [3].
5. Bbinelite cMech B CMa3aHHYI0 Mac/ioM CTEKNAHHYIO I MAACTUKOBYIO 6. Mocne NPUrOTOBEHNA AaiiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT.
=
eMKOCTb.
4 Bpaynn 1 nopuua WHrpeaneHTbl
6.  [loctaBbTe eMKOCTb B MUKPOBOJTHOBYIO Meyb 1 BbibepuTe [lomatuHve

Myka — 90 1, cnuBOYHOe Macno (pactonneHHoe) —

eceptbl [1].
Aeceptsi 1] Y2 cTakaHa, caxap — 230 T, Ao — 2 WT,, Kakao-

~N

. [ocne NnpuroToBneHa gaiTe NOCTOATb 2-3 MUHYTbI.

nopowok —40r

[a)
=
o
=2
o
w
o
w
o
Xz
s
m
2 BaHaHOBbIli XNe6 1 nopuywAa WHrpeaneHTbl N N g
1. CmewaiiTe CIMBOYHOE MAC/IO, B3OUTbIE AL 1 Caxap B MUCKe. H
(6 wr) baHaH — 3 wT, cmecb Ana 6n11MHoB — 120 1, MONOKO — °
. 2. [lobaBbTe MyKy 11 Kakao-NOPOLLOK, NPOAOKas NOMeLINBATb. 2
1201, AlLO — 1 LWT., MaNbTO3HaA NaToka — 2 CT. /1. . ]
3. Boinelite cMech B CMa3aHHyI0 MacsIioM CTEKMAHHYIO WA MIACTUKOBYIO =
1. HapexbTe 6aHaH. EMKOCTb. 2
. . =
2. CmewaiiTe B MUCKe CMeCb 1A GNIVHOB, MOOKO, AVILIO 1 MaNbTO3HYI0 4.  TlocTaBbTe eMKOCTb B MUKPOBOJHOBYIO Meub 11 BbibepuTe [lomaluHme 2
naToky. fAecepTbi [4]. g
3. JloGaBore GaHaH 1 TujaTenbHO Nepemellaiite. 5. Tlocne npuroToBneHus Aaiite noctoaTb 20-30 MAHYTbI.
4.  Pasneiite cMecb B 6 GyMaxHbIX GOPMOUEK.

wv

. [NocrasbTe GymaxHble GOPMOUKIN B MKPOBONHOBYIO Meyb 1 BbibepuTe
[lomawHue geceptbl [2].
6.  [locne npurotoBneHna falite NOCTOATb 2-3 MUHYTHI.

Pycckuin 21
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOI‘/'I neym

Kop Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKumn Kog Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKumn
5 AnyHbIN NyANHT 1 nopuua WHrpepneHTbl 7 Kekc B KpyxKe 1 nopyua WHrpeaueHTbl
(3 wr) Monoko — 250, caxap — 401, Ao — 2 . CnusoyHoe macno — 30, caxap — 60 T, Ao — 1 wr,

1. Pasbeliite ABa fiiLa B MUCKy. Cnerka B36elTe AiiLo ¢ MOMOLLbo Myka — 50T, MOnIoko — 30, BaHWb — 6 T, MONOTbIIA

BeHYMKa. CJ'IE,CWITE 3aTem, UTOObI BEHYKIK HE OTpbIBanCA OT iHa

MUHAaNb — 3 T, paspbixautens — 1,51

MUCKI. ITO NO3BONKT M36exaTb 06pa3oBaHNA CNLIKOM HONbLIOTO 1. CmewaiiTe CIMBOYHOE MACNO W ANLIO B KPYXKKe O MONyYeHNs
KOMNYeCTBa neHbl. O[{HOPOAHOI KOHCUCTEHLUU.

2. CmewwaiiTe MONOKO 1 Caxap B iPYrov MucKe. 2. [lo6aBbTe MyKy, Caxap 1 pa3pbixnTenb, NPOJOMKas MOMELLNBATD.

3. [Jlo6aBbTe MONOKO K B36MTOMY AiLly, NPOA0MKan B361BaTb CMeCh. 3. [lobaBbTe MONOTbIN MIHAAMb 11 BaHWNb, 3aTeM NepemelLaiiTe.

4.  [poueanTe ANYHYI0 CMeCh CKBO3b Menkoe cuto. QuncTiTe HO cuTa 4.  TloctaBbTe KPYXKY B MYKPOBONHOBYIO Neyb 1 BbibepuTe [loMaluHie
NIOMaToOYKOM. YanuTe neHy ¢ MOBEPXHOCTY C MOMOLLbBIO NIOXKKU. necepTbl [7].

5. Pas3neiite cMech B HebombLUMe GOPMOYKNL. 5. [ocne npurotoBneHma faitte NOCTOATb 2-3 MUHYTHI.

n

6.  [NoctaBbTe GOPMOYKI B MUKPOBONHOBYIO Meyb 11 BbibepuTe [lomMaluHne
peceptbl [5].
7. Tlocne npuroToBNeHNs oxnapnTe, NPexae YeM NofasaTb K CTony.

6 LokonagHbin 1 nopuyua WHrpeauneHTbl

KeKC Cnuoyoe macno — 30T, caxap — 60 T, ANLO —

1 WT, XnpHble cnneku — 40 1, Myka — 25 T, Kakao-
nopowok — 15, BaHunb — 1,5 r, nonycnagkas
LOKonagHas Kpowka — 50

3

1. CmeLLaiiTe CNMBOYHOE MAcso, FIVIL[O W CNINBKW B KPYXKe [0 NOnyYeHUA
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Of{HOPOAHOW KOHCUCTEHLMN.
2. [lo6aBbTe Myky 1 caxap, NPOAO/XaA NOMeLIBaTb.
3. [Jlo6aBbTe Kakao-NOPOLLOK 11 BaHWIIb, 3aTeM NepeMelLlaiiTe.

4.  [lo6aBbTe LWOKOMafHYIO KPOLLKY 1 MepemeLuaiiTe.

5. [locTaBbTe KpyXKy B MUKPOBOMHOBYIO Neyb 1 BbibepuTe [lomaluHie
peceptbl [6].

6.  [locne npurotoBneHna falTe NoCTOATb 2-3 MUHYTHI.

22 Pycckuin
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Wcnonb3oBaHne ABTOMaTNY€CKOrO NPUroTOBNEHNA

[lns pexvma ABTOMATUYECKOE MPUTOTOBIIEHNE NPeAyCMOTPEHO 18 NpeaBapuTENbHO 3aNPOrPaMMUPOBAHHBIX

peuenTa.

I'Ipm 3TOM He HYXHO YCTaHaB/MBaTb BPEMA NPUrOTOBNEHNA NN YPOBEHDb MOLLHOCTU.

/\ OCTOPOXHO

CnepyeT BCErfia UCMONb30BaTh NPUHAANEXHOCTN ANA NPUTrOTOBEHUSA, NOAXOAALLME KaK [i1A MUKPOBOJHOBO

neyw, TaK 1 4na 06blYHOro [yX0oBOro LI.IKad)a.

3w Auto Cook

< oK

HaxmuTe KHOMKY, 4ToObl OTKPbITb ABEPLY
MUKPOBOJTHOBOW Neyu.

lMonoxuTe NpuroTaenBaemoe 61040 B LEHTP
BpaLLatoLLeroca NogHoca 1 3akpoiite AsepLy.
Haxmute Auto Cook (ABTOMaTUYecKoe
npuroToBneHue).

Haxmute <unu > (YMeHbnTb/YBEANUNTD), 4ToObI

BbIOpaTh TpebyeMmylo Kateropuio, 3atem Haxmute OK.

. 1. ABTOMaTMyeCKOe NPUroTOBNEHNE

. 2. [lomaluHue fecepTbl

Haxmute < unu > (YMeHbnTb/YBEeNNUNTD), 4TOObI

BbIOpaTh TVN NPOAYKTOB, 3aTeM HaxmuTe OK.

. [ina nonyyeHna AONONHUTENbHbIX CBefeHNI
M. pasgen «OnucaHne nporpamMmbl
ABTOMATYECKOE NPUFOTOBNIEHNEY
Ha cTp. 24 -28.

OK

<&

START
/+30s
B (3sec)

7

Haxmute < vnu > (YMeHbWwnTb/YBeANYUTD), UTOObI

BbI6paTh BEC NPOAYKTOB, 3aTeM HaxmuTe OK.

. [ina nonyyeHns [ONONHNTENbHBIX CBEAEHNI
M. pasgen «OnucaHne nporpammbl
ABTOMaTUYECKOE NPUrOTOBNEHMEY
Ha cTp. 24 -28.

. HekoTopbiM 611104am COOTBETCTBYET TONbKO
OfIH BAapWaHT Beca.

. [ns [lomaluHmx AecepToB BbIONPaTb BeC He
HY>HO.

Haxmute START/+30s (CTAPT/+30 cek), uto6bl

HauaTb ABTOMAaTU4YeCKoe NPUroToBJIEHNE.
MWKpPOBONHOBASA Neyb BbINONHSAET
NPUroTOBEHME MPOAYKTOB B COOTBETCTBIN
C BbI6paHHbIM NPeABapUTENbHO
3aMpPOrpaMMMPOBaHHBIM PELIENTOM.

. Mo 3aBepLIeHI NPUrOTOBAEHNS
MMKPOBOJIHOBAsA Meyb BOCMPOU3BOAUT
4 3ByKOBbIX CUTHANa, @ Ha ANCTIIee NaHenu
ynpaBneHna 0TobpaxaeTca Tekylyee
BpeMm#. 3aTem Mo OAHOMY CUrHaNy B MUHYTY
BOCMPOW3BOASATCA 3 CUrHasa, HANOMMUHAKLNX O
3aBEPLUEHNN MPUTOTOBIIEHS,
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOI‘/'I neym

B npuBeaeHHo HUXe Tabnuue YKa3aHO KOJIn4yeCTBO MHIPEAMNEHTOB N COOTBETCTBYIOLME NHCTPYKUMK ANnAa

Kop Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKunn
18 npefBapuTENbHO 3aMPOrPamMMIPOBaHHbBIX PELIENTOB. N
4 Hape3aHHas 250 [pomotiTe 1 NOYNCTUTE MOPKOBb, MOPEXbTE
A\ 0CTOPOXHO MOPKOBb NIOMTIKaMV OfMHAKOBOTO pa3mepa. Boinoxute B
BbiHMMaiiTe 611040, NCNOMb3yA KyXOHHbIE PyKaBULbl. CTEKNAHHYI0 MUCKY € Kpbilukoit. [lobabTe 30-45
mn Bogbl. (2-3 cT.n.) MocTaBbTe MUCKY B LIEHTP
OnucaHne nporpammbl ABTOMaTYeCKoe NpuroToBneHne BpALLAIOLLErOCA MOAHOCA. [OTOBbTE € 3aKPHITON
KpblLLKo. Mocne npurotoBneHMs nepemeluaiite. 3ta
1. ABTOMaTUYeCKO NPUroToB/IeH e NPOrpaMma MOAXOAUT AR Hape3aHHOI KyYCOUKaMu
MOPKOBY, @ TaKke ANA LBETHOMN KanycTbl U KONbpabu.
Kop Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKuun p ! AnA L Y P
[laitTe noCTOATb 1-2 MUHYT.
1 [oToBOE 61070 350r MomecTnTe 6100 HA KEPaMUYECKYI0 TapenKy 1
. . o 3eneHas paconb 250r [pomotiTe n oumncTuTe 3eneHyto Gpaconb. Boinoxumre
(oxnaxpaeHHoe) 4501 HaKpOWTe NNeHKON ANA MUKPOBOHOBbIX Neyeit. I1a 5 ¢ p yio ¢
MPOTPaMMa MOAXORMT A7 61110, COCTOALMX 3 3 PaBHOMEPHbIM C/I0EM B CTEKNAHHYIO MUCKY C
KPbILIKOA. BbTe 30 mni (1 T. 1) BOADI ANA
s KOMTMOHEHTOB (Hanpumep, MAca C COyCcoM, OBOLLaMM 1 poiukoi. flobagre 30 mn (1 cT.n.) Bossl A
H] npurotosnenuns 250 r. [locTaBbTe MIUCKY B LIEHT|
S TrapHMPOM — KapTohenem, pucom ninm MakapoHamu). P Y B UEHTP
g v . v
g [1aiiTe NOCTOATS 2-3 MAHYT. Bpamaro|f4erocn nogHoca. [otoBbTe C 3aKprT0vVI
@ KpbILLKOA. Mocne NpurotoneHus nepemeLluaite.
S 2 BeretapuaHckoe 350r MomecTnTe B/I0A0 HA KEPaMUYECKYI0 TapenKy 1 .
H ) B B [laitTe nocToATb 1-2 MUHYT.
= 6nogo 450t HaKpoWTe NAeHKON ANA MUKPOBOHOBbIX Neyeit. I1a
s WnuHat 1501 [pomotiTe 1 oumncTUTE WNUHAT. BbinoxuTe B
3 (oxnaxpneHHoe) nporpamma NOAXoAUT ANA 6704, COCTOALLMX U3 2 6 P
TEKNAHHYI0 MIACKY C KpblKoi. H BNANTE BOQY.
§ KOMTMOHEHTOB (Hanpumep, CnareTTy C COycoM WM puc CTEKNAHHYI0 MACKY C KpbiLUKOA. He pobasnsitre Bopy.
. [MocTaBbTe MICKY B LIEHTP BpaLLatoLerocs nogHoca.
E c oBoLamu). [laite NOCTOATb 2-3 MUHYT. Y "‘ PBp m . A
2 . [oTOBbTE C 3aKPbITON KPbILLKOW. [Tocne npurotoBneHna
o 3 Bpokkonu 250t MpomoliTe 1 0uMCTITE BPOKKONN. BoinoxuTe . .
= nepemeLuarire. [lainte noctoATb 1-2 MUHYT.
2 |PaBHOMEPHbBIM CTI0EM B CTEKNAHHYIO MUCKY C
. Kykypy3a B nouatkax 250 [pomotiTe 1 0UMCTUTE NOYATKM KyKypYy3bl 1 MOMeCTUTE
= KpbiLwkoit. lobasbTe 30-45 Mn Bogbl. (2-3 cT.n.) 7 YKYPY p YKYPY . 3
MoCTagbTe MICKY B LEHTP BPALIAIOLIETOCA OAHOCA. B OBafIbHOE CTEKNAHHOE 61t0A0. Hakpoiite nneHKomn
. . A MUK HOBOVI MeYU 1 NPOTKHUTE MNEeHKY. [aiT
[OTOBbTE C 3aKPbITON KPbILLKOW. [Tocne npurotoBneHns An poBONHOBON NE po e nneriky. flaiire
. noCToATb 1-2 MUHYT.
nepemelLuarite. 3Ta nporpamma NoAXoauT Ana Y
BPOKKONM, @ TaKXKe A HAPE3aHHbIX KyCouKamit 8 OuniLeHHbIN 250r lpomoiiTte 1 ouncTuTe KapTodenb, 3aTeM HapexbTe
LKKVHY, GaKnaxaHOB, TbIKBbI WK nepua. flaiite KapTodenb €ro IOMTVKaMI 0AMHAKOBOTO pa3mepa. Boinoxute
NOCTOATb 1-2 MUHYT, B CTEKNAHHYI MICKY C KpbILKOA. [lobaBbTe
45-60 mn (3-4 cT. 11.) BOAbl. [l0CTaBbTE MUCKY B LIEHTP
BpaLLatoLeroca nogHoca. [oToBbTe C 3aKpbITOi
KpbILLKOW. [laiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT.
24 Pyccknit
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()1} Bniogo Pa3mep nopuun WHcTpyKumn Kop Bniogo Pasmep nopuun WHcTpyKumn
9 KopuuHeBbIii puc 1251 Mcnonb3yiite 6onbLuoe cTeKNAHHOE 6100 C KPbILIKOW, 15 Pbi6HOE dune Ha 3001 lMpomoiiTe pbiby M NONOXMTE e€ Ha Kepamnuyeckyto
(nponapeHHbii) npeaHasHaueHHoe 1A MUKPOBOMHOBOW MeuyM. rpune 2uwr) Tapenky, aobasbTe 1 CT. 1. IMMOHHOTO coKa. Hakpolite
[lo6aBbTe ABOIHON 0ObEM XONOAHOI BOAbI (250 Mn). NAEHKOI ANA MUKPOBOJHOBbIX Neyeli. MpoTkHUTe
[oTOBbTE C 3aKPbITON KPbILWKOW. [Tepen Tem Kak AaTb nneHky. MocTasbTe 6711080 Ha BPALLAIOWMIACA MOJHOC.
6nopy NocToATb B Meyu, nepemeluaiite n fobasbre [laiite nocToATb 1-2 MUHYT.
conb v npAHocTM. flaiiTe MOCTOATb 5-10 MAHYT. 16 | Oune nococa 300r MpomoiiTe pbiby 1 MONOXNTE €€ Ha KepaMUUecKyio
10 MakapoHbl u3 1251 Wcnonb3yiite 6onbLuoe cTeknAHHOE 61100 C (2wr) Tapenky, fobasbTe 1 CT. 1. IMMOHHOTO coKa. Hakpotite
HenpoCeAHHO MyKM KpbILLKOW, NpeiHa3HaueHHOe ANA MUKPOBONHOBOIA NNeHKOW 1A MUKPOBONHOBbIX Neyel. [poTkHuTe
neuu. Jlo6asbTe 1 1 KUNALLENT BOADI, LIENOTKY CONM nneHky. MocTasbTe 61040 Ha BPALLAIOLMIACA MOABHOC.
1 XOPOLUO NepemelLaiiTe. [0TOBbTE, He HaKpblBas [lairTe noCTOATb 1-2 MUHYT.
KpbiLuKoii. MepemeluaiiTe nepes BblAepkKov 1 17 | CBexwue KpeeTKM 250t MPOMOIiTe KPEBETOK 1 MONOXMTE Ha Kepamnyeckyio
TWWATeNbHO CreiiTe BOAY NepeA nopaqeri Ha cron. Tapenky, fobasbre 1 CT. 1. IMMOHHOTO CoKa. Hakpoitte
Haiite MOCTOATb 1 MUHYTY. MAEHKON ANA MUKPOBONHOBbIX neveit. MpoTkHuTe
1 KnHoa 125t Mcnonb3yiite 6onbLuoe CTeKNAHHOE 6100 C KPbILLKOW, nneHky. MocTasbTe 671100 Ha BPaLLAIOWMIACA MO[HOC.
npefHa3HauYeHHoe AN MUKPOBOHOBOW Neyn. [laiiTe nocToATb 1-2 MUHYT.
Pobassre AgoitHOM 06bem X0M0AHOI BOAb! (250 M. 18 | Qopenb 200t MonoxuTe Lienylo CBeXylo pbiby Ha brioio, npuroaHoe
oTOBLTe C 3aKPBITON KPLILUIKOIA. Tepes Tem Kak AaTb (1 pbi6a) [ANA UCNOMNb30BaHNA B MUKPOBOMHOBO Meyi.
bniogy NoCTOATL B Neun, nepemelvaiite 1 Ao6asbTe [lobaBbTe WenoTKy cony, 1 CT. 1. IMMOHHOTO COKa 1
Conb 1 NpAHOCTY. [laiiTe NOCTOATb 1-3 MUHYT. NPAHOCTY. HaKpOViTe MNEHKOI ANA MAKPOBOTHOBbIX
12 byaryp 1251 Wcnonb3yiite 6onbLuoe CTeKNAHHOE 6100 C KPbILLKOW, neyeit. [TpoTkHIUTe NneHky. MoctaBbTe 611040 Ha
npefHa3HauYeHHoe A MUKPOBOHOBOW Neyn. BpaLLaloLuiica nofHoC. [laitTe NOCTOATL 2 MUHYTY.
[lo6aBbTe ABOIHOM 06beM X0noaHoM Bofbl (250 mn).
[oTOBbTE C 3aKPbITON KPbILWKOW. [Tepes Tem Kak AaTb
6oy NOCTOATH B Meyu, nepemelLuaitTte n fobasbre
CONb 1 NPAHOCTY. [laitTe NOCTOATb 2-5 MUHYT.
13 KypuHas rpyaka 3001 MpomoiiTe KyCOUKI 1 MONOXNTE Ha KepaMnyecKyio
(2wr) Tapenky. Hakpoiite NieHKon Ans MUKPOBONHOBbIX
neuveii. [poTkHUTe NneHky. MocTasbTe 6n040 Ha
BPALYAIOLMIICA NO[HOC. [laliTe NOCTOATb 2 MAHYTY.
14 TpyAKa nHaenkmn 300 lpomotiTe KyCOUKM 11 NONOXKITE Ha KepamMUyecKyo
(2 wr) Tapenky. Hakpoiite NNeHKoN ANA MKPOBONHOBbIX
neyeit. MpoTkHNTe NneHky. MocTasbTe 6n0A0 Ha
BPALYAIOLMICA NO[HOC. [laliTe NOCTOATb 2 MUHYTY.
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Ncnonb3oBaHne MI/IKpOBOﬂHOBOﬁI neyn

Wcnonb3oBaHmne pexnma VC'rpaHeHwe 3anaxos
Wcnonb3oBaHue pexunma ﬂonqep)l(auwe Tenna

Vlcnonbsyvne a1y d)yHKLlVIIO nocsie NPUroToBNEHNA aPOMATHOW MUK WK eCNi BHYTPKU NeYn NoABUICA AbIM.
Pexum I'IonnepmaHme Tenna no3BONAET COXPaHATb TeMnepatypy 6mo.qa [0 MOMEHTa nofayum Ha CTon. .
. CHayvana ouuncrtute BHYTPEHHNE NOBEPXHOCTN MUKPOBOTHOBOW Meyn.
I/lcnonb3yme AaHHYo d)yHKLlI/IIO, 4TobbI 6J'IIO|E|0 0CTaBanoCb TeNbIM [0 NOA4a4KM Ha CTON.

Mpumeyanue : Bpems pabotsi B pexnme Keep Warm (Mogpepxanue Tenna) — 99 MUHYT. Ve ™ 1. Haxmure kHonky Deodorization (YcTpaHeHune
Ve N 1. Haxwute Keep Warm (MopaepxaHne Tenna). Eg Deodorization 3anaxoB), 3aTeM HaXXMUTe KHOMKY
. a0 Keep Warm 1 START/+30s (CTAPT/+30 cek).
- - / . lMocne 3aBepLueHMA MUKPOBOHOBOII NeYblo
\ 4 - ~ BOCMPOW3BOANTCA 3BYKOBOW CUTHaN.
Ve N 2. Haxmute < unun > (YMeHbWwnTb/YBEANUNTD), YTOODI <>
BbIOPaTb TPEGyeMylo HaCTPONIKY. START
2 < > /+30s
B (3sec)
- J G J
=
e ™ 3. Haxmure START/+30s (CTAPT/+30 cek).
<> . YTo6bl NPeKpaTUTb Pa3orpeBaHie NuLLY, NPUMEYAHUE
?1'%81- 3 OTKpOVATe ABEPLlY UM HAKMUTE KHOMKY . Bpema paboTbl B pexume YcTpaHeHe 3anaxos — 5 MuHyT. OHO yBennumBaeTca Ha 30 CeKyHf Ny Kaxaom
a6 sef) STOP/Eco (CTOIN/3KO). HaxaTtun kHonku START/+30s (CTAPT/+30 cek), 1160 yBENMUMBAETCA 1 yMeHbLUAETCA Ha 10 cekyHA npy
\ J KaX[OM HaxaTuu KHonkv Bumns unv Beepx.

. MakcumanbHoe Bpemsa n oLeaypbl yaaneHnA 3anaxa — 15 MUHYT.
/\ OCTOPOXHO PENA MPOLEAYPYL Y Y

. He ncnonb3yiite a1y dyHKLMIO ANA pa3orpeBa XonofHbIX NpoAyKToB. [porpamMmbl npeHa3HaueHbl TONbKO
ANA NOAAePXaHUA TeMMNepaTypbl HeZlaBHO NPUTOTOBIEHHBIX 67107,

. He 3aKpblBaiiTe KpbILLKOW VNN NNACTKOBOWN NNEHKOMN.

. BblHnMmaliTe 611070, NICNONb3YA KyXOHHblE PyKaBuLibl.

. Mocne 3anycka GyHKLMN MopaepxaHie Tenna U3meHeH1e BpemeHn paboTbl B laAHHOM pexume
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PykoBoAcTBO N0 BbI6GOPY NOCYAbI

Wcnonb3oBaHue ¢pyHKumu BnoknposKa ynpaeneHus

B gaHHO MMKPOBOJHOBOII MeYM NpesycMOTPEHa CrielanbHas nporpamMma 610KMPOBKM yripaBieHus,
no3BoNAIoLLan «3abNOKMPOBaTL» MUKPOBOJHOBYIO NeYb, YTO6bI NPeAOTBPATUTL ee ClyyaiiHOe BKMoYeH e

LETbMU NN NNLAaMK, KOTOPble He 3HaKOMbI C ee pa60T0|7|.

<

START
/+30s
A (3sec)

OTKnioveHne 3BYKOBOro CurHana

[ina BKnloueHnsa dyHKLMM Bnoknposka

YNpaBNeHNa HaXMIUTE U yepxmBaiiTe

START/+30s (CTAPT/+30 cek) B TeueHme 3 CeKyHp,.

. MaHenb ynpasneHus 6nokupyetcs, a Ha
AVCnee NaHenu ynpasneHns otobpaxaetca
nHAMKauus «Ly.

|

[ins otKnloueHns GyHKLINM BOKNPOBKa ynpaBneHus
elle pa3 HaxmuTe n yaepxnsaite START/+30s
(CTAPT/+30 ceK) B TeueHue 3 cekyHa.

Bbl MOXeTe OTKNIOUNTD 3ByKOBOI7I curHan B noboe Bpema.

< > .

[inA oTKNIOYEHNA 3BYKOBOTO CUrHasna OfHOBPEMEHHO
HaxmuTe < 1 > (YMeHbWUTb/YBeNnunTb).

Ha naHenu ynpaeneHus byaeT ykazaHo «Bbikn»
YT06bl CHOBa BK/IOUMTD 3BYKOBOII CUTHaJ, eLle pa3
O[JHOBPEMEHHO HaXMUTe < 1K > (YMeHbLWTb/
YBenuuutb).

Ha naHenu ynpasneHua 6yaet ykasaHo «Bkn»

ﬂﬂﬂ YCNELWHOro NpuroToBieHNA NN B MI/IKpOBOJ'IHOBOVI neym MMKPOBOJTHbI AONIXHbI MPOHMKaTb CKBO3b MKLLY,

He OTpaXancb OT UCMOMb3yeMON MOCY bl U He MOTOLAACH €elo.

MosTomy npw BbiIbOpe nocyabl cegyeT cobniofatb 0cobyio OCTOPOXHOCTL. ECv nocyaa nomeyeHa, Kak
npefHa3HauyeHHas [Nf NCNOJb30BaHMA B MUKPOBOTHOBBIX Neyax, TO ee MOXHO NCMOJb30BaTb.

B cnepylowein Tabnuue nprisefeHa MHGOpMALMA O Pa3fNYHbIX TUMaX KyXOHHBIX MPUHAANEXHOCTEN,
BO3MOMKHOCTN M CNOCO6AX VX CMOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOI Meyn.
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MpurogHocTb Ans
1CMoNb30BaHNA B
KyxoHHble npuHapnexHocT ; MpumeyaHusa
MKPOBO/THOBOI
neuu
AntomnHneBas gonbra 2 MoeT cnonb3oBaTbcA B HEOONbLINX KONMYECTBAX ANA
3aLLWTbl OTAENbHbIX YYACTKOB MUY OT NoAropanma. Ecn
donbra byneT pacnonaratbca CANLIKOM 61U3KO K CTeHKe
MUKPOBOJTHOBOII MUy i ecnvt ByfeT MCnonb3oBaTbea
CANLIKOM 60MbLIOE KONMYECTBO GONbIY, MOXET
06pa3oBaTbCA NEKTpIYECKas Ayra.
bniogo ana nonyyerna 4 He pasorpesaiite npeasapuTensHo 6onee 8 MUHYT.
KOPOUKN
Dapdop 1 kepamuka v (Dapdop, KepammKky, rasypoBaHHYI0 KepamiKy 1
TOHKOCTEHHbIN $apdOp 06bIYHO MOXKHO MCMONb30BaATb, €CAN
Ha HUX HeT MeTannnyecKoil OTAeNKM.
OpHopa3oBas nocypa 13 4 Takas nocypsa 06bI4HO MCMONb3YETCA ANA YNaKoBKN
nonN3UPHOro BONOKHA 3aMOPOXEHHbIX POYKTOB.
YnakoBKka NpofyKToB 6bICTPOrO
NpUroToBNEHNA
. Monuctnponosble 4 MoxHo 1cnonb3oBaTh AnA pasorpesa NPoayKTos. Mpn
CTaKaH4MKM 1 neperpese NOANCTMPON MOXET MNABUTHCA.
KOHTeiHepbl
. BymaxHble nakeTbl unu X Puck BosropaHus.
raserbl
. MepepabotaHHas 13 X MoxeT cTaTb NPUUNHON BO3HUKHOBEHMA INeKTPIYecKoit
BTOPCbIPbA bymara unu Ayru.
MeTanyeckas oTenka
CreknaHHas nocypa
. YHMBepcanbHas nocyaa 4 MoxeT ncnonb3oBatbca Mpu OTCYTCTBUM METaNIM4YECKON
ANA NPUrOTOBNEHNA 1 OTENKN.
CEepBIPOBKY ML
. lMepepabotaHHas bymara X MoeT cTaTb NPUYIHON BO3HUKHOBEHIA 3NEKTPUYECKOI

zyra.
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PYKOBOACTBO no NPUroToBJieHNIO NN

Mnactuk

. KoHTelHepbl 4 B uacTHOCTW, XaponpoyHbIl TepMmonnacTuk. Hekotopble
Lpyrie BIAbl NNacTiKa Npu BbICOKOI Temnepatype MoryT
nedopMnpoBaTbCA MK 06eCLBEUMBATLCA.

He ncnonb3yiite MenamnHOBbIN NACTUK.

. Jlunkas nneHka v MoxeT ncnonb3oBaTbCa AnA COXPaHeHUs BRariu.

He ponxHa conpukacatbca ¢ npoayktamu. byabre
OCTOPOHbI, UTOObI He 06XKEeUbCA FopPAYMM NapOM,
CHUMaS NAEHKY.

. MakeTbl AN 3aMopPO3KK 23 TonbKo eCnv OHY NPUTOAHbI ANA KUMAYEHNA Un
1CMONb30BaHNA B Neyi. He JOMKHbI ObITb 3aKPbITbI
repmeTyHo. Mpu He06X0AUMOCTI NMPOTKHIUTE BUNKOW.

BoweHas nnu v/ MoxeT 1Cnonb3oBaTbCA ANA COXPaHeHUA Baru 1

XMPOHENPOHMLaemas npefynpexaeHns pasopbirBaHuA.

Gymara

v/ :PekomeHpyetcs
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VX :/cnonb3oBath C OCTOPOKHOCTbIO X :He pekomeHpyetcs

MnkpoBonHbl

MWKpOBONHOBaA SHEPTIA MPOHNKAET B MHLLY, NPUTATMBAACH U MOTMOWAACH COEPXALLYMMICA B NULLE BOLON,
KMPOM 1 CaXxapoMm.

MUKpPOBONHDI 3aCTaBAAOT MOMEKYbI NULLM BbICTPO Konebatbes. BbicTpble KonebaHA 3TUX MOseKyn CO3AaI0T
TPeHWe, a reHepypyeMOe B pe3ynbTaTe TPeHNA TEMNO 3amycKaeT NPOLECC NPUTOTOBNEHNA MULLM.

MpurotoBneHue

KyXOHHaﬂ nocypa ana MUKPOBOJTHOBOW neun:

KyxoHHas nocyaa Ao/mKHa No3BONAT MUKPOBOSTHAM MPOXOAUTL Yepes Hee AN 06ecneyeHiisi MakCManbHOi
3$eKTUBHOCTU NPUroToBAEHNA. MUKPOBOMHBI OTPAXAOTCA METANOM, TaKNM, KaK HepXaBeloLyas CTasb,
ATIOMUHUI 11 Mefib, HO OHY MOTYT NPOXOANTb CKBO3b KepamuKy, CTeKkno, papdop 1 nnacTMaccy, a Takxe yepes
Oymary 1 gepeso. [103Tomy BO BpeMs MPUrOTOBNEHNS MUY 3aNPeLLaeTcs Nob30BaTbCs METaINYECKAMU
eMKOCTAMM.

TMpoAyKTbI, KOTOPbIE MOXHO FOTOBUTL B MUKPOBOJIHOBOI Neym:

B MIKPOBONHOBOI NeYu MOXHO FOTOBUTL MHOTUE BUAbI IPOAYKTOB, BKMIOYaA CBEXIE NI 3aMOPOXEHHbIe
0BOLLM, GPYKTbI, MaKapPOHHbIE U3[ENUA, PUC, KPYMbl, 606bI, pbiby 11 MACO. B MIKPOBONHOBOI NEUM TaKKe MOXHO
TOTOBUTb COYCbI, 3aBapHble KPembl, Cyrbl, TapoBble MyAUHII, KOHCEPBbI, NPUNpPaBbl. B 0biiem, npurotoBnexme ¢
MOMOLLbI0 MUKPOBOTH UieanbHO NOAXOANT ANA NobbiX 6o, KOTOPble 06bIYHO FOTOBATCA Ha KyXOHHOI NnuTe.
Hanpumep, MOXHO pacTanineatb Maco unm Wokonag (CMOTpUTe pasfen co creLyanbHbIMI COBETaMM).

Mcnonb3oBaHue KpbILWKM BO BPEMA NPUroTOBNEHNA

OueHb BaXHO HaKpbIBaTb MHLLY BO BPeMs MPUrOTOBMEHISA, TaK Kak MCMapsAioLasncs Boga NPeBpaLlaeTcs B
nap, KOTOPbI BHOCUT CBO BKMaA B MPOLIECC NPUroToBeHNA. MLy MOXHO HaKpblBaTb pasHbIMU Cnocobamm:
Hanpumep, Kepamnyeckon TapenKkon, NNacTMacCcoBOi KPbILIKOW WAV MAACTUKOBOI NAEHKOW, NPUroAHO Ana
1ICMONb30BaHNA B MUKPOBOJHOBOI NEYMU.

Bpems BbifepXKN

Mocne OKOHYaHUA NPUTOTOBNEHMA BaXXHO AaTb MHLLE MOCTOATD, YTOBbI MO3BONNUTb BbIPOBHATLCA TEMMEpaType
1o Bcemy o6bemy nuwyu.

28 Pycckuin
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PyKOBOACTBO N0 NPUroTOB/IEHII0 3aMOPOXKEHHbIX 0BOLLell PyKOBOACTBO N0 NPUroTOB/EHUIO CBEXMX OBOLLel
Vicnonb3yitte NOAXOAALLYIO MCKY 113 TEPMOCTONKOFO CTeKMa C KPbILLKOI. [0TOBbTE, HaKPbIB KPbILUKOW, B Mcronb3yiite NoAxoAALLYyIo MICKY 113 TePMOCTONKOrO CTeKNa C KpbiluKoit. Ha Kaxable 250 r cmecn fobasbte 30-
TeyeHMe MUHIMaNbHOTO BPEMEHM, YKa3aHHOro B TabnuLie. 3aTem NpofosKaliTe MPUroToBNEHMUE O MONyYeHs 45 Mn xonogHoM Bogbl (2-3 CT. J1.), eC/N He PeKOMEHZO0BAHO Apyroe konnyectso. CM. Tabnunuy. [0TOBbTE, HaKpbIB
XEeaeMoro pesynbrata. KPbILUKOW, B TEYUEHWE MUHVMANbHOMO BPEMEHH, YKa3aHHOTO B TabnLe. 3aTeM NpogosKaiiTe NpUroToBneHne
MepemeluaiiTe ABa pasa B NPOLECCE NPUrOTOBAEHMNS 11 OAUH Pa3 MO OKOHYAHWM NPUTrOTOBNEHUA. [0 OKOHYAHMM [0 NMONyYeHMA Xenaemoro pesysbTata. [lepemeluaiite OfVH pa3 B NMpoLiecce NPUrOTOBAEHIA U OAUH Pa3 no
NPUroToBNEHNA f06aBbTe CONb, NPUMPaBbI UK CIMBOYHOE MAC0. HaKpoliTe Ha BPeMSA BblAep KM, OKOHYaHUY NPUroToBAEHMA. [10 OKOHYAHUM NPUTOTOBNEHUA L06ABLTE COMb, NPUMPABbI MK CIMBOYHOE MACIO.
BHIOHO Pa3Mep nopuwn (r) MOU.[HOCTI: (BT) BpeMﬂ (MVIH) HaKpOVITe 6ﬂ|0ﬂ0 1 fante NOCTOATb 3 MUWHYTbI.
CoBer. HapexbTe cBeX1e 0BOLLYM KycOUKamn OfMHAKOBOrO pa3mepa. Yem Mesibye Hape3aHbl OBOLLM, TeM
WnuHat 150 600 4Y5-5%
6bicTpee OHM ByAyT roToBbI.
MHcTpyKumn
[lobasbTe 15 mn (1 CT. 1) XonogHoM Bogbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT. Bniogo Pasmep nopuyum (r) Mowgocrs (Br) Bpema (MuH)
Bpokkonu 300 600 910 Bpokkonn 250 800 4-4
500 7-7%
UHcTpyKumn
[Nlo6asbTe 30 Mn (2 CT. n.) XonoAHON BOAI. [laliTe NOCTOATL 2-3 MUHYT. VHcTpyKumm
MoAroToBbTE COLBETUA MPUMEPHO OAMHAKOBOTO pa3Mepa. Pasnoxute coupetns
lopolek 300 600 728" N
cTebnamu K LeHTpy bmtoga. [larite nocToATb 3 MUHYTY.
WHCTpyKumm <
. . Bploccenbckan Kanycra 250 800 5%-6"2 3
[JlobasbTe 15 mn (1 CT. 1) xonopsHoOM Bogbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT. 4
WHcTpyKuum B
3eneHan dpaconb 300 ‘ 600 ‘ 89 Py . 3
[JlobasbTe 60-75 mn (4-5 cT. 1) Bogbl. [laiite NOCTOATb 3 MUHYTY. 3
WHcTpyKumn 2
15—
[lo6aBbTe 30 Mn (2 CT. 1) XonogHoM Bogbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT. Mopkosb 250 ‘ 800 ‘ 45 3
s
=
OBoLLHasA cMecb 300 ‘ 600 ‘ 715-8% WHCTpyKuum g
HapesbTe MOPKOBb TOMTUKaMM1 0ZMHAKOBOTO pa3mepa. [laiite nocTonTb ®
(mopkoBb/ropoluek/ WHCTpyKLmm 2
KyKypy3a) . . 3 MUHYTY. S
YKypy. [Nlo6asbte 15 mMn (1 €T. 1) XonoaHo Bopbl. [laiiTe NoCTOATb 2-3 MUHYT. s
LiseTHas kanycTa 250 800 5-5% g
OBolwHasA cmecb 300 ‘ 600 ‘ 8-9 s
. 500 82-9 E
(kuTaiickas) WHCTpYKLMM .
. ; HCTPYKLUK
[lobasbTe 15 mn (1 CT. 1) XonogHoM Bopbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUHYT. PyKy
MoprotoBbTe COLBETMA NPUMEPHO O[MNHAKOBOIO pa3mepa. PaspexbTe bonbLune
covugeTuA nononam. Pasnoxure couetua ctebnamm K LieHTpy bntoga. faitte
NOCTOATb 3 MUHYTY.
Kabauku 250 800 3%-4
WHcTpyKuum
HapexbTe kabauku nomtkamu. [o6asbte 30 M (2 CT. /1) BOAbI MK Kycouek
C/IMBOYHOrO Macna. foTosbTe A0 MArKOCTW. [lalTe NOCTOATb 3 MUHYTY.

Pycckuin 29
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PyKOBO,qCTBO no NPUroToBJIeHNO NN

Bbniogo Pasmep nopuum (r) MowwHocTb (BT) Bpems (MuH)
BaknaxaHbl 250 800 34
WHcTpyKumn
HapexbTe 6aknaxaHbl HeOObLUNMI IOMTKaM W NofieiTe 1 CT. 1. IMMOHHOTO
coKa. [laitTe NOCTOATb 3 MUHYTY.
Jlyk-nopeii 250 800 4%-5
MHcTpyKumn
HapexbTe nyk-nopeil TonCTbiMI NOMTUKam. [laiiTe NOCTOATb 3 MUHYTY.
Tpu6bi 125 800 1%-2
250 3-3%
UHcTpyKumn
lMogroToBbTe MEKME Liesble UK Hape3aHHble NOMTIKamu rprbbl. He
nobasnsiite Bogy. COPbI3HUTE TMMOHHBIM COKOM. [10CbIMbTE COMbIO U MepLEM.
Cneiite XMAKOCTb Nepef nofayeil Ha cton. [lainte NOCTOATb 3 MUHYTY.
O
3 Nyk 250 ‘ 800 ‘ 514-6
S
E WHcTpyKumn
2 Pa3pesbTe yK Ha TOMTUKY Wiv nononam. [lobasbte posHo 15 mn (1 CT. 11.) BOAI.
3 [laifTe NOCTOATb 3 MUAHYTY.
=3
H Mepey 250 ‘ 800 ‘ 455
o
g UHcTpyKumn
E HapexbTe nepeL| Menkumn nomTvkamu. [laitte NocToATb 3 MIHYTY.
& Kaprodenb 250 800 45
=
E 500 7%2-8Ya
UHcTpyKumn
B3BecbTe ounLeHHbIi KapTodenb 1 pa3pexbTe ero Ha NONOBUHKI U
UeTBEPTUHKM NPUMEPHO OfMHAKOBOro pasmepa. [laiite NocToATb 3 MIHYTY.
BpiokBa 250 800 5-5%
WHcTpyKumn
HapexbTe Konbpabu Menkumi Kybukamu. [laiite noctonTb 3 MUHYTY.
30 Pycckuit

PyKOBOACTBO NO NPUroTOBAEHMUIO P1ca 1 MaKapOHHbIX U3Aenuii

Puc: MCI‘IOHbSyVITe 6OJ'IbLI.IyK) MUCKY 13 TEePMOCTOIKOro CTeKNa, CHaf))KeHHle KPbILLKOIA - pUC B iBa pa3a
YBEJINYMBAETCA B obbeme B npovecce NpuUroToBneHNA. [OTOBbTE C 3aKPbITON KPbILLKON.

Mo 3aBepLueHUI NPUrOTOBNEHNS, Nepes; NePUOAOM BbIAEPXKKI NepemeLlaiiTe puc 1 fobasbTe cob

N Tpasbl 1 Macno.
3ameuaHuve. 3a BpeMA NPUroToBNEHNA PUC BNUTbIBAET HE BCIO BOAY.

MakapoHHble usgenuna:

Vicnonb3yiite 60mbLLYto MUCKY U3 TEPMOCTOKOTO CTeKNa. [lobaBbTe KUMALLYHO
BOAY, LWENOTKY CONM 11 XOPOLLO NepemelualiTe. [0TOBbTe, He HaKpbiBas
KPbILLKOW.

B xope npuroToBneHuns 1 no ero 3aBepLueHy NomeLLnBaiiTe 6niofo Bpema ot
BpeMeHW. HakpoliTe KpbILIKOil Ha BpeMA BbIAEPXKIA 1 TLATENbHO CNeiiTe BOy

nepep Nogavei Ha cTor.

Bniogo Pa3mep nopuum (r) MowHocTb (BT) Bpems (MuH)

Benbiit pnc 250 800 16-17
(nponapeHHbIn) WHCTpyKum

[lo6asbTe 500 M1 X0NOAHON BOAbI. [laliTe NOCTOATb 5 MUHYTY.
KopuuHesbiii puc 250 ‘ 800 ‘ 21-22
(nponapeHHbii) WHCTpyKuMM

[Jlo6asbTe 500 MA XONOAHOV BOAbI. [laiiTe MOCTOATb 5 MUHYTY.
Cmecb puca 250 ‘ 800 ‘ 17-18
(06bIYHBIN pUC + WHcTpyKumn
AuKwii puc) [lo6aBbTe 500 MN XONOAHON BOAbI. [laiiTe MOCTOATb 5 MUHYTY.
CmeluaHHas Kawa 250 ‘ 800 ‘ 18-19
(pwc + 3naku) WHCTpyKuMM

[lo6aBbTe 400 M1 X0N0oAHON BoAbI. [laliTe NOCTOATb 5 MUHYTY.
MakapoHHble 250 ‘ 800 ‘ 11-12
n3genus (nacta) WHCTpyKumm

[lo6asbte 1000 Mn ropAyelt Bogbl. [ainTe NOCTOATb 5 MUHYTY.
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Pasorpes

B MMKPOBONHOBOI! NeyV MOXHO Pa30orpeThb NULLY CyLeCTBEHHO GbiCTPee, YeM B 0ObIYHON AyXOBKE W Ha
KYXOHHOW nauTe.,

PyKOBOﬂCTByI;ITECb YPOBHAMM MOLHOCTY 1N MHTEPBaJlaMn BPEMEHW pa30orpeBsa, NpuBeAEHHbIMA B Ta6m/|u,e HnXxe.

/HTepBabl BpemeHu yKa3aHbl 1A pa30rpeBa XnaKOCTell, UMEIoLLIX KOMHATHYI0 TemnepaTypy NpYMepHO OT
+18 00 +20 °C, a TaKxe ANA OXNaxAeHHbIX NPOAYKTOB C TeMnepaTypor NpuMepHo ot +5 fo +7 °C.

PasmeLyeHue nuwyy n ncnonb3oBaHue KpPbIWKKN

CrapaifTecb He pa3orpeBatb 60sbLUMeE MOPLMN, HAMPUMEP KYCKW MACa, MOCKOSbKY 3a4acTylo OHW NporpeBatoTca
HepaBHOMEPHO, NepeAePKIBAIOTCA 1 CTAHOBATCA CAIMLLKOM CyXUMM Mo KpaaAm. PekomeHayeTca pasorpesatb
Hebonbluve nopLmm.

YpOBHM MOLYHOCTY 1 NepemeLuVBaHe

HekoTopble npoayKTbl MOXHO pa3orpesaTb Ha MoLyHOCTH 800 BT, B TO Bpema Kak Apyriie HYXHO pa3orpesaTb Ha
MotlHocTn 600 BT, 450 Bt nnu gaxe 300 Br.

[JlononHnTenbHble yKasaHna cm. B Tabnuuax. B Lienom, Ha 6onee HIU3KOI MOLHOCTY Y06Hee pa3orpeBaTb
AenuKatechl, 6onbluve 6nt0Aa 1 NKLLY, KOTOpaA pasorpeBaeTca oueHb ObICTPO (HanpUMep, CaaKue NMPOXKN).
[inA nonyyeHMa HaunyyLwNX pe3ynbTaToB XOPOLLO NepeMelLBaiTe MLy UK nepeBopayrBaliTe ee BO Bpems
pasorpeBaHua. ECn BO3MOXHO, BHOBb NepemelLLaliTe ee nepef Nofjayer Ha cTon.

Bypbte 0cobeHHO 0CTOPOXHbI MY pa3orpese XAKOCTeN 1 AETCKOro NTaHNA. Ytobbl npefoTepatnTL
BCKMMNaHWe X1AKOCTell 1 olnap1BaHie, nepeMeluBaiiTe 1x 40, BO BpeMaA 1 nocne HarpesaHua. OctaBnseTe nx
Ha BpeMms BbiiePXXK1 B MUKPOBOJHOBOW Meui. B X1aKoCTb pekomeH/yeTca KnacTb NnacTMaccoByto OXKY Unu
CTeKNAHHYI0 Nanoyky. /36eralite neperpesa, KOTOPbIA MOXeET UCMOPTUTD MHLLY.

Jlyywe ycTaHOBUTb MeHbLUIEEe BPEMA Pa3orpeBa, a 3aTeM 406aBUTb BPEMSA, eC/U NOTpebyeTca.

Bpems pasorpeBa 1 BblgepxKu

Mpu nepBom pa3orpeBaHIy MMLLM NONIE3HO 3ankcaTb BPems, KOTOpoe NoTpeboBanoch AN pasorpesa, YToobl
MOXHO 6blIo 06PATUTLCA K 3TUM 3anncAm B OyayLuem.

06s3aTenbHo NpoBepAliTe, MONHOCTbIO NIV Pa3orpenach Nua.

Mocne pasorpeBaHua faiiTe 610y HEKOTOpPOE BPeMs NOCTOATb. 3a 3TO BpeMs TemmnepaTtypa
BbIPOBHAETCA.

Ecnu B TabnuLie He yKa3aHo Apyroe 3HaueHe, pekomMeH/yemMoe BPeMa BbifiePXKM Nocne pa3orpesaHua
COCTaBnAeT 2-4 MUHYTbI.

ByzbTe 0COBEHHO OCTOPOXKHbI NP Pa30rPEBE KUAKOCTEN 1 JETCKOTO MTaHNSA. TakKe 03HAKOMBTECH C
Pa3fesniom, B KOTOPOM OMKCaHbl MEPbI PEAOCTOPOXHOCTH.

Pasorpes xugKocren

Bcerpa BblaepxmBaiiTe XuaKoCTb He MeHee 20 CeKyHA Nocie BbIKIOUEHNsA neyu, 4Tobbl AaTb TemnepaTtype
BbIPOBHATLCA. epemelumBaliTe XUaKOCTb BO BPeMA pa3orpesa, ecin 370 Heobxoarmo, u OBA3ATENIbHO
nepemeLLrBaliTe ee Nocse pasorpesa. Yto6bl NpesoTBPaTUTb BCKUMAHIME XIAKOCTEN 1 OLMapuBaHIe, KNagute
B CTakaH C HaNWUTKOM NIOXKY MW CTEKAAHHYIO NanouKy 1 NOMeLLUBaiiTe ero 0, BO BpeMs 1 NOCe HarpeBaHus.

Pasorpes geTckoro nutaHma

[eTtckoe nuTaHne:

BbinoxuTte nuTaHne B ryboKyto Kepamnyeckyto Tapesky. Hakpolite niacTMaccoBoi KpbILLKOIA. XOpoLwo
nepemelualiTe Nocne OKoHYaHWA pasorpesal

[laiTe nocToATb 2-3 MUHYTBI Nepes KopMieHrem. CHoBa nepemeLLaiiTe 11 MpoBepbTe TemnepaTypy.
PekomeHpyemas Temnepatypa: ot 30 go 40 °C.

[leTckoe MOnokKo:

Haneiite MonoKo B cTepunm3oBaHHyto CTeKnAHHYIo Oy Tbinouky. PasorpesaiiTe, He HakpbiBaa Kpbilukoit. Hukoraa
He pa3orpeBaiiTe HyTbIIOUKY BMECTe C COCKOW, TaK KaK B C/lyyae neperpesa OyTbiNouKa MOXET B30pBaThCA.
BcTpsaxHUMTe Kak cnepyeT nepe nepyofoM BbAEPXKIA, a Takxe nepef ynotpebnernem! Beerpa TwwarenbHo
npoBepAiiTe TeMnepaTypy AETCKOro MOMIOKa UM MINTaHIA, Npex/e YeM aTb ero pebeHky. Pekomenayemas
Temnepatypa: okono 37 °C.

3ameyaHue:

Bo 136esxaHue 0xoros He06XOANMO 0COBEHHO TLLaTeNbHO MPOBEPATL TeMMEpaTypy AETCKOTO NUTaHNA Nepes
KopMneHneM. PyKoBOACTBYITeCh YKa3aHHbIMI B CliefytolLelt TabnuLie ypOBHAMM MOLHOCTY 1 UHTepBanamm
BpeMeH pa3orpeBaHis.
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PyKOBO,qCTBO no NPUroToBJIeHNO NN

Pasorpes xupKkocteii n nuwm

|/|CI'IOJ'Ib3thTe YKa3aHHble B Tabnnue YPOBHWN MOLLHOCTY 1 BpEMA B Ka4eCTBE PYKOBOACTBA NPU pa3orpese.

Bnogo Pa3mep nopuuu MowwHocTb (BT) Bpems (MuH)
Hanutku (kode, yail n 150 mn (1 yawka) 800 1-1%
BoAa) 250 mn (1 cTakaH) 1%4-2

WHcTpyKuum

Haneiite B yallKy 1 pa3orpeBaiiTe B OTKPbITOM Bide. [TocTaBbTe YaLlKy/KpyxKy
B LIEHTP BpaLuatoLjeroca nogHoca. OcTasbTe B MUKPOBONHOBO Mey Ha Bpema
BbIAEPXKKI 11 XOPOLLO nepemeluariTe. [laiTe nocToATb 1-2 MUHYT.

Bniogo Pasmep nopuun MowHocTb (BT) Bpems (MuH)
loToBoe 651070 350 600 5%-6":
(oxnaxpaeHHoe) WHCTpyKuwm

MonosxwTe 6MI0A0 M3 2-3 OXNaXAEHHbIX KOMNOHEHTOB Ha KepaMIyecKyio

Tapenky. Hakporite nneHKoil AnA MUKPOBOHOBbIX Neyeii. [laitTe NoCToATb

3 MUHYTY.

Cyn (oxnaxpeHHas)

250r 800 3-3%

Pasorpes AETCKOro NUTaHNA N MOJIOKa

V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe YKa3aHHble B Tabnuue YPOBHW MOLLHOCTM 1 BPEMA B Ka4eCTBE PYKOBOACTBA NPWY pa3orpese.

WHcTpyKuun

Haneiite cyn B rny6okyto Kepamuyeckyto Tapenky. Hakporite nnacTmaccoBoii
KpbILLKOI1. XopoLLo nepemelualite nocne pasorpesa. Euwe pa3 nepemeluarite
nepey nogayei Ha cton. [larite NOCToATb 2-3 MUHYT.

Pary (oxnaxpeHHoe)

350r 600 5%2-6%2

WHcTpyKuun

Monoxwute pary B ry6okyio kepamuyeckyio Tapenky. Hakpotite
MN1aCcTMAcCoBON KPbILLKO. [eproaunyeckn nepemelLnBaiite Bo Bpems
pasorpeBa 1 BHOBb Nepemelualite nepes BbiAePKKON 1 nogayelt Ha cTon.
[lavite NOCTOATb 2-3 MUHYT.

Bniogo Pasmep nopuun MowHocTb (BT) Bpems
[LleTckoe nuTaHue 190r 600 30c
(oBoww + msco) WHCTpyKuwm

BoinoxuTe B rnyboKyto Kepammnueckyto Tapesky. [0ToBbTe € 3aKpbITol
KpblLwKoi. Mepemeluaiite nocne pasorpesa. Mepes kopmneHnem pebeHka
XOPOLLO NepemeLuaiiTe 1 TijaTesbHO NPOBepLTe TemnepaTypy nuw. [laiite

NOCTOATb 2-3 MUHYT.

[Jetckasn Kawa (Kpyna +
MOJIOKO + GPYKTbI)

190r

600

20c

WHcTpyKumn

BbinoxuTe B ry6oKylo Kepamuyeckylo Tapenky. [oToBbTe € 3aKpbiTol

KpblLKol. Mepemeluaiite nocne pasorpesa. Nepes kopmneHnem pebeHka
XOPOLLO NepemelLaiiTe 1 TLATENbHO NpOBepLTe TeMnepaTypy nuiyw. [laitte

NOCTOATb 2-3 MUHYT.

[LleTckoe MOnoKo

100 mn 300 30-40 ¢
200 mn OT150 ¢ o 1 MUH.
WHcTpyKumn

X0poLUO BCTPAXHUTE AV NepemelLiaiiTe 1 HaneiiTe B CTePUN30BaHHYI0

CTEKNAHHYlo GyTbiNouKy. MocTaBbTe GyTbiNOUKY B LEHTP BpaLyaloLerocs
nopHoca. [0TOBbTe, He HAaKPbIBas KPbILLKOW. TLUATENbHO BCTPAXHUTE 1
JaliTe NocToATb He MeHee 3 MUHYT. epep KopMeHnem pebeHKa XopoLuIo

BCTPAXHUTE OYTbINOUKY U TLATeNbHO NpoBepLTe TemnepaTypy. [laiite nocToaTs

2-3 MUHYT.

MakapoHHble nsgenus c 350r 600 42-5%

coycom (oxnaxpeHHble) WHcTpyKum
MonoxuTe MakapoHHble N3aenna (Hanpumep, CNareTTv UK ANYHYHO nanLy)
Ha MesKyto Kepamuyeckyto Tapesky. HakpoiiTe nieHKo AnA MAKPOBOHOBbIX
neyeit. [Mepemeluarite nepes nofayert Ha cTon. [laiite noctoATb 3 MUAHYTY.

MakapoHHble nsgenus 3501 600 5-6

C HaYNHKOI 11 COYCOM WHCTpyKuim

(OxnaxpenHbie) MonoXWTe MyUHble U3AENNA C HAUMHKOIA (HaNPUMEP, PABIUOM, TOPTENANHN)
B Iy6OKyl0 Kepammyeckyio Tapenky. Hakpoiite nnacTMaccoBoil KpbILUKOW.
Meproanyeckn nepemeLLBaiiTe BO BPEMS Pa3orpeBa U BHOBb NepemelLaliTe
neper BbiePXKKON 1 nofayeit Ha cton. laitTe NOCTOATb 3 MUHYTY.

32 Pycckuin
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PasmopaxuBaHue Bpy4Hyto Bniogo Pazmep nopuuu MowHocTb Bpems (MuH)
Vcnonb3oBaHie MUKPOBONH ABNAETCA BEAMKOMEMHBIM COCOOOM Pa3MopaxmBaHus NpoayKToB. MUKPOBONHbI Mriua

6epexHO pa3MopaxiBatoT NPOAYKTHI 38 KOPOTKOE BPEMA. ITOT PeXnM 0Co6eHHO YA0OEH, ec/n K Bam Kycoukn kypnubl 5001 (2 wr) 180 Bt 14%-15Y
HEOXMAAHHO NpULLNK rocTn. Llenas kypuua 9001 180 Bt 28-30
3amopoeHHas NTULA AoKHa ObITb MOHOCTbIO Pa3MOPOXKEHa Nepef MPUTrOTOBNEHNEM. YAAnuTe C ynakoBKu [/ —

MeTannyeckme NpoBOJOKM, 0CBOBOANTE MPOAYKT OT YNaKOBKY, UTOObI 06€CneunTb OTTOK XKUAKOCTY,
06pasyloLLeiics B NPOLIECCe Pa3MOPaXIBAHNS.

TMonoxwTe 3aMOPOXKeHHbIE MPOAYKTbI Ha 6711040, HE HAKPbIBAs KPbILLIKON. MlepeBepHUTE 1X Mo OKOHYaHUN
MOMOBMHbI BPEMEH PAa3MOPaXKMNBaHWSA, ClIENTe XMAKOCTb, €M OHa 06pa30Banack Npu OTTauBaHUN, 1 yanuTe
MoTpOXa Cpasy e, Kak CTaHeT BO3MOXHbIM.

Bpems ot BpemeHn NpoBepsiiTe NPOAYKTbI, YT06bl yOEAUTLCA B TOM, UTO OHY He Harpenuc.

Ecnn menkue 1 TOHK1e YacTy MPOAKTOB HAUYHYT HAarpeBaTbCs, UX MOXHO IKPaHNPOBATb, 00EPHYB 3TN YacTu
MaseHbKMMM MOMI0CKami aoOMIHUEBOM (OSIbIY HA BPEMS Pa3MOpPaXKIBaHKS.

Ecnn HapykHas NOBEPXHOCTb NTULIbI HAYHET HAarpeBaTbCs, MPEKPaTITe Pa3MOPaXMBaHIie 1 failTe ML
nocToATb 20 MHYT Nepes Tem, Kak NPOAOKNTL Pa3MOPaXMBaHNE.

YT06bl MONHOCTBIO 3aBEPLUNTL Pa3MOPaXKIBaHIe, faiiTe pbibe, MACY U NTHLE NOCTOATL. Bpems BbiaepKKM Ans
MONHOTO Pa3MopaxnBaHUA OYAET Pa3NNYHbBIM B 3aBIICUMOCTY OT KONMYECTBA Pa3MOPAXKIBAEMbIX POAYKTOB.
Cm. TabnuLLy, NPUBEAEHHYIO HIXKE.

CoBer.  [In0CKNe 1 TOHKME NPOAYKTbI PA3MOPAXMBAIOTCA GbICTPEE, UEM TOSICTBIE; MANIEHbKIE MOPLINK
pa3mopaxunBaeTca ObicTpee, yem 6onblune. MoMHIUTE 06 3TOM NP 3aMOPaXKMBAHIN 1
pa3mMopax1BaHn MPOAYKTOB.

PykoBogacTByliTech cneaytolLei TabauLeil npy pa3mopaxkBaHum MPOAYKTOB, 3aMOPOXKEHHbIX MU TeMriepaType
ot-18 o -20°C.

CHauana nonoxmre Kycku KypuLibl KOXILIEN BHI3, a Liefyto KypuLly rpyaKoil BHU3
Ha Menkoe Kepamiyeckoe 6ntofo. O6epHuTe anoM1HNeBOi GoNbroi ToHKNe
4acTy, TaKue, Kak KPbIIbILLKI 1 KOHUYMKY HOXeK. [TepeBepHITE MO OKOHYaHNK
NOJOBWHbI BpeMeHN pasmopaxueanusa! lainte nocToATb 15-40 MUHYT.

Bniogo Pa3mep nopuun MouwHocTb Bpems (MuH)
Msaco
ToBsxunin dapLu 2501 180 Bt 6%-7'%
5001 10-12

CBUHble OMLITEKCHI 250r 180 Br 7%2-8"2
WHcTpyKumn
MonoxuTte MACO Ha MesnKoe Kepamuyeckoe 6tofo. ObepHITe TOHKMe Kpas
aniomnH1eBol Gonbroi. MlepeBepHUTE MO OKOHYAHWM MOMOBUHbI BPEMEHN
pa3mopaxusaHua! [larite noctoaTb 5-25 MUHYT.

Pbi6a
Pbi6HOE pune 2501 (2 wr.) 180 Bt 6-7
400 (4 wr) 12-13
WHcTpyKumn
TMonowTe 3aMOPOXeHHYI0 pbiby B CepeArHY NNOCKOro Kepamnyeckoro bmoaa.
PacnionoxuTe ToHKwe yacTit nog ToncTbiMin. O6epPHIUTE HOXKIA aNIOMUHNEBO
donbroit. NepeBepHTE MO OKOHYAHUY NONOBYHBI BPEMEHM pa3MopaxmuBaHus!
[aitte nocToATb 5-15 MUHYT.
OpyKTbl
froapl 250t 180 Bt 6-7
WHCTpyKumn
Pa3noxute GPyKTbl TOHKIM ClIOEM Ha MENIKOM KPYT/IOM CTeKNAHHOM b/itofe
(6onblworo anamerpa). flaitte NocToATb 5-10 MUHYT.
Xne6
Bynoukm (kaxpan 2w 180 Bt -1
BECOM 0Kos10 50 1) 4w, 2-2'A
TocTbl/CaHABUYN 250r 180 Bt 45-5
HemeLknii xneb 500 180 Br 8-10
(MlweHnyHan + pXaHan | YuctpyKuum

MyKa)

MonoxuTte 6ynouKm no Kpyry, a xne6 — ropuoHTanbHO Ha bymaxkHoe KyxOHHoe
nonoTeHLe B LieHTpe BpaLyatolLeroca noHoca. lMepesepHuTe N0 OKOHYaHUM
NOOBYWHbI BpeMeHY pa3mopaxieanusal [lainte nocToATb 5-20 MUHYT.
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PYKOBOHCTBO no NPUroToBJIeHNO NN

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTe U MHGOPMALIMOHHbIE KOAbI

MonesHbie coBeTbI

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

PactannuBaHwue 3acaxapusluerocsa mefa

MonoxwuTe 20  3acaxapyBLUErocs Mefia B ManeHbKylo ry6OoKyIo CTEKNAHHYIO Tapenky.
Harpesaiite B TeueHue 20-30 cekyHa npu yposHe mowHoctn 300 BT, noka Mep He pactonnTca.

PacTannuBaHue xenatnHa

3amouuTe NAACTUHKM Cyxoro xenatiHa (10 1) Ha 5 MUHYT B XONOAHOM Boge.

Cneiite BOAY W MONOXWTE XeNaTUH B ManeHbKYI0 TapenkKy 113 TepMOCTOMKOrO CTeKna.
HarpeBaiite 1 MUHYTY Ha ypoBHe moLHocTI 300 Br.

MepewmeluaiiTe nocne Toro, Kak pacraer.

MpuroToBnexne rnasypu (AN BbINEYKN 1 MUPOXHDIX)

CwmelLuaiite rnasypb ObicTpOro npuroToseHusa (Mpubn. 14 r) ¢ 40 r caxapa 1 250 M XONOAHOM BOAbI.
[oTOBbTE, He HaKpPbIBaA KPbILLKOW, B MUCKe 113 TEPMOCTONKOTO CTekna oT 3%2 10 42 MUHYT C MCnonb3oBaHnem
ypoBHaA MoLyHocTy 800 BT, noka rnasypb He CTaHeT Npo3payHoi. [lBaxabl nepemeluaiite BO Bpema
NpUroToBNEHNA.

lpurotoBnexne pxema

Monoxute 600 r pyKTOB (HanpuUMep, CMeCb ArOA) B MICKY 113 TEPMOCTONKOTO CTeKNa C KpbILLKoiA. lo6aBbTe
300 r caxapa AnA KOHCEPBUPOBAHWA 1 TILATENbHO NepemelLaliTe. [0TOBbTE MO KPbILLKOI B TeueHue 10-

12 MUHYT C MCNONb30BaHMEM YPOBHA MoLHOCTY 800 BT.

MNepemeluaiiTe HECKONBKO pa3 B NpoLiecce NpUroToBneHns. Pasnoxute B HebonbLume 6aHOUKM ANA AKeMa C
3aBOPaYMBAIOLMMMCA KpbiLLKami. [TocTaBbTe 6aHOUKM KPbILLKaMU BHI3 Ha 5 MUHYT.

MpurotoBneHne ny.qMHralsaBapHoro Kpema

[lo6aBbTe B KOHLiEHTPAT MyAKHra caxap 1 MonoKo (500 M), cnepya MHCTPYKLIMAM N3rOTOBUTENA KOHLIEHTpaTa,
11 XOpoLLIo NepemelualiTe. Vicnonb3yiite MUCKY NOAXOAALLEro pasmepa 113 TEPMOCTONKOTO CTeKNa C KPbILLKOI.
[oTOBbTE NOA KPbILLKOW OT 6%2 A0 72 MUHYT C NCMNONb30BaHNeEM ypOBHA MolLHOCTY 800 BT.

XopoLuo nepemeluaiite HECKONBKO a3 B MPOLieCce NPUroTOBNEHNA.

nOﬂpyMﬂHVIBaHI/Ie KYyCOYKOB MUHAANA

Pa3noxure 30 r Hape3aHHOro MHAANA POBHBIM CIOEM Ha KEPaMIYECKON Tapenke CPpefHero pasmepa.
Moapymaxusaiite ot 3%2 40 472 MUHYT Ha ypoBHe MoLLHOCT 600 BT, nepemeluriBas HECKONbKO pas.
[laiiTe MUHAAMIO NOCTOAT 2-3 MUHYTBI B NeYN. BbIHUMaITE, MCOMb3ys KyXOHHbIE PyKaBrLbl!

Ecnu Bo3HMKNa Kakas-n1bo 13 npo6neM, nepeyvncneHHbIX HUXe, I'IOI'Ip06yI7IT€ npeanaraemble peLeHna.

Mpo6nema MpuunHa Pelwenve
06wue
KHonKu He B 3a3opbl Mexy KHOMKamu nonano Ynanute NnOCTOPOHHEe BELLeCTBO UK
GYHKLMOHMpPYIOT MOCTOPOHHEE BELECTBO NN MOCTOPOHHWIA NPeAMET 1 NoBTOpUTE
LOMKHBIM 06pa3oM. MOCTOPOHHWIA NPeAMET. MOMbITKY.
Mopenb ¢ ceHcopHbim ynpaeneHem: | CoTpuTe BAary C BHeLHei NaHenu.
Ha BHELLHIOW NaHenb Nomnana Bara.
BknioueHa GyHKUmMA Bnoknposka OTtkntouuTte dyHKLMI0 BrokmMpoBka
ynpaBneHus. ynpaBneHus.
Bpems He BknioueHa dyHkuma SKO BoikntounTe dyHkumio SKO.
oTobpaxaetcs. (3HeprocbepexeHue).

MwKpoBONHOBas neyb
He paboTaer.

oTCyTCTByeT nofaya NUTaHUA.

Y6eauTech, 4to NUTaHe NoaaeTcs.

[lBepua oTKpbITa.

3aKpoiiTe 4BEPLY 1 NOBTOPUTE MOMbITKY.

B MexaH113m 6e30MacHoro oTKpbIBaHUA
ABEPLibl MOMaNo NOCTOPOHHee
BELLECTBO.

YnanuTte NoCTOPOHHEe BELLEeCTBO 1nu
MOCTOPOHHWIA NPeAMET 1 MOBTOpUTE
MOMbITKY.

MwukpoBonHOBaA neyb
nepecraet pabotatb
BO BPEM# BbIMONHEHMA
KaKoi1-nnbo GyHKLMN.

Monb3oBaTesb OTKPbI ABEPLY, YTOObI
nepeBepHyTb 6Mt0g0.

MepeBepHyB 600, CHOBa

HaxmuTe kHonky START/+30s
(CTAPT/+30 cek), uTobbl 3anycTiTb
YCTPOWCTBO.
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Mpo6nema

MpuunHa

Pewenne

MNpo6nema

MpuynHa

Pewenne

Bo Bpems paboTbl
YCTPOICTBA NPOVICXOA[NT
cboi B nogaun
IMEKTPONUTaHA.

[purotoBneHue nuww 8
MVKPOBOJIHOBOI MeYu BbINONHANOCH B
TeyeHe NPOAOIKUTENbHOTO Neproga
BPEeMeHMU.

Mocne npurotosneHns B TeyeHne
NPOAOKITENILHOTO NEPVOAa BPEMEHM
HeoBXOANMO aTb MUKPOBOJHOBO
ey oCThITb.

OxnaxpatoLnii BeHTUNATOP He
paboraer.

MocnywaiiTe, M3KaeT Nu OXNax AL
BEHTUNATOP KaKo-N1b0 3ByK BO Bpems
paboTbl.

BK/loueH1e MUKPOBONHOBON Meun 6e3
3arpy3Ku NpopyKTOB.

Monoxwute NpPOoAYyKTbl B MUKPOBOJTHOBYIO
neyb.

HepocTaTouHoe NpoCTpaHCTBO AnA
BEHTUNALWM BOKPYT MUKPOBOSTHOBO
neuu.

Ha nepepHeit v 3agHei naHensx
MVKPOBOJIHOBOI NeYM HaXoAATCA
BO3yX03a60pHbIe/BbINYCKHbIE
oTBepCTUA, obecreynBaloLe
BEHTURALMIO.

[pu ycTaHoBKe yCTPOCTBA ClefyeT
0CTaBUTb 3a30pbl B COOTBETCTBIAN

C MHGOpMaLMen, NpUBEJEHHOI B
PYKOBOACTBE MO YCTaHOBKe.

BHelwHsAA noBepXHOCTb
MUKPOBOHOBOW Neymn
CINLLIKOM CUNBHO
HarpeBaeTcsa BO Bpemsa
paborTbl.

HepgoctaTouHoe NpocTpaHCTBo Ais
BEHTUNALMM BOKPYT MKPOBOMTHOBOIA
neyu.

Ha nepepnHeit n 3agHei naHenax
MUKPOBOJIHOBOW NEYMN HaXOAATCA
BO3yx03a00pHbIe/BbINYCKHbIE
0TBEPCTUSA, 0becneynBatoLme
BeHTMnAUMIo. [pu ycTaHOoBKe
YCTPOIICTBA ClieflyeT 0CTaBUTb 3a30Pbl
B COOTBETCTBUM C MHOPMALnet,
NpVBEAEHHON B PYKOBOACTBE MO
YCTaHOBKe.

Ha MI/IKpOBOﬂHOBOI;I neyn pasmelLleHbl
NOCTOPOHHNE NpefMETbI.

YbepuTe Bce NOCTOPOHHME NPefMETHI C
MWKPOBOJTHOBOW MeYM.

[iBepua nnoxo
OTKpbIBaeTCA.

Mexpy nBepLelt 1 BHyTpeHHel
CTEHKOW MUKPOBOJTHOBOI Meyn
3aCTPANMN OCTATKN NALLN.

OumCTITE MUKPOBOAHOBYIO MeYb 1
nonpo6yiite OTKPbITb ABEPLY.

Heckonbko ceTeBbIx BUNOK
NOAKIIOYEHDI K OAHON CETEBOIA
po3eTke.

Bbigenute oThenbHylo po3eTky, Kotopas
6yAeT NCnonb3oBaTbCA TONbKO AA
MKPOBOJTHOBOW MeYMU.

Bo Bpems paboTbl
MMWKPOBOHOBOM
neym CbIWNTCA
noLuenKuBaHue, 1
MVKPOBOJIHOBasA Neyb
He BKJI0YaeTcA.

MowyenkuBaHne MOXeT pasfaBaTbca,
€C/IN Bbl FOTOBUTE NULLY B
repMeTNYHOI YNaKoBKe 1au
1ICMoNb3yeTe KOHTENHep C NAOTHON
KPbILKOW,

He ncnonb3yite repmeTnyHble
KOHTEHepbl, MOCKONbKY BO

BPEeMs NPUrOTOB/EHUA OHW MOTYT
B30PBaTbCA M3-3a yBENNYEHNA 06bema
COAEPXKNMOTO.

Harpes, BKkniovas
YHKLMIO NOJOrpeBa, He
paboTaeT Hagnexawmm
obpazom.

MwKpoBoNHOBas neub He paboTaer,
BbINONHAETCA MPUTOTOBIEHNE
CMWKOM 6ONbLIOTO KONMYECTBA
MPOAYKTOB, U NCMIOMb3YETCs
HeHap/exallyas nocyaa.

Haneiite ofiH CTakaH BOAbl B
KOHTeNHep, NPUrofHbIA ANA
11CNONb30BaHNA B MKPOBOHOBOMN
neyw, 1 BKMIOYNTE MUKPOBOJTHOBYIO
neyb Ha 1-2 MUHYTBI, 4TOObI NPOBEPUTD,
HarpeBaeTcA 1 Bofa. YMeHbLUMTe
npuroTaBa1Baemyio NOPLIMIO NPOAYKTOB
11 CHOBa BK/tounTe neyb. Mcnonb3yiite
ONA NPUrOTOBNEHNA KOHTENHEP C
NAOCKUM JHOM.

OyHKuma
pa3MopaXu1BaHuA He
paboraer.

BbinonHsertca npurotoBneHne

C/ULWKOM GOMbLIOTO KONMYecTBa nnwn.

YmeHbwnte npuroTasiBaemyo
nopuuio NPOJYyKTOB 1 CHOBa BKNKOUNUTE
neyb.

OcBeLLeHVe BHYTpY
MUKPOBOJTHOBOIA
neym TyCKNoe i He
pa6oraer.

[lBepLia 0cTaBanacb OTKPbLITON B
TeUeHwe INTENbHOTO BPEMeEHMU.

OcBeLLeHe BHYTPY MINKPOBOJTHOBOIA
neym MOXeT aBTOMaTINYECKM
OTKAI0YATbCA NPY UCMONb30BaHUN
yHKumm 3KO. 3akpoitTe 1 CHoBa
OTKPOIiTe IBEPLLY MU HAXMUTE KHOMKY
STOP/Eco (CTOIM/3KO).

BHyTpeHHAA namna 3arpsasHeHa
MOCTOPOHHIIMN BELYECTBAMM.

OyncTnTe Kamepy MUKPOBONHOBOIA
neyn 1 NpoBepbTe elle pas.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTeN N MHGOPMALIMOHHbIE KOAbI

Mpo6nema MpuunHa Pewenne MNpo6nema MpuynHa Pewenne
Bo Bpems Ecnn ncnonb3yetea GyHKuma MepeBepHys 6m10f0, CHOBa AlpKOCTb OCBeLeHNA B | APKOCTb MEHAETCA B 3aBUCUMOCTY OT KonebaHws BbIXOAHOI MOLYHOCTY BO
NPUroToBNEHNA aBTOMATNYECKOro NPUroTOBNIEHNS, Haxmute kHonky START/+30s MWKPOBOJIHOBOIA ey | KonebaHuil BbIXO[HO MOLYHOCTY B BpeMm# NPUroToBNEHNA He ABNAKTCA
C/blLUeH 3BYKOBOIA 3BYKOBOW CUTHan 03Havaer, 4to nopa (CTAPT/+30 cek), utobbl NOCTOAHHO MEHAETCA. COOTBETCTBUM C BbIGPAHHON GYHKLMENA. | HEMCMPABHOCTbIO. ITO He ABNAETCA
CUrHan. nepeBepHyTb NPOAYKTbI BO BpEMA BO306HOBUTb PaboTy. HencrnpPaBHOCTbIO MUKPOBOTHOBO
pa3MopaxmBaHus. neun.
MukpoBonHoBas neyb | MKpPOBONHOBaA Neyb YCTaHOBEHa Ha | YCTaHOBWTE MUKPOBOJHOBYIO NeYb Ha Mpouecc [ins obecneyeHs BEHTUAALMM 370 He ABNAETCA HENCMPABHOCTbIO
YCTaHOBJIEHA HEPOBHO. | HEPOBHOI MOBEPXHOCTY. POBHYIO 11 YCTONYMBYH MOBEPXHOCTb. MPUroToBNEHMUA MVKPOBOJIHOBOII NEYM OXNIaXAAIOWNA | MAKPOBONHOBON Neyn.
Bo Bpems [ina npurotoBneHma/pasmopaxnsaHua | He ncnonb3ayiite metannmnyeckue 3aBepLUeH, HO BEHTUIIATOP NPOAOMXKaeT paGoTatb
NPUroTOBNEHNA NPOAYKTOB B MUKPOBOAHOBOW Neyu KOHTelHepbl. oxnaxaatolLi B TeUeHue 3 MVHYT N0 OKOHuaHuM
BO3HMKAIOT UCKPBbI. CNOAb3YIOTCA MeTananyeckne BEHTUNATOP No- MPUrOTOBNIEHNA.
KOHTelHepbl. npexHemy paboTaert.

[Mpu NoAKnoYeHUM K
VICTOYHMKY NUTaHUA
MUKPOBOJIHOBaA
neyb Cpasy HaunHaeT
paboTartb.

[lBepua 3aKpbiTa HEMOTHO.

3aKpoiiTe ABepLYy 1 NpOBEpbTE eLle pas.

Bpawjatowmiica nogHoc

Bo Bpems BpaLyeHus
MOAHOC CMeLYAeTCA Nin
nepecTaeT BpaLLaThea.

PonukoBas nopctaBKa oTCyTCTBYET MM
HenpaBWbHO yCTaHOBNEHa.

YCTaHOBITE PONMKOBYIO MOACTABKY 11
MOBTOPYTE MOMbITKY.

MuKpoBONHOBas Neyb
3MEKTPU3YETCA.

McTouHMK nuTaHua unm ceteast
pO3€TKa He 3a3eMsIeHbl HAIeXaLL M
obpasom.

Y6eaunTeCh, UTo UCTOUHVIK MITAHNS
NN ceTeBasi PO3€ETKa 3a3eMleHbl
Hapnexalim obpasom.

1.  TNpoucxogut
yTeuKa Bogibl.

2. Yepes3asop
mexnay Asepuei
11 KOprnycom
YCTpOMcTBa
BbIXOAMT Nap.

3. B
MMWKPOBO/HOBO
neyn ocTaeTca
BOfja.

Bo Bpemsa npurotosnexus

HeKoTOpbIX 6:1t0f3 BHYTPU YCTPOICTBA
MOET CKannMBaTbCA Boga W
06pa3oBbIBaTbCA Nap. ITO He ABAAETCA
HeNCNpaBHOCTbIO MAKPOBOMIHOBOI
neun.

[laiiTe MKPOBONHOBOI NEYN OCTbITb,
a 3aTem NPOTPUTE ee CYXMM KyXOHHbIM
NONOTEHLEM.

Bpalyatowmiics nogHoc
3aCTpeBaerT Bo Bpemst
BpaLLEeHMS.

Ponukosas NOACTaBKa yCTaHOBNEHA
HenpaBWIbHO, NAET NPUTrOTOBNIEHNE
CULWKOM GOMbLIOTO KONMYecTBa nnwn,
nnn ncnonb3yeTca CINWKoOmM 6onbLuoit
KOHTEVIHep, KOTOprI?I 3aieBaeT CTeHKN
MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ neuu.

Monpobyiite yMeHbLMTb NOPLMIO
MPUroTOBNAEMOI MUY 1 He
1Cnonb3yiiTe HONblUNE KOHTEMHEPI.

[Mpu BpaLLeHnn
MOAHOCA CIIbILLHbI
apebe3xaHue 1 Wwym.

Ha aHe MnkpoBonHoBOM neun
CKOMUANCH OCTATKIA NULLN.

Ynanute ocTaTKM NULLKW, CKOMMBLLMECA
Ha He MKPOBONIHOBOW Neyn.

36 Pycckuit
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Mpo6nema

MpuunHa

Pewenne

WHdopmaLmoHHbIn Kop

MukpoBonHoBas neub

MVIKpOBOﬂHOBaH neyb
He NPOon3BOANT Harpes.

[lBepuia oTKpbiTa.

3aKkpoliTe BEPLIY 1 MOBTOPUTE MOMbITKY.

MI/IKpOBOﬂHOBOVI neuu
YyBCTBYETCA 3anax rapu
nnn nnacTnka.

Bo Bpewms B Hauane akcnnyatauym npy nepeom 370 He ABNAETCA HENCMPABHOCTBIO.
npefBapUTENbHOTO 1ICMONb30BaHNN MUKPOBOHOBOM Neuun | O6bIuHO Mocnie 2-3 pas3 1CMONb30BaHNA
HarpeBa 113 yCTPOIICTBA | HarpeBaTenbHble 3N1eMeHTbl MoryT MVKPOBOJIHOBO Neuu BblfeneHne
BbIXOAWT AbIM. BbIAENATD AbIM. AblMa NpeKpaLyaeTca.
Ha HarpeBaTenbHbIX 3nemeHTax [laiiTe MKPOBONHOBOIA NEYN OCTbITD,
CKOMWANCH OCTATKM MNLLM. 3aTeM yAanuTe C HarpeBaTesbHbIX
3/1EMEHTOB OCTaTKM MNLLM.
Bo Bpema Vicnonb3yeTca nnacTukosas um Vicnonb3yiiTe CTeKNAHHYI0 NOCYAY,
CMONb30BaHMUA HeXapocToikaa nocypa. YCTOYMBYIO K BO3LEICTBIIO BbICOKNX

Temneparyp.

/13 MuKpoBonHoBO#
neyn uyBCTByeTCA
HENPUATHBIV 3anax.

BHyTpw ycTpoiicTea ckonuamcb
OCTaTKI ML, UAIN K BHYTPEHHUM
CTeHKaM NpUMN pacnnasuBLLNACA
nnacTuk.

Bocnonb3yittech GyHKLMeil napoBoi
OYMCTKM 11 NPOTPHTE YCTPOINCTBO
V3HYTPM CyXOl TKaHbto. YTobbI BbiCTpEE
YCTPaHUTb HEMPUATHBIN 3anax, MOXHO
BK/I0YUTb MKPOBOJTHOBYIO MeYb,
MONOXIB BHYTPb Hee KycoyeK IMMOHa.

MunkpoBonHoBas neyb
He obecneunBaet
NPUroToBNEHNE
HaAnexalmm obpasom.

[lBepLia MMKPOBOMHOBO Neyn
4acTo OTKPbIBAETCA BO BpEMA
NPUroTOBNEHNS.

Mpy yacTom oTKpPbIBaHUM ABEPLibI
TemnepaTypa BHyTPY NEeUN CHUXKAETCH,
11 3T0 MOXET MOBAVATD Ha KOHEUHbIIA
pe3ynbrart.

3aﬂaHbI HenpaBuIibHblE NapameTpbl
pa60TbI MI/IKpOBOJ'IHOBOIh neuu.

HactpoiiTe napameTpbl paboTbl
MWKPOBOJTHOBOW NMeuu HagnexaLiyym
06pa3om 11 NOBTOPHTE MOMBITKY.

Tpynb unu fononHNUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTU YyCTaHOB/IEHDI
HenpasuiibHO.

YcTaHOBMTE NPUHAANEXHOCTY
Hagexalmm 06pasom.

Mcnonb3yetcs nocyaa HeHaanexalyero
TINa Wn pasmepa.

Vicnonb3yiiTe NoAxoaALLyio NOCyAy ¢
MAOCKUM JHOM.

MHpopmaLmoHHbIi Koa MpuunHa Pewenne

OuncTite KHOMKM 1 NpoBepbTe, HET /I BOKPYT HNX BOAbI.
Ecnun kop noABKUTCA CHOBA, OTKAOUNTE MUKPOBONHOBYO

KHoMKM Ha naHenn

ynpasneHnsa ;
neyb He MeHee Yem Ha 30 CeKyHf, 3aTeM MonbITainTech
C-do yAepxuBatoTca ;
MOBTOPUTb HAaCTPOIIKY. ECnn Kog noABUTCA CHOBA,
HaXaTbIMI AOTbLue ;
06paTUTECh B MECTHBIN LIEHTP 0OCTYXKMBaHNA KNUEHTOB
10 cekyHA.

SAMSUNG.

MPUMEYAHVE

Ecnv npeanoxeHHoe pelleHme He MOMOraeT yCTpaHIUTb Npobaemy, 06paTuTech B MECTHbIN LIEHTP
obcnyxuBaHma knneHTos SAMSUNG.
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TexHUYeCcKne XapaKTepnucTnku

MamAaTtka

Komnanuna SAMSUNG nocTofHHO COBepLUEHCTBYET CBOIO NPOAYKLMIO. XapaKTepUCTUKI YCTPONCTBa 1

HacToALan MHCTPYKUKNA MOTyT ObITb 13MeHeHbI 6e3 npefBapuTesibHOro yBeJOMNEHNA.

Mogenb

MS23A7118A*

/IcTouHNK nuTaHua

230B ~ 50 Iy nep. Toka

MoTpebneHue aneKTposHeprum
MakcumanbHas MOLHOCTb
MuKpoBonHOBaA neyb

1150 Br
1150 Br

[pou3BoanMas MOLLHOCTb

100 Bt/ 800 BT — 6 yposHeii (IEC-705)

Pabouas yactota

2450 MIy

Pasmepsl (L xBxT)
BHewwHme
BHyTpeHHAa Kamepa neyun

489 x 275 x 346 Mm
330x211x324 Mm
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SAMSUNG

MpumuTe K cBeAeHMIO, 4T rapaHTna Samsung HE pacnpocTtpaHsAeTca Ha BbI30BbI CrieLanicTa CepBUCHOTO LIEHTPa, OCYLLECTBIAEMbIE C LIbo MONYUNTb MOACHEHNA MO paboTe U3[eNUa, UCNPaBUTb HEMPABIIbHYIO YCTaHOBKY,

BbIMONHUTL HOPMaJIbHYIO OYUCTKY UK TEXHUYECKOoe O6C!’Iy>KVIBaHVIe.

BOMPOChI M KOMMEHTAPWIA?

CTPAHA TENEOOH BEB-CAWT
ALBANIA 045 620202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - be3nnaten 3a BCUYKI ONepatopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha evH rpadcKy pa3roBop Win Criopes Taprdata Ha MOBUAHWAT onepatop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHepenHuK Ao MeTbk
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
[ImM]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komérkowych: 801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA %8000 - Apel tarifat in retea www.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 www.samsung.com/support
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Microwave Oven

User manual
MS23A7118A*
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by
a competent person.
WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave energy.
WARNING: Liquids and other foods must not be heated
In sealed containers since they are liable to explode.
WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been
given so that the child is able to use the oven in a safe
way and understands the hazards of improper use.
This appliance is intended to be used in household only
and it is not intended to be used such as:
« staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;
« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;

« bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave

ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep

an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pads, slippers, sponges, damp cloth and similar

may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle

any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed

eruptive boiling, therefore care must be taken when

handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars

shall be stirred or shaken and the temperature checked

before consumption, in order to avoid burns.

English 3
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Safety instructions

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The
appliance shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not
allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable
when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.
The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

4 English

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
Instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection
from the supply after installation. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fied wiring in accordance
with the wiring rules.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_EN_210308.indd 4
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If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control
area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then
used.

If the oven generates a strange noise, a burning
smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.
WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

English 5
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Safety instructions

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean the oven.
Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are humid, oily,
dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak; or an uneven surface.
This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remaove foreign substances from the power plug terminals and
contacts

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the power cord.
Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven, unplug
the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product specifications.
Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between objects or
behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged power
plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact hot
parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.

Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/closing
the door, keep children away.

6 English

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_EN_210308.indd 6

17/3/2021 8:09:58 AM



Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always use caution
when handling the container. Always allow beverages to stand at least 20 seconds before
handling. If necessary, stir during heating. Always stir after heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly after
cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be controlled.
This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver trimmed
dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.

Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do not
heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The oven may
overheat and turn off automatically and will remain off until it cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand at least
20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting scalded by
escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down for

30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside the oven at
all times to absorb microwave energy in case the oven is started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing your
microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to

microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety interlocks
(door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food or cleaner
residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door sealing surfaces
clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired by a
qualified technician.

Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the door
hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces must not be
damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.
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Safety instructions

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic defect
if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items this stipulation
covers include:

« Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.
« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common sense,
caution, and care when installing, maintaining, and operating your oven.

Because these following operating instructions cover various models, the characteristics
of your microwave oven may differ slightly from those described in this manual and not
all warning signs may be applicable. If you have any questions or concerns, contact a local
Samsung service centre or find help and information online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not heat any
type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep the oven
clean and well maintained.

Product group definition

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which contains
all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally generated and/or used
in the form of electromagnetic radiation for the treatment of material, and EDM and arc
welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product-specific
regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Installation

Accessories

Included for installation

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

4 ™ 01 Rollerring, to be placed in the centre of
the microwave oven.

@ The roller ring supports the turntable.

. i Y

4 ™ 02 Turntable, to be placed on the roller
ring with the centre fitting to the

@ coupler.

\_ Y, The turntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

/\ CAUTION

Do not operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

Trim

Base bracket (2)

=)
w0
—
=
)
=5
o
=}

@ @

Trim holder (2)

Y @"
Ng \\Wv

W S
| » S5

Screw (Type B) (8)

Screw (Type A) (4)
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Installation

Installation instructions microwave oven

Installing the microwave oven

This appliance complies with the EU regulations.

Disposal of packaging and appliance.

The appliance’s packaging is recyclable.

The following can be used:

- cardboard;

- polyethylene film (PE);

«  CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Dispose of these materials in a responsible manner and in accordance with
government regulations.

The authorities can provide you with infromation about how to dispose of
discarded domestic appliances in a responsible manner.

Safety

The appliance should only be connected by a qualified technician.

The microwave oven has been designed for domestic use.

You should use it exclusively for cooking food.

The appliance is hot during and after use.

Bear this in mind if young children come anywhere near the appliance.

Installation near to a conventional oven.

«  Where a microwave oven is to be installed next to a conventional oven,
sufficient space between them should be allowed to prevent overheating,
as the trim can wrap with excessively high temperatures, Obviously, it is
important to adherent strictly to the conventional oven manufacturer’s
installation instruction.

- A built-in microwave oven must not be installed above a conventional oven
otherwise the microwave oven's cooling system may be adversely affected
by hot air produced by the conventional oven.

Electrical connection

The house mains to which the appliance is connected should comply with
national and local regulations.

If you wish to make a fixed connection, ensure that a multipolar switch with a
minimum contact spacing of 3 mm is fitted in the supply line.

Remove all packing materials inside
the oven. Install the roller ring and
turntable. Check that the turntable
rotates freely.

2. This microwave oven has to be
positioned so that plug is accessible.

/\ CAUTION

If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or
assembly available from the manufacturer or its service agent.

For your personal safety, plug the cable into a 3-pin, 230 Volt, 50 Hz, AC
earthed socket. If the power cable of this appliance is damaged, it must be
replaced by a special cable.

Do not install the microwave oven in hot or damp surroundings like next
to a traditional oven or radiator. The power supply specifications of the
oven must be respected and any extension cable used must be of the same
standard as the power cable supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using your microwave oven for the
first time.
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Dimensions Microwave oven installation procedure
. 4 N 1. Measure the length of the cabinet and
( Cabinet put a mark on the centre.
A 50 mm
B 550 mm
CENTRE MARK
C 560 mm (+8) mm
D |[362mm v g
E 50 mm \_ N ) :,=;
; 850 mm e N 2. Cutout the template sheet on page 39. g'
G 200 cm?
é A WAV FYINTD
[ 3QIS LHOIY |
| LEFTSIDE _
F . 5
v v CENTRE MARK
N J
4 ™ 3. Align the ‘CENTRE MARK' on the right
side of the template sheet with the
G centre mark on the cabinet.
~ g «  Make sure the text 'LEFT SIDE' is
~ N . upright.
Trim T — 4. Mark the screw hole locations on the
cabinet.
d A 381 mm [
A B | 596 mm S —
L N Y
—— B
—
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Installation

uolnejeisul

. Turn the template sheet 180 degrees.

Align the ‘CENTRE MARK’, now on the
left side of the template sheet, with the
centre mark on the cabinet.

Mark the screw hole locations on the
cabinet.

Use the provided screws (Type A) to

fasten two Trim holders to the left and

right side of the microwave.

«  Check the markings (L: left, R: right)
on the brackets to fasten them on
the correct side.

Insert the microwave into the cabinet.
Then, align the Base bracket holes with
the marking from step 4 and 7.

10. Use a 3 mm drill to make holes in the
cabinet to fasten the Base brackets.
Then, fasten with the provides screws
(Type B).

11. Attach the Trim, and then connect all
electrical cables. Check if the appliance
works properly.

12 English
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Maintenance

Cleaning

Replacement (repair)

Clean the microwave oven regularly to prevent impurities from building up on or
inside the microwave oven. Also pay special attention to the door, door sealing,
and turntable and roller ring (applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the microwave oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the microwave oven

1.  With an empty microwave oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
turntable.

2. Heat the microwave oven for 10 minutes at max power.

3.  When the cycle is complete, wait until the microwave oven cools down. Then, open the
door and clean the cooking chamber.

/N\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the microwave oven’s lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the microwave oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the microwave oven, use a mild detergent to clean the
cooking chamber after waiting for the microwave oven to cool down.

A WARNING

This microwave oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or
repair the microwave oven yourself.

If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.
If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

If you encounter a problem with the outer housing of the microwave oven,
first unplug the power cord from the power source, and then contact a local
Samsung service centre.

Care against an extended period of disuse

If you don't use the microwave oven for an extended period of time, unplug the
power cord and move the microwave oven to a dry, dust-free location. Dust and
moisture that builds up inside the microwave oven may affect the performance of
the microwave oven.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_EN_210308.indd 13
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Microwave oven features

Microwave oven

Control panel

01

02 03

01 Ventilation holes
04 Door latches

07 Rollerring

10 Control panel

02
05
08

Light
Door

Coupler

03 Display
06 Turntable

09 Safety interlock
holes

01

02 [E
03 @
04 &
05 i
06 0

07 [®

08 (

STOP
/Eco

Microwave

Quick Defrost

Home Dessert

Auto Cook

Keep Warm

Deodorization

oK >8
09
START 11
/+30s
A (3sec)

01
02
03
04
05
06
07
08

09
10
11

Display

Microwave

Quick Defrost

Home Dessert

Auto Cook

Keep Warm
Deodorisation
Decrease/Increase
(Weight/Serving/Time)
OK (Clock)

STOP/Eco

START/+30s (Child Lock)
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Microwave oven use

How a microwave oven works

Checking that your microwave oven is operating correctly

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the

colour.

You can use your microwave oven to:

o Defrost
*«  Reheat
«  Cook

Cooking principle

s

NOTE

The microwaves generated by the

magnetron reflected at cavity and

are distributed uniformly as the food

rotates on the turntable. The food is

thus cooked evenly.

The microwaves are absorbed by the

food up to a depth of about 1 inch

(2.5 cm). Cooking then continues as the

heat is dissipated within the food.

Cooking times vary according to the

container used and the properties of

the food:

«  Quantity and density

«  Water content

« Initial temperature (refrigerated
or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the microwave oven. Standing times
specified in recipes and in this booklet must therefore be respected to ensure:
«  Even cooking of the food right to the centre.

«  The same temperature throughout the food.

The following simple procedure enables you to check that your microwave oven is
working correctly at all times.
If you have any problems, see the “Troubleshooting” section on pages 34 to 37.

NOTE

The microwave oven must be plugged into an appropriate wall socket.

The turntable must be placed in the microwave oven. If a power level other than
the maximum (100 % - 800 W) is used, the water takes longer to boil.

1. Push the button to open the microwave
oven door.

2 Microwave 2. Place a glass of water on the turntable,

and then close the door.

Press Microwave.

4. Press START/+30s repeatedly to set the
@ time to 4 or 5 minutes.
?IAST 4’| 5. The microwave oven heats the water
30s for the set time. Check and make sure
A (3sec) . L
the water is boiling.
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MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_EN_210308.indd 15

=
[a)
=
o
=
Q)
<
m
(=}
<
o
=)
(=
0
m

17/3/2021 8:10:00 AM



Microwave oven use

Cooking/Reheating

The following procedure explains how to cook or reheat food.

/\ CAUTION
Always check your cooking settings before leaving the microwave oven
unattended.
1. Push the button to open the microwave
) oven door.
3 Microwave 2. Place the food on the centre of the
turntable, and then close the door.
/\ CAUTION
Do not operate the microwave oven when it
is empty.
4 3. Press Microwave.
3 «  The control panel display shows
g the corresponding icon (|§|) and
S the maximum power level (800 W).
b 4. Press < or > (Decrease/Increase) to
3 select the desired power level, and then
@ » < OK > press OK.

«  Refer to the “Power levels and
time variations” section on page 17
for the appropriate power level.

O

START
/+30s
A (3sec)

v

Press < or > (Decrease/Increase) to set

the desired cooking time.

«  The control panel display shows
the cooking time.

Press START/+30s to start cooking.

« The light turns on and the turntable
starts to rotate.

« When the cooking is complete, the
microwave oven beeps 4 times and
the control panel display shows
the current time. Then, the end
reminder signal beeps once every
minute for 3 times.

16 English
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Setting the time

Power levels and time variations

When power is supplied, “88:88" and then “12:00" is automatically displayed on
the display. Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-
hour or 12-hour clock. You must set the clock:

« When you first install your microwave oven

«  After a power failure

NOTE

You must manually change the time to apply daylight saving time.

4 ™ 1. Press OK.
1 OK
o J
e N 2. Press <or > (Decrease/Increase) to
2 select 24-hour or 12-hour clock, and
3 < OK > then press OK.
\4 ) 3. Press < or > (Decrease/Increase) to set

the hour, and then press OK.
4. Press < or > (Decrease/Increase) to set
the minute, and then press OK.

NOTE

The control panel display shows the time when the microwave is not in use.

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated
and thus the time required to cook or reheat your food, according to its type and

quantity. You can choose between six power levels.

Power level Percentage Output
HIGH 100 % 800 W
MEDIUM HIGH 75 % 600 W
MEDIUM 56 % 450 W
MEDIUM LOW 38 % 300 W
DEFROST 23 % 180 W
LOW 13 % 100 W

The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific

power level indicated.

«  The cooking time decreases If you select a higher power level.

«  The cooking time increases If you select a lower power level.
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Microwave oven use

Adjusting the cooking time

Stopping the cooking

You can increase or decrease the cooking time while the microwave oven is

cooking.

«  Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door,
and then increase or decrease the cooking time if necessary.

<> Method 1
START Eress START/+30s to increase the cooking
/+30s time by 30 seconds.

Example: To add three minutes, press
START/+30s six times.

NOTE
You can only increase the cooking time.
Method 2

Press < or > (Decrease/Increase) to adjust
the cooking time.

B (3sec) °

You can stop cooking at any time so that you can:
«  (Check the food

«  Turn the food over or stir it

« Leave it to stand

To stop the cooking temporarily

1. Open the door or press STOP/Eco once.
«  Cooking stops temporarily.
2. To resume cooking, close the door and press START/+30s.

To stop the cooking completely

1. Open the door or press STOP/Eco once.
«  Cooking stops temporarily.
2. Press STOP/Eco button again.

Setting the energy save mode

The microwave oven has an energy save mode.

e Press STOP/Eco. The control panel

@ display turns off.

?ESOP « To cancel the energy save mode, open
the door or press STOP/Eco. The control
panel display shows the current time.

NOTE

Auto energy saving function

The product returns to standby status if there is no input for 25 minutes in the
middle of setting or while the operation has been paused. Also, if you leave the
door open, the interior lamp automatically turns off after 5 minutes.

18 English
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Using the Quick Defrost

The Quick Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, frozen
vegetable and bread. The defrost time and power level are set automatically. You
simply select the programme and the weight.

Push the button to open the microwave
oven door.

Place the food on the centre of the
turntable, and then close the door.
Press Quick Defrost.

Press < or > (Decrease/Increase) to
select the type of food, and then press
OK.

«  For more information, see the
“Quick Defrost programme
description” section on page 19 to
20.

NOTE
Use only containers that are microwave-safe.
1.
8 @ Quick Defrost 2.
4,
< OK >
5

<> 6.

START &
/+30s
B (3sec)

Press < or > (Decrease/Increase) to set
the serving size, and then press OK.

Press START/+30s to start defrosting.

«  When the microwave oven beeps,
open the door and turn the food
over.

Close the door, and then press

START/+30s to resume defrosting.

«  When the defrosting is complete,
the microwave oven beeps 4 times
and the control panel display
shows the current time. Then, the
end reminder signal beeps once
every minute for 3 times.

Quick Defrost programme description

The following table presents the various Quick Defrost programmes, serving size,
standing times and appropriate instructions. Remove all kind of package material
before defrosting. Place meat, poultry, fish, frozen vegetable and bread on a flat

glass dish or ceramic plate.

Code

Food

Serving Size
(@

Instructions

1

Meat

200-1500

Shield the edges with aluminium foil. Turn
the meat over, when the oven beeps. This

programme is suitable for beef, lamb, pork,
steaks, chops, minced meat.

Stand for 20-60 minutes.

Poultry

200-1500

Shield the leg and wing tips with aluminium
foil. Turn the poultry over, when the oven
beeps. This programme is suitable for whole
chicken as well as for chicken portions.
Stand for 20-60 minutes.

Fish

200-1500

Shield the tail of a whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over, when the
oven beeps. This programme is suitable for
whole fishes as well as for fish fillets.

Stand for 20-60 minutes.

Frozen
Vegetable

200-1500

Spread frozen vegetable evenly into a flat
glass dish. Turn over or stir the frozen
vegetable, when the oven beeps.

This programme is suitable for all kind of
frozen vegetable. Stand for 5-20 minutes.

MS23A7118AK_BA_DE68-04660S-00_EN_210308.indd 19
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Microwave oven use

Code Food SIS Instructions Using Home Dessert
@ Home Dessert has 7 pre-programmed cook settings. You do not need to set either
5 | Bread 200-1500 | Put bread horizontally on a piece of kitchen the cooking times or the power level.
paper and turn over, as soon gs the oven A\ CAUTION
beeps. Place cake on a ceramic plate and ) )
if possible, turn over, as soon as the oven Use only containers that are microwave-safe.
beeps. This programme is suitable for all 1. Push the button to open the microwave
kinds of bread, sliced or whole, as well as
for bread rolls and baguettes. Arrange bread @3 Home Dessert 2 gg?ﬁgﬁood on the centre of the
rolls in a circle. This programme is suitable turntable, and then close the door.
for all kinds of yeast cake, biscuit, cheese 3. Press Home Dessert.
cake and puff pastry. It is not suitable for
short/ crust pastry, fruit and cream cakes 4 A Press < or > (Decrease/Increase) to
as well as for cake with chocolate topping. a < > select the Wp? of fOOd’,
z Stand for 10-30 minutes. . “For more information, see the
= Home Dessert programme
g \ / description” section on pages
2 21t0 22
g 4 ™ 5. Press START/+30s to start Home
5 30 Dessert.
2 START -
S 7+30s «  The microwave oven cooks the
© aG3se) food according to the selected pre-
~ / programmed setting.

«  When the cooking is complete, the
microwave oven beeps 4 times and
the control panel display shows
the current time. Then, the end
reminder signal beeps once every
minute for 3 times.

The following table presents quantities and appropriate instructions about
7 pre-programmed cooking options.
/\ CAUTION
Use oven gloves when taking out food.
20 English
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Home Dessert programme description . X .
Code Food Serving Size Instructions
Code Food Serving Size Instructions 3 | Sponge Cake Lserving | Ingredients
Flour 170 g, Butter 50 g, Sugar 150 g,
1 Walnut Pound 1 serving Ingredients Egg 3 pcs., Baking powder 10 g
Cake Flour 120 g, Butter 150 g, Black sugar 1. Combine a butter and sugar in bowl.
100 g, Egg 2 pcs., Walnut (Chopped) :
50 q. Baking powder 4 2. Addegg and mix well.
. 9 gp .g 3. Add a flour, baking powder and keep stirring.
Combine a butt_er and black sugar in bowl. 4. Pour a mixture in greased glass or plastic bowl.
Add egg and mix well. 5. Put the bowl! in the microwave oven and select the

Add a flour, baking powder and keep stirring. Home Dessert [3].

Add a walnut and mix well. 6. After cooking, stand for 2-3 minutes.
Pour a mixture in greased glass or plastic bowl.
Put the bowl in the microwave oven and select the
Home Dessert [1].

4 Brownie 1 serving Ingredients
Flour 90 g, Butter(Melted) % cup, Sugar

oupwNR

) ) . <

7. After cooking, stand for 2-3 minutes. 2309 Egg 2 pcs., Cocoa powder 40 g a

- B 1. Combine a butter, beaten eggs, sugar in bowl. o

2 Banana Bread 1 serving Ingredients - =
) ) 2. Add a flour, cocoa powder and keep stirring. ]

(6 pcs.) Banana 3 pcs., Pancake mix 120 g, Milk . ) ) <

120 0. Eq0 1 bc. Malt svrup 2 ths 3. Pour a mixture in greased glass or plastic bowl. o

999 1 pC. yrup p. 4. Put the bowl! in the microwave oven and select the %

1. ChOD the banana. Home Dessert [4]. =]

2. Combine a pancake mix, milk, egg, malt syrup in 5. After cooking, stand for 20-30 minutes. §

bowl.

3. Add banana and mix well.

4. Pour a mixture in 6 paper cups.

5. Put paper cups in the microwave oven and select
the Home Dessert [2].

6. After cooking, stand for 2-3 minutes.
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Microwave oven use

Code Food Serving Size Instructions Code Food Serving Size Instructions
5 Egg Pudding 1 serving Ingredients 7 Mug Cake 1 serving Ingredients
(3 pcs.) Milk 250 g, Sugar 40 g, Egg 2 pcs. Butter 30 g, Sugar 60 g, Egg 1 pc., Flour
1. Crack the two eggs into a bowl. Lightly beat the egg 50 g, Milk 30 g, Vanilla 6 g, Almond
with a balloon whisk. Don't let the tip of the whisk powder 3 g, Baking powder 1.5 g
leave the bottom of the bow! to avoid creating too Combine the butter, egg together in a mug until well
much foam. combined.
2. Combine milk, sugar in other bowl. Add the flour, sugar, baking powder and keep
3. Add the milk to the beaten egg while whisking the stirring.
mixture. Add the almond powder, vanilla and stir until just
4. Sieve the egg mixture with a fine mesh strainer. combined.
Scrape off the bottom of the strainer with a spatula. Put the mug in the microwave oven and select the
Remove any foam on the surface with a spoon. Home Dessert [7].
=z 5. Pour the mixture into custard cups. After cooking, stand for 2-3 minutes.
(=} 6. Put the cups in the microwave oven and select the
g Home Dessert [5].
% 7. After cooking, refrigerate and serve.
e 6 Chocolate 1 serving Ingredients
w Mug Cake Butter 30 g, Sugar 60 g, Egg 1 pc.,
= Heavy cream 40 g, Flour 25 g, Cocoa
® powder 15 g, Vanilla 1.5 g, Semi-sweet
chocolate chips 50 g
1. Combine the butter, egg and cream together in a
mug until well combined.
2. Add the flour, sugar and keep stirring.
3. Add the cocoa, vanilla and stir until just combined.
4. Stir in the chocolate chips.
5. Put the mug in the microwave oven and select the
Home Dessert [6].
6. After cooking, stand for 2-3 minutes.
22 English
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Using Auto Cook

Auto Cook has 18 pre-programmed cook settings.
You do not need to set either the cooking times or the power level.

/\ CAUTION

Use only containers that are microwave-safe.

3 i Auto Cook

Push the button to open the microwave
oven door.

Place the food on the centre of the
turntable, and then close the door.
Press Auto Cook.

Press < or > (Decrease/Increase) to
select the type of food, and then press
OK.
«  For more information, see
the “Auto Cook programme
description” section on pages 21
to 23.

OK

&

START @&
/+30s
B (3sec)

Press < or > (Decrease/Increase) to

select the weight of food, and then

press OK.

. For more information, see
the "Auto Cook programme
description” section on pages 21
to 23.

«  Depending on the selected menu,
you may have only one weight
option available to select.

Press START/+30s to start Auto Cook.

«  The microwave oven cooks the
food according to the selected pre-
programmed setting.

«  When the cooking is complete, the
microwave oven beeps 4 times and
the control panel display shows
the current time. Then, the end
reminder signal beeps once every
minute for 3 times.
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Microwave oven use

The following table presents quantities and appropriate instructions about 18 pre-
programmed cooking options.

/N\ CAUTION

Use oven gloves when taking out food.

Auto Cook programme description

1. Auto Cook

Code

Food

Serving Size

Instructions

Code Food

Serving Size

Instructions

Sliced Carrots

2504g

Rinse and clean carrots cut into round
slices evenly. Put them into a glass bowl
with lid. Add 30-45 ml water. (2-3 tbsp.)
Put bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking. This
programme is suitable for sliced carrots
as well as cauliflower florets or turnip
cabbage. Stand for 1-2 minutes.

1 Ready Meal
(chilled)

350 g
450 g

Put meal on a ceramic plate and
cover with microwave cling film.

This programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.g. meat
with sauce, vegetables and a side dish
like potatoes, rice or pasta). Stand for
2-3 minutes.

Creen Beans

250 g

Rinse and clean green beans. Put them
evenly into a glass bow! with lid. Add 30
ml (1 tbsp.) water when cooking 250 g.
Put bowl in the centre of turntable. Cook
covered. Stir after cooking. Stand for

1-2 minutes.

2 Vegetarian
Meal (chilled)

=
)
=
o
=
Q
<
o
o
<
o
=}
[
(7
™

350 g
450 g

Put meal on a ceramic plate and
cover with microwave cling film.
This programme is suitable for meals
consisting of 2 components (e.qg.
spaghetti with sauce or rice with
vegetables). Stand for 2-3 minutes.

Spinach

1509

Rinse and clean spinach. Put into a glass
bowl with lid. Do not add water. Put
bowl in the centre of turntable. Cook
covered. Stir after cooking. Stand for
1-2 minutes.

3 Broccoli Florets

250 g

Rinse and clean broccoli florets. Put
them evenly into a glass bowl with lid.
Add 30-45 ml water. (2-3 tbsp.) Put bowl
in the centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. This programme is
suitable for broccoli as well as sliced
courgette, egg plant, pumpkin or pepper.
Stand for 1-2 minutes.

Corn on the
Cob

250 g

Rinse and clean corn on the cobs and
put into an oval glass dish. Cover with
microwave cling film and pierce film.
Stand for 1-2 minutes.

Peeled
Potatoes

2504

Wash and peel the potatoes and cut into
a similar size. Put them into a glass bow!
with lid. Add 45-60 ml (3-4 tbsp.) water.
Put bowl in the centre of turntable. Cook
covered. Stand for 2-3 minutes.

24 English
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Code Food Serving Size Instructions Code Food Serving Size Instructions
9 Brown Rice 12549 Use a large glass ovenware dish with 15 | Fresh Fish 300¢g Rinse fish and put on a ceramic plate,
(parboiled) lid. Add double quantity of cold water Filets (2 pcs) add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
(250 ml). Cook covered. Stir before microwave cling film. Pierce film. Put
standing time and add salt and herbs. dish on turntable. Stand for 1-2 minutes.
Stand for 5-10 minutes. ) ) ]
16 | Fresh Salmon 300 g Rinse fish and put on a ceramic plate,
10 | Wholemeal 125g Use a large glass ovenware dish with Filets (2 pcs.) add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
Macaroni lid. Add 1 L hot boiling water, a pinch microwave cling film. Pierce film. Put
of salt and stir well. Cook uncovered. dish on turntable. Stand for 1-2 minutes.
Stir before standing time and drain ) .
thoroughly afterwards. Stand for 17 | Fresh Prawns 250¢ Rinse prawns on a .cgram|c plate,.
1 minutes. add 1 tbsp. lemon juice. Cover with
microwave cling film. Pierce film. Put
11 | Quinoa 12549 Use a large glass ovenware dish with dish on turntable. Stand for 1-2 minutes.
lid. Add double quantity of cold water . -
(250 ml). Cook covered. Stir before 18 | Fresh Trout ZOQ g Put fresh whple fish mtoAan microwave
standing time and add salt and herbs. (1 fish) oven pro.of dish. Add a pinch sa.lt, 1 tbsp.
Stand for 1-3 minutes. Iemonjwceapdhgrbs;overwnh
microwave cling film. Pierce film. Put
12 | Bulgur 12549 Use a large glass ovenware dish with dish on turntable. Stand for 2 minutes.
lid. Add double quantity of cold water
(250 ml). Cook covered. Stir before
standing time and add salt and herbs.
Stand for 2-5 minutes.
13 | Chicken 3004g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
Breasts (2 pcs.) Cover with microwave cling film. Pierce
film. Put dish on turntable. Stand for
2 minutes.
14 | Turkey Breasts 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
(2 pcs) Cover with microwave cling film. Pierce
film. Put dish on turntable. Stand for
2 minutes.
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Microwave oven use

Using Keep Warm

The Keep Warm feature keeps food hot until it's served. Use this function to keep
food warm until ready to serve.
Note : The Keep Warm time has been specified as 99 minutes.

Ve N 1. Press Keep Warm.
1 i Keep Warm
N\ J
-~ N 2. Press <or > (Decrease/Increase) button
to set desired warming time.
» < > ¢
\§ J
e <> ™ 3. Press START/+30s.
Z « To stop warming the food, open the
@ START 3 door or press STOP/Eco button.
o /+30s
g \_ B (3sec) )
<
m
2 /\ CAUTION
2 « Do not use this function to reheat cold foods. This programmes are for
o keeping food warm that has just been cooked.

« Do not cover with lids or plastic wrap.
« Use oven gloves when taking out food.
«  After start keep warm feature, set time cannot be changed

Using Deodorization

Use this features after cooking odorous food or when there is a lot of smoke in the
oven interior. First clean the oven interior.

~ ™ 1. Press the Deodorization button, and
[% Deodorization then press the START/+30s button.
1 «  When it has finished, the oven
\ / beeps.
e N
>
START
/+30s 1
B (3sec)
N %
NOTE

»  The Deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by
30 seconds whenever the START/+30s button is pressed or increase and
decrease by 10 seconds whenever Press Down or Upbutton.

«  The maximum deodorisation time is 15 minutes.

26 English
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Cookware guide

Using Child Lock

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the microwave oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.

<&

START
/+30s
A (3sec)

Switching the beeper off

To activate Child Lock, press and hold

START/+30s for 3 seconds.

«  The control panel is locked, and the
control panel display shows “L".

To deactivate Child Lock, press and hold
START/+30s again for 3 seconds.

You can switch the beeper off whenever you want.

< >

To turn the beeping sound off, press

< and > (Decrease/Increase) at the same
time.

The control panel shows "OFF"

To turn the beeping sound back on,
press < or > (Decrease/Increase) at the
same time again.

The control panel shows "On"

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how
they should be used in a microwave oven.

Cookware NI OIENS Comments
safe
Alunimium foil X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing
can occur if the foil is too close to the
microwave oven wall or if too much foil
is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged in these
cardboard dishes dishes.
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
«  Paper bags or X May catch fire.
newspaper
»  Recycled paper X May cause arcing.
or metal trims
Glassware
«  Oven-to- v Can be used, unless decorated with a
tableware metal trim.
«  Recycled paper X May cause arcing.
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Cookware guide

Cooking guide

Microwaves

Plastic

« Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic.
Some other plastics may warp or discolour
at high temperatures.

Do not use Melamine plastic.

e C(Cling film v/ Can be used to retain moisture. Should not
touch the food. Take care when removing
the film as hot steam will escape.

«  Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not
be airtight. Prick with a fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture and

paper prevent spattering.

v Recommended

o)
o
o
x
s
Q
=
o

Q
=
a
[¢)

VX : Use caution X :Unsafe

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.

Cooking

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as
well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave
oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would
normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the
chapter with tips, technigues and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.qg. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.

28 English
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Cooking Guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum time - see
table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during standing time.

Food Serving Size (g) Power (W) Time (min.)

Spinach 150 600 4%-5%

Instructions
Add 15 ml (1 thsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Broccoli 300 | 600 | 9-10

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Peas 300 600 7%-8%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Creen Beans 300 ‘ 600 ‘ 8-9

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 | 600 | 71%4-8%

(Carrots/Peas/Corn) | |nstructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 | 600 | 8-9

(Chinese Style) Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Cooking Guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for

every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook

covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you

prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after

cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.

Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut,
the quicker they will cook.

Food Serving Size (g) Power (W) Time (min.)
Broccoli 250 800 4-4%
500 7-7%

Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the
centre. Stand for 3 minutes.

Brussels Sprouts 250 | 800 | 5%-6%

Instructions
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) water. Stand for 3 minutes.

Carrots 250 | 800 | 415
Instructions

Instructions
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre. Stand for 3 minutes.

Courgettes 250 800 3%-4

Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) water or a
knob of butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.

Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes. §

Cauliflower 250 800 5-5% ;—f
500 815-9 Q

(9]
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Cooking Guide

Food Serving Size (q) Power (W) Time (min.) Cooking Guide for rice and pasta - ‘ A
Eqg Plants 250 800 3144 Rice: Use g large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in volume during
- cooking. Cook covered.
Instructions After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp. herbs and butter.
lemon juice. Stand for 3 minutes. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time
Leeks 250 800 4%-5 is finished.

Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir
well. Cook uncovered.
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time

Instructions
Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes.

Mushrooms 125 800 1%-2 and drain thoroughly afterwards.
250 3-3%
- Food Serving Size (9) Power (W) Time (min.)
Instructions .
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add White Rice 250 800 16-17
any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and (Parboiled) Instructions
pepper. Drain before serving. Stand for 3 minutes. Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Onions 250 800 5%-6 Brown Rice 250 800 21-22
Instructions (Parboiled) Instructions
§ Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.) Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
=5¢, water. Stand for 3 minutes. Mixed Rice 250 ‘ 800 ‘ 17-18
a Pepper 250 | 800 | 4%5 (Rice + Wild Ric®) | nstructions
c . .
= nstructions ml cold water. Stand for 5 minutes.
Instruct Add 500 ml cold water. Stand for 5 t
[¢) . . .
Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes. Mixed Corn 250 ‘ 300 ‘ 18-19
Potatoes 250 800 4-5 (Rice + Grain) Instructions
500 /Y287 Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Instructions S Pasta 250 | 800 | 11-12
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized -
halves or quarters. Stand for 3 minutes. Instructions A
Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes.

Turnip Cabbage 250 800 5-5%

Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.
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Reheating

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C
or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry
out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated
using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower
power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up
very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir
again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive
boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore
spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken - for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with

the safety precautions.

Reheating liquids

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been

switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary,

and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
you should put a spoon or glass stick into the beverages and stir before, during
and after heating.

Reheating baby food

Baby food:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Baby milk:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby's
bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature
of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving
temperature: ca. 37 °C.

Remark:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent
burns. Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.
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Cooking Guide

Reheating liquids and food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Serving Size Power (W) Time (min.)
Drinks (Coffee, Tea 150 ml (1 cup) 800 1-1%
and Water) 250 ml (1 mug) 1%-2

Food Serving Size Power (W) Time (min.)
Plated Meal 35049 600 5%-6%
(Chilled) Instructions

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling-film. Stand for 3 minutes.

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup / mug in
the centre of turntable. Keep in microwave oven during
standing time and stir well. Stand for 1-2 minutes.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Soup (Chilled)

2504 800 3-3%

Food

Serving Size Power (W) Time

Instructions

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving. Stand for
2-3 minutes.

Stew (Chilled)

35049 600 5%-6%

Baby Food
(Vegetables + Meat)

190g 600 30 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Instructions

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic
lid. Stir occasionally during reheating and again before
standing and serving. Stand for 2-3 minutes.

Pasta with Sauce
(Chilled)

3504 600 4%-5%

Instructions

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.
Stand for 3 minutes.

Filled Pasta with
Sauce (Chilled)

3504 600 5-6

Instructions

Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic
plate. Cover with plastic lid. Stir occasionally during
reheating and again before standing and serving. Stand
for 3 minutes.

Baby Porridge
(Grain + Milk + Fruit)

190 g 600 20 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Milk

100 ml 300 30-40 sec.
200 ml 50 sec. to 1 min.

Instructions

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving,
shake well and check the temperature carefully. Stand for
2-3 minutes.
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Manual defrosting Food Serving Size Power Time (min.)
Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently Poultry

defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if Chicken Pieces 500 g (2 pcs.) 180 W 14%-15%
unexpected guests suddenly show up. ElE Eric ke 900 g 180 W 28-30

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties

and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any

liguid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield

by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to

stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The

standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity

defrosted. Please refer to the table below.

Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.

Instructions

First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting time! Stand for 15-40 minutes.

Food Serving Size Power Time (min.)
Meat
Minced Beef 250 g 180 W 6Y%-7%
500 g 10-12
Pork Steaks 25049 180 W 7Y-8%

Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-25 minutes.

Fish
Fish Fillets 250 g (2 pcs.) 180 W 6-7
400 g (4 pcs.) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-15 minutes.
Fruits
Berries 250 ¢ 180 W 6-7
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
diameter). Stand for 5-10 minutes.
Bread
Bread Rolls (Each 2 pcs. 180 W -1
about 50 g) 4 pcs. 2-2%
Toast/Sandwich 250 g 180 W 4%-5
German Bread 500 g 180 W 8-10

(Wheat + Rye Flour)

Instructions
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen
paper in the middle of turntable. Turn over after half of

defrosting time! Stand for 5-20 minutes.
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Cooking Guide

Troubleshooting and information code

Tips and tricks

Troubleshooting

Melting crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-
off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding/custard

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

Problem Cause Action
General
The buttons Foreign matter may be Remove the foreign matter
cannot be caught between the buttons. | and try again.

pressed properly.

For touch models: Moisture
is on the exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not
displayed.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

The microwave

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

oven does not

The door is open.

Close the door and try again.

work.

The door open safety
mechanisms are covered in
foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

The microwave
oven stops while
in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
press the START/+30s button
again to start operation.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The microwave
oven exterior is
too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
microwave oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the microwave oven for
ventilation. Keep the gaps
specified in the product
installation guide.

Objects are on top of the
microwave oven.

Remove all objects on the top
of the microwave oven.

The door cannot

Food residue is stuck

Clean the microwave oven

The power The microwave oven After cooking for an
turns off during has been cooking for an extended period of time, let
operation. extended period of time. the microwave oven cool.
The cooling fan is not Listen for the sound of the
working. cooling fan.
Trying to operate the Put food in the microwave
microwave oven without oven.
food inside.
There is not sufficient There are intake/exhaust
ventilation space for the outlets on the front and rear
microwave oven. of the microwave oven for
ventilation.
Keep the gaps specified
in the product installation
guide.
Several power plugs are Designate only one socket to
being used in the same be used for the microwave
socket. oven.
There is a Cooking sealed food or Do not use sealed containers

popping sound
during operation,
and the
microwave oven
doesn't work.

using a container with a lid
may causes popping sounds.

as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.

be opened between the door and and then open the door.
properly. microwave oven interior.

Heating including | The microwave oven may Put one cup of water in a
the Warm not work, too much food is microwave-safe container

function does not
work properly.

being cooked, or improper
cookware is being used.

and run the microwave

for 1-2 minutes to check
whether the water is heated.
Reduce the amount of food
and start the function again.
Use a cooking container with
a flat bottom.

The thaw
function does not
work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

The interior light
is dim or does
not turn on.

The door has been left open
for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door or
press the STOP/Eco button.

The interior light is covered
by foreign matter.

Clean the inside of the
microwave oven and check
again.
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Troubleshooting and information code

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this beeping
sound means it's time to
turn over the food during
thawing.

After turning over the food,
press the START/+30s button
again to restart operation.

The brightness
inside the
microwave oven
varies.

Brightness changes
depending on power output
changes according to
function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an microwave
oven malfunction.

The microwave

oven is not level.

The microwave oven is
installed on an uneven
surface.

Make sure the microwave
oven is installed on flat,
stable surface.

There are sparks
during cooking.

Metal containers are used
during the microwave oven/
thawing functions.

Do not use metal containers.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the microwave
oven, the cooling fan
continues to run for about
3 minutes after cooking is
complete.

This is not an microwave
oven malfunction.

Turntable

When power is
connected, the
microwave oven
immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

While turning,
the turntable
comes out of
place or stops

There is no roller ring, or the
roller ring is not properly in
place.

Install the roller ring and
then try again.

There is
electricity
coming from the

microwave oven.

The power or power socket
is not properly grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

1. Water drips.
2. Steam emits
through a
door crack.
3. Water
remains
in the
microwave

oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food. This
is not an microwave oven
malfunction.

Let the microwave oven cool
and then wipe with a dry
dish towel.

turning.

The turntable The roller ring is not Adjust the amount of food
drags while properly in place, there and do not use containers
turning. is too much food, or the that are too large.

container is too large and
touches the inside of the
microwave.

The turntable
rattles while
turning and is
noisy.

Food residue is stuck to the
bottom of the microwave
oven.

Remove any food residue
stuck to the bottom of the
microwave oven.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Microwave oven

The microwave
oven does not
heat.

The door is open.

Close the door and try again.

Smoke comes

During initial operation,

This is not a malfunction, and

The microwave
oven does not
cook properly.

The microwave oven door
is frequently opened during
cooking.

If you open the door often,
the interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooking.

The microwave oven

Correctly set the microwave

out during smoke may come from the if you run the microwave )
preheating. heating elements when you | oven 2-3 times, it should controls are not correctly oven controls and try again.
first use the microwave stop. set.
oven. The grill or other accessories | Correctly insert the
Food is on the heating Let the microwave oven cool are not correctly inserted. dCCessories.
elements. and then remove the food The wrong type or size of Use suitable cookware with
from the heating elements. cookware is used. flat bottoms.
There is a Plastic or non heat-resistant | Use glass cookware suitable

burning or plastic
smell when using
the microwave
oven.

cookware is used.

for high temperatures.

There is a bad
smell coming
from inside the
microwave oven.

Food residue or plastic has
melted and stuck to the
interior.

Use the steam function and
then wipe with a dry cloth.
You can put a lemon slice
inside and run the microwave
oven to remove the odour
more quickly.

Information code

Information code

Cause

Action

Control buttons
are pressed

Clean the keys and check if there is water
on the surface around key. If it occurs
again, turn off the microwave oven over

el over 10 30 seconds and try setting again. If it
seconds. appears again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
NOTE

if the suggested solution does not solve the problem, contact your local SAMSUNG

Customer Care Centre.
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Technical specifications

Memo

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without

notice.

Model

MS23A7118A"

Power source

230V ~ 50 Hz AC

Power consumption
Maximum power
Microwave

1150 W
1150 W

Output power

100 W /800 W - 6 levels (IEC-705)

Operating frequency

2450 MHz

Dimensions (W x H x D)
QOutside

489 x 275 x 346 mm

Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight
Net 13.7 kg approx.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.
QUESTIONS OR COMMENTS ?

OR VISIT US ONLINE AT

COUNTRY CALL
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - Besnnate 3a BCUYKM Onepatopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha eaviH rpafickv pasroBop Uv Cropes Tapridarta Ha MOBUHUAT OnepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 po 18:00 - NoHepenHwk Ao NeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 883%0572%%;6 WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
[IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondéw komoérkowych: 801-
POLAND * (optata we(?’rzggzs;y operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
801-172-678" IutECJrEl]lS 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %%%%8_7§g;8t;£f2?”g]rfggé WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 0800 10101 WWW.Samsung.com/support
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